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Snhaltdanzeige.
Der theoretifdh = practifdye Wein « und
Kellermeifter.
Cinleitung.
Der Nutten des Weinbaues, “Der gefdhidtlide Gang
Defletben, und die bot. Beftimmung des Weinftods,
Der Nugen des Weinbaues €. x
Der gefdidtliche Gang des Weinbaues P
Die botanifhe BVefiimmung des Weinftods £ 15
Die Clafien und Oronungen des gem, Weinfods = 2x
aig:
1, Glaffe.

fWeinpflangen, welde Trauben mit runden Beeren
fragen, und gwac:
I, Ordnung.

Weinforten , welche Trauben mit grimnen Beeren fras
gen, und war:

a) mit griinen oder grimliden Beeren.
Hiecher gehoren:
a. der weifie Mustateller, Muscat blanc od. Mus-

catella bianca S. 26
5. der gritne Gutedel, Chasselas verd s 27
c; der Ungerlein ¢ 28
d: der wetfe Lindaner 5

b) mit griingelben Beeren.
Hicrher gehoren:

a. bdie weifie Honigweinbeere
b, vder fleine Riefling & —

&) mit grinbrauntidien Beeren
Hiecher geboren:

a. der Gyloaner, Salpiner oder Oefteeider » 30
b, die runbe Cibebe + 3z
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2, Hrdnung.

TWeinforten, weldhe Teauben mit weifien Beeren- frae
gen, ynd gwar:

a, mit gans weifieh
SHierher gehoren:

«. der weife Trantiner, Formentin blane
b. der weifie SNalbafier

¢, Der Elender

d. der yeifie €lbling

« der weife Glavner

£. ber weifie Japfnes, Uva tumidula

2. der teifie Rabenwein, Corvina bianca
A. der Blojjar

i. der Ehardenet

k. Varo bianco

1. dex Peterfilienwwein

an, der Qombarder

n. dev weifie Versaile

oy derweife RNaifler

i

1, der Montenera.

5. Trubiana bianca

t. der Breisgauer RNiekling

. der runde Gaifler

w. der Leirie weifie runde Burgunber
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&) mitroeifgelben Beerew,

Hierher gehoven:

a der weife Sdheudner

b, der weife Hudler, Lugiana bianca

¢. der weifie PRalvafier

d. der Sradymoft

e. der.yeifie Roffhroans(

e bbei weifie oder gelbe Guiedel, Chasselas;
anc

g. die Fifdtraube s 43
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3. Hrdnung.

wBeinforten , welde Traben mit-gelben Beeren froe
gen, und jrear:
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a) mit gelblidhen Beeren.
Hierher gehoven':
a. der weifie Hartling €. 43
b, -die weife Rofine ohne Kern, Uva passa
bianca : 44
b) mit gang gelben Beeren,
Hievher g.ebbrvn blog:
a. der Gilberweife ‘ e
b, der gelbe Elbling . 45

4. Dydnung.

Weinforten, welde Trauben mit vothen Veeren tras
gen, und jwar:

a) mit hellrothen Beeven,
Hievher gehoren:
a. der tothe Elbling ©. 45
b. dex vothe Gutedel, und zwar
a’y der fpanifde, und
3D ber gemeine

e. der rothe Lindbauer
d. der rothe BHihahnel
e. Der rothe Sapfner

b) mit dunfelrothen Beerett,
Hierher gehoven:

a, der Romerwalfde
b, der rothe Muskateller, Muscat rouge
c. der.rothe Balteliger
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5. Drdnung.
Weinfotten, weldhe Trauben mit Hlauen Beeren traa
gen,; und sy :
a) mit adytblaven Beeren,
Hiccher gehoren :
a, der Varo nero S. 49

b. die fdhwarze Rofine ohne Kern, Uva
passa nexro | A
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b) mit fdwarsblauen Beeren,
Hierher gehoren :
a, der adte blaue Muslateller, Musecat
violet noir

b, der blaue Weibraudy
C. Corviua nera segonda
d, der f{hwarse Elbling 3
e, ver {hwarze Elavier, Gros noir
f+ die Garbetraube, Auvernas teint

. er fdhiwarge Hudler, Lugiana nera

. der blaue Edeudhner
i, der fdbwarge MNustateller, Muscat noir
k. der fhwargblaue Valteliner
L, ver fhwarge Gutedel, - Chasselas noir
m, der-blaue Splodnep
n, Marcemimo nero
o, der Sdichenblaue
P+ dex SNorlein, morillon noir
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21
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6. Ordbnung.
Weinpflangen, weldye Trauben mit {Droarsen Beeren
traget,
Hiecher gehoren:
a. die JNullertraube, Morillon tagonné  &. 56

b, der & dwarsmalfde P

c..der Wullewalfde e 57
d. der Bansfithler g R
e, der Didfdhwarge, Trussianx e —
[+ der fdhwarse Balteliner ¢ 58

IL €laffe.
Weitiforten,, weldhe Trauben mit langlidien Beeren
tragen.
I, Drdnung.
Weinforten, sweldre, Trauben mit grimen Veeren
tragen, und gwac:
a) mit grimlidyen Beeren.
Hiecher gehiven :
a, der Mustat : PMalvafier S. 58

b, dergrine Mustateller,” Muscat verd s 59
e. ber grime Lagler ks
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b) mit gringelben Beeren.
Hierher gehoren:
a. der griedhifde MWeife o. 60

b. der Frithleipsiger
. die weifie Judetweinbeere

2. Hrdnung.

Weinforten, weldhe Traubep mit weifen Beeren tras
gen, und gway:

a) mit gang weifen Beeren,
SHierher gehoren:

a; ber 'griedyifdre ugfter €. 6x
b. der lange weife Malvafier e
¢. der Meislier &
d. bdie weife Gaistute, Bourdelas s 62
e, der weifie Hangling oy —-
£- der weifie (Sjaig[er e 63

b) mit weiigelben Beeren.
Hiecher gehoren :

«. der weifie Qagler, Raisin i grains longs
b, der weifie Muskateller

nw

8. Ordnung.

Weinforten , welde Trauben mit gelben BVeeren tras
gen, und gwar:

i) mit gelbliden Beeren.,
Hierher geboren:
4, ber grofe gelbe Muslateller, Muscat

A :‘«1' gros grains €. 63
b, die weife turtifde Cibebe s 6§
¢, die weife Cibebe, Cibebo bianco £ -
b) mit gelben Beeren,
Hierher gehoren :
a. der weifie Yugfter, Raisin de Mantue = 65
b, die weifie Cibebe aus Propence = 66

<. der lan
d, derwei

:

e gelbe Malvaficr
eBurgunder, Bourguignon blancs —
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4. Drodonung.

Weinforten, welde %rauhm mit rothen Beeren tras
gen, und jivar:

a) it rothleberfarbigen BVeeven.
SHiecher gehovs lediglich
der Rublander, Gris commun G, 67

b) mit rothliden Beeren.
Hierher gehoven:

* a, der Hanfing e 69
] bs der exaenmd)e Rotheaifler 2 —

©) mit hellrothem Beeven,
_$ierher gdhoren :

a. deerothe Gaisler : “g wo
b: der Rotheife : 73 g
c. der rothe Traminer, Formentin rouge = o =
d) mit dunfelrothen Beeven,
Hidcher gehodtt:
der Rothfrantifdhe e 7r

5. Drdnung,

Beinforten, welde Trauben mit blaven Beeren fras
geny und zwar:

| a) mit gany blauen Beeren,
! SHiccher gehort:

dieblaue Gaistute S 71
b) mit fhwargblanen Beeren,
| Hievher gefhoven !
| a. der Blau- oder Sottelwalidhe s 72
| b. der fdhwarge %urgunbu, Bourguignen
b noir -
‘r c. der blaue Yugfter = 93
‘ Trubiana nera o
&, wr vothe $ angling s
. die blaue .v» mjde Cibebe c 74
| 2. ie turbifde umb s —
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6. DHednung.
Weinforten, welde Trauben mit fdhwarsen Veeren
tragen, und jivar:
mit gans jdhwargen Beeren.
Hiecher gehoren:

a. der Didrothe S. 75
b die fhwarze Cibebe o rme

oer Spalter g =
d Corvina nera prima z 76
€. Der Gamet " R
f. der Molinara o i
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@'r.y'tcv Abfehnitt,

Die Wartung und Pilege des Weinftods,
und das Cinerndien dey Frauben,

Crfied Kapitel,
Die Wartung und Pfege des Weinftods,

Die Wartung und Pege desd Weinftods fept ein ived:
dienliches Climia, eine der Matur. ves Gewdhfed angemef:
fene Lage, und eine dem Vegetationsvermogen dev Pfange
entiprechende Sedfrume vovaus. - Alfo:

I Das der Cultur des FWeinftods entfpredyende

Clima. S. 7
II, Die. der Natur des Weinftods angemefeue
Lage. und zwar 78

1) in Hinfidt auf die Hauptweltgegenden. = 79.
2) in Hinfidht ihrer Situation unter und gegcu
fidh felbyt. 82
III. ©ie der Natur des Weinftods vorgiiglich ent=
fpredyende Erdfruine, und jwar

a) in Hinfidht auf ihre Loderheits 83

b) in ))nmd)t auf 1hre wdifdren Veftand = ober
Sierig - und Nifchtheile. 84

¢) in pinfiht ihres Gehaltes an mal)rungs.
ftoffen. 87

&) in Hinfibt ihrer eigenthumlichen Warme, = 89
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Nady getvoffener Waht der’ ur Euttus des Weinfivds
3u verwendenden Grunditiicfe, muf man nun qud fily dies
jenigen ABerfseuge und Gecdihieharien beforgt foyn, welihe
1feils jur Bearbeitung ded BVodens, theiis sum Zragen,
und theitd jum Segen Der Weinfivde , 3u ibrer . tnters
figung und Bearbeitung evforderlich find,  Hier gehoren
nun gur Bearbeitung des BVobdens

x) verfchiedene Yrten von Hauen, als;

a) bie Reut= oder Rodehaue, S. 94
b) Der Picel 2 PR
c) die Breitehaue, 2 9§
2) Der farft. e
3) Die &daufel. s 96
4) Der Spaten, ¢ 97
Rum Tragen:
1) Butten, AREAS
2) ferbe, ° 98
Sum Segen der Weinjtode:
a) eine Ges - oder Gactenfdhnur. £ 99
b) die Stelje. s Y00
Bue Unterftigung und BVearbeitung der Weinjtode,
1) Prahle. £ 102
2) Ein Piahleifen. ¢ 112
3) Bindweiden, BVaft und Stroh. =113
4) Die Hiebe. ‘ s 117
5). Pfropfivertsenge, als
a) die Pfropffage & Y18
b) das Piropfeifen, e 119
) bag fogenannte Piropfmeffer, SR
d) ein holaerner Hammer PR
e) ein Juriditemefler, cndiich g ==
Baummwads. s 120

Da nun der jur Cultue des Weinftods befiintmte Bo-
Den entiveder Fehier in der Meng : und Mifchung der ihn
confrituirenden Eheile haben, obder arm an Pflanzennah:
rungsfioffen fepn fani, 0 mug man,; wag den erjien Fauw
betrifft, tag verlangte Meng: und Mifhverhaitnig narh
Magsgabe der Umpdnde durd
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Ehon, Cehm, Sand, Kall, Byps und Nergel &, 221
Bersuitciien , svas aber Den aweiten Fau anbelangt, durdy

fogenannte Dingmittel 2123
gu BHeifen fuchen.

Jit nun aber dad jur Tultur ded Weinftoks befiimmte
Grundfiick fachvientich verbeffert und gediingt, fo erfolgt
nun
I, die Juridhtung defjelben; und
IL Die Anfdaffung der bendthigten Weinftode

Die Burichtung des Vodens befteht :

a) in der ‘:‘n\tb(i'vnq 2 120
b) und dem Feilen des Grundftids, 2 135
D 1g der Dendthigten Weinfiode feht voraus

1) eine richrige IWahl der Sorten. 2 143
2) die Eraiehung der Weinfiode. 147
| Diefes felbft gefdriehet tun:

a) dyrd) den Gaamen, - ¥48

b) durd) Sdnittholy, Ednittlinge, ﬂicb-

Blind - oder fogenannte Rebholzer, (Bou-
tures odev (,1ouths) z 149

¢) durd) €enter, Eobne oder Berfenfuny
der fogenannten Grundreben (Provins). = 159

D) durd) Ableger, Bilinge oder Hadjidde
(Marcottes). 2160

Jic dag Grundiitict fadydienlich for: und zubereitet,
und Hat man fich auf die eing oder andere Are mit jungen
Neben ,. Wiivy - ober PRanzlingen vegiehen , o exfoigt nun:
I, Die Unlegung und BVehandlung eines jungen

TWeinberas, und jwar

A die mecgung eines jungen Weinbergs, = 168
B. die Behandlung eines jungen Weinbergs,
xn‘» JVGT
1) im erften Safre. e 173
2) im sweiten Jahre, 176
3) im Dritten Jahre. = %82
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) im pierten Sabre. S.
5) im funften Sabhre = Endlidh z
das Ditngen der jungen TTeinberge. =

11. Die Behandlung, Verjungung und Pered:
{ung eities alten Weinbergs.,

1. Die Behandlung ecines alien Weinb-rys.

183
184
187

Su den mannichfaltigen Arbeitenr, welden dic Wein
oerge in Nichicht ibrer BDehandiung alle Jabr unteviworfen

weeden miifien, gebort

) das Yufsiehen der Weinftode. z
b) bdas Raumen,

c) das Befdneiden,

d) das Piahlftecen.

) das Anbinden der Reben.
f) dag Haden. :
g) das Heften. s
h) das Rubren. :
i) das Pfahlridhten. s
k) das geite SHeften. ¢
1) das weite Ruhren, 2
m) das Ybgipfeln,
n) das Yusziehen u. Qllﬁfbemabren d. Pfable. -
0) bas Beveden der Weinfrode mit Erde. =
p) das Diingen der Weinberge, z

"

w

"

"

2) Die’ Werjigung eines alten Weinbergs
und jwar

a) durdh Sdnittholy, P
b) durd Wirzlinge, £
¢) durd) Ableger, H
p) durd) Senter. : z

3) bie Weredlung eines alten Weinbergs.
a) ourdhs Plropfen. :
b) duechs Copuliren,

189
190

192

199
202
204
205
200
207
208
209

122

14K
226

241
248

>
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I Die Craiehung, Wartung und Pflege des-
Weinftods an Spalieren und Pyramiden.

A. Die Eraichung, Wartung und Pflege des
Weinftods an & patieren. S.

B. Die Criiehung des Weinftods an Pyrami:
Den. Fl

IV. Die Entfernung und Wertilgung der Feinde
des Weinjiod's, fo wie die Verwahrung der
Beinberge gegen andere widrige Jufalle.

¥
250

204

Su den Feinden ded Weinfiock3 und refpective feiner

Belichte gehoren

1) Aus dem Pfanzenveidhe:

die mannid)faltigen Yrten von Ynfraut, 29

2) Aus dem Thierreide:
a) der Menfd) felbit,

L3 &
b) verfdyiedene vierfpige Thiere, als:
a) der Hirfd),
b) vas Nche,
¢) die Jiegen,
v) die & daafe,
e) das Sdywein,

c) verfdhiedenes Flirgelroert, als

a) die Elfter,

b) die Doble,

¢) die Ging« odey Weindroffel,
D) der Sperling.

d) verfdyiedene Snfecten, als:

a) der Maildfer,
b) der Rebenijtidher,
¢) die Wefper,

3) Aus dem Kreife der atmofpharifhen Tempe-
ratur:

der Froft. . s

auu® e now . "

W ww

28e




bS5

Biveited Kapitel. .
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Der theovetifth + vraftifche Wein:
und Kellevmeifter.

L a————

Cinlettunmg

Der Nusen des Weinbaned, der ge
fhidhtliche Gang deffelben, und
Die botanifdhe Befiimmung
Ded Weinfiocks,

o

Der NuBen des Weinbaues.

@ic_@u(tur bes Weinfioks, diefes dem Aeufern
nach fo. unanfehulichen, gebrechlichen, und feines
grinen Sewanded beraubten, davmlich imponivens
den Gewwadyfes, bdurfte nebft dem Setraidebau,
wobl einer der widitigfien Jweige der: landwirtls
fchaftlichen . Deteiebfambeit fepn. - Niche jedet
Dodenr, nidht jede Segend trdgt jede Dflange *),

*) Non omnis fert omnia tellus.

A




fondern die individuellen Eigenfchaften mandher
Gewddyfe erbeifchen einen befondern, threr Natur
entfprechenden Standpunft; daber dag alte
Spridvort: Jedet Voden trdgt die thm
etgenthimbidhen Pflangen %). Die Miftel
(viscum album) fohnt lediglich in der Krone
der majeffatifchen Linde, oder auf den Jweigen
des niglichen Apfelbaumes, und ndbet fich da
als Schmaroker von dem Nabrungsfafte feiner
wohlhabendern Briider. Die mit Heide bewachs
fernen Lineburgers: Steppen’ ndbhren reichlich die
dafel6ft tppig Heranwadfende Stechpalme (Ilex
aquifolium) bdie fe(6ff in unfetn wollgemwarteten
und - gepflegten Sarten, al8 verfriippelte und von
per Natur faff: gang verfaffene Kinder daftehen ;
die Weftphalifhen Sandfldden  liefern ung das
in mandhem Betvadte febr fddsbare Heideborn
(Polygonum fagopyrum); bdie Stalienifdien
@tmpfe den filv ung fehr adytungswerthen Reis
(Oryza eativa) ; unfere mit- Thon, Kalk und
@and  gemifchten Flachen tnd Eleinen Anhdhen
den wortreffiichen @pelt (Triticum 'spelta) den
fehr niglichen Waigen ( Triticum sativum),
ben Nhet alled ' fehasbaren Roggen (Secale ce-
reale), bie ju unfern Braugefdhaften ‘unentbehrs
tidhe Getfte (Hordeum sativam), unbd den von
der Plecden Gberaud gelicbten Hafer (Avena

*) Quaelibet terya plantam suam-alit.
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sativa), und endlidy die Higel-ded mittiglichen
Curopens, fo twie namentlich anch unfers mittdg:
fichen Dentfchlands, den fehr achts und fchdnbar
ren Weinftock, - Hier wo die edeln Setraidearten
und Savtenfridhte cine Fimmerliche: Erifteny ges
nicfen, und die Rolle vermagerter Jwerge fpies
fen tolicden, erheben fich fdppig und freudig die
fchdnen traubenbringenden NReben, ald ein Herys
liches Gefchent: Bes  munteen Dachusd- auf den
Achfeln und Micfen, durch den Fleif der Mens
fchen Gearbeiteter  Derge, Anhdhen ‘und Higel,
die aud)y dann noch taufenden von Menfdhen Bes
fehaftigung und Nabrung: verfchaffen; und die auf
ihre Wartung und Pflege verwendete Mibhe bes
fohnen, twenw unter mehrern Mifjabren nur ein
eingiges fegensdreiched cintrite,  Die Cultur desd
Seinftocks beglinfiiget nidit nur die BDevdlferung,
fondertt evhdhet auch durdy den Handel, der mit
feinem KQunftprodufte ing Ausland getrieben mird,
gar fehr den Staatsreichthum. - Cin- Feld von
einer Quadratmeile, weldes . yur Getratdecultur
verfvendet: wird, befdhaftiget und erndhre unges
fabe 1390 Menfchen ; ecin gleich grofer Weins
betg hingegen befhaftigt und eendhre gegen 2604

Renfdhenr, alfo beinabe nody einmal fo viel, als
die Meile Ackerland.  Uebrigens ift ed erftauntich,
wenn man bebenfet, welch eine ungehenre Maffe
ded ebelften Getrdnfes cine dem Anfcheine nach
gevinge Pflanze, welde, ebe fie noch in die

A2
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Pflege der Menfdyen genommen wird, hingubries
dher fdheint, Bevworbringt; deven Nanten im
Friihjahre fo Tange wie erfiorben und verdorret
augfehen, aber bald und fchuell- mit einer folchen
Wegetationstraft ihre Augen fchieben, und aus
denfelben nene Triebe hervorbringen, bdaf in
furger Jeit eifie gange Flddye mit cinem angeneb
ten lebendigen Grin befleidet wird.  Nady us
vetldffigen Devechnungen und Nachrichten betrdgt
die Weinlefe in Frantreich, ein Jahr ing andere
gevechnet, fieben Millionen Eimer ein, wovon
die Hdlfte tng Ausland gebet, die andeve Hdlfte
aber im fande verehrt wird, fo twie dann der
‘Handel mit Franzbranntwein ing Augland die
Summe vor  finf Milliomen - Livres erveidyt.
Aufer der Mibhe, die Trauben des Weinftocts
st fammeln und u preffen, ift die davin liegende
Fliffigheit fhonr sum twoblfchymecEenden Getrante
von der Matur votbereitet, und in ihrev geheis
wen IBerfftdtte o funfivoll, mit fo manderle
Kedften, Facben und Sefdhymact verfehen, daf
ihr die Chemie, diefe fonft fo fdhasbare Nadys
abmetin: decfelben, in Bereitung eines dhnliden
Geirantes, auch wenn fie die Urfioffe dazu Dhatte,
Gt wettem ‘nachftehen mug.  IWie nachtheilig
wirft die Qunft fhon da auf die Sefundheit der
Menfdent, wo fie durdy ihre Cinmifdhung dem
putdy eine gany naticliche Gahrung entwickelten
Weine cinen andern Geift, Sefhma und Favbe

%



g

5

gebert will! Die gqute’ Natur arbeitet im Wein:
fiocte ofne alles Gerdufdy, fury und gqut. Was
foftet es aber nidht dem Menfchen fiir Jeit, Kraft
und Aufiwand, wenn er feinen Durft mit Waffer
su I6fchen nicht zufrieden iff, und ein anderes
ftavfendes Getrdnfe, entweder jur Stillung des
Durftes, oder zur Creegung und Erhdhung der
Qebenstrafte, bdergleihen Bier und andere ges
brannte Waffer find, bereiten will, da hingegen
bie Flitffigfeit der Traube bereits in der Beere
genoffer,  als Mot jgetrunfen, und endlich in
Faffern obder Gebinden, nadydem er dem Pros
ceffe der Gahrung untertvorfern, aufbewahrt, alé
ein ftarfendes Nabrungsmittel vermwendet wird.

§. 2
Der gefdhidtlide Gang des Weinbaues.

Wabhrfdheinlich ift das entfernte Ovient, dies
fed Treibhaus der Natur, diefe fanfte Wiege
der Menfchheit, dag urfpringlidhe Vaterlagd des
Weinftocks. = Noah fand thn jwar nidht in ders
jenigen Gegend, weldye ihm die Borfehung  ju
feinter erften Heimath angewiefen Hatte, traf ihu
aber da an, o die Wogern ~der Fluten feinen
RKaften hingetragen, und Gei ihrem BVerfdwinden
niedergelafien Hatten,  Die  heilige Sefchichte
nennt dicfen Ort dad Gebivge Arvarvat, weldes
cing: der. BVorgebivge -ded jesigen :Caucafus iffs




Da nun unfer guter Alrvater Noal die Trauben
feloft noch niche Eaunte, fo (aft ed fich wohl ev:
Elaren, daf er duech den angenehmen Sefdymack
sum ibermafigen Genuf derfelben verleitet, und
durd) die betdubende Kraft der FMiffigleic tlers
tafdht und beraufcht merden fonnte. Die einmal
ancrfannte Bortrefflichfeit des Sewddifes, weldes
Dueft und Hunger jugleich f[Eillte, fidy fo leidhe
fortpflangen [age, in den gemdfigten Himmelss
fividhen fo gut anfchldgt, und fo- bald die Fridyte
des an  feine Caltur verwendeten Fleifes liefert,
wat ohnfireitig die Urfache, dafi ed fih fo bald
verbreitete, ~feinen beffimmten Namen -erbielt,
und diber  deffen Vervolfommnung  nadygedacht
wurde. Diejenigen, welde fidh) der Verbreitung
und BVeredlung diefes Sewddifes vorziglich an:
nahmen, 3ablte wan unter die Gdtter.  Daher
der Vachud bder Sott  ded Weind  unter den
SHeiden, und dabher befondere Fefte, welche man
diefem Herjens s Sotte - Chren feierte.  Da
fich 1Nbrigens mebrere damalige . auf das Gute
and  Naslidhe  auforerffame Bifer  Gemibhten,
Anfpriche quf dic Ehre, bden Weinbau bei . fidy
eingefibre gu Haben, madyen ju Estmen, fo fonnte
es nicht fehlen, daf man mehr al8 cinen Badhyus
fond. o Dhattenn . die. Spartaner dergleichen
finfe, die Thebaner cinen, die Sndianer.: cinen
und die Araber einem: Das Allgemeine, 1was
bie Fabel von ~dem Vadhus er3abit,” Hat immer

- —
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Desitg auf die Cultur des WeinftocFs, und auf
die Cigenfchaften und Wirfungen bded TWeines.
Nady Diodors von Sicilien Srzahlung durdyzos
Dachus die ganze befannte Erde in einem grofen
Gefolge von Weibern, welde Stibe mit Weins
reben ummwunden fithreen.  Auf dicfer Wanders
fchaft Iebree er’ den Menfdhen bdie Kunft den
Wein ju -bauen, die Trauben zu preflen, und
bewiefi fid) Oberhaupt ald  citien allgemeinen
FWobhlthater des Menfdyengefchledhts. Seine Reife
gieng uber Sytien, Egypten, Perfien und Jns
dien. Lon bievaus Febrte er endlich wieder fiber
Lhracien nach) Griechenland jurdE, und hielt
dafelbft feinen Cingug auf cintem indifdhen Eles
phanten.  Jn Jndien foll er jum Andenfen, wie
weit fein. 3ug gegangent fen, auf einem Verge
ofnweit des Ganges jwei Sdulen ervichtet Has
ben.  Dag cigentliche Feft, weldpes fich auf dies
fen 3ug ded Bachus besteht, und von den Thes
banernt gefeiert wurde, Hief Trieterica, zum
Andenfen des drefjahrigen Juges des Vachus.
Man feierte ed alle drei Jabr, und jwar auf
dem Berge Cithavon.  Uebrigend gab es, wie
idy atich Bereitd oben bemerft Habe, nod) andere
Jefie, tweldhe ihr Dafepn jenem 3u verdbanfen
Datten, al8 3. V. die Orgia, BVadhanalia, '
Ambrofia und dergleichen mehr,




Sags

o fhnell und weit fich anch der MWeinban
fiber die Erde ausbreitete, fo war dies dod) der
Fall nicht mit ver Kunff, die Sdfte deffelben
gehirig au Bebandeln, und in wirflichen Wein
tibergehen ju laffen.  FWenigfiend fcheint diefes
ju den Jeiten Sofephis in Sagypten noch nicht Ges
fannt gewefen 3u feyn. Denn da traumte dem
Obcerfchenten des Phatao, er habe die BDeeren
der Weintrauben *) in den Bedier des Kinigs jets
drickt, und thm denfelben wieder geveidht. Sns
deflen fann 8 auch feyn, daff — wie detr Ritter
Michaelid Oemerft — dad Gefchiaft des Obers
fchenten in dem Vermifchen des Waffer mit der
aud den Weinbeeven gedriickten Fliffigheit beftans
den fabe; benn die Egyptier ducften feinten eis
getttlichent MWein, weil deffen Sefindung von einen
bofen Wefen, Typhon, herriihrre, trinfen. So
fange e8 1brigens audy gedafiert Haben mag,
ehe die Kenntnif, bdie Safte der Trauben aufs
subewafren, und in Wein 3u verwandeln gemein
utde, fo dirfren dody wohl die Phénizier die
erften getvefenn feyn, welde, da fie frieitig
alle Kiften am mittelandifdyen Meere bereiften,
diefe Pflanze nach und nach auf die meiften Sn:
feln gebracdht, und fie bierdurd) audh auf das

-

*) Alfo nidpt MWein ?
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fefte Qand verbreitet haben. ~ Sie gedieh unvers
gleichlich auf denr Sufeln des Avchipels, und wurde
alimablich won da  nady Griechenland, und von
bier .nadh  Sytalien verpflangt.  War  fie erfE
in legterem, f{o fonnte fie audh leicht nady Sals
fien und von da nad)y Dentfchland verfest wers
pen.  Pliniug glaubt, die Libationen *) bei dew
NRomern, weldhe NRomulus angeordnet Hatte,
und bdag Berbot, welhes Numa ergehen licf,
daf Jiemand den Todten dtrvch Aufgiefung des
Meinns auf die abgebrannten Sdeiterhaufen eine
Ehre erjeigen folite, fey ein wirflicher Vetweifs
gtund, daff der MWeinfiocE 3 felbiger Jeit nody
febr: fparfam in Stalien gebauet worden, - Aber
i den davauf folgenden “Jahrhunderten nahm
die Cultur diefed Gewachfes su, und einige un:
ter  den Galltern, die an dem Setvinfe Ges
fihmacE  gefunden Dhatten, fafiten: fchon damald
den Entfehluf, fidy in jenen bHodhfE angenehmen
und teizendent Segenden niederzulafien, wo dasd
hertliche und fo fehr ecinladende Sewdchs vor:
Hanbden war. Um eine gute Anzabl ihrer Landss
feute: Gber bdie Alpen nachzulocfen,  bedurfte ed
weder Sendfcyreiben, nody anderer Sinladungss

*) Qibationen waren bei den Romern eine Avt
Ovpfer, welde aud Mildy, Wein und Blut bes
ftanben, und bei Leichenfeierlidyfeiten, nadh der
Serbrennung, den BVefdluf madyten,
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wege. Eine Anzahl mit Wein gefillter Kedge
waren fdon Hinldnglidy die getwiinfchten Fremds
linge * Berbeizulocfen. — Der Wohlgefhmack des
®etranfes reijte gange Heere von Salliern die
firditeelichen: Alpen ju Nberficigen, das Land an
beiden Ufern ded Pofluffed 3u erobern, und fich
in ihrem gewablten neuen Baterlande voryiglich
auf oen: Weinbauw ju legen.  Ehen diefery Gals
liern fchreibt man die Crfindung ju, die Weine
in woblverwabrte holzerne Fdaffer oder Gebinde
s fillen, und fie audy Geim ftdvfften Aufbraufen
darinn 3u-evhalten. Seit diefer Jeit wurde das
Aufbervabren und BVerfihren diefer Waaren, teit
feidyter, ald folches it ben jerbrechlichen irdenen
Gefafert, dfe man vorher gebraucht Hatte, mogs
fich gewefen war. o pafficte nach und nach
die Cultur deg Weinfiocfs die Alpen ricdwadrts,
und. verbreitete fich in den meiffen Provingen
Galliens, wo ihr die Natur feine Hinderniffe
in ben Weg legte.  Su unferm gnten Germanien
fabe e8 aber in RDinfidht auf Weinbau nodh fehr
armlidy aus. /Cin unfreundliched Land voll raus
her Berge,’ ohne Anban und Cultur, von traus
vigen Ausfidhten, durchaus verwildert, in finftere
Waldbungen verhillt, o der Ddr feine Menuet
brummte, und der Wolf in Sefellfhaft mit der
menfdhenfchenen Eule concertivend cin teauriges
Adagio Herheulte, voll finfender Simpfe und
von Stadecn und Dirfern entbidft, fonnte: uns
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wdglich einer Pilange entfprechen, twelde eine
weit mildere Jone:gu threm urfpringiichen BVas
tevfaude. Hatte. ;- -So wie aber bdie Deutfden
durdh die Deftandigen Kriege, mit den fo fehe
civifificeen Romern in ihren Sitten: verfeinert
wourden, fo ndaberten fie fich audy immer mehe
der Cuitur der edlern Pflanjen, und — nach
Wachters Demerbung — namentlich auch desd
Weinftocfs, - Finftere Walder wurden ausgefdhlas
gen, -ibre alten grimmigen Dewohner  mehr ges
gen Norden gedriiefe, und durdh den nadyahmens
den- Fleif, und eine fehr fdanbare Sndufivie une
ferev graubartigen Urvdter den beffern Producten
des Phlangenrveichs Pias gemadyt. Dafi - die Culs
tur- des Weinftocks in Deutfdhland fehr lengfame
Borfchritte madhte, lag wohl in dem Clima, in
der Mobeit, und Unwiffenheit der Nation, fo wie
in-dem periodifdhen BVors und Rickfchreiten, wos
von uns der grofie jlemlich unfruchtbare Jeitraum,
der -einen €arl den Srofen von-einem Tacitus
teennt, einen nidht gleichgiltigen Detveid aufftelt.
So “getvif ¢s ift,  daf im achten Jahrhunderte
det Rebbau bereits am Necfer befannt war, fo
diplomatifdy gewig it aber auch, daf vor dem
Jabre 842 noch Feine: Weinteben in dem nuns
mehro an diefern Producte’ fo reichen Rheingan
gepflangt, fondern mady: der Seit erfi durdy. Luds
wig den Deutfchen dorthin gebradht und-dafelbft
angepflangt -worden, . fo tvie Ddanti bdiefer Herr
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ancy twohl den erften Weinkeller in dem NRhein:
gau angelegt Gaben dirfte, wober dann der nady
und nadh ju - einem Flecken erweiterte Ort Wing
Fel, in den dlteren eiten Fini Cella, obdet
Weinteller, die gange dafige” Segend aber
Ludovici Insula, ober LhBel:Au genannt
worbden.

o gany natiielich e 6rigens jugieng, daf
der  Weinbau im (Idliden Deutfdhland Plas
griff, und fo gliicliche Fortfchritte machte, fo
fehr ift es zu Detwoundetn, baf er fidy audh in
andete meht gegen Norden gelegene Provingen
vetbreitete. . Schon im Jabhre 996 {dentte Otto
der dritte feiner Schwefter Sophie ecin Gut in
Efchtwege, twozu Weinberge gehdrten. Der Bis
fdhof Vernward u Hildesheim gab im Anfange
ded folgenden Sabrhunbdertd feinem neuen Mis
chaeligtlofter jtwei Weinberge ; eimen ju Dimerde,
awifdyen Heiligenftadt und Géttingen, und dent
andernt 3 Hildesheim felbft, und da Sraf Heins
vich von Nordheim rog3 das Kiofter Vursfeld
ftiftete, fchenfte er auch demfelben einen FWeins
berg in TWelferoda, in ber Herrfhaft Lohra,
nahe an den Grenzen ded Eidhsfeldes.  Sndeffert
fdyeint e8 audy nicdht ju feih su feyn, wenn in:
nerhalb Dreihundert Jahren die NReben vour dem
Necker 2 und Rheinfirome bid an die Leine vers
fest wurden, und jwar tintet Landesdherren, el
chen an’ Crhobung der Cultue ihrer “entfernten
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Provingen am meifien gelegen war.  Die erfien
$elt + und RKioftergeifilichen Famen, ehe die
@ingebornen um geifilichen Stande gebildet wers
pen fonnten, obne Jtweifel aus Weinlindern in
die mebr ndrdlichen Segenden unferes BVaterlans
bes. €8 war daber wobl gany natiirlich, dag
fie Bei ihren neuen Wobhnfigen BVerfudie mit dem
NRebenbaue madhten, an dervén vortreffiiche Frucht
fie von Qugend an ju Haufe getwdhnt gewefen
warenr.  Hatte nun -der Weinbau erff an einem
Orte Fuf gefafit, fo founte er fich fhnell in eis
nem ganzen Diftricte verbreiten. &So gieng ¢s
felbft audy mit dem iemlich falten Cichsdfelde.
Sedes Dorf diefes Sebictd, weldes nur irgend
eien fonnigten Hugel batte, toilte feine Tsein:
berge Baben.  Daber ned) die Sputen davon
foft i allen Amts s und Gerichtsbesicien. Srys
bifhof Sigfried der Ddritte fhenfte 1244 dem
Martingftifte zu Heiligenftadt einen  Weinberg
bafelbfi. Dem Kiofier Reifenfein gaben Herws
mann von Mila 1267, und Heinridy: vow Al
veftede 1268 cinen halben Weinbergin dem, im
Mihibaufer Sebicte gelegenen Orte Ammern,
und der neungehnte Avtifel der Heiligenftadter
Statuten von x335 verbietet, Jemanden Sdyas
den u thun an feinen Weinbergen auf dem Felde,
und feget alfo sum voraus, dap mebreve Wein:
Devge Gei der ©tadt twaren. -Eben fo finden +fich
an  dem Berge dber dem Dorfe Marte nodh
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Spuren  von  Teraffer und  Einfaffungen - afs
Merfmale -ehemaliger Weinberge, und in - derhr
Rufteberger Surisdictionalbucie fommt Chriftoffel
Sirgens Weinberg vor. Vet Seifmar und dem
Sehloffe Bifhoffftein erhalten fich bi8 jest nod
die Namen der alten IWeinberge. =~ Sogar bet
RKiofter - Annarode, - auf einem jiemiich Hohen
Puntte ded Obercichsfeldes, hat; twelhes man
gar nicht vermuthen follte, cin gewifier Hitgel,
nach) dem Dorfe BVicenrviede ju, Weintranben
gebracht... Elhen fo bauete Duderffadr feinen Wein
am Sulberge, und Kloffer Teiffungenburg den
feinigen am- §ufie des Lindenberges w . w.
Nodh im feddzehnten Jahrhunderte beffand der
Weinbau auf den rauben und jum Theil febr
fhevifen: Eichsfelde; die edeln Neben - erhiclten
aber nach efner flnfhundertjdhrigen Phlege ihren
Ab{chied, oz denn wobl mehrere anf einander
folgende unfrudhtbare Jabre, die Hoffuung eines
Sfteen, und  fichern  Ertrags vom Getraidebair,
fo tvie die Cinfubr frember Deffever TWeine die
nadyfte Veranfaffung gegeben Haben mag. - Wit
Bettachtlicher,  alg auf dem Cichéfelde, war dev
Weinbau  hier im Crfurdifhen GSebicte, Die
mebrften Anhdben und Higelden, die nur cinis
germafen unmittelbar ded SonnenblicEs genofiern,
waren mit Neben- bepflangt, fo wie ed melhrere
detfelben jum Theil noch finds deqn wir ;ahien
immer nod) immer auf unferer ziemlichy  fiar€
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eitigeengten Crdfldde - 657 Motgen “Weinberge,
die theils in dem Diefigen. Weidybilde, theild in
den Fluren mebrever” Dorfichaften angelegt find,
wnd cnltivive werden,

§ 4.
Die botanifhe Beftimmung des Weinftods,

Der  Weinffoc?, weldhet andh Trauben:
ftocE und Weinvebe, und nach dem von Lin:
ne'e aufgefteliten Serualfpfteme Fitis vinifera
genannt wird, heift '
bet den §ranjofen La vigne,
bei den Stalianern Vite,
bet den Spaniern Vide,
bet ben Povtugiefen Videira oder Uveira,
bei den €ngldndern The common’ vin,
bei den Hollandern Wyngaardt,
bei den Scdweden Vinstock oder Vintraed.

v gehidrt jur fanfren Claffe deg Linneifchen
@erualfpfiems, welde: diejenigen Pflanjen ents
hale, »deven Vlithen finf Sraubfaden und nue
citten. Stanbieg Haben. « Seirte Dlnmendecke iff
febroflein, und gang feidht in- fanf Theile Fers
fihnitten,  Die fiinf Fleinen WVldtter der- Dius
menfrone hangen. an der Spige jufammen, ver:
welfen und fallen ab; fie enthalt fiinf pfriemen:
foemige Stanbfaden, welde fich ebenfalld ous:
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breiten und abfallen, einen einfachen Fruchifno:
ten und Stanbiveg mit einer fnopfigen und Fus
gefiumpfeen Narbe, und bringt eine einfachrige
Beere mit dret 6i3 finf Saamen, welde vor
der Neife finffachrig ift.

D Hamel, diefer vorzigliche Kenner und
QBevehrer der landwirehfchaftlichen und technifchen
Betriebfameeit, Gefchreibt unfern fihdsbaren Weins

flocE folgendergeffalt : Der Weinftoef — fagt
et — ift cin Nebengewadhs, teldes fo - hod

fteigt, al8 er nur fanm, und bidweifen dic qrofs
ten Vdume Ubertvacht.  Die Triebe find nady
Berhalmif der Krafte. deg Stocks, mehr oder
tweniger dicE und lang, mit jwei Rinden Lebeckt,
von weldher die Adufere eine dichte Conjiften;
hat, und aus Fafern befehet, weldhe der Lange
nady geben, fid) leidht von einander abfondern,
und gleichfom tleine Streifen bilden, von twels
chen die einen Deller, und die anbdern Dduntler
find. Die Ninde fann man leicht wegnehmen,
wie fie {ich Odenn auch von felbff ablSfe, und
das folgende Jahr abfallt.  Bon Farbe ift fie
gelbholzfarben, dabei jedoch mehr oder weniger
dunfel nach dev Varietdt des Weinftokd, ~ Hell
nemfich iff fie an Odenjenigen StdcEen, weldye
geine oder weife Tvauben, weniger heller-an den:
jenigen, dfe ‘tothe, und dunfel an. denjenigen,
tweldye violette oder fdywatye  Trauben tragen.
Die andere Ninde ift gvin, und hingt fefd am

Holze.
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SHolze. Der rieh hat vorfiehende aufgelanfene
Knoten, weldhe niber oder weiter von einander
fteben. - Jeder Knoten Hat ein: Vlatt, und ung
ter der Achfel ded BDlatts finden fidh jwei Kndpfe,
von weldyen fidh der eine entivicelt und einen
fleinen Tvieb madht, der gemeiniglidy nur einen
Fuf lang wddh(t, bisweilen aber aud) nur die
Anlage * ju einem Zriebe jeigt. Das anbdere
Auge fdylafe 6is" ing Finftige Friihjabr; es ift
bicE tmd Fugeftumpft, mit Wolle oder fehr feis
nem Haar bedecft, fehr dicht und: mit Schups
pen bekleidet,  Ausd dem Knoten, twelcher dem
Dlatte oder den Kndpfen auf der andern Seite
gegeniiber ftehet, wadyft bisweilen ein Sdbeldhen
oder Hakdhen, bidweilen ein Traube, und bids
weilen nidhts. Die Gabeldyen oder Hafchen, find
holzige, fehr flavfe, toie der Trvieb, mit Rinden
bedectte Faden, weldye fich in jwet odet dret Faden
theilen, fich an die ihnen vorfommende Kévper ans
hangen, und fich etlichemal {hraubenférmig um dies
felben Herummwinden oder fihlingen *),  Visweilen
verlangert fidy die erfie Traube oder die Bhite von
der Traube, und verwandelt fidh it cin Hafchen,

Die Bldtter fiehen Sfters eind ums andere
oder wedyfelweis an den Tricben oder Ruthen,

*) Warum — fagt Sprenger — folgt man hier
nidt dem Winke der Natur, und bedient fich
nidht diefer natirlihen Bander gur BVefejtigung
der Sehoffe an den Pfahl 2

D
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Bisweilen einem Gdbeldhen ober Trauben, bid:
weilen audy efnem Vlatte gegentiber. Sie find
einfadh, am Rande iun-finf Ausfdniite vertheilt,
die nach Berfchicdenheit der Frudhtgattung, mehe
oder teniger tief find. - Die Einfdnitte felbfE
find - von ungleicher Sréfe, und der. mit dem
Stiele in gevader Linie ftehende ift der grifte;
die wei unterffenn find Odie Eleinfien, und die
swei Ubrigen Dalten das OMittel jwifdhen. dem
unterfien und dem gerade “ftehenden Ausfdynitte,
foroohl der Gréfe, ald dem Stande nad). Am
Rande haben fie ungleiche Jdhne, die uad) den
verfchicdenen Sorren mehr oder weniger tief
und fpisig find, und an der Spige gemeiniglich
die namlide Fatbe, alg die Fruche Hhaben. - Ju
det DMitte eines  jeden Ausdfdhnitts befindet fich
eine grofe Stippe, welde vom Ende des Stiels
auggeht.  Diefe vertheilen fid) in verjdyicdene
mittelmagige, toelhe 6is in bdie Spige vou jes
bem Sabn gehen..  Aug der: einen fowohl, alé
aus der anbern fowmtuen fehr viefe fleine Adern
won irreguldter Richtung, die auf der duferen
Gladye ded Vlattes erhabden vorfiehen. - Auf der
tuneren Fldhe find eben fo viele  Wertiefungen,
welde mit den aufieren DHervorfiehenden Abdetn
corvefpondiren. Der Stiel vom Vilntee ifE dick,
ftart waljenfdemig, oder auf der Seite, gegen
die NRuthe 3u, etwad breit gedriickt, - Die Vidts
ter felbft find gref, (chdm, guin, uUnd die Scats
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titung an felbetr madyt im Grinen an den vets
{hiedenen Sovten feinen fonderlichen Unterfchied;
nur i die Unterflache mebr obder tweniger mit
eingelnen feinen Haaven befest. Die Stiele und
bie Adern find heller grim, und faff weif. Die
Blatter von den WeinftdFen mit fhmwarzer, vios
Tetter und rvother Frucdht farbew fich, fobald e
evad falt twird, mehr ober weniger voth. Die
von andern WeinfidcFen werden gelb, oder nur
an einigen Orten rvoth. Aus einer abgefchnittes
nen NRuthe fommen gemeiniglich eben fo wviel
Qricbe, ald man Augen an derfelben gelaffens
bat. ~ Jeder Ddiefer neuen Tricbe gielf, tvenn
der Stock ftarf und tragbar iff, ein, jwei und
gutveilen drei Trauben, welde aus dem finften,
fechsten und fiebenten Kuoten hervorfommen, und
nadh und nady mic der Entwicfelung der Triebe
eefcheinen,  2Bann alfo bie RFviebe dasd fiebente
Dlatt befommen, fo jeigen fie alles, was man
von ihnen ju Doffen bat.

Die Frudt des Weinffoss beffelit aus den
Trauben, diefe aber aus dem Kaomme und den
Becren.  Der Kamm ift der Stiel, der durch
dte Mitte tes Traubens geht, und fich als ein
Stamm in  verfdhiedene Jweige theilt, weldhe
bald nabe, Bald weit vour einander fieben, Bald
langer, Bald Firzer find, fich Gald wicber in
tleineve Jweige theilen, bald nidt. Da nun
alle " diefe Eleinen Sweige bdie Stielhen bilden,

D 2 :
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auf twelchen die Beeren fiken, fo giebt ed nach
ber Menge und dem Stande bderfelben engbees
rige, dftige, jotteliche oder mit Achfeln verfehene
Sranben.  Die Beeren find nach den Sotten
und Varietdten von ver[dhicdener Form , Grife,
Farbe und Sefchmact, mit einer diinnen odet
fnacenden, Barten oder 3dhen Haut nmgeben.
Sn der Veere findet man einenr, bis finf Kerne,
am Sfterfien aber nur einen ober jtvef, weil die
andern nifitathernr find.  Die Ketne find lang,
an beiden Enden jugeffumpft, an einem Enbde
aber dicfer afd am andern, jiemlich Bart, faff
holzig, und enthilten eine mit einem Hautchen
umgebene Mandel.

§c 5

Der WeinfioE wachft der freien Natut
dbetlaflen, immer in die Hihe, gedeibet in der
groften Diere, etreidht cin Alter voit 100, 140
bis 300 Sabren, und trdgt feine Fracyte blos
ant_jabrigem SHoGe, d. b. an denjenigen Ruthen,
weldye im vorigen Sommer hervorgefdhoffen, im
Herbfte redht rveif geworden, und mit gefunden,
vollfommenen Augen verfehen find, o vers
fchieden dbrigens der Weinffo in Hinficht der
Avt feiner Frichte iff, fo verfdhieden zeigt et
fih aud) in feiner Vegetation, fowohl in der
Ueppigheit des Wachsthums, ald auch in der
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Form- der Dldatter und :der Trauben. - Cine Gat:
tung treibt fuif, oOfe andere fpat; eine treibt
farf ing Soly, Uefert viele, dicke, [lange, zers
brechliche, grofmarfige, aber augenarme SRus
then, die andere madit dag Segentheil. ~ Eine
Gattung verblutet oder verweint fidy beim Des
fdhneiden mehr, al8 die andere; eine hat grifere
wollichte und dauethaftere Blatter, als die ans
bete; eine Blithet ‘eher, bie andere fpater; cine
ift mehr, die andere weniger frudtbars eine
liefert fleine und engbeerige, die anderen grofie
und weitbecrige oder jottelicdhte Trauben; eine teis
det von widrigen Jufallen mehr, alg die antere,
3. D. vou Froft, von NReifen, von der Ndfje in
der Blithseit u. . w. fo wie dann endlid) “eine
Gattung uncer gleidhen Umitanden [dnger aqus:
dauert, alg bdie andere. Wir werden hicrouf in
der Folge aufmerffom macdhen.

§. 6.

Pon bdem gemeinen Weinfloke, Dden witr
oben Vitis vinifera genannt Haben, giebt e —
wie audy jum Theil: bemerfr toorden — eine
uberaud grofe Mienge von Abdnderungen, welde
vermuthlich durdy die Berfchicdenbeiten der Ses
genten, des individuellen Climas, des Crdreid)s
und der Wartung und Pflege entfianden find.

Wi wollen gur Geffern Ucberficht des Gan:
sen  die DWeinforten  in jwei Claffen, und bdie
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unter diefen fiehenden WVarietdten in befondere
Ordnungen abtheilen.

L Claffe.

Dicfe faft diejenigen Weinpflan
sent, welde Trauben mit tunden Beer
ven traget.

1. Ordnung.
Diefe enthdlt dicjenigen Sorten
welde Trauben mit grinen und ;war:
a) mit griinen oder griinlidhen
b) mit gringelben
c) mit grianbraunlidhen Veeren
feagein.

2, Drdnung,
Diefe begreift diejenigen Sotten,
welde Trauben mit weiffen und jwar:
a) mit gany weifen und
b) mit weiffgelben Deeren
tragen. '

3. Ordnung,

Diefe [dylieft diejenigen Weinges
wad)fe ein, welde Trauben mit gelben
und zwatr:

a) mit gelblidhen, und
b) mit gang gelben Deeten
fragen.
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4 Drdnung.
Diefe enthalt diejenigen Sotrten,
welde Trauben mit rothen, und zar:
a) mit Helfrothen und
b) mit dbunfelrothen Beeren
tragen,
5. Ordnumg,

Diefe enthdle diejenigen Weingats
tunngen, welde Trauben mit Hlanen,
und ar:

a) mit adhtblauen, und
b) mit fwar;blauen BVeeren
tragert.
6. Drdnung,

Diefe fafit diejenigen WVatrietdten
des Weinfiods, welde Ttauben mit
fhwarzen, und wat

gang fdhwarzen Deeten
tragen, :

§. 7.

II. Claffe.

Diefe begreift diejenigen Meins
pflansen, welde Trauben mit langlis
dhen Deerven tragen.

1. Orduitg,
Diefe enthalt diejenigen Weinfors




tett, weldhe Trauben mit griinen, und
jtoar :

a) mit grinlichen, und

b) mit griingelben Beeren
teagen, 3

2, Drdnung,

Diefe fhliefit diejenigen Varietd:
tet etn, welde Trauben mit weifen
und jwat:

a) mit gang weifen, und

b) mit weifigelben Veeren
tragen,

3. Ordnung.

Diefe faft diejenigen Weingattuns
gen, welde Trauben mit gelben, und
stoar e :

a) mit gelblichen, und

b) mit gang gellen Deeten
liefern, 5

4. Dtdnung,

Diefe enthdlt diejenigen Weinfors
ten, weldhe Tranben mit rothen, und
oar:

a) it eothieberfarbigen,

by mit hellrothen

c) mit dbunfelrothen, und

d) blaurothen Deeren
tragen.
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5. Drdnung,

Diefe begreift diejenigen Varietds
ten, welde Trauben mit blauen, und
jtoar:

a) mit ganj blauven, und
“b) mit fhwarzblauen Beeten
tragen,

6. Ordnung.

Diefe enthale diejenigen Weitigats
tungen, welde Trauben mit fhivarzen
und war:

mit acht fhmwarzen Beeren
traget.

5. 8

S bin weit entfernt alle BVarietaten unfers
geteinen Weinftocfes, twie man fie in verfdyies
denenn Lebr : nnd Handbithern und Catalogen
aufaesdhic findet, aufuficlleny denn idh weif gar
s gnt, daf. ich Gei dem fehr fihibaren MMangel
an. vichtiger. Nlomenclatur, und béi der Obwals
tung der fich fo fehr durchfreuzenden Provingias
lismen febr leicht cinen Migriff thun, und die
Qefer diefer Schrift ju einer unridhtigen nidit
getolinfchten Bahl verleiten fnnte.  Jch werde
daber nach det oben vorgezeichneten Claffification
Blo8. bicjenigen @orten nach ibren chatakteriftis
fhen Mertmalen vorlegen, die id) entweder felbft
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fenment 3u levnen, ober doch in den Sdhriften
unferer «voryiafichfien Weinbauer 4u finden Geo
legenbeit Hatte.  Alfo :

I. Claffe.

Weinpflangen , welde Tranben mit trunden
Deeven tragen,

. Dtdnung.
Weinforten, welde Trauben mit gris
nen Deeven tragen, und jwar:

a) mit griinen oder grinlidhen BVeer

ren.

Hierber gehoven :

a) der weife Mustateller *).

Diefer, der wie die fibrigen Mustatelers
arten anch Wephraudy, und in Oefiveich der
Sdmecende genannt wird, Heift in bder Sy
fiemfpradhe, Uwva apiana _foliix nudis, ond
bet den Frangofen AMuscat blanc, muscadet,
Vigne muscadette, Frontignac; bet den Stas
lienetn Aluscatella bianca, und bei den Enge
tanbern The muscat oder J¥White Frontignac.

*) - Mustatellertranben find diejentigen, weldye eis
nen bifamartigen Gefdmad haben. .  Da diefer
nun einige YehulichPeit mit dem Gerudye der
Ragenpifle hat, fo nennen die SHollander unfern
SMustateller felbfe Ratrepifs.

T r—



—

27

Cr ftammt aus Stalien. ~ Der Stotk Hat dreis
theilige, langgezabute, unten Glafgriine Bldtter,
und tragt grofe, lange, engbeerige Trauben,
velche grofie, bei volliger Reife, die im Septem:
ber eintritt, grinlide mit blauen Fleckenr einges
fprengte BVecren Hat.  Er fiebt Vigen *).

b) Der griane GSutedel,

Diefer, wekher, wie feine tbrigen Brider,
von weldhern  wir noh  Handeln. werden, aqudh
Sddnedel, in Franfen Sunfer, und in
Qefireich — aber mit Unredit — Musfatels
Tet genannt wird, Heifit bei den Franjofen Clas-
selas wverd, oudy Notre Dame, Muscadin.
Er ift aus Fraufreich nad) Deut{hland trans:
plantive worden s i fehr frudtbar, Hat finfiheis
lige, unten blafgriine, langgefiielte Dlditer, und
liefert lange, engbectige Trauben, welde grofe,
weifigrine Deeren  haben, die im Sepiember
reifen, einen fifen angenehmen Saft -enthalten,
und daber einen fehr edlen Wein fiefern. e
fomme alfenthalben gut fort, liebt gler vorgig:
lich einen etwas Fiefigen Standpunft; treilbt {favk
ing Dofy, verlangt BVigen, und fann jur DIih;
seit die Naffe und Hise Obeffer vertragen, ald

*) Bogen find das Entgegengefeste von Fapfen.
Wenn man Reben. oder Ruthen bidgt, und in
einer fadhdienlidhen Krummung durds Ynbinden
befeftiget, fo nennt men diefes Vogen.
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der teifie, der bei ung in Sdrten an Spalieren
gebauet, —und. weiter unten nodh - vorfommen
wird.

) Der Ungetlein.

Dicfer, der aus Ungarn abftammet, wird
audh der Flcine Gutedel genennt. Er bat
in RAL[DE der Dildung dev Dldtter faft alles
mit dem vorigen gemein; it febr fruchtbar, lies
fert fdhone lange zu Ende des Septembers refs
fende Tranben, teldhe mit mittelmdfiq grofien,
betlen, grinlidien und ctwas dickhautigen Vees
ren Gefest find, weldje eine vortrefflidhe Fliffigs
feit enthalten, und daber auch einen gany Herrs
lichen SBein geben.  Er lielt einfache Bigen
uud eitien Japfen auf einen Schenkbel gefdinitten *).

d) Det weife Lindaner.
Diefer hat langliche, nicht gar grofie, etwas
rothbraune - langgefticlte und mit vielen Eins

*) €dyentel it cine aus der Wurgel feigende Rebe,
welde jum Frudttragen angebunden und behans
et wird; ein Japfen Hingegen ift ein abgeftuss
ter ©denlel. Wenn man nemlid) eine Rebe bis
auf eintige Augen abfdneidet, und fo geradftes
hend aubindet, folglich nidt im BVogen- anbeftet,
fo fagt man: die Rebe ift-gu einem Ja-
pien gefdunitten, mande Sdhenlel bringen
gtoel Reben , wovon die cine als Vogen und die
andere afé Japfen behandelt wird, —
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fdnitten und Jacken verfehene Vldatter, liefere
glemlich fparfam mittelmafig grofie, ettvad jotts
fihe Trauben mit weifigrinen Beeren, twelde
im September teif werden, und einen fauern
Bein geben.  Er verliert, wenn jur BDhihzeit
naffe: Witterung einfalit, gern feine Trauben,
verlangt aber dbrigens Bigen.

§.70s
b) Mit gringelben Beeven.
SHierher gehdrven s
a) die weiffe Honigweinbeeve.
Die Phlange diefer BVarvietdt hat rundliche,
dreilappige, unten dinnwollige Bldttce, und gelbs
Tichgriine, Honigfiife Deeven.

) Der Eleine Riefling.

Diefer, weldher aucdh dev Eleine Niefs
Ter genennt wird, hat fpikige, fiinflappige, feins
abdrige und unten dinnwollige BDldtter, lefert
mittelmafiig grofie engbeerigte Trauben, telche
mit gtiinen, bei der Jeitigung aber ind gelblichte
fallenden, fiifien und rolirzigen Veeven befelst
find, und u Cnde Septembers reifen.  Cr iff
dte Mutter Dded Eofilichen Cap:s und namentlich
ded Gefannten Conftantiatveing, vertvagt alle
MWitterung, und ift fie auch) nicht gang glinfiig,
fo eitiget doch der Wein noch im Faffe, und
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wird gut und edel. Er giebt nach den Orleaner
Trauben im Rbeingau den beffen Wein, dor fich
ohue Kraftverluft bis nadhy Amerifa verflihren
gt ©ein Saft gleiht einer Mifdung von
verfchicdenen angenehmen Gewirzarien, und giebt
demjenigen Weine, weldem et in Menge beige:
mifdyt wicd,. einen geifiigen und wittgigen Ses
fdmad.  €r verlangt Dégen, paft nidht in oi:
nen hikigen und Fiefigen Boden; denn darinn
fieht er bald ab, fondern liebt mebe eine braune
lettige Erdfrume von nrittler und hober Lage.
€3 ift 3t bedauern, daf er in Thiririgen felten
veif wird,

S 108

e

c) Mit griandrduniiden Beeren,
Hierher gehdren : :
a) dev Sylvaner oder Salvines,
Diefer, welher audy Sierfabuler, Siris
fandet und Oefireider genennt wird, Beifit
in der Qunfifpradhe Cyribotron, Get den Frans
sofen. Bourguiguon blanc, mourlon, und Gei
dben E€nglandern /Phite morilion. Gy bat
vunbde nidyt tief ferbige, febr grine Bldtter, und
mittelmdfig grofie,  dicte, turse und englees
rige Tvauben, mit mittelgrofen, griiten. und
bei voller eitiguny Grauntichen Beeren, welde
im September rveifen, . Die Irauben, telde
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viel fetten, fdhtweren, aber nidht befonders geiftis
gent Ooft liefern, find fehe gut jum Cfien. Er
ertrdgt uv BDlihzeit alle Witterung, liebt Furze
Bigen, -nimme aber auch mit Japfer vorlied,
Da et febr vielen Saft und einen bald trinfdas
ven. Wein  liefert, 1brigens auch auf f{chiechtem
Doden und Dergen gedeibet, fo twird er in hids
fiser Gegend von mandem Berehrer ded Weins
baues fiarf gebaut, —

%) Die runde Cibebe.

Diefe, telde audy die tirfifdhe afdys
odet ledevfarbige Cibebe genennt witd, iff
die cingige unter ihren Sefdhviftern, welche runde
Reerenn tragt; denn die andern Haben jammilich
{onglidhe Beeren. Der Stock hat leicht getheilte,
ungleich geferbte, unten wollige BDldtter, und
tragt febr grofe, faft einen Fup lange, engbees
rige Srauben, welche mit grofen, diden, flefs
fthigen, nach dem Einfallen ded Lidites grasguin
und afchfarbig fchilfernben BVeeren Lefest find,
Gt witd bet ung felten reif, und daber aud)
blogd von einem oder dem andetn an Spalicren
oder Mauern und Wanden gezogen, —
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2. Dednung.

Weinforten, tweldhe Tvauben mit tocifen Bees
ren fragen, wnd joar:

2) mit gan; weifen Deeren.

Hierher gehoren :

a) dber weiffe Traminet.

Diefer, teldher von Tramin in ITyrol abs
ffammt, witd audh Trummeter, Dreymadn:
ner, und feines fhwaden Holzed twegen am
Rbeinfirohme Dreppfennighols und ju Oes
denburg Sandfuf genennt, und Beifit bet den
Srangofen Formentin blanc.  Man theilt ihn
in den grofen und Eleinen. Der etfie hat
tunde, unten toollige, breit: und furjgesahnte
DBlatter, und tragt dftige, engbeerige ITrauben
mit grofien, tweifen, im Sepfember zur Neife
fommenden Deeven, Er befommt Japfen. Der
aweite, nemlich der Eleine, der aber teine Spiels
fondetn eine twabre Abart yon erfievem ifE, Hat
bréit[)ei[ige, mit gany fleinen Einfdnitten oder
Jabnen verfehene, oben duntelgriine, unten aber
mit Wolle fberzogene Bldatter ; bringt Eleine engs
beerige Trauben mit fleinen tweifen Veeven,
weldhe im September teifen.  Er verlangt B:
gen, wird aber dedtwegen nicht geliebt, weil er

3u toenig Ausgbeute giebt.
5) Det
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b Der weifie Malvafier,

Diefer, welcher runde,. oben ein wenig eitis
gefchnittene,  unten wollige, mit furjen Kerben
und Bellgrinen 2Adern verfehene BDldtter Bat,
tragt grofie, dftige, engbeerige Trauben, mit
weifen Deeren, telde im October ihre NReife
erhaltern, und einen fehr angenehmen Mofk lies
feen, Der Stod winfdht Bigen, wird aber
bei und, da die Trauben in bhiefiger Gegend
nicht twohl reif werden toiicden, nicht angebauet.

¢) Der Elender,

Diefer, twelcher audy Dupfheeren, und
an einigen Orten in Sdvaben Tofayer, Tos
tauer und Unger beifit, bat auferordentlic
grofie, runde, weifilidye, nicht gar tief eingefdhnits
terte und unten ftarf mit Wolle iberzogene BViats
ter, und. liefert grofe, lange, engbeerige Traus
ben, weldhe mit grofen, tweifien Veeven befehst
find, im ©September reifen, vielen fehr  wafleris
gett Saft, aber aud) den [dhlechteften Wein lies
fern. - Daber denn die Cultur deffelben aud) im
Wartembergifdhen unterfagt ift. Er vertragt die
{chlechteffe Witterung, treibt fehr fiart ind Holy
and verlangt Sapfen,

d) Detr wetfe Clbiing.

Diejer, ber auch Weifelben, in Oefiveich
der Mehiweife, und Noerhaupt wie feine SGes
’ €
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fehroifter €lben, E1bifde, ElhTinger, €L
bridit, dasg Dratne, und in hiefigem Gebiete
Spottiveife Hofenvtompeter genennt toitd,
und bei den Frangofen Allemand blanc und
namentlich in  Champagte Facun - Heift, Hat
runde, langgezahnte, theils unjevtheilte,  theils
jwet bis: viertheilige, uten Glafigriine, ein wenig
wollige Dlatter, und bringt grofe engbeerige
Trauben mit grofen teiffen Veeren, die in
September veifen, ar vielen Moft, aber Feis
nen befonders geiffigen. MWein liefern. Da er
ﬂbrtgené mit dem - fchlechtefien Doden vorlieh
nimme, felbff mit Bortheil auf jiemlichen Anhs:
hen anzubringen ift, und-unter andere Tranben,
weldye eitten weit feutigern Wein geben, gemifdt,
fidy fiie den Producenten, aber nidht” fir den
Confumenten tiurer fehe fobnend zefgt, fo wird
er wivklich Dier und da, und namentld duch in
et Biefigen Gebiete mele angebaut,” als o ¢5
an und fir fich verdient. S Hat e8 gern, wetln
man ifm - Sfonomifcher Mitd ; ht Bogelt giebe;
ubumné vetliere of, “tHenn v l.ut{)rocir naffe

e) DVDev weife Cldvnen

Diefer,. welder. mit. feinen Briidern -ans
Ehiavenna, auf dettfeh Cldven, abfiamme, wird
audy €leovaner genehinte, tnd Heift Bei den
Stanyofen Lduvernas blanc, Gros blane und
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Burot; hHat*ldngliche, dreifpisige, meiffens uns
gertheilte, - Oreit un®d Fary gejdbrelte, und unten
blafigriine Blatter, und grofie engbeerige Trauben
mit weifen Beeven, die im October reifen, zwar
nicht gut gum Effen find, jedoch einen fehr fiif:
fen und angenehren Wein geben Der Stock
wilnfdht Bogen.

) Der meiﬁe Sapfnet.

Diefer, bdet.anch weifier Japfeter ges
nannt witd, und in der Kunfifprache Twva tu-
midula Heifit, Hat finflappige,  breit und lang
eingeferbte , und unten toollige oded filzige: Vlats
tet, engbeerige Trauben, und ah denfelben grofe;
weifie, im ‘Octobed teifende %eeren. Er betomme

Sapfen.

g) Der weife Rabenwein,

Diefer, der allgemein tutet der Namen
Corvina bianca - befannt - iff, Hae dreitheilige,
fury eingeferbte , tnten filzige Vldcted, grofic,
engbeerige Trauben mit weifen BVeetenr, weldhe
fpae veifen.  r’ befotnme Sapfen.

. h)iDer. Blossar.

Diefer, Ver -aber nidt mit dem noch toeis
ter-unten vprfomitienden  Belosar - verwedhfelt
werden darf, bt finflappige,” oben faats,”
ten abet Olafgeitne® Dldeter, it fargen und

€2
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langen Jabuen, grofie, engbeerige: Teauben, mit
mweifient, im October reifenden Veeren, Ep bes
towmt Digen.

i) Dev Chardenet.

Diefer hat weiftens finftheilige, Ianga&f):
nige, unten blafigrine Bldtter, grofie, engbees
rige, mit weifen, im October reifenden Beeven
beferste Trauben, und verlangt BVigen,

k) Varo bianco.

Diefer;, von deffen Sefdmiffern wir weites
unter: §.. 16, unter dem- Budftaben a) Handeln,
Bat dber die. Hdlfte finftheilige; launggesabnte,
unten blaggriine Vlatter, grofe, dftige, engbees
vige, aus weifen, {pdt reifenden Veeren Geffes
Hende Trauben, und lfeidet Vgen und Sapfen.

) Der ‘petcrfi[icnivcin.

Diefer, der in Oefveich der Walfche mit
Peterfilienblattern genennt wird, Heift in
ber Syftemsfprade Fitis winifera laciniosa,
bet den Framyofen Cicoutad . Cioutat, Cio-
tat, Tardace und Raisin d Autriche, bei den
Spantern Sizrudad, und - bei den Englandern
The Pearley leav’d grape, .amd fdeint ei:
gentiidy feine Abart:unferd gemeinen Weinftocks,
fonbern cine -eigne, fiir  fich Beftehende Avt 3u

feyn. - Cunddft in Canada. wild,  daber ibn.
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Salmann  aud RBaisin de Canada nennt;
bat finflappige,  vielmal - ‘gefpaltene, faff pes
terfiliendbnliche Dldeter, tragt viele grofe, affis
ge, weitbeerige Trauben mit grofen weifent Bees
ren, telde im September reifen, und fo wie
die ded weiffen Gutedeld gut um Effen find,
Det Stock, der ftark ing Holy treibt und Jas
pfen liebt, fdyickt fich gut an Mauern, Wdnbde
und Spaliete.

m) Der Combatrder,

Diefer, der ausd Oedenburg ffamme, Hat
runbde, ungetheilte, dreifpifsige, unten wollige
Dldtter, [lange engbeerige Trauben, mit weifen
im October reifenden Beeren. I fehe frucht:
bar und OGefomme Sapfern.

n) Der weifie Fersaile.

Diefer, der aus Tyrol fammt, Hat drets
foisige, unten Blafigrine Vldtter, engbeerige
Trauben mit weifen Beeren, bie im Septems
ber veifen, E¢ befomme Vdgen.

0) Dev weife Raifler.

Diefer, bder ebenfalld aus Oedenburg Hets
ftamme, Dat runde, Odreftheilige,  unten wollige
Bldtter, fange, aftige, unten weitbeerige Tran
Bett mit teifen im October  reifenden Beeren.
€r Geformme Japfen.




2)-Det Jtervencl

Diefer; » ebenfalls  aus Ocdenburg geblirtig,
hat. runde;, bretfpigige, . unten woliige: Bidtter,
lange engbeerige - Trauben mit weifen Veeren,
die: tm October . i ihver  NReife gciangen. e
befommt Sapfen,

Der Flicterer.
q

Diefer, det audh Fhcder, Firterling,
Wifendhader, Wifeuntheer und Heus
badyet genannt wied;  Hat finfeheilige, etwasd
tunde, . oben blafigriine,  unten: weifliche und
wollige BVldtter, und tragt nidt grofe, fehr eng:

Deevige  Trauben , . deren Beeven  mittelmdfig

grofi, weiflidy, fif  find und im September
reifen, fpaterhin aber feicht abfallen, . Der Stock
ift febr dauerhaft, fruchtbar, leidet Digen und
vertragt faff jede Witterung. ' —=

r) Detr Montenera.

Diefer, der dem Gutedel fehr gleicht, bat
iber die Ddlfte finftheilige, langgeferbte, unten
eint wenig wollige BVldtter, und dftige, mweitbees
r'fge Trauben, - mit- weifen -im October reifenden
Deeten.

s f ) ‘Trubiana bianca.

"_@iém, von deffen Druder wiv nod) tweiter
unten, §. 29., unter dem VDuchfiaben ) hHaws
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beln, werden , Dat finftheilige, furjgezabnte, un:
ten toenig filzige Vlidtter, grofie, aftige, engbees
rige Tranbent” mit’ weifen Deeren, teldhe [pat
reifen, - €r befommt Vigen.

£) Der Vreidganet Riefling.

Diefer , - welcher auh Orvelicber, Dets
linger, Reidhenweibherfcher, gelber Mo 3
ler und fauler Elfaffer genannt oird, und
den Namen Orvtlieber von einem Vauer o
hann Michae! Ortlied aus Reichenweiher, welt
dyes im Oberelfaff liegt, Dat, gleicht dem vos
vigen fer, treibt Gald, und felbft am BDodens
Belze mittelmafig grofie, engbeevige Trauben mit
fifen, gewdrzhaften, weifien und braungeflectten
faftigen Deeren, weldhe einen ziemlich guten Wein
geben,  Der Stoif [Hebt gutes, mittels und bhos
beg Feld und feidet nur wenig Digen, —

u)y Der vunde Gaifler.

Diefer, Hat uber die Halfte finftheilige,
tiefgeferbte, unten cin wenig wollige, tothlid)
geftielte DViatter, und bringt lange, jottige Traus
ben mit Achfeln *), welde mit weifien im Sep:
tember veifenden BDeeven Befest find. Der Stock,
der wirklich fehr fouchtbar iff, befommt BDdgen. —

*) Achfeln nennt man die Nebentrauben, die fidh
an mandyen grofen . Trauben oben - befinden,




)
w) Vet Eleine weife tunde Burgunder.

Diefer, welder eigentlidh aus Champagne
flamme, und bet ben Franzofen Derice blanc
beift, Bat runde, Oreifpisige, unten blafgrine,
ein wenig tollige Bidtter, grofie, engbeerige
Lrauben mit Fleinen weifen Veeren, welde im
October zur NReife gelangen, Der Stock . be:
tommt Japfen, feidet aber bet vielem DHolje audh
Digen.

§. 12.
d) mit weifigelben Beeren.

Hierher gehoven :
a) Der weife Sdeudner.

Diefer, der audy weifier Scheuder und
Sdeutirn genannt witd, und aus Oedenburg
Derftamme, Hat dber die Hdlfte finftheilige, grop
und tleinferbige, dunbelgriine, unten ctwasd wols
lige Blatter, lange, engbeerige Trauben mit
Achfeln, und an denfelben grofie, tweifigelbe, fehr
woblfchmecdende Becren, bdie ju Ende Septem:
Derd veif werden und einen fehr guten Wein
liefern. v fdyice fich gleich gut auf mittels und
hohe Felder und befomme Sapfen,

und mit ihrem Stiele von dem Hauptftiele der
ETraube nidt weit von dem OHrte ausgeben, wo
Teterer an der Rebe anfigt, —
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5 Der weifie Hudler.

Dicfer, der bei den Stalienern Lugiana
bianca Weifit, Bat dreis und finftheilige, roth:
adrige, unten blafigrine Vldtter, grofie, langs
lidhe, engbecrige Trauben mit grofen, weifgelb:
lichen , und fehr dinnbautigen Beeven, weldhe tm
September ur Neife gelangen, und ihrer anfers
ordentlidyen Sifigteit wegen fehr angenehm jum
Efien find.  Der Stock, weldher ur Blitheseit
trocfne Witterung vetlangt , Gefommt Bigen.

¢) Der weiffe Malvafier.

Diefer, der aber nidyt dem oben §. 17.
anter dem Puchftaben b. befdhriebenen verwedfelt
werden darf, hat dber bdie Halfte finftheilige,
langgeferbte, unten wollige, rothfitelige Blatter,
grofie, dftige nud eugbeerige Trauben, twelde it
weifigelben Beeren befest find und im October
reifen.  Der Sto verlangt Bdgen und IAft
bei naflee Witterung die Trauben leicht fallen.

d) Der KQradymoft.

Diefer, welher aus dem Vreidgau et
ftammt, Hat etwas ldnglidhe, tiefeingefdhnittenc,
gelbliche , meiftens glatte Bldtter, grofe, engs
Beerige Trauben mit grofen, weifigelben, filfen
DBeeren, weldhe im September reifen. Er gleicht
atemlich dem tveiffen oder gelben Sutedel, nut
find feine Trauben gréfer und velifommener.




v pafit fiir alle Lagen und jede Crdfrume und
befommt Bogen,

e) Der weife Roffdhwansl.

Diefer; den man alg eine Spiclart des
tleinen Rieflings anfehen fann, hat finflappige,
feingefpinte, Dreitausgefdhnittene, glatte Bldtter,
mittelmdpig engbeerige Trauben mit grofien, weifie
aetbenr,  dicFfhaaligen und fiifien Beeren.  Der
Gtoct, weldier wie der des Eleinen NRieflings
behanbelt feyn will, befommt Bigen.

f) Der weifie odev gelbe GSutedel.

Dicfer, der fo wie feine Brider in Fran:
fen Junter und in Oeftreich Mustateller
genannt wird, Beift bei den Franjofen Chasse-
las blanc.  €r Bat etwad langliche, tiefaeberbs

%

te, vieljactige, gelbliche, meiftens glatte Bldtter
ohe Wolle, und trdgt grofe, weitbeerige Traus
ben mit grofen weifigelben Becren, de im Sep:
tember gur eife gelangen, auf der Sonnens
feite Oraunfidy anlaufen, oder wie man 3u fagen
- pflegt, vom Fudyfe geleckt werden *), und
einen fehr angenehm fiifen Gefdhmack haben,.
€r fann gur Bkeheseit weder viel Naffe, nodh
allzuftarfe Hike vertragen. Wenn man ibn in

*) Gudsgeledte Beeven nennt man in Sadfen dies
jenigen weifen oder gelben, welde an der Sons
nenfeite braunlid) oder braunflectig gefarbe finds
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SBeinbergen oder- audy auf fladem Felde bauet,
fo verlangt er  furze Bbgen, gewdhnlicy 3ieht
man ihn aber blog alé Tafeltraube an Mauern,
Wanden und Spalieren, —

2)' Die Fifdtraube,

Diefe, weldhe aus Tofay fammt, bheift bei
den Ungarn Haschat Lowélin, und bat feir
nen deutfchen Namen von feiner Form. Er hat
tunde, deifpitige,” fharfaezahnte, unten twollige
Hidtter, und oft adytzehn Joll lange, gang ady:
felfofe und teitbeerige Tranben, mit mittelntals
fig grofien tweifigeiben Deeven, telche im Octor
Ber veifen und ecinen’ gewirzhaften ToFayerge:
fthtnact haben. Der Stocf paft filr mittel s und
holes Feld, befommt Sapfen und tragt refciichs
Bei uns durften aber wobl die Trauben felten
reif werden.

5. 13.
: 3. Drtdnung.
Weinforten, toelhe Trauben mit gelben Bees
ven tragen, und jwat:

aymitigelblichen Beeren.
Hierher gehdren:
a) Der weific Hartling,
Dicfer, weldher auch Hervlinger, Hart:
den, im Ocfiveidhifden Winterhehlen ges
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nannt wird, und ous Tyrol Famme, Bat dret:
theilige, ftumpfzabnige, unten wollige Bldtter,
und bringt" lange, aftige, engbeerige Trauben
mit gelblichen Beeven, weldhe im October ihte
JReife erhalten. Der StoF gehsre in Berge
und Hefommt Bigen. '

b) Die weife Rofine ohne Keen.

Diefe, welde in Stalien ju Haufe iff, und
bafelbft Uva passa bianca beifit, Hat entwes
ber gange und dreifpisige, ober dreitheilige, un:
ten wollige  Bldtter, grofe, lange, dftige und
engbeerige Trauben, welde mit Eeinen, gelllis
hen fernfofen Decren, die im September reis
fenr, Befesst find. Der Stocf lieht tiefigten Grund
und befomme Bigen.

, §. 14.
b) Mit ganj gelben Beeren.

Hierher gehdren blos :
a) ber Silbetweifie.

Diefer, welder aus Oedenburg ffamme, Hac
dreifpitiige, [langgeferbte, unten wollige, rothges
fiielte Bldtter, [lange engbeerige Trauben mit
gelben Deeren, welde tm September veif twers
de.  Man fann dem Stoe Whrigens Sapfew
oder Bigen gelen,
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b)) Det gelbe S(bting:

Diefer, : welder aud)y Gelbelben, und
bei den Franjofen Lausanet feifit, bat meis
ftend gange, ungervtheilte Blatter, lange, dftige
und engbeerige Trouben, welde aus fleinen gels
Ben Beeren, bdie im September reifen, jufoms
mengefest find,” Der Stof befomme Bigen,

§. 15.
4. Ordnung.

Weinforfen, mwelde Trauben mit rothen Bees
ren fragen, und jwar:

a) mit hellrothen Beeren.

Hierher gehdren:
a) Derv rothe Clbling.

Diefer, der auch Rothelben und in Tytol
Trollinger genennt wird, bat tunde, theils
gang, theils mit el ‘oder vier Cinfdhnitten ver?
febene, langzabnige, unten Olafigrine und ein
wenig wollige Bldtter, grofe engbeerige Traus
Gent mit grofien Beeren, welde im September
reifenr, und Geflern und mebrern Wein als der
weifie Elbling geben, Der StoE befommt B:
gen, ldft aber, wenn jur Bhitheseit naffe Wits
terung einfalit, gern die Trdubdien fallen,
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5 Der rothe Gufedel

BVon  diefem  Hat man  jieierlei - Sorten,
nemlidys

a) Den ‘fpanifden @utebe[.

Diefer, weldber in Ocdenburg rother. fyas
nifder Mustateller genennt wird, Hat dber
die falfte finfibeilige, lang und fpitgezabnte,
unten blafigrine Blatter, fehr grofe engbeerige
und geachfelte Trauben mit-grofen Beeren, wels
de _im October gur NReife gelangen und einen
febr guten Wein Tiefern. Der StoF wilnfdhe
blog Zapfen, wird bei ung aber bivs an Mauern,
Wanden und Spalieven gezogen.

B) Der gemeine rothe Gutedel

Diefer fomme dem’ vorigent fehr nahe, dem
geinen. Gutedel aber in- allem gleidy, nur daf
ev. weitbeerigere, Trauben, und an denfelben Fleiz
nere und . rothe: Beeven liefert.

c) Der rothe Lindauer

Diefer 'iff von dein weifen Lindaucr, wo:
bon wir §. 8. unter dem Budfaben 4. gehan:
delt Babetr, ' blog” durdh feiné tothen Beeven uns
tetfhieden. ;
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d) Der rothe Bihahnel
Diefer, welher audy Bihahn!l und Bis
hendt genennt wird, Bat javte, finflappige,
unten dinntwollige Blatter, und rothadrige Bees
ren mit tdfierigem Safte.

e) Der vothe Japfner,

Diefer hat dreifpigige, unten filige oder
wollige, breit cingeferbte Dldtter, fange, engbees
tige Srauben mit runden, rothen, im October
teifenden Deeven und bHefommt Bigen.

§. 16.
by mit duntfelrothen Beerven.

Hierher gehsren: '

a) Vet Romerwalfde.

Diefer, der audh blog Nomer genennt,
jest aber nicht .farf mehr gebauet wird, hat
etoad Idngliche, glatte, tief eingeferbte, oben
gelbe, unten Blafarine und ein weniy filjige
Dlatter, grofe, dffige und jottige Trauben mit
mittelmafig grofen, rothfchwarien, fauren nnd
im ©eptember rveifenden Beeren. Devr Stock,
der Dei naffer Bilithegeit: feine Traubdhen gern
verliert, befommt furge Vogen.

b) Der rothe Mustateller.

Dicfer, toelcher aud) rother Weihraud
und bei den Franjofen muscat rouge und mus-
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cat de Corail bheift und aué Stalien frammt,
bat dreitheilige, [langgesdhnte, unten blaggriine
Dldtter, und grofe engbecrige Trauben mit
geofien, mehr voth al8 fehwarzgefarbren Beeren,
welche im October reifen und den ftdrfften MNeuss
tatclfergefdymact unter allen haben. Dem Stock
fann man H0rigens Digen oder Sapfen geben.

c) Detr rothe BValtelinet.

Dicfer, welder in. Sdwaben BVeltleis
ner, Rothraifler, Fleifdtraube und von
andernn dag Sradbraun genennt wird, und aus
pem Landdyen Baltelin herffomme, Hat runde,
sum Theil tiefgezahnte, weifliche, unten mit vie:
fev Wolle befeste Vliatter, lange, dftige, engs
Geerige Tvauben mit fleinen, Olaurothen, fleifdy:
faftigen Beeven, weldpe im October reifen, aber
aud) fdhon vor der vollfommenen NReife einen
fifen Gefdymact haben. Der Stoct verlangt
Rapfen, lagt aber bei naffet DIdthegeit die Tranbs
chen feicht fallen.

§. 17.

5. Dednung,

Weinfovten, welhe Trauben mit blauen Bees
ven tragen, und jwav:

a) mit ddhys Glanen BDecrven.

SHiets
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Hiether gehdren:
a) Der Faro nero.

Diefer hat 0ber die HAlfre filnftheilige,
langaedhnte, unten Glafigrine Bidtter, ~grofe,
aftige, engbeerige Tranben mit redst blauen Bees
ren, welde fpat reif werden. Der Stod bes
fommt Digen, vertrdgt aber aucdh Iapfen.

b) Die fdwarze Rofine ohne Kern,

Diefe, welde o wie ihre Schivefter, von
der wir oben §. 12. und jwat unter deth Buchs
ftaben &. gehandeft Haben, qusé Sitalien flamms
und dafelbft Uva passa nera heifit, hat Eleine
runde, tweniger al8 andere Weingattungen zers
fdhnittene Dlatter, grofe jottige Tranben mit
tleinen fifen Becren, welde, wie die Irauben
felbft in der Jugend, wenn fie Hald audgewachs
fen, getn abfalien.

b) Mit fhwarzilauen Beeren.
Hierher gehoven:
a) Der adite Glane Mustateller.
Diefer, bder bei ben Franjofen muscat
violét noir Deift, hat dreftheilige, (anggejabus
te, unten blafigrine Bidtter, grofie engbeerige
Trauben, tvelhe mit ihren fhwarsblauen Bees
ten im eptember reifen. Der Stod befomme

Digen.
D
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&) Der blaue Weihraud.

Diefer, der gav feinen mustatellerattigen
Gefdymat hat, in Oedenburg aber rother
oder Olaner Mustateller genennt 1ird,
Hat runbde, Oreifpitige, auf Geiden Seiten grine
mit weit abfichenden Kerben verjehene Vlatter,
und tragt grofie, dfiige, engbeerige Trauben, die
im October veifen. Der Stof leidet Digen.

¢) Corvina nera Segonda.

Diefer, twelder dreitheilige, Greitgezahnte
und unten wollige Dlatter hat, trdgt grofe,
engbeerige Trauben, und grofe {dwariblane Bees
ve, twelde im October jur Reife gelangen. Dot
Stof halt in der Dilithe gut aug, und befommt
Digen.

d) Der {dwarge Clbling,

Diefer, welder  oudh Sdhwary:El(len
genannt witd, hat dreitheilige, ungleichgezabute,
untent wollige Blatter, grofe, dftige, engbeerige
Frauben mit fhwvarzblaven Beeren, weldhe fid)
fdyon u Anfange ded Septembers farben und
im October teifen. Dev St trdgt reichlidy,
ninunt jur BDithzeit mit jeder IWitteruing vor:
ficb, und Ocommt auf einem Schenfel einen
Bogen und einen Japfen.
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e) Der {hwvarze Cldvner.

Diefer, telder bei ung Dickblau, in
Sadfen aber Kleberoth genennt wird, und
bei den Franjofen Gros noir, Noirien, Au-
wvernas rouge, Fin noir de Toulon, Taval-
gnue rouge; Pinaut it Burgund, und Ge-
netin de St. Menin beifit, bat gany runbde,
breitheilige, breit und Furjgesdbnte, immet ettvas
vothlich fdyeinende, unten blafigeiine und ein wes
nig toollige Blatter, Fleine, engbeerige Trauben
mit fdhwarsen, im September reifenden Deeret.
Der Stock, tweldser Vogent bGefornmt und viel
Lrauben, bdie einen guten, geiftigen Wein ges
ben, trdgt, gut ausdauctt, und weder in det
Blithseit gegen die Ndffe, toch im Winter und
Fuiabjahr gegen die Frofte empfindlidhy iff, tauge
Befler in niederes ald hobes Feld; bdenn in less
ternt fverden die Trauben ju bald reif, und lafs
fen die Beere fallen.  E¢ liefert mit dem Rus
ldnder den rothen Champagnet.

J) Die Gdcbetranbe.

Diefer, welder audhy Tintenmweitt, und
bei ben Frounjofen Auvernas teint und tein-
turier Deifit, Dat finfeheilige, aud) ungetheis
te, turjftumpfzabnige, unten tollige Bidttes, die
nady und nady gang toth tverden, grofie engbees
tige Trouben mit runden Beeten, welde im
October veff werben, und einen fauren bintrathen

D2




@aft geben, der fehr gut jum Fdtbenr anderer
Weinforten vertvendet werden fann, Man giebt
dem Stocfe entweder Japfen oder Bigen, odet
beide ' gugleid)y, und 3war auf einem Sehentel
einert Japfen und einen Bogen.

2) Der {hwarze Hudler,

. Diefer, welder toie fein Bruder,  den toie
§. 12. und jwar unter dem Vuchftaben b, fens
nien geletnt Daben, aus Stalien ffammt und daz
{elbft Lugiana nera genennt wird, BHat finfs
theilige, - longgeferbte, unten blafigtiine Bldtter
mit Dellgriinen Nerven, und tvdgt grofe teits
beerige Trauben, weldhe aus fdwarsblauen, fifs
fen und Anfangd Octobers reifenden Beeren bes
fiehen.  Der StocE fommt jwar in jedem Bos
den fort, jedod) gedeibet er in Vergen beffer,
ald auf flachem  Felde; befommt [Bigen, ifi
dauerhaft, tragt reichlich, und liefert einen ffars
fen vothen FWein, —

k) Dev blave Sheudnet.

Diefer, von deffen Bruder bereitd teiter
oben §. 12., und jwar unter dem Budifiaben
a) gehandelt worden, und Ber aus ITofay Hers
ftammt, Bat fiber die Halfte finfrheilige, unten
twollige Vldtter mit grofen und fleitten Kerlben,
gtope, dftige, engbeerige Trauben mit {dwarys
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blauen Becren, weldhe im October reifen. Der
SitocE HeFomme: Japfen.

) Der fdmwarze Mustateller,

Diefer, bder audhy fhwavzer Mudfat
und fdhwarzer Weihraud genennt wird,
und bei den Franjofen Museat noir heift, -hat
dreitheilige, nidht gar ju tief geferbte, oben und
unten  hellgedine, rvothgefticlte Vldtter, mittels
mdfig grofie, engbeerige Trauben mit juckerfif
fen, febr faftigen Decren. Der Stok leidet
Bigen, verlangt aber auch jur Biliitheseit trocfes
nes und twarmes Wetter,

k) Der fdhwaryblaue BValteliner.

Diefer, der Bogen befomme und feine Trau:
Ben iemfich fpac sur Deife bringt,  Hat unges
theilte, oben faatgriine, . unten blaffe,  ftatfe,
aber ungleidy gezahnte ‘und rothgeftielte Bldtter,
langdftige Trauben mit fdwarsblauen Beeven;

D Der {hwarze Sutedel.

Diefer, der bei den Franjofen Chasselas
noir Beift, hat in Hinfide der BDildung feiner
Blatter olled mit feinem mweifen ober gelben
Bruder gemein, und tedgt grofe engbeerige Traus
Ben mit .grofen feharsblaven Beeven, weldhe im
October veif twerden und . einen fiifen, getoliry
Haften Sefchmack: Haben. . Der Stof  wadf
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ftarf, letbet Bigen, und verdient: vorziglich sue
Detleidung von Spalieren angebant ju werden.

m) Det blane Sylvaner,

Diefer,” der aud Oedenburg fammt und
audy. blauer Sterfabhlnets, fdhwarjer
Sferfahlner und blauer Defivetcher ges
nannt wird, Hat runde, rungliche, oben und un:
ten gtine fiumpféerbige Vldtter , Eleine engbees
rige Trauben mit fleinen fhwarzblauen Veeren,
die im October reifen, Der Stok, twelcher
fdhlecht - Holy madyt , Gefommt Vdgenr, und very
fiert, wenn jur Blittheseit naflfe Witterung eins
tritt, gern feine Trdubdyen,

n) Marcemimo nero.

Diefer.,  der in Jtatien u Haufeiff, und
auch in Tyrol gebatit wird, DHat drefeckige, tief:
geferbte ,  weifadrige,” nten ftavfivollige Bldtter,
daftige, weitbeerige Trauben, und Eeine {dhmwary:
Blaue Beeten, welhe im October reifen und eis
nen {ifen Gefdhmack ‘Haben, Der Stok, det
Berge und e¢inen Hikigen Boden liebt, Hefomme
%59311. — ;

0) Der Schlehenblaue,

Diefer, der- audh) Schlehentraube und
Sdlehenfdhmwarye genennt wird, Hat runds
lidhe glatte Blatser, und fdivarzblave, fduerlidye,
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sufammensichende Beeren, welde einen angenelys
merns Wein liefern, ald der §. 17. unter dem
Budhfaben e, Defehriebene Dickilane, Der Stock
ift febr fruchtbar, fommt ollenthalben fort umd
befommt BDigen.

7) Det Mérlein

Diefer, der auch Satobstraube, Auge
fdmwarye, Eleine fufe Durgunder,
tleine. Clavner und jeitlidy Dlouesd ges
nennt wird, bei Columella witis praecox,
und  bei den Frauzofen Pineau und Morillon
noir Beifit, bat nody runderve Bldtter, al$ der
fthwarze Clavner.  Seine Tvauben find mittels
mdfig grof, und engbeerig, die Trauben fchivars
oder fchwariblau und veifen im- Anfange ded
Septembersd. - Der Stock, welcher. einen leichs
ten Lehmbobden liebt, beformme. Digen .und lies
fert: Trauben, bdie fo ftarfen burgunderartigen
@aft enthalten,  daf eine halbe Unse Klatfchros
feneptract in eime mit demfelben angefiilite Durs
gunderbouteille gegoffen,. den feinften  Kenner
fiberreden fann, daf es wabrer Burgunder: Co-
terotie. Gefdhmazf feve.
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§. 18.

6. Drdnung.

RWeinforten ) weldye Trauben mit (Hroarsen
DBeeren tragen,

Sierher gehdren:
a) Die Millertranbe.

Diefe, welde andh) Miillerrebe, Ml
fetgroeib und Millerin genennt wird, und
bei den Franjofen Morillon tagonné, meunier,
munier,; Tagonnée heifit, hat Vldtter, welde

- Bet threm Crfdeinen im Fribjahre bt frark
mit Mehl bepudert find, und iHm feinenr deuts
fyen Natmen gegeben Haben, Furze, dicke, mit:
telmdfig grofe Trauben mit nahe am Kamm
wadhfenden und mit fehr frdhzeitig veifenden
fdhtoargen Beeren, welde viel und guten Wein
geben, der nebff bem vorigen und dem Augfts
cldoner: zum Durgunder gebraudht wicd, Der
Stof, weldier in jedem, votsliglich aber in eis
nem leichten, fettéit Sandbodent fortfommt; lei:
bet Bigen.

b) Der Shwarzwalfde.

Diefer, ber an cinigen Orten audy Teols
linger. und - Dammelhoden genennt wird,
bat grofe, runde, nidt alljuticf eingefchnittene,
oben getblide, unten 6lafigeiine und wenig ol
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tige Blatter, grofie, dftige, engbeerige Trauben
mit grofen Deeren, weldhe im September, oder
nad) Maadgabe Ber Umftande auch erft tm Ocs
tober teifen.  Der Stock, der faff bei jeder
SWitterung gut biiihet, viet Trauben und einen
guten Wein liefere, befommt Vigen, wobei die
alten Sdyentel forafaltig zu erhalten nund ju- fchos
nen find; denn nady ihrem Abgange wadyfen fels
ten junge nach. —

) Der Wullemalfcdhe.

Diefer, bder bei den Stalidnern Garga-
uega Beifit, bat runde, jugefpifite, unten 6lafs
grine, fury und ungleichgeterbte Bidtter, lange,
weitbeerige Tranben, bderen Beeven im October
teifen. Der StocE befommt Vogen.

d) Ter Gansfufler.

Diefer, weldher mit ju den MWalfhen ges
301t wied, hat etivas langliche, febr tief einges
tdmittcne, oben gelbgriine, unten wenig wollige
DBldtter, grofe, lange, dftige und jotMiche Traus
Ben mit grofen Deeren, twelche tm September
reifen, ‘aber auch bei: dem BHidyften Grade der
Seitigung fauer bleiben, und bei einer naffen Bithes
seit gern abfallen, Der Sto befommt Vigen.

e) Der Dickfdwarje.
Diefer, teldher bet den Frangofen Trus-
siaux Beift, und nach Walthet die fiebente Ave




Sl

e e

T

des  Durguuders ansmacht, . hat gedftentheils
vier, mit.nidht tiefen Cinfdnitten und ungleichen
Fdhnen, verfehene, unten blafarine und mit wes
wig Wolle befepste Blatter, -grofie engbecrige Traus
ben mit grofen, filfen und gemwiiczhaften Bee:
tén,. weldye: i October reifen und einen ganz
vovtrefflichen Wein liefern, Der Stock, der cin
gutes. SNistelfeld liebt, Lefomme Bogen, —

[) Der fdmwarge Valteliner.

Diefer - bat fiinftheilige, - oben Bellgrine,
unten wollige Bldtter mit vother Stielen, mits
teimapiy atefe Tranben mit [dhoarzen Beeren,
weldye im October veif werder, * Der StoE bes
forume- Bigen.

§. 10. : :
I1. Claffe. o
Weinforten, soelche Trauben mit langlidhen
Deeren tragen.
1. Drbnu"ng.
Weinforten, welde Trauben mit gpi
ren Peeren traged, umd jwat
a) mit griinlichen Deeren.
Hierher gehdren
a) Der Musfat: Matvafier.
Diefer,  der gar feine mustatellerartigfchmets

o~

tende, Tvauben. liefert,  bot Ddueicheilige, furzges
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jabnte, unten Glafgrine Bldtter, dftige Traus
ben mit griinlichen, braungefleckten, {ebe fifien
DBeeren, welde tm October reifen. Der Stock,
der gewdhnlich nur an DNauern, ‘:“Sdnben und
©Spalieren gezogen- wird; beformme Bigen.

)y Der griine Mudtateller.

Diefer, der aus Oedenburg frammt und bet
den Framgafen HMuscat werd Beift, - Hat bis
auf die Halfte finfach getheilte,. ungleich ges
jabnte und unte ein wenig twollige Blatter,
stemfich grofe, dfiige, . engbeetige Trauben mit
{duglichrunden , atdnengeflecEten Deeren, die im
Sevtember veifen, abev feinen mustatellerartigen
Sefchmack Haben, jedoch einen foldhen getviivys
Hafren Wein lefern, daf man_ den Gefhmact
nody lange nach dem Koften im Munde verfpiire.
Der Stof nimmt mit jedem  Doden ‘vorliel,
licht aber worsiiglicy gute Derge und befommt
Bigen. :

&) Der griine Lagler.

Diefer, derebenfalls qus Oedenburg ftamme,
fat vunde, fpikig' jugehende, tiefoejabnte, ung
ten blafigriine Blatter mit grofien engbeerigen
Traubett, weldhe aus grinlicdh weifen Veeren gus
famnrengefest find, die im Sepicmber- oder and
erfts tm October reif werden.  Der @tof bes
fommt Japfen oder Bigei.
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§. 20.-
b) Mit griingelben Deeren.

Hierher gehdren:
a) Det griedhifde Weifie.

Diefer, der aud Sriechenland fathmt, hat
gtofie, oben ein wenig getheilte, langdfnigte
und unten ein wenig wollige BHlatter, grofie, eng:
Beerige geachfelte Trauben, die aus ausnehmend
grofen fm September zur NReife gelangenden
Deeven befiehen. Der Stock, weldhe gute Berge
und cine ftavfe und fdwere Cedfrume lebt,
voriglich aber an Spalieren gejogen wird, be:
fommt Bigen.

b) Der Frubleipsiger.

Diefer, deffen urfpringlider Geburtdort miv
gany unbefannt ifE,  hat mittelmagig grofe, ein
wenig. geahnte, glatte und dunfelgrine Bldtter,
und Hefert iemlich grofie, mehr breite ald lange
Trauben, die mit grofen, cifSrmigen, fehr zarts
Hautigen, fleifdhigen, fifien, faftigen und faft
serfliefenden DBeeren befest find, welde Ende
Hugufis oder Anfangs Septembers veifen,

¢) Die weifie Juferweinbeetre.

Diefer hat eckige, unten dinntwollige, dtets
Tappige Dldtter, und grimgelbe, fife Veeven,
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§. a1
2. Dednung.
Weinforten, teldhe Trauben mit weifen Bees
ren tragen, und var:
a) mit gany weifen Veeren.
SHierher gehdrven:
a) Det griedhifde Augfet.

Dicfer bhat breite, rundlide, gegen bdfe
©pise bdrefecfig auslaufende, ungleidh gezahnte,
oben gtine, unten weigwollige, jiemlid) filyige
Bldtter mit  réthliden Stielen, lange dftige
Srauben mit grofien, langen, weitldufig ftehens
den Deeten, - Der Stocf, der in hiefiger Ses
gend nidht Gefannt ift, befommt blogd Sapfen,
denn et vertrdgt feines ftorfen fetten Holzes
wegen feine Bogen.

) Der lange weife Malvafier,

Diefer, der fehr frudtbar iff, die Beeren
aber gern fallen (qft, Bar dreifpisige, fanages
jabute, Dellgeiin geaterte uud blafgriine Bldtter,
daftige, gtofe Teauben mit fehr fifen Veeven,
welche tm October teifen, Der Stock, dev bei
uné Olos an Spalieren gejogen werden fann,
befoment Didgen.

¢) Der Meislier.

Diefer, bder twobl die Mutter ded Chams
pagnertoeing feyn divfte, Dot finftheilige, tovigs




lauftig fpisgezabnte unh nten wollige Vldtter,
mittelmagig grofie, dftige und zottliche Trauben
mit grofen langlichrunden VDeeren, die im Octos
Ger reifen, und deren Kdamme nach der Biithe
hodycoth tverdenn, bdiefe Farbe aber wieder ver:
lieven. Der Stot befommt Digen.

d) Die weiffe Saistutte.

Diefe, welde aus Tofay flammt,” beim
WVirgtliug Fitis bumastos, bei andern vitis
Burdigalensis, und bei den Frangofen Gouais,
Bourdelas,. Bordelas, Pendulan, Vin de
Ponso, Verjus, Grey, Bicanne, Engregoir
und Gregoir heifit, Dhat fiber die Halfte filnfs
theilige, breitgeabnte, unten twolfige Blatter mit
blagrothen Adern und Stielen, lange, tveitbees
rige, gottliche Trauben mit grofen eiférmigen
Beerent, teldye im October reifen, und fdhon
fif find, twenn fie faum weid) werden, Der
Stock, -der jur Blitheseit alle Witterung ver:
tragt, fann theils auf Rapfenn und theils audh
auf Bigen gefdhnitten twerden. Am beften aber
[hneidet man auf einen: Schentel einen Bogen

= und einen Japfen.

e) Der weife Hingling,

Diefer hat runde, wenig und nidht tief ein:
gefdpnittene, blafgrine, unten wollige Bldster,
und mitteitmafig grofie, engbeerige Trauben mit
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mittelmadgig grofien Beeren, weldhe im Septem:
ber reifen; aber -audy leicht faulen und abfallen.
Der St befomme Bigen.

f) Der weife Saifler. ey
Diefer hat fAber bdie HAlfte finftheilige,
ticfgesahnte, unten ein wenig filzige und wollige
Dliatter, lange, geachfelte und zottliche Trauben
mit langlichen Beevens,  die fm September veis
fen. @r befommt Bogen. '

Oui 225
b mit weifgelben Deeten.

Hizther gehbren:

‘a) Der weife Lagler.

Diefer, der in der Junfifprade Tva dac-
tylina genennt wird, und bei den Franjofen
Raisin a grains lougs Beift, bHat finftheilig
breilappige, unten wollige oder filzige Bldtter,
grofe engbeerige Tranuben mit grofien, langlids
vunbdent, fifen Veeren, welde im September
veifen.  Der Srof, welder febr *fruditbar iff
utd in jeder Crdfrume, in mittels und Hohen
DBorgen fortfomme ; befomme Bigen.

) Der weife Mustateller.

Diefer, der ausg Stalien ffamme und dar
felbft Aluscatella, bei bden Grangofen aber
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Muscat blanc Beift, bat Svefthetlige, langges
gabnte, unten blafigrine Blatter, grofe, lange,
engbeerige Tranben mit mittelmagia grofen, gelbs
fichen, breitgedricFten DBeeren, tvelde im Seps
tember oder October teifen. Der StoE bes
fommt Bigen.

§. 23.
3., Derdnung.

Weinforten, toeldhe Trauben mit gelben Bees
ven tragen, und jtvars

a) mit gelbliden Beeren,
Hierher gehdren: -
a) Der grofie gelbe DNustateller.

Diefer, der bei den Frangofen Muscat ¢
gros grains, Muscat long, Pale musque
und Muscat d’ Alexandrie Beift, Bhat dreis
ectige, furjgezabnte,  unten blafigrine Blatter,
grofie, fehr lange, tweitbeevige, jottliche, Dbicfe
Trauben, mit grofen, fleifdyigen, eiférmigen und
mit einet eitenferbe verfehene Beeren, bie
fpdt, bet uns aber felien reif tverden. Det
Stock, det in Deutfchland blod an warmen Haus
fern und Mauern gejogen wird und Aberdies
einen hisigen BVoden fiebt, darf nur drei Schens
fel und auf jedem awei furze Japfen behalten.

b)
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6) Die weife thrdifche Cibebe.

Diefe, weldhe audy unter dem Namen
Smyrnacibebe Gefannt iff, Hat grofie, tiefs
geferbte, unten wollige und rothftielige Blditer,
grofie, dftige, jottliche Trauben mit grofen, fleis
fdhigenr, eifdrmigen Deeren, welche im October
veifen.

c) Die weife Cibebe.

Diefe, welde aus Stallien ftammt, und das
felbft Cibebo bianco heifit, hat fiber die Halfte
filnftheilige, langgesafinte, unten blafgrine Vldts
ter, febr lange, dftige, engbeerige, fehr Haltbare
Frauben mit grofen, eifSrmigen und im Octos
ber reifenden Deeven. Der Stok, der plats

. terdingd eine twarme Lage verlangt, Gefomme

Sapfen.

§. 24.
b) Mit gelben Veervet,
Hierher gehorven ¢
a) Dev weifie Augfiet.

Diefer, bder in der Kunfifprade Augiista
und bei den Frangpofen Raisain de NMantue
Heit, hat febr grofe finflappige Bldtter, deren
mittlerer Sappen breit und die untere Flade wols
lig ift; lange, engbeerige Trauben mit Ildnglis

¢
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den, gelbett und fiifen Beeren, weldhe Anfangs
Septembers reif werden. Der Stock, bder zur
Bliithegeit trocfne Witterung verlangt, befommt
Qapfens bdenn er vertrdgt feines mafligen und
ftarben Solzes. wegen feine Bigen.

b) Die weife Cibebe aug Provence.

Diefe, welde audy Provencer:Eibebe
genennt toird, Hat finftheilige, langgezahnte, uns
ten blafgtiine Blatter, grofe, weitbeerige Traus
ben mit grofien, eifSrmigen, gelben, Cnoe Seps
sembers reifenden Beeven.

) Der lange, gelbe Malvafier.

Diefer hat 1ber dle Dalfte finftheilige,
fanggesabute und unten blafigrine Bldtter, grofe,
aftige , weitbeerige Tranben mic langlichen, fifen
DBeeven, weldhe im September jur Reife ge:
langen.

d) Der weifie Burgunder.

Diefer, der in Sachfen der blanfe Burs
gunber genennt wird, und bei den Franjofen
Bourguignon blanc Beifit, Hat rundliche, fiinfs
lappige, Bellgriine, unten diinnwollige Bidtter,
mittelmdfig grofe, engbeerige Trauben mit gels
ben, fiifen, im Septermber rveifenden Beeven.
Der Stock befomme Bogen.
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§. 25

4. Drdnung,
Weinforten, twelde Srauben mit tothen Bees
ven fragen, und jtwar:
a) mit vothleberfarbigen Beeren,

SHierher gehdre lediglidy:
Der Ruldander.

Diefer, der andy — wabrfheinlich won
Vinum bonum — Billiboner, der fdyiele
Aduvernas genennt witd, und bei den Franzo:
fen Gris commun Beifit, ift febr nabe mit dem
Cldvner verwandt, und von felbem blog in der
Sarbe dev Bldtter, der BDeeren’ und in der Srife
diefer lektern verfchicden; denn die Blatter find
nidt fo roth, al3 jene ded Clavnerd, die im
@cptember  reifenden BVeeren leberfarbig und

“tlein. Der Siock, der fehr fiife Trauben lies
fert und fehe frudycOar ifi, wird mit BVortheil
im mittlern ober fhiwveren Boden  gezogen, be:
fommt Ddgen und evtedgt jur Blutheseit faft

_jebe Witterung. Seine Veeven fpringen, twenn

mart fie Nberjeitig terden [afe, leicht anuf und

fliefen ausg; ibr Saft oder Moff aber giebt mit

jenem bes Clavners oder Vurgunders vermifcht

einen gany vortrefflichen Wein. v hat feinen

Namen von einem  fpeierfchen Kaufimanne, der

fih Ruland nannte, Diefer Laufte nadh) der
g
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franzdfijden BVerheerung der Stadt eine Brands
ftatte mit etnem Garten, tvorin einer der das
maligen  NReichstammergeridyts s Affefforen viele
Weinftdcke, die er ausd Franfreich, und naments
lidy aus Champagne Batte fommen loffen, ges
pflangt Hatte. Cr [lief den Gatten von allem
Brandfchutte reinigen, fand diefen Weinftof uns
befchddigt, nabhm ihn heraud, verfeste ihn, und
Datte das BVergniigen, treiche Eendten davon cints
sunchmen,  Sm Herbfie dricfte er — fo erzdhlt
e8 Sprenger — die Trauben in ein Fifchen,
ftopfte das Spundiodh) gang Ifofe mit Weinbldts
tern 3u, und Orachte es in dad nod) ftehende
RKellergervdlbe feinter esfauften BVrandfEdtte; vers
gaf aber den ganjen Winter darnach su feben.
A3 er im folgenden Frihjahre im Sarten war,
und von einigen Freunden, die ihn an einem
fehr twarmen Tage befudhten, tegen eined er:

frifchenden Trunfes aufgezogen oder verirt murs

de, fofiel ihm fein Fafdhen im Keller ein. Er
Holte ein Sdyoppenglad voll Fliifigleit Heraus;
diefes trant der erfie feiner Gdfte gang rein qus,
die tibrigen folgten ihm, und alle, Mdnner und
Weiber giengen berauftht nach Haufe. Diefe
Sefdyichte ervegte cin Auffehen, bdie angefehen:
fien Mantner der Stadt verfuditen und rihmten
diefen Wein gang vortrefflich und nennten ihn
Finum bonum (guten Wein). Nun fudte
mare Wherall Neber davon, und Ruland wers
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faufte julent eine fingerslange filr einen Thas
ler. Dev Stocf, vou deflen Ruthen alle Rus
Idnder am Rbeine und Necfar abffammen, ffand
im erfien Biertel des vorigen Jabrhundertd noch.

§. 26.
b) Mit véthlidhen Deeten.
Hiether gehorens
a) Der Hanfing.

Diefer bhat etwas Idngliche, mit vielen
Spigen und Cinfchnitten verfehene, ettwad roths
liche und unten ftackmwollige Bldatter, engbeerige

. Trauben, welde aud mittelmagig grofen, ldngs

lichen eeten, die im September reifen, jus
fammengefeist find. Der Stok, der zur Blls
theeit nafie Witterung vertragen fann, befommt
turze Vogen. €r fdheint eine Avt von Baltes
linet 3u feyits

b) Der eigentlidye Rotheaifler.

Diefer, der ju dem WValtelinergefchlechte 3u
aehdren fheint, und von manchen auch BValtes
tinet genennt wird, Hat finftheilige, sum Theil
tiefgezahnte, unten Glafgrine Bldatter, dftige,
engbecrige Trauben mit Fleinen, (dnglichrunden
Beeren, die im October veifen. Der Stock bes
fommt Sapfen.
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§. 27.
c) Mit hellvothen Deeren.
Hierher gehoren: '
a) Der vothe Saifler.

Diefer, weldher alle Witterung vertedgt, und
#n October reife Trauben liefert, Bhat dredfpipis
ge, feingesabnte, unten toollige und rdthlich ges
ftielte Blatter, und [lange, engbeerige Trauben
mit. langen Beeren. Man faun ihm Japfen
oder Digen geben.

b)) Det Rothweife.

Diefer  Hat finftheilige, weitlduftig und
lang gezabnte, utten twollige Vlatter mit roth:
geftveiftem  ©tiele, lange tweitbeerige Trauben
mit langlicdhrunden im October veiferiden BDeeven.
Der StoE liebt Japfert mebt ald Bigen.

c) Der rothe Traminer.

Diefer, bder audh Schielttaminer,
Fleifdhweiner und Frantfchentvaube ge:
nennt wird, und bei den. Franjofen Gris rouge
und. Formentin rouge Peifit, Hat runde, nidht
gar -gtofe, mit wenig Einfdnitten  verfehene,
weifigriine, und unten mit Wolle bedeckte BDldts
ter, fleine, engbeerige Trauben mit Eleinen,
langlichen, Dellvothen Beeven, welde im Seps
tember veifen, und einen angenchmen, ftarfen
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und gany ESftlichen Wein geben. Der Stod bes
tomme Digen.

: §. 28.
d) Mit dunfelrothen Beeren,

Hierher gehdre:
Det Rothferantifdye.

Diefer, der dem Cldoner fehe nabe fommt
und auch der Srodfrantifde und Sifroth
genennt wird, bat rundliche, dreifpaltige, glatte
Blatter , grofie Trauben mit langlichen, fdhroarys
vothen Deeren, welche im September reifen und
einen fehr guten Wein Mefern,

s‘ 20,

5. Dednung,

Weinforten, mwelde Trauben mit blauen Bees
ren. tragen, und jarv:
a) mit gany blauen Beeren.
N Dierher gehdee:
Die blaue Gaisddutte.
Diefe, ' von deren Gefchwiffern wiv Gereits
obert §. 22., und jwar unter dem Budifiaben
d. gehandelt haben, Hat iber die Hdlfte fiinfs

theilige, breitgejabnte, untent vaube oder wollige
und vothgeftielte Bidtter; grofie, dftige, gottliche
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Trauben, mit langen, fpdt im October reifens
ben Deeren. Dev Stod befomme Sapfen.

§. 30.
b) Mit fhwarzblanen Beeren.
Hierher gehdren:
a) Der Blauwdlfde,

Diefer, bder audy oder Fottelwdlfdhe
und Roth:Urben genennt wird, . hat ettoasd
langlidye, "~ tief eingefdhnittene, oben braungtiine
und unten ettvad wollige Bldtter, grofie, dfiige,
sottlidhe Trauben, mit grofien, etvas langlichen,
im September reifenden Beeren, welhe einen
fitfern und_fehr rochen Wein liefern. Der Stock,
ber jur Vllitheseit platterdings trocfene IWittes
vung verlangt, befommt grofie Bigen.

b) Dev {hwatze Durgunbder.

Diefer, der lei den Franzofen Bourguignon
noir, Iormentin noir, Derice rouge und
Tressean Beift, hat runbde, odreifpine, lappige,
unten blofigrine Bldtter, mit furzen, fdhmwarzen
Bdbnen, viel grofie, dftige, engbeerige Trauben,
welde aus langlichrunden, fdwariblanen, und
g Cnde Septembers reifenden Veeren jufams
mengefest find. Die Trauben, die fidy fehe
lange Dalten, find jum Weinmachen beffer, alé
gum Effen.  Der Stock, der faff in jedem Bos
ben gut thut, befommt Bigen,
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¢) Det blaue Augfrer.

Diefer, der aud Oedenburg abftammt, Hat
grofie, fiber die Hdlfte dreitheilige, tiefs und
ungleidy eingeferbte, unten wollige Bldtter, ~des
ven Seitenlappen wicder getheilt find, groften:
theil 1bet einen Fuf lange, dftige, jottliche
Lrauben mit grofien ldnglichen Deeren, welde
im September jur NReife gelangen, aber and,
wenn ur Bithejeit naffe Witterung einfalle,
leicht abfallen. Der Stock, der febr ftarf ind
Holy treibt, fann fowohl auf apfen, ald atd
auf turze Dogen gefchnitten twerden.

d) Trubiana nera.

Dicfer, weldher der fhmarze Trubiana
genennt witd, Hat finftheilige, ungleich gezabnte
und unten bHlafgtiine Blatter, grofe, engbeerige,
aus langen, fpdat reifenden BVeeven jufammenges
feste Trauben, Der Stock, der in der NRegel
Rapfen befomme, fann im Heifen Sande aud
Digen erhalten,

e) Der rothe Hangling.

Diefer, von deffen Bruder tvir oben § 23,
und zwar unter dem Buchfiaben e. gehandelt
Habenr, hat runde, nicht gav tief eingefchnittene,
Blafgtiine und unten wollige Dlatter, mittels
grofie, engbecvige Zrauben, mit mittelmagig
grofen, [(Anglichen, rothblaufdywatien Beeten,
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die im September reif werden., Der Stok, der
febr frudtbar i, und fife, aber leidyt faulens
be, und bei naffer Bliitheseit ihre Beeven leicht
verlierende Trauben liefert, Géfomme Bigen.

f) Die blaue fpanifde Cibebe.

Diefe, die nidst tief finf: und audhy nup
breitheilige, lanagezalnte und unten weifitvollige
Dlatter: hat, trdgt lange, engbeetige Traubens
mit linglichen, fdwarsblauen, tm October reis
fenden BVeeren, und vertrdgt Sapfen und Digetts

g) Die tirfifde Cibebe,

Diefe Hat auf die Halfte eingefdnittene,
unten wollige und rothgeftielte Vldtter, lange,
gottlidhe, mit langen, fpisigen, fleifchigen und
fhwariblauen Beeren befeste Trauben, die im
October reif werden.  Der Stok, der bei naf:
fer Blithezeic alle Trauben fallen (dft, vetlangt
furze “Higen.

§. 3L
6. Drdnung

Weinforten, twelde Trauben mit (Hrargen
Beeven tragen, und jwars

mit gaitg fhwarzen Deeten,



e ——  r—

Hierher gehiren:
a) Der Didrothe.

Diefer, - der bei den Franjofen rouge a
gros. grains heifit,. hat runde, oben nur ein
wenig eingefcynittene, unten blafgrine und mit
wenig Wolle befeste Bldtter, grofe, jottlidhe
Frauben mit grofien, lAnglichen, fhwarzen Dees
ten, die im Octobet reifen. Der Stocf befommt
Digetts

b) Die [hwarze Cibelbe.

Diefe, dfe audh fhwarze Cibebe aus
Provence genennt wird, und nicht mit der
Cibebo nero, welde aug Stalien flammt, vers
wechfelt werden darf, Hat dreifpibige, unten
blafigtine Bldtter, grofe, dfiige, aus ovalen.
fdwarzen Beeren jufammengefete Trauben, wels
de fpat teifen. Der Stod befommt Digett.

c) Der Spaltet,

Diefer, der bei den Franjofen Belosar a
gros grains fondants rouges heifit, bhot gur
Hilfte finftheilige, faatgeiine und unten wollige
Dlatter, grofie, aftige, weitbeerige Trauben, mis
grofien, langlidien, fehwargen und fdwarzpunts
ticten, fpat veifenden Deeven. Der Stock ers
balt Japfen.




d) Corvina nera prima.

Diefe, welde ja nicht mit dem unter §.
17. und dem Buchftaben c. vorfommenden runds
beerigen Corvina nera segonda verwedyfelt
wetden darf, bat auf die Hlfte finftheilige,
mit langen und Furzen Kerben verfehene, bighs
griine, unten etwas wollige Bidtter, mit grofien,
dftigen und weitbeerigen  Trauben, welde aus
langlidyen, fdiarzen, im October teifenden Bees
ren befiehen. Der Stof befommt Bigen.

e) Der Gamet,

Diefer, der, wenn jur Biithezeit naffe Wity
terung einfallt, gern feine Trauben verliert, bat
gange, finftheilige, tveitldufig Furjgezabnte und
unten hellgrine Bldtter, und trdge grofie, engbees
rige Trauben mit grofen, langen, [dhwarzen BVees
ven, welde im September teifen, und verlangt
Bigern, ;

F) Der Molinara.

Diefet, bder aber nicht mit der Millers
teaube, wovon §. 18. uuter dems Vudhftaben a.
gebandelt worden, verwedhfelt werden darf, bat
Nber die Hdlfte finftheilige, turseingeferbte, uns
ten ecin wenig wollige Blatter, grofie, engbeerige
Trauben mit linglichen, fchtvarsen Beeren, die im
October veifen, Der Stok Hefommt Digen.
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Crefter Abfdhnitt.

Die Wartung und Pflege ves Weinftodfs,
und vas Cinerndten der Trauben.

Crites Kapitel
Die Wartung und Pflege des MWeinftods.

Die Wartung und Pflege des Weinftocks
fenst ein jtwecEdienliches Clima, eine der Natur
des Sewvadyfes angemeffene Lage, und eine dem
DVegetationdvermdgen der Pflange entfprechende
Erdfrume voraus. i betrad)ten daher

e
L Das der Cultur des Weinfiocks entfpres
chende Clima,

Da der WeinflocE ein Kind wdrmerer Erds
fiviche ift, und unter den Jonen des falten Nors
dend nicdht gedeihen Faun, fo Hat man alle Urs
fache, zu deffen Cultur blog foldhe Segenden zu
wahlen, deren Clima fidh demv wdrmern mebr,
als dem Edltern onndbert; bdenn fo tvie von
demfelben der gewdhnliche Wehfel der abress
geiten, der fich Hievauf grindende regulnive Eins
tritt  der Bevrfchenden Hauptwinde, und dev fie
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Begleitendenr Ruftbefchaffenbeit, Fury der -ganze
Snbegriff der getwdhnlichen Witterung abhdangt,
fo Beftimmt daffelbe wegen feines widytigen Eins
flufies auf die BVegetation, audy jum Theil mit
die gtifiere oder getingere Fruchtbarfeit des Bos
dens, und bildet gleichfam cinen der vorjiglichs
fien Grundpfeiler des Weinbauesd,  Ueberhaupt
hat die Crfabrung gelehrt, daf die Cultur des.
Weinfiocks blog unter jenen Himmelsfividyen vots
sglidy Plaks greifen fann, wWelde den 50. Srad
ndrdlicher Breite nidht uberfdhreiten, fo daf dem:
nach von dem 50. Grade an riciodrts bis an
denr’ Aequator obder bdie Linfe, befonders gegen
Hoend, weil diefe Seite wirmer iff, als die
entgegengefeiste, die Hauptweincultur, in den, den
50. Grad der nirdlichen Breite tberfdireitenden
Segenden aber blog ein foures Produft das
Nefultat der Vetricbfambeit des Weinbauers feyn

fann.
§. 2.
I Die der Natur ded Weinffocks angemefs
fene fage.

Nicht nur dad Clima nach deén Sraden der
ndrdlichen Dreite bevechnet, fondetn aud) die
Sndividualitdt” des Locals haben einen fehr ives
fentlichen und zwar fehr betrachtlichen Cinflug
auf die Cultur des Weinftocks. So nothvendig die




e

> 79

MWarme ald Reiymittel jur Befbrderuny einer glilcks

lidyen Begetat'on iff, eben fo nothivendig iff aud

Licht und Luft, die Hufeland die Freundinnen und

Degleiterinnen alles Lebens nennt,  Wie beide

auf die LWegetation wirken, it und ;war nodh

Gebeimnif,, daf aber das Licht gewiffen Korpern

ben Sauerftoff entlofe, und daf diefer bei der

Begetation eine widtige NRolle fpiele, iff Ges

fannt, und daber auch wobl zinigermafien die

MWirtfameeit des Lichts auf den landwirthichafts

lichen Boden ju ervathen. Uebrigens laffen fich

die Grade des Lichtes iber die Oberflache der
€rde, und die mehr oder weniger hefrige Lufts
bewegung durdy die Lage der Srundfitcte forvofl
gegen die Weltgegenden, als unter und gegen
fidy felbft, in NicEfidhe der Hihe, Ebene und

Tiefe, und gegen befhiisende ndbere und -ents

ferntere @egenfidnde beftimmen,  Alfo:

1) Die Lage der jur Cultur desd Weins
ftocfs beflimmten Srundficdelin Hins
fidyt auf die Hauptweltgegenden.

Da bdie Lage eines GrundfiiicFes gegen die

Hauptiveltgegenden einen auferordentliven Eins

fluf auf den Waffergehalt, den Jutritt der Wars

me, und die Erpofition ded Bodens gegen Licht
und Luftbetwegung, folglidhy auf alle Sunctionen
bed vegetabilifchen Lebens Hat, fo fann ¢8 dem

LBevehrer des Wetnbaues nidyt gleichgiileig feyn,

gegen welde Hauptgegend fein jur Cultur des
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Weinftecks Oeftimmees Grundfded fituiet feye.
Die NRefultate, -die man ausd den 'verfdhiedenen
Situationen gegogen Hat, find folgendes

a) €in GrundfEicE, das gegen Norden Hegt,
dunfiet nidit fo ffarf aus, al8 e$ ausdinflen -
tolirde, twenn ed gegen eine der bdrei andern
Weltgegenden lage; die Nahrungsftoffe der Pflans
jen fommen fpdter in Gdbrung; bdie Vegetation
beginnt fpdater, und endigt fribher, und die Pfanzen
Teiden oft durd) die falten Nords Mord: Offs und
Nordwefiwinde, vorziglich aber durd) die fpaten
Nachtfrofte.

b) Cin Srundfic, das gegen Often liegt,
diinftet jwvar gemafigt aus; allein die Lebenss
fraft bes Weinflocks tird durd) die frihe Cins
wirfung der Sonnentwdrme frithzeitig gewectt und
in Tharigteit gefest, dann aber oft auch durch
die gehrenden Offtwinde und die fpdten Nadyt:

fedfte zerfidet.

: c) €in SrundfiE, das gegen Stibden liegt,
genieft durd) die flarfe Cinwirfung der Sonnen:
fivahlen eine wobithdtige Durdywdrmung, und
wird dadlirdy vorgiglic) -geeigenfchaftet, auf eine
glicElich) folgenreiche Production des Weines hins
- puwirfen. Die Sonne begrift hier zur fdhonfien
Tagedeit den Boden, und verldft ihn mit ihren
woblthatigen Strablen, wenn fie fegnend und
blod woblthatig gewirkt hat. Offs und Nords
winde Ednnen bier feine Jerfidrung bewivken,

und
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und fpdte Nadtfrdfte nidht fHiefuiditerlich i
Werfe gebens benn hier fallen die Sonnenftrals
len in den ﬁltmjxnfhmhm Glog it Jhicfer Nichs
tung auf bie S16cte, thauen bdiefe folglid), wenn
fie gefroren, nicht pIS&lHb, fondern nach und
nadh auf, trocEren die Seuditigleit den Tag bins
durd) ab, uudidberliefern dber fommenden acht
bt Plangen. von €ig und -’ Filfigtetr gang Gos
freit.

&) Cin Srundfie, dag gegen Weiten fiegt,
Bat gewdbulic) cine mittlere: Teniperatue der Luft,
usd fann, da s oft durdy erfrijhenden Negen,
oder doch dued) dic Diafie bes mit Wafler ams
gefcbwdingerten. Gewdifed: befeudhiet wird,  jur
Prodution andever Pansen sronr voryighic geeis
genfchofect feyns - allcin ob audh jur Produftion

ded Weinftocks 7 it elne andere Frage. Qiefe

€age nimme jwar von Mittag 6is Abends die
fraftig ‘wivkenden  Strablen: der . woblihdtigen
@ontie auf poafletiv fie it audy von detr andern
Seiee Yen: fidvmenden Winben und  dem NRegent
audgefefirs: erbalt etwad -fpdt e Somne, und

diefedft Danwirfeltensim G Tande, - austtelft thter

tiv s fdiefer: Dichtung Cmfﬂ.ﬂ(‘hl‘t’dl“f',}fl‘a[)h‘ll VoL
inteetender: Abendfdlte, deb: Reife, die Blatter,
técteount den Boden fadidienlidh abjusrocknen.

7
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3) Dic Lage dev jur Cultur des Weim
fiockes befiimmeen Srundfidce uns
ter und gegen fich felbfi.

Die Coepifieny mehrever Grundfinde Hat,
wenn folde von verfchiedencr Hohe find, einen
entfchicdenen €influf auf dag individuelle Clima
einer Gegend, beftimmt vorzliglich mit die Temy
peratur, und giebt dem Oefonomen eben deds
wegen BVeranlaffung i bemerken, ob die Segend
gebirgigt ober cben, ob fic feucht oder trofs
fen, waldig oder frei, und mit Seen oder Flifs
fen verfehen feve.  Gang vortrefflich iff ¢8, wenn
alled fympathifict und zufommentritt, was bdie
WBegetation deg Ieinffofs beglinftiget und dasd
Gedeihen ded Weing beférdert. Eine Concurs
reng von Gegenfianden, welde Sduls gegen die
Ofts und Nordwinde verfchaffen, die Wdrme er:
Hohen, und durdy ihre Ausdinffung die Frudt:
barfeit vermehren, muf daher fehr willfommen
fepn,  RKalfgebirge, welde die raube Luft abbals
ten, cinen halben RJivfel oder einen: Bogen bils
deade Felfen und BVerge, deren Brennpuntt gleichs
fam der FWeinberg ift, fann man in obgedachter
SHinfiht alg ein fchdues Gefchent der Natur anfes
bhen, fo wie dann auch nahe vorbeiftrdmende Fhiffe
und lebendige Teiche oder Seen ebenfalls Eeads
ter ju werden verdienen; denn diefe fhicfen {hre
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Ausdinftungen in die HEGe, und theilen fie den
Weinftdcken mit, - Cin Beifpiel der woblthatigen
Cinwivfungen diefer  Erforderniffe licfert ung
Hodhhetm am Main, und die vebenveichen  Ams
biben und Berge bdes in der Nachbarfehaft deg
Rheins liegenden Nbeingaues.  Bdfe, und der
Cultur, bed Weinftoks gefahriiche und nachthet:
lige Nadybarn find alle diejenigen Segenftande,
weldye: der Sonne und  Lufe den Jutritt benelys
men, 3 B. Sducegebdirge, nabe, didhthewachs
fene Waldungen, SHeken, Vdaume, bobe, viele
Sdatten werfende Mauern und endlich allzunas
bes AWafjer.

§ 4
UL Die der Natur des Weinftocks povsiigs
lidy entfprechende Cedfrunie,

Obfdhon die Erofrume nidit felbit Plangetts
nabrang i, fo Bas fie dodh in mancher R
fidyt den gedften Einfluf auf die Begetation der
Plangen.  Denn fie ift cigentlidy der Stand:
punft der Pfangen , das Vebitel der Nabrungss
theile, und gleichfam dfe ®ebahrmutter, die den
Saamen bder - Piangen empfdngt, ihre SBursel
aufnimme, und ibnen nach Bedlrfnif die RNabs
rungstheilchen jufliefen [Mge,  SWip betrachten
bier dte Erofrume:

At Rinfidhe auf (hre Loderfeit,

g 2
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Cine angemeffene Loderheir begriinder vors
siglich einent -gedeiblichen Srandpunfr “fiie  bie
Phlangen im Algemeinen und fiiv den Ieinfiock
tnsbefondere; fie: gewabrt den SWuvyeln ein ihree
Natue cutfprechendes Cindringen uud Ausbreiien
in die Erdrinde; fo twie dann felbft audh die
Modification: der Locterheit den widitigien Bezug
auf die Vearbeitung des BVobdens Dat.

b) §n Hinfidrauf ibredrdifden Bes
ftand: oder Mengs . und  Mifdy
theile. :

Wit nehmen bHier “die  Erdbrume: nidht
ald reine €rde, fonbern in jener Miichung der
mineralifchen Sioffe, weldie ihr den Namen ef:
nes landwicthfchefilichen Bosend geben; denn die
ung befannten rveinen Croarren jud fir, fidh jum
Plangenbau gan; untauglids, uud nur ihre e
dienfiche Meng : und Mithupg wadht, taf man
fie fruchtbar nentten: fann.

Die minevalifdhen “Stoffe < ter  Erdfrume
bringt ‘man gewedhnlich unter  vier: Huuprabehei:
tungen, nemlid:

a) unter die Erden und Sreine,

b) unter die Metaile,

c) utter die Sauren uund Salje,

uid

d) unter die brennbaren Stoffe.

Bas die Erden betrifft, fo fommt bHier
vorziiglich der Thon, Sand und Kalf in BVes
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tradt.  Dicfe triffe man gréftentheile gemifche
an, und da‘erbdle dann vie Erdfrume ihre Bes
nennung - ‘von “jener- Erdart, tweldhe die grifte
Rolle in der Mifdhung fplelt, folglidh pradomis
nitt. @o ift der thouigte Voden berjenige, in
weldyem in dev Dlengs und Mifdung mit den
andern jwei Erdarten die grifite Quantitat Thon
bie gange Maffe bebertfche; der fandigte Boden
bevjenige, in weldiem  der @and das” Ueberges
wicht Fber vie beiden andern Sdarten haty und
endlidy” ber Balliye Poten detjenige, weldber ju
fement pradomintrenien Beffanvtheilen RKalferde
oder @m)»"{ f“)qt, Ollgdu‘ll bier tie Kalferde m'd)t
tmmer neben: den andern Erdarten in der grsfs
fern Qumantirar vorfommt, fo fehet fie dody mit

. thnen in einer joldyen Verbindung, daf weder

die ‘eine nody-die andere von ihnen, nemlich wes
ber der Thon, nod der Sand, {hre Eigenthiinmy
lihbeiten jetgt.  Diefe Meng: und Mifdyung bes
wirft, daf die Erdtrume einenihohern Grad von
fpceififdher ‘Warnte, ais die fbrigen Gisher anges
seigteri Mengarien fiir fidy Oefike, und” bet efs
niget  Vefeuditing “eine Art” von Mirbigteit;
weldse weder -in Jabigkeit, tiodh ‘Dreiffeit bdes
thonigten, “nodh in die fidy befonders augzeidy
nenbe Lockerfeit des fandigen Vodens Mbergebet,
Alte diefe  bisher vorgelegten Arten der lands
witthfchafilicton Eedfrume gehen mit ihren Dengs
und - Mifchungsmodificationen in einander dber,
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und bilden fo wiele Unterarter,  afd- Meng s *und
Mifdyungsmobdificationen mdoglid) find, die dann
alle nac) den pradominirenden, ober im Gleiths
gewidyt  fiehenden Eharacteret mit ben ufams
mengefetster Namen  der in ihnen vereinigten
Avten belegt werdem,

~

§. 5.

$Was die Metalle anbelangt, fo fommt Hier
vorziglich das Etfen in Vetradytung; denn die
fbrigen fommen in ju fleinen Quantitdten auf
der Oberflache der Crde oder in der Erdfrume
vor, ald dag fie cinen auffallenden Cinfluf auf
Begetation  jeigen Eonnten.  Sollten fie aber
witklih Hie und da verfalft erfecheinen, fo mddhy
ten fie dod) wohl weiter nichts Gewirfen Fonnesn,
als daf fic vle Reizbarfeit der- worhandenen ves
getabilifdhen Kbrper vermehren. Das Eifen aber
fommt in et betrddhtlicher uantitdt theils
alg Erz, thells im. opidirten oder verfalbten Su:
ftande wifdhenn den andern Erdarten der Erds
frume wor.: Al$ Ery findet es fich am meiften
in Gorm Fletner Bohuen, und wird BVohnery
gettennity  nodh Hdaufiger aber findet man e im
opidirten Buftande, fo daf es felten -einen Voden
giebt, det niche etwas dbamit angefdhrodngert wire.
Rrifft man e8 ald. Ery in Feinen Quantititen
an, fo ift fein Einfluf auf. die Vegetation von
feinem RNachtheile; madht. s aber mehr al8 bie
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Hdlfte der Erdfrume aus, fo bewirft ed villige
Unfruchtbarbeit.  Madht es {m opidirten odet
verfalften Juftande nicht einens ;u grofen Bes
ftandtheil der Erdfrume aus, fo fhadet e der
Begetation  ebenfalls nicht, fondern mwirke viels
mebr als8 Reiymittel auf die Nahrfunftionen der
Dflangen. * Was endlich die Sduren anbefangt,
fo tonnen bdiefe, die Kohlenfioffiaure ausgenom:
men, wenn fie fonft in grofer Quantitdt vor:
handen find, der Begetation einen harten Stof
vetfegens denn wag fie durch Erhdhung der Les
Gengbraft gutes Gewivfen, Eénnen fie durdy Enee
gegenwicten auf Entwicfelung und Entbindung
ber Nabrungsfioffe wicder verderben. Man fins
bet diefe Sdauren, wobin voryiglidy die Schwe:
felfdure und Phosphorfaure gehsre, am Haufige
fien in der fogenannten Moorerde, weldye im ges
meinen Leben unter dem Namen von faurem
Hoden befannt ift. Jn jur Cultur des Weins
ftocfs  Beftimmten SrundfEficfen trifft man fie
nidyt an.

§. 6.
©) Jn Hinfide ibres Gehaltes an
Nabrungsftoffen.
@ebr widitig it die Fruchtbarteit des
Bodens oder der Gehalt deffelden an Nabhrungs:
fioffens Ddenn won ber Meidhaltigheit an fegteth
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hangt bet 3wecfmdfig angemweudetem Fleife bdie
Erreidhung  ded Jweks der Vetriebfambeit ab,
und was dem WVoden vou Nawr fehle, mufp
man-ihm durd) Judufteie und Kunfi migutheilen
fudben. Hm dben Gealt der Erdfeume an Nakhy:
rimgsftoffen. aufiufinden, fo gebe mon == wenn
man fidh fonft nidt auf dewifhe Unterjudung
eindafferr will — eined Theils auf die BVegetation
ber: wtidwadhfenten Phlangen adyt. - Jeigt - fich
diefe wppig, fo iff dicfed ein Merfmal von
Srudytbarteit des Vobdenss i fie aber drmlich
und: hungrig, fo fdiliciic maw verndnftig auf tn
frudjtbarteit ; und andern Lheils grabe man eine
gewiffe Quantitdr ‘&be aus, briuge foldye ‘in ein
trdened Gefag, gicfe fo viel Waffer darauf, daf
die @lbtf)ctlw'n, nadidem man die MWafle umges
tiabre hat, gan; fofe darin fchwimmen tonnew, (affe
fodann diejes Gemetige: einige Tage gany unbes
tiihee ftefeit, und gicfie das obenftehente Waffer,
nachdem fich die crdigten Theildyen gefest haben,
ab, und laffe die iibrige Feuchtigfeit von dem
NRifande an einem warmen Orte abdampfen.
Sdldgt man bicrauf ven Topf gany behutfam
entjioci, fo wird man die Veffandebeile der ges
{dldmniten Erde nadh threr fpecififhen Schwere
auf efnander gefchichtet 'finden.  Die oben aufs
figende @dyidye it grdftentheils Damm;s oder
Saulerde, welde aus vermoberten vegetabilifchen
und. animalijdhen. Theilen Gefiehe, - die-den Orgas
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nigmug des Phangen ober Thierrcichs fchon eins
obet mehrmalen bnrch;téqangcn, und nunmehro
ats wafferftofffaltiger Koblenfteff anjufehen find.
Sihre Omentitde, idre dunfle Forbe, ibre Hne
anfidgharteit in Sanren, fo wie ihre leichtere
RVerbrennbarfeit gebpn’ ihr o die Chavactere von
dery Antheile - an dem i dem Voden Legenden
Dilanzennabrunesfioffe, und befiimmen dad Plus
unde Minus “gegen dad Berhaltnif - dev Gbrigen
Deng e und Wifdeheile,

§.07
O Su Hinfidt ihree cigenthiimlis

ol dvartiic,

Die Wavme At = wic aquch bereitd oben
Bemer Bt foorden  —=  die-voryiglidfte - Freundin,

DBegleiterin und Unterfitgerin alles ebens im
Allgemetnen, wic vielmehr daher des Weinftocks
indbefondere?  Wie  die Erpofition gegen Licht
und - Quftbewequng, bdie: Situation gegen . die
Sauptweltgegenden, und ~die Eoepifien; andever
Grintfiice und Gegenfiande Dier wirken, iff
cbenfalls bereits weiter oben vorgefommens wiv
faben daber Hier -bios mody jenen Wdrmegrad
ing Auge ju faffen; der in der Jufammenfepung
und tem qualitativen und quantitativen® BVerhalt:
niffe - det eingelnen Veftandtheile desd Bodend
feine Quelle Hat. Sand, Eeine Steine, die
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theils unter dem Namen RKies, und theil8 unter
der Benennung Rollgefchiebe befannt find, Steins
und Sdpieferlagen, als Soble der landwirths
fdaftliden Erdtrume, Kalt, Syps und Mergel
find vorziglich  jene mineralifdien Beimifchungen,
weldhe die Erwarmung des Bodens dburdh die
Abforbron der Sonnenfeahlen befsrdern und ers
Héhen.  Um die Warme per Crdtrume cines
Srundfiddes ausjumitteln, gicbt man entmweder
auf das fdhnellere obder langfamere Tegfhymelzen
be8 Sdnieed und Eifes, bdie frihere oder fpas
tere Cuttwifelung  gewiffer Pllangenteime, das
fdhnelleve oder langfamere Abtroctnen der TWine-
terfeudptigfeit u. f. w. adt, und beftlimmt dann
nady den aufgefundenen Datis die Eigenfdhafe
des Vodens, die er in Hinficht anf Warme und
KRdlte hat; ober man waplt eine Sabresseit,
in welder mittlere Temperatur der Xtmos’pf)&re
Berefdht; bemerfe auf einem ZThermonieter den
Wdarmegrad der Luft, und grabt daffelbe Hierauf
einen Dalben Fuf tief in die Crdtrume.  Hat o8
bier etwa cine Biertelftunde gefanden, fo bes
mertt man den Grad, bis 3 weldbem die Ftif
figleit in der Rdbre entrweder gefliegen oder ges
fallen ift, und Geftimme dann biernady, o6 der
Boden Higig, warm, gemagigt odec fal¢ feye.
Uebrigens wird man febe wobl thun, renn man
diefe Unterfudyung anftelit, ehe der Boden ges
diingt ift, ,
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6. &

Werfen wir nue einen VHE anf die Natur
bes Weinftocks, und vergleidien die verfdyfedenen
Gituationen und BVechdltniffe der ESrdfrume das
mit, fo ditrfte ungefibr folgender Sak hervors
fpringen:

Der Weinftok verlangt ein wars
meé, oder doch fehr mildes Clima,
liebt einen fidy nad) Siden netgens
genden Standpunft, einen etwas
fandigen, fieinigten, €altigten,
merglidhten, fdiefrigten, aber
wohlgedingten Boden, und Sdup
gegen die zerfidrenden Nords und
rauben zebrenden Ofiwinde.

&g fen miv erlaubt, hier eine Parals
fele 3wifdyen cinem fanftanfteigenden, einem fleis
fen oder prallendert Derge und einer Shene, in
fo fern diefe wverfchiedenen Berhdltniffe Bejug
auf die Cuitur ded Weinftoks haben, zu siehen.
©teigt das jum Weinbau gewdhite SrundfindE
von Siderr nady  Norden fanften, und bildet
cine gtemlidhe in die Augen fallende fchiefe Flddye
(Planum inclinatum), fo hat es den Mors
genbefuch der freundfdaftlichen Sonme it fdyiefer
Ridytung, genieft in den Mittagdftunden bdie
RKeaft ihrer Strahlen in voller Stdrfe, und wird
aulept Beim Abfchiede diefes fdidnen Lidts nod
durdy einen trofilihen SeitenblicE, der eine bes
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feligende Nbkfunft verfpridt, Oegrift. Die
Quft, nidie durch Nebel und andere Ausdinjtun:
gen angefdmdngert, jeigt ibren wohlthdatigen Sing
finf auf bic qar nidht oder doch nur wenig bes
fhattetes DBeinfidefe, das Grundftdck ift trocfen,
bic auf feinem Sdcen griinenden Pflaugen [ed¢
den duedy fpare Nadtfrdjie nidht, und gewinnen
voraiiglich dann noch, wenn benadhbarte, cin Ams
phitheater bildenbe Felfen und Verge die eny
pfangenen Sonnenfivaflen, oder dody die Marme
alg Nefultar derfetben auf foldie: jurick werfen.
©teigt dbas GSrundftded fteil oder prallend in die
$Hbe, fo-treten unberedhnendbare Nadytheile ein,
die blog durch grofien Jeit:, Kraft: und Koftens
auftoand , - nemlidy duecdh Anlegung von Teraffen
abgetwenbet werden Eunen; denn auf der obers
fien Fiade ctned foldhen Berges haben raube
und fidvinende Winbe ihren Tummelplan, frocks
fient Den Hooven zu ffarf aus, wecfenr die Dfabhle
um, mmd bie - Séitenwandbe werden ihrer bearbets
teten Erde verluftige  Diefe vollt temlich theils bet
ber Avbete Deranter, und wird theils durdis Auf:
thauen: des Sdyniced und odurdy Regengiiffe Heruns
ter: gefpubits: dte Teinfidcfe verlicven die fie feft
Hattende: Erofrume, werden mur;,eﬂué, und- die
uitern ©tdcfe, welchen die Erve jufalit; Foms
fen nady und nady 3u tief ju flefen, und fon:
nen nicht ‘gang fadydlentich bearbeitet und beban:
belt werden. - HAlL dag Srundifited in Hinfiche
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felner fdhicfen Sadbe bad dMittel jwifhen elnem
fanfe anfieigenden wad pr.iflenden Gebirge, fo
iceten awar fn drr duferften Hihe peffelben die
fo. ebent anfgezébiron Dachthetle efn;  allein in
ber. Mitte, und jwar in der ®egend, wo ed ans
fangt au ficigen, wadf unflreitig der Hefte Wein,
da Dingegen ganj uuten am Fupe die Unvollfoms
menheiten bev gdenen, Lage Plab gretjen.

Ciegt das Grundftie gang eben, vielleicht
gar noch in einem Shale oder Kefiel, fo find
der Unvolfomtmerheiten, weldhe diefe Sirnation
gewabre, nod) weit mehreve; denn hice fammelt
fih vas NRegenwafier leicht, Obleibe frehen, und
twied fauls die Weinftdcke fdhlagen im Friihiahre
fpater aud, verfrieren (eiditer bei fpaten DNuchts
frditen, ein Stof Befehactet den anoern, Mebls
thaue,  falte Debel 1> Reife degen fidh ftart
auf, jerftdren oder overinvol{fommnen dod Blas
ter, Dlithen nd Tranben, dagsoly wicd am
@ubde nide cinmai reche veif, uud der Wein,
ter oft in grop e gewornen ivd, ibird
mics o gut und geifiig, ald derjenige, veldict an
Shergens atsengt ivd. I man Gbregens weaen
SRangel: cines befer. fitnirten Srundfiids geuds
thiget, ein gany flages Feld ju waihlen, o mug
man gerabe foldye MWeinforten ausfuchen, bie fich
fiic eine foiche Lage worgiglich [5icden: -
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§. 9.

Hat in Dinfidt der Wahl der zur Cultue
bed Weinftodks  beftimmten Grundfncde alles
feine tichtigleit, fo muf man nun aud fir die
Anfdaffung derjenigen Werfzeuge und Gerdths
fdaften Deforgt feyn, bdie jur Wearbeitung bded
Bodens, zum Tragen, zum Segen det Wein:
ftdcfe, jur Unterftipung und Bearbeitung ders
felben erfordetlich find.

Sut Vearbeftung des Bobdens
braucht man:

1) verfchiedene Avten von Hauen,
alg:

a) die Reut: oder Rodehaue,

Diefe, welde jum Reuten oder Roden bdes
Podens, fo wie jum Ausheben der Bdiume ges
braucpt, und daher auch wohl Baumbaue ges
nennt wird, iff- vorn et 6i8 vier Roll breit,
und dberhaupt fieben 6is neun, oder jwdif bis
finfiehn Joll lang, ftart und gut verftdhle. Das
Obr, weldes den Stiel halt, mug ebenfalls
fart und folid gearbeitet, und det Stiel felbfi
vier bi8 fiinf Fug lang feyn.

b) Den Pikel.

Diefer, der in ber Bergmannsfprache uns
tev dem Namen Keilhaue befanne ift, und
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ur erfien Bearbeitung eines Harten und feinigs
ten Bodens gebraudit und im gemeinen Leben
gum Brechen der Steine verwendet wird, ift
vund, flark, jugefpint, und gegen einen Fuf
lang.  ein Ohr oder Oehr und Stlel Haben
alled mit dem der Reuthaue gemein.

c) Die Dreitehane.

Diefe, weldye jur BVearbeitung und jum Bes
Daden Des Dereitd aus dem rofen gejogenen und
gubereiteten BVodens gebraudyt wird, ifF vier bis
finf oll breit, [eiditer al8 die vorigen, und
gany das Werfzeug, weldes man jum Anbhdus
feln des Krautd, der Kartoffeln u. f. w. be
bder Gdrtnerei braudy, ‘

2) Der Rarft.

Ofefer, der ebenfallé jum Umfdhollern und
Dearbeiten ded Bodens gebraudyt wird, Hat
et Jinfen, und fielit gewiffermafen eine weds
jintige Haue oder Hacfe vor. Die Jinfen, wels
the nach der Bejdyaffenheic ded u bearbeitenden
Dodens bald ldnger, bald firzer, bald ndber
betjammen, und bald tweiter von einander abftes
Hen, miflen gut verfiahle, fpibig und dabei ots
was platt feyn. Dicjenigen diefer Wertjeuge,
weldie ‘man in foferm Erdreiche braudyt, Haben
einen §uf lange, oben fiinftehalb und unten
fechstehald ol won einander abftehende Sinfen;
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bafingegen diejenigen, iwelche nan in fleinigtem
Doden anwendet, acdht 616 neun Joll lange, oben
vier und unten flnfrehald. Joll von einander fies
bende Zinten haben.

§. 10.

3) Die Sdanfel

D

Diefe, welche audh Schippe und Sdhlipfe
genetnt  witd , -« braudit “maou,  die loggegrabone
oder -aufgebauciie. Eede vou ¢inem Orte jum- ans
dernn gu -werfens: Sieiftijohne das O oder
Qulypytingn -Suf tang joben zobn 3ol breit, un:
el elvad jugefpibt und foerjoupt etwead hobil
gefdhinieder.  he ©tiel, ber im Durchidnitee
cinenn und einen Biertelyoli dick - tiud rund, und
dabei ctwad gefriimmt 1, bat cide fange von
vier bis: finf Fuf. . Sine Havptfade bei diefem
Abertjeuge ijf-dap feine beiden Fhigel-vom Ofr
ancglefdis brodr und gletd) ; febwer find,-damir: dujz
feibe-in ber Hand im, Sleidbgewidyte liege, und
aif-frine Geite fhwante-  Hat man einens fan:
digen obev fonfi (eichten i BVoden damit ju behans
delu, fo: fann -die Sehaufel ettwad breiter: und
hobler; s und: weniger oder-auch gar- niche uges
fpist, fomdern <blos nach votn ;u-unmerélich=abs
gerundes: fewns: denn da Fanm-man meby -damit
aufladenty; und eben daduech bLeir dec Ardeit an
Kraft und o Zeit gewinnen:

~

4)
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4) Den: Spatern

Diefer; der an manden Orten audh) Stechs
eifen und Grabfdhaufel genennt, und jum
Umgraben des Vodens angewendet witd, iff vom
Obr an bis au dic Spike dreizebn big vierzehu
Sell lang, oben acht big zebhntehald Joll, unten
aber fiebentehalh 0i8 acht Solf breit, gut ver:
ftalt, und vou, beiden Seiten ein twenig vors
wdrts gebogen. - Der runde und gerade Stiel iff
drei Fuf lang und Hat oben ecine queerliegende
Handhabe, um dem Snfirumente aud) mit dee
Hand einigen Naddruck geben ju Eénnen. Da¢
mit man fich, tenn man von oben berab auf
den- einen Figel ded Spatens tritt; um dad
$Werfzeug in die Erde zu- treiben, die Schuhe
uicht vevlese, o thut man wobl, wenn man ents
weder die Triteflache ded Fliigels eivas umbies
gen, oder breit abfiumpfen, oder ein einen ol
breited Quereifen daviber befeftigen Iafie, oder
endlich, toenn man affes diefes nidie will, unter
dem Fupe, mit tweldhemn tman tritt, vermittelf
cines - Leders etu Schubeifen qubringt.

$. -Eis
3um Tragen in bie Weinbovge
braudyt mans
1 Butiet,
Diefe, twelhe vorpiglich dazhr gebraudye wei
bert, die gur Mengs und Mifchung des Dobdens
&
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erforberlidhen Erdavten,  fo twie die mannigfaltis
gen Dungmittel in ten Weinberg ;u [haffen, be:
fiechen aus fichtenen, ‘oder auch woll eichenen
Dretern oder Danben, welche twie cin Juber,
Ribel oder eine Gelte mit Reifen jufammenge:
bunden find. ie bilden ecine cttwas. breitges
druckte, umgefefrie und abgefiuste hohle Pyra:
mide, deren Eleinere ober abgefiuste Flache, wels
dye den Fuf bilden folf, mit einem Voden ver:
feben ift. Da eine ihrer platten: Seiten in der
Folge beim GSebraudie mit dewm NicFen desg Jrd:
gers in Berdihrung fommen foll, fo wird fie mit
swei Tragfeilen verfehen, welde entweder aus
eitt paar Joll OGreiten NRiemen, oder aus von
dem Seiler aus Dindfaden gewirfen oder ges
flodhtettert  breiten Vdndern beftchen,  und  mit
einem Ende unten, mit dem andern aber oben
fo an die Dutte Gefeftiget werden, daf det Tras
gende unter jedes bequem einen Avrm fTfecen fanm.

2) Kotbe,

Diefe, weldie cbhenfalld dagu Gefiimme find,
mittelft derfelben Dung in den Weinberg ju tras
gen, oder Unfraut, Steine u. bdergl. heraus su
fchaffen, toerden won den Fledhtnevt oder Korbs
madhern aud Weiden geflochten, und erhalten,
wie die Vutten, unten eine ficinere Flache jum
Piodett, alg oben, wo fidh die Mindung befins
bet,  Sbhre Micwand hat ebenfalls Tragbander,
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und ift entweder: hdher, als die Hihlung bdes
Kotbed, und mit einigen Lochern, durdy weldye
Querftabe gehen, verfehen, obder Hat, twic die
vordere . einen Biigel, um vermittelf derfelben
cine ©dnure Oefeftigen, folde fber bdie ectwa
aufgehdufte Ladung berjiehen, und felbe gegen
bas Hevabfallen fidherst su ESnnen. Uebrigens
find di¢ RKéebe in Rickficht ihrer Sréfe fo vers
[chiedenr, als bdie BVutten; was jenen an ihrer
Dihe feblt, crfest ihnen ihre Weite, dahingegen
letere das an der H6he Haben, was ihnen an
oer MWeite abgeht,

§. 12.
Sum Sehen der Weinftdde
braudyt mian:

a) eine CSefis oder Gavtenfchnuy,

Diefe, twelde zur Bejeichnung der Linded
und Punfre, in und auf welden die Weinftsde
au fiehen fommen follen, beftimme iff, Gefteht
aué einem langen Oiunen ©eile, deffen beide
Ende an tleine fpisige, unten mit Eifen befdylas
gene Stdbe fo befeftiget find, dag man fie vou
einem an bew anbern wideln fann. Um diefes
Auf: und Abwickels nodh mebr 3t erlciditern,
fo Eantt mait dag einé Ende der Sdinur an. ek
nem tleinen veveifalfiehenden Haspel befeftigen,
fo tvie dles bei den Schutivrollen der Jimmet:

S 2
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feute der Fall ift. An dle. Sdnur felbfi Oefes
ftiget man enttyeder Febern, Lappen, oder ges
firbte Holzer, die wegen ihrer Farbe ftarf ins
Auge fallen, und war fo weit von einander,
al8 die Neifen der Weinftdcke, uud in jeder
Reihe ein Sto von dem andern abtehen foll.
€s ift ibrigens gut, wegn man bdie perpendifus
lar Berabhangenden Federn, Lappen oder Hilzer
fo anbringt, bdaf man fie nady Maafgabe der
Umftdnde feidit verricfen und wiecder Gefeftigen
tann.  Sehr wobl thut man, wenn man jwei
dergleihen Sdhniire anfdhaffe, um fie ju An:
pflangungen ind Biere :::, fo wic filr jene im
Quincuny oder Ueberect *.+, * anwenden ju Esunen.

b) Die Stelge.

Diefe, welde in hiefiger Gegend gar nicht
angetvendet wird , aber in Sdivaben gebrduch:
lidy ift, fann gang vollfommen alé Stellvertres
tet ded Pfldnzers oder Stickels der Sdviner ans
gefehent werden. o wie der Gdrtner mit feis
nem furgen fricfenartigen Sficfel, den id) fm
deutfchen Gemiif s oder Kidyengartenbau befchries
ben und abgebildet geliefert habe, ein Loch vors
fiyt, um theils die Sdamereien und theils die
Pllangen hinein ju legen oder refpective zu fleks
fen, fo bedient fidh der Weinbauer oder Win:
jerdmann der fogenannten Stelze, um mit. ders
felben ein angemeffenes Lodh vorzuftechen, - und
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bie gewurjelte obet ungemuryelte Nebe {n dafs
felbe 3u fegen, ~ Diefe Stelze nun befteht aus
einem finf bi8 fechs Fuf langen und jwar bats
tem uide Holze. Man Hauet daffelbe nach
unten verloren fpisig ju, und verfieht es mit
einem eifernen &dyubh, um Hierdurd) feine Dauer
s vermebren, und feine Fdbigheit, defto leidys
ter in die €rde ju dringen, u erhdhen. Smwet
Suf von der Spise auftwdrts Hauet man einen _
Abfas ein, um dem Fufe des Arbeiters einen
Standpuntt ju verjhaffen, um durd) den erfor:
berlichen Tritt das Werfzeug in den Boden 3
treibert, woler dann diefes Jnftrument auch den
Namen Stelze erhalten hat. . Ueber dem Abfage
verdiinnt man das Werfieug und rundet es fo
ab, baf es der Arbeiter bequem umfaffen, Bes
Dandeln und felbft ndthigenfalls in die Croe ftofz
fen fann. Wil man fih der Stelze nicht bes
bienen, fo fann man auch ein bdrittehald Fuf
langes Cifen oder Holz, das fo dicF ald ein
Stublfuf i, nehmen, folches jufpigen, und
obert mit einem friFenartigen Quergriffe verfes
ben faffen, um, iudem man diefen Grif mit
beiden Handen ergreift, dag Snffrument defto
beffer in den Boden treiben ju fonnen.
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§. 13,
Jur Unterftdpung und Bearbeitung der
Weinftoce
braucht man ;

1) Piaple,

Die Dfable find befanntlich diejenigen ding
pen Stangen, weldye man neben den Weinfiok
fteckt, um bie aufgetichteten NReben und Ruthen
daran 3t Befeftigen und bogenatfig daran 3u hefs
ten,  Jhre Stdrte ift jmar slemlich willfihrlich,
indeffen bdiirfen fie doch billig nicht ju-dian feyn,
tamit fie fidy eines Theils nicht ju Gald abnugs
geft, und andernt Theild ten Weinfidcken anch
einigermafert gegen dle Winde und den Hagel
sum Schupe diencn,  Was ihre Lange Letriffe,
fo vichtet fich diefe nady ber Hihe des SGewdch:
fed, ju beffen HnterftiGung -fie befiimme find.
©o_hod) nemlich der regelmdfia behandelte Weins
ftoct treibt, fo Boch miflen audh die Pfable nach
Absug degjenigen Theils, weldyer in die Srde zu
fichen fommt, feyn. Da folche Rbrigens unten,
fo teit fie in dic Crde fommen, fleicht faulen,
milthe werden, beim fernern Einftecfen in den
‘Doden gern abbrechen und dadurdy ju furs wers
per, fo thut man mobl, twenn man fic etwas
ldnger madyt, al$ fie nach ifhrer erfien Beftim:
nung ju fepn broudten. - Eine Hihe von fechs
big fieben Fuf dlrfte ju diefem Ende twohl die
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swecEdienlichfte feyn. Selr confequent Handelt
man audy, wenn man die Pfahle nidyt nup uns
ter, fonbdern “auch oben  zufpitt, und fie, ehe
mat fie braudit, cin paar Jahr im Sdatten
austrofnen lafit.  Crfteres DHat den  Bortheil,
daff man- fie nicht nur, wie fie einem jur Hand
tommen, in die €rde ftecfen fann, fondern e
bindert audh- juglcich, daf fich feine grofen Bos
gel, - ald. Raben und Elftern datauf feseny und
bag anbdere bewirft, daff fie, indem fie durdy das
Austrocknen Harter werden, an Dater gewinren,
und fidy dann bei ihrer Anwendung im  Weins
berge nidht twerfen oder frumm jiehen,

Die Menge der bendthigten Pfihle (dft fich
bei einem vegulaiven, d. §i bef cinem vollfoms
men s oder ldnglich vicrecFigten Grundftiicfe, leicht
ausmitteln ;* denit ‘tenn man die Angahl der Ret:
ben, und die Stdke, bdie in cine Neihe fom:
men follen, tweiff, fo darf man nur, twenn das
Srundftdef ein  volifommenes Biere® i, die
Angabl der ju “feenden Stocke in einer Neife
mit fich fel6ft; it 8 aber ein ldngliches Blereck,
bie Jahl der filr eine bder quer: oder Ffurgen
JReibe bendthigten Stocke, mit der Jabl der
fiiv eine lange oder der [dngs [aufenden Reibe
erforderliden Stdcfe mit einander multipliciven,
und dag Refultat wird dann die bendthigte JahI
Plahle fir die gange Ouadratflache jeigen, Da
aber ein Stof mit einem Plahle nidht zufries
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den ift und feyn fatin, foudern nach Mafs
gabe der Umfidnde dret 6is vier dergleichen
verlangt, fo wird man wolhl thun, - wenn man
-bie aufgefundene Jabl,: weldhe fliv: jeden Stock
nur cinen Pfabl anglebt, dreis oder vierfadh
nimmt, damit es einem am Eude nidyt feble.
St das Grundff aber drrequinie,” ;. 9. cin
vevfdyobenes. Bicreck, ein DOrei: oder VielecE,  fo
madyt - dicfes [dyon  mehrere Hmftdnde. Man
fann ba entweder den Fladheninhalt ded Srund:
ftdcfs anffuchen, und dann nad)y der gegebenen
Entfernung - der- NReiben und  der Stécde von
einander die Quantitat Ddev Oendthigten Weins
pflangen und der fich hierauf bLesiehenden Pfahle
augmitteln, ober man bringt dad' Grundfitck vad
feiner Jigur ju Paptere, theilt e vermictel
des verjingten Mafiftanlis, des Iirkels, Qincald
und Bleiftifts fachdientidh ab,  bezeichuer ~ die
Gtellen, welde Standpuntt flir die Weinfidcke
petden follen, mit Punteen, 3ablt bdiefe am Ende
gufammen, und mittelt - hievnadh - vie Quantitdt
ber Bendthigten Dfable aus.

=35

Die Pfahle werden entweder aug Laubs odber
aus Nadelholze bereitet,

LBon den verfhiedenen Laubholzarten gelos
pen Dhierher : )
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a) dle Cidye, fowohl die Winters ald Sorns
mereiche,  dr §. die Trauben: und Stiel:
eihe (Quercus robur und Quercus foe-
mina obder pedunculata).

Die Eiche lefert befanntlich ein fehr
dauerhaftes SHoly, und die daraus gefertigten
Pfahle wirden fidher mit die fdydsbarfien feyn,
wean fie nur‘im Allgemeinen nidt zu theuer 3u
ftehen tamen.  Man fhneidet die Seamme, die
nidyt ju Bohlen, Scwellen und Saulen tang:
fich find, nachbem man ihnen den Splint ges
wommen, nacdy der Pfabilange, fpaltet fie, fo
viel alé e ihre Stdrte erlaubt, und vichtet die
abgefpaitencn HGer anf der Sdhneides oder
Sdnigebant fadhdienlid) ju Pfahien ju. — E3
wirde febr gut fepn, wenn man junge, cinen
fearfen Zoll ffarfe Saamenlohden ju bicfern Bes
huf nehmen, und fie cinfdaftig ju Dfdblen vers
wenden Edante, ailein dad geht nidit ang derin
man wivde fich wirflich an den erfien Grinden
ciner verntnftigen Forfiwivehfehaft verfiindigen,

b) Die Ulme, und jwar forwohl die raule
oder fleinbldattrige, al8 auch dic
glatte oder breitbldttrige (Ulmus
sativa und Ulmus campestris).

Die Ulme oder NRifter liefert cin gany
vortreffiiches Holy, dag foroohl im Trockiien, alg
auch tm Wafler wvon grofier Dauer iff.  WMan fann
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diefen Baum wie die Cide fowohl als fpaltig,
alg auch als einfchdftig su Wetnpfahlen  verwen:
den. - Wenn  man nemlich fiir den legten Fall
die Ulmen als Schlagholy behandelt und fie in
ihren Juuglingdjahren abhauet. oder fhligt, fo
treiben fie qus-ihren Stocfen eine Menge Lo
den, dle, wenn fie die Stdrfe von einem Bolle
tm Durdymeffer evlangt haben, gang vortreffiiche
MWeinpfahle geben,

c) Die Efdye (Fraxinus excelsior),

Was von det 1lln1e gefagt worden, das gilt audy
von der Efde, daber idy, um Hier feine Wieder:
holung eintreten 3u laffen, auf jene verweife.

d) Dic weife Erle (Betula aluus in-
cana).

©o wenig audy unfere gemeine allGefannte
deutfche Erle  (Betula alnuws glatinosa)  im
Srefen lange ausdauert, fondern fehr feicht ftockt
und verdicbt, fo gut iff doch die fo eben anges
fihrte weife Crle, die in Deutfchland gut forts
fomme und auh mit einem trocknen und fandi:
gen Boden jufricden i, ju Iqeinpfdhlen, bie
body einen zlemlichen ThHeil deg Jahres der freien
Witterung andgefent feyn miffen, anwendbat.
€3 aft fih dbrigens von derfelben gerade dass
jenige fagen, wad von der Ulme und Efdhe ges
fagt worden.
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e) Die Virte (Betula alba).

Was vort der vorigen gefagt tvorden, gtlt
auch von diefer. Sehr empfehlungswiirdig find
aber ihre jungen Stammiohden. MWenn man
uemfich eine junge BDickenpflanzung an der Srde
abfchneidet, fo treibt fie von newem mit verffarks
ter RKraft aus cinem Wurjelfiocfe mehrere Loby:
den, welhe nacdh Bevlauf von. wslf [abren
nidhit .nur jn Reifftangen, fondecn audy u Weins
pfablen gehauen und verwendet werden fonnen,

£) Die fdhmwatrze und italidnifde oder
Pyramidenpappel (Populus nigra
und Populus italica oder dilatata), fo
wic die Aspe (Populus tremula),

Diefe zwei Holzarten lHefern jwar f{chicdyte
und nur ungefdbr dvei Jahre dauernde Pfihle,
indeffen muf man fie doch wohl nehmen, twenn
ed an andern und beffern gebricht.

g) Die verfchiedenen Arten von Weis
ven (Salix).
SBad von den worigen. drei Crzeugniffen ges
fagt tvorden, gilt auch von diefen.
h) Der Schwarzdoen (Prunus spinosa).

Die geraden, ausgefuchten, hinlanglich lans
gen und ftavfen Sohden diefes Gefirduched (es
feris gany vortreffliche und fehr zu empfehlende
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Weinpfahle, nur i man felten fo alidlidh, der:
gleicdier - vont dem gewdnfchten Wudhfe zu ers
f)alten.

i) Die weifbidhende Acacie, odet
ber amerifanifde Sdotendorn
(Liobinia pseudo - Acacia).

Die Acacie ald Sdlaghol; behandelt, lies
ert fin einem fehr furien Seitraume auferors
7 {

dentiich f{didne Stammiohden, - weldhe bdie vors
LA

£

suglich{fen Weinpfahle geben.  Cigne Erfabrung
okt i ¥ 9 8
bat mid) hieeitber vollfomaen belehrs.

K) Der Bohnenbaum (Cytisus labur-

Dicfed nordameritanifhe Gewads, mweldies
inter Ded jum Weinbae geeigneten Cif:
ma’s febr gut aughalt, treibr, wenn man es alg
@dhlagholy behandeit, cbenfalld in einem jiems
lih Defdhrantten Jeitraume, aus dem Wurjels
floce febr fchone und fdhmale Lobden, weldbe id
gern jenen ber 2Acacic an die Seite fehen, und
eben fo wie diefe al8 Weinpfihle vermwenden
midyte.  Die fddnen im englifden Gefthmacke
veranfalteten Anlagen ded Herrn Landrath von
Refch Dhiefelbft, Daben mich von bdem fo eben
Siefagten aufd Befte Aberyeugt,
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D Der vivginifde efdenblattrige

Aborn (Acer negundo).

Auch diefes urfpringlich aug Nordamerifa,
und jwar ang Virginien abffammende Forfipros
bubt, hat in Hinfidt feiner BVegetation und e
nugung 3 Weinpfahlen alles mit den vovigen
poet Avten gemein; nur ift fein Wachsthum nidhs
fo lippig, fondern {direitet langfamer vor. .

§. 15.
Bon den mannigfaltigen Nadelholzarten ges
hbren vorziglich hicrher:

a) die Serdye (Pinus lariz).
Diefe, welde aud) Lerchbaum und Tery
perithin genennt wird, liefert mit die worzig:
lidhften und dauerhaftefien Weinpfahle.

b) Die Riefer (Pinus sylvestris).
Diefe, twelhe audh unter dem Namen

Sienbaum, Fohre, Fohre und Forle bes
tannt iff, liefert ebenfalls febr braudhbare 9dfahle.

c) Die Wetstanne (Pinus abies du Roi,
und Pinus picea Linnaei).

Diefe, welde audh) Edeltanne, tarblatts

rige Tanne, Silbertanne und M afis
bBaum genennt wird, giebt ebenfalls, aber wes
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nigee dauerhafte Pfable, al3 bdie worigen jwei
Atten.

d) Die Fidite (Pinus picea du Boi unbd
Pinus abies Linnaei).

Wad von der Weistanne gefagt  worbdet,
gilt aud) von diefer.

Sammtliche Nabdelholzarten, wie fie hier
aufgesdhic tworden, twerden entweder gefpalten,
oder einfdhiftig ju Weinpfahlen gebraudyt. RWie
fie im ecfen Falle jubereitet werden, if Gereits
oben bemerft worden; wie man aber im jweis
ten Salle ju Werke gehen muf, wollen toir bier
noch DBetvachten, Wenn man  die einfchaftigen
Dfaple bereits gefchalt und jubereitet erhalt, fo
hat man weiter nichts ju thun uud fich um gat
nichts gu betimumern; fie mdgen forfiwirehfchafts
Hid) in den 2Waldungen getwvonnen feyn,  oder
nidgt.  Genug, man hat fie fhuldlos und Hat
fie bezabit. TWenn man aber felbft  Nadelival:
dungen oder doch einen dergleidhen Forf ju bey
handeln Dat, wie ift e8 da anjufanden, Wein
pfable ju erbaltenr, und dabei nich gegenr die
erften Grundfase dev Holizudye und der Sorfihue
u findigen? Wenn Nadelboly entweder durch
die Dand der Natur oder durdh Sndufivie der
Menfdien angefdet twordehr und redt gedrangt
ober gefdilofien fiehet, fo tddtet die grofe Dfleas
mutter Jtatur gleid) i den erflen Sahren bdie:
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jenigen PDflangen, welde fie an ihrem mieteriis
dhen Dufen gehdrig i warten, 3u pflegen und
34 erndbren nidht im Stande ift.  Diefe fdhlane
fen, vernadhlafiigten und fid) dem Tode ndbetn:
ben Ioglinge fchldgt man ab, und verwendet fie
3t Dobnenftangen.  Nad) wenig Sabren werden
die 1brig gebliebenen Stamme wicder fo erfarft
feyn und fo viel Bedirfnif su ihrer Subfifteny
fihlen, daf fie die gute Mutter abermals niche
alle. witd erndbren Ednnen, fondern gendthigt
fepn wird, einen Theil derfelben 3u vetnachldfs
figen und ibrem SdiicEfale ju Nberlafien. Diefe
vernachlafigten RKinder werden durch eintretende
Wipfeldlirre einen Wink uud eine Cinladung ges
ben, aud) fie von ihrem Standpuntte: zu iffen,
uud thnen cinen andern Wirbungsfreis anzumweis
fen.  Man [dhidgt fie daber ab, nimme ihnen,
nachdem man fie entaftet obder ausgefchneidelt,
thre Rinde oder Vorfe, nund verwendet fie ju
Weinpfahlen.  Sollten die auf diefe Art von
ber Natur 3u etner andern Veflimmung Hinges
wieferen Madelhol3ftangen nidht hinreichen, um
dag Pfahlbediirfnif 3u befriedigen, fo wird fich
bei einer verninftigen Pldnterwivthfchaft der juns
gen Nadeihslzer immer nody fo vicl finden, ald
man ndthig hat, die firhlbaren Licken auszufils
len. Daf man fidy freilich nach der Ausdeby:
nung' des eviers und des Holjbeffandes tvidyten
wiiffe, verfieht fich wobl von felbft.




e) Der Wadhholderfiraud (Juniperus
communis).

Diefe Holzave Hefert gany vortrefilidhe und
febr Ddauerbafte Weinpfahle. WM man aber
fefe Pflange, die Gefanntlidy auch mit dem
fdhledyteften Voden vorlieb nimme, “anf Wein:

- pfable benugen, fo pukt man hicrzu junge vet:
titalftehende Lohben aug, und ndthige fie fo, eitt
geraded Stammdyen ju madyen; (4ft aber untern
am BVoden einige Aefte fiegen, damit diefe das
®rad verdammen odet unterdriien. Sdmme:
lthe Weinpfahle, fie mbgen aus einer Holzare
Geftehen, " aud welder fie wollen, werben, fo
weit fie in die Erde ju ftehen fommen, gebrennt,
um- bierduveh defto ‘mebhr der Faulmif widerfies
fen ju fonnen. Sie werden yewdhnlichy Man:
dels oder aud) Stiegenweis, d. h. zu finfrehn
odet jwanzig oben und unten sufammengebunden,
fo daf man fic, wenn man fie bundweis Aber:
fiehet, defio leidyter jdhlen €ann.

& a6
2)  Cin Plableifen.

Qu- diefern, weldes eigentlidh azi - dient;
die Pfable neben den Weinftdeken fo efitauftectett
und ju befefiigen, daf fie der Wind nicht ums
wirft, « tann man. theils die ovben befdyriebene
Sielge, theils dag eben dafelbit angegebene uns

fen
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ten ugefpitte und oben mit einem friicfendhnlis
den Hefte verfehene Etfen oder Holz, oder ends
lich audy dasd - gerodbuliche Pfableifen, weldes
man beim Stengelu des Hopfens anwenbdet, ges
braudjen.” Das Phableifen; welhes Sprenger
befdjrichen und abgebildet geliefert Hac, iff nicht
wbthig; denn ed.ift cives ThHeils ju febr jufams
mengefest, und andern Theild madhe dad Aus
und Abfdhnallen an den Fuf zu- viel Umftdnde,
nimmt i viel Jeit tweg, und fdeint mir eints
geemagen in das eich der Spiclereien 4 g
hiren.

§ 1%
3) Bindtweiden, BVaft und Stroh,

Wenn die Diable gefchlagen find, und die
Jieben, NRuthen und in der Folge audy die juns
gen  Trviebe daran gefeftet erden follen, fo
braudt man Bindmaterialien. Jur Anbeftung
ber Reben oder Ruthen, die fhon einigen Druet
vertvagen £onnen, nimme man

Binbdweiden.

Diefe fauft man entweder, oder jiehet fie
fih felber an.  Jav. erfien Falle i gleich alles
gefihehen, wnd man Dat weiter gac nidits Ju
eforgen, alé daf mau die adquiricten dittinen
WBeidengerten fachdientidy verwendet; im jtoeiten

f
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Falle abet muf man fich jugleich mit der Cultur
der Weiden Gefannt machen.  Man fénnte. hier
swar von den jungen einjdbrigen Trieben .der
RKopfreiden Sebraud) machen; allein man wirde
ba cinen gictlich jwweideutigen Eingriff in  die
fiir mandye Segend febr intereffante. Holzpros
duction thun, Man wird daher am jwecEdiens
lichften vorfchreiten, twenn man. feine Suflucht bes
fonders zur Cultur derjenigen Weidenarten nimmt,
welche. voryiglich dinne und zihe Ruthen e
ferns” Sy 3able Hierhers

a) Die gelbe Bandweide (Salix witel-
lina).

Diefe, welche aud)y Dottermweide, Gold:
weide und Perliweide genennt toird, wadft
fehe fchnell, bleibt niedriger al8 die 1ibrigen
baumartig wachfenden Weiden, und bezablt fich,
al8 RKRopfholy behandelt, durch die Menge ihrer
3dben, feinen, [angen, und ju alfer Flechtbars
feit tidjtigen Jweige fehr gut.

b) Die rothe Vandweide (Salix pur-

- N\
purea).

Diefe, weldie qudy Rothweide und rothe
Haarweide gerennt toird, ift nody etwas Fleis
ner, alé dle vorige, Fommt fibrigens aber in
Nuckficht der VDenusung mit derfelben Nberein.
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¢) Die gemeine Bufdweide (Salix
triandra).

Diefe, weldhe auch unter dem Namen Seds
wetde, ShlicEweide und Schalweide bes
fanmt ift, wadht fraudjartig, lefert Ruthen fiie
den Korbmacher, den Jaunbinder und den Wein:
Dauer oder Wingertsmann,

d) Die Korbweide (Salix viminalis),

Diefe, weldhe audh Krebdweide, Fis
fdhermweide, Grundweide und Waffers
weide genennt wird, wadhft voryliglich an den
Ufern der Fifie, zu deren Vefefligung fie fehe
gut dient. Sie iff zahe, und wird votjiglich
von den Flechtnern oder Korbmachern geliebt,

Was nun bdie Cultur diefer IWeidenarten
Detviffc, fo siehet man die untet a) und b) aufs
gefithreen alg gany niedrige RKopfbaume, und
sioar  entiweder an bden Ufern der Flhiffe und
Bache, ober auf fonft naffen oder doch mildfeudh:
tert Stellen, und fchneidet ihnen alle Jabhre zur
Reit der Weinbefahlung. die Haare, d. h. die
jungen Ruthen ab;  die firandjartis wachfenden
Weiden hingegen, wohin“die unter c) und d)
gehoren, vermehrt man durd) Schnittlinge, Sess
linge, ober tie man in biefiger Gegend 3u fas
gen pflegt, durdy Stipflinge.  Man fchneidet
nemiich im Frihjohre fleine fingersdicke Ruthen

H 2
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sl 3toslf big vietgebn Boll langen Stitcen, fteckt
fie fdiief enttoeder an die Ufer der Fhiffe und
Dache, oder ouch auf ein. feucdhted SrundfiiE
fo, in. bdie Crde, daf je stvei und jwei efnander
mit dem oberny Theile oder dem Kopfe. durdys
fremjen und nur mit wenigen Augen . aus det
Crde herausfichen. - So Iafe man fie vier Jahtre
fichen, im vievten Jabre aber fdhneidet man fie
obne  Barmbergigleit  anf der Erde ab, und
erndtet dann alle abe jur Seit, wenn man den
MWein mit Pfabhlen verfehen will, die jungen eins
jahrigen Rueben cin,  Diejenigen, welde man
ﬁbfig hat, Oezablt der Flechtner oder RKotbmas
cher Derzlich gern.

Jft man nidht mit foldhen Plagen vetfehen,
welde filr Weidenproduction empfanglich find, fo
fege: man fich ~auf die Cultur der BVefenpfries
wmie (Spartium scoparium).  Diefe nimme mit
einem. feocEnen ind- fandigen Boden vorlieh, und
todc)(E ebenfalld fo, daf man fie alle Jabhre auf
der €rde abfdhneiden, und da fie fehr biegfam
ift, - fintt bev Bindveiden fehr gut gebraudyen
fanit.

Was den Daft und das Stroh, bdie man
sum Qeften des Weined braudhe, -betriffe, fo
wendet man diefe biod jum Anbinden der juie
gan Tricke, teil diefe Feinen ftavfen Druck: vers
tragen fonnen, an. Den Vaft nimmt man ents
weder voir Himen, oder fauft von den Mates

5
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vialhandlern baftene Matten, tvelde vorber u
€mballagen gedient Haben, trennt fie, und weidhe
die cingelnen Dandabnlichen Streifen, ehe man
fie braudjen will, in Whaffer ein, um fie dadurch
gefdhmeidiger su madben. Ru  Strohbandern
nimmt man Noggens, und 3war Schitten: und
jo nidt Bindel: oder Wirefiroh; denn jenes ift
dag lingfie und jdhefte.  Man weicht 8 ebens
falls, um fefue BDiegfambeit ju erhdhen, vor dem
Gebraudje etivas ein.  Man fann e ibrigens
audy der Binfen fatt des Strobes bedienen.

§. 18.
4) Die Hicbe.

Diefe, welde audh Hippe und Happe
genennt wird, iff filr den Weinbauer dasg, was
bie Gartens oder BVaumbiehe, weldhe in cinem
vorwdrtd gefriimmeen Sulegemeffer befteht, fiir
den Berehrer der Obftfultar if. Sie'iff nem:.
lich ein [Farfes fichel: oder halbmondfrmig ges
teimmees, in feinem Otiele oder Hefte unbes
weglidy fisenides Meffer, vermittelF weldyes man
die Ruther und Thauwuryeln deg WeinftoFs vers
fchneidet. - Sie ift nicht fo grof, foie cine Si
chel, und audy nicht fo flatf vortvdres gebogen,
alg diefe; indeffen iff fie dod) immer ftarker, al8
a8 alibcfaunte Savtenmeffer; befien fich wobl
oudy mandyer Freund des Rebbaues frate jenee
bedient.
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5) Pfeopfrertieuge.
€g i juweilen bder FTall, bdaf man beim
Antauf der Wiirglinge, Fechfer oder Reben Pins
tergatigen, und in der Folge, wenn man den
Detrug merkt, in die Nothroendigleit gefest
wird, bdie fdhledhtern Sorten durch Beffere vers
mittelft ded Propfens in den Wurzelfiamm 3u

vetedeln.  Hierju braudst man nun einige Werks
geuge, nemlich:

a) Die Pfeopffdge.

3u diefer, - weldhe jum Abplatten des 3um
Beredeln befiimmren Wurzelftocks gebraudht wird,
wahle man eine ftahlerne Uhrfever, [(Gfe dfe
3dhne mit englifchen Feilen fo einfeifen, daf der
fogenaninte ©toff der @dge, nicht tvie gewdhn
lih bei andern Sdgen, vom Leibe ab, fondern
gegen denfelben zugehe. Den Vogen, woran
das Sdgeblate befeftiget oder angefpannt iff, lafit
man “fo vidten, Ddaf er gan; fpisig auslanft,
und nidht etwa, wic ed fonft Gei den Vaumfdgen
der Fall ift, cin ldnglides Bievedt BHilde, Die
an dem hHilernen Griffe oder Hefte Oefindliche
Hilfe ober Jwinge (Gft man jur Halfee hobl,
um etwad Unfeblice davin aufoebalten, und mit
biefem das Sdgeblate dann und wann Beftreis
chen gu E8nnen,
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b) Dagd Dropfeifen.

Diefes Deftehet aus einer vier bis fiinf Jolf
langen RKfinge,  welde cinen jwei Jol langen
Heft, und an diefem cinen, wie cin Hafen wegs
fiehenden anderthald Joll langen und einen Viers
tefofl Dbreiten RKeil hat.  Die RKlinge braucht
man, um den jum Cinfegen des NReifes erfors
derlichen Spalt an dem abgeplatteten Wuryels
fiscEchent 3u machen, und des am Hefte befinds
liden RKeild bedient man fich, um den Spalt
damit offen ju Halten, Bis dag Neid eingefest ift.

Man tann fratt diefes Plropfeifens auch

c) eint fogenanntes Pfropfmeffet

nehmen,  Dicfed Gefiehet blos ausg einer alten
Meffertlinge, deren Spike abgebrochen und [hrage
sugefdhliffen iff.  Um aber OGeim Gebrauche dies
fed Meffers den gemachten Spalt offen zu ets
Halten, fdyicbt man einen cifetnien oder Hilzers
e Keil hinein,

d) Cinen holzernen Hammet,

Dicfes bedient man fidy, um das Pfropfs
cifett oder 0as Meffer in den Wurjelfock 3u
treibet,

e) Ein Juvidteme(fer.

Diefes, weldied yum Sutichten und Jufchneis
denn des Pfropfreifes DLeftimme iff, muf eine
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gang gerade ausdlaufende, etwag ftavfe, recht
glatte und feharfe Kiinge Haben, damit man defio
bequemer und leichter damit arbeiten fonne;

£) Daf.

Diefes braucht maon, um nadh eingefeitem
Plropfecife den Kopf des Stdmmehens 34 vers
binden. Boumvachs Graucht man hier eigents
lich niches dentt man darf nue. ein Gemeng von
Sehm und Kiheoth nebhmen und die gemachten
LWunden: dautit yudecken. Wil man fich jedoch
ded Vaummwachfes bedienen, fo fann man ders
gleichen fo[qcraermafcn felbfE Dereiten. - Man
nehme nevmlich

Lndeya!;cnc Buter,

Lerpentin,

Von jedem ein LBiertelpfund,
fhmelze es in cinem Reffet untet ecinander, giefe
¢4 fodann vom Bodenfate al, und lafle es falt
erden. St e8. nodh) u bdicE, fo fdhmelze man
es mit Baumdl; if ed abey 3u weidh und fliefz
fend, mit Havg, und Hebe ¢s fodann jum Se;
braudse auf,
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§. 19,

Da - det gur Cultur ded Weinfiokd bes
ftimmte BVoden entweder Febler in der Mengs
und MNifhung der ihn conflitwivenden Iheile Has
best, - oder arm an Pfanzennahrangsfioffen fepn
fanu, fo muf wman iHm auf ecine,fad)dientiche
Hve gu Belfen, das Feblende zu -erfesen, und
thi: hierdurdy: 3u untevfiiigen fuchen,

Liegt einn Febler in der Mengz und Mis
fhung  der Crdtheile, d. O, tritt fein richtiges
quatitatives  und quantitatived . Verhalinif  der
Erdomeng s und Mifhung ein, fo muf man Hier
die [ebler ded cinen durch die Fehler ded ang
derts 3u verbeffern fuchen, . Hier wivken nun,
um dag verlangte Mengs und Mifdyverhalinif
bevzuftellen:

Thon und Lehm,
Sand und Kalf,
Gyps und Mergel

Zhout uad Lehm Leffert den. gar 3u fandis
gen und u focfern Boden.  Vorgiigliche Dienfie
abet leiffen bier -die- Lehmtvdnde von alten Ses
bauden und ecingerifienes oder fonft jerfidrten
Backdfer.

@anbd beffert den jahen; thonigten oder lets
tigen Doden, vorglighich -aber bdann, wenn ep
gang rein und hide eifen{hifig . Fragmente
von Mufchelfchanlen, bdie fich dann und wann
davin finden, erhdben, da fie ars Kalf befieheir,
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feinen Werth,  Kalferde abforbirt und mildert
die Sauren, befdrdert die Faulung ded Ding
getd, und madit den thonigten Vebden [locker.
A beften braudit man fie ungebrannt, und
poar  jerfleinert. Wil man ' fie gebrannt ans
wenden, o muf man fic erff an der Luft zers
faffen und fidhy in einen milden Kalt verwandeln
laffen; im entgegengefebten Falle Eann fie duted)
ihre Aettvaft ber Wegetation [leicht achtheilig
werden,

Gyps, ber nidts ald fdhwefelfaurer Kal
iff, befiert, dem Boden in Pulvergeftalt mitges
theilt, den fivengen Thor, und trdge auferots
dentlich viel zur Entivicfelung der Phangennabhs
rung bei.

Mergel, der groftentheils-aus Thon, Kale
und Sand Oefteht, fann nady der in der Meng:
und Mifchung pradominirenden Srdart, von wels
cher er auch feinen Namen bat, verfchiedentlich
angetvendet werden.  So braudyt man den Ihons
mergel jur Berbeflerung cines leichten, den Kalfs
und Sandmergel aber jur Berbefferung eines
fdhweren Bodens.  Selbft Wafferfand, oder das
Eleine Rollgefchiebe, vorziglich der fogenannte Les
Gerties, fo toie jerbrocFelte und jerfallene Felfens
fticke ESunen jur Weredlung des jur Cultur des
LWeinfots beftimmeen Vodens viel Deitragen,
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§. 20.

Feblt e8 dem Grundfitfe an Pflangennahys
ruttgstheilen, fo muf man ihin foldje mitzutheis
fen fuchen, und zu diefem Ende feine Jufludht
st Dden fogenanntenn und allbefanuten Dung:
mitteln nehinen.

Die Natur bedient fich 3war der Bildung
der Dammerde , die aus verfanlten BVegetabilien
und Animalien befieht, fo wie der Luft, des
Zhaues, NMegens und Sdhneed, die als Vebitel
dem BVoden und Dffangen felbff cinen grofen
ITheil Nabhrungsfioff sufithren, jur Befrucdhtung
und Berbefferung dev ESedfvume; allein die Sns
dufirie der Menfchen muf doch bei in Cultue
genommenen Grundfificen immer das Befte thum.
Sie wendet demnach den fogenannten Dilnger
ar.

Diefer dff nun entveder

gewdhnlicher oder ungewdhnlidher
Diinger,

Dot getwdhuliche Gefieht aus den in Stroh
obdet andered. Streuwerf  gewifelten Epovement
ten der Thieve, und iff unter dem Namen
M ift befannt, - Man nennt ihn fett, wenn
et vicle nabrende Theile bat; mager aber,
wenir cr minder nabhrenden Stoff enthalt.
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Hicrher gebdren:
1) Der Schaafmift.
Diefer enthale viel fidditiges Saly und sligs

te Theile, it fehr ermdrmend, und fdhicke fich
daber vorpliglich fiie einen etwas Falten DBobden.

2) Det Rindviehmift
Diefer, der bei gutem Futter des BViehes
febr fett, wageridit und dabei £iblend iff, thut
auf Ditigem Boden vorgliglich gute Dienfie.

3) Der Pferds und Cleldmift.

Diefe enthalten viel flicytiges Salz, find
daber febr trocen, Dikig, erwdrmend, und
daher file einen falten Voden fehr empfehlungs:
werth.

4) Der Sdhweinemifr.
Diefer enthdlt war viel Sligte Theile,
witd aber am wirffamfien, tvenn man ihn mit
andern Diingerarten vermifdit.

5) Der Menfdenfoth,

Diefer, der unter allen animalifhen Din:
geravten Dev fidréfie ift, wirft am beften, jweds
nafigften und folgenveichften, = twenn ex mit ans
beriv vetmifeht wivd, und Aberhaupt gans vers
vottet ober dedorganifice ifi
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6) Det Taubensund HMHnermifl

Dfefer ift der hinigfie, und fein Laugenfalz
fo fhavf-und beifend, daf einem, wenn man
ein Sibners oder Taubenhaus Gefucht, * die An:
gen uberfaufen, und dabei oft o viechend, tofe
flichtiges Dirfchhornfals.  Er befSrdert, jwecks
mafig angewendet, die Begetation aufierordents
lich und jwar fehr fhnell, welches wobl dafyer
fommen bditrfte, daf er fein Bebifel Hat, fons
derrt gerade fo, tie ihn Ddas Sedervieh fallen
lage, et Crdfrume mitgetheilt tvird. &3
diirfte Ddemnach wohl nidt jweFwidelg feyn,
wenn man die FedetviehfEdlle von eit zu eit
mit Sanbde beftrent, und Hierdurdy den Ereve:
menten ein Behifel fhafft, um fein hisiges
Weferr deffo mehr su vertheilen.

7) Der Ganfemift.

Diefer ift beFanntlidy fo dgend, daf er,
fo toie er den thievifchen Kérper verlafferr und
mit dem Grafe in Veriihrung fommt, lehteres
gerade twegfrifit, Odaber er denn auch im rofen
Suftande fiir die Begetation gefabrlich feyn mug.
€8 i daber ndthig, ihn entweder mit andern
Dungmitteln ju ncrmifcben, oder ifin vorher
gany verfaulen und gleichfam in Damm s odep
Saulerde dbergehen 3u laffen. Columella fagt
fhon, da-er von den verfdhicdenen Dilngerarten
Dandelt, und vor;iglich die Ercremente des Fihs
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gelwerfs empfiehit: Exceptis tamen palustri-
bus aut natantibus, wut anatis et anseris:
nam id noxium quoque est. (Ausgenommen
die Crcvemente der> Sumpfs oder Waffervdgel,
als Cuten und Gdnfe; denn diefe find der Bes
getation nadytheilig.)

§. 21.
Der ungewshnliche Diinger wird theils
a) aug dbem Thierreidye, theils
b) aus dem Pflangenveide, und endlich
c) aus dem Mineralreide
genommer.
3u dem ungetwdhulichen Dinger aus dem
Lhierreide gehdren:
a) bad Blut und die Cingeweide,
b) die Knochen und Klauen,
c) dbad Leder und die Haate,
d)verfdtedene Condyilienoder Schaar
tenthiere, und enbdlid
e) alled vom Bieh, das oft an den Landftras
pen gum Eel der NReifenden Herum lieget,
und bdie Luft mic feinen mephitifchen Angs
dlinftungen vergiftet.

Alle diefe Dungmittel wirfen theils dyes
mifh, theits medhanifdh auf die Berbefierung
bed” Vodend und die BVegetation der Phanzen;
miiffen aber aflle, wenn fie demifch wirfen fols
len, vorher gany verfault oder wervsttet feyn.
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3n dem  ungetwshnlichen Diinger aud dem
Phlangenvetche -gebdren:

a) dbieAfche-aller Pflangen, voryialidh
aber jene der Favrenteduter, Kohlenfaub
und Rup, wo von lestern die Englander
den  Scheffel fo- theuer bejahlen, al8 ein
ganzed Fuder IMift,

b) Torf, der-aber vorher erft in Faumif
ubergegangen feyn mug.

c) Abgefdralter und in Yerwefung
tibergegangener Rafen.

d) Sagefpane.

e) Dedorganifirtes und in Damms
oder Faulerdetibergegangenes Laub,
vorziiglich die Nadeln der mannigfaltigen
Harzholzer, und die BVldtter ded Weinftocks
felbft.  Lehtere miffen um fo mehr aquf °
Begetation hinwicken, ald fie mit der Plans
3¢, welde fie nabren follen, gan; Homogen
find, und voun bder Natur felbft ur Ers
nabhrung < ihrer  Eltern  beflimme 3u  feyn
feheinen.

£) Tabatéftengel und alle Arten von
Untraut, ehe ihr Saamen jut Reife ges
fangt, fo wie endlich

g) Weins und O6fttreffern, und die
Abgange von den mannigfaliigen
Gemifatten, die man fonft al negas

, tived Product wegtverfen miifte.
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3u dem ungewdhnlichen Diinger aus dem
Mineralveidhe gehiren nebft den beveits oben
angefitbreen minervalifhen Verbefferungdmitteln :

a) Teidfdhlamm und
b) Gaffentorh.

Deide twirfen fdon ald eft Gemeng und
Gemifh von Crden fehr glictlich anf Begetar
tion; toie viel nidit. nodh al8 jiemlid) veiches
Vehifel von Planzennabrungstheilen.

Wad  den Teidfehlamm  nodh) indbefondere
betrifft, fo thut man wobl, wenn man folchen
erft ein paar Jahre im Freien liegen, ihn tich:
tig audfeicren, vomw et ju Jeit umfdaufeln und
dad ctiva Davauf warhfende Unfraut jecfidven (Aft.

§. 22.
Sft bad jur Coltur deé Weikflods' Lefiimm:
te Grundfidef fadydienlidh vevbeffert ‘und gediingt,
fo erfolgt nun :
I. bie Burichtung deffelben, >und
I die Anfdiaffunmg dev bendthigten
WeinfiocEe.

L Die Jurichtung ded gur Cultur des Weins
fiods beflimmeen Grundfiids,
Diefe befiehi:
a) in der Beavbeitung des Vobens,
und
b) in dbem Jeiten.

2
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a) Die BDearbeitung ded Bodens,

Diefe befteht in dem Jertheilen und Aufs
locfern der. Erdfrume,  um fie in den Stand zu
fessen, o die Pfianzennalrungsfioffe in allen ihren
Partifeldhen aufzunehmen’, die eingetvucherten
Grafer und das lUnfraut ju verlieren, den Wurs
seln Der . Gewaddsfe einen rangemeffenen Stands
punft zu ihrer Ausbreitung darzubieten;, und denr
woblthatigen Einfluf der Luft, des Thaues, Nes
gensg und Schnees ju gentefen.  Diefes fann
nun fowohl durd) Olofes Umbacken und SGraben,
alg auch, und jwar vorzliglich, durchs Riolen
gefchehen.  Jm erfien Falle wdible man eine
Seit, Dbda fidh die Erde, obne fich an das Ars
beitdgeug gu- bangen, wobl jertheilen (dfit, alfo,
wo fie twedet ju naf, nodh ju trocken ifts man
gertlefrere bei diefer Arbeit die Srdfrume fo viel
al$ mdglich, und forge ja doflir, daf: feine fos
genannte Dante juriicE bleiben; behacke ju dies
fem @nde den Voden erft nad) der Linge, for
dann nady der Breite, und endlich. nach einer
{hiefen Richtung; Dbacke oder grabe miglichit
tief, um theils den 3wecE der Arbeit im Allges
meinen: nicht ju verfehlen, und theils befonders
das tief wudjernde Unfeaut mit feinen Wurgeln
qugjurotten und ju entfernen.

Feit wichtiger und folgenreicher a8 baé
votbefchriebene Hacdern und Sraben iff

o~

~
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a8 Niolen ded 3ur Cultur Ddes

WeitnftoEs beffimmeen Srund s

fesd.
Cin erhiheter Grad von Lockerheir, eine fiir
die Butunft duferft vichtige durd) Sndufivie dar:
geftellte Tiefe, find das NRefultat diefer Operas
tion. « €8 fommt Dievbei forodl auf die fdyicks
lidhfte eit, als audy auf die Operation bdes
Riolens felbff an. IWad erftere betrifft, fo
wahlit man biersu den Winter oder das Friihs
jabe; nut birfen feine 3u raube, falte und
sehrende Winde berefchen, der Boden nicht 3u
ftatt gefroven, nidt mit Sdnee und i bes

ek, -~ aber audy nicht su naf und fhmierige,

und der Jeitpunft nicht gar u tweit von dem
Seken der Otdcfe oder Reben entfernt fepn:
dennt da toirde fich fonft die Srdfrume wieder
a flarf fegen, -~ und nidht jenen gedeiblichen
Standpunte fir die Pflangen abgeben, den man
body darguftellen fudyte.

$Wag das jweite, nimlidh das Riolen felbfi
anbelanget,  fo DHat man BHier fowodhl auf eine
fachdientiche Tiefe, ald auch auf die fhicklichfie
und jwedmagigfte BVerfahrungsare bei der Arbeit
au feben,  Jn NicEficht der facdhdienlichen Tiefe,
Lage fich im Allgemeinen nidyts beffimmens denn
die individuelle Vefdhaffenheit der Erdfrume muf
bier die Norm, nad) weldher man niederwdirts
geben fann, angeben. Sft die Crdfrume durdhs
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gdngig gut, fo violt man ungefdbr Halben Manns,
d. b drei Juf tief. i dfe Erdfrume abet
Fiefigt, ~fo geBet man etwas tiefer, und fudyt
das Nollgefhicbe Hinunter ju fiirsen.

Was die Verfabrungsart Geim NRiolen bes
teifft, fo fangt man eigentlich nnten, namlidh
am Fufie des GrundEfes an, und arbeitet fo
aufwarts - fort, Diefed etleichtert die Arbeit
febr;  denn die fodgehauene Erde fallt aus dem
Hober liegenden Graben von felbft in den vors
Hergemadhten niedrigern,

Juerft madyt man einen faft drei Suf wet:
ten und eben fo tiefen GSraben, und wirft die
audgehobene Erde auf die Sefte, um fie in der
Folge jur Ausfillung ded letten Grabens vers
wenden ju tnnen. Nun jeichnet man unmiteels
bar dber diefem, als dem erften Oraben, wieder
dret Fup breit auf der Qberfliche ab, fiiche die
Crde aus, und fille den vorigen, nodh offenen
Graben damit “an. It diefed gefdyehen, fo
madit man auf die fo eben Gemerfte Art bden
britten Graben, und wirft die ausgehobene Erve
in den unmittelbar bdarunter legenden ebenfalls
annoch leeven Graben. So fahrt man wedyfels
weid mit Grabenmadyen und Jufiillen derfelben
fort, bi$ man ju €nde iff. Da nun filr den
oberfien, namlich filr den festen Graben Erde
feblt, fo holt man die Gei der Anfertigung des
ecfiern auf die eite gewvorfene Herbef, une

35
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filit den ledstern damit ausd.  PBei der gangen
Urbeit forgt man dafir, daf :
a) der abgeplaggte NRafen jedesmal unten, d.
b. auf die Soble des Reutgrabens fomme,
b) die Erde fo um: und durdgearbeitet twet:
de, daf obne eine feffe TWand urnctzulafs
fen, jedes Stickden jevtleinert, und
€) basjenige, twas vorher unten gefegenr, nuns
mebr oben, und das, was oben -abge:
hackt oder geffochen tworden, unten Hin 3
liegen fomme, und endlich
d) feine Wertiefung auf der Oberflache bleibe,
und etwa ju einer Einftigen BVerfumpfung
Beranlafiung gebe.

§. 23.

Solite das  Grundftdc? in - NiEficht  der
fhiefen Gladye, teldhe es bildet, fo geeigens
[haftet feyn,  daff man befirdyten mug, die
aufgelocterte Erde mddite beim Aufthauen odet
Sdymelzen des Schnees oder durch Fluthen des
herbeiftrdmenden NRegenwaffers herabgefpihit wers
dent, fo thut man am beften, wenn man Ter:
raflen, -die entweder durch Mauern von Stels
wen, oder durc) Srasraine, welde man Kitlh:
mauren nennt, unterftiist terden , anlegt,
Wil man fidh der Mauern ald Unterfisungs:
mittel DGedienen, fo l4ft man foldye von blos
gugebauenen und beftend auf ecinander pafenden
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Steinenr obne aflen Metel oder Mauerfpeife,
und jwar fo auffibren, daf fie twenigftens eis
nen Fuf in der €rde, und fo weit Wber devfels
ben fiehen, al$ erforderlidy iff, das fer ihnen
liegende Beet fachdientlich 3u unterfidgen, fo
wie man ibnen dann aud) der innern Stdrke

und Dauer wegen, einige Vifchung oder Abdas

dhung giebt.  Auf eben die Art twerden audy
die Grasraine, bie wir oben, — da fie Futter
firs Rindvieh lefern, — Kuhmauern nenns
tert, angelegt.  Jn der Negel fest man abs
und audgefiocene vievecFigte Nafens oder Was
fenfdjollen fo auf einander, bdaf die Grasfeite
austodrts gefehre erfcheint, pricfehe, d. h. fhlage
fie mit cinem breiten Pritfchbrete an, und bes
giefit fie ndthigenfalls, - damit der Rafen oder
dbie GrasdecFe nidht wvertrofne und audgehe.
Man tann dbrigens aud), ofne abgeplagate Ras
fenfiiicfe ju femen, die vorhandette Erdfrume
gleich tevaffenartig bilden, * folhe nady eintem
fanften Regen anpritfdhen, Grasfaamen Hineins
fiveuen, - am Rain fefifhlagen, und fich ihn fo
vervafen oder mit Gras betleiven faffen *).
*) Giehe uber Teraflen von trodenem SMauets
werfe und  abgedadbten Erdvanden folgende
Gdyrift:  Der Teraflicer; oder die Kunft, Tes
rafien und_andere abgedadyte Erdwande mit Erde,
Rafen und mit trodenem Mauerwerke ju bebleis
dent.  Fiie Landgutsbefiper, Garcteneigenthinmer,

Runfigartner, Weinbauer u. f. w, mit Kupfern.
Weimar 1803, bei den Gebridern Gadide, —
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Nithig ift s aber bet den Gragrainen, daf
man thnen eine weit fdiefere oder planere Augs
defiung giebt, al8 dem trocFnen Mauerwerte;
denn- im entgegengefebten Falle, mwirde die das
hinter [licgende Erde das gange Madhwerf auss
cinander drifen, und die ganje Avbeic frudys
{og madyen.

Um nun aber aud) das jufivdmende TWaffer
gehirig ableiten, auffangen oder waltigen, und
fo dem Abfchroemmen der guten oder frudtbaren
Cedfrume begegnen i ESunen, find nodh

a) Wafferfalle,

b) Eedenlddher und

¢) tleine Damme
udthig.  Erftere find offene von Steinen oder
teocEnem Mauertverfe von oben Herab 6is an den
Kuf ded Derges .angelegte Kandle, die andern
obent und unten, fo wie audh in der Mitte hin
unbd toieder angefertigte drei bid wier Fuf tiefe
Sruben, um die von den Veeten- etwa twegges
{hwemmte Erde auffangen, und foldhe wieder
auf die Veete tragen ju tdnnen; lestere hinges
gett find fleine oben an den Veeten von Erde
aufgetorfene , einen Halben big einen Fuf Hobe
Dimme, um bas feiter von oben Berabffrs:
mende Sdynee s oder Regenwafler abjubalten und
e8 in dle Bafferfalle su leiten.  Aflgemein find
diefe Borfidtsmaagregeln nidye ndthig, fondern
bie Jndividuatitdt des Lofals, fo toie die mefr
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sder teniger fchiefe Flade des GSrundtids, muf
bier entfdyeiden.  Sndeffen it Vorficht immer
beffer, ai8 Nadfidht. Daf man Fabrs odee
fogenannte Laitentwege, wie man fie in Biefiger
Segend nennt, liegen laffen mifle, verfieht fidy
wobl von felbff, fo toie dies aqud) der Fall mit
Haupts und Nebenwegen in den [MWeinbergen
felbft iff.

§ 24.
b) Das Jeilen desd jur Cultur des
Weinftods beffimmeen und 3us
bereiteten Srundfid ¢s.

Das Betlen des jur Cultur des Weinftoks
Beftimmten GSrundfticfs, befteht in dem Begeichs
nen ber NReihen und BDemevfen der Stellen, in
und auf welden die WeinfisFe in der Folge
ftehen follen. Um Bier gang gwecEdienlich vors
sufdhreiten, und die gehovige TWeite der NReihew
oder Jeilen, fo wie die Entfernung der Stands
punfte - der Weinfidcke unter fich beffimmen ju
ténnen, hat man

a) auf die Lage des Srundfiids,

b) auf die Anjaht der Schentel und die Ment#
ge des Holzes, bdas man beim Vefdhneiden
ten Sticfen laffen will ;

¢) auf den Boden,

d) auf dic Gattung der Stiefe,
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¢) auf die Hihe, u welder man den Stock
giehen will , und

f) auf die Ave der Vehandlung bdes Weins
bergs 3u fehen.

Was nun die Lage des Grundfitcdes betrifft,
fo fommt e8 darauf an, ob foldes an cinem
Berge oder Higel, ‘ober in der Ehene fiege,
d. b, ob e8 cin Weinberg, oder hHobes Feld,
ober ein Weingarten oder nicdriges Feld fey.
Sm erften Falle zeilt und ftocke man *) viertes
Balb; im jwwciten aber vier Fuf weit, und ges
denft man, was die IJahl der Schenfel und die
Menge des Holged betriffc, dem Stocfe in der
Solge mehr, als et 3. B. vier bis filnf Schens
Pel 3u gebenr, und ihm viel Holy u laffen, oder
audy wobl 3wifchen bdie Jeilen Blantohl, Bobh:
‘ten vder tiicfifchen Waizen (Mais) 3 pflangen,
'fo Feilt and ftocfe man am Perge vier, in der
Ebene aber finftehald Fuf, bda man im entges
gengefesten Jalle fo geilt und flockt, - wie faum
Bemerbt worben.  ft  der Voden fdhrver und
fett, treiben die Stdde nad) den Gefesen ihrer
individuellen BVegetation ftarf ing Holy und lies
fern fie Trauben, oderen Veeren dickhautig find,
unb ungesn teif werdenn, fo geilt und {tocft man

*) Gtoden ift nidts anbders, als die Beftimmung,
wie weit ein Stod von dem andern entfernt fies
en foll. Daber der Yusdrud: Der Weinberg
ift weit odereng geftodt,
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gegen finftehalb Fuf toeit,  fo- wie died aud
der Fall ift, wenn man die Sticke hod) jiehet.

§- 25.

Hat man fidy die im vorigen §. vorgelegten
®Srundfdne gang cigen gemadht, fo fangt man
mit dem Jeifen felbft an.  Hier dberlegt man
nun vor allen Dingen, welde Lage man den
Seilen obder NReiben geben will, um  bierdurdy
bie Qeitigung des Holzed, fo twie der Tranben
st Befsrdern, den Ererag bdes Grundfiticfs ju
erthhen, und fo bdem oberfien Grundfake Ddev
Wirthfchaftslehre miglichft ju entfprechen.  [u
diefern Behuf wird man wehl thun, wenn man
die Neifhen fo anlegt, daf fein StoE den aus
detnr 3t viel befdhatte, und dies Sonnenfivahlen,
in fo feen fie nue immer dem Weinberge 3u
Theil werden Edunen, ungehindere nnd folgen:
veicdh auf den Wrin und die BVegetation der Stdcfe
binwicfen Ednnen,

$Basg nun das Jetlen felbft Letrifft, fo Hat
man bdafic ju forgen, bdaff die eihen forwohi
alg bdie fir felbe Oeftiminten Stdcke alle gleich
toeit von. einanbder entfernt fommen , und daf
bei itregqulaiven Srundjiicfen feine Dalbe oder
fogenannte Spisgeile an den Anfang oder das
€nbde oder Uberhaupt an den Saum der Anlage
gebracht werde. I dad Srunditied ein vegus
laives Bievet, fo darf man nur fowohl die
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Linge als Breite defelben mit der Qeiltveite di-
vidiren, und man wird fogleich finden, wie viel
Seilen oder Reiben man in die Lange und Veeite
befomme,  VBleibt beim Dividiren etwas 1ibrig,
fo theilt man diefes in die Reilen ein. Jft das
Srundfiicf aber irregulair, for mu§ man gang
ander$ vorfdyreiten, und die vetfchiedenen FWiny
Belecfen und Abfdhnitte ind Auge faffern, und fich
biernady ju bemeffen fudhen. .

§. 26,

Jft das Srundfiin? wirklich ein tegulaires,
b. B. entweder ein vollfommenes oder ldnglidyes
BiereE, fo gehet nian mit dem Seilen folgenbdess
geftalt 3u FWerfe: Man nimme die Sesfdnive,
wie fie oben §. 12. befchrichen morden. Die cine
fpannt man obent an dem augerfien Snude oder
der Grenze der quer, die 3ivei andern aber won
oben herab an den beiden Berablaufenden Wans
den oder Dden beiden Seiten deg Grundfiids
aus.  3ft diefes gefheben, fo Deftecte man bdie
angegebenen Ieilen oder Reiben, fo wic audy
die Stellen derfeiben,  wo fadh) den Santiven
und den daran hHangenden Lappen, Federn oder
Hidlgern, Weinfidcke hin follen, mit anderthalb
Suf langen Pfablen, und beseichtet foldhe auf
diefe Avt wit dauerbaften Merfmalen. St man
mie diefen Srdnglinien fertig, fo ricke man mit
ber oberficn Sdnur herab, und mic den Seis
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tenfdhniven von Beidenr Seitent nach der: anges
nommenen Jeilenweite jufammen, und fabee fo
mit dem Dotiren der Jeilen und Punkte, fo
toie mit dem Fovtriicken der Sehmive fore, bis
man gang fertig ift. Wenn man dag Forts und
Rufammenticfen afler drei . Sdnire nidht will,
fo darf man nur, naddem man die Grenzzeilen
und Punfte abgeffectt und bemerft hat, won eis
nem Pfabhlchen ter einen ju dem gerade gegens
tberftehendenr der andern Seite die Segfchnur
anfpannen, und nady thren Federn, Lappen oder
Hilzern bdie obgedachten Pfahlchen auf den vors
bemerften Puntten in die Erde {dylagen.

Wil man die Weinfidcke in Qutticuny oder
tberecE fesen, fo verfahrt man eben fo, twie
vorfer betnerft worden, nur muf man es fo eingus
richten fuchen, daf die Stécke swei benadybarter
NReiben oder Seilen nicht einander gerade gegentiber,
fondetn fo :+ 3+ 3, wie auch bereits weiter oben
geseigt worbden, su fiehen fommen. . Ju diefem
Cnbde fpannt man, naddem man die Jeilenweite
an den. Seitenlinien des Srundficks beveits bes
feimmt, und die Punfte der erfien Duerjeile
vermiteelfi der einen Sesfdynur - begeidhnet Dat,
bie gweite Sethnur fo ay, und ikt ihre Federw,
Sappent oder Hlger-fo, daf jedesmal cin Punte
gegers die Mitee der gwed vorherbemertten fommt,
and begeichnet dann aud) diefe mit Pfahlchen,
Hievauf fpannt man die erfie Sepfchnur wieder
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an, - und bemerft die Punfte,  welhe gerade
mit  jenetr der - erfien - HReihe  cortrefpondiren ;
nimmt  hictanf wicder  die weite Sekfehnur,
fpannt folche quer Giber, und bemerft die Punite,
die: gerade mit jemen Dder jweiten Reibe oder
Beile corvefpondiven werden, fo fabrt man dann
fort, bis man das ganze Grundftiict abgeeilt Hat.

§. 27

3t dag jur Cultur des Weinftoks Seftimmte
Srundfiicf irvegulaiv, - §: V. ein verfchobenes
oder fouft dreeguiaived WiereE, cin Triangel,
ein Qieleck, cine gebogene Figur,  obdet eine
foldye;,  die aus mehrern der vorigen jufammen:
gefetst ift,  fo muf man freilich gauz anders 3u
Werfe gehen.  Wan fann aber bhier auf vers
fehicdene Art verfabren, ndmlich:

‘Man geilt juerft nach der, dem Local anges
meffenen Jeilenweite alle Seitenlinien des Grunds
fticf8 gany ab,  Degeichnet die Seilen oder Theis
lungspunfre gehirig mit Pfablchen, und fangt
daun von den geraveflen Eeiten an, die Sess
fcbstue quer durdy von einem Pfahichen zum ans
dern “ampufdylagen,  und das  Abzeilen, - 1wie
bereits im vorigen §. bemerft worden, oLz
nehmer.  Sollten hier aud) auf den Ecferr die
@ticte in der Folge: etwas ndber gufatmen: 3u
fiehen fommen, * alé es eigentlid). die angenoms
mene Jeilenteite erheifhet, fo hat dad nidht viel
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g Bedeuten, und ein verniufiiger Wingertss
mann wird fidy da: fdhon ju Heifen wiffen.  Hat
aber ein Srundfidef auf einer Seite ju feiner
Degrengung eine Kriimme oder einen Bogen,
fo gefdhieht e8 gewdhnlich,- dafi, wenn man von
der entdegengefesten Seite auf felbe jeilet, eis
nige Pfdblchen Abrig bleiben, auf -welche feine
Jeilen: oder Reibenlinie gejogen ‘werden fanm.
Auf dieferr Fall thut man am beften, wenn
man - von den freigebliebenen Plablchen eine
Spislinie bineinwdets fo lange fortyiehet, ald
e8 bdie Jeilentveite, ohne andern Stdcken 3u nas
De su fommen , leidet.

Will man fidy der vorigen Abtheilungsds und
Jeilungsmethode nidht bedienen, fo fann man,
wenn e8 jfonft die benadhbarten ‘Grundfitcfe ers
laubert, eine regulaive Figue um dag ivvegulaire
GrundfideE Herum befchreiben, und fo alles,
wenn and) nur fmaginaic oder eingebildet ju efs
nem regelmafigen Gangen bilden, und daffelbe
nach dent bereitd worgelegten Degelnr fo abjeilen,

_baf  bad, . was auferhalb den Gremzen des

Grundfids liegt, und blos der SIegclmd'ﬁigfeit
tvegent dazu genommen tourde, wvon der tvivklis
dyen Wegeilung und Einfrigen Veftocfung, wie
fidy dies ohnebin verfteht, frei bleibe;  odep
man fann, wenn angrenjende GSrundfiticke das
Augriicfen nidyt etlauben, in feinen eignen irs
tegulaiven Srundfitefe eine regelmdfige Figur
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bilden, diefe nach der Bereitd gegebenen Bor:
fdbrift durch die Sesfehnur fachdientich abtleilen,
und durdy Verldngerung der Jeileniinien die ganze
irregulaive Figur fo abjeilen, < daf wenig obder
gar nidhté fibrig bleibt. ~Man fann ubrigens
aber audy in dem {rvegulaiven Grundfiitfe, —
fwentt auch nur nach dem Augenmaafe, — bden
Meittelpuntt auffucien, und diefen durch jwei
gerade Linien bid zu den Grengen ded Grunds
ftdcEs durchfchneiden, fodarn von dem Mittel:
punfte an. nach der angenommenen Reilentveite
auf betben Linfen vermittelft dev Sesfdnur die
Theilungspuntte Gemerfen, und dann durdh jes
et devfelben mit ben Hauptlinfen pavallel fores
faufende Linien gichen, und fo das Abjeilen bes
wetfftelligen, —

§. 28.
II. Die Anfdaffung der -bendthigten
SBeinftdcEe. :

Die Quantitdt der bendthigten Weinfideke
ober Reben, [aft fih am leichteffen und beften
aud bden vorhergegangenen Ieilen ausmitteln;
dentt man darf nur dfe eingefhlagenen Jeilen:
pfablhen jufammenyiblen, und dasd Refultat wird
das erforderlidie Bedirfnifquantum an Weinftst:
fen feyn. Wi Getradhten daher Hier nur noh

1) die Wabl der Sorten, und
2) dle Erzichung der Weinfidite.
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1) Die Wabhl der Sorten

ABir haben bereits oben im fechffen §. der
€inleitung bemerft, dafi e3 eine Mberaus grofie
Menge von Abdnderungen des gemeinen Weins
fiockes gebe, die theild in der Berfchiedeneit
des Clima’s, bes Lofald, der Modififation det
Erdfrume und der Wartung und Phlege gegriing
det feyn Ednne.  Man wird daber wohlthun,
wenn man fidy bei der Wahl der mannichfatrigen
Weinforten, nad) dem Clima, nady der Lage
der Srundfiicke, nach der Mengs und Mifhung
det €rdfrume, und nach der regulaiv Herefchens
den Witterung ridytet. Man wabhle daber:

a) filr talte und oft vom Nebel heimgefuchte
und den fiiiemifdyen Winden ausgefete «Ses
genden foldye Sorten, bderen Trauben friihs
jeitig Olithen, jur Didthseit jede Witterung
vertragen fdunen,  bald veif werden,  obder
doch audy felbft an fchattigen Orten ihrer
dauerhaften Beeren wegen, der eintretenden
Neife ungeaditet, ihre Ieitigung nodh. ers
Dalten £onnen.,

b) filr warme Gegenden wdible man jdreliche,
jedoch in der Megel frudhtbare oder reich:
lih tragende @orten, fo 1wie fir trocfene
foldye, deren Trauben bei Negen und IThau
voryiiglich der Fdulnif unterworfen find, da
man hingegen filr Situationen, welde dem
Ragel oft, oder wobl gar periodifh auds
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gefeist find, gern foldye Gattungen wahit,
berent harte, 3abe und grofie Bldtter, . die
Trauben gegen jese Unbilden fchiigen oder
fichern.

c) fiir ebene Lagen todhle man folche und
3oar  weifer Sorten,  welden Nebel und
NReife nidyt nadytheilig find; fitr Higel und
Derge bingegen foldhe, welde Durre und
Wind ansfiehen €onnen, oder in Ehenen,
wie 3. B. die fdhywarzen Trauben lefcht der
Sdulnif audgefest feyn wirden.

d) fiir eine fette Erdfrume wahle man folde,
die ibree. Natur nach nidyt gerne tragen,
fiir fdyweren Boden folche, die geil wacdh:
fen und ftarf ing Holy treiben; fir eine
feudyte Crdfrume foldhe, welde dikhautige
und fleinbeerige Trauben tragen; denn grofie
und diinnhdutige wiirden ficher in Fdaulnif
tbergeben, und dem Cigenthitmer das leere
Nachfehen jurictloffen.

e) fiir: eine magere Crdfrume,  wahle man
foldie Sorten, weldhe gerne tragen; fiir
eine locfere oder fette, foldhe, twelche wenig
$oly treiben; im allgemeinen aber fiir fons
tenveiche Anhohen foldje, bie fpat reifen,
filr Ebene und einen fdweren Voden fols
he, die threr Natur nady friih reifen, und
ebent nicht einen gar fonnenteichen Stand:
puntt verfangen, oder man: befolge den

Rath,
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Rath, den Columella und andere rdmifche
Berehrer deg Weinbaued geben. Man wdihle
nemlid)y folche Sorren, - dfe fm  Frifjohe
nicht ju bald treiben, Obald bliben, fchnell
abblihen , Oeren Tranben, obne von der
Nafje,  oder von Neifen zu (eiden, oder
vorr der Didrre zuricfgeworfen ju werden,
nidt ju fpat geitigen, und deren Zriebe
nidht 3u lange froutartig bleiben, fondern
vor dem Cintritte ded Winters nodhy wverr
bolzen, fo tvie man dann endlidh fite fene
®egenden, die ohnedies dem Weinbaue nidht
Befonders Hold und giinftig find, voryiglidy
auf folche Sorten 3u fehen bat, welthe am
haufigften und Sfterficn tragenr, und wvielen,
wenn auch nidyt gerade den beften Wein
liefern.. Die mannichfaltigfien Sorten, wie
man fi¢ nacy den Localverhaitniffen, nach
den Mobdificationen threr Wegetation und
den Pediirfniffen ihres individuellen Chas
racters ju twahlen bat, Dhabe ich beretts in
der Cinleitung und 3war Seite 26 bis 27
aufgefiihre, daber ich, um alle” unidthige
Wiederholung zu vermetden, detthin vers
weife. Nue ift hier noch die Frage: Wentr
ich die @orten, die dem Clima meites Sty
genthums , ber bdavon abbangenden Wittes
sung, Oder Snodividualitdr des Locals und
denn  Berhaltuiffenn bder Mengs und M
8
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fchungstheife der Tlandwirthfhaftlichen Erd:
frume entfprechen, nun genau fente, und
in Rikficht dev IBabl derfelben teinen Mif
griff su thun, mebr ju befircdhten Habe:

Wie vielerlei Sorten Habe ich
dbann da ju wabhlen, entweder
alle, bie den vorher Gemerften
LBerhdltniffen angemeffen find,
obet nur einige?

Die Menge der pofienden Sortenn madit e8
getvif nicht aug, fondern die richtige Wahl, die
i in RAEcht derjenigen treffe, die ihres Ers
trag8 tegen vorgliglich fobnen. S wiirde
demnac) Hochfiens vier 6is finf Sorten wahs
len, und unter bdiefen von der tauglichfien
bie meiffen Sticke pflanjen, und dann  jede
©orte entiweder auf ein Beet jufammen, ober
die StocEe von einer Sorte in eine Jeile oder
doch endlich tiberhaupt diejenigen zufammenfepen,
derenn Tvauben zu einer Jeit reifen, jufammen
gelefen und gefeltert werden Eonnen.  Wahle
i) nur eine oder Hidhftens jwei Sorten, fo ift
es leicht mlglich, 0Oaf eine oder die andere,
oder gav alle beide in einem Sabre nicht geras
then, und i mithin entweder um den Halben,
oder gar gangen Crevag fomme. Vaute idh aber
mehreve Sotten, [o wird es felten der Fall

feyn, baf alle frudhtlod da ftanden, fondern
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eine ober die ‘andere fird {mmer tragen, twenn
thre fonfi fo gute Nadbbarin trandenlod da fles
Bet.  Pfange th endlid) jede orre entweder
allein auf bGefortere Veete, oder wenigfiens fir
fich Defondets in NReiben, fo evicichtert miv dies
fes jur Neifjeit gavr fehr das Lefen der Traus
ben,  ba folched bingegen, wenn ich alleg obue
Auswahl - gemifcht durch einander pflange, gar
fehr erfchtoert: icd; denn nidst jede Sorte lies
fert ja ju-gleicher Jeit reife Trauben, fondern
eine friiher und Ddie andere fuater, ich mifte
demnady bei einer gemifchten planfofen Anpfans
sung das. GrundfidE bebutfam durchachen, und
jedesmal dic ©Sorten ansfuchen, -deren Trauben
eben veif wdven;  tooburch ich dann gegen den
oberften Grundfal der Landwirvthfchaftslehre - eis
wen fouft fehr entbehelichen Seitaufiwvand madpen
miifte.

§. 29.
2) Die Crziehung der Weinftdcle.

Wenn nian' fich mit der Cultur ded Weins
flocks befdbaftigen will,  fo muf man auch fir
einen Bovrarh  der bendthigten NReben beforge
fepr.  Man Faufe diefe. entweder an, oder jies
Bet fie fich feloft. Sm erfien Falle wird man
leicht bintergangen ,—man thut d hor am beffen
man wable den fepten.  Hier hat man nun

R 2
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mannidfaltige Wege, wodurd) man junge Wein:
fidcEe erzichen oder vermebhren Fann,  Nemlich

a) burcdh den Saamen,

Diefer Weg der BVermehrung des MWeinftots if
der ermudendfte und jugleich audy der miflichfte.
Denn erftlich dauert es fehr lange, ehe die aus
dem Saamen erjogenen Sticfe tragen, und
3ieitens ift ed febr felten der Fall, daf man
gerade bdie nemliche Sorte erhalt, mwovon man
den Saamen gelegt Hat,  Mehrentheild gehen
bergleichen SticPe ihrer urfpringliden Mutter
entgegen, tragern fparfam, und dazu nody fdhlechte
Sriichte.  Jndeflen iff diefes doch bder eingige
Weg, bder zu neuern Vavietdten fiihre, daher er
dann audy fiir Plantationen grofier Sffentlicher
dtonomifcher Anftalten, fiir Communen und ons
dere Corporationen, bdie ald moralifche Perfos
nen nie ausfierben, twobl ju empfehlen, filv eis
nen Privatwivth aber, der gern ficher geben,
und -die Friichte feines Fleifies bald einerndten
will, nidt angurathen iff. o lieferte ung die
planmdgige Aufmerffomeeit und Operation der
Carthaufer in Franfreich, aber nur der Sufalf
it eingeln Privatgavten blog durch) den Saamen
eine unendliche Mannigfaltigleit und die ausges
fuchteften Bavietdten dec edelftenn, und vorher
nie gefannten QObftarten, w—

’
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b) Dued Sdhnittholy, Shnittling
ge, Rebs Blinds oder fogenannte
Dloshélzer, (Boutures oder Cro-
settes).

Diefe Vermehrungsart des Weinftockd {f
jest weit mehr befannt und gefchdset, al8 in
ber Borzeit, und verdient diefe Achtung auch
wirklich um fo mebr, al8 fie fehr leidht, wenig
fofifpielig, und doch fehr lohnend und folgens
veich iff. :

Man nimmt, wenn im Frahjahre der Wein
gefchnitten wird, (tarfe, gefunde, und im vos
vigen Sabre. vedht veif gewordene Neben, die
man entweder unten am Stocfe mit einem Knos
ten von witem jweijahrigen Holze, oder audh
toeiter ofen jundchft unter einem Auge abfchneis
det.  Am Deffen aber mwendet man den Schnite
jtvifchen der Junctur oder Werbindung ded jung
gen und alten Holzed an, fo daf an bem jabhe
vigen Holze ein. WMeffervicfen dicE alted Hol3
fien bletbt. - Mandye Weinbauer , vorziglich
foldye,  die mit jungen Gewurzelten NReben Han:
deltr, nehmen e8 freilich fo genau nidht; fons
dern  fchneiden twohl aud einer abgefchnittenens
Ruthe jwei bis drei BDlindhsler oder Seglinge,
und fragen nichtd darnady, tie es in der Folge
damit gebet.

Hat man die jn Sehlingen befiimmten NRes
ben abge[dnitten, fo darf man fie nicht 0ig jume
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Feyeraberide in dem Weinberge Herumliegen (af:
fenr, fondern muf fie fogleich, wie man fie vom
Srocfe " geteennt bat, neben denfeilen in bdie
Crde ftecfen.  Dicfes fidhert fie nicht nur gegen
dag  Austrofnerr -~ und BVerfdrumpfen,  fondern
es Bat auchy den Bortheil, daf man fie nach
dent mit Nummern, oder fonft nach thren Vrees
ten und Reihen beyeichneten Weinftdcken, leicht
fortiven fann.  Wasd nun den Jufdhnite der Sepys
tinge Oetrifft, fo follten fie ecigentlich bei Fwef
Juf fang  gefchnitten werben ;i da diefes aber
aidht fmer der Fall feyn fann, fo -muf man
auch wobl ‘mit anderthalb, ja wobl gar mit eis

nem Fuf Lange jufrieden feyn. - Man fchneidet

fie fibrigens alle gernr gleich fang, und war :fo,
0af der Sdchnitt,  der ‘aber fehr glattsund eben
feytr muf, om oberfien und uncerfien Snde det
Rebe Horizontal,  und unten oder am dickfien
€nbde ~gerade bdurdy ein Auge gefiihre werde;
detin gerade anf dem Puntre, wo cin Ange fist,
findet: fich in dera Holye fein leerer Raum oder
eine: Hihlung, “und eben da treiben die Seps
linge die mchriten Wurzetn. S alles fo weit
aubereitet, fo fchneidet man die mittlern Augen
famme und fondésd weg, [4ft nichts, alé dasd
obere und unteres bindet fodann fAmmliche See
linge oter Vlindhslzer in Bunde von 50 bis
100 Stick, undijwat o, daf der untere Theil
eines jedent mit ben andern gan; gerade fiehe,
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und fammtliche Hblzer eine gerade Flache Gilden
Nun nimme. man- ein Sefdf mit Waffer, feellt
bie Ceplinge Bund fiir Bund, und jwar fo
binein, daf dasg Whaffer nidht mebr, alg ciner
Hand o) an denfelben hinauf ftehe. - Wabrend
die Blindhsler oder Seilinge im Waffer fres
ben, muff man lekteres zuweilen mit frifchem
vervedyfeln, damit- e nidyt faul und fdharf wer:
e, uud. die Schaale der jungen Hiler anfrefe.
Haben nun. die Seplinge fo lange im Waffer
geffanden, daf ibre Augen anfangen aufufdwel:
len, fo fann wan fie entweder fogleidy jur Vs
flockung des. gur Weincultur beffimmien Srund:
fticts, oder auch jur Anlage elrier NRebfcyule
verwendewr, - fo- wie dies unfer nunmeht verfiors
bene philofophifche. Ocfonom B rain in Ltefens
thal mehrmalen” mit febr gutem Erfofge erprobe
bat, und twovon mir bald noch weiter handeln
werden. - Jn' Schwaben weicht man biervon et
was ab.-- Wenn da nemlich die Blind s oder
Blosholer, Selinge oder Sdmistiinge auf vor:
bemerfee Art drei Tage fm Waffer geftanden
haden, fo fitiest man fie.  Man madht 3 die
fem Cnbde an der Vfdyung oder abhangigen Seite
eines trocknen und fonnigten Stgele, eine runde
Grube, ebnet fie, und Telegt fie gegen jiei
big drei Jofl Hodh mit TMoos. Hievauf flelic
man die Schnitt: oder Senlingsbindden fo Bing
ein, dap fie
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a) cinen Kreis bilden,
b) feine Crde dazwifchen fomme,
¢) bt unterfier Theil oder dicfeffes  Enbde

oben ftehe .

) alle Bindchen: gleich Hoch fehen, cine jiems
lidy cbene Flache bilden, und endlidh

e) nur ein bid jwei Joll hoch 1ber die Wande
ber Grube Hervorragen.

Nun- fegt man jur Seite ringsherum einer
Hand: und oben auf die Seslinge ungefahr jwei
Querfinger hody Moos, fo daf die Blindhilzer
auf feinem Puntte mit der Erde in Beriihrung
fommen, endlich bedekt man alled” einen Fuf
hoch mit Erde, fiehet von Ieit ju Ieit nadh,
ob die unterfien oder dickffen Ende der Hilzer,
die in der Grube oben fiehen, und fich mit dem
durchfchnittenen Ange endigen, anfangen, aufjus
fchtoellen, oder gar etivas hervorsubrechen. Sind
fie aufgefdhtollen, fo nennt man diefes einen
Kdfe; find fie aber wirktich fehon hervorgebros
dyen, fo nennt man ¢8 einen Sporn. Wenn
man die Grube dffnet, um nach dem Treiben
ber Scplinge ju fehen, oder gar Hicr und da
ein Bindhen Herausnimme, um ed 3u unters
fucben, fo iff es ndthig, die Grube bald mdge
lihft ju bedecfen, bdie Herausgenommenen Biinds
dhen  fdnell wieder BHineinzubringen, und fich
ftberhaupt in Aht ju nehmen, weder den foges
naanten Kdfe, nod) den Sporn ju  verlesen,

T —
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&ft man {m Vedelen der Grube nachldfig, fo
vertrocknen ‘ober  verdorren der Kadas und die
@porne leicht, ‘und fiSft man gareins oder
bag andete ab, oder verleit ¢, fo nothzliehtigt
man bie Natur, indem man dasd ju einer Hinf:

tigent frudhtbarven Pfange Oefiimmte, obnedied

verfliimmelte vegetabilifthe Produft, ndehiget,
von nelem ju treiben, und feine Wegetations;
frafter auf ecine” undantbare Are ju  verfebwen:
den. i

Jn. Sdiwaben befolgt man in RicEficht, der
Beit, wenn die geftlivryten Sehlinge qenug ges
tricben haben follen, eine aus dem MNatur: oder
botanifchen Calender Hergenommene Negel, und
fagt: bdie geftdrjten Reben find hine
ldnglich gegangen, wenn der Weifs
dborn (Cratacgus oder mespylus oxyacan-
tha) blihet.

Aber wie fieht ed aus, wenn der Wins
gertdmann mit dem Graben oder Reuten feines
Srundtifs noch nidht fertig iff, und die ges
fiirgten Seglinge Haben fdhon fo tweit getrielen,
daf fie nach Verfesung feufzen,  odet fie find
bet Gereits lang vollendeter Worarbeit noch 3u
weit jurdcE, als daf fie' verfehst werden £nng
ten? SHier weif man fich leicht ju Helfen; denn
im crfern alle fucht man, indem man die
®ruben tiod) Hoher mic Srde Oedeckt, das Treis
ben jurdd au Balten, im pweiten Hingegen fudht




154

man e§, indem. man ehtweder die ﬁrbncac vers
minbdert, .oder nach Befchaffeneit der un.,mubc
mit Begiefen ju Hilfe fommt, zu befétdetns

§. 30.

Die  entwoeder [los durchs Aufauelien . -im
Waffer ,.. oder durdys Sehicgen vorbereiteten Sepe
linge, - miffen. nun- auch- zweckdienlich verweiidet
werden. . Dies gefhieht nun, — toie audh Gereits
bemerfe worden, — . durdhs Berfetsen- auf ein
gur Cultur. des Weinffocks beflimmees Srundfiict,
oder durdys. Werfetsen in cine fogenannte Reb:
fchule. . Bon - erfierem handelr wir nadyher, bes
trachien daher hieveblog :

bie Berwendung der Seslinge jur

Anlegung einer " Rebfdhule.

Was. die. Vaumfdule fir die Cultur des
Obftbaums Aft, it bier die Nebfdyule fiir die
Cultur des Weinflocks.  Man- will hier nemfich
junge SWiirzlinge oder Weinfiscte eratelon, um
fie in der: Foige auf ecine oder die andere, und
var lohuende Art verwenden u Enuen. — Wi
giehen. ficy

a) die Lage,

b) dben Voden, und

©) bie -eigentlide Vehandlung der
Rebfdule in Detradtung.

T —
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a) Die (hidlidfte Lage ciner RNebs
fdhule.

Man Fann 30° ciner Rebhule éntweder ein
angemeffenes Gartenbeet, oder ein' anderes an
eiiemt “fonft  fchicklichen Plage -gelegened Beet
wdablen. - Man Hat aber darauf zu fehen,  daf
man ein folches Fleck ausfude, tvelches dem
Defudhie der Sonnenfirablen nicht den gangen
Fag “audgefent ift; denn im entgegetigefehren
Kalle verliert fich die jur BVegetation erforderliche
Seuchtigleic ju bald, - und die jungen Seslinge
werden in ibrem gerodnjhten Sedeihen und Forts
fdhreiten uriicfgerworfen,

b)) Detr fadydienlichfte Doden ;u efs
ner Rebfchule.

Derjeniqe Voden ditrfte wobl fiie eine NRebs
fchule der befte feyn , der-weder ju naf nod) u
trocken, teder 3u fdywer noch u leicht, tweder
311‘ fett noch 3u ‘mager iff , fondern von allen
dag Mittel halt, und dberhoupt derjenigen Erds
frume einigermagen beifomme, weldhe zum finfs
tigen: Srandpuntte: der. cerjogenen Wiirjlinge bes
ftimmet ifF. S der Voden ju fert, fo treiben
die. Sealinge su uppig; und fommen, weny fie
tn der Folge in cinen magertn Voden verpflanse
weeden, nidyt gut fore.
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©) Die Dehandlung der Rebjidhule.

Die: Behandlung der Rebfchule befieht in
folgenden  Atbeitern s Erfilich  violt oder reutet
mat den BVoden ungefabr-‘anderthald Fuf tief
um, und fudyt DHicvbei affed Unfrant, tweldhes
den edlern Pflangen den Plass und die Nabrung
rauben wirde, 3u entfernen.  Hierauf fange
man oben an, ungefihr einen fdhwachen Fuh
ticfe Graben quer durch das Srundfitick ju jies
Ben, und die Seslinge fogleidh, wenn ein ders
gleichen «Graben fertig ift, Dineingulegen, damit
dic Sonne und Luft die Jeudhtigleit nicht tvegs
nehmen.  Man darf aber die Seglinge nicht
fenfredht eingraben, fondern muf fie f{dreg cins
fegen, und fo vidten, doff die Warze, der Kis
ober ©porn, cinen Fuf tief in die Srde ju
fiegen fomme, ~und das obere Auge mit dem
Rande der inncen Srabenbsfdhung gletd - febe.
Hebrigens legt man die Selslinge in den fiie fie
beftimmten Graben fo,  daf die Kipfdhen des
einen’ wenigfiens vier Joll von den Kipfchen des
aitdern abftehen, damit man in der Folge Ddie
" Rebr oder Pfangfdhule defo leidpter vom Uns
froute vein Halten foune. St der erfle Graben
fertig, und find die Seflinge birteingelegt,  fo
madyt’ man- anderthat Fuf unter demfelben einen
andern, und bebeckt mit der aus demfelben -ges
Hobenen Erde die Seplinge des erften Grabens,
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fo, -bap nur bad oberfie Auge deffelbenn aus dem
Doden ragt.  Auf diefes decFt man fodann etwas
Moo *), und bindert fo die Sonne und Cuft,
den Kopf des Holzed nicht gar ju farf anyugreis
fen.. o fabrt man dann mit Srabengiehen,
Legen der Senlinge. und Bedecken derfelben fort,
bi3 man mit der ganzen Schule fertig if. Da
es nun am Ende an Erde fehlt, bden Ilehten
Graben wieder augzufiilien und das Vedecken der
bavinliegenden Blindhdlzer zu bewerffelligen, fo
darf man nur aqus cinem Ceitenfilicke fo viel
€rde ausftedien, als man jur Erreidung feiner
Abficht ndthig Hat.  Den Sommer bdes erfien
Jahrs Dat man nun teiter nichts zu thun, alé
daf - man bdag Beet mit der leidyren Rodehaue
ein paarmal rodet, und vom Unfraute, das fich
gerodhnlich febr fleigig einftellt, veiniget.  Trite
der Herbff und jwar die Ieit ein, o man
Grofte su befiiechten Hat, fo behaufelt oder Bes
dectt man die Kipfchen der Seglinge mit Erde,
oder belegt fie mit langem Mifte, um fie hier:
durd) gegen eine naditheilige Cinwirfung des
Sroftes ju fidern. | Jm Frihlinge des folgenden

*) Einige Weinbauer pflegen auf die Soble des
Grabens etrwas INoos u legen, und dann den
Fub der Seglinge davauf rihen su lajjen, fo
wie fie dann auch den Fuf der Hiolzer itberdies
nod) mit Noos bededen, allein vas ift, wwie
mic wiederholte Erfahrung gelehrt has, nide
nothig,
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Sahrée nimme man die Crde oder ben Mifi,
womit die Képfden der Senlinge bedecht warer,
twicder weg, und fdineidet den jungen Jdglingen
alle im votigen Sommer getricbenen Schoffe
oben auf dem Kopfe tweg, fo, Ddaf von jedem
©diofie nicht mebhr alg ein 6id et Augen jus
ricbleiben,  Kommt nun bie Jeit Hevbei, wo
man dic Dereitd erwachfenen Weinfiscfe ju rdus
men pflegt, fo nimmt man diefes auch mit den
Seslingen vor. Man grabt nemlich die jungen
Plangen, die wir nun Whrzlinge nennen
g6nnen, bebutfam auf, taumt die Srde um den
 ©tof herum weg, und fdneidet alle Wirgel:
chen an der Stange *) von oben Herunter, 6ié
auf diejenigen herab, weldye fich unten am Fufe
angefest haben.  Auf diefe Avt verfdhafft man
den Seglingen cine gany vortreffliche Wurzels
frone, die einen fehr tvichtigen €influf auf die
Bildbung eines fruchtbaren Kopfs und fddner
NReben hat.  Jft diefes Rdaumen gefchehen, fo
glebt man der Stange hre Erde wieder, todet
den Sommer hindurd) wieder weimal, und bes
Dectt die Kopfden vor Winterd ebenfalls trie
Dag erftemal, und fo verfahre man denn audy
bag dritte. yabr.  Haben bdie Wiirjlinge basd
britte Laub erveidit, 0. H. haben fie drei Jabhre
*) Stange nennt man den eingelegten und mit

Erde bevedten Sepling vorg Kopfe bis sum Fube
an gerednet.

e —
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in der Nebfdhule gefanden, fo find fie getwdhins
lidy geeigenfchafret jur Beffocung der Weinberge
vertvendet ju werden.  Sind fie da aber viels
leicht noch 3u fchwach, fo [aft man fie noch ein
Jabe fiehen, und (At fie BVierfanber wers
den.  Dasg Veet, worqus man die Wir;linge
genommen hat, darf man nidt fogleidy wicder
ur Nebfchule verwenden, fondern muf eé dref
Sabr brache liegen laffen,  dann diingen und
von teuem tiolen oder renten, wo man es dann
wieder auf de bisher befdhriebene Are benuwen
fann, —

§. 31.

) Durd) Senfer, Sshne oder Bets
fentung der fogenannten Srunds
teben (Provins,)

Diefe  Ersiehungs s Kortpflanzungss und
Bermehrungdare des Weinftoks, wendet man
vorpiglich sur Ausbefferung oder BVerjingung als
ter IWeinberge an.  Da wir aber biervon erf
in der Folge Dandeln, fo verfvaren wir, um
eine [dftige IWiederholung 3 vermeiden, die
biesfalfige und ficher dweckdienliche Belehrung
big dorthin.
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b Dutrh Ableger, ViaElinge odet
Hadfofe (Marcottes).

Diefe BVermehrungsmethode ded Weinftocks
diicfte wobl die dltefie und aqudy die OLefanntefte

feyn.
&ie theilt fich

it

rin die gewdhnliche  und mweniger getwdhnlide.

Die erfte bewirft man blog durcdhs Einles
gert ciner oder Dder andern Rebe in die Erde,
letstere  Dingegen durchs. Durchjichen der Rebep
durch mit €rde angefiilite Korbe.

Wir Handeln hicr von beiden.

Betde Methoden feken bereitd vorhandene
SQeinberge votaus, nber deren Cultir und Ves
Handlung man gang frei yn difponiven hat. Deis
de (affen fich tbrigens fowohl im Herbfte als
auch im Fribjahre anwenden; im erften Falle,
nachder die WeinftdcFe ihre Vldtter bereitd vers
Toren, {im (estern aber, wenn fie folche noch
widht getrieben haben, folglich sur Jeit, wenn
die Stdcfe geraumt werden. Fhv beide Methos
den und fit jeden Fall aber jeichnet man fidh
vother techte gute tragbare Stdcke aud, deren
Reben ftart und frifdh gewadifen find, vedjt rveis
fed und gefundesd, d. h. weder vor Sebloffen
ober Hagel verletes, nodh durch. den Froft belet:s

bigtes
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digtes Holj zeigen, o ed- fich denn oft finden
wird, daf cit: Stk zwei 6i -drei jum Ablegen
taugliche: Reben Hat, die man dann audh, ofne
dem (Sangen’ nachtheilig 3u. fepn, obne alles
Bedenten 3u feinem Jwede verwenden fann,
«SWad nun diew erfte Methode betrifft, fo
madht  man imotrockenen  und  mirben Voden
neben dem Mutterfiocfe weiy im. feudhten Vos
den aber. nue,ceinen Fuf tiefe, Nbrigens abes
et Fuf: toeite. Gruben,  und twirft die obere,

" milde @cde befouders, um fie nachher jur Bes

giinfiigung -der Vewoutzelung: der: Reben, auf. den
Srund -oder: die” Sobie. der Grube Obringen ju
founem Man wied Gbrigens jugleidy wobl thun,
wenn “tian: auf den Scund deér Srube  efwas
®affentoth oder Sdylamm, . der  wenigftens  ein
Sabhr an feeier: Luft gelegen, i und von Jeit 34
Seit umgeftohen worden, legt, fodann die milde
Erde ; von welhet fo eben die Nede war, dats
auf wirft, . uid -dann: diefe Lagen mit: der Ubris
gen’ Erde bedectts

Was :dag: Sinlegert nun felbfF  betrifft, fo
muf folches; : tuic fich- dies: auch: wobhl von- felbft
verftefyet,: fehr: behutfam gefchehen. . Man biegs
3t Diefem s Ende. diesnady den’ beveits vorgelegten
Srundfagen gewabite Rebej - gany vorfichtig uns
ter::fich in die: @cubeyo fovgt dafite, - daf. fie ja
nicht von dem Stocde abreifie, —oder qufer Bets
Bindung mit der Hauptwurzel gefebt werde;

£
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dertnt Bei diefern tidrigen Ereigniffe Horte fie auf
das 3u fepn, was fie fepn foll: fie wirde nems
lich nicht Ableger, Biickling oder Hackftock, fon:
devnn ein  vevfriippeltes Blitd s  oder Rebholz.
Hat. man bie Rebe auf diefe Art niedergebogen,
fo halt man fie entweder wie  einen Nelfenable:
ger mit eittemr Hafen, ~oder mittelft Freusmeis
uber fie in bdie €rde geffectter Pfahichen nieder,
tidytet fie in die Ho6be, ekt nodhy ein- Eurzes;
jedody hervorragendes Pfahlchen zum Seichen feis
ned Dafeynd darneben, befchtwert fodann den
€in s oder Abfenfer mit Erde,  und (4t ihn
nue ‘deet,  bis hichftens vier Fimger breit Bers
audfiehen, fo daf nur jwei 6ig drei Augen fers
voreagert. — o (4t man nun den Abfenter
fiehen,  und Adbecldafet: ihn vor der Hand der
WVorforge dev giltigem Natur.  Wied: aber der
MWeinberg in-der Folge gehackt, gefdlgt, gerodet
oder gerufre, fo muf man fich ja in Acht nels
men, daff man die eingefenfte ‘Nebe nidt be:
[dhadige oder [lodreife; bdenm man mwirde fonfi
gany den Jweck feiner Betriebfameeit verfehlen.
Uebrigens (Gt man dergleichen Ableger ein Jabr
oder’ noch ldnger - fiehen, 6i8 fie  volifommen
Wurgel getrieben haben, wo man: fie von dem
Mutterfocke abfdyneidet,  und auf eine seds
magige Avt, wie nod) tweiter untem vorfommen
wird,  vertvendet.
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Was die jweite weniger gerwshnliche: Mies
thode, nemfbich :das Duirchziehert der Reben durdh
Kovbe betrifft, fo nimmt man .entweder alte qus
AWeiden geflochtene , oder auch abgebraudhte halbe
oder Biertelsbienentdrbe , die ungefdhr cinen Gig
anderthald Fuf. im Duircdhnieffer haben Ednnen.
Diefe fenft max neben dem IMutterfiocfe. in die
Erde, diebt die gewdbite Rebe durdy felbe, fo
daf fié mit- einigen Augen berausfiehet, filie die
Gefape mit Erde- an,  und Gherldfe for das
®anje der Hand der Vorfichr,  Wer dergleichen
Korde nicht Hat,  famt auch alte irdene ®efafe,
oder Blumenjdherben (Aefche) dagu - vertvenden.
ollten die NRebet an dem Mutterffode etwa
boch figen, und fich nicht twohl jur Erde biegen,
und durdy die eftigéfentten Sefdfie fTecken laffen,
fo tant man foldhe, wie man dies auch bei den
O6ft: andandern Orangerien aniendet,  {ber
det Ctde erhaben und 3ar fo anbringer, Baf
man. das' Durdhjiehen und refpective Ablegert bes
quem votnehmen: fann, — Die Bernunft wird
bier: fchon: felbfE Tachdienliche Winfe geben. Ve
merft . mawicbetm | Nadyfebert,  daf die Yese
Wurgeln géfehlagen hat,  weldyes qetshnlich der
Fall nady Verlauf eintes Sabres ift, fo fehieivet
mart: folche : von aufidh unter dem ' Boden deg Sei
fdes b, (6Ftrfie Bierdurd) von Muctetfoeks;
nimmt ddé Sefag aus dem Boden, -und brinat
esomit feinem Ableger an den Ort, wohin mai

£ 3
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dert netten Bdgling femen wilfs . Hier ferft man
das Gefaf, - nacdhdem  man daflelbe, ~twenn s
von . Holy wat, . an jwei Seitenn von oben: 6i8
unten.-herab durdyfchnitten, odet ‘Wwar e “von
Thon, gerbrochen Hatte, in die Erde, und jwat
in. cine Grube, ' dic faff einen Fup tiefer iff,
als das Gefaf felbft, wirft dann diefe -offene
Grubenmiindung mit Erde 3u, und: giebt Sden
Wurjeln des Joglings bierdurdy cine Decke, voh
weldher ein fehr igedeihlicher  Ginflug auf’ dic
LBegetation ded Sewddifes ju evwarteniff.  Diefe
Bermehrungsmethode junger IWeinftdcbe it Novis
gend: da febr zu empfehlen, wo man in alten
MWeinbergen vefrutiven: will, und da getwdhren
dann die Fragmente der :alten gebrauchten firo:
hernen Bienentdrbe noch den BVortheil, daf fie,
Jnadhdem -fie bei: vorgegangener” Faulif den Ors
ganismug der Pflangen: verlafferr, und in veges
tabilifdye €uvde 1bergegangen, Stellvertreter von
Defferungs s oder Dilngungsmirtel desd- Bodens
abgeben.. —: Man Fann fFatt der obangefithrten
Gefafe oud) grofie  dicke’ Rafenfiliefe: nehmen;,
foldye in ibrer: Mitte drrchbohren  oder; fonf auf
¢ine Gelicbige Avt durdhldchern, und. dann die
Nebe auf die bereitd: vorgelegte: Ave durchaiehen,
wobei man folehe aber in ihrem Durdhgange: fo
mit der: Erde dn Verihrung bringen muf, ~ daf
man Hrefadie Hat, - einem jecEdienlidien Anwnrgeln
entgegen - fehen it Ednnen, «  Vidmerfe ' mancnun
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bier, daf dag Dewurseln. wicklich erfolgt ift, fo
trenut -man_den 3dgling ebenfalld, indem man
ifin unter -dem: Rafenfidd abfdneidet, von Yem
Mutterftofe, . und ! tragt dann- die Nahrmutter
mit threm jungen Sohne: behutfam an den Or
feiner Hinftigem Herberge - -und fenft beide, wie
Gereits fury vorhet gelehot wotden, in die Crde,
al$ dem ndchfifolgenden befiandigen Standpuntte
der vegetitenden Sriffen; des ‘I6glings: ~—

> §. 32.

Sftdas gur Cultur des Weinffocks beffimms
te Grundfitet fachdienlidh zugérichtet oder Bears
Gbeitet, nad) den bisher vorgelégten Grundfdsen
gegedlt, ~und Hat man: ficdh auf cine oder die ans
dere vt mit jungen Neben; ' Wieys oder Pflangs
tingen verfehen, fo erfolgt mun

I. Die Anlegung  und: Behandfung
eines jungen Weinbergs,

1L Die Behandlung, BVerjingung
und Veredlung eined alten Wein:
bergs,

HIL Die Crjiehung, Wattung und
Pflege desd WeinfioEs an Spalies
tensund Pyramiden, und endlid

IV die Catfernung und Vertilgung
det Feinde ded Weinfiods, fo wie
dic Verwahrung der Weinberge
gegen andere widvige Jufatle
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®he iy von der: Anlegung und PHehandlung
eined jungen Weinbergs felbfi Handle, ditvfee es
ol nidt weckwidrig feyn,  erfilidy einige: allz
gemeine NRegeln voraus zu fchicken, - weldye dann
wohl foigende fepn méchtens =

1). Man nehme das. Senen ders jungen g

linge bauptfadlich im Frihjahre ,. und jwar
erft daun wor, . wénn ficdh der violte odet
geredete Doden Hinldnglich gefest hats denn
will man bdiefes Gefchaft vor Winters vors
nehmen, fo Ednnen-die noch nidyt angetyurs
selten ©eplinge it dem Voben -durdy den
Sroft leidyt ‘Schadent feiden, “und nimmt
man  die Avbeit vor, ehe fidy der Voden
gefest Hat, o fest fich derfelbe erft: hers
nach, und die Reben fommen dann ju flach
in den Voden, und feiden ju viel von dem
Subdrange der ‘Sonnenfirahlen,

2) Man fuche die NReben oder Pflanylinge,
in Rickficht der Himmeldgegend twieder fo
3u feken, twie fie vorber geftanden Haben,
Jndeflen Hat e8 aud) nicht viel ju- bedeus
ten, wenn Diefed - unterbleibt; denn  der
junge 3dgling gewdhnt fich bald an feinen
neuen Standpuntt und wivd leidst empfings
lidy file die Syudividualitdt feines Locals.

3) Bei SrundftiFen, die gegen cine Anhihe
laufen, febe wman voryiglich datauf, die
Reben an dem Fufe derfelbens einen Soll
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fldcher 3u fegen, ald gewwdShnlidh: denn. die
Crde fammelt fidy doch nach und nach ims
mer mehr in der Tiefe, fo, daf die Kopfe
et Weinftdcke endlidy fo tief ju legen Foms
wmen, daf man fie nicht gehdrig bearbeiten
fann, —

4) Man bedecke den Kopf des jungen Sens
oder Pflanzlings mit Moos, gebe ihm hier:
durd) etwas Schatten, und fehlise ihn fo
gegen die fchadliche Einwivfung der Sons
nenfirablen. — Nun:

§. 33.
L Die Anlegung und Bebhandlung ei:
nes jungen Weinbergs, und jwar
A. Die Anlegung eines jungen Weing
Bergs.
Die Anlegung eines jungen Weinbergd bes
wirft man entweder
a) durdhy Sdhnittholy, Sdnittlinge,
NRebs Blinds oder fogenannte Blods
holger, von deren Surichiung bereits oben
§. 29 ©. 149 gehandelt wordew, obdet
b) durdy Warzlinge.
Sm erftern Falle fhreitet man

. S s
entiveder vermittelft det oder der Haue

Stelze und des Pfahls

eifens,
vor
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a. WermittelfF der Stelie oder ded Plahls
: eifeng.

Hier ergreift ‘man die Stelje, von: deren
Bildung “obeit § 12, und Fwar 'S. roo geves
det worden, oder dad Pfahleifen, mit  beiden
SHanden, und  dricEt den fpikjulaufenden Fuf
derfelben fo tief i die Erde, bdaf man vor dem
Senen ded Blindholzes erft nodh einen oder ein
paar Joll hody gute und mifde Crde in dad ans
gefertigte Qoch werferr fann, —und madyt fogleid
das Qoh fo tweit, daf bdas BDlosholz ober die
Rebe, weldhe man Bineinfesen will, nidt fiveife,
und wenn fie vorBer vielleicht geftiiryt tworden,
ihren Kas oder Sporn nidyt “verliere oder vers
fege,  IB{ll man — "wic dies tirflid) ju em:
pfehlen it — jwei oder audy wobl dret Jeben
nebeneinander fesen, um, ‘wenn eiie: oder  bdie
anbdere juriicEbleibt, feinen Jweck nicdyt 3t -vevs
feblent, fo madyt man anf’ de vorbemerfte Are
mehreve 8cher neben’ einander.’ ' Sind die fide
dic ‘eben beftimmten Lodchor “fertig’,” fo wirfe
man, tie ebenfalld bGereité Gemerte worden, ets
was gute milde Crde aufdert ‘Grund oder die
Solle derfelben, - fenft die Neben- big ans
oberfte Auge hinetn, und (aft fo viele gute Erde
neben und um dic NRebe heérum in dag Loy lau:
fen, 0ig daffelbe gany angefifft iff, und die
Rebe vollfomment mit der Erde in Bernhrung

i
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ftebet, - Hierauf macht man- mitteli dev Stelze
oder des Pfableifend hinter der eingefiectien Res
be toieder ein Lochy - und drick die Erde fo an
bie: 'Rebe, bdaf felbe nicht focker . fiehe oder
wactele,

b) BVermittelit der Haue,

Hier fanrt man wieder weieclei Weqe: elns
fchlagen, nemiich: die:Steben entiwveder’ tw Srws
bpen, die man:audh & tuffen nennt, .oder
hinter der Haue cinferen. -Jm eriten Fafle
madit . man da,; wo Ddag Seichenpfabhlchen: auf
den Reilenfinien;, fiehee, eine nady Yom: Jeichens
pfabichen Bin febief - anlaufende; Srube, deren
Siefe fith nady der Linge des Sehlivigd vichtet,
deren Breite aber nady der Jabht der- Sefreben,
die ‘man Dincinfegen will,. audgemittelt werden
muf,  Sind die Gruben oder Swuffen fo weit
fertig, fo wirft. man auf den Grund oder die
Soble devfelben eire Schaufel gute Erde, deren
Meng s und Mifchverhaltniffe fich nach der Vs
fthaffenheit. des- Dodens: vichter, Sff nemlich der
DBobden bisig, fo nimme man, eine gute Lehms
erde, fonft aber Sumpfs oder Wiefenerde, die:
ein- Sabe lang bder freien Luft qusdgelenr, und
— toie ‘man 3u fagen pflegt , — verwittert wats:
St alles fo vorbeseitet, fo legt eder fenft mats
die Nebe, das Blinds oder Blosholy foin die
Grube oder Stuffe, daf der Kopf deefelben wes
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Ben dem Jeichenpfahichen 3u: liegen fomme,  bes
dectt fodann’ den Fuf derfelben noch etwas mit
guter: Eede ) and fillt fovann die Grube gang
aus. il man etwa wei Stk BDloshol; -in
einen @ap legen, twie diefed nach dem bereits
gegebenen Winte, wirflich fehr su rathen ift, fo
gebe man denfelben bie Ridytung fo, daf die Kopfe
derfelben an dem Seichenpfahle faft: ufammentref:
fenr, die:Fife derfelben in dem Bobden aber 1o
nigftens cinen hatben Suf vow einander abffchen.
©olite nun ctwa ein - Sepling - ausbleiben , fo
Dat das nidits ju bedeuteny Ddenn der: andere
fteht ja nody da. * Sollten: fie aber beide fome
men, und gut treibetw, e fann man im fom:
menden Frihjahre , oder wenn fie dretlauber find,
einen, ohune den andern ju befhddigen, Herauss
nehmen, und damit andere, weldye guricPgeblies
ben, vefrutiven. Einen foldyen jum Nefrutiven;
oder fonft jum Berfesen herausgenommenen Jdg:
ling, nenut man an einigen Ovten ¢inen Sdyei:
defiodf. —

Sm-ytweiten Falle, wenn man nemlidy das
@dynittholy hinter der Haue einfeen will, fo
bauet man mit ciner ftarfen und langen Neuts

oder Rodehaue, wie wiv fie §. 9 und 3toar

@. 04 haben Eennen gelernt, * nabe unter dem
Seichenpfabhicyer, fo tief man fann, in den Bo:
ben, bewegt die Haue, obue fie - heraudzunche
men, nach allen Seiten,  und eeweitert Hiers
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burch bas Lody. - Hierauf ziehet man die:nodh
i dem Vobden . fteckende Haue an fich, (dfr ets
was gute Eede Hinter Derfelben in-daé Loch wers
fen, und dann das. Rebholy in daffelbe fieten,
yieht diesHaue heraus, und fillt und ebnet das
Socy,  fo wie bei Pehandlung der. Sruven odes
Stuffen bemerft worden.

Sollte im Friibjabre  gur Jeit, wo man
bag Segen  der “Blindhbdlzer vornimmt, ~raunbe
und gebhrende fuft Herefchen;  wie dies der Fall
gewdhnlid) um diefe-Jeit {f, fo thut ‘man wobl,
wenn man auf dem Grundfiicfe, wo man NRes
ben fegen will, ein: Gefag mic Wafjer ftelt,
und die Blindholzer  fo lange davinpen - erhalt,
big man fie nach und nady verfetst hat, Unters
[afit man diefes, fo  fest man 'die Phanlinge
leicht dev: Sefabr aug,  su ftarf auszutvoifnen
und ‘an-der in ifwen rubenden BVegetationstraft
su viel gu verlieren, —

§. 34
c.. Duedh Wirylinge,

Die Anlegung reirtes jungen Weinbergs durdy
Wikvzlinge,  ift Gefanntlidy die gemeinfie, und
auch den - dlteften . Wingertsleuten betanntefte,
aber wobl nicht imnier die befie Methode, 38
fefnem Jiele 3u gelangen

Wirslinge feloft aber find, —: wie audy
fdhon in der Penennung fiegt, — jene betwurjelte
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Seinvebenrs die man ‘entiweder ansd Schnittholy
in befondern: Nebfchulen crjogen, oder durchs
Ablegen; - twovon §.:31. und gwar . 160 die
Nede: war, - gewonnen: hat, - oder -endlich auch
diejenigent alten Stdfe, telde man gur: Aunles
gung. eines tieuen Weinbergs odet dberhaupt jum
WVerfegen vertvendet.

Wir  Handeln - Hier blog:vom Sepett: bder
3tvei erfien: Wiirglingdatten o und  verfpareiv legs
tere Gis: aufidenw Punte, tvenn vom Verjingen
alter:FWeinberge die. Nede. Tt wird:

Was nun die Anleguiig vines jungen Wein:
bergs durdhy jene: betriffe, fo-fomme hier die befte
Jeit der Verfesung, das Herausnehmen aus ih:
vem vorigen tandpuntte, sund die Berfesung
oder b8 Sehen felbft in: BDetradyt,

Wagd erfered anbelangt, fo fonnte mnian
folches, - wenn fonft «der Boden offen und Aibris
gens die Witterung fein Hindbernif in den Weg
legt, swar fobald vornehmen, als im Herbffe die
Weinfidcbe ihre Blatter verlicren, und fo lange
damit fortfabren, big fle foldje twicder su treis
Bet Deginnen, {o toie: Died i gerodhnlicy det Fall

mit: dem Berfesen junger Obfts - und..anderer

Daume ift; aflein man swirde dod) et den febt
marfigen uud pordfen Wivzlingen des Weinfloks
nidyt wobl thuny denn aman- dirfte 1wshl fehr
oft:den BVerluft feiner jungen Jdglinge: risfiren
wiiffen. - Eidherer und confequenter Handelt man
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bemnadh,© tenft man biefes Gefddft erft im
Seibjabre, wenn feie ju farfen Froffe mebe
su Defitedhten find,: vernimmt, fo" foie ¢8 in
biefigey Gegend <in . der NRegel, ' um: diefe  Jeit
audh worgenommen fwird *).

WMWag das jweite angehet; fo darf man die
MWiirzlinge o midt Tange vor dem Berfesen auf
das. fite -ihe Finftiges wegetabilifdes Leben bes
ftimmte Grundffiicf, . aus ihrem vorigen Stands
punfte nebmen; denn.man fest fidy fonft fehe
feicht der Gefabr aus, daf die nody ziembich
javtett: Wirgelchen derfelben cinfhrumpfen, vers
dotren und ihre Lebenstraft verlieven. - Uebris
geng muf  man: beim. Hevaudnehmen: dev Wirss
linge: febr Oehutfam: feyn und fich Hiiten,  daff
man ifre Wurgeln, o wenig nut imnier migs

®) Woh( thut man hbrigens , wenn man die Grus
ben au den Wirrslingen, die man im Frihjohre
fegen will, nod) vor Winters. madt;. denn da
giebt man dem Frofte Den Winter hitdburd) Gelea
%enl)eit, die wenige aus den @ruden gehobene
tde u durd)dringen, die Sdhoilen, die man
pielleicht hecausgeworfen bat, aufsuiofen, und
die innmern Grubenmwande in einem jremlicdyen lUme
raume milde und gefdhmeidig gu maden, weldyes
dann einen nicht unbedeutenden Einfluf auf die
Binftige BVegetation: der Seplirige: Hoben wirds
liebrigens Ddarf man. das Stuffenmachen nicdhe
pornehmert, wenn der Boden naf it denn da
wirde man das gereutete oder) riviie Grundfting
... Avieder fefttveten,  m beften 1ji €8, wenn man
“diefe Jrbeit bei leidytem Frojte Vorninmit, weil
fich i DerBoden nidht fefte trisba i 1y




174

fidh b, serfese. Hat man fie Herausgenom:
then, fo. nimmt man ihuen erfe ihre Herz7,
Pfahl: oder Stechmurset; und befdhneidet dann
bie Nbrigen: fachdienlich, + " Hier Fommet ed nun
davauf an, ob bdie Wirjlinge. aus Blindhols
obder aus Ablegern - gegogen’ find.  * Jm erfien
Salle febtieidet  man die Wurjeln nidhe: gar ju
nabe am_ Fufie ded Idglings ab, und im jweiten
pust man die Wirjlinge an den Knoten aupée
dem Fufe nidit gang und gar weg; dann da twirs
die BVewurjelung oft folgcnteidycr al8 am Fufe
feloft. - Uebrigens giebt man den Wutjeln ge:
twihnlidy die Ldnge eines Fingers, — '
Was endiich das Berfetsen oder Senen felbf
betrifft, fo (dft fiy Bier' die Stelje nidht an
toenbdert ,  fonderrt man muf. die” Wiirzlinge in
Srubert oder Stuffen einfeen, wo man dann
gerade fo verfabre,” tie im vorigen  §. beim
Sesen der BVlind ¢ oder Vioshdlzer bemerfe wors
den, - Nur hat man Bier nichr udthig, fvenn
fonft die Crdfrume gut ift, Sakerde in. die
Stuffe 3u bringen, fo wie man audy nur einen
Wiirzling in die Srube fest, *da man hingegen
getodhiilich jwei Schnitehdzer nimmt.  Da.man
ubrigens - die Whirzlinge nicht fo fehnell - feken
fann, baf man nidye follte Befiitditen tutiffen,
dafi eintet obetsper anderve ju fracf austvocfnete,
und feine. Keéinungsfraft verldre, fo thut “man
am beftern, tvent: man folche in. ein: mit” feudhter
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Erde angefilites Sefaf  fteckt, - folches bebdectt,
und dann die 3dglinge, . wie man fie jum BVers
fegert braudyt, nady und nady Hevausholt, —

§. 35

B. Dic Behandlung eines jungen Weins
bergs.

Die Behandlung, d. h. die. Wartung und
Pllege ecines jungen TWeinbergs, beginnt vom
erfiens “Jabre der Anlegung defielben, und dauert
finf volle Jabre b6is zur vollen ZTragbarteit.
Wi betrachten daber. hier

1) bdie Pehandlung eines jungen
Weinbergg im erfien Sabhre.

Jm evften Sabre, nemlich von der eit
der Vefepting der . jur Eultur bdes- Weinftoks
beftimmten  Srundfticte,  alfo vom  Frihjabhre
bis jum Herbfi, Hat man weiter nichts u- thun,
al8 daf man

a) die junge Anlage den Sommer :Hindurd,
fo oft al8 bdas Dervordtingende Unfraut
foldhes erheifcht, “Behutfam umarbeite , und
miglichft rvein balte,

b) bie jungen Pflanslinge oder frifcigefetten
Sticke jur fdhiclichften Jeit aufrdume, und
foldye im SHetbfie. wieder gehdrig: bedecFe
oder haufle, - Dad. erfie beforgt: man ges




wohntidh su Anfange e Juli, und jtvar
g einer ‘Jeit,  wenn die Sonne bei BVers
fhleierung ® ibrer - Strahlen nidyt jerfidrend
auf die etfchienenen — avten Sprifiden
wirfen fann,  Hier iff eine auf Uebung ges
grindete Debutfameeit, nothig, damit man
nicht mehr verderbe, ald man gut ju mas
chen gedentt.  Einige nehmen n diefem
Ende “Clog ~ da8  Mood,  tweldyes auf die
Kopfehen der jungen Planzlinge gelegt wat;
ab, and fivenen fogleich: Avieder etnsas feine
Eede  dardiber, andere nebmen mit einer
leichten Haue nur etwas Srde ab, entblss
fen aber die Kopfihen nicht gany, fondern
erhoben ibnen blog die BVeranlafluig, ihre
Tricbe feidhter und ungehinderter BHervors
fhickenzu Ednnen, — . Dag jweite, nems
lich' Dag Haufeln, nimme: man im Herbite;
und jwar vor eintretendem: Froffe vor. €8
befteht blos. davinnenr, daf man die Pflang
linge ein paar Finger Dodh mit Srde bes
bectt. ; J

§¢ 36.

B) Die Vehandlung eines jungen
Weinbergs im jweiten Jahre. ~

Sft-im Friablinge: diefes Sahres fein Frof
theby g Gefliecditers, ofo” vdume man die jungen
Stdcke

b
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Stécfe von det im verflofienen Herbfte erhaltes
nen Erddecke, und nimme ihnen fowoh( dic jum
gen im vorigen Sabre getriebenen Sdhiflinge
bis auf das unterfte Auge, a8 audy die Thaus
wurzeln und jtwar big auf eine Spanne lang.
Sindet man, daf hie und da NReben oder Wiirys
finge ausgeblicben, fo muf man foldye fogleidh
wieder vefrutiven,  Da thut man dann wodl,
wenn man y’taft Sdmitt : Blind s oder Bloshils
ger, Wirzlinge wablt; denn wendet man jene
an, fo wird man gleich ein ganzes Jahr jurick
geworfen.  Hat die Frudptbarfeit der Srdfrume
odet die Gunfi der Witterung auf eitien fFarfen
Lrieb der jungen MUnlage hingewirft, fo Fant
man dic Stécke [dont in Biefem Sabre Endten,
fo toie Dievvon noch weiter unten Bie tede feprt
wird. Vel denjenigen, weldhe in vielen Sprofis
lingerw audgewadyfen find, ift es fdhon gemug,
enn man denfelben jtvei big drei Knoten [ARE,
ba man Hingegen denjenigen, welthe nur- einen
©dhofi getrieben bhaben, 3u einem Vlindzapfen
auf el bis drei Augen an: die an dem
Bapfen fienden Angen aber wegfdyneidet, und
von der braunen Sdhale etwad abfdabt. Durdy
diefenn @dhnitt wird der Saft von dem jungen
©tdcEhen abs und in den BDlindiapfed” geleitet,
und dadurch dag junge Gewacdhs der Sefabr ents
tiffen, odurd) das Thrvanen zu evfaufen.  Treis
ben die jungen Stécfe ftarf, fo giebt man iy
m
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nert, um ihre frautartigen Lohden gegen die
Unbilden der Winde ju fidhern, Pfable, und
Beftet die Schdflinge mit Stroh oder Vaft davs
an. © Uebrigens behackt und bearbeitet man die
junge Anfage den Sommer Hindurch o oft, als
ed dag hervorfommende Unfraut, oder die Erds
frume , je nachdem fie mehr oder teniger durch
Regengiifie fefigefchlagett Worden, erheifdht.

§. 37.

Da brigens von diefem Syahre an bis jur
DBollendung der jugendlichen Wartung und Pflege
ded Weinftofd3 auf eine jwecdienliche, frudts
verfprechende Bildung deffelben gefehent twerden
muf, fo bdiirften twobl folgende allgemeine Nes
gelit, die audh in den nddhften Jabren jur Richts
fhnur genommen . 3u - werden verdienen, bhiet
nitht am unvethren Otte ftehens ‘

o) “Nan laffe tie Kopfe der jungen TWeins
fidefe weder ju tief in, tiod) viel roeniges
uber der Erde anwachfen, dennn Deides lies
fert in der Folge, — wie die Crfahrung
gelebre Dat, — untauglide TeinftocEe.
-gindet man, daf eitt oder dasd andete junge
Weinftdcfchen ju tief in der Crde fehet,
fo faun man gleich im jweiten Sabhre beim
DBefhneiden, nachdem man alle Austricbe
an dem Kopfchen weggefchnitten hHat, die
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ftavtfte Cobde, tweldhe nicht feitwodree auss
gewadhfen #t, auf ein, oder nach Vefchafs
ferbeit der Umftdande, auf jwei Augen lang
tndten.  Durch diefen Schnite wird ded
Kopf aufs Finftige Jabr um o viel Auigen
ethshet, als ihm in diefem Sabre juges
febnitten worden, Sollten fith' abet im Ghes
genthetle «>ticfe finden, die ju Hodh fiber
der Crde ftauden, fo iff ¢8 am beffen,
wenn man  folde gleich verfenfr,  Man
untergrabt ju tiefen Ende dag junge Stock:
shen, und fdneidet den jungen Auswudys
big auf die Yartfte Stuthe ab, legt fodann
den Mngen StoE big auf den Grund dey
Gtube cin, unbd batt ibn auf dem Vobeit
feft,” sichet die noeh daran fiehende NRuthe
fenfrecht an dem Jeichenpfable heraus, und
vidhtet fie fo, 0Daf gerade ein Auge oben
mit der- Fillerde gleihtebet, und fhnéidet
danh endfich dag Mibrige Holy tbet dem thit
det Crde glerchfEehenden Auge weg.

b) Man febe darauf, baf die jungeh Kopfe

Halb fugelfSrmig gejogen terden, Sunge
Weinftdcke pflegen  iminer: meht wor: af3
feitwarts ausdzutreibenr; Hierdurd) entftehen
dann oft fogenannte Schnabeltipfe, selde
fich nadh und mach mit ihren Watzeln anf
der Erde, mit telher fie in DBerthrung
tommen, cinflechten.  Man trifft derglels

m a2
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therr oft in den TWeinbergen an, bdie bei
swei Fuf lang auf dem BVoden hinfriechen,
und bden Wingertsmann hindern, die dars
unter liegende und mit Unfraut gang ange:
fillte Crdfrume zu bearbeiten, und dem
Stocke teder eine ordentliche Nebe, nody
einenn Dogen aufufesen. Um nun devgleis
chen Schnabelfdpfe su. vermeiden, fo fege
man den jungen Weinfisckenn bie Knoten
und Japfen *). feitwdarts an, fdneide aber
den Austried an dem vordern Theile des
Kopfes gang Enapp hintweg; denn eben hiers
durch verhindert man dag Heraustwadifen
der ©Scdhndbel, und giebt dem jungen Stocke
Beranlaffung, fidh su wolben, und dadurd
eine jweckmagige Nundung 3u erfangen. —

¢) Man mweife ja die jungen WeinfiscFe mit

thren LWurzeln in die Tiefe. Um diefes 3u
bewirfen, Ddarf man felbe nur die vier er:
fien Sabre jedes Frithjabhr -von ihren Thaus
oder Wafferrourzeln, twelche fie felbff nadh
dom Gefessen der Begetation in der Obers
fliche anfegen, reinigen. Dies darf aber
im aweiten Jabre nidht su tief gefchehen,

*) Werden im Frithjahre beim Befchneiden die

jungen Sdofilinge auf ein Nuge angefdnitten,
fo nennt man fic Knoten; werden fie aber auf
auf gwei bis drei Yugen angefdimtten, fo heifen
fie 3apfen, ivie dies bereits oben bemertt
worden, L
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in ten folgenden aber immer tiefer, bis
die Stange unter dem Kopfe eine Spanne
lang von den Wurzeln gereinigt iff.  Hiers
durch wird der ITrieb der in der Tiefe ans
gefesten Wurzeln immer mehr befdrdert, und
man fann fidh von foldhen jimgen Setwadys
fen allemal dauerhafte und fruchtbare TWeins
fidcfe verfprechen. Da die in det Obers
fidche mit mehr Phanzennahrungstheildhen
angejdhwdangerte Crde weit gefchickter ift,
Gewvdachfe zu ernahren, al8 die in der
Tiefe ftehende drmere, fo ift es wobl gang
naticlidh, daf die jungen WeinfidcFe fid)
in der Oberflache allezeit fiavfer berwuryeln,
alg in der Tiefe, daber man dann gends
thigt titd, durdy verfiehende Operation
dag Cindringen der Wurzeln in die iefe,
weldyes nady wiederholten Beobadhtungen
von einem auferordentlichen Werthe ift, 3u
befSedern,

D) Deim Defdyneiden der jungen Weinfidcfe,
befolge man, wenn noch etwas unter dem
abgefdnittenen Iheile ffehen Oleiben foll,
folgende Megeln: Man fithre mit ciner febe
fdarfen Hiebe, tie wir fie §. 18. und
sar ©. 117 Baben fennen gelernt, den
Sdnitt nicht gevade, fondern fchief, d. b.
rebfufartig durdy, und jwar von jemer
Seite herauf, weldie dem unachft darunter
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fisenden Auge gerade gegeniiber febet, und
lafic gugleid) swifchen dem  Anfange des
©dynittes und ded gedachren Auged nodh
einen balben Joll Holy fiehen. Hierdurdh
bewivft man, bdaff der NRegenr leichter von
der fchiefen Flache abfliefit, und det beim
Defchneiden Hervortretende Dfianzenfaft das
Auge felbft nicht erfauft, fo wie man du:ch
dag ftehen gelaffene Stickchen Nebe, dem
Austrocknen des Auges begeghet.

§. 38.

3) Die Behandlung e¢ined jungen
Weinbergs im dritten Jabhre.

Jn diefem Jabre vdumt wman im Fedbjahs
ve, (he ber Saft in feiner vollen Kraft ju wics
ten anfingt, nach den bereit$ worgelegten allges
meinen Regelnn, die-jungen Sticfe fchon tiefer,
fhneidet dic Seitenmwurgeln fauber’ ab, fucht
die Kopfen der Pflanzen miglichf von diirren

MWurgeln rvein su Balten , und nimmt die junget :

Auschdflinge -jederseit vecht Enapp und glatt mit
ber Hiebe ab, und giebt hierdurdy dem Sehnitte
Selegeriheit, deffo leichter fbermadifen ju Edns
nen.  Uebrigens fndtet man das junge ausges
wadyfene foly wieder, nimmt aber hiersu nicht
die fiarfften: Ruthen, fondern nur fdwadbe. S
diefe Avbeit vorbei, fo bebeckt man die jungen
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Sticfe twiecder etwad mit milder Eede, und
raume fie erft dbann wieder auf, wenn bdie alten
Sticke anfangen su treiben. Vet diefer Seles
genbeit  ftecft man den Stockdhen audy einen
Pfahl *) bei, und behackt dann den Sommet
hindurd) die junge Anlage nicht nur gleich den
alten, fondern tubere fle auch gweimal, um das
hervorteimende Unfraut ju entfetnen, —

§- 39.

4) Die Behandlung eines jungen
Weinbergs im vievten Jahre.

Sn diefem Sabre folgen die Avbeiten toies
der fo auf einander, mie im vorigen; nur tres
ten einige Modifiationen dabei ein. Das Aufs
rdumen gefdyieht nemlich. tiefer, und die Wurs
seln unter dem Kopfe und an der Wurjelftange
werden eine Spanne tief abgefchnitten,  Bei
dem Vefdhneiden der jungen Weinftdke (elbft,
muf man mit vieler Dehutfambeit ju Werke ges
hen, und fich’e hierbei Borziglich angelegen feyn
faffen, rvechte gute, Ddauerhafte und tragbare
Gtdcfe ju erjiehen. Sind die jungen Wein(tdce
i ihren nunmehro 3ur§c£gc[cgtcn Sabren gut
angetwadhfen, fo fchneidet man den ftarffen jwei

*) Shan wahit Hiersu gerodhnlidy folde Plante,
Yﬁbe[d}e fiar altere ausgewadfene Stode ju furg
ind, —
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Bapfen und jtvei Knoten, denjenigen aber, tvels
dye etwas fdhwdadher find, nur einen Sapfen und
tvei Knoten an, um-im fommenden Jahre aus
den auf bdiefe Avt zugefchnittenen Sapfen Trags
veben jiehen ju Ednnen,  Man darf aber weder
g den Japfen nody Knoten, die (Earfffen Rus
thett wahlen; denn da wirde der Saft fo Haus
fig in bdicfelben Wbergehen, daf der Ausdtrieh
binten an dem Stofe unterdriicft ober verhins
bert werden wiitde.  Da man. dbrigens diejents
gent Tragreben, welde ju ftart in ihre Stange
gewadfen find, in den folgenden Jahren felten
Beibehalten tann, indem die Stange oft fdon
im jweiten Jahre den jungen Kopf tberwddift,
fo muf man folhe, twenn fonit der Sdgling feis
nen Sdhaden leiden foll, wieder wegfchneiden,

§. 4o0.

5 Die Behandlung ¢ines jungen
Weinbergs tm finften Jahre.

3. diefem Jabre fommen alfe die Arbeis
ten tvieder vor, tvie fie in vorigen Plap grifs
fen; nur leidet hier im Friblinge dag Befdhneis
den cinige Abanderung. - Hicr arbeitet man vors
siglidy dabin, den jungen Weinftdcfen Tragres
ben anzufdineiden.” Um aber in diefer Hinfidht
gliicElich vorsufdyreiten, fo madbe man 8 fich
ut Regel, nidt gu viel dergleidyen Reben auf
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sufesen, und diefelben mdglichft durch den Schnite
fury ju Dalten. ~ €8 it genug, twenn man dem
fidcffien ©tocke jwei Tragreben und joei Jas
pfen anfchneidet, das Tragholy nicht tber vier,
und die Japfen nicht fiber jwer bis dret Augen
lattg auffese, und jugleich dem ibricen Ands
wuchs fammt und fonders an dem RKopfe wegs
fdneide, fo fie man dann den Stdfen von
mittlerer Starfe eine Tragrebe und zwvet Japfen,
und denjenigen, tweldhen im vorvigen Jabre ihree
©dwadie wegen noch Fein Japfen angefchnitten
wordent, dermalen deraleichen, twenn fie anders
noch gewadhfen (ind, ebenfalls anfchneidet. Ues
Brigens gicht man nunmebro aucdhy den jungen
Weinftdcfen ibre Pfahle, und verrichtet dann in
den folgenden Syabren in der jungén Anfage alle
jene Avbeiten, wie fie ihrer Ordnung nach {n
den alten Weinbergen vorfommen, —

§. 41,

Die Gisher vorgelegre Methode, junge vder
nenangelegte Beinberge big ju ihrer Mannbars
feit 3u behandelnr, iff die in den mebhrfren es
genden, wo man fidy mit der Cultur ded Weins
flocks Defchdftiget, befanntefic; man hat aber
noch eine andere, die nidht {orwobht auf Vifdung
von RKopfen, al8 vielmehr auf Erzichung von
Bapfen hingwedt, Um hier nun  fachdientich
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vorgufdiveiten, fo [aft man,  man mag den
fBeinberg mit Sdnitts ober Vlindholy, oder
mit Wiirjlingen anlegen, gleidh im erften Nahre
nue cinen cingigen o oder efne cinyige Rus
the fiehen, und fbneidet oder bricht die fi6ris
gen alfe an dem Pfdnglinge ab.  Diefen eingis
gen Sdofiling nun, der wegen bes IJudrangs
des Nabrungsfaftes, bden er nun allein ceniefit,
gang freudig und Uppig wdadff, muf maen mit
miglichter Sorafalt behandein, marten und pfle:
gen, bdemfelben gu diefem Cude einen drei Fuf
langen Pfabl geben, und ihn dadurch gegen das
- Abbrechen- fidhern; ihm ferner alle zwifchen den
Dlatewinfeltr hervorfommenden Sproffen ausbres
chent, endlich fein Wachdthum in die Hibe 3u
rechter Zeit unterdricken, und daffelbe mehr zur
LVeforderung der Stdrfe, jur Vermolfommuung
der untern Augen, und auf die Hartung und Seis
tigung des Holzed binleiten. Um in Bejug auf
biefes nun feinen e ju erreichen, ift es né:
thig, daf man vom Anfange des Augufis an
jeden ©dhofi,  fo wie dies in jedem Weinberge
alle Jabr gefdehen muf, abgipfele, b. b. oben
abbreche. Sn dem- folgenden Sabré ift nun dad
erfle Dauptgefhaft das Vefehneiden, Diefesd ges
fchieht dann, und jwar deswegen blog auf eint
Auge , damit der- Stock gendthiget wevde, feine
Nabrung  nicht fowohl auf Bermehrung des
oljes, «als vielmehr jur Verftartung defjelben
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und ane Ausbildung einet tichtigen Wurjelfrone
3u vertvenden. ~* Sm dritten Jahre Fann man
die Ruthen, twenn fie Hefonders fchon find, fhon
auf Bogen [hneiden. Was diefe find, iff bes
reitg §. 8. der Cinleitung, und jwar &. 27 in
der Anmerfung ervtlart worden. — Man muf
bier aber fehr behutfam zu Werke gehen; denn
ift der Weinfioct fchwach, — und dag iff ep
gerwdhntich in diefer Periode feines Lebens nody,
— und man [(aft thm su viel Holy, -welches
beim Vigenfehneiden fehr (eicht gefcheben fannm,
fo fdhwacht man denfelben hierdurdy nody mebr,
und jtwingt ihn, fein ganzes Lebeu Hindurch fiech
3u bleiben. Man fehe daber auf die individuelle
Vegetationsfraft ded Stocfes, auf die Lage des
DWeinbergs, fo wie auf die Ndbreraft der Erds
frume, —

§- 42.
Das Diingen der jungen Weinberge

diirfte ja wobl Bier fchlieflich nody in Vetrad)s
tung gejogen u werden verdienen, Man nimms
biefes Sefchaft geen im dritten oder vierten Jabre
vor. - Hier fommt e8 nun darauf an, o6 man
mit Mifie oder andern Materialien dingen will.
SBill man mit Mifte dingen, fo mug man in
Hinficht auf die Wahl diefes Mittels Rickficht auf
die Modification der Meng s und Mifchung der
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€rofrume oder des BVodens nehmen, - St der
Doden Gigig, fo dingt man ihn mit gut ver:
potteten fettem Rindvichmifte; iff er aber fdhwer,
lettig und falt, fo ntmmt man zu deffen Beffe:
rung Dferdes oder Schaafmift. Bei dem Ge:
brauche des Mifies jur Dingung muf man dars
auf fehen, bdaf weder Mift unmittelbar an die
Wurzel, nody Wurselftange fomme; denn diefer
wirde, vermdge feiner fauftifchen Kraft die
Sdyaale anfreffen, und dadurdh BVeranlaffung 3u
Krantheiten geben.

TBill man bdie Befferung ded Bodens durdy
gute, fette @rde Bewirfew, teldhes oft nody
befler ift, al8 wenn man ju diefem Behuf Mif
anwendet, fo fann man Bieryu ausdgeffochene
NRafencrde, den Schaufelfchlag aus ausgehobes
nen Grdben, Schlammerde,  welde die Fluten
des Regentoaffers bier und da angefest haben,
fo tie endlih audy Saffentoth, — wenn ihn
fonft bier und da nicht ein Mitarbeiter an der
Senaer  allgemeinen Litevaturseitung bei feinen
gelehreen Avbeiten, ges: und verbraudhe hat, —
nehmen, wo man aber fehr wobl thun wird,
wentt man devlei Erde erfe ein Jabr lang der
freten Suft ausgefest, liegen, und von Jeit su
Beit umitedien 1afit.  Da Nbrigens die Erde den
Wurzeln der Gewddife feinen Schaden bringt,
fo fann man foldye denfelben mehr ndhern, als
den animalifdhen Dinger. Wie aber das Dins
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gen fel6ff gefchiehet, davon toird nody weiter
unten die Nede feyn.

§. 43.

I Die Behandlung, Verjlingung und
Vervedlung eines alten Wetnbergs.

A. Die Dehandlung eines alten
Weinbergs. :

Obfchon bdie neuangelegten Weinberge nadh
juricgelegten Kinderjahren, den Namen alte
nicdht verdienen, fo treffen fie doch in NRicEficht
ihrer Dehandlung und mannidyfaltigen jahriichen
Bearbeitung gang zufammen, bdaber tir folche
tn diefer Hinfidht in e¢ine €laffe twerfen,

[u den mannichfaltigen Avbeiten aber, tvels
dhen forwohl die jungen als alten Weinberge jabhes
licdh unterworfen werden mifien, ‘gehdre nun

a) das Aufziehen der Weinfiode.

Diefes, weldhes nur in jenen Segenden
Plan greift, o man deé Clima’s wegen die
Stcke vor Winters einfhlagen oder mit ESrde
BedecFen (decen) muf, nimmt man im Frihjabre,
und jwar gewshnlich fn den lehten adt Tagen
bes Mdrjed vor. Man thut wobhi, wenn man
3u diefer Arbeit eine Jeit wihit, o die Erde
nidht' gu nag und fdhver ifi; denn fonft twerden
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burch das gemwaltfame Aufjichen viele Neben,
vorjiglich, tenn bdie Spigen derfelbenr vorfer
nicht find lodgejogen worden, zerfprengt.  Da
Ubrigens um diefe Jeit grifitentheils helle Tage,
oft abet qud) nodh falte Ndchte eintreten, fo
muff man in den Lormittagsftunden jum Aufjies
ben fdyreiter, und hierdurch den aug der Erode
gezogenen NReben Selegenbeit  verfdnffen,  vor
dem Eintritt der RNacht noch gehdrig abjutrocks
nen; bean fie toirden ofne bdies, tweil fie ges
twdhnlidy nody naf find, vom Frofte leiden:

b) Das Rdumen

‘Diefes, weldhes sundchfE nach dem Anufyie:
Ben erfolgt, ift wirklicy eine det twichtigften Avs
beiten fm Weinberge, und dod) gefchiehet e
oft mit der groften Nadyldfigleit. Dag ganje
Gefchaft befteht datin, daf man bden Kopf des
@tocks fo tief lograume, als man getwdhnlich
ben Weinberg zu Haen pfleat, bdamit man bei
dem Befchneiden die Nebentvurjeln unten, und
die fogenannten Thau: Tog s odér Wafferwurzeln,
oben an den Seiten des Kopfés, welde unter det
Oberflache der Ctdfrume Binfhleichen, wegfchriets
den Eonne. b muf bier eirted Sehlers gedenten,
det, — wie alidh Draut *) ganj tridhtig bes
metfe, — in Diefiger Gegend faff allgemein

*) Ciehe Sobh. Ludw, Braun: pon dem Weins
baue und defjen Werbefferung, — Erfurt 1793,
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vorgehet.  Wenn fich nemlich bei detn Raumen
etwad Erde an- die Hane fent; fo wiffen die
Arbeiter, teldhes gewvdhnlidy unwiffende Tages
[8hner, obder wobl gar TWeiber und efwas ers
wadyfene Kinder find, fein anderes Mittel, ald
fo lange auf den Kopf ded Weinftocks 3u fchlas
gen, 0i8 die Crde, mweldbe fich an die Haue ges
hangt Bat, wvon felbiger tvieder abfpringt.  SfE
der Boden wivklich trofen, und die Haue bleibt
von Erde trein, fo fthlagen fie dody ein big
sweimal auf den RKopf ded Weinffocks, Sie
Balten diefes fir nothwendig, weil fie glauben,
die Erbe miffe ifammt und fonders hierdurch
vor dem RKopfe abfpringert, damit der Wein:
meifter, — tweldyer in unferer Gegend eigentlich
derjenige ift, dem man bdie Maturs und Funfis
madgige Wartungs  Phege und Behandlung fels
ner Weinberge oder Wingerte anvertrauet, ==
feine Urfache Dabe, BGet dem DBefchneiden odet
Adpusen der Wurseln, feine Hiecbe abiuffums
pfen.. — Allein, da der Weinftock wie jeded ans
deve vegetabilifthe Crzeugnif, und namentlich
wie jede andere Holipflange, feine” Rinde, Vaft
und andere Sefife Hat, fo nuf das hefitge
Auffdhlagen allemal eine Quetfchung verurfachen,
und dadurdh) BVeranlaffung jum Brande und ang
dern RKrantheitenr geben, dabet e daun platters
dings unterlaffen werden muf.
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Diefes Rumen und Vefdyneiden der Wurs
seln ift alle Sabr, und jwar fowohl bei jungen
alé erwachfenen Stdcfen, vorziglich wenn [(ehs
tere in einem Bigsigen oder trocfncn Boden ffes
hen, ndthig. Dei erfern, weil ihre Haupts
wurgeln goch nidyt 3u ihrer vollfommenen Starfe
gefommen find, und bet legtern, weil die Thaus
wurzein fonft ju leicht dberhand nehmen, alle
von oben bHerab judringende Feuchtigbeit eins
fhlucken, und dadurch bden Hauptwurjeln den
withtigften Theil ihrer Nabrung entjiehen, twos
durdy dann der Sto unendlich viel leiden muf.
Kommt dann noch cin gar u trocfner Sommer
daju, Oder die Thauwurzeln austrocknet, odet
twerden folde beim Hacen oder Rubren befchds
digt, fo muf der obnedied entfriftete Stock
fiech twerden, und am Ende gar ju Stunde ges

fen.

§- 44.
c) Das Befdyneiden

Diefes diivfte wohl mit eciner der wichtigs
ften Punfte bei der, Behandlung oder Wartung
und Pflege des Weinftocfs feyn; denn von ihm
hangt vorgiglich mit der Crtvag eines Weins
bergs ab.

&3 ift Bier aber die Frage: Wann foll
man diefed Gefdhdft, und wie foll man
e$ vornehmen?

Was
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MWag die Deantwortung det erften Frage
Bettifft, fo zichen cinige den HerbE, und ans
dere das Fribjabr vor: BDeide haben ihre GSring
de. Wir wollen fie aber gegen einander abivies
gen, und dann. dag NRefultet der getroffencn
DBalance vorurtheildfrei vorlegen:

Crfiere fagen: Wenn man déir Weinftock
im Herbfte befchneidet, {o thrant oder tweint
derfelbe im Fommenden Friihjabre wenig obdet
gar nicht, behdlt mithin diejenigen Safte, wels
die nach bden natlirlichen Sefefen feinet indivis
duellen BVegetation ju feiner vollfemmenen Auss
Bildung und jur Produltion feiner edlen Fricte
erfordert weeden; denn Dicr wird den Winter
hindurch der  im . Herbfte angebrachte Schnits
hart, und gleichfom taub, fo daf er dem Einfs
tigen Thranen oder Weinen  gewiffermagien jum
Damm bdient. - Nimmt man fingegen dag BDes
fdhtteiden i Fribjabhre vor, fo erfolge nicht nug
ein ftavfed Thrduen der NReben, fondern bdie
©ticke werden auch; indem fie durcdy das Therd:
nien jebesmal nag find, leicht der Gefabt auss
gefest, dued) NReife verdorben, ober durd) hdrs
tere ©pdtfedfte gany 30 Grunde geridptet 0
werben. — 33

Die andern fagen: Wenn dasd Holy jededi
mal tedyt zeitig, und die Witterung, wie man
fie winfcht, vorherzufehen ware, fo mddyte ja
wobl das Vefdhneiden der WeinfidcFe vor Winy

N
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terd fo jtemlich anzurathen feyn; allein oft wird
das Holy nidt fo rveif, al8 es efgentlich werden
folite, fonbern iff nod) fo ziemlich frautavtig;
es verfriert aud) wobl jum Theil, oder es vers
faulen mehreve Tragaugen, ald man geglaubt
Bat.  Tritt nun einer oder der andere der fo
ebert aufgezdbiten Falle ein, fo mifte man im
$ribjabre wieder nachjchneiden. Nun wirde es
dann fdhwer Balten, eine rvichtige und fadhdiens
lidhe TWahl 3u treffen. Dasd Holy, weldes man
gern ftehen laffen mddite, it verfroren, und
dle Tragaugen, von welchen man Fridite ers
wattet, find verfoult, Und laffen fich durch eis
fien ldngern Anfdhnitt, indem BHier im Herbfte
Gereitd nadhtheilig vorgearbeitet ift, nidt wieder
etfesen.

PWenn i) nun diefe verfdhiedene NRaifones
ments mit einander vergleiche, oder gegen eins
ander Dalancire, fo muff ich dem BDefchneiden
ber Weinfidcte tm Fribjabre den BVorgug geberr,
— Aber weldhen Jeitpunte foll ich hier wakhlen?
Diefes (afit fich im Algemeinen. nicht befrimmen.
Man muf fidy hier nadhy der Frihlingswitterung
und vorgliglich nady der Sndividualitic des Los
cald rvidgten. " An BVergen und Anhdhen, und
tiberhaupt in folchen Lagen, two der Froff wenig
fdadet, und die Weinfdcfe nidht ubrig Saft
Baben, fant und muf maen immer eher um
Defchneiden fchreten, ald bei entgegengefessten
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Berhdltniffen; denn wollte man BHier u lange
wartert, fo wurde fidh etned Theils der Saft
auf eine gar nicht [ohnende Avt in Neben wvers
theilen, weldhe doch nacdh den Grundfigen des
Weinbauesd weggefchnitten werden miften, und
andern Theils witeden i die Stdcke durdh das
Thranen entfraften.  Wasd aber niedrig im flas
dhen Felde oder auf Ebenen (iegende Weinberge
betrifft, wo die StdFe vollfdftiger find, und
die Frofte leichter fchaden: da muf man immer
etwas  fpdter fhneiden; denn hier iff e8 gut,
wenn der fberflifiige Saft etwas austrdufelt,

indbem Ddadurch dag Holy nicht. nur feffer wird,

fondern auch mehr in die Tragaugen treibt.
Ueberdied fann man bier aqud) die etwa durd
den Froft getddteten Reben [leidhter erfennen,
fefbe abfchnetven, und dagegen die noch gefuns
den beibehalten,

Wasg den sweitent Punbt, nemlich die Fras
ge, toie man den Wein befdneiden foll, betrifft,
fo hat man bier einen Unterfchied unter der Bes
handlung bder Trag: und Wafferreben 3u' mas
chenr, Tsasg erffere betrifft, fo. fchneidet man efs
nem’ Stode gewdhnlid) drei Reben oder Schens
fel an, und weidht von diefer Negel nur bda
ab, two der Weinftof einen fehr tppigen Trieh
geigt.  Da fann man gettolf mebrere NReben
attfchneiden, und dem Safte Beranlafiung vers
[dhaffen, fid) mehe ju vevbreiten.  Ueberhaupt

N2
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Bat man viefe Uefache, auf den Teieh und die
individuellen Eigenfdhaften eines jeden Stocfes
§u febew, um biernad) die Anjahl Reben, die
man angufchneiden hat, audzumitteln. Da fann
e$ danu freflich fommen, baf man an hisigen
Bergen und auf twenig fruchtborem BVoben, mit
einer einjigen Nebe an jedem Stode jufrieden
fepyn mufi,  Uebrigens darf man das Tragholz
an den Neben audy nidt zu lang fehneiden;
denn diefes Bat Eeinen befondern BVejug auf efs
ten ftarfen Traubenertrag, indem bdie Augen,
welde 1ber dem fechffen fehen, meiftens BDlatts
augent find, oder doch nur fleine Trdubdhen les
fetn, babei aber den unter ihnen ftebenden gus
ten Jruchtaugen -einen grofen Theil Nalhrung
wegnehmen,  Jndeflen muf auch Hier die Sigens
fhaft des Stocfes entfcheiden; bdenn man hat
wirklidy Weinforten, bdie einen ldngern Sdhnitt
vertragen, ald andere, fo tie id) dann uber:
Daupt aud) ancathe, auf die Ve[daffeneit der
Nugen felbfF RAFfiht ju nehmen, tweldyes aber
bet den wenigften Wingertsleuten der Fall iff
€3 gefhichet nemlich oft, daf den Winter Hins
ducd) mebreve Angen werfaulen, fo daf man,
went man die Reben im Frihjahre genau uns
tecfucht, folche jiemlich augenarm findet, S
biefern Falle tann man den Schnitt hoher fiths
ren; benn man wird dod) faum fo viele gute
Augen fEehen (affen, alé bei dem drzern Schnitt
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wilden ftehen geblieben feyrr, twenn Peine vers
fault wdrven, Diefe Verfahrungsart fand ich
hier blog bei einem cinzigen Wingertdmanne, der
fih Deutinger nennt, aus Schwaben bierher
gegogen, und wirklich einér der erften Weinbauer
if.  Manche vermwunderten fidy fber den verdns
derlichen ©chnitt, bden der brave Beutinger
in feinem Weinberge anwenbdete; denn ein Jahe
fdnite berfelbe lang, bdag andere fur;.  Nies
niand wufite aber — da Veutinger ein SGes
heimnifi daraud machte — den Grund davon.
Er fiegt aber in dem faum Gefagten.  Uebris
geng muf man aud)y dafie forgen, daf bdas
Tragholy an den Schenfeln oder Reben jedess
mal ricwdetd gefchnitten twerde. . 3. B. Wenn
man cine Nebe hat, an welder im verwidenen
Sommer  drei NRuthen ausdgewadifen find, fo
fchneidet man die erfte, welde die Spike der
Rebe bildet, gany fnapp an der weiten iveg,
die veite u einem Vogen, und die ‘Oritte,
welde junadyft an dem Stocke fitst, 6i¢ auf
dref oder vier Augen weg.

Bas nun noch die Wafferreben, bdie man
beim Befdyneiden einem Stocfe laffen will, um
im fommenden Sabre Tragreben daraus ju ers
steben, betrifft, fo Hat man fich in RiEfide
der Zahl derfelben nadhy der Vefdhaffenbeit der
Bereitd vorbanbdenen Tragreben 3u richten. Sind
diefe nody gur, und man glaube fie im Binftigen
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Sjabre toch Beibehalten ju Ednnen, fo it nicht
mebe al8 cine Wafferrebe ndthig. Bemerft man
aber, daf man Urfadie DHat tm fommenden Frihs
jahre teben mwegsunehmen, fo fann man bdie
 Babl der Waflerreben auf zivei bis drei beftims
men. - Man. muf folde aber audy, two mdglich
att dem RKopfe angubringen fuchen, damit fie
nidit ettva unter: oder ju toeit hinter demfelben
3u ftehen fommen. Man fchneidet folche gewvdhns
lidh nidyt langer, al8 auf drei big vier Augen,
Wie der Schnitt felbft gefiihrt werden miiffe,
iff bereits oben §. 37. und zwar &, 181 unter
dem Duchftafen d vorgefommen; indeffen glaube
tdh Dier nochy bemerfen zu miflen, daf es HiddhfE
nothmendig fey, bei jedem Sdhnitte, —- er fey
ant der NRebe oder an dem RKopfe ded Stofes,
- die Hicbe feft aufzubalten, damit nichts von
dem, was man wegfdhneiden will, figen bleibe;
denn diefe leberbleibfelchen treiben oft an bdem
RKnoten twieder qus, und der Schnite fann aud
nidht gehdrig Nberwadhfen. S8 A Nberhaupt
nidht wohl gethan, daf man beim AbG{chneiden
eines ftarfen Schenteld Fingerslange Sturieln
fteben [4fit; denn diefe bewirfen, daf der Stock
am Eude Grandig wird, indem der Sdhnitt nicht
iberiwachfen fann.  Ueberdies find dergleichen
birre Sturgeln audh) faft bei allen Stockbehands
Tungen Binderlich.
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§. 45.
d) Das Pfahlfteden.

Diefes ift um fo nothwendiger, ald ed dasd
vorziglichfte Oittel ift, die Weinftdcke der Luft
und Sonne redit audzufegen, und den toohlthds
tigen @influf derfelben in vollem Maafe ges
niefen 3u laflen. Unteeldft man das BVepfahlen
des Weins, fo liegert die Sticke den Sommer
Hinduech auf der Erde, und bedecFen den Bos
dett fo, daf et gar nidht, oder dodh) fdhter abs
trocfnen fann,  Uebrigens bGeobachte tan bef
dem Plabifieent folgende Regeln:

8) Man ftecke die Pfahle an diejenige Seite
der Sticfe, von welder die meiften Winbde
und der meifte’ Regen Herfommt; denn da
dienen fie den Stdfen zum Schuke, und
indern jugleidy, daf fich Stiige und Weins
reben nidyt aneinander trefben; indeflen hat
man dod) dabei audy darauf ju fehen, taf
fie den Sticfen nidht ju viel Sdhatten brins
gen; man twird daher toohl thun, wenn
man folshe gegen Nordew oder Weften ans
Bringt.

) Man gebe jebem Stofe fo viel Pfihle,
als er Sdyentel und Ruthen an jenen Hat;
denn im entgegengefetstenn Falle laffen fick
die Neben mnidyt gehdrig vertheilen , unb




man verliert in der Folge nidit nur an dee
Menge, fondern auch an der Site des
Weins.,

¢) Man bringe die Pfahle nicdht ju nahe an
die Stdcfe; denn man verlest [onft leidyt
die Scitenwutzeln der Wurselftange oder
der Stechwurzel, umd Eann dann die Nes
Ben audy nidht fo Beugen, al8 doch eigents
lich gefchehen follte.

b) Man befeftige die Pfihle fo in dem Bos
ben, bdaf fie durdy Windfticme nicht fo
leicht umgetvorfen Werden Eonunen,

Da die Weinpfahle die Holyconfumtion fark
vermehren, und feidff einen nidht unbedeutenden
Koftenanfiwand verurfachen, fo hat man folgende
Lorfchldge gethan, bderen Aniwvendung id) aber
ber Prifung meiner fhagbaren Lefer Abetlaflen
mug.

Man fegt nemlich den Weinberg toie ein
Amphitheater an, fest an die Seiten eidene
Pfoften oder Saulen, befeftigt an diefe, in
Sienif gefottenes Drath, [leitet diefes durd) die
NReihen der Weinftdfe, fo, bdag felbiges an
den Linfen weglduft, befeftiget eé an den gerabe
entgegenfiehenden Pfofen, und  Heftet fodann
bie Reben nad) den NRegeln, wie fie Natur und
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Gefahtung datrbieter, daran.  Auch bei aiten
Beinbergen ift diefed Mittel anwendbar, nup
mifien die Wrinfidefe in geraden Reiben fehen,
um bag Drath faddientich darnady jiehen zu
fonnen. €& veefteht {ih Mbvigens aber auch von
feloft, daf bie Pfofien oder Saulen nicht gar
3u weit von einander entfernt ffehen dirfen;
denn fonfi witd die Laft ju ftarf, vermebre fid)
felbft nogh durd) das eigene SGewicht des Draths,
e entfteht ein Dogen, und gewdhnlid)y erfolge
das Jevreifen oder BDrechen des Leitungs: oder
Unterfiiipungsmitce(s *),

Wil man fich diefes Prahlevfparungsmittels
nicht bedienen, fo fann man auf folgende At
vorfchreiten:  Man feist nemlich an beiden Eny
den jeder Neile Weinfidcke, fo wie audy in ges
wiffen Entfernungen in den Linien felbff, eidyene
©dulen obder Pfoften, und fdhyraubt Eleine eiferne
Ringe davan.  Hievauf nimme man Stangen,
deren Lange fidy gang nacdh der Entfernung der
Pfoften von einander tidhtet, madt an beide
Cnde derfelben einen Hafen, und Hangt folche
vermittelft  diefer in die Dfoftenringe ,  fo,
dag bievdurd) eine Art von weitldufigem Spalier
entfteht. - An diefen querlaufenden Stangen, tann

*) Giehe Wiener plonomifdhe Wodenfdrift, 8ter
Jahrgang 1803, S, 188, —
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man dann die Weinreben fachdienlich vertheilen,
flichenartig ausbreiten, und fie in Rickficdht des
Diegens fo behandeln, wie fogleich gelehre wers
den foll. Hier werden nun eingelne Stangen
Stellvertreter, des Draths, fo tie diefes Stells
vertreter dev Pfahle war,

§. 46.
e) Dasd Anbinden der Reben.

Dicfes, weldes mant an einigen Orten audy
©irten, Biegen odert Beugen nennt, bey
fiebet Ddavinnen, bdaf man die NReben mittelfF
der Bindwetden, wovon oben §. 7. und 3war
@. 118 die Nede war, gehdrig an die Pfahle
vertheift, und fie entweder fchenfels oder bogens
artig anbeftet.  IWas diefe Arbeit felbfE betrifit,
fo verfahrt man Dbierbei folgendergeftalt: ' Erfiz
lich wablt man die Norgenfiunden, oder doch
wenigfiens feudtes IWetter; - denn fonft brechen
die Neben im Diegen leicht ab; fodann binder
man die unterfte, d..h. junadfE an der Erde
ftehende ebe an dem Bintern Pfable fo an,
daf fie wenigftens eine Spanne Hoch von der
Crde. abfiehet, fo wie man audy den WNbrigen
NReben cine foldye Lage eder Stellung giebt, daf
die in der Folge davan wachfenden Trauben die
€rde nidyt beriibren, fich bei ihrem Wachsthume
nidt felbft drangen, und in ihree Aushildung



) 203

und eitigung Hindern.  Was -dasd Biegen obder
Dogenmadyen indbefondere anbelangt, fo zicht man
getwdhnlich die Ruthe allmablich nach dem Schens
fel ju, bindet das duferfte Ende des durch diefe
Operation  cntfiehenden Vogens , weldhes man
an ecinigen Orten ©cdhnabelholy nennt, mit
eiter  Bindweide an den Schentel, und hHefret
dann den auf diefe Arvt gebildeten Vogen mit
angefeuchtetem Stroh fo an den bereits hinge:
ftectten Pfabl, daf er feine NRichtung 3twar ges
gent den Verg nimmt, jedody mir der' Luft aufd
fadydienlichfte in- Veribhrung fommt; Hierdurdh
geniefit er nicht nur Sduf gegen den IFJudrang
der ©dyloffenn, fondern auch gegen die zu heftige
Cinwirfung der Sonnenfivablen. Daf Mibrigens
die winfchenswerthe Richtung bder Bigen gegen
die Verge hier und da ihre Ausnabhme leide,
dirfte wobl in der Natur der Sache licgen;
denn ¢8 fann ja eine NRuthe, die man u cinem
Bogen beftimmt hat, aus einem, gegen den
Derg fiehenden Auge getrieben feyn.  Wollte
man nun diefe Ruthe von dem Schentel ab,
gegen den Verg Dbiegen , fo fdnnte man fich
leicdht der Gefabr ausfesen, foldhe: .von dem
©Sdyentel abjufprengen, oder dody ju jerfplits
tern.  Hier iff man daher gendthigt, gedadyte
NRuthe tber den Schentelfchnitt, folglich bergs
ab zu Diegen, und fie ju einem Vogen su bils
den.  Man muf bier die BVernunft ju Rathe




204

plebent,  und fich von ber Uebung unterfiifen
faffen.

§. 47.
£ Das Haden,

Diefes, tweldhed des Jahrs mehrmalen ges
febieht, et theils dahin ab, den Voden ju
liften, uud theild das Hervorfproffende Unkrant
3u perfidren. Gegenvdrtig Handeln wir von dem
erfien Hacken, weldes man audy die erfie
Hade, Fribjahréhacte, und am Rbein:
firome Graben nenut. = Man nimmt daffelbe
bet Jeiten im Fribjabre nach dem Anbinden
und Biegenr, und jwar ju eincr IJeit vor, wenn
der Voden nidht ju weidy und naf, fondern ge:
bérig abgetrotnet ift; benn im entgegengefessten
Salle jielen fidy die Wurzeln ded mannichfaltigen
Hutrauts durd) den Karft, und die Arbeit if fo
gut, ald nidt gefchehen.  Man muf hicr dbers
Daupt wit- Gleif und Anfmertfambeit ju IWevte
geberr; ju diefemn Ende ven BVoden um die Weins
ftdcEe nicht nur fachdienlich umarbeiten, fondern
anch dag Unkrant umbacken, und foldes ndthi
gen Fallg mic der Hand lodjiehen, um ja feine
$Rurgein daven }urﬁc?;,ulaﬂ‘cn; sugleich muf man
bei dem Hacken die Srde, voryiglich aber, wenn
grofie ©chollen [osbredien, von den WeinftdcFen
eivad abwadres giehen, fid) Ddabei abet ja in
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Acht nehmen, .daf man Jden jungen Ttied an
den Stdcfert nicht abbreche. Ein Umftand, der
voryliglich in foldhen Weinbergen 3zu OerhcFfichtis
gen iff, bdie mit jungen Steben audgebeffert oder
vefrutive find — Odfe man obnedies, — wie auch
Deveits toeiter oben Gemerft tworden, — noch bes
fonders behandeln muf. o muf man eines
thun, ofne dad andere ju untelaffen. €8 if
unvergeiblid), wenn die Weinmeiffer, die ihrer
Wartung und Pflege anvertraucten ' Weinberge,
mit Quecfen und andern Unfrautsarten gleichfam
ubertvachfen laffenn, um von Jeit zu Jeit durch
ihre Weiber oder Kinder cinen Korb Svas filr’s
Rindvieh bholen ju laffen,

$. 48.
h) Dag Heftem

Diefes, twelded von dem Anbindent det
NReben an die Pfadle ganz abweidht, und in
votliegendem Falle die erfte Hefte genennt
werden fann, wenn man ed nemlidy eingefibes
hat, diefes Gefdhaft jweimal eintreten ju laffen,
nimmt man gleid) nach der Weinblithe wvor.
Man bindet némlich die jungen Schoffe, weldhe
der WeinftocE vom Frithjahre an bis nady uriefs
gelegter Bliithzeit getrieben Hat, mit Stroh an
die Pfahle. Man twird wobl thun, wenn man
bierbei folgende egeln beobachters




2006

a) Man nehme vedit glattes Stroh, weidye
es in Waffer, trete ed mit den Fifen, und
gebs ihm Dierdurdh einen moglichft Hoben
Grad von Biegfams und . Jahigleit ; zus
gleich gehe man nidht ;u fparfam mit dems
felben um; denn madit man die Vaindcdhen
3ut fhwady, fo werden fie von Sturmivin:
den leidht zerrvifien.

B) Man binde die jungen ITriebe nidt famme
und fonders an einen oder jtwei Pfalle jus
fammen, fondecn vertheile fie fo, daf an
jedenn Pfabl nur einer fommt, und lege
den Heftband fo an, daf weder BDlatter
noch 'junge Trdubchen mit unter den Bers
band fommen.

¢) Man veranftalte dasd Anheften ja nide 3u
weit unten am Pfahle; denn da fiken jes
desmal die mebrfien Traubdyen. Man thut
daber twohl, tvenn man jene Lobhden, die
su fury find, und nicht mit in den obern
Band reidhen, befonders anbeftet.

§. 49.
h) Das Rubren,

%iei‘cé, weldhes an einigen Orten audy die
sweite Hacce, oder Felgen genennt fird,
etfolgt: gleid) nady dem Heften, und darf ebens
falls, wie das erfte Hacken, nur dann vorges
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nommen twerder, tentr der Boden gehdrig abe
getrofnet iff.  Hier muf man nun alles Une
traut, vorgiglich aber das perennirende, wie
dag erftemal, . um die Weinfiscke recht tiidhtig
umatbeiten oder [oéziehen, und dann won dem
Grundftiicten entfernen, damit e8 fich mit feinen
Wurgeln nidit wieder auf der Erdfrume anhefte,
und fein Dafeyn von neuem fihlbar madhe. €3
iff Gei diefer Arbeit eine Hauptfache, daf man
wit der Haue nicht ju viel vorfhlage, fondern
gang Fury einbaue : denn fonft wird eines Theils
der Boden nicht tief genug umgearbeitet, und
andern Thetld bleibt, — tweldyes platterdings
nidht feyn darf, — 3zu viel Crdfrume unbears
Beitet liegen, und dient Glog dem Unfraute, das
et bem neuen Siebe, durd) die Herbeigejogene
frifhe Crde bedect iff, jum Standpuntee, —

§. 50.
i) Das Pfahlridhten,

Diefes, weldies im Seradeftellen und 3tvects
dienlichen Eindricken der Pfahle in. den. Boden
beftehet, iff fo oft ndthig, als die Pfible durch
Sturmmwinde oder Negengiiffe umgelegt, odet
aus ihrer Ricdhtung gebracht: werden, daber fidh
dann in Hinficht auf die Seit nad)y dem Fingers
deige des Calenders nichts gewiffes Beftimmen
lage, — :
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§. 51:
k) Das jweite Heften,

Diefes, weldes mati in Schwaben Seds
fen nennt, Bat nicht in allen Segenden, nidhe
in allen Qagen, fondern nuv da fatt, wo nach
dem erften Hefte bet einer glicElichen und Nppis
gen Begetation die Lohden wieder zu lang hers
vorgefchofien find, und chaotifh um die Sticke
und Pfahle Herumhingen.  Und dad iff dann
Bei Eraftoollen Weinbergen gewdhulich der Fall
gegen Auggang des Augufts,  Um diefe Jeit find
die Trauben teifiens ausgemvadyfen; fie brauden
nur noth Luft und Sonne, um ifrer Jeitigung
ficherer entgegen 3u geben.  Um ihnen diefe ju
verfdafen, Hefret man die  Herangewadhfenen
Lohden wicder an; fiehet aSer Hierbet wie Geim
erften Heften, davauf, daf fich Feine Bldttes
it in den Dand verwickeln; denn diefe wilrden
an den Sieben, -mit weldhen fie in Deriihrung
fommen, nicht nur Flecken verurfachen, fondern
audy die Reitigung des Holzes uricdhalter.
Enidlid) ziehe man den Verband nicht gar ju fef
an: bdenn mas Hemme fonft die Tirculation des
©aftes, und Bindert eben Hievdurd) die Beges
gation:

§. 52.
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§. 52
I) Das jwette Ruhren,

Diefes, welded auch die jweite Rubre,
bag Lautetrubren, das Weidhhauen und
die Beerhacke genennt, ind gleich nady det
gtoeitenr Hefte vorgenommen wird, iff jwar nidt
aller Orten cingefibre, verdient aber voraiglidy
da angewenbdet ju werden, wo eint ébener, [dhe:
rev und falter Voden bdazu eihladet; denn da
wirft ¢¢ nicht nur auf dte Wertilgting des Unz
trautd, fondern audy auf die Jeitigung der Traus
ben hin.  Fiv leichte und hHisige Srundfiiicte iff
ed nidht wobl anzurathen; denn da wiirde, toenn
nady der Jeit beiffe Witternng eintritt, det
Doden nody mehe austroctnen, die Weinbldtter
folicden el toerden, und die Trauben vermas
gern. -~ Wenn mdn da etwas thun wil, fo fann
man den Berg oder dad fonft mit Reben bes
pfante Srundftdd nur gany feichte herum{chues
fen, und bierdurd) das Unfraut, weldyes. fich
tiedet eingeftellt Hat, zu entfernen fudhen, —=

§. 53
m) Dag Abgipfeln.

Diefes, weldhes man an einigen Ortenr A b
thpfeln, und an andern BVerhauen neunt,
und darin befteht, daf man die jungen Ruijen,

0
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die 3u bodh uber die Pfahle ausdgewachfen find,
abfchneidet, nimmt, und darf man nidt eher
vornehmen, bid dad junge, d. h. in dem nem:
lichen Sommer getriebene Holz da, o es aus
dem vorjabrigen Heraudgefommen ift, gell ober
braun angelaufen iff, und dic Beeren anfangen
weid) i twetden; Ddenn gipfelt man 3u frih ab,
fo treibt das jungz Holy aug den Augen, twelde
dody fiir’s- finftige Jabhr Trauben zu lefern,
felbft von der Natur beftimme waren, BDidtter
und fleine frautartige Lohden, die man betannts
lidy Geip nennt. - Man hat wicklich Weinberge,
o dies Abgipfeln gar nidyt einmal und voryig:
lich dann nicht ndthig ift, wenn man jweimal
gebeftet hHat,  Cintretende Berddltniffe mifjen
bier dictiven, twas man thun foll. Ein vielleicht
an Nabrungéftoff leidendes, oder doch auf einet
Anhshe liegendes und won der Natur oder durdy
die Snbuftrie nidht befonders begingtigtes Grunds
fiiicE, twird gewif nidit fo glicklich auf die BVes
getation dev feiner Erndhrung anvertrauten Pflatts
gent hinwicfen, ald ein anbered, bei weldem in
allen jenen NRicEfichten das Segentheil eintritt,
Nebft diefem Abgipfeln hat man an ecinigen Ovs
ten nody eine faft abunliche Operation . die man
Ausbredhen oder Geiken nennt. Man
fiehet nemlich von Zeit ju Jeit nacdh, ob qus
ben ugen ded guten Holjed, tweldhed man u
Tragreben beflimme hat, jur Seiten Feine Sprofs
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fen Derausmwachfen. ~ Bemerft man diefe, fo
ikt oder Eneipt man fie fleifig ab. Man
muf aber hierbet fefir behutfam zu Werfe ges
hen; man darf nemlich

a) bdie junge Cohide pder den unwillfommenen
Austrieb nicht mit Ungefiim oder Sewalt
abreifiert, fondern muf ihn bedachtfam und
swar wenigftend einen Joll vom Auge ents
fernt,. abfneipen; denn man fet fidy fonft
leicht: der Sefabr aus, dag Yuge felbf zu
vetlefen, obder e§ qar mit abjufchlisen.

b) €ben fo wenig darf man die jungen Gdfte
fammt und fonders, oder obhne Unterfhied
ausbrecdhen,  fondern muf bet freudig: und
maftis  wachfenden Stdcfen, bdie oberfien
etiva einen Fuf von Gipfel der jungen Rus
the herab, eine Jeitlang fiehen laffen; denn
fonft tritt der wberfliffig werdende Saft in
die ‘untern und mittlern Augen, entwicelt
fie, bifdet fie su jungen Ruthen, da fie
boch erft ~auf’s fommende Jabr Holy trets
ben follten. “ Genug! es wirde hier der
nemlidhe Febler eintretenn, der eintreten
wirde,  wenn man das Abgipfeln, wovon
vorher die ede toar, zu bald vornehmen
tollte *).

2

*) €s tannt audy oft fehr zwedmafig feyn, wenn
man gu Yusgange des Yugufis,  oder Fnfange
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5. 54.

n) Das Ausziehen und Aufbewabhren
dee Pfabhle,

Diefes, mweldies nur da Plak greift, o
dte Pfahle den Winter Hindurd) nidht im BVoden
ftehen Bleiben, erfolgt gleidy nady der TWeinlefe,
daber id) ed dann audy bi8 dorthin Hdtte verfpas
ren follen; allein, da die Weinerndte felbft ein
Befonderes Kapitel erhdlt, fo mag dann der obs
tubricivte Segenftand hier erfolgen.

€o cinfach diefes Gefdydfte iff, fo wird
doch dabet oft felir gefehlt. Der gemeine Wins
gertémannt pacft oft, ofjne vorhergegangene Tyens
nung bes Heftebandes, den Pfahl an, - reift
ihn an fidy und bridit ihn gerade fber der Erde
ab.  Das ift aber nicht redht.  Um confequent
su handeln, muf man folgendermafen vorfdyreis

des Septembers hier und da die Viatter verdimnt
oder ausbridt, weldes vorzliglidh da nothwens
vig iff, oo der Weinberg entweder eben liegt,
au enge geftodt, oder der Weinftod 3u -’ fparfam
bepfablt ift, wo mithin Cuft und Sonne nidt
folgenveid) genug wirfen fonnen. Nur muf man
fid aud) hier in Adt nehmen, dag man nidt ju
biel thut, Am beften wird men thun, wenn
man nue fo viele Blatter wegnimmt, daf der
Weinftod pon nnen hinlangliche Luft, die Traus
ben aber aud) von aufen nod) emne yweddienlidhe
Bededung haben; denn fallen, die Sonnenjicahs
Ien unmittelbar auf fie, fo wivfen fie, wo nidt
gecftorend, dod) auf Werhartung der Beeven Hin,
bas dann wobl eben nicht su wunjden fepn dirrfte.
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ten:  Crfilich trennt man mit der Hiebe die
Weidens und Strohbdnder, odie Pfahl und
SWeinreben oder Lohden jufammenbhieiten, ofne
PVerlepung der Ruthen auf; tritt fodann nabe
an. den Stock, ergreift ihn mit den Handen,
und jiehet ihn aus dem Boden. Sollte lekterer
3u trocfen feyn und der Pfabl ju fefte fiehen,
fo bewegt man ihn, ohne befondere Gewalt ans
gutenden, nur ein paarmal Hin und Bher, wo
er fich dann fehr (kicht wird Heraussiehen laffen.
Sind die Pfahle Herausgezogen, fo tritt man
fogleich. die Lddher, wovin fie geftanden BHaben,
mit den Fifen ju, fammelt jene, damit fie nidt
in dem ganzen Verge Herumliegen, ftellt fie ums
gefehre, d. h. mit der unterften Spige, die in
dem Boden ftand, in die Hihe, und [ifit fie
gehdrig abtrocnen. S das gefchehen, fo ber
wabrt man fie auf eine fadhdienliche Avt big jum
tinftigen Sebraudie auf; flellt fie zu diefers
Enbde enttweder in einzelne pyramidenfdrmige Haue
fen, obder legt fie fo auf einander, daf fie nicht
unmittelbar mit der Erde in BVerihrung fom:
mett,  Man bereitet ihnen daher ein bGefonderes
Lager; ftecft nemlid) ein paar Pfabhle fo in den
Dobden, bdaf flie fih durchfreuken, dann etliche
Fuf reiter, wie (e3 die Linge der aufjubemwals
renden Pfable erheifcht, wieder ein paar dets
gleidyen auf die nemlidhe Are, fo daf gleichfam
ein paar fogenannte Andreasfreute parallel ges




214

gen einanbder ftehen. Da, wo fidy dle auf diefe
Act eingeftecten Pfahle beriibren, bindet man
fie feft jufommen, und flegt dann fo viel Pfabhle,
alé die obere gabelfdrmige Ocffnung faffen fann,
dagwifchen.  Dergleichen Haufen macht man nadh
Maafgabe det Umfidnde mebreves  Man fann
tibrigens auch die Pfahle unter Dadhy bringen,
oder an einem trocfenen Orte auffdhidyten, und
gegen NRegen und Sdynee mit Bretern bedecEen,

§. 55.

0) Das Dedecken der WeinfidFe mit
Crde,

Diefes, welded audy Decken, und an
einigen Orten Dejtehen genennt wird, bat
Blo in jenen Gegenden ftatt, wo man den Wein
im Winter nidht, — wie am NRheinftrome, (fret und
offen ftehenslaft) und gefdyiehet, ehe frarfe Frofte
eintretenn bei trocenem JBetter und Boden, und
gweckt dabin, -die Weinftdcke den Winter bins
durdy gegen den Froft zu fchiigen, - Man muf
auch bierbei behutfam zu Werke gehen, und nidt
nur fir die NReben, fondern aud) flir den Kopf
Des Weinftocks forgen.  Man biegt die NReben
berunter, legt fie auf den Boden,’ halt fie mit
dem Fufe feft, und bewirfe oder bedeckt fie, fo
tie die Képfe mit Sede. - Sollten die Kipfe
feact Qber der Erde, die Reben mithin ettvas weit
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vor dem Voden flehen, und man alfo Beflirchs
ten miiffen, folche bei dem Niederlegen abyubre:
dhett, fo ziehet man, ehe man felbe niederdriicke,
mit der Haue von beiden Seiten Erde BHerbei,

“bildet diefe gleichfam zu einem Sattel fijr bie

Neben, [legt folche darvauf, und bedeckt fie mit
Erde. Daf man voryiglich mic auf die BDedefs
tung bder Kopfe fiehet, iff Lebre der Erfahrung,
und Wink. der Vernunft.  Man hat Beifpiele,
daf in falten Wintern an Bergen ganze Striche
WeinftdEe blog Ddestwegen ausgefroren twaren,
weil man ihre Képfe vor Winters nidyt Hedecke
batte.  An fich follten jwar die Kipfe nie gang
erdlog da ftehn; allein diefes [afit fich nicht im:
mer thun; denn die Erde arbeitet ficdh ecines
Lheild nady ihrer cignen Sdwerfraft, immer
nady der Tiefe, und andern ThHeils witd fie,
auf Abhangen oder [dhfefen Flachen durd) Negen:
gliffe herabgefpiblt, fo, daf am Ende die Kis
pfe der Weinftdcfe ziemlich Hoch 1ber den Boden
su fteben fommen. Man PHat jwar noch) andere
Methoden vorgefchlagen, die Weinfidcfe ju defs
fen; die jest voraelegte fdjeint mir aber bdie
einfachfte,  und wirflidh audhy die fachdienlichfte
au feyn, daber fie dann audy gang allein hier
ftechen mag. —
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. §. 56-
P) Das Ditngen der Weinberge.

Bon diefem Gefchafte it jwar bHerveits oben
§. 42. ©. 187 3um Theil gehandelt worden;
allein da betraf ¢8 blog das Diingen und Wers
beffern bder jungen FWeinberge, da hingegen gegens
wdrtig die NReihe an den bereitd gany ausdgebils
detent oder dltern Weinbergen ift.  Sndefien wetde
i) mid) dody hier auf etvas bejichen, was oben
vorfam., Das Gange redusiret fich dbvigens auf
die Beantwortung folgender Fragen:
a) wann,
b) wie oft,
¢) womit
d) und wie J

Y foll man dingen?

Die befte Jeit jum Diingen der Weinberge
ift unfireitig der Herbff, und zwar vorziglich in
einem Digigen Boden; bdenn da erbalten die
Diingmittel die Winterfeudhtigheiten, und die
€rde, die man den Stuffen jur Dede giebt,
fest fich, fo, daf der IMNift in der Folge defto
leidhter und Deffer vertvefen, und durc) eine
nodhymalige Desdorganifation zerfest werden fann.

Wie oft man diingen miiffe, hangt von der
Pefchaffenheit der Erdfrume, von den Eigens
fhaften des Clima’s und andern Umftdnden ab.
Jft die Erdtrume in Hinfiht ihrer WMengs und



217

Mifdhtheile , Bisig,- ftart aufidfend, folglid) ein
fogenannter Mififreffer, oder it dasg Clima in
Rictficht der Temperatur der Atmofphare eben
nicht dad ginftigfte fir den Weinbau, fo muf
man Sftever diingen, alé wenn das Geaentheil
eintritt; denn tm erften Falle erfest der Ditnger
die verloren gegangenen Krafte  and im leGtern
unterftipgt er, indem et jur Erwdrmung der
Grdfrume fehr viei beitrage, und auf die Jetris
gung der Trauben BHinwirtt, das Clima, I
glaube, mwenn man feine Weinberge tn der Nes
gel alle fechs Jahr tidytig mit Ditnger verfehen
fann, fo etbalte man fie immer, vorziiglich dann
aber Bei guten RKvdften, wWenn man das Ding:
matetial wedbfeltveis einmal binter bden Fein:
fidfen in Stuffen, wovon bald Hernadh gehan:
Delt werden mirtd; und dann das jweitemal in
den Weinbergen (elbft ausbreitet und unterhact;
benn bet diefer Verfahrungsars erhalten die Sels
tentourzeln der Wurjelftange aud) Nahrung,

§. 57.

Womit man nun aber dingen folfe, ldfe fih
im Allgemeinen nidyt decifiv beftimmen, &3
fomme bier erft noch auf bdie @ntfd)et’bung fols
genber wei BVorfragen an:

1) Wad verfieht man untet Q‘Dﬁnger,
und
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2) Was fehit dem Srundfide, wel
des man dingen will?

Was die erfle Frage betriffe, fo verfieht
man unter Dinger alled dasjenige, was dem
DBoden, wenn s ihm betgemengt oder jugemifche
wird, in Bejug auf die Pflangen, bdie er er:
nabren foll, jutrdglidy iff, und ihn i feiner
Productiongfraft unterfiist,

Hierher gehdren die mandherlei Materialier,
die nad) Maafigabe ihrer Deftimmung und Wirk:
faméeit unter' dem Namen Diings oder Ber:
befferungsmittel vorfommen, und mwovon
groptenthetls oben §. 19. 20. 21. und jwar S.
20 . gehanbdelt worden. b glaube aber bier
wobl nodh eine Bemerfung anfligen ju miiffen, die
einigermafen Deaditet ju werden verdienen diirfte.
Sie ift folgende : Nach einer Deobadhtung, die idy
bei meinten twiederholt angefteliten Berfudyen ge:
madyt Habe, Dhabe id) gefunden, daf der tinges
borne MifE, . h. derjenige, welchen man aus
ben Leibern getddteter vierfilfiiger Thiere erhale,
weit f{dyneller und fraftiger wirft, als derjenige,
welden die nody lebenden Thiere faller: (affen. —

§. 58.

Um nun aber auch einen recht fruchtbar toire
tenden gemifdhten Dinger darzuftellen, ift nidhts
befleres, alg die nidyt genug Gefannten
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Ditngmagazine.

Man macht nemlich Sruben, fdlagt bdiefe
auf ihrer @oble, fo wie audy an ihren Seitens
wanden mit Thon aus, damit die Feuchriafeiten
nicht durchdringen, legt: fodann eine Sdichr Elein
gehacfted Stroh hinein; bierauf wirft man Blut,
Kuochen, Urin, jerfiiicfelte Theile von Cadas
vetn, wollene Lumpen, Afdhe, Ofentufi, allers
Hand - Untrauts: oder andere unnige Pflanzen
vor threr Saamenreife *), teingehackte Eriens
goeige , Laub von Vaumen, genug alleg, was
man fonft nicht brauchen fann, und al8 negativ
wegwerfen mifte, ald: Flachsanniden, Sers
flens und andere Fruditgrannen, Sdgefpine u.
f. 1., bedecft dod Gemeng jedesmal fchichtieis
mit Crde, [eitet Miftjauche dagu, belegt die
©rube mit Dtetern, damit fein Vieh hineinfals
Ten tann, - leevt diefelbe, wenn die Maffe Hins
linglich verrottet oder in Fdulnif Mbergegangen,
aug, und bringt dasd ganze Gemeng enttweder
in eine andere Grube, um daffelbe nadhy und
nad) 68 ju einer gewiffen Quantitat ju vermehs
ven, oder fahrt daffelbe fogleich auf den Acfer,
und fest dann auf diefe Art die Bereitung und
Vermehrung des Dingers fort,

*) Wollte man Pflangen, welde reifen Saamen
enthalten, biergu verwenden, fo wiirde man
bem Diinger etwas mittheilen, weldyes in der

Folge unendlid) sur Vermehrung des Untrauts
beitragen wiicde, —
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Ctwag dbulidhes , aber bei teitem nidyes
Sleihes, ift die Dercitung bder fogenannten
fhweigertfchen Siille,  Man macht nemlich an
einem beliebigen Orte, wvoryiglid) aber da, wo
Wafler vorhanden iff, ein wafferfeftes Bebhdlts
nig von Stein oder Holy *), thut in daffelbe
einen Theil thierifder Eprcremente, und fechs bis
acdht Theile Wafler, tihre das Gemeng von Jeit
#u Jeit um, bedeft es, — wie vorher bemerft
worden, — gehdrig, forgt dafir, bdaf alles
fachdienlich toarm bleibe und in GSdhrung oder
Sdulnif dbergehe. Sodann giebt man dem Se:
menge noch etwasd Afche, und vertwendet das
Gange fo, tvie im folgenden §. gelehre werden
foll,

§. 59.

RNun wiffen wir,  was eigentlich Dinger
fey, fo wie es uns nach den oben worgelegten
Bemerfungen audy nicht unbefannt feyn fann,
wie ev wirke, €3 ift daber hier noch ju unters
fucher, und Hierdurch die Frage zu entfdheiden,
was dem Grundfticte fehle, das man dingen
oder verbeffern will, um biernach das eigentliche
und rviditige Mittel ju treffen, dem Leidenden

“) Man fann fid) hiersu redht qut alter Faffer bes
dienen, oder audy Kaften cinfenfen; wobei man
dann wobl thun wisd, fatt eiferner, Bholzerne
Ragel (Pfode) su nehmen,
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gerade das mitzutheifen, tworan es wirblich Mans
gel leidet.  Da wird man nun finden, daf ed
ihm entweder an einem tichrigen Verhdltnifle fels
net Mengs und Mifdytheile, oder an Pfangens
nabrungsftoff fehle..  Febit es ihm an erfierm,
fo fude man durdy Meng: und Mifcdhung dasd
fachdientiche Werbaltnif der Beftandtheile des
DBodens Herguftellen, -und gebridt es an Pflans
gennabrung, fo theife man dem Voben gerade
foldye Diings und Verbefferungsmittel mis, wie
fie die individuellen Eigenfchaften Oeffelben vers
fangent, und mie wir fie Beveits weiter oben
Petrachtet und vorgefegt Haben,  Da toird matt
nemlid) fehr confequent Handeln, twenn man nicht
nur auf dle Beffandtheile ded Vodensd, fondern
aud auf die Lage deficiben NicEficht nimmt,
denn ed ift unftreitig ein grofer Unterfdhied jwis
fdhen einem falten, fchweren, lettigen und einem
fogenannten Digigen, [eichten und fandigen Bos
ben. - Crftern dingt man am beffen und toeck:
mdgigfien mit bisigem, [lehtern Bhingegen mit
mebe fihlendem Mifte, fo wie man dann an,
der Einwivfung der Sonnenfiralen ftarf ausdges
festen Mittagslagen , die IWeinfidcFe gern mit
guter, fetter Erde umlegt; denn an foldyen Las
gen tvocknet bei diirren Sabren dfe Erde oft
gan aus, und der thicrifdie Duug oder Mift,
fann gar nidht in Faulmif Gbergehen. Da iff
es dann [ehv gut, wenn man mit guter Srbe

-
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ju Hilfe fomme.  Sollte hier nun dag Srunds
fiicE in die Ttefe laufern, und die unterflen,
ober am Fufe deffelben angepflanjten Weinftdcke,
purch die Herabgefchidmmte Erde zu tief ftehem,
fo fann man, um an Seit und Kraft ju fparen,
die tberfliiffige Erde jwifchen den Seilen ausgras
Gen, und die obern Sticke, tvelche daran Mans
gel feiden, nadhdem man fie aufgerdumt Hat,
damit umilegen.  RKann man aber dergleidyen
gute ‘Erde ofne zu grofien Jeit: RKraft: umd
RKoftenaufroand Herbeifdhaffen, fo wird man, —
wie auch beim Dilngen junger Weinberge DLeveits
Bemerft torden — defto Deffer und folgenteicher

fabhren.

§. 6o.

MWad nun endlich nody die Frage, tvie man
diingen foff, Getrifft, fo bringt man in Diefiger
Gegend den Diinger, vorziglich den thierifchen,
oder ben fogenannten und allbefannten Miff,
fber den Stdcfen an. Man madyt nemlich hins
ter denfelben Gruben, odle unter der Benen:
nung Stuffen befannt find, und legt in jede
decfelben fo wiel ded gedachten Diingers, ald
man ungefahr auf wei Miftgabeln faffen fantt,
und bedecEt folhen Hierauf mit Crde. Nur muf
man fidy in Acht nehmen, bdaf man die Stuffert
nidyt u dichte oder ju nabe an dem Stocke ans
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bringe; denn man Ednnte da bei der Arbeit eis
nes Theild den Kopf befchadigen, und andern
Theils wiede derAMift unmittelbar an den Kopf,
oder an die Wurzelftange des Weinftocks foms
men, bdas doch aus Grinden, die wir bereits
oben §. 42. und jwar S. 188 angefiihre Haben,
platterdingsd nidit gefchehen darf. Berbeffert man
den Voden mit Erde, da it ed freilidh etrwasd
anders,

§. 61.

2) Die Verjliingung einesd alten Wein
bergs.

Rat ein Weinberg  eiite” mehr oder weniger
audgedehnte Jeit feine Dienfte geleiftet, fo fans
gen feine Bewohner, — felbff bei einet guten
Dehandlung, — dodh endlidy an, ju alt, und,
— wie man 3u fagen pflegt, — abftandig ju
werden, fo dafi man fidy gendthiget fieht,  an’s
Lerjiingen derfelben ju denfen. Ehe man aber
bierju fdireitet, fo nebme man” erft folgende
Puntte in Ueberlegung, um hierdurd) augzuimits
teln, ob 8 audy wohl der Mihe werth fey, eine
toftfpiclige Ausbeiferung oder BVerjingung vorjus
nehmen.  Man Gberlege nemlich:

0) ob der Boden oder die Erdfrume felbft in
threr Meng: und Mifchung nidht gar 3u

{dlecht, nidyt allzu Eiefige oder fEeinigt fen?
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6) 06 derfelbe"6ei vernadylafigter Cultur, Wars
tung und Pilege nicht zu ftarf ausdgehuns
gert fey, und duedy die Fimmerlidye Beger
tation feiner- alten Dewvobhner nidyt 3u feht
Mangel an Pflanzennahrung jeige.

Sm- erften Falle if’s gar nidit rathjom eine
Berjiingung vorzunehmen; ‘. denn ¢8 wird dodh
niches rechtes aus der ganjen Anlage. Da thut
man am beften, man fdyldat die alten Sticke
fammt und fonders aus, riolt das Grundftdct,
veredelt die Erdfrume durd) Beimifchung befjerer
Gide, und fegt e8 dany nen an.  Chen {0 toés
nig it fm jweiten Falle die Ausbefferung und
tefpective Verjtingung 3u empfehlen; denn bda
werden die jungen Stdcke eben o wenig Sedeis
Hen und Wachsthum jeigen, alg die alien, und
der RKoffenaufrwand wird den fir die Folge 3u
erwartenden  Ertrag verfdylucken. . Das Dbefte,
wasd bier angucathen iff, dhrfte wohl folgendes
feyn: Man {dlage nemli) den' gangen Berg
aus, befae dag SrundfiteE mit Efpavcest (He-
dysavum onobrichis), riole daffelbe, wenn dies
fer abftandig terden toill, und lege ed twieder
jung an..  Dev Efparcett verbeffert, unter allen
Suttergewachfen, und namentlidy den  fogenanns
ten Kleearten, dern Doden am  voryiglidfien,
dfe jungen Weinfidefe fommen gang vortrefflidh
in einem ouf Ddiefe Avt Gehandeiten Voden fort,

und
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und erfesen durdy ihren Finftigen Erivag - die
aufgevandten Koften vejchlich. —

Sindet man- aber, bdafi der Poden webder
in Hinfiht auf dic Meng: und Mifchung feiner
DBeftandtheile, nodh in Reziehung auf feinen Ses
balt an Nabrungsfioffe Mangel [leidet, fondern
blog TWeinfisefe ihres Alters wegen abftandig
werden, o fann man getroft

dbie Berjingung
vornehmen.

Diefes gefchiehet nun:

o) durd) Sdhnittholy, Sdhnittlinge,
NReb: Blind: oder fogenannte Dloghols
get (Boutures oder Crosettes.)
Riervon” haben wir bereits oben §. 29. S,

142, unb §. 33, und jwar S. 167 gehundelt,
daher gegenwartia dorthin vertiefen wird, um
eine ermidende Wiederholung ju vermeiden, —

b) turdy Wirzlinge.
Auch hievoon iff Bereitd oben . 34 unbd
#var &, 171 gehandelt worden,

¢ durch Ableger, BucFlinge oder Hacks
fidcke (Marcottes.)

Auch- diefe  Vermehrungd: und refpective
LBerjlingungsmethode ift bereits oben §. 3r. und
iwar €. 160 vorgefommen, daber audhy dovthin
verwiefen wird,

P




?) duvdy Senter, Sshne oder BVerfen:
tung der fogenannten Grundreben,

Auf diefe Are den Weinffocf ju vermehren
und die Weinberge su verjiingen, habe iy eben:
falls oben §. 31. und war &. 159 aufmerffom
gemadit, die Anwendung und Ausfiihrung dets
felbert aber Bis Dierher verfpart. « Die BVerjiin:
gung eines alten Weinbergs durdy Senfer ober
©dhue, Bat faft alles mit jemer Methode ge:
mein, weldhe man bei BVermehrung des Weitts
ftocks Ourch Ableger - oder ViicFlinge anmwendet,
nue daf man die Senfer oder Sibue auf dem
Plage frehen [afit, twohin man fie von dem
Mutterffocke gezogen Hat, um durd) fie den
Plap etned abfiandigen alten ju erfegen.  Wir
wollen d¢ w hier nur noch einen DIiE auf die
Berjungung eined Weinbergsd durd) Verfentung
der fogenannten GBrundreben und alter Stdcfe
werfen, Alfos

a) Die Verjliingung eines alten Weins
bergs dburdhs Verfenfen der foges
nannten Grundreben.

Die Grundreben, welde man an einfgen

Orten auch) Dodenhdlzet nennt, wadfen in
cinemr guten Boden gemeiniglich aus dem Sruns
be oder gang unterm Iheile eines melr ober
weniger dlterr, dabei aber fraftigen Weinftocks,
und find fehr oft RKinder der fogenannten Than:
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wurel.  Sie find dem Dauptfode feiftens
nadytheilig, dienen aber, wenn fie verfentt wet:
den, gang vorziglich zur Refrutivung und BVers
jingung eines leidenden Weinbergs,  Man legt
dergleidhen NReben quf der Seite und nacy jes
nem Plage cin, wo ein Stok abftdndig gemwors
dent, und durd) einen andern mwieder erfest wers
den muf.  Man madyt ju diefem Bebuf einen,
faft zwei Fuf tiefen Graben, deffen Richtung
nach bder ftockleeren Stelle gefit, belegt deffen
©oble mit etwas guter Erde, und fenft fodann
die niedergebogene Grunbdrebe fo hinein, daff
ihre Spiten aus der: Erde Berausfehen. Diefe
fhneidet man dann. 6id auf ;wet Singer breit
ab, ' und Deftet fie an einen furgen- Pfahl,
Reidhpte fie big an den Ort ibrer Finfrigen Bes
fiimmung , fo ift ¢¢ gut; tar fie aber nod) ju
tury, Oden leeren Plas, den fie in der Folge
ausfillen foll, 3u-erveichen, fo legt man fie
im folgenben joeiten Jabre, wie, fo cben ges
lebre worden, weiter fort, b6i¢ man feinens
Swec erreidht hat. Dergleichen Reben obne fie
einjufenfen , gleich anfimglich frei auf dem Bos
den liegen u laffen, und fo lange tarten 3
wollen, Bis fie gany bherangewadhfen find, iff
nidyt rathjam; denn fie werden da bei den mans
nidyfaltigen Arbeiten, die das Jabhr Hindued) tm
Weinberge vorgenommen werden, leicht jertres

ten.  Die cingefenften Srundreben trennt man

P2
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in ber Negel und zwar deswegen nidht von dem
Mutterftocke, damit fie forvohl von diefem, ald
audy von ihrer cigenen Erde mittelft ihrer Wi
jeln Nabrung geniefen, und fdon im erfien
Sahre ihre Fridite bringen tonnen, welde man
Bei abgefchnittenett oder vom Mutterfiocke ges
trennten Senfern, Séhnen und Srundreben,
erft nad) dret big vier Sabren erwarten fann.

§' 62'

b) Die Vetrjingung eines alten Weins
bergd durchs BVerfenten alter
b Stide.

Diefe Verjiingungsmethode , welde fdon
der alte Nomer Columelia fanunte, turde in
den neuern Feiten durcd) den Hauptmany Herrn
Gauppen tieder in Anregung und felbft auf
eine fehr empfehlungstwerthe Art in Ausibung
gebracht *). Man Fann fie zu einem Odreifachen
SwecEe antoenden , nemlich:

8) alte Weinberge durchs Verfens
fen ju rvefrutiven, oder die vors
handenen leeren Stellen in dems
felben ausgzufilien,

*) Giele der perbefferte Weinbau,  Eine Abhands
lung Heren Georg Frievvid) Gauppens,

- Bomgl. Grofbrittanifdhen Hauptmanns.  Mit K.
Stuttgart 1776,
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Um bier fachdientich vorsufdyreiten , . fann
man, waé die Jeit betrifft, entrveder dent Herbft
oder dad Feibjahr wdahlen. Auf jeden Fall aber
hat man darauf zu fehen, o6 in der Nachbars
fhaft des alten oder Mutterfiofes nur ein oder
mehreve Sticke fehlen, um fich Hiernacdh beim
Defdhneiden des einjufentenden Stockes richten
$u Eonnen. . Feblt nur ein Stockf, it folglich
nur eine [ceve Stelie auszufillen, fo fchneidet
man ant dem jum Cinfenfen befiimmten Stocke
alle Sdofie und Ruthen bis auf jwei der fchdn:
ftenn, fangften und fidrffien gan; weg, und pupe
dann die juriicfgelaflenen- fauber aud.  Hierauf
madit man eine wei Fuf tiefe und eben fo
breite GSrube von dem alten Stocfe bis an den
feevet und von neuem auszufiillenden. Plag,
rdumt bei dem alten die Erde bis an die Stedys
wurjel behutfam tweg, nimmt {hm bdie Thaus
wurseln, legt ihn bebutfam, obne ihu vou der
Hauptwourzel ‘abzubredhen, der Lange nach in den
Graben nieder, tritt mit einem Fuge fo lang dars
auf, und hale hn dadurd) fo lange in der vos
rigen Lage, big die eine Ruthe an der fitr ihrem
tinftigen Standpuntt befimmten Stelle fenfreche
aufgerichtet und in die Hohe gebogen ift; unters
Tegt und bedeckt fodann foldhe mit ein paar Sehaus
fel voll guter &rde, bis fie von felbftens Halts
legt fodann die andere Ruthe im Sraben behuts
fam im BVogen BHerum, daf fie nicht abbredye,
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stebet fie an, weifit fie nach der Stelle 3u, o
der alte Stock geftanden bat, ridytet fie dafelbf
in die Hobe, gicht ihr eine Unterlage, und bes
becft fie wie die vorige. St man fo weit fers
tig, fo fillt man den Graben gany aus; wirft
3u diefem Ende zu unterft die Gefie Srde, deren
man  habbaft twerden fann, alé Saffentoth,
@dylamm, Erde von verfoultem NRafen u, dgl
und bedecFt dann Dbiefe tvieder mit der beften
€rde, wie fic dasd GrundfdcE Hat, und triet
bann das Ganze gelind jufammens Findet man
ungefdhr nadh vierzebn Tagen, bdaf fich der Bos
den gefesst bat, fo fillt man nady.

Sind in der Nadybarfchaft des alten Stoks
fed jtwei ober drei leeve Stellen audzuffillen, fo
befolgt man getiffermagen die nemlidhen GSrund:
fage, mwie fie fo eben vorgelegt worden. Man
vidytet nemlich den alten oder MutterfioE beim
Defchneiden u, [[@Aft ihm, twenn poei [eere
Stellen durdy ibn ausgefillt werden follen, drei,
follenn aber bdrei dergleidien  ausgefillt werden,
vier Ruthen, madt nachher auf die Geveitd bes
fdhriebene Avrt fo viel Graben, al8 die Jahl der
3u verfenfenden Reben evheifdht, und giebt ibhs
nen die Ridytung gerade nach dem Punkte, den
die Ruthen in der Folge bewobnen follen, rdumt
den_alten Stof auf, enttdfe um Theil felbf
die Herys oder Stechwurzel, nimmt die Thaus
wureln weg, fentt den Stodf, bdrehet und zies
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het die Ruthen nach - ihrem Hinftigen Stands
punfte, eine Dderfelben aber gerade nach dee
Otelle, wo der alte Stof aus der Erde ragte,
und verfahre dann dbrigens fo, wie bereits furg
vother gelehre tvorden. Uebrigens ift es ndthig,
daf man fammtlihe Ruthen fo verfiuge, daf
nicht mebr alg drei bis vier Augen Wbetr der
Oberfliche des Dodens Herausfiehen, —

§. 63.

6 alte abgenugte Weinberge durchs
Berfenten alter StdFe ju vers
jingen ober ju.ertneuern.

Diefe Verjiingungdmethode, weldye it de
vorigen fo jlemlich jufammenffimme, Fdnn vors
sglich da Plak greifen, wo ed entweder viele
fiocEleere Stellen in einem Weinberge, oder viele
Sticke von fdledhter Ave giebt, Um Pier nun
feinen 3wed 3u evveicher, jichet man won den
vorhandenen guten Stécfen den Sommer vorber,
techte lange ftarfe NReben an, um aqud einem
alten mebreve jiingere ju machen, und wo wmigs
lidh die vorhandenen (eeren Stellen befesen oder
ausfitllen, und flatt der Stdcke [dlechterer Are
mit beffern verwedifeln ju Ednnen.  Sollte man
die vorhandenen leeren Pldse nicht alle ausfiils
len Eonnen, fo grdbt man anderwdrts efnen als
ten Sto aug, fept ihn dabin, und fudyt danm

.




durchs Berfenten feinen ek ju ervelhen, 3.
B. €8 hat cin jum Verfenfen beftimmter Stock
gwoef taugliche Muthen, und -zt feinem nddyften
Nachbar aud) einen guten Stof.  Sn diefem
Fale grabt man den lestern aug, befent mit
ihm eine Stefle, welde durd) Senfreben nidht
ausdgefiillt werden fonnte, an feinen Plag aber
leitet mant eine von den jiwei NRuthen feines fies
Ben gebliebenen Nachbars, Hat ein quter Stock
fdhlechte Nachbarn, fo fann man fidh auf fols
gende Avt helfen. Man Hauet nemlich entroeder
die fdlehten Stdcfe aus, und gichet Ruthen
des Deffern und edlern Nachbars an ihre Stelle,
oder fest, wenn man das nidyt fann, cinen ans
derwwdrts auégegrabenen guten an ihren Plag,
oder [dfit fie enblidy gar fiehen, und weredelt
fie durchs Pfropfen, wovon Hernad) die NRede
feyn wird. Man fann dies Verfenfungsgefdyafe
nach Dequemlichbeir, und jwar alle Jalhre, je
nadydem e$ Beit und Umftande erlauben, vors
siehmen, ofne daf es im Ererag cine auffallens
be Licke giebt; denn eines Theils tragen bdie
eingefentten Sticke und Ruthen im erften Jahre
fhon, und andern Theild find fie im jweiten
Sabre mandyem alten Stocfe im Ererage fhon
vollfommen gleidh; zeigen verjiingte BVegetationds
fraft, und dauren wieder fo .lang, al8 wenn
fie erft aus Sdnittholy oder Wiirjlingen wdren
gejogen fvorden, :
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Kann dann aber diefe Operation auch wohl
WBetjingung genennt werden? / Allerdings; Ddenn
det mit feinen Ruthen verfentte Sto bleibt
nidt mehr der alte, fondern wird eigentlich efn
Cinleger. Der alte giebt zwar der neten Rebe
und feinem Sobne lange reichliche Nabrung;
allein diefer fdhldgt auch eine ffarte Anzahl Wurs
3eln, fo daf er, twenn fidh der alte fitr ihn
aufgeopfert bat, und ovielleidht fchott gan; vets
fault iff, durdy und fir fich- allein feben Eann.
Aus allen diefem iff leicht evfichtlidy, wie Erafts
voll ein folcher Siingling in feinen erften Lebends
jahren wachfen miifie, da er theild Nabrung
von feiner guten alten Nutter, und theils durd
fid) felbft erbate.

§. 64.

¢) nene MWeinberge durdhs BVerfens
ten alter Sticke angulegen

Diefe Culturmethode dirfte twohl mandsem
glemlich patador vorfommen; bdenn, — tird
man fagen, — warum will man alte Sticfe
von ihrem vorigen Standpunte entricfen’, und
fie jur Unlegung eined neuen TWeinbergs verwens
dett, -da fie bod) auf dem ihnen vorher anges
wicfenen Plase auch ihre Friidite lieferten; und
dann, twerden dann Ddergleidhen audgegrabene
und wieder verpflanste Stdde aud) anwurzeln
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und forttreiben? Man tweif twohl, bdag alte
verfenfte , aber mit ifhrer Hevzwurgel mit der
Croe in fefier Dernhrung bleiben, redyt gut
fortfommen, tverden fie diefes aber audy dann,
wenn fie audgehoben und von  neuem verfest
werden 2 iv wollen feben, -tvie wir diefe
Sdyeinparadorien auffhellen und Gefeitigen Esnnen,

Wag den erften Punfe betrifft, fo nimmt
man ja die alten TWeinftdcFe nidyt deswegen vpn
threm erften Standpuntte, um fie nach ibhrer
erfien: Veftimmung als einfadie Sewddyfe ju bHes
nufen, fondern man will durch fie ihr Gefchlecht
vermehren, um einen neu angelegten Weinberg
bald jum Ertrag 3u bringen. o iff man j, B.
nady bdet Vemetfung des Herrn Hauptmang
Gauppensd im Stande, aug finfhundert alten
©ticfen, twovon jeder drei, vier bis finf Rus
then bat, im erfien Sabre dber jweitaufend
neuc, und gwar febr fribseitis tragbare, su ets
jichen, wodurd) man unfiveitig unendlich wviel
gewinnt.

Was den jtveiten Punft anbelangt, fo
fpricht die Crfabrung, die man (Angftens im
Baadenfchen und Wirtembergifchen gemacht bat,
bafiie,  daf swanjigidhrige Stécke, weldhe fiinf
und gwangig Meilen weit Herbeigefhafft  und
verfenft worden, nidht nur anturzeften und
trigben, fondern im erfien Herbte ihrer Berfens
fung , {oud) nod)y Fridyte lieferten; fo wie ef
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dantt audy 'toohl fo ziemlich allgemein “Befannt
feon Ddirfte,  daf ditere, 'von ibhrem erffen
Standpuntte entricfte und mweiter verfeste Daus
me, techt gut fortgefommen {ind. o weit
iber diefe fdyeinbaren Paradorien, nun werter:

Die' bendthigten alten Stdfe nimms man
nun  enftoeder  aus feinem cigenen LWetnberge,
und erfestsihre Stelle mit Senfreben, oder
tauft fie von andern. Auf jeden Fall aber febe
man davauf, daf dergleichen Stdcfe mehrere
oder doch tventgftens eine Ruthe, und diefe jum
toenigften dret Juf lang  hinanf jeitiges  Holy
habe. Wil man nun alte Stocfe aus der Erde
nehmen, um fie 3u vorfiegendemn Swecke 3u wers
toenden, fo grabe man fie vund Herum, und
jwar big dahin auf, mwo die Eleinen Wurjeln
unter der Erdfrume jum Worfdyein fommen, fies
che unter diefen weg, und die Herjwurzel ab,
nefme die Stdcke beraus, fdhone bder Heinen
Wirgeldyest mdglichft, und vermwabhre die Pflans
sen vor dem Austrocknen mehrgedachter Wilrzels
den, durdid Cinfdlagen in die Erde, bid man
gum Berfenten fdhreitet. Uebrigens fdhneide man
von den alten Sticfen die Gabeln und Haten,
woran die Trautben ftanden, tveg, [laffe aber
alled 1brige Holy und Ruthen, wie nidht wenis
ger die alten Vigen unbefdynitten fiehen, und
fchone dev Augen durdhgdngig; denn je mebr
Holy und Augen in den Boden fomen, je
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mehr Wuryeln fonnen die Stdcfe treiben, bdefto
beffer erftatfen, und defto rveichlichere Friichte
Bringen.

§. 65.

Die auf bdiefe oder jene Art angefchaffeen
und ugerichteten alten Stife, will man nun
gut Anlegung sder Darftellung eines neuen Weing
Bergs verwenden, und fie ju diefem Behuf vers
pflangen, fo wie died bereits in der Rubrif desd
vorigen §. liegt.  Ehe idy aber Diervon Handle,
will id) erfi nodh vorlegen, wie man einen eins
gelnen auégehobenen, und jur Refruticung eines
andern beftimmten Stod verfeht und verfentt.
Sy glaube diefes bier fchuldig zu feyn, tweil
idh im G63ften §. bierauf aufmerffamn gemadyt
Habe.  Man madyt ju diefem BDebuf auf dem
Dloke, wo der Stock verfenke tverden foll, eine
gwet Fuf tiefe, am Verge aber nodh tiefere, in
fhwerem PBoden hingegen eine etwas Addjere
Srube, bringt auf die Solle derfelben, — twie
audy Dbeveitd oben bemerft worden, — gnte Eps
be,  legt den auégehobenen und jum Berfenfen .
beftimmten Stof mit alfen feinen Schenfelt
und Ruthen in die Mitte der Grube, ieht fos
Dann pwei ter jdhrigen NRuthen, bdie lang genug
find, auf der Soble oder dem GSrunde der
Srube und jwar lins und rechts gegen die Seis
ten oder Wdude’ derfelben hin, fort, und Hers
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nady an den Enden derfelben binauf, [aft ein
paar Augen Herausfiehen, bringt fodann wieder
gute Erde auf den Stocf und die Ruthen, und
filllt fodann dle Srube gang ju. —

il man nun aber einen Weinberg gany
fien durdy Verfentung alter Stécfe anlegen, fo
fommt es daraufian, ob man fo viel alte Sticfe
in Bereitfdaft habe, ald erforderlich find, dasd
sut Weincultur deftimmte SrundiiE auf einmal
3 beftockens, oder nicht, Sm erften Falle brancht
man jo tenig al8 {im feftern den ganjen
Plag 3u violen ober u rveuten, fondern da madit
man blo8 der Linge, an Wergen aber der: Quere
nach, Oraben, bdie ywei Fuf tief und fo breit
find, alé die Sticke von einander abftehen fols
e, '3..D. viertehalb:. big vier Fuf. = Jwifchen
e dergleidyen Grdaben [aft man jedesmal ~efs
nen unumgrabenen Jwifchenraum, deffen Dreite
der Entfernung der Sidcfe von einander, ents
foricht, folglich von -vievtehaldb oder vier Fuf.
Man macht diefe Graben am befen vor Wins
tevs, und fortivt dabei jugleidy den Schaufels
fchlag; . b. man wicft die Geffere , fogenannte
Damm ¢ oder Faulerde auf einen der ungegrabes
fien Smi‘fd)cnr&ume, und. die magere Grunderde
mit ihrem Gemeng von Steinen, auf den ans
dern.  Diefes bhat einen  doppelten Wortheil;
denn eines Theils werden die Srubenn, fo wie
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bie aus denfelbenn gehobene Ecde, oder der fos
genannte @chaufelfchlag, den Winter Hindurdh
dem Einfluffe des Frofies, odes Schnees und
der Luft auf-eine fehr gliicklich folgenreiche Ast
ausqefest, und ondern heilé fann man bei
bem getrofferren Sortiment des Schaufelfchlags,
obne viele Umftande, die befjere Cede mebhr nadh
den Wurjeln der Sticfe, die thinder gute aber,
gur gdnglichen Ausfiillung der Graben verwens
ben.  Nachdem nun die Srdben anf diefe Are
angefettiget wotden, fo fortiet man fm  Ednfiis
gen Marg, bdie um eben diefe Jeit oder audh
fioch ettwag: eher ausgehobenen, oder fonft anges
fdhafften Stdefe, und wahit gerade diejentgen
fiir ein Quartier feiner Anlage, die fidhy in Hins
fidyt auf Farben threr Frichte, ihrer BVegetation,
thres - Sdnittes und ihrer Cultur ufammen
fchicken. 3 auch diefes gefdehen, fo fegt man
cinen Stocf nach dem andern, auf die mit guter
Crde - bedecFte Soble ded Grabens, und jwat
gerade in die Mitte deffelben, undi bringt danm,
nachdem ciner mehr ober weniger Ruthen Hat,
foldhe redyts und f(infs auf beide Seiten bdes
Grabens, vor oder hintermdrtd, und vidtet fie
nady Dder gewadblten Enefernung nach geraden
Linien, fo, daf in jedem Graben jwei Neiben
©tdcke, juv gleicher ett, und unter Antwendung
einerlei Arbeit gepflanst fwerden. Uebrigens ges
fehieht das Cinlfegen der alten Stdcke und das
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Ausfiillen der Grdaben, twie Geveits weiter oben
i gegenmwartigen §. gelehre worden.

§. 66.

S jweiten Falle, o man nemlich nidhe
fo viele alte WeinftdcFe Hat, um das jur Cultur
diefes Gewddfes befiimmte Srundite auf eins
mal 3u Géffocfent, legt man' die Grdben tveit
mebr von eitafider entfernt an, (dft nemlich eis
tien dreimal fo. breiten unumgrabenen Jwifchens
vaum wijchen ihnen, -alg die Entfernung. der
Stéfe von einander Dbetrdgt. . Sollen nemlidy
die Stocke viertehaldb Fuf von einander entfernt
ftehen, fo [afit man einen Jwifdhenraum von
cilftehald Fufi; follen fie aber vier Fuf von
einander entfernt feyn, fo giebt man ihnen e
nen Iwifchenraum von 30 Fuf.  Sm erfen
Sahre Bepflanzt man nun dde angelegten “Srds
ben, auf die im vorigen §. vorgelegte Avt; im
nachfEfolgenden Jabre aber macht man durch bdie
Mitte der liegengelaffenen Jwifdyenrdume, neue;
den vorigen dbhnliche Graben, und legt enttweder
vor den im vovigen Jalbre - gefeten’ und big
babin fdon in Ruthen gewadfenen Stdcken eine
Ruthe von der rechten, die andere von der lins
fen Seite tach der Oereits tweiter oben bemetfs
ten Art Dinein, ober Bepflanjt fie mit andern
Stdcfen, — wic ebenfalld im vovigen §. gelehre
worden, fo, Oaf im weiten Syahre dag gange
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GrundtiE jveddienlidh befoctt iff. . Die fols
genden tbrigen Arbeiten treffen mit jenen, 'von
toelchen bereits teiter oben die Nede war, gang
sufammen, nue muf man fid) febr in At nehs
men, dag. .man feine Augen abfiofe, fo -tie
e8 dann auch ndthig iff, daf man bdie unbes
Bauten Jwifhenrdume behacke , hierdurch das
Untraut vertilge, und aus den eingelnen heilen
ein fdydnes, vollfommenes Gange madye. —

o §. 67.

3. Die Beredlung einesd alten Weins
FreRae bergs,

Die BVeredlung ded Weinftocks iff fdhon feit
mebr al8 2000 Sabhren befannt.  Dies Romer
tvendeten ¢, nach dem eugnif eines Colus
melia und Palladiug fdhon -an, nad der
Reit aber fdyeint es wiedet ing Stocfen gefoms
men 3u feyn. .  Sndeffen twird. e8 doch dermalen
in §ronfreich, und war namentlich in Vurs
gund, Champagne,. in der. Gegend von Bours
deauy, in der Sdiveits, Sytalien, Ungarn und
einigen Gegenden Oefireichs angetvendet. . Ju
rounfhen wdare e, daf e in den verfdhiedenen
Weingegenden Deut{chlands befannter witde, ald
e8 jest ift. @8 ift febhr folgenreich file den
Weinbau; dentt man fann durch daflelbe fdhlechte
und unfrudhtbare Stdcfe verbefferst, obne grofien

Aufs
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Aufwand Sorten in feinet Weinberg brifgen,
wie man_ fie nue winfdt, cin Mewnier feines
Grundticts mit eincrlei Sorten verfehen, ofne
dfe alten Stdcfe audzubauen, fo wic man dann
auc) obne Unterfdhied Stdcke, weldhe teifie
Trauben tragen, ' mit fchwarzen, und fo umaes
Eehre veredeln, und berdies von einem ein i/
get Dtocke einer Deliebten Are , eine Menge
ethalten fann.

Dad BVeredlen felbff aber, gefchieht entwes
bee durchs Ofuliven, Dfropfen oder €oypus
liren. Das erfie iff, — wie die Erfahrung
gelehre Bat, — filr den Weinbau nidyt wohl ju
empfeblen, Ddaber dann hier auch 6108 die jwet
andernt  Veredlungsarten vorfommen  werden,
affos

a) Das Dfropfen desd Weinftodd.

Diefes ift die gebrduchlichte Veredlungsare
ded Weinftocks, fo wie fie dann wirklich anch
in den obangefibrten Landern angetwendet wird,
Wir betradyten hier

a) bdie befte Jeit jum Pfropfen,

Die Defte Jeit jum Plropfen i der Frihy
lirg, toenn die Kdlte votbei, uhd che nody der
@aft in ftarfer Betwegung iff; demmnach dirfre
wobl jehn 6i3 z6if Tage vor dem Fricbe des
Saftes die winfdenswerthefte Periode fepn,

2
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SBill man (anger twartetr, fo erfauft det ju ftarke
und Deftige Safttried das Reid,

6) das Pfropfreis.

Das Pfropfreis nimme man nue von freus
dig ‘wadyfenden, gefunden, tragbaven Sticken,
einet guten, der fage und dem Clima entfpres
denden Sorte, und jwar vom fruditbarffen Theile
der Rebe, und fdhneidet es ab, toenn die Sticte
Beginnen ihre Augen 3u treiben. Die Augen
felbft muiflen recht gut und volfommen feyn,
und das Holy, tooran fie figen, nidt vom Win:
terfrofte gelitten Haben. Man fdhneidet Rbrigens
vont einer Nebe nie mehr als wei Propfreifer;
dennt die' ber Ddem fedhften big fiebenden figen:
ben Augen, [liefern gewdhnlich nichts ald Blats
ter, fo twie dann dadjenige, weldhed u unterft
an der Nebe, folglich zunddft am alten Holze
fieht, meifteng Blind iff, und daber auch nidt
mit 3u den Augen gezablt wird. Das NReid
muf rund feyn, reifed, fefted, folglich nidyt
frautattigeé Holz, tveder vieled, nodh fdywams
miges, wohl aber ein vollfommenes Marf, und
dabei viele' gute Augen zum Treiben hHaben.
Hat man die Reifer abgefchnitten, fo vertendet
man fie nidht fogleich jum Pfropfen, fondern

verwahre fle evff einige Seit an einem fihlen,

Orte, bededt fie dafelbft mit Stroh, oder fchldge
fie ein, oder vertabrt fie twie andere Plropfrefs
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© fer im RKeller, Genug! es darf fein Regen,

tein IBind, aber audy feine Sonne dazu foms
men.  Diejentigen, weldhe man am eheften jum
Prropfen verwenden will, frellt man swei Tage
vother mit ihrem unterfen Ende in cin big gut
Rilfte mit Waffer angefiilites Sefdf.

§. 68.
¢) bas Dfropfen felbf.

So mannidyfaltig diefes andy ift *), fo
wibhlen wir doch BHier Glos dag Pfropfen
tn den Spalt. Das erfle, was man bier
nun ju thun hat, iff das Jurichten oder Sus
[chnieiden der Reifer. Man Dolt 3u diefem ey
bufe frih Morgens an einem twarmen, twindftils
{en Tage, wo man pfropfen will, dagd gur Halfte
mit Waffer angefillte Sefdf, worin man jtoet
Tage vorher die Reifer geftels bat, Berbet, und
tiditet fo viel von diefen 3u, als man den Bors
mittag jum  Pfropfen u  verwenden gedents,
Am beften aber wiirde ef feyrr, wenn man jes
bes Neis utmittelbar vor dem wirklichen Auf
feBen jufthnitte; denn je tirger vor dem Pfros

: Q2

*) ©iehe meinen' vollftandigen interridbt tn der
Wariung und Plege ves Obfibaumes, vom erften
fewne an, bis gu feiner gangen Bollendung,
ate Aufiage. Erfurt 1804,
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pfen dad Sufchueiden gefdyichet, einehr defto befs
fern Crfolg. Hat man von feiner Avbeft ju: ers
watten.

Was das Juvichten felbft Getrifft, fo Fat
dicfes alles mit dem Jufdhneiden anderer Dfvopfs
veifer, welde in den Spalt fommen follen, ge:
mein.  Man fdyneidet nemlich mit dem. oben §.
18- ©. 119 Defdhriebenen Juvichtemeffer, Das
NReis mittelt eined rvecht glatten  und ecbetienn
Sdnitts auf der einen Seite zwei Joll Herad
feilfSrmig 3u, fo, daf jwar das WMart heraus:
fiebet, aber unvetlent, und auf det andern,
der ecBigten ©didrfe entgegengefeiten Seite, bdie
Rinde bleibt.  Hierauf rdumt man den Stock,
fo toie man ed in der Segend wvon Vourdeauy
madyt, — . H. man bakt mit Vehutfameeit
die Crde um den Fuf des Weinffocks 0613 untet
den Puntt bhin, auf, o fich alle dicFen und
farfen Wureln odcffelben vereinigen, folglich
6i8 an die Wurgelftange; denn bier iff eigentlich
die Stelle, wo man dad BVeredlen durchs Dfropfen
vornehmen muf. Hierauf [hueidet man die Thatts
und Waflerwurjeln mit der Hiebe, und Hernach
mittelft der cbenfalld oben §. 18. &. 118 bes
fcptiebenen Pfropffage, auch den Kopf von der
SWutjelftange, da, two diefer redht rund iff, ab,
uxd madit den Sanitt oben rvecht. glatt und
eben.  Sfi diefes gefchehen, fo fpaltet man, jes
boch ofue Verleung bes Marks, mistelft ded
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gleichfalls oben §. 18, &, 119 be[chrichenen Pfropf:
eifend und hHolzernen Hammers die Stange gaty
fenfrecht, und zwar jwei Joll tief, bis an den
nadyften Knoten.  Sellte diefer Knoten abet 3u
tief unten figen, fo unterbindet man die Stans
ge twei Joll tief unter ihrem Abfdynitte, und
Hindert Diecdurch, daf der Spalt nidht u tief
Derab gehe.  Hierauf fdhiebt man das NReis fo
tief in den ©palt, ald der ufdhnitt gebet, fo,
daf Rinde auf NRinde, und Marf auf Marf
pafie,  Jft dic Stange fiarf, fo foun man jwei
NReifer hineinfesen, fo wie dieg Bei der Vereds
fung der Obfibaume gewdbnlich der Fall iff. SfE
dag Einfenfen ded Meifes oder der NReifer ges
fheben, fo nberftreicht man die Wunden und
Sugen mit dem ebenfalls oben §. 18. S. 119
befchriebenen Vaumivachfe, oder aud) mit eirem
Semenge von Lehm, Letten und Kubmiff, und
verbindet ed, wie allbefannt, entweber mit Vafk
oder Binfen. Nach dem BVerbinden bedeckt man
die Wurzelftange mit guter milder Erde, 'tmbd
fdyneidet dad oder die NReifer fo ab, btaf nur
et bi8 drei Augen DHervorflehen.  TWobhl thut
man fbrigens, wenn man auf Geiden Seiten
den Stangen unter dem BVerbande mittelft der
Hicbe eine lefdhte Vertwundung anbringt, um
dbadurd) den fiberfiiffigen €aft, der vielleicht
das Neid erfaufern toiirde, auf eine jwecEdiens
liche Avt abjuleiten,  Ucbrigens wird man wobhl
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vetfahren, twenn man nachfiehende Regeln Ges
folgt :

1) Man gebe dem NReife, um eé gegen eine
nadhytheilige Einwirfung der Sonne ju {dyiiz
den, anfanglidy einen - beliebigen Schirm,
det aus ein paar alten Stickerchen Bret,
ober aud) ausg ein paar Siegelfteinen , bdle
man den Sonnenfirablen entgegen feht, bes
fiehen tann. :

2) Kommen warme, oder gar heife Tage, fo
befprenge man bden Berband bdes Abends
ein wenig mit Waffer.

3) ©obald die Augen anfangen 3u treiben, fo
lifte man den Werband etwas.

4) Sobald das oder die Neifer fo weit ges
trieben, daf man fie anbeften fann, fo
gebe man ihnen einen Pfabl, Hefte fie fachs
bienlidy, aber bebutfom, und fdneide den
Verband entawei, ;

5) Man Hacke, fdlge oder rubre von Jeit ju
Beit, aber mit der gréfiten Behuts und
Aufmertfambeit um den Stoc, und nehme
fih febr in Adt, daf man fein Auge abs
ftoge.

6) Jft das, oder die NReifer einen Fuf Hoch
gewacher, fo breche man ‘oft aug, obder
geige und befdneide, obne bdie NReifer 3
befchadigen, die tbrigen Schoffe des Stocks
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ab. Stellt {ich Unteaut ein, fo rubre man
mit der erfordetlichen Aufmerffameeit.

7) Kommt e$ jum September, fo bredye man
nidit nur aug, fondern fdneide auch die
Wurzelfchoffe ab; rdume

8) im LHerbfie, laffe dem NReife ein bid jtvet
Ruthen ftehen, und mache den Berband
dber dem ©palte villig los. Da man
ﬂbrfgené' ein foldhes Sieid, ofne es von
der Wurjelftange abzubrechen, nidt twobi
herabbiegen und defen fann, fo laffe man
(1

o) den Winter Hindurdy an feinem Pfahle ans
gebunden ftehen, Behdufle es etwas Hoch,
und umwickele e8 fber der Behdufelung
mit Strol),

10) Sm folgenden Syahre Behandle man die,
auf diefe Art veredelten Sticfe, wie die
Wbrigen, bie man nidt ju veredeln brauchs
te, gehe abev Dei alfen Arbeiten, wvoryige
lich Geim Befchneiden, fehr vorfidhtig nund
behutfam mit dem Reife um, und odente
dberhaupt fo [lange nicdht an viel Hols,
bis die Stange obert, wo bdad Neid eine
gefest tworden, Wbertvachfen und villig vers
narbt iff. —

11) Meeft man, daf der Wreinberg Nahrung
bedarf, fo diinge man {hnedad Jabhr nad
dem Pfropfen, und grabe den Diinger fos
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ey gleich ecin. Uebrigen? GeHandle man in der
1 Solge den Weinberg wie jeden andern.

§. 69.
b) Dad Copuliren des WeinffoEs.

Diefes, tweldhes die Freuude bder neuen
Obftcultur fammet und fonders verftefen werden,
dirfie ol die einfadifte Veredlungsmethode
feyn.  Man giebt nemlich der Gtange, -oder
eingm @chentel ober einer NRuthe des su vers
edelnden Weinftots, einen rehfufartigen Sehnitt,
nimme bicrauf ein Reid odev eine NRuthe von

{ cinem eblern Stocfe, deffen Dicfe gang der Dicke
deg jum LVeredien beftimmten und audgefuchten
Sriicfes ded andern Stockes entfpricht, fdyneidet es
am dicfflen Enbde cbenfalls tehfufartig, und war

; fo 3u, bafi die Flahen beidber Sdchnitte gerade

e auf etnander paffen, und das Mart desd einen

‘ dag Mart bes andern, fo ie die Rinde des

einen,  die Ninde ded anderny decft,  Sodann
pafit man beide auf einander, und umoickelt- fie
miglichft feft, mit fogenannterm leinenen Pfens
nigébanbe, o, daf fie nunmelro ein unverless
tes Ganges ju bilden fdeinen. Dem aufgefess
tenr eife (4fit ‘man gerodhnlich nur jwei Augen,
liftet und Sffnet den BVerband gans, wenn man
mesfe, - daf beide copulivten - Theile redht feft
mit einauder verwadfen find. . Die fbrige Des

e
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handlung Hat dann mit der, tie fie im vorigen
§.. vorgefommen, alléd gemein. —

§. 7o.

III. Die Crjiehung, Watrtung und
Dflege ded Weinffodd an Spalieven
und Pyramiden,

So  widtig det Weinbau in offenen Fels
dertr, forwohl an Bergen als in dber Ehene feyn
tann, eben fo, wo nicht noch mehr anlockend
diirfte er wobl filr die Mauern oder Wanbde
der Hdufer und Gdrten, die SBdrten felbff, fo
wie fiir manches fonnenteiche EEden und Wins
telchen fepn,  Hier wird er nidyt nue nidslid,
fondern verfchonert auch das Local. Der Wein:
ftocE Alleeartig gefet, und an Spalieren gejos
gen, gewabre im Sommer eine angenehme Pros
mettade; und an Mauern und Wande gefest
und gehdrig facherartig ausgebreitet, verffeckt
et, — fo wie die (ebendigen Heken, — mans
dhe unangenehme Anfidt, fo wie er in Pyras
midenform gezogen, aucd) mandes Winkelchen,
dag cben nidit eine Befondere anlocfende Vite
Hat, verbirgt. b glaube daber feinen Mif:
griff 3u thun, mwenn i bier die Srundfige
vorlege, nach welden der Wein an Spalieren
und Pyramiden gezogen werden mug.
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Alfo
A. Die Crjtehung, Wartung und Pfles
ge bed Weinftodks an Spalieren.

Hier bGetrachten twiv nim:

.a) dte Cage dDesd Spalicts.

Dei der IWahl der Lage des Spaliers, Hat
man gany jeie Srundfdse und NRegeln ju befols
gen, tvie fie Dereits tveiter oben §. 2. und jtvar
. 78 vorgelegt worben. n Fihlende Finfters
nif; gebillt, Dinter nabeftehende Baume und in
den Smtfd)mr&umen sufammengedrangter Sebaus
lichfeften verfteft, wird der Weinflof nie ger
deiben, rohl Blatter, aber feine reifen Frichte
{iefern.  ein, eine der Natur ded Setvdchfes
entfprechende  Crpofition gegen Licht, Warme
und Luftbetwegung , al bdie erfien Freundinnuen
alled Cebeng, muf bier eintreten, twehn man
durch eine derlei Anlage feinen Jwek erreidien
will. Hat man nun eine Lage, die jene Eigens
{haften Hat, welde die BVegetation bdes Weins
ftocfs beghinftigen, fo fommt e darauf an, of
Mauern, Wande oder Planfen vorhanden (ind,

die jur Aufnahme eines Spalierd dienen fonnen,

oder nicht.  Jm erfien Falle findet man fchon
etniige Erleichterung; denn da hat das Spalier
pite NiEwand, woran man ed befeftigen fanun;
im tweiten Falle aber {ft die Anlage fhon etwas



miffamer, und - wenn man Wil — aud
toftbarer.  Doch von beiden wacdhher. €8 ift
bier nun nody die Frage:

Was fir Weinforten foll man dann
wahlen, um folde am Spaliere
3u siehen?

Solde, bdie der Localitdt und dem Clima
angemeffen find, und deren Trauben in der Res
gel audy unter unginftigen Umftanden rveif wers
dent; 1brigens aber auch nicht unter die fehlechs
ten Sorten gesablt ju werden verdienen, Hiers

Ber mddyten “denn wobl folgende BVarietdten ges
Hoten, nemlich:

a) bder weife Sutedel, (Chasselas blanc.)

b) ber grine Gutedel, (Chasselas verd.)

c) ber grine Muscateller, (Muscat verd.)

d) det weife Muscateller, (Muscat blane.)

e) der grofie gelbe Nuscateller, (Muscat &
gros grains.)

f) der Sylvaner oder Oeftreicher , (Bour-
guignon blanc.)

8) der weife Hudler, (Lugiana bianca.)

h) der lange weife Malvafier. .

i) der: lange gelbe Malvaficr.

k) dte weife Gaidtute, (Fitis bumastos.)

I) die weifie Rofine ohne Keen, (Uva passa
dianca.)
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m) ber Deterfilientvein, (Fitis vinifera la-
einiosa.)
n) der rothe Gutedel, und war
a) det fpanifche, und
G) der gemeine rothe
0) der trothe Musdcateller, (Musear rouge.)
P) ber ddyte blaue Nuscatelfer, (Muscat
violet noir.)
q) bder:blane Sylvarrer.
r) ber fchivarze Muscatellet, (Muscat noir.)
8) der fdhwarze Gutedel, (Chasselas noir.)
t) der fdiwarge Hudler, (Lugiana nera.)
u)- der Mbriein , (Fitis praecox, und Vo-
rillon noir.)
x) dle SMillertraube, (Horillon taconnés.)
y) ber Sdwarzwalfdie oder Hammelhoden.
z) bev fdhwarge Clavner, (Gros noir ¥

§. 71.

Die erfte Anlage dév gewahlten Weinforten
bewivft mannun auf cine der bereits oben weitldufig
befdyriebenen Aeten..  Man wabhlt nemlich entweber
Sdnittholy oder TBirzlinge, fest biefe auf die
befannte Avt, BHdle fie durdys BVerbredhen und
Geien von Q’xctfdyoﬁ'cu rein, Deftet fie, und
yalt fie bie erfien jwei Jyabre durd) den Schnitt
niedrig, Pamit fich ihre Wurzeln, fo tie aud
ibr ©tamm -deflo 'mehr verftdvben; fo twie
man quth bid - dabin nod) Lein 'Spalier braudht,
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fondern den jungen ©tdifen bleg' Pfakle giebt,
und fie daran Beftet. - Nach det Jeit aber ifE
ein Spalier nothig. Um diefed nun darzuftellen,
befolge man nachfiehende Antweifung:

1) Man nehme drei  fauber audgearbeitete
vierecfigte Saulen von hartem Holze, brens
fie folche unten twenigftens anderthalb Fuf
lang  aufdrtd, oder fdttige und trdnte fie
big Ddabin moglichff mit Theer, und bes
‘gegne. Bierdurdy der Faulnif,  weldee das
Doly, fo weit e in der Erde fieht, sar
su leidt und febhr unterworfen if.  Diefe
Saulen nun lafie man nach der Linte der
angegoaenens Weinfisce fo in den Boden,
baf fie fechd big fieben Fuf Gber demfels
ben Hervorftehen, und an jedem Cnde, fo
toie in der itte ded Spaliers eine ju fes
hen Fommt,

2) Hierauf nehme man dret, ebenfallz von
hartem oder anderm, dem Berfaulen weni:
ger audgefeitenn Holze angefertigie, recht
fauber und glatt- ausgearbeitete, etwad brei:
tere, alé bdicke Latten. . €ine derfelben
bringe ‘man jwei Fuf von der Crde ents
fernt, die andere in der Mitte ded (bris
gen Theild der Sdulen, und bdie dritte obefi
am SKopfe, oder gerade vor der Stirn ders
felben, und 3war fo an, daf fie die niehrs
gedaditen Sdulen in ecinem rvechten Winlel
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durchfrentsen.  Uebrigens wicd man tohl
thun, wenn man die Latten fo in die Sdus
len einldfit, daf fie mit felben eine gang
glatte Flache Bilden.  Diefes verftavfe die
Haltbarteit und erhihet die Schinpeit. So
wird dann dad Sange, 1ie ein grofer
Doppelrahmen da fiehen. Nun nehme man

3) fhwadyere, ebenfalld aus hartem oder audh

tannenen Holge, und war redit fauber augs
geatbeitete Catten, deren £inge gany mit der
Hihe des vorgedaditen Rahms, weldhe mit
der unterfien Querlatte anhebt und fich mit
der oberften endiget, correfpondirt. Diefe
{htwadyern Latten nun befeftige man — nicht
horizontal oder wagerecht, — fondern vers
tital oder fenfred)t dergeftalt an die Quers
Iatten, Daf cine einen Fuf von der an:
dern abftehet.  Anch hier wird man das
Angenehme erhihen, wenn man- diefe Lat:
ten in bdie Querlatten, — weldhe idh geen
Niegel nennen modite, — einlaft. Diefe
fenfrecht fiehenden Latten find nun eigents
lich diejenigen, woran in der Folge die Nes
ben und Ruthen geheftet und geleitet twers
ben follen,

Kommt dag Spalier unmitrelbar an eine

Mauer, Wand oder Planfe, fo braudt man
dte Qauptfaulen gar nicht tn die Erde einjulafs



fen, fondern da Befeftiget man- fie blod jtvei Juf
voit Der Erde entfernt, mit Klammern oder Nds
geln an die ju ibrer Stise bdienenden Segens
ftande, ubrigens aber madyt man alled andere
fo, tvie vorher gelehre rorden.

§. 72.
Sift alles fo in der Ordnung, fo erfolgt
die Dehandlung der jungen Sticke

felbft. Hier weichen nup die Arbeiten, wie fie
gerwdhnlidy in den Weinbergen vorfommen, ziems
lih von einander ab, weldes audh jum Iheil
um fo ndthiger ift, da fonft alles ju langfath
geben mwiirde, ehe man feinen SwecE erveidyte.
©So wie man in den Weinbergen anfangs den
NRuthen nur ztoet bis drei Yugen lief, fo [chneis
det man ibnen bBier fdhon im jweiten Sahre
fehd und mebrere Dergleichen, jedodh fo anm,
daf man nur et oder: drei Dderfelbenr, und
gwar die oberften in NRuthen gehen [aft, die
unterns Augen der NRuthe aber famme. und fons
derd wegfdyneidet.  Hierdurd) ndthiget man die
Pflanze fo hHeranzutvachfen, daf man im dritten
Sabre die Reben an den jwei Fuf von det Srs
de abfichenden Rahm Defren, und einige Rus
then erjichen fann. Sm dritten Sabre fdhneidet
man die Rurhen gerade fo, wie man fie in den
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Weinbergen ju Bigen 3u fdneiden pflegt; nue
giebt man Bier nicht allen Ruthen gleidie Lange ;
dennt _da jur Ausfidllung des Spalters oder
Rahms, eine immer bHdher gehefret werden
muf, fo muf auth eine immer ldnger gefchnits
tert terden alé die andere. - €8 iff daher nds
thig, ~daf man je eine nacd) der andetn um
fehdzehn oder mehrere Jolfe [ldnger fdineidet,
um fie ywecEdientich vertheilen und ausbreiten ju
gsnnen. - Damit aber bet diefer ungleichen Lange
feine mehr Tragaugen habe, ald dic andere, fo
fhneidet man den [dngern unten fo viele Augen
tweg, bis fie ber Sabl nac) den Augen der Fire
seften Ruthe gleich fommen.

Sm vierten Jabre fdneidet man nun alle
vorjdhrige Schoffe 3u Sapfen, bis' auf die dufers
ften Ruthen; denn diefe richtet tuan wie Bogens
Boly sn, und Beftimmt und evjiehet fie weiters
jum Traubentragen. Nue feke ich Hier voraus,
paf alle Augen der NRuthen, ihre Sofie ridy
tig getrieben Haben; denn follten ein, oder mebys
vere Augen entroeder gar nicdht, oder dodh gar
3u fchroach getrieben Haben, und den Plag durd
frudhtbare Augen nicht ausfilllen Eonnen, fo mup
man etft durchs Verbredhen ju SHilfe, Fommen,

§. 73-
Dag Berthetlen und Anbeften der, auf die

worbemertte Avt jugerichteten Ruthen, madht nun
noch
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nogh ein widytiges Stk der Cultur des Wefns
flocfs an Spalieren aud;  denn 8 jweckt dahin
ab, den Mahm ded Spaliers fo mit Rehen ju
beziehen, daf feine Cicke Oleibe, und man beim
eefien Blicfe gewabr werden finne, wo ettva
auf. einen Fuf Fldche ein Stuchtauge abgebe,
und wie folches u erfetsen fey.

Was nun das BVertheilen und Anbeften der
Neben und NRuthen felbft betriffe, fo wollen wir
vorausfegen, daf das Spalier oder der Rabhm
nady der obangegebenen Hibe angefertigt fey,
und die Weinfiscfe adyt Fuf von efnander abftes
hen, daB jeder: jwei Fup vou der Erde aufs
wirts bis inclusive der Spise vier Ruthen
Habe, - deren  jede: nach threr Folgenreibe fechss
gebn oder auch mehrere Soll (duger, alg -die uns
ter ihr fiehende, gefchnitten mwordem. — Auf dies
fen all nun veefabre man mit dem Bertheilen
und Heften folgendergefialt: Den erfien Stock,
toelher gleich -am Anfange des Spaliers (Eebet,
heftet man mit feinen vier NRuthen an die erfte
Saule des @paliers, und legt die crfte Hefts
weide ungefabr einen Hafben Fuf unter dem
NRalimen, - die Bbrigen aber einen Suf ber eine
ander, giehet fie aber nicht ju flart an; denn
gu feftes Binden hemme den Saftlauf und bing
dert die Vegetation,  Uebrigens Hefte man, o
der Bogen anfngt, aber ja nidht 3u nabe an
ber. Gegend, wo die Ruthen BHorizontal nadh

R
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dem tabmen Bingezogert, und mit dem Stocfe
einen faft rechten 9Winfel machen follen; denn
man tsante fonft durdy su fhnelles Diegen bder
Ruthen leicht cinen Sprung, oder einen nadhs
theiligen Brudy bewirten. St nun der Stamm
deg Teinftocks- big unter feiner Spige, welde
die vierte Quthe bildet, gany vertifal oder fents
tedht an der erfien Sdule binauf geheftet, fo
fdyreitet man jum Heften der Ruthen. Hiee
wimmt man min juetft die unterfie, ald die fliv:
sefe, - biegt fie Horijontal oder wageredit nad
dem Opalfet cder Rahmen gu, und Defet fie
an die unterfie Horizontal oder wageredht liegende
Qatte.  Hicrauf nimme man - die socite Ruthe
von unten Hinauf, afs die irzeffe unter ihren
nody nicht- gebefreten Schweftern, sichet fie in
der nemiichen Ridhtung nach dewr Rabhmen, und
Peftee fie, an Ddie ju ihrem Nicfenbhalter vertis
tal angebrachten Latten, und verfahre dann mit
den jwei fibrigen eben fo.  ollten die obern
Ruthen nody nicht lang genug feyn, daf fie fo
weit ‘toie dic witterfte nach ihren winfelmapgigen
Qinfen gejogen werderr Eonnten, fo hat das nidhts
ju bedeuten; denn da darf man nur dad ausd
dem auferfen Auge Hervorfommende Schof durdy
fleifiges Anbefen nach der Linie fortzichen, und
eé wird fiher Eanftiges Jahr den worber offenen
Plag mit frudytbaren Augen anfillen, - Um nun
aber auch den gangen Fwifchenraum von unten
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bi8 obent, fo toie Gi8 jum nachfifolaenden, acht
Suf vom erflen entfernt ftehenden Stoke augs
sufillen, BHat man weiter nichts ‘ju thun, al8
beim Berbrechen die erforderliche Menge Schoffe
3u NRuthen fichen ju laffen.  So wie man nun
mit dem crften Stocfe verfahren iff, - eben fo
verfalire man auch mit detm jweiten, dritten u.
f- ., und giebt fammelidhen Nuthen einerlei
Nichtung, d. h. von der linfen jur redhten Seite,
leitet aber nie die Ruthen des cinen Stocks ges
gen die NRuthen des andertr, toie dies in den
mebrefien Ocforomien ju gefchehen pfegt.

§e 74
Das Verbrechen iff nun, — tuie auch Ges
teitd im vorigen §. Demerft totden, — das

Hauptmittel, auf das Angichen neuer Ruthen
hinguwirken, und dadurdy den gangen NRabmen
g begiehen,  Man (At ju diefem Ende in jes
ner Gegend des Stocked, wo man deffen Spike
efne horijontale Biegung gegeben Hat, oder anf
dem Dintern Theile des Vogens, fo wie audy
i _der Mitte der Horizontal angehefteten Ruthen,
eing bi3 wei Scdoffe unverbrodhen ftehen, und
Deftet foldye nady dem Juge der Ruthen horizontal
an, bdie ubrigen Schoffe aber, welde die Ruthe
treibet, verbridit man Orei Augen iber den
hochften an thnen ftehenden Trauben. Solite
die angejogene [dyofitreibende Ruthe ju fury feyn,
R a
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und nicht dabin reichen, wo ovon eirer . andern
Rebe frifde NRuthen linfenweis angebeftet find,
fo [aft man audy dags leste Schoff unverbrochen
ftebert und 6i8 dabin anbeften und fortwachfen.
Hat man auf diefe Art durchs BVerbrechen fiir
einen fachdienlichen Nacdywuchs von Ruthen ge:
forgt, fo hat man das nachfie Jabr darauf ju
fehen, daf oder gange MNahm nach feiner Hihe
und Vreite auds und jedes Flecchen mit fruchts
baren Augen angefillt werde *). - Man bindet
3it diefem Ende im Eommenden Frihjahre den
CStock,. — tie im vovigen Jabre, — etwva eis
nen Halben Fufi unter dem Nahm, oder unter
der unterften Querlatte an die DHauptfaule an,
giehet: das im vorigen Jabhre hinten am Bogen
unverbroden fortgewadifene Schoff horizontal an
dem ©palier oder NRahmen fort, und heftet ed
an bie unterfie borizontals oder wagerecht Hegens
de Latte Bin; biecauf nimme man dag in oder
nabe bei der Mitte der alten Ruthe fortgewadys
fene ©chofg, und befret ed Dorizontal an dem
Orte an, o im vorigen Jabhre die pweite alte
Ruche tiber der unterften angeheftet twar,  Auf

) MWie weit die bongenta[ onqcberreten Ruthen
von :ma'\u) abits (nn muffen, aft fid im Ylle

gemetnga niht bejtnnmen; denn es fonynt dars
auf ar ;o ob die Augen rveit oder nahe von einan=
der ¢en 1t find. §m erften Falle Eonunen die

Ruthen wohl-anpert hatv, tm jweiten aber nur
einen Fub von einauder u ftcf)en.
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diefe: Avt werden aus der worjdhrigen alten un
terfien Ruthe, twelche damals nur einen tingigen
Borisontalen 3ug an den NRabmen ausmachte,
nunmefro jtver Ruthen Gbereinander Horizontal
fortgesogen.  WVerfahre man nun mit den Nbrigen
vorjabrigen Ruthen aud fo, und forgt dafir,
dafs jede derfelben 3twei Jige dbereinander gicht,
fo erbalt man adyt Jige Nbereinander , “wels
the, — twenigftens der Hohe nah, — bdas gange
@palier mit fruchtbaren Ruthen: bedecken wers
den.  Um nun aber “auch das Spalier, oder den
NRabm der Dreite nady, nemlich big 3um nachfts
folgenden ©tocke, gehorig mit Ruthen besichen
gu téunen, fo Hat man weiter nidyts u thun,
alg, im Fall de borizontal angehefteren Ruthen
der ‘Bereitd getroffenen Borficht unacadytet nicht
fo weit reichen, dag jiingfte leste Schofi der 3u
turjen Nuthe, nody einmal unverbrocdhen ftehen
s laffenr, und e8 nady feiner Horizontallinie
fortzubeften, %ig der NRabm auch der Dreite
nadh Obedecft ift. —

§. 75.

S den finfrigen Sabren Hat man, um
alled i gehdrigen Stande ju erhalten, folgende
NRegeln ju befolgen:

a) Man denfe beim Berbredhen alle Sabe auf
junge @dyofle, faffe ju diefem Sude, —
wie auch beveits fury vorher bGemerft wors
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det, — -am Dhintern Theile ded BVogens,
und mweiter gegen die Miste einer jeden Hos
vijontal am @paliere oder Rahmen anges
Hefteten Ruthe, ein Sdjof unverbrodyen
ftehen und fortwadifen, um etwa eintvetens
de [eere ©tellen am ©palicre erganjen u
fonnen.  Bugleich febneide wman- alle im
nachfiverfloffenem  Sabre  hervorgewachfene
Sdyoffe, fo-wie-aud) dicjenigen, weldhe man
verbrochen hat, 3u Sapfen von drei Augen, —

b) S ein oder dnd andere Auge an einet

Bovigontal angebefteten NRuthe juriicEgeblies
ben oder fonft abgdngin geworden, fo fornmt
¢$ darauf an, ob gedadhte Augen wifchen
dem DBintern Theile ded Vogens und det
Mitte der Horizontal gehefreten NRuthe, odet
$oifdhen dem Sehoffe, weldesd ungefabe in
der Mitre der NRuthe unverbroden foreges
wachfen iff, - und wifden dem Ende - oder
Yer Spige derfelben fehit; ta erfien Falle
fehneide man von dem auf dem Hintevtheile
des Vogens unverbroden fortgetwvachfenen
Sdioffe das andere Holy tweg, und jiehe

- jenes Schof an den Plak ded tveggefchnits

tetten Dolzes fort, im jweiten Falle fdnets
de man das Holy, welhes auf jenes Sdyof
folget, weg, und erginge die Stelle e
tweggefdnittenen dutch jenes Schof.  Will
man diefes vielleicht nicht, fo Eann man
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blog die vor dem fehlendenr Ange fehenden
verbrodyenen: Sdhoffe, tber den Plak, wo
bag Auge fehlt, Binziehen und anbeften,
ofne ettvas wvon Dder Dovigontalen Ruthe
fegzufchneiden.

c) Man fehe davauf, daf im Herbfte ja Fein

Frauben fammt demn Holze, woran er ges
wadyfert, abgeriffen oder abgefchuitten toers
De; denn dadurch witrde am Spaliere eine
unagngenehm imponirende Licfe entftehen.
Uebrigens muf Uebung und Srfabrung, aols
gang vortreffliche Wegtveifer, einem fonfe
denfendent. Kopfe alles an die Hand geben,
was fich in einem Lebrbudie nidht jederjeit
mit der grogten Deutlichfeit und Prdcifion
votlegen [aft.,  Daf fidy aber dergleichen
©paliere noch tweit hobher jiehen laffen, al8
i) bei der Dbisher vorgelegten Belehrung
vorausgefest und angenommen habe , dirfte

~ja wobl niemand bejweifeln tollen; nue

mdchte diefed wobl vorjiglich an Mauetn
oder Wanden der Gebaude anwendbar feyn;
denn cin gany frei flehendes, vielleicht adyts
3ebn bis jwanyig Fuf Hohes Spalier, Fonute
ja twobl leicht von Sturmmwinden umgefilivzé
werdent.  Was den Schup der, an Spalies
ven gejogenten WemnfEdcFe fiir den Winter
Betrifft, der in unferer Gegend plattérdings
nothwendig ift, fo tann man Hier anf dveiers
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Tet Avt Belfen. Stehen die Spaliete an
Manern oder Wanden, find folglich von
der NiicEfcite gefehiist, fo behangt man fie
mit: ftarfen Srrofmatten, - fo, daf alle
Stocfe und NRuthen derfelben bedede find;
feehen fie aber gang frei, fo Befter man im
Herbfte die Stdcke mit ihren NMeben und
Ruthen (o8, und Ubetvicfelt fie entweder
mit Strofy, oder legt fie nieder und bedecks
fie mit Crde, —

§. 76.
B, Qie Critehung des Weinffods an
Pyramiden.

Diefe Culturmethode 1t vorjiglich bdenjenis
‘gen ju enipfelilen, welde bei efnem befchrantren
landwirthidhafelichen  Eigenthume gern  etivasd
Frauben fir die Tafel erziehen mochten. Jhre
Fheorte grindet fich gany auf jene, welche \bei
€rjichung  des Weinftocks an  Spalieren zum
Grunde geleat wurde.
Man bat, (brigens
a) acdhte, und
b) bufdhbaumfirmige Pyramiden.

a) Aedte Pyramiden,
Um diefe darzuffellen ,  pflanjt man  zwet
MeinftdPe neben etnander, und jwar eitten mit
weifery, und einen mit vothen oder fdhivarzen
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Trauben *); fteft fodann dber bdiefen Stifen
ein” gleichfchentfichtes DreiecE,” oder ein vollfoms
menes VievecE ab, nachdem man entibeder eine
dreis oder vietecfigte Pyramide anzichen will,
Man mag ubrigensd eine drei; oder viereckigte
Figur géwdabit haben, fo iff es ndthig, DvaB
man foldyen einen Duedymeffer von drei Fuf
giebt. - Hierauf nimmt man Odref odet vefvective
vier, jebn big Foslf Fuf Hohe Stangen, drickt
gder fenft bwrc auf den vorgejeidhneten oder abs
geftecBten Punften in die Srde, [Afe fie an iy
ren Spigen 3ufammenianfen, und bindet fie das
felbft feft jufammen, fo, daf fie nt Hro cine
dreis oder vicrecfigte ‘Pyramide Dbilden.  Hat
man nun die drefecfigte Form gewmahit, fo fegt
man jwei Fuf von der Erde anfivarts, einen
Reif um - die aufgerichteten Stangen, jzwei bis
hichitens drittehald® Fuf daritber wicder ecinen,
und fo fore, bid ungefahr einen oder anderthald
Suf unter der Spire der pyramidenfdrmigen
LBorrichtung. - Daf hier: die Reife in ihrem Umy
fange immer abnehmen, ift wobl gany nativlicd;
denn diefes liegt gany in der Vildbung der drei
oben zufammeniaufenden Stangen.

*) €8 reidit gwar ein eingiger Weinftod {dhon Hin,
um eine gange Poramide ju beziehen, man be=
ftimmt aber (ieber jwei, und groar von verfwiedes
nen Farben dagu ; Denn diefe geben nidht nur eine
wahre Jierde; fondern ul,o.)en audy den Rusen,




Bahit man aber eine vierfantige Pyramide,
fo nimme man, um dem Sangen eine vollfoms
mene viereigte Bildbung ju laffen, — fatt der
Neife dinne Pfahle, deren Ldnge bder Entfevs
nung der Stangen von einander enifpricht. Man
bindet oder heftet nemlich jwei Fuf von dem Bo:
den entfernt, von einer @tange jur andern, und
fo von ciner Ccfe oder ciner Kante ur andern
und jwar gany Horizontal oder wageredht, ecinen
bergletchen Pfabl an, und fahet fo mit Anbefs
ten der Pfahie fort, bis man ungefahe einen
big, anderthald Fuf unter der Spike iff. ¢

8 27,

b) Bufdbaumfirmige Pyramiden.

Diefe find nody einfather , - ald die vorigen:
Man wdablt nemlid) ju jeder, wnur einc,  ebens
fall$ zebn bid ;wdlf Fuf BHobe Stanges; bobrt
seet Fuf von der Crde, und dann. alle wei
Sup bis unter die Spike, jwei, nahe aneinans
der grengende Lodjer ing RKveup durdy, [dhiebt
dann durdh jedes ein vollfommen abgerundetes
$oly, mwovon diejenigen, welde das unterfie
RKreups bilden,  drei Fuf lang, jedes bdariber
folgende aber allemal einen DHalben Fuf Eirger
i, al8 die unmittelbar unter ihnen angebradhs
ten, fo, daf demnach dad Sanje eine pyramis
benfdrmige Bildung erhalt, it alles fo weit in
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Ordnung, fo biegt man dber die duferfien Ende
diefer freunférmig eingelaffenen Pfablchen , einen
Reif, fo, daf diefer einen vollfommenen Horis
jontalliegenden Jivfel,  deffen Mdittelpuntt bdie
©tange ift, bildet, So twie man mit dem uns
tetfien Kreuse zu Werfe gegangen iff, - fo vers
fabet man audy mit den Mbrigen.” Hievauf @Aft
man die Stange — neben dem Weinftocke oder
awifchen jtvei ju diefem Ende angepflangte Weins
fidcfen in die Crde, und beforgt das Vertheilen
und Anbheften der Neben und NRuthen,  Diefesd
Bat tm Grunde alled mit demjenigen gewiein,
foic e8 Oei der Behandlung des Weinftoe
Spalieren vorgefommen, - tine daf die Ruthen,
weldhe am Spaliere der Breite des Rahmé nadh
getade fortgebeftet wurden, bier um die Neife
ringsherum angeheftet werden. Siebt man den
Pyramiden , von welder Form fie auch immer
fepn mégen, 3twet FWeinftscfe, fo wicd man feht
wobl thun, wenn man dte eine Halfte deg Reifs
mit der Ruihe des einen, und die andere Halfte
deflelben mit ber NRuthe ded anbdern bejiehet.
Auf diefe Art twird jede Ruthe ungefdbr 7 bis
8 tragbare Augen befommen, und jugleich bdie
Jarbe der Tvanben, — twenn man nemlich jwei
Stdcke, wovon einer weife und der andere rothe
ober fhwarze Frachte trdgt, getvdhit Hat, auf
eine fehr angenehme Avt imponiven. ~ Was die
ubrige Cultur betrifft, fo beziehe i) mich auf
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dag, wag bet der Wartung und Pflege des
WeinftocFd am Soalieve ift gefagt tvorden.

§. 78

1V, Die Entfernung und Wertilgung
dber Feinde des Weinftoks, fo wie die
Vervwahrung der Weinberge gegen
andere widtige Jufalle.

€o i jedes vegetabilifhe Srzeugnifs feine
Feinde bat, fo hat fle auch unfer edle Weins
fioc?,  SWir Detrachten aber Bier bios diejenigen,
die durch Menfchenubiilfe entweder BHefeitiget: oder
doch unfchadlich gemacht werden €8nnen.  Hiers
Bee  gebdren nun

1) aus dem Pflangenreiche s
die mannidhfaltigen Avten von Un:
frout.

Obfchon e3 nadh dem grofen Plane det
€ dhipfung , welden ju durdydringen ung Sterbs
lichen nicht vergdnnt ift, fein Unfraut in der
Welt giebt, fo nennen wic doch billig diejenigen
Phlangen Unfraut,  twelde gegen unfere Abfidye,
folglich wider unfern Willen da  erfcheinen und
wachfen,  wo fie platterdings nicht wachfen fols
te. — ©o ift der Saflor (Carthamus tincto-
rius), wenn ev auf dem mit Waiken (Lriticum
sativum) befaeten Acker evfdheint, Unfraut, fo
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wie det fonft fo fchdgbare MaiGen, wenn er fich
auf dem mit Saflor beftellten Acker zeigt, ebens
fallg mit dem Namen Unfraut Gejeichinet ju twers
den verdient.

Das fogenannte Unfraut nun, mag es
Beiffen wie e will, raubt den Sewddifen, bdie
man bauen will, . Nahrung und Plak, daher ed
dann entfernt und vertilgt werden, muf, © Dlefes
gefchieht nun in den Weinbergen vorjiglich durdy
das fogenannte Fdlgen oder Rubrén, wovon bes
reitd oben gehandelt worden.

2) qud dem Thierreiche:
a) der Menfdy felbfi.

Diefer ald phyfifhe und moralifdhe Compos
fition, ein Gemifdy von Weisheit und Thorheit,
vorr Tugend und Lafter, inberfhreitet leider gar
3u oft die Grenglinie, welhe ihm BVernunft und
pofitive Gefese, in Bezug auf feine Handluns
gent, vorgefdirieben Haben. Cr wagt fidh) an das
Eigenthum eined Oritten, tuinirt oder entiwens
det es. o Detritt der in Nuckficht der Sits:
lichEeit Derabgefuntene Menfd) den Weinberg fei
nes Mitbiirgers, rveifit die neuangepflanten NMes
ben ober Wirjlinge Dherausd, erfchneidetr oder
gerhauet die -bereitd Derangewadhfenen @tice,
ober ftiehlt im Herbfte die reifen Frudyte (Traus
Ben) dDerfelben. Strenge Polizei und Strafges
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fete, tonnen Bier im allgemeinen, fo wie im
SHerbite bdie piinfelichfte und pflichtmagigfie Aufe
ficht der weveideten Weinbergshitter, blod wivks
fam feyn.

b) vetrfdiedene vierfifige Thiere,
alg:

Q) det Ditfdh (Cervus elaphus).

b) dag Relh (Cervus capreolus).

¢) die Ziegen (Capra Hircus domesti-
CILS).

b)) die ©haafe (Ovis aries),

Diefe Thiergattungen find die gréfiten Vers
i

ehrer und Liebhaber der jungen NRuthen ynd
DBlatter des Weinfiocks.

¢) dag Schwein, und war fowohl dasd
sabme (Sus serofa domesticus), al$
wilde (Sus serofa ferus).

Diefe, welche der fogenannten Eedmaff, ald
den Kuollengewadifen und Crdfhnecen und vers
fchiedenten Gewlirmen nacdgehen, Ednnen den
MWeinfidcfen durch ihe Wihlen felie  nadytheilig
werdent.  Audy hier 8unen blod Polizei: Strafs
und Weidordnungen , fachdienlich wirfen, fo toie
in Gegenden, wo-Noth: und Schwarzwild (wils
de Sdhweine) einhetmifdh find, und ihrev Aefung
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¢

wegen ju Jelde gebhen, Glog durchs BVewachen
der Weinberge geholfen twerden fann,

c) verfdhiedbenesd Fligelmer £; /als
a) die €lfter (Corvus pica).
b) die Dohle (Corvus monedula).
¢) die Sing: odert Weindroffel (Turdus
musicus).

) der Spetling (Iringilla domestica).

Diefe vier Gattungen deg toeitlanfigen’ Fhits
gelgefchlechtes , thun nicht fowoll den Weinfise:
fenn, al3 vielmehr den Fridten derfelben Sehar
dett; bdenn fie jablen diefe unter ihre Lichlingss
foft.  Mir haben fic wenigfiens tmeine Spaltere
stemlich abgeleert. Die Flinte iff dag befte und
fouvrainfie Mittel, dfefe nngebetenen Gafte 3
entfernen.  Popanze, RKlapperhdlzer und aufges
hangte Gladfeherben, find fo gut blog Pallintiv:
furen, al8 aufgefdangte, mit Federn Deffeckte
Kartoffeln, und vorgejogene blaue, rothe und
weife Sadenr.  Die Vigel madhen fich gar 3u
Bald mit diefen AbfchrecEungsd s oder BVerfdheirs
cdhungsmitteln befannt, fo, baff fie am Enbde
gar damit fpielen. - Snbdeffen fann man, — twenn
man in Riacficht der Clffern ettwvas 16riges th hun
will ,  gefiofiene Krabenaugen (Strychnos nux
vomica) nehmen, folhe in Eleine Stikdyen
Rindg: oder Schtveindddrmen thun, fie in dem




Weinberge Hreumftreuen, und o den Elfern. eine

offene Tafel fourniven. Die Gdfte werden daoun
nach dem. Genufie diefer-Koft Erepiven.

Vini aber: dic Sperlinge ‘nady WWillEahr leidyt
tn ihrer Vrut vertilgen ju  Eéunen, . fann -man
Kafichen,, ober befonders daju eingeridhtete  ts
pfernie Gefihirve,. welde in Riuffiche ihrer Form
denjenigen gleich fpmmen, mit welden man im
Fuibjabre die Pfangen gegen Dden Froff, odeg
gegen -nadhtheilige ECimvirfung der E“I:ncnﬁt‘abs
len. Gedecft,  ober.audy gewdhulidhe T

Topfe, swie
man fie in ben Haushaltungen braucht, ~anwens
dert, . und . den - Ihierchen bierdurdy cinladende
Horfte  oder BDrutbehalter vorhalten, - fie um
Niften Heranlocken, und in der Folge die audges
Gritteten  Sungen wegnehmen und tédten. - Man
mag fibrigens aber eine Borridhtung wablen, wels
dhe wman “.‘:iI, fo ift ed ndthig , daf die ju den
Drutbehaliern beffimmeen Sefafe an der vordes

Seite cine Ocffuung von der Grife cines ﬁopf;
oder 20 KrenperflicEs Haben, Cine. foldhe Weite
des Cingangs liebt der ©perling; denn ct fann
fie, wenn er fich Hineintegt, ' derade ausfiillen,
und- fich defio feichrer gegen feine Feinde vertheis
digen. i‘ﬁ:u die gerade Dder. vordern entgegens
gefetste, ~folglich die SHinterfeice betriffe, - fo muf
dielc cbenfalis dud jwar wenigflens eine folde
Ocffunig  Hdben,  daf ein Knabe hineingreifen
und - einen jungen Bogel berausholen:  fann.
Diefe
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Diefe Are von Brutbehaltetn nun, Bangt man
giemlich Doch unter die Ddcher odet anm andere
Seitenflddhen der Gebaude, und jwac fo, daf
swifdien ihnen und der Wand oder Mauer feine
Oeffiung oder Jwifchenraum bleibt; denn der
@perlitig findet in der Tiefe, und da, wo es {hm
in Nacfidt der Helligheit ettwas verdadtig fdheint,
nidt Binlanglidie Rubhe und Sicherheit, und ver:
fiGe daher [lefdit fein Vehdlfer, twenn er fich
audy gleidy darin eingeniftet Hat.  Sndeffen muf
ot doch die Gefdfie auch fo hangen, daf man
bequem dazu fommen fann, um, mwenn man
ettoa die Aiten erwifdyen will, ~ fich det vordern
Oeffnung oder des Eingangs fogleidh bemddhtigen
s Esnnen.  Nun weif man, der Sperling nis
ftet gern in ¥ichern, Nigen und unter den
Dachitihlen der Gebaude.  Findet er nun die
mehrgedacbten, weit bequemern Gefdfe mit thy
ven Sdlupflichern, fo wird et diefe “wihlen
und feine alten verfdhmdaben. -Hat er geniftet,
fo laft man ihm NRube, bis er gebritet Pat,
und die Sungen anfangen Federn st Gefommen,
St bas aber der Fall, fo nimmt man an einem
Zage aud allen Sefafien die junge Brut heraus,
und tddeet fie, two man fie danw auch fir feine
Lafel — wenn man will — rupfen und
Braten fann.  Damit aber die Gefdfe . niche
efelhaft merden,  fo leert man fie alle Sabe
fauber aus.  Auf diefe. Art fann man in einem
S
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Hahre mehrere Hundert vertilgen, und ihre An:
3abl Bald jiemlid) vermindern *).

§- 79.
d) vetfchiedene JInfecten, ald
a) der Maitdfet (Scarabaeus melolon-
tha), :

Diefer ift zu befannt, ald daf es ndthig
feyn folite, ibn bier ju befdhreiben. Seine fechss
fiifige, tweifie, ind Selbliche fpiclende Larve,
bie dnter dem Nomen Engerling, Maifds
fermurm, ticfifder weifer Wurm,
Tabanus und Ton befannt ift, bale fidy drei
bis vier Sobre in det Erde auf, bhdutet fich
alle Nabre wenigfiens einmal, jernagt die Turs
geln der Pflangen, und grdbt fich im Winter
tiefer,  ald im Sommer in die Erde, um ficdh
gegen bdie Einwirtung bdes Frofted u fichern.
Sie vermandelt fich endlish in unfern Maitafer.
Dicfer frifit dann, tofe ein Bielfraf vorziglidy
im Mai und Sunius die Bldtter der Ob{Es und
Waldbaume, fo wie der Weinfidcfe, fo daf
mandyes diefer Gewadchfe gang traurig und blats
teclos da febet.

*) @iehe ODefonomifche SHefte, obder Sammiung
von Nadrichten, Erfahrungen und Beobad)tun=
gen fur den Stadt- und Landwirth. 27ften Bans
bes stes Heft.  Fahrgang 1806, November,
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Die Gebannteflen Mittel yu feiner Wertils
gung dicften wohl folgende feyn:

1) Man lefe betm Graben der Gdvten, P
gent der Felder, Fdlgen und Rubren der
Weinberge die Ehgerlinge fleifig aus, und
todte fies —

2) Man fdittle die Rdfer fleifiig ab und lefe
fie jufammen. Man nehme dbrigeng diefes
Sefdyaft entweder gang feibe beim Auf:
garige deir Sonne vory — denn da find
biefe Thierchen ziemlicy erfarre und unthas
tig, und es falt ihner gar nidht ein, ihre
Fligel ju entfalten und davon ju fliegen, —
oder man vervichte es in den wdarmfen
Stunden des Tages. S diefen phegen
fich -die Thierchen su Begatten, und -fallen
in eine auferordentliche Betdubung, fo, daf
man bdie Vdume, Hecen und Ieinfiscke
nut durdy gang fhtsade Sredfe evfelitiers
darf, um die Kdfer famme und fonders
Berabjubringet, fwo man fie dann auflefer,
anf eine Dbeliebige Att tédsen, und auch
jum Theil den HAbnern oder Sehweinen
gu freffen  geben oder jum Dinger der
Aecker and Gdcten vermenden fann, Vet
Daumen, tweldye ihrer Stdarte wegélt nidhe
mit der Hand gefdictelt twerden Fonnen,
Draucht man entweder cine Stange mit efs
nem- Haaten, oder fhreitet folgendermagen

S 2




276

wor: Matt legt- nemlich um drei bis viet
nicht mweit von einander fiehende Daume
ein ftarted ©eil, fpaunt Ddiefes feft jufains
men, fdldgt mit grofen Sticken Holy dars
auf, und. ecfdiittere hierdurdy die Vdume,
daf die Rdfer hevabfallen. — ©oll diefes
oNittel aber von Getrachtlicher Wirfung feyn,
fo mnf man eine allgemeine Kaferjagd ans
ftellen. Alle Vewohner einer Segend, die
von diefen bsfen Gdften Heimgefucht wird,
miffen an einem und demfelben Tage juv
Bertilgung der Kifer aufftehen. Sefchieht
dag, fo ift gar nidyt ju Gbezweifeln, daf in
einet einzigen Sagd mehreve Millionen dles
fer Thieve aufgerieben, und fo auf einmal
eine ungdbibare Nachfommenfchafe gerftdre
witd.

Sm Sahre 1793 toutde im Eifenadyfchens
dic Bertilgung det Maikdfer durd) cine obrigs
feitliche BVerordnung befonders befohlen, und den
Unterthanen aufgegeber , eine gewiffe Nngahl dies
fed Qnfected nach dew Steucrfufe ju- Hefern:
Sn dem nemlichen Jabhre wurden allein von dem
Einwobnern ju Oftbeim 14 Malwer, 5 Maas
und 3% Meken abgeliefett.  Wan jahlte tn der
Mese 1480 Stick todter Kafer; folglich betrug
die Total: Summe 1,192,510 Stick. Nimms
man. nun die Halfte als. Weibchen an, fo find
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diefed 506,255; [leat dant jebes FWeibdhen im
Durchfchnitte 20 Eier, fo erfdyeinen 11,925,100
freffende Larven oder Engerlinge in cinem tleinen
DBegirbe. —  Eingelne Baume ,  Hecken oder
WeinftocFe ju fchitteln, und die bherabfallenden
RKafer ju todten, bilft im Sangen fo viel, als
Nidhts *).

§.- 80:

b) det Nebenftidher (Curculio obdet at«
telabus bachus).

Diefer,,  der aud) Blattwickler, Jas
pfendreher, Japfenwicler, Stidling,
Drefdlein und Dredysler genennt toird, ift
ein cievlegended, der oftern Wertvandlung unters
twotfenes ' Kaferchers, ungefdhr von  der Srife
eine. Birnfern,  DHat gldngende Augen, ein
Riiffelchen und jwei fchwarzbraune Fuhlhdrner.
Das Thicrdhen felbft lebt nur ein Jabr, fpielt
ing ®elbe, Geiine und Blaue, je nach der Eing
witfung det Lichtfirablen, und nabre fidy von
den Sdften verfdhiedener BVaume , vorziglich aber
pes Weinftocks.  Sm April fomme gemeiniglich

*) Siehe den FMailafer und feine Larve, ofonomifdy
petrachtet, nebft den IMitteln, ihre fhadliden
Wirbungen 3u mindern, von Ehrift, Falob
Gengler. Gotha 1796,
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diefer Fleie Wevderber jum Vorfdheine, rolle
oder wifelt am Ende des Mai cin oder meby
rere  Dlidtter ufammen, legt fodann Idnglidhe
und teifie, ins Grhne fpiclende Ciercdhen an
die raufie Seiteides Dlatts, die e in die brei
Theile deflelben fo vertheilt, daf jedes ausfries
dhende Wirmdyen fogleich feine befondere hinveis
dhende Nabrung findet, Nady vorgdngiger BVers
tandlung frieht fodann cin fleined, eines Hirs
fenforn grofed, mit einem tweifen, vier und
swanzig NRinge Habenden Leibe. und fchwarzem
Kipfden verfehenes MWiarmden Heraus, das, da
¢ wegen feined fhwadhen und Erippelhafien Kore
perbaues unmdglich von einem BDlatte jum ans
dern, oder von der Hibe in die Tiefe friechen
fann, in feiner Rolle bleibe, bis ficdh) die .mits
Teibige  Natur feiner erbormt, und ihm zu mehs
rerer Sidherheit wider die BVerfolgung. anderet
Snfeften ein vubiges Sehlafgemach in der Tdefe
der Erde anmweifit.  Diefer vorfichtigen Anords
nung fann e fih audy um fo Gereitwilliger un:
terwerfen, ald o8 verfidhert feyn fann, daf
feine ®eduld und Demuth mit einer Herrlichen
unbd glangenden Auferfiehung unfehibar werde bes
lobnt werden. So wird ed dann von der Hand
der gitigen Natur mit feinem BDlatte herunter
auf die Erde gelegt, deren Tiefe es u feinem
Berwandlungsorte wahle,



YBertilgungdmittel diefes Thierchens find:
1) fleifiges Abs* und Auflefen der Japfen,
i Nollen oder Wickel, und das Verbrennen

derfelben.

2) Das Abfchitteln und Auflefen der Kafer
bei Sonnenaufgang, als o fie gang bes
taube (tille figen, und dag Iddten Dderfels
ben *),

$.8T,
¢) bdie Wefpen (Fespa).

Diefe, und jwar fowohl die Horniffe alg
die gemeine Wefpe, benagen theils die faftigen
©pigen der jungen ITriebe, theild, und Fwar
vorpiglich - aber geben fie den teifen - Zrauben
nach, und Hiblen ibhre Beeren gany aus. Um
fie ju vertilgen, iff nichts beffer, als ihre Nefter
3u jerfidren, die Thievdhen felbft ju tddten, odep
Glafer mit furgen, etwad engen Halfen mit
Waffer und Honig angufillen, diefe fodann an
die Weinfiscke zu hdngen, die Wefpen, die
ber angenchmen Witterung nachgehen, davin 34
fangen, und fie fo 3u erfaufen. —

*) ©iehe Karvle Freiberen von Vorfter, . Abs
handlung von den Rebenftedrern, fo den Preis
echalten, in den Bemerfungen der Fuepfalzifdyen
vhnl. otonomifden Gefelifdaft vom Jabre 2770
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§. 62.
8. Aug dem RKreife det atmofphéris
fdhen Temperatur:

Der Froft.

Wie man den Weinfiocf tm Winter gegen
eine naditheilige Cinwirfung der RKalte fidyere,
haben tvir bereitd worgelegt, twie er aber im
$ribjabre, nadydem man ihm feine BDedecfung
genommen BHat, gegen die Nacdhtfrifie gefdhiist
werden Ednne, ift wirklih noch micht fo. befannt,
alg e3 3u feyn verdient.  Oft fieht man im
Frithjabre freudig der Entwickelung und Entfal:
tung der fo viel Segen verfprechenden Tragaw:
gen entgegen, und ein eingiaer Nachtfroff zers
jore auf cinmal alle unfere fchdnen DHoffnungen.
Wiflfommen muf unsé dabher ein Mittel feyn,
diefer Art von - Jerfidrung ju begegnen. b
il s bier vorlegen, mie man ed feit fangen
Sabren in xielen grofien und eintraglichen Wein:
Baugegenden in Franfreich mic dem beffen €y
folge anmwendet. ~ &8 beftehet in dem einfacdhen
Werfahren, wpn aufen nichts juiunlafien, wad
eine Deraubung ded innern Warmeftoffs bei dem
SBcinftocfe veranlaffen Eénnte.  Hierzu bedient
. man fich nun voraiglich des Nauchs, Man fehst
3u diefem Ende entweder fdhon im Herbfte, oder
auch _erft, und jwar bei eiten im Fribhjabre,
an der Nordofts und audh an ter Nordwefifeite
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auf dert Nainen und Anhdbert alle Hundevt bis
swei Hundert und funfiig  Sdhritre {angs den
Weinbergen Hin Hatfen vou Mood, Holjfpanen,
Dotnen,  Reifern und allerhand Geniffe auf,
und jndet diefe, fobald im Frithiahre Nachts
fesfte dem Weinftocke Sefabr drohen, nm Mits
tertadit an, und jwar dergeffalt, daff fie nur
einen dicFen Naudy, nie aber Flommen, bHaupt:
fachlich ant denjenigen Stelfen geben, von o
aus der TWind denfelben am f\u erften tber die
SWeinberge verbreiten fann. Sobald ,xl:.n.mcn

-hinter dem Qualme Hevvorlodern, bedeckt man

auf dec Stelle den bremuenden Haufen mit \Ercf,
Benefst wabhrend der Sluth Sfters und (§fcht mit
nafgemachten NRetsbundeln forgfaltig jede Eieine
Slamme im Entfichen aus, und unterhale auf
diefe Art nichtd teiter, al einen immerwahrens
den dicfen Raudh.  Eeff wenn die Sonne cine
Stunde und langer aufgegangen iff, (5fche man
alle glimmende Haufen aug, und fligt neuesd
Material jum fernern Gebrauche zu.  Sind die
Lagen der Weinberge betrachtlidy groff, fo madye
man’ auch wohf hin und wiecder in der Mitte
derfelben auf [leeren Stellen bderaleidhen Haufer
von - brennbaren Matetien, und bHenupt fie im
erfordevlichen Falle gleichfalld ju Scdhmaudfeuern.
Werden nun Gei grofier Kalte alle Haufen anz
gegundet, . o Wberzieht eine grofe NRauchtvolfe
Ridht nur die TWeinberge, fondern audh “einen

B
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stemlidhen Theil der gongen Flur, und. fichert
die eben iberall und inggefammt gegen bdas
Crfrieren.  Jur gréfern Vorficht Haben an den
meiffen Orvten. die  Nachewachter den Auftrag,
bei pléglich eingetretencr Kalte die Sturmglocte
3u siehen *), damit die Weinmeiffer oder Wins
gertglente den Augenblicf da find, und. durdy
ibre Vorricdhtung den Schaden abivenden, et
Bielen, weldhe griftentheils blof vom Weinbau
leben, juwadifen wiide,  Diefe BVorfidht feht
man in Franfreid) big sum Urbangtage, oder
ben 25ften Mai mit aller Sorgfalt fort. Nad
diefem Tage, welder dev. lepte Fritifhe fir den
Weinftoc iff, bhat man feine Gefabr mebhr zu
Defiiechter, und deghalb diefe Borficht auch nidht
nithig.

Sum Schlufie diefes RKapiteld fitge ich nody
eine Bemerfung bef, die doch wobl einigermafen
den Beifall des Berehrers des Weinbaues vers
dienen diirfte.  @g ift nemlich fehr angenehm
und Delehrend, wenn man fich in feinem Feins
berge ein paar Obfervationsfidcfe, und jwar
von verfdyiedenen Weinforten halt, und ihnen

*) Diefes Gtiurmen direfte dann dod woh! nad
dant Grundfasen einer rationellen Polizei von jee
nem abweiden mifien; weldes bei eintretens
Dein Teuer Plag greift; denn hier Fommt es blof
darauf an, daf die Weinmeifter und Wingertss
leute aufmerffam gemadyt werden,
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sugleich die unginfigfte Lage auf feinem Grund:
fticke giebt. Diefe Stocke beobachtet man nun
fo lange fie dem Auge fichtbar find, folglich vom
Aufzichen im Fribjabre, 6i8 jum Decken im
Herbfte, und vergleicht alles dadjenige, was
man in NicEfidt ihrer BVegetation gefunden Hat,
mit demjenigert, wad man an den mehr durd
Lage und andere Verhaltniffe begiinftigten Stfs
fen wabrgenommen hat. © Hat man. diefe Veobs
achtung und Bergleichung einige Jabr fortgefest,
fo bat man gar nidt mebhr ndthig, die fbrigen
©tdcfe ju unterfuchen; denn Ddie Obfervationss
ftdcke geben fchon den Wint, was man von i
ren gliclichern Bridern ju erwarten hat.




Smweites Kapitel
Dag Einerndten der Trauben.

SBenn man das gange Jaht Hindurdy bald
i1 Banger Crwartnng und bald belebt durdy frobe
Hoffnung, den Friaditen feiner Jndufirie entgegen
gefeben bat, fo tritt dann endlid) im Herlfte
a8 Einerndten der Irauben, alg das Jiel,
wornach man  bei 'jeder - angetvendeten Stunde
rang, ein. Auch Hier find dann nun auch wies
der verfchietene Werkzeuge, Gerathfchaften und
Ueenfilien ndthig. Hierber gehirt ader

\ 5. 3.

a) eine Hiebe oder Sdheere.

Diefe, deren Dildung allgemein befannt
iff, Dbroudyt man, um die veifen Trauben von
den Stdcfen ju trennen.

b) Mehrece Kubeldhen, Wannen oder
Muiden,
Diefe, wovort jeder Weinlefer oder Weins
leferin ein odetr efne Pat, find dazu Beffimmt,
bie abgefdhnittenens Trauben aufjunehmen.
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c) Mehrere Dutten.

Diefe, bderen Form ebenfals aligemein bes
fannt ift, braudt man- jum Aufnehmen und
Sorteragen der abgefchnittenen, und in den Kuis
belchen,  TWannen oder  Mulden gefammelten
Frauben an den Ort ihrer nadfien BDeffimmung.

d) eine Rafpel

Diefe, welde dazu beffimme iff, dic Bees
ren von ihren Kammen ju trennen, beffeht aus
einem ftarten lAnglich vierectigten Gitter, deffen
Locher o grof find, daf zwar die Beeren, aber
feine: Kamme det ITrauben durdfaflen fonnen,
3+ D. anderthald IJoll weit.  [hre Lange und
DBreite viditet fidy nady der Weite des Vottichs
oder Suberd, ber deffen Mindung fie Horizon:
tal gelegt toird, -dody darf {ie nidyt jzu breit
feyn, bdamit ztvei an dem VBottid) gegen cinan:
der. becftehende Mduner mit ihren Armen Hes
quem auf die OMitte derfelben reichen Ednnen.
Auf alfen vier Seitent hat fie einen, etlidye ol
hoben fenfredht ftehenden NRand, tvelcher die
darauf gefchitteten Trauben gegen das Herabs
fallen fichert. . 9Man laft fie aus ftaven, Hols
sernen wierecFigten ©taben, deven ecFigter odet
fdmneidiger  Theil Nber fich ftelit ,  anfertigen,
und auf jeder ihrer langen Seiten cine Stange,
welde auf beiden Seiten Nber den Vottich oder
Suber Dinaudreidht, Oefefiigen. €8 iff fehe
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tathfam, bdiefes rahmfSemige Werfieng fo auf
dem: jur Aufnahme der abgerafpelten Sefifie su
befeftigen, - daf e€ unter der Arbeit gar «nidt
weichen und twanfen fann,  Man wird dbrigens
febt wobl thun,  jwei dergleichen Snftrumente
vorrathig ju Haben, damit man, wenn eing
bricdit, 0das andere zur Fortfesung der Arbeit
gebraudhen fdnne. — Jn Frankreich Hat mat, —
nady Cadetsdes BVeauy Vemerfung — diefe
Art von Abbecrungsvorrichtung nicht, fondern
da bedient man fich einer Gabel mit drei Jins
fen, mweldie man i dem Vortich, jivbelfdrmig
umber bewegt (man rihrt nemlid) innerbalh des
Dottichs rund herum); dadurdy gehen die Veeren
yon den Stielen ab, und die Kamme werden
vermittelft det Sabel auf die Oberfliche det
§hifiigkeit Heraufgebradit, woO than fie alddann
mit der Hand wegnimme.  Sn Hiefiger SGegend
Beert man die Trauben entweder gar nicht, odee
nut fehr fparfam ab, “daher man dann audh
feine Gefondere Borrichtung hat,. fonderrt ndthis
gen Falld blog die Hande dagu braudyt, —

§- 84.
€) Trets odey Duetfdgefdafe.

Diefe dlenen daz, die abgefdhnittenen und
atth wobl von ifren Kammen abgefonderten
Rrauben, u jerquetfhen, um in der Folge 1hs
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ren Saft deffo leidhter Herauspreffen und getvin:
nen ju fonnen. SHierher gehort nun:

a) ber gemeine einfache Tretzubet
odet BDottid.

Diefer, bder audh in biefiger Segend ger
brauchlidy iff, Geftehet in cinem gany einfachen
alfgemein Gefannten, tfichtig beteiften und mit
einem ffarfen Voden verfehenen’ Vottich. Sein
Sedraudy wird weiter unten vorfommen.

b) der jufammengefeste Tretjubet
und Kaffem

Diefe betden Utenfilien treffert im Allgemeis
fie gany jufammeny und teichen fur in der
Sorm von einander ab. Det Tretzuber beffes
bet aug einem jwar fleinen, jedod) in Dauben,
NReifen und Boden fehr farfern Dortidhe, unbd
wird mittelft eines aus wei tidhtig mit einans
der verbundenen ftarfen Stangen oder Rahms
fthenteln Deftehenden Seftells, — toie ein Laus
genforb, — dber einen andern grofern tnd weis
tertt und niedrig ftehenden Vottid) befeftiget.
€r Dat in feinem Voden ent:wedet einige Locjer
oder eingefchnittene palten, die aber nur fo
weit feynt divfen, “daf jwar det Saft in bden
untern grofern Bottid) ausfliefen, jedod) feine
ungerquetfcyten Trauben durdifallen Edntten. NebfE
biefen Heinen Oeffnungen hat derfelbe nod) eine




grifiere  wierecBigte ~mit ; einet Klappe, - die fich
aufidrts Sjjuct, um  die jerquctfchte Trauben
i den untergefetsten grofen Wottich DHevablaffen
su Eénnen: -« Der Ttetboften: i, . wenn man’s
genant betraditet, dag nemliche, wasd der fo eben
Gefchrichore Tretzuber i, nuv daf er ftatt e
ner runben, cine vigrectigte Bildung hat. Seine
Seiterr wmifjen nabe genug an cinander fiehen,
dafi feine Trauben unzerqueticht blciben. Uebris
gend wird er ebenfall8 Gber einen uiedrig fiehens
den weitern Vottich geftellt, und von jwei auf
legtern fiegenden Dalfen getragen. « Statt einet
RKiappe im Doden: hat er ‘etn bewegliches Seis
tenbret, weldies man Herausnehthen, und durd
vie hierdurd) entffandene Ocffnung bdie jerquetfchs
ten Trauben oder Treffern in den untergefielien
Bottich ffofien fann, —

C¢) dbie Quetfdh: odet Tranbenmihle.

Diefe Oeftehet ans jwei fehr genau abges
rutideten, tanellivten oder gerieften, anbderthalb
Suf langen, und einen Fuf, jwei 6ig drei Joll
im Durdfchnitc Haltenden Walzen, durch deven
Mittelpunft ein eiferner Japfen, der ihnen ur
Uchfe dient, gehet, und auf beiden Seiten, wo
et aus den Walzen Hervorftehet, fauber abges
rundet iff, damit er in feinem Sapfenlager ges
horig gedrebet werden Edsnme.  Um nun -aber
diefe Walzen aud) fachdientich anwenden ju Eons

nen,
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nett, ift eine Unterlage, welde dasd Ganye trdge,
nothig. Diefe beftehet aus einem langlich viers
ectigten holzernen Geftelle, tweldesd qus vier
Saulen, die unten und oben bdurch vier Quer:
viegel mit einander verbunden {ind, zufammen:
gefest #ff.  yeder der oben langen patallel faus
fenden Riegel, bat in der Mitte jwei Halb zirs
felfdrmige mit Meffing ausdgefitterte Vertiefuns
gen odet Pfannen, welde mit gleichfalls qus
fiartemn  Meffingblech gefertigten, und in der
Mitte gegen oben in einem BalbzirfelfSrmigen
Ausfdhnitte aufgebogenen und audgerundeten Defs
feln verfchloffenn twerden Edunen, fo daf, mwenn
diefe flappendbnliche, an einem Setverbe oder
Charnier befefiigten, und folglich beweglichen
Deckel auf die untere, in dem Querriegel befinds
lie Werttefungen oder Pfannen gelegt wird,
beide bierdurd) ein vollfommen rundes Rapfens
Tody Dilden. 2Auf diefe langern Riegel legt man
nun die ofien Oefchriebenen Walzen, und jware
fo nebeneinander, daf ihre Japfett oder Achfen
gerade in die fir fie beffimmten Bertiefungen
i fiegen fommen, und vermittelft einer Kurbef
oder eines Drehgtiffé darin gedrehet twerden
tonnen..  Damit aber gedadite Achfen wdahrend
bes Dreheits aud) nicht aus ihren Pfannen Hii
pfen; fo legt man die Elappendbhnlichen Plannens
decfel herunter auf lefstere, driickt ibe duferftes
mit einem ldnglich vierecfigten Lodbe verfehenes
<
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Sude entweder fiber einen eifernen, ebenfall8 mit
einem Loche verfehenen Volzen, oder uber eine
fleine Rlammer, und befeftiget fie mitrelft eined
dariber herpufchiebenden tleinen eifernen Riegels,
damit fie fich nicht heben und den Walzenzapfen
feine Gelegenheit offen laffen, ferausfpringen 3u
tonnen. Nun fommt es darauf an, ob eine
oder jwei Perfonen die Walzen drefen follern,
Sm  erften Falle bringe man an die Achfe der
cinen Walze ein Stirnrad, und an die der ans
dern cin Getriebe fo an, daf fie in einander
greifen, und beide Waljen dyrdy eine einjige
Qurbel, weldbe an der Achfe einer Walze befes
ftiget ift, gedvehet, und in Bewegung - gefelt
terden ESnnen; im jweiten Salle aber verfieht
man die Achfen Geider Walzen, und jwwar die
eine vechts und bdie andere linfs mir eter Kury
Bel, fo, bdafi foldhe die gwei Perionen gegen
¢inander dreben ESuwen. U nody mebt an
Kraftanfivante zu erfpaven, fann man ‘an dad
augevfte €nde einer Walzenachie ein Sdhungs
rad von 6 big 7 Sug im Durchmeffer anbringen,
und durdy bdie fdwingende Kraft deffelben die
drehen¥e  Perfon  aufcrordentlich unterfiigett,
Hier wirde ed aber néthig fewn, eine Berties
fung in di¢ *Srde ju madien, Um gedadhtem
NRade einett Sptelraum u verfchaffen, Um nun
aber auch=die Tranben bequem auf und jwifchen
die Salzen leiten ju fonnen, fo frellt man eir
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en bodenlofenr, ldnglich vierecFigten RKaffen, bdet
hier die Stelle eined Trichters vertritt, auf das
Geftelle,  fo daf die Walzen vollfomnien bedecke
find, und dem Auge ganz unfichtbar werden,
Dem RKaften felbft giebt man inwendig vier abs
fhiiffige oder fchiefe, und wat gerade nady der
Segend, wo dag Jerquetfdert der Trauben ges
fchehen foll, laufende Dreter, fo daf das Sins
nere ded Raffens die Form eines Mihlenrumpfs
Gefomme, und bdie eingefchiitteten Trauben ges
tade jwifchen die ZBalzen leftet.  Um  endlich
audy die zerquetfhten Trauben gehdrig auffangen
gu Eonnen, fo ftellt man einen Juber oder Boi:
tich untet die Walzen.

b) dber Stampfirog.

Dtefer beftehet in einem grofien Troge, und
ift aus recdht Dartem, wenig pordfem Holze ans
gefertiget, bdamit er gehSrigen IWiderftand leifte,
befto [dnger andaure und nidt ju viel Fliffige
feit einfdhlucke.  Derjenige,  weldher die Trdge
fennt, worin det Landwirth die mannidfaltigen
gur Nabrung der Thiere beftimmren Wurgelges
wadyfe ju jertleinern oder ju jerfiofen pflegt,
tann fid) gleid) einen Vegriff von den jum Sers
dricken der Trauben erforderlichen Trdgen mas
dhen; denn bdiefe hHaben mit jenen alled gemein,
Uebrigens richtet man fich in der Menge diefer
Utenfilien nach der Menge der Trauben, bie
<2

~
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man ju gerquetfchen Hat, und f{dafft dann vor
jeden Trog eine aus rvedht DHartem Holje beftes
Bende und mic cinem Sticle verfelene Keyle an,
um vermittelft derfelben die Trauben jerflofen
ju tonnen.  Der Werth Ddiefer verfdhicdenen
Duetfchgerathe, [(afit fidh im Allgemeinen ntdht
Peftimmen.  Sudtviduelle Meinungen, die nidt
feicht auf einen Wereinigungdpunte geleftet wers
den ténnen, fo tvie BVorurtheil und Sehlendrian
wirfen audy hier su ftart, als daf man mit
feinem Privaturtheile durdhufommen glauben
purfte.  Einer lobt die etnfachen, und der an
dere bdie zufammengefeten Tretbottiche, ciner
die Quetfdy: oder Traubenmithlen, und der arm
dere dén gany gemeinen Stampftrog, fo twie fie
in diefer oder jencr Gegend zu Haufe find, b
filr meinen Theil bin fir den in unferer Ges
gend allbefannten cinfadyen Tretbortich; Ddenn e
[4fit fidh et feiner Einfachlheit und dem gevingen
RKoftenaufoande, der mit feiner Anfdhaffung vers
Bunden iff, der BwecE feiner Veftimmung fo
gut erreichert, al$ bei einem andern mebr complis
cirten und theuererem Gevathe diefer A, Der
sufammengefelste Iretbottich fdeint mir fOberdied
febr geeigenfchafret ju feyn, Dder tretenden Pers
fon pu einem miflichen Standpunfre ju  dienen,
fo wie Diefes, fobald er als voliftandige BVors
fichtung da ftebet, feine ganze Bildung petat;
und Bie fogenannte Traubenmiihle, bdie [don
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det Hetrr von Votfter 1765 *) befchricben und
abgebildet gelfefere hat, iff cined Theild ettvad
theuer, andern Theils ju weiter nichtd braudy:,
dagegen aber deffo mehr wandelbar, und nimmt
endlich im Haufe, o fie blod angewendet tets
pen Pann, ju viel Plas weg. Der Herr Obers
pfarcer Chrift, giebt ihr zwar mancherfei Bors
sige, welde fie forvohl in Dezug auf die Ers
leichterung der Arbeit, alg audy auf die Giite

ded Weing babenm foll; denn —' fagt er, in
RiicEficht des [entern, — da die Trauben gang

nach Haufe gebracht, auf der im Kelterhaufe
ftehenden MUble gemablen, fogleich gebeltert
foerden , und die Fhiffigleit, twie fie von det
RKelter (auft, durdy Sehldudie oder Robhren in
ein Faf im Keller unter der RKelter geleitet,
oder doch fonflen miglichft gefdhwind ing Faf
gebraht werden fann, fo bleibe foldhe, die nun
Moft heifit, vor der freien Luft, deren Jus
drong fonft febr [leicht cinen widrigen Cinfluf
auf den Wein Hat, -gefidhert, und Uberdies twets
denn Hier 0og dic Veeren erdriicft, nidt aber
die Sticle und Kdmme, weldpe ihren Ertractive
fioff dem Mofte mittheilen, evquetfeht; allein
i) weif nidt, ob Dhier der Wein fo auferors

*) @iehe: der Rpeingayer Weinbau, aus felbfta
eigner Erfahrung und nad) der RNaturlehre foftes
matifh-befdricben. Frantfurt und Leipsig 2765,
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dentlich viel an feiner Gite gewinne; denn gei:
ftige Theile ESnnen ja, da noch feine vorhanden
find, fondetn durdy die nacdhfolgende Gabrung
erft gebildet werden, ntdht verfliegen, Gbrigens
glaube ich anch nicht , daff der Judrang der ats
mofphdarifchen Quft, und namentlich des Sauers
fioffaafes fo (hneff eine nachtheilige oder gat
gerftrende evolution in der Fliffigleit Lemwirs
fen fonne; Odenn man ftellt ja den. Moft nidt
Tage: Wochens oder Monarslang der freien
Luft 6lod, fondern nur fo lang, ald dasg Treten
ber Trauben unb Aufbringen dev Fluffigleit auf
dag Lutfaf dauert,

§. 85
f) Das Lutfaf.

Dicfes, weldes man in hiefiger Segend
MWeinlaite nennt, iff dadjenige Faf, mirtelft
weldes bdie zerquetfchten Trauben fammt ihrem
Safte nady der Kelter gefibet werden. Eg hat
um die zerquetfhten Trauben bequem und fdinell
Bineinfchitten ju fénnen, flatt ded allbefannten
Spuntloché oben eine vievecFigte Oeffnung, tels
e ungefabr einen 6i8 enderthalb Fuf lang und

s faft eben fo breit iff. Sn der NRegel muf diefe
Oeffnung fo grof feyn, odaf man mit einem
Sdydpfituse durchfornmen, und die jerquetfchten
Trauben mit ihrer Vrithe aus dem Faffe Holen
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fant.  Um diefed foch aber audy gehirig vers
fchltefen ju Eonnen, fo verficht man e8 mit eis
nerm paffenden Deckol, der auf einer Seite det
Oeffnung mit Vandern, Sewerben oder Ehare
nieren verfehen, folglich Oeweglich ift, mithin
auf ¢ ‘und jugefdhlagen twerden fann, &8 verftes
Bet fich Qbrigens von felbf, bdaf man ihn miffe
verriegeltt oder verfchliefen Ednnen, damit et
wahrend des Fabrens nicht auffpringe, und Flafe
figtett verfchietet twerde. Rl man aber die
Ocffnung verfhlicfen, fo thut man twohl, twenn
maon erft ein Tudy 0ber diefelbe legt, -und for
dann den Decfel dridber fdlagt.

g) Die Kelter.

Diefe, weldhe dazu beftimme iff, den Saft
yollfommen aué bden jerquetfchten Trauben 3u
preffen, {ff entweder die allbefannte Sdhraubens
felter, obder dfe fogenannte Daumfelter,  Mit
erfterer, die aber ziemlich Hoch 3it fiehen fommt,
[4ft fich weit mehr ausrichten, al8 mit {efterer.
Det jener liegt die Kraft und die Stirfe ihrer
Aeuferung in den Gefeen der Medanit, —
und jwar theild in den @chraubenumgdngen,
und theils in dem SHebel, bei diefer aber ledis
glidy in dem Hebel. Ein gefdyictter Mechanifus
fann bei jwecEdienlicher Anwendung feiner Kennts
niffe die Ktaft beider Kelterarten fehr vermehs
ren, —
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h) Der Fagfibhriing,

Dicfed iff ein mehr oder minder grofes
gewdhuliches Weinfaf , toorin der von bder Kels
ter abflieffende Moft an den Ot feiner fernern
und nddyften Beftimmung gefithrt wird, Da
aber der Moff Hald anfdngt su gabren, oder ju
braufen, wie. man in bicfiger Gegend ju fagen
pflegt, fo darf man das faum  gedachte Fah
meder fpuntwoll anfillen, nody dag Spuntlod
felbft verfchliefernn, fondern man muf eine ans
dere Borrichtung treffen, um feinen JweE 3u
erreichen. Man fiedft nemlich ein acht 6i8 gebn
3ol Hohed NRohr, das oben cine gany Eleine,
et einen Bierteldzoll weite Ocffnung hat, und
bte Diichfe genennt wird, in das Spuntlod.
Hier hat das foblenfloffiaure Gas, tweldes fich
bei dbem Sdbren entwickelt, Raum u entweis
chen, und doch das Sauerfioffgas, ald ein fehr
widytiger Theil der atmofphdrifchen Puft feine
Gelegenfieit mit voller Kraft auf die Fiffigteit
gu wirfen, o twie feibft andh der gaBrende IMoft
nicht aud dem Vehdlter fprudeln Fann.

1) Etn Holzerner STtidter.
Diefer, der dazu gebraudit wird, den Moft
in vorgedadites Faf su giefen, beffehet ans eis
niem  ovalrunden RKibelden, weldes nahe an
ben Dauben feines l(angen Durcdhmeflers ein ets
lihe JoU weites Cody Hat, in weldyem eine Hol
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setnie FegelfSrmige Nobhre mit hrer weiten Oeffs
nung oder Grundflche befeftiget iff. Diefe
Stohre felbft ift ungefahr einen Fuf Tlang, und
wird fo ind Spuntlodh gelaffen, daf man den
Xridhter’, wovon fie einen integrivenden Theil
austiacht, gerade gegentiber mit einer Unterlage
verfefen fann, um Hierdurd) die Fliffigleit defio
leichter in die obere weite Ocffnung der Réhre
leiten 3t fdnnen. Um aber audy jugleich die
Unreinigbeiten, womit der Mot angefdhwangert
ift, mdglichfi ju entfernen, fo legt man einen
Defen, oder eine andere Art von Filtrum auf
die Oeffniung des Trichters, und néthiget fo die
Unireinigbeiten oder fremde Beimifdung, jurics
gubleiberr, und mit dem Mofte ins Faf zu laus
ferr. ==

§. 86.

St man mit alfem verfehen, was jum Les
fenn, Rerquetfchen und Keltern der Irauben ers
forderlidy iff, fo erfolgt

Die Weinlefe
felbft.  Hier iff nun die Frage:
1) Wann, und
2) wie foll man bdiefe vornehmen?

Die erfie Frage (aft fich im Allgemeinen,
und jwar in RickEficht der Wochen oder Tage
nicht entfcheidend beantworten; denn die Wittes
tung, welde vom Frdbjahre an 6is in den




208

Herbft Hervfdhte, dasd individuelle Clima ded Loy
cals, und die BVerfchiedenheit der Traubenforten,
Haben einen aufevordentlichen Einfluf auf  die
RQeit der Weinlefe, So viel fnnen wiv mit
Gewifibeit fagens Dev glnftigfte Jeitpunfe jue
Weinlefe, ift die villige Neife der Trauben.
Diefe erfennt man aber daran, a) wenn dev
Stiel der Trauben Lraun und trocen- getvorder,
b) wenn folde, indem der Stiel nicht mebhe
fteif ift, Bingen, und fich [eiht vom Stocfe
abi$fen laffeny c) wenn die Veeren tweich find
und leicht von den Kammen abfallen; &) wenn
{hre Haut dinne und einigermafien durdhfichtig
ift; e) wenn der Saft bderfelben dick, fdieis
migt, Flebriat ift, und einen fifien, getwiirzhaf
ten und fraftigen GefdymacE Hat; £) wenn bie
rothen oder fdwarzen Deeren, die nicht gang
im - Sdhatten ftehen, lebhaft roth oder fhtwary
find, die grinen, weiffen und gelben aber an
der Sonnenfeite eine tithlichbraune Schattirung
befommen; g) wenn bdie Beeren gar nidt mehe
tacyfen, eldes man am leichteften daran ers
fennt, daf der NMaum, welcher durch bas Hers
ausnehmen einer Veere entfteht, fich nady einds
gen Tagen noch gang gleich, und nidyt durch
Bergroferung feiner Nachbarn enger getwovdett
iff, und endlich h) wenn fich die Kerne det
Deeren gany audgebildet haben, und fichy leicht
aus dem Fleifhe (Sfen oder [chdlen laffen. Die
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ibrigen von einigen angegebetten RKennjefchen dew
Neife, alg dad Abfallen der Blatter, dad Faufs
werden der Veeren, find triglich; denn erfteres
fann Folge vom Frofte, und flegteres MRefultat
vont Ndffe und Kalte feyn; ‘indeffen wird mak
dody wobl thun, tvenn man beim Eintreten dier
fer Umftande die MWeinlefe unverzitglidy vernimmt
und nicht weiter Hin ver{dhiebt; denn die Traws
ben jeitigen nadh vorgegangenem Reife nidht mehe,
fondern bletben griin und werden faul. - Weffer
itd man thun, die Trauben in diefem  nich
gany vollendeten Suffande ‘von Reitigung abius
nehmen, alé nodh mebr auf Fehihuna der MNeife
gt toarten; denhy flatt  Hievdurdh, einem guten
Weine entgegen 3u fehen, wird man gerade das
Gegentheil erhalten.  Sndeffen giebt. ed dodh
Troubenforten, die enttbeder linger ald gemdhny
lih am Stocfe hangen bleiben, oder, nachdem
fie abgenomment tordett, auf geflochitenen Hory
den etwad abaetvelft feyn twollen, . Die Beeren
vetlteren hierdurch einen Theil ihres Vegetationsds
fafferd, und liefern einen fiifern und fubftans
tisfern Wein; allein diefe Operation nimmt man
blog in Deifien Climaten vor, um fogenannte
Liqueurtweine ju bereiten.

Man madhe ¢8 fich eigentlich ur Otegel,
die Trauben dann abjunehmen, wenn fie volls
fommen reif ﬁ'nb, und laffe fie, wenn fie toitfs
tich reif find, [eber bis jum erfien Frofie bdng
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gent, al8 fie 3u frilh abnebmen; wad man da
an der Menge des Weind verliert, erhdlt man
an der Gite bdeffelben doppelt wieder; denn
ranhe Winde und Froft fdhetden das Wafferige
ded Safted aus den Veerven, und laffen haupts
fadhlicy Blog das (fdhleimigt Sucferige guriicf.
Man fann auch, um die Giite des Moftes ju
ethdhen, wenn die Beeren weid) werden, -die
Citiele der Zrauben verdrehen, oder einen
Sdnitt Hineinmachen , um den alzufarfen Any
drang deg Begetationsfafted , der woryliglich auf
das Wafjerigmachen der Veeren binwirft, u
hemmen. Da e¢ dbrigens, wie audy bereits
bemerft mworden, — Traubenforten giebt, welde
in bder Reit der Neifung mehrere Wodhen von
einander abweichen, o lefe man folche eben fo
foenig- ju ‘einier und der nemlichen Reit, ald
man alleg 16rige Obft und alle Setraideatten 3u
einer Reit einguerndten pflegt. €4 iff unglaubs
lih, was bei Vernachlafigung diefer NRegel ein
ganzes Land an Menge und Siite des Weines
verfieren fann., Die friihreifenden Traubeén wers
den ein Naub der Menfchen,  Bigel und Jns
feften, ibre Beeren fallen ob, verfaulen oder
verdorren,. und faugen dann endlich beim Kels
tern den ©aft der dbrigep ein.  Lieft man das
Per fdmmtlidhe: Tranbenforten frihe, fo erhalt
man 3war die gange Cendte; allein jugleich audh
veife und uureife Tvauben zufammen; left man
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fie aber fammt und fouderd fpdt, fo find, —
wie faum Gemerft worden, — die fribreifenden
Kranben verloven gegangen, oder ibre vertrocks
neten Beeren nehmen den tbrigen beim Keltern
den Saft.” Man madhe daber, — wenn man
wirflidy Weinforten hat, deven Ttauben ju ver:
{dhtedener Jeft reif wetden, — eine Auslefe von
vierjehn ju vievyehn Tagen, und fefe jedesmal,
— wie died felbft aud) die Spanier thun, —
die vollfommen reife Trauben , oder fortive,
wenn man died nicht will, folche wenigfiens beim
Lefen’, fo, daf die recht reifen sufammen, und
die mittelmagigen und fhlechten tvieder befonders
in ein Gefaf fommen, wo man fie dann nady
Der fachdienlidh mit einander vermengen fanm,
Aus dem bisher Gefagten, gebet gany dentlich
Dervor, Ddafi diejenigen Obrigteiten gan givects
widrig handeln, teldhe der Thoraccife wegen
die Weinlefe ohne Unterfchied in cinem Reitraus
me von adyt, oder Hidhftens vierzehn Tagen
im . gangen Lande vollendet Haben twoffen *).

*) Sier im Erfurtifden Gebiete wird die Jeit der
Lefe jedesmal auf viersehn Tage befdrantt; ba
fangen dann die vernunstigern Wembauer nidht
qleid) mit angehender Cefe, fondern adyt bis 3ebn

Tage fpater an, und da haben fie, — wenn fonft
nidyt eintretende ‘allyuftarfe Frofte, ein anderes
etheifdien, — aud) redyt, denn fie werden Det

diefem Werfahren fider viel an ver Gitte ves
Weing gerinnen,
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1ebrigens follen bdle Tvauben nidht nur reif,
fondern auch gehdrig abgetrotnet, und der Bos
dent, — twenn € juvor geregnet hat, — wies
der feff geworden-fepn. - Man twahle daher nidyt
nur anbaltend gute Witterung, fondern laffe am

Tage der Lefe felbft audy erft, — wenn man
fonft feinen tweifen oder fhdumenden Wein mas
dhen will, — den Thau verdinflen.  Hat man

aber die Abficht, einen mweifen oder fdhdumendett
MWein ju madyen, fo fchneide man die Trauben,
fo lange fie noch mit Thau bedecft find; - denn
bethauete oder im Stebel gelefene Trauben vers
mehren um ein betrddytliches die Wenge ded
Weind. Eine Weinlefe, — fagt Cadet s de
Baupr — welhe nacdy dem Yufgange der Sonne
24 Piecen Wein gegeben hdrte, giebt deren 25,
went man die Trauben fammt dem Thau, und
26, wennt man fie im Nebel abgelefen hat.
Nue lefe man nide, wenn es regret; oenn da
wiede ju viel Ndffe mit unter die Traubew und
den Moft fommen, der Wein hierdurch su febe
gefdwacht werden, und fich dann am Ende bes
mithen, durd) beftdndiges Kabnanfeken, fid) fels
fer fibrigen Waflertheile ju entledigen, —

§. 87
Was die pweite Frage, tvie man . temlich

bie MWeinlefe vornehmen folle, Betrifft, fo bes
folge man bier folgende Regeln:
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1) Man fey vorfichtig in der Wahl des Lefes
perfonald. Man nehme hierju — o mige
lich einbeimifde, — erfahrne, veditfchaffene
und ebrlidhe Leute, und jwar fo viel, ald
man Oderfelben haben fann, um feine Ar:
beit defto eler vollenden zu fénnen.  Mar
wahle weder alte Manner, nodh alte Weis
bers  denn beiden wird das Niederbitcken
3u fhwer, um bdie unterfien Traubdhen abs
gufchneiden, und die abgefallenen BHecren
aufiulefen. ~ Ueberdied it das hobe Alter
gemeiniglich jur Liafernbeit und MNafcherei
geneigt, und bdie Avmuth veranloft mane
ched alte Milsterchen auch wobl, geleime
DicbsfacFe unter ihren Riéken ju tragen,
um bdie gemauften Trauben darin verbergen
gu tonnen.  Junge Purfhe von funfehn
Jabren, und junge Mdaddhen find ihres
MNunterfeit wegen die beffen, und idy wies
be erftere leGtern noch voryiehen, twenn fie
bier und da nicht gar ju leichtfinnig waren,
und mehr Geneigtheit jum Viken jeigten,
Da audy diefe, mdgen fie mannlidhen oder
weibliden Sefdhlechts feyn, gern nafchen,
fo erlaube man

2) nidyt, daf wdhrend des Lefens etwas ges
geffen werde; denn effen die Lefer Trauben,
fo wablen fie gewifi die treifftent und fifes
fen, und geniefen fie Brod oder andere




Qebensmittel,  fo fallen entteder Krumen
oder andere Fragmente der Confumtibilien
unter die Trauben, und bGenehmen ibnen,
alg frembde RKérper, cinen Theil ibres
Werths. — Da aber das Traubennafdyen
der Lefer an manchen Orten fo jlemlich an
ber Tagsordnung iff, und Mberdies audh
nicht wobl verhindert werden fann, fo (telle
man, um bden Appetit gleich im Anfange
3u beftiedigen, ‘

3) ‘die Refer den erfien Tag nidht in den bes
ften Weinberg, fondern in cinen derjenigern
an, welde entiweder ihtrer Lage obder der
Sraubenforten twegen, twelde fie enthalten,
ju den geringern gezablt werden, oder an
der dffentlichen Landfivafe liegen, folglidh
dem fidrtfien Anlaufe ausgefeist find.

4) Man laffe, um etwa an Reft: und Ko
ftenaufwand jn erfparet, ja nidht bis in
die fpate Nacht fortlefen; denn die Avbeis
ter wirden da aus Mangel ded bendthigten
Lichts bdie Trauben entweder nicht mebhr recht
erfeninen und finden, oder folche auch mwobl
egett junchmendet Mattigleit zuricElafien.

5) Damit die wtter dem ELaube verborgen
hangendert Traubdhen in die Augen fallen,
und deffo - leichter aufgefunden werden fdn:
' nen, fo befehle man den Arbeitern am,
baf
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daf fie die Banber der Weinftsle von
oben big unten trennen, und bdann

6) die Trauben nidt mit den Ndgeln abfneis
per ober gar mit den Fingern  abreifen,
fondernr felbe mit det Hiebe oder nody befs
fer mit: einer fdyarfen Scheere und jwar
mit - imdglidhft  furzen Stielen abfdyneiden.
Hiecdurch vermeidet man die Erfdhiitterung
be3 Stocks, Degegnet bdem Abfallen det
Deerverr, und verhindert, daf feine Vldts
ter u. 0gl. unter die Trauben fommen.

7) Man laffe die Lefer beim Abfhneiden jes
besmal eine Hand unter den Trauben Hals
ten , um ibu aufjufangen, und jugleidy zu
verhindernt, daf feine Beeren Herab auf
die Erde fallen,

8) Man laffe die gefunden und jeitigen Trau:
ben, b. i. diejenigen, weldie dem Einfluffe
der Sonne am- beften ausgefest waren, des
ven Deeven gleid) arof und gefarbt, und
elche unter dem Stiele geveift find, bes
fonders lefen, bdie faulenden Veeven aber
wegtverferr, und die ungeitigen Trauben am
Stocke figen. Sollte e8 aber eine u grofe
Menge faulender oder unzeitiger geben, alg
daf man fie verloren gehen laffen ESnunte,
fo fille man eine Nebenfufe damit; denn
bas Jufammenmifdyen diefet mit den guter
Trauben, wiede einen fehr widrigen S

u
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fluf auf de Qualitdt ded Weind Haben *).
SBill man vecdhte gute Weinforten Haben, fo
{efe man

9) 3u verfdhiedenen Malen, zerquetfche und

“trete dfe Trauben Gefonders. o verf&f)/rt
man in guten Weinldndern, und es ift 3u
winfden, daf man in mittlern. und fdlechs
tert eben fo verfahre; denn' da, wo die
Trauben nicht fo vollfommen toerden, und
{dwerer jeitigen, muf man feine Mibe
verdoppeln.

10) Wil man weifien fdhdumenden und pis
fanten €hampagnerwein machen, fo wahle
man biersu nidt "gany vellfommen jeitige
Krauben,

11) Da wafrend dem Lefen durdys Erichits
tern der Stdcfe, durdys Anreiben der Klefs
ber, theild Trauben, vorliglidy aber eins
selne Beeren herabfallen, fo laffe man diefe
fleifig auflefen, und forge Wberbaupt dafile,
daf nidytd unreines, 3. B. Dldtter, Sdhoffe,
Rebholy , Erde, Staud u. dgl. in die fes
fefiibeldhen, FWannen oder Mulden fomme.

) Snvejfen. giebt es dodh audy Lander, wo man
gur Werfertigung des weifen Weins eitige und
faulende Beere ohne Unterfhied sufammenmwirft;
sum rothen hingegen blog jeitige Trauben nimmt,
nud {17 allen Fallen die herben Beesen vepwirft,

)
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12) Man laffe bdie abgeleferten Trauben nicht
tn Korben, fondern in Vutten nach den
Quetfhgerdthen oder Mofterbutten tragen;
denn die jufammengehduften Trauben drifs
fen fich mittelft ibrev eignen Sdywerbraft,
und verlieren thren vorziglichen Saft, bden
die Franzofen Suc - wvierge (Sungfetn:
faft) nemmen. Er toirde durch das Fledhts
werf ber Rorbe abfliefen und verloren ges
ben, Da er bHingegen in den Dutten jus
rucbleiben muf, —

§. 88.

Da, wie man aus dem Bisher Gefagtent
fiehet, alles darauf anfommt, daf die Weinlefe
mit ber gréften Borfidht angeftellt, und mit dem
miglidiften §leife Gefdedert werde, fo Befolgte
ber fr. von Worfter bet feiner eignen Rhein:
gauer IWicthjchaft ju Seifenheim nidht nur in
Rickficht diefer, fondern audy in Rickficht des
ganjen  Derbitgefchdftes folgenden Sang: Er
thetlte die Arbeiter in jwei Patthien, jede ders
fetben beftand a) aud wdlf Lefern, b) eittem
Nadygdnger, welder nachfehen mufite, dag die
Lefer weder Trauben DHangen, noch die abgefals
lenen Beeren auf der Erde liegen (icen; c) aus
eines. Santraler, bder die abgelefenen Trauben
einfamnteltt, und in einem buttenfdrmigen Kis
beldher, weldyes man im Rbeingan R legel

Us




308

nennt, auf feinem Riden 6is an die Duetfdy
gerathe oder Mofferbiitte tragen mufiee, d) aud
einem Troubentreter oder jwei Mofterfnechten,
duech welthe die gefamnielten Trauben entweder
mit den-Fiifen getveten, obder refpective mit
RKolbenr gemoftert wurden; e) einem Fuhrmanne,
welcher die an dem Weinberge gemofferte Traus
ben in Empfang nehmen, und nach det Keltet
fahren mufite; ) einem Oberauffeher, tweldem
oblag, feuh Motgens feine gange Darthie in
dem Hofe des Weinbergsbefigers ju verfammeln,
folche i die Weinberge ju fithren, fie dafelbft
3 fcbuldigem Fleife und Ordnung anjubaiten,
endlich des Abendd wieder in den Hof jurtief ju
fibten, um nachfehen ju Eénnen, ob fie in ifs
ven Gefchirren , die fie mit auf den SHof brins
gen mufiten, feine Trauben batten, um folde
nadh Haufe zu fdhleppen; g) aug' vier Kelters
fnechten , weldhe die gemofterte Trauben bei Tag
und Nacht feltern mufiten; h) aus einem Fafs
bander, weldhem oblag, den gefelterten Moff
durdy lange Robren in die Keller und Faffer ju
Teitet,  Diefen Gang und diefe Ordnting befolgte
per Hr. von Vorfier in der Negel alle Jabr,
und behielt auch die nemliche Jahl der Arbeiter
bei; merfte ev aber, daff er durdh jabling ein:
fallenden Regen mit der angefangenen Weinlefe
auf cinen obder zwei Tage inne ju balten ges
stoungen werden midhte, fo vermebhrte er blog
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bie 3ahl der Lefer, um bden Aufenthalt 3u ers
fegen. Der Eigenthilmer fand in diefem Vers
fabren fehr viel Jufriedenheit;  denn er fonnte,
— pbfdjon er etlidhe jwanzig St Wein mads
te, — feitte Weinlefe in einer Wodhe vollenden,
Nach vollendeter Weinlefe [4Ft man durch feine
Domeftiten die annody griinen Bldtter abpilicken,
trocEen und ald Winterfutter fir’s. Rindeiel,
Qiegen und Schaafe auféewahren.  Man fann
auch die beim Abgipfeln und Ausbrechen der Weitrs
ftdcte, wovon §. 53. und jwar . 200. gehans
deft wordent, getvonnenen Lohdenfpisen und Wins
felausotichie als Biehfutter benusen. - JIm Rbeins
gau erhalten diefe, nach eirter mir von meinem
alten Univerfitatdfreunde, dem hier [ebenden ehes
maligen, §, 9N. Hauptmann Linfe mitgetheilten
Demerfung, die Wingertsleute als YLohn fir
das Abgipfelungss und Ausbredungsgefdhaft, —

§. 89.

Die gelefenen Trauben miffen nun, ehe fie
gefeltert werden Ennen, etft auf eine oder bdie
andere Art jerquetfcht oder, — twie man 3u fas
gen pilegt, — gemoftert werden. Ehe wir abet
biersu fdhreiten, wollen wiv erft nodh) Cadets
dbe Vaur *) Vemerfung, folgende Frage i

*) @iche allgemein verftandliche Anieitung suk
Verfertigung des Weing, von'Cadet-deBaur,
Yus dem Frangofifhen, Tubingen xgoxr. 8.
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beantworten, und rvefpective ju erledigen fuchen;
nemlidy;

&oll man die Trauben entbees
ren, oder, weldeg eineriei iff,
foll man die'Beeren vorfher von
den Rdammen abfondern?

Ueber bdiefe Frage find die Verehrer bdes
Weinbaues in ihren Meinungen nody fehr ges
thetlt; indeffen (46t fie fich doch [eicht beantmors
ten. . Man foll nemlich, je nacdhdem es die Ums
fidnde erheifchen, die Kdmme bald gar nidht,
bald gang, und Gald nur jum Theil abfondern.
Alfo ;

1) Umftdnbde, weldhe die Abfondes
rung der Kamme nicht gefiatten

Der Kamm iff ywar nicht die Traube; jes
ner bat einen rauben, Berben Gefdhmack, den
er mehr ober weniger dem Weine mittheilt; ins
Deffen ift eé doch von der andern Seite wieder
wabt, daf in feuditen Gegenden, we der Wein
faft gefdymactlos {ff, bdas natirliche Fade bdeffels
Bent durch das Leichtraube dev Kdmme verbeffert
wird,  Einige Weinforten, vor deren Vereliung
man die Ttauben in Franfreidy ents oder abges
beert Datte, gogen fih bald ng 3abe; daber
man ju Orfeand, o man einen dbniichen Wers
fudh gemadyt Hatte, Bald tvieder ju dem. alten
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Berfabren juricPfehree, - Uebrigens i audy bes
tannt, daf die Kdmme, alé ein nislidhes Sahs
rungémittel dle Sermentation verftdrben, mebe
re\v&t, und den Wein wicflidy geiftiger machen,
dahingegen die €utfernung derfelben den Wein
etvas [dhwddt und hn wentger haltbar madt.
et den weifen Trauben [affe man daber gang
getrofi {mmer die RKdmme, -fo wie aud) bei dens
jenigen, deren Fliffigbeit man ur Deflillation
bes Vrannteeind verwenden will, —

2) Umftinde, telde bdie gdnzlide
Abfonderung ber Kdamme etfots
deen.

Wenn bdie Trauben niche ihre villige Jeitls
gung erbalten Haben, und wenn tm Herbfte ju
feih Froft eingetretenn und dag Einerndten bder
Srauben, obder bdie Weinlefe befdyleuniget hat,
und felbff audy, wenn der Wein von Natur
edel iff, und Kérper genng Hat, um dasjenige,
was et ven den Kdmmen ermartet, enthehren
i fonnen, unbd endlidy, tenn man ein delifas
tes, angenebhm fdymectendes Getednt haben rwill,
fo beere man bdie Teauben famme und fonderd
ab; benn bierduech erhalt der MWein fein Ses
wiitjhafted, Tfeinen gangen, rveinen Sefdhmad,
teldhe im entgegengefetsten Falle die beigemifdyte
Hecbe der Lamme jerfidren toiiede,
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3) Umftande, welde nur pine pav:
tiefle Abfonderung der Kamme
erforderh.

Die partielle oder theilweife Entfernung der
Kamme, iff vorziglich dann u emipfellen, tbenn
die Trauben nicht nach Wunfh jeifig geworden,
ober tenn man einen angenehmern oder edlern
Wein Haben will, —

Dad CEntbeeren oder die Abfonderung der
RKimme felbfE verrichtet man mittelfi der §. §3.
und jwar &. 285 befdiviebenten NRafpel, oder
audy vermitte(ft der dafe(bff angegebenen bdreizin:
tehtert Gabel, oder endlich mic den Handen. —

§. go.

Die Kdmme mogen  nun  abgefondert feyn,
oder nicht, fo miiffen die Beeren odet refpective
Frauben, ehe fie gefeltert werden fonnen, erfE
getreten - odev jerquetfcht werden. Diefes ges
fchieht nun mittelft eines der weiter oben §. 8.
and  jwar &, 286 befdhricbenen Tret ; oder
Quetfhgefifie.  Hier fest nun der Herr von
Vorfier die weiter oben in dem fo eben anges
filhreen §. ‘gedachte Quetfhs oder Traubenmiifle
Bintan, und vdth fetren Landslenten die Jraus
Bert lieGer mit den Fiifen tretenn, oder mit dem
Kolben zerffofien ju faffen;, und fich in Nackfiche
der Wah! diefer gwet Quetfchmethoden nad) der
Berfchiedenheit der Trauben und nadh) dem Sra:
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de ihret Reife su vidhten.  Hat man Trauben,
welde eine Nberfiiiffige Jeitigung erhalten, und
frﬁf);,eitig fhon _braune und trofene Etiele bes
fommen Haben, wie dicfes bei twarmgrindigen
FWeinbergen und feuvig oder fOppig wadhfenden
WeinftocEen leicht der- Falf iff, fo bedient man
fich am Oeften ded einfachen,  oder wenn man
will, audh des jufammengefehten Tretbottid)s;
denn “Dier wird Ddag gewaltfame Tveten, oder
die frafteolle Mofterung dag Marf Dder Iraus
ben am fachdienlichften aufldfen und letcht fifig
madhen.  Har man aber Trauben,  welde bei
mittelmafiiger Temperatur , oder bei nicht vors
aliglich gimftiger IWitterung, nicht allein Hin und
wieder nody viele barte Deeren, fondern auch
noch grine und feure Sticle, oder auch bet
voflfommencer Neife cin fehr (teifes Marf Haben,
fo' ecfordern fie jwar eine ffarfe und gewaltfame,
dabet aber doch audh eine folshe Quetfchung, daf
die Darten Beeren gang, und die fauern Stiele
unverlest  Bleiben, - Hierzu dirfre dann wobf
nichts wirtfameres angewendet werden Edunen,
al8 dag Jerquetfhen mittelft ded Stifers odes
Kolbens. So viele Ehre 0byigens auch die
sehrgedachte Quetfdys bder Traubenmihle ihrem
Crfinder macht, ~fo leiffet fie doch, — wenn idh
auch die Nbrigen oben . §. 84. angefithrten Uns
vollfommenbeiten bei Seite feke, — Ddad nicht,
was der Tritt ded Menfchen und der Stof ded




314

Kolbens feiftet.  Die Beeren fihlen biey bet
bem Durchgange dureh die Quetfchwalzen, blos
ein augenblicliches [mwicfen, weldes 3war bes
wirft, daf alle Veeven fogleid) aufberfien, und
thren obnehin fiilfigen Saft gehen faffen, das
Marf aber ungerfidee bleibe, dasd fich dann ohne
eitere anfaltende Pewegting nidht o gefdhioind
aufléfen und fliffig madien 14fr.  Man wird
aber finben, paff eive aulnitende Vewcgung
auf bie Bermebrung nud Fidjfigleit des Saftes
einen auferovdentlichen Cinfluf hat,  wenn man
nur folgenden  gon; einfacver. BVerfud)  madpt.
~ Die allbefannten Citronen haben gleich den MWeing
Beeren cin ficifes SRart, cinen fliffigen Saft,
und etliche Korner. - YMWan nebdme nun jwei dies
fer Frichte von gleicher Grofe und fennbarer
Giite; fiopfe bdie eine Hefrig und walgere fie
mit bett Handen; driicfe fodaun mit beiden Hins
dent Deide jugleidy aus, und ed wird fidh fichet
ergeben, baf die geflopfre uud getvalgerte den
dritten Thetl des Safted mehr gfebt, ald die
andere, obfchon’ man- folhe mit der hHeftigfien
SGewalt jufammendpict.  Das NRefultat diefes
Lerfudhs nun ouf die Trety und Quetfdyvorridys
tungen angewendet, fo tird man leidt finden,
welde ben Vorjug verdient, —
§. ot

Wenn man nun die Trauben jerquetfchen;

b, B. treten ober jevftofen will, fo reinigt man
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bie dazu erforderlichen Gerdthe von allem Staus
be und andern Unreinigleiten, twafdht die Trets
bottige oder Stampfirdge mit Beifiem Taffer
ausd, fdheuert fie von innen mit Kaltwafier *)
und tberftreicht die Wande el big dreimal das
mit; und Oringt fie dann mdglihft nabe an dad
SrundfticE, mwo die Weinlefe eben vor fich ge:
het. St alles fo weit in der Ordnung, fo vers
menge man die Oefm Lefen fortivten Trauben,
wic fie fidy nach vorgangigen Berfuchen und Sry
fahrungen vorzliglich jufammen fchicfen, 3. B.
folche, teldhe mit einander velf gewordeir, und
wovon die meiffen fiif, die Ubrigen aber faiters
Hdh find, und von deren Safte man weiff, daf
er bet dem Gabren gleichen Sdhritt madht **).
Diefes trdgt unendlich viel zur Dauner ded
Weing bei, und fichert denfelben ugleid) gegen

Y

*) Das RKalbwaffer bereitet man, wenn man fle:
bendigen Kalt mit Waijjer ablofdt, IMan nimmt
nemlich anf ein Pfund ungelofcbten fKalf, adt
big sebhn IMaas oder Dresdner FRehtannen Wafjer.

) Die Weinforten, welde sufammen pafjen,
hier fammt und fonders aufsuzablen, bhalte idy
fur uberfliffig, fondern verweife auf dasjenige,
was ich i der Einleitung, wo von den mannidys
faltigen Traubenjorten die Rede war, in’ Hins
fiht auf die“individuellen Eigenfdaften einer je
den Warietdt gefagt habe, "wo man gewif fo
viefe Belchring finden wird,. als man. in Begug
auf die Meng - und FRifdyung der Trauben over
ibres Saftes nothig hat.
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das: Jahewerden. - Will man die Trauben nidt
mit cinanber vefmengen,  fo  fann  man den
durdh dag Jerquetihen' daraus erhalteten Mo
Verhalmiffe - mit -ejns

n

i

nady cinpm jwectdientidhen
ander veveinigen,  An den melirfien Orten ift
aber weder Dag- eine nody: dad andere xu')'{)ig;
denr da BHat man die verfihiedenen Weinfidde
gewidhulidy fo, tnd nady einem foldjen “Scr.m(t:
wiffe’ anf etnem and dem ne hen Srundfinde
angebracht, wie fidy ibte Trauben jufammen
fhictenr, fe,  daf fie ‘auf einmal durch und uny
ter einanber gelefen: werden fénnen.  Das Jers
fofier  oder ~Stampfen der Jrauben  gefchieht
mitte(f ber Stoplenle oder tes Kolbéng, und
bas Treten bcrft’b"n, teldies jtemiich aflgemein
befamme ift, gefdichet mittelft hifzerner, fehe
aut atdgebraheter und ihres Holigefdhmackd bes
taulbter Schube, Der Tret: oder Mofferpurfeh
mufi, — um allen Shmus und alles- Ctel ers
reaende zu entfernen; -—  vorher feine Fiife
und Beine erfi fauber abmwaflden, und fo teinis
gett,  baf einem beim AnblicE deefelben der Ap:s
petit gu dem durdy feine Opervation erfolgenden
Safte nidht vergeht: fodann mufi devfelbe die
febr faubern Hdlzern® @dyube, die aber nicht auf
der Ofoflen €rde,. pder gar im Drecfe frehen
dicfen, angiehen, und Hierauf,  obne erf nodh
einen  fleinen Gpagiergang im Weinberge hers
umzumachen , in dew Tret: Mofters oder Herbfls
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bottich fieigen, und dann fo mit den Fifen ary
beiten, daf fo wenig Veerenr, als nur immee
miglich dem Tteten entgefen.’- Hat man dew
gemeinten, einfachen Tretbottich, fo ftellt man
diefen fo, daf fein Boden eine fdjiefe Fldche
planwm inclinatum) - bitdet. - Die Trauben
werden dann von den Lefern auf den hidften
Punkc diefer Flade gefchittet, und von dem
reter, teldher fich an den Dauben der hHikher
fiehenden Dottid)sfeite anbalt, und " gleidhfom
Bergan 3u gehen feheint, Derunter nach der ties
fern Gegend ded Bottichs getreten, und vollz
fommen jerquetfcht,  Bedient man fich abet desd
sufammengefetstert  Tretzubers oder Kaffens,  fo
fteben diefe gany wageredht auf dem untergefesss
ten Vottiche, der Treter arbeftet nicht Lergauf,
fondern gany fenfs oder [othredit, jevquetfche
durdy den Tritt die Trauben, und diefe (affen
dann dureh die Lécher und Spalten dot Tretger
fafe ihren aft in den untergefenten  Vottich
laufen. —  Dasjenige, wad zu gleicher [eit
sur Gdbrung angeftedlt werden foll, follte cis
gentlich and An einem Tage getveten werdeny
denn bringt man den andern Tag neue Traudben
3u denjenigen, telche den Tag juvor find er
quetfcht “oder getveten. worden, und Gereitd u
gibren anfangen, fo fann unmdéglich eine gleithy
seitige Gdahrung fiatt finden, welches dann cinen
nadytheiligen Cinfluf auf das gemeinfhafilichs
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Produft Haben muf. Man wird dahet fehr
wolil thun, wenn man die den erfen Tag jus
fammengétretenen  Trauben  ofne Beimifchung
neucrer fiiv fich allein (aft, und leber, wenn
ein Aufenthalt in der Weinlefe eingetreten feyn
follte, eine andere Kufe anfangt.

§. 92.

Die. auf eine oder bdie andere Art gers
quetfchten Trauben tverden nun nebft {hrem
Safte, — um fle dem Zutritte der freien Luft
miglichft ju entjiehen, — fogleich in dag Luts
fag ober die SWeinlaite gebracht, und, weun
diefe Dinldnglich angefiillt, in dag RKelterhaus
gefibrt und in einem Gefondern Bottiche, bis
man gum Keltern felbft vorfchreiten fann, aufs
bewabrt, und der Vottidy bedecPt, daff die Luft

nidyt gang frei und mit aller Sewalt drauf firs -

men fantt.  Man gebe ju bdicfem Ende dem
Dottiche einen genaufdyliefenden, oben etwas ges
wolbten ober Baudyigen Decfel von Strolh, wvers
fehe ihn in der Mitte mit efner einen Fuf ind
Duadrat Haltenden Oeffuung, weldie fich mit
einer Holzetnen RKiappe oder Fallthir, die tvies
der -eine tleine Oeffnung von jwei 6i3 vier Joll
Weite hat, verfdliefen (Aft. Diefe tleine Oeffs
nung bedecPe man nun mic einer Art von Helw
oder gefrimmter Ndhre, oder ftopfe fie (ofe mit
Wetnbldttern 3u, und Sffne fie dann, wenn die
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Gahrung ungefidm wird, und der BVottich Ges
fabr lanft augeinander getvicben ju werdens —
Hier iff nun die Frage:

MWie lange dArfen die jergquetfds
ten Yrauben, d Hh, Kamme, HUl
fen und Saft auf dem Vottide
ftehen Oileiben, e¢he man fie det
Kelter anvertraut?

Die Entfcheidung diefer Frage hangs ledis
glidh davon ab, o6 man weifen oder rothen
Wein bereften will, Wil man weifen Wein
bereitenn, fo wie man bdiefed, — ta der fdrs
Gende Stoff- 6168 in Dder Haut der Trauben
ftecft, — aus jeder Gattuny fowoh! ungefirbter
alg gefarbter Traubenforten fonr, [o fLat han
gar- nidht ndthig, das Semenge und Gumifch
fange auf dem WVottiche fteben u ilafien; im
Gegentheile wird man wobl thuw, seenn man
daffelbe baldmdglidhft der Kelter ober  Dreffe
Ubergiebt, ober ed nur ganz  twenig  Graufen
ldft;  toeldhes in jwei big drei Tagen gefdehen
feyn wird. Wil man aber vothen Weit mas
hen, fo ifi das Ding gang anderd, Hier lieat,
— fle aud)y bereitd bemerft worden, — bas
farbende Wefen oder Pigtment in der Haut der
fhroavzen und rothen Beeren, bdasd - durdy dad
blofe einfache Ferquetfchen oder Treten der Trans
ben, der Fliffigleit niche mitgetheils werden
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fanh. Denn, wenn man die Trauben blog jer
euetfcht und bald darvauf feltert, fo liefert Oet
@aft oder Moft,- die Farbe der Beeren modte
nodh fo fdhtwary oder. roth feyn, alg fie wollte,
cinen weifen  MWein, fo wie dann felbft der
fhone weife Champagner aus redt fhiwarzen
Granben ‘bereitet wird. €8 it baher ndthig,
daf nian bie recdt reifen *), [dyvarjen oder ro
then serquetfehten oder jevivetenen Fratben, eine
Reitlang mit. thren Hilfen auf dem Bottiche ftes
Hen und einen gewiffen. Grad von Fermentation
pder Braufen unterroerfen (afe, che man fie
der Relter tibergiebt. Sollte dic Weinlefe etiva
bei ettyas ftarfer Kdlte eintreten, und die Des
reitung ded rothen Weins nidht gut von ftatten
gehen wollen, fo thut man wehl, twenn man

etliche Keffel voll Moff und Trauben unter eins:

ander twarm, = abet nidt fodiend, — madht,
ju den Nbrigen in den Vottich thut, das ganje
Gemeng und Gemifch wohl unter einander ribee,
und fo dem Mofte Beranlaffung verfchafit, fidh
ettyad ju ervdarmen, . umn dem @ahrungsprocefie
deffo leichter entgegen su gehen.  Jf aber dev

#) Der farbende Stofi des Weins verfangt fo guti

ven redhten Beitpunft dec vollfommenenr Reife)
als die fibrigen Yeftandtheile der Trauben; Ddaz
her dann aud) die rothen TWeine aus den fudli=
dyern Gegenden immer hoher gefarbs find, als
bie aus den nordliden, —
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Fermentationsproce toirblich eingetveten, fo fiicht
man den Moft alle Tage und war jededmal
um, drickt die oben fdwimmenden Kdamnme und
Hilfen nieder, damit fie wieder naf werden
und nidyt fhimmeln.  Wird dos Semifch rubig,
und erfdheint am  Stande . des Vortichs etwas
tlar, bdann ift es Jeit, dasg Gange der Prefie
au tilbergeben; bdenn wollte man die Maffe ju
lange ftehen laffen, fo wirde ju viel Geift ver:
fliegen.  Uebrigens glanbe man ja‘nidyt, Odaf
der Wein durch die Farbe gewinne. Jm Ge:
gentheile s et verliert: denn Farbe ift fein Wein,
fondern ift fiir diefe geniefbare Finfjigkeit etwas
frembded.  ©dywarze und rothe ITrauben [lefern
einen gan vortrefflichen toeifien Meing aber anch
nacdy der vorherbefdhriebenen Behandlung einen
rothen, bder aber. nicht fo vortrefflich und - ftare
ift. Diefes berufet aber vorpiiglich darauf, daf
der Moft des lehteren langer auf dem Vottidhe
geftanden, und den rothfarbenten Eptractivfioff
aud den Hiilfen oder der Haut der Beeren ae:
sogen, und dem Weine ein getviffes Ding, wels
ches . man  Erdgefarth nennt, mitgethetlt Hat.
Sndeffen giebt e8 dod) Menfchen, welche einen

Cgrofien Merth auf dle hobe Farbe des IWeines

feen,  und jogar winfden, dap derfelbe rothe

Slecken im- Tifchtuche juciicflafie. Diefe ver:

tefrec Liebhaberet. mag dann wobl mandiem Weins

bauer und -Handler die BVervanlaffung gegeben
x
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Habent, ihren Weinen durch fremde Pigmente

eine Hobe Farbe mitzutheilen. . —  Hiervon im
seiten Bandchery, —
. 03.

Wenn nun die Trauben gehdrig jerquetfdht
find , und eine jweckEdienliche Jeit auf dem Wots
tiche. geffanden habenr, fo erfolgt dann endlich

das Keltern,
um folche ihres Saftes gauzlich ju Gerouben.

Hier befolge man nun folgende Segeln:

a) Man forge filr die gréfte Neiulichfeit der
Keleer, fo wie ded Kelterhaufesd. - E§ fann
aticht anders alg nadytheilig feyn,  twenn durch
die @©dyule der Arbeiter, und DLerumflicgen:
den Staub, Unreinigleiten in das Ke
fommen, und fidhy der Fhiffigeit: beimifchen.

b) Man vertheile die Ser Kelter anvertrauetety
Lrauben [o, bdaf feine Seite hiher, als
die andere werde, und feine mehr Mark,
al8 die andere befornme, und f{dhiteee die
Trauben fberhaupt fo auf, daf der dadurd
entftehende ' fogenannte Secfer *) weder ju
diinn nodh ju dick werde; bdetm jenes fann
Das Jevfpringen bder Kelter Lewirfenn, und
Diefes verurfachen, dafi der dicke Sedker
nicht binlanglich ausgeprcfe wird.

*) Shan uennt ben aufgefdyiitteten vievedigten
Traubenfas am Rheine und i Sdivaben einen
Geder,
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©) Man twende bei dem erften Drucke alle migs
liche Behutfamfeit an, damit Mark und Bee:
ren fich nicht verffopfen une dee Moft tiber die
Kelter: hinauswalle. - Der crfe Ablauf, et
ofne werflidhen Druck fomme, und Dden
wmon Borlauf juaennen pflegt, lefert dew
licblichffen aber fhwachffen,  der tweire den
fidvfften und rafcheften, und der-dritte, el
hen man fo wie den jweiten Druckwein
nennt, den {chledhtefien Wein. =~ Soll fid) aber
der evfte lange Dalten, fo iff 8 néthig, ibn
mit den Geiden andern ju vermifdyen. —

d) Man gebe fberhaupt bei dem Jufchrauben
bebutfam und nach und nacdh’ ju Werfe;
denn ein eingiger getwaltfamer und fogenann:
tee prallender Duuck,  ift fahig die folidefie
Kelter, ju zerfprengen. ;

€) Man forge dafiie, daf jeder Secfer odey
Kuchen viermal frifch befchnitten, aufgewor:
fen und fo lange geprefit werde, 6i3 nichts
tehr ablauft. ~ Sudeffen Hat man bei den
brei erfien Dearbeitungen eines jeden Secfers
nidyt ndthig fo fange abjumwarten, bis die
Kelter audgetcdpfelt haty es ift genug, wenn
diefes bet dem lefsten Auédrucke der Fal iff.

£) Man febe ja darauf, daf, wenn man des
Nadytd " Feltert, Eeine Oellampe. in den Wiof
verfdhiittet werde; denn ein eingige:
ranjigen Oels i hinldnglich, ein ganjes
St Wein zu verdetben.

/
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g) Man haite die Avbeiter dazu an, oder ers
muntere fie durd) einen SHluk Wein, jes
den- aufgefd witeten Secfer, voraiglich aber
bei warmer. Witterung, tvenigensd inners
Balb 3dlf Stunden abzufeitern; bdenn i
drigenfalld entitindet fidy der Kuchen, wver:
“fehlucke viclen Moft, und die entyinbdeten
Hilfen und Kamme geben dem Weine eis
nen widrigen Gefchmack,

Um abted auch ju erfabren, ob der foaenannte
®ccker oder Kuchen vollfommen audgeprcfit fey,
fo darf man nur durds GSefihl unteriuchen, ob
er fo ausgetrocEnet fey, daf man ihn gerreiben
fonne.

Nun febhlt reiter nidts mehe, ald daf die
burd)y dag Keltern gewonnene Fidfjigkeit jur Gahs
rung aufoeitefit, und durd) diefe in ein geniefs
und trinfbared Produft umgewandelt werde, wel:
des man MWein nennt. Um aber diefed zu bes
wirfen, verldge der Werehrer ded Weinbaues
fein' fendwirtbfhaftliches Sefchafre, wendet fidh
i eftrem Jweioe der techuifchen und merfantilifchen
DBetrieafambeit.  Sr wird nemlidh) Kcllermeifter
und Weinhandler. - Wie er aber diefes werde,
bavon im weiten Theile, Aijo .

Ende ded erften Vandchen,
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Strenge Ausmwabl einiger empfehlungs:
erthen Sehriften.

Yndre, €h. K., Merfroirdigleiten der Natury
Sunft und des IMenfchenlebens, fir allerlet
Sefer, befonders aber fiir Die Befiser meiner
Sehriften, 2 Thie. - 8, 1 thle, -12. gr.

DBelletmann, F. F., Ubhandlungen, dfonomis
fchen + technologifchen, naturmwiffenfchaftlichen
und vermifchten Snbalts, 8. 8 gr.

Bernhardi’s, Dr. o F.r Handbuch der Bos
tanif; zften Sheileg 1fier Band, mit Kupf.
ar. 8. 1 thir. 16 gr.

Deffen Bemerfungen uber die Pflanjengefase,
und eine neue Uvt  Dderfelben, gr. 8.

14 gt.

Defien, von Beuvtheilung -ded gefunden und
franfen Suffandes organifivter .ﬁ’orperﬁ, 8

grs

Bonaparte, Ulerander Napoleon und Cafay
Octaviug Augufiug, Cine Hiffovifde Bers
gleihung, 8. 14 §rs

Bufe calligraphifche Lebrs und Uebunigsffung
Den, oder polifiandige Anleitung jum Sdyons
fcbteiben Dder deutfhen, franidfifhen und
englifchen Sdyriftavten, nady afibetifchen
und geometrifchen Grundfagen, fir Jungs
linge, die fich dem Handel widmen, und
fur Lehrer Des Scoufdreibens, 18 Hefty
ar. 8. 12,8t

Clebauer, . Unterridit in Dder birgerlichent
NRedbenfunft fuv Schulen, 2fe verbeffevee
Auflage 10 gv

Dumeril, De. A M. €., allgen. Naturges
fhidte. Sum Gebraudy fir die franzofis
fhen Sdhulen, auf Defehl ver Fegierung
entworfen und fiv deutfche Schulen, Eebrér,
: 4




(G fr, bearbeitet: pon einer. Gefellfchafe
Gelehrten, gr. 8 1 thlr, 16 gt.
C!\x‘mll!b; Ch Froy Ullgem. biffovifdy ¢ fatis
fitich + gevgraphifches Handlungs -, Poff: u.
Sﬂzt M6+ Sepifon filr Gefchattemanner; Hans
S delslente;  Netfende und Jeitungslefer, enfs
Baltend in alpfieb. Ordnung eine genau
),‘laxm* p1g ooliftandig -biftorifdye, - fiatift fdbe
md ftvcuopk ifcbe Befdreibung aller Lans
ber, Gtaaten, Snfeln, Bejivke, Gebicte,
.fwrf&,crrrn, Q?bifu‘ Meeve, Seen, Fliffe,
Malver, Verge, Stadte, BVeflungen, u:tm,
'.l‘r/ Stiftery e:’(’bdfﬂn; .ﬁaz Dullﬂ\.g?/ d)'{’
brifdrter, Cefundbbrunnen und Bader, Pofts
ftationen , Flecken und uberhaupt aller in
irgend einer Hinficht bemerfensmerthen Orts
fehaftenr und Gegendent Dev Crde mit Angeis
gen ibrer "au, Entfernung, Hervichaft, vovs
maligen un m\r en e Hﬁ,' beit u. alfer
abm Natu r' und Sunfimertn '.:r:mfeitm, pon
einer Gefelltf ﬂ'( f et SMantier grdbtens
theils aus pandidriftlien Nachrichten ges
fammelz, 3 Boe. Mit Landertafeln) gr. 4.
o thlr.
Gartenfchat, Deutfdhlandé, ein Handbudh fie
alle Oeiononmen und Gavtenliebhaber, nady
den altern Neichardfchen Gavtenfchage, mit
Benupung dev neieffen auslandifden foroobl
als deutfhen Erfabrungen in allen Fadern
ver fandlichen Oefonomie und des Gartens
baues, bearbeitet von einer Gefelifdaft prafs
tifder Oefonoimen "und ~bherausgegeben von
:”c,‘ B. Gidler, Berfaffer Des veut{d e
Dbftgartnces, ..;zt fupf. 3 Thle, 8 3 thiv
$Ha lm;q und Wartung, voliffandige, dev vorf
suglichfien Gtubenvdgel, oder: mwie miiffen
Die jum Cingen i den Stuben und- im

Sumer Delicbig vor "das Haus ju hans
gens
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genden C'nqkwcf Befonders Kanavienvogel,
fecchen -und Nadytigalen — ordenthidh ges
wartet und gefund erhalten, aud) Bauer,
Heckewy: Kuven 0 ol Deften eingerichtet
toerden, 8. 4 9%,
ausmutter, die dfonomifdhe, oder praftifdher

1omie gz sirths
d‘ ez und felles
e cnbn und
«m' n‘a* wqwm
: «’bh ‘)/

‘l:;)t

3 ‘ '
ftantent, oder
”*-['\ L‘Uu

einer
tnecvals
fte, dDer phavs
v Prapavate und den
‘.:mcr Prufungemittel jum
pter 1 v {0 mwie
nen nitblichen chen, - Nus
dy Der jrociten “Originalausgas
und it Annterfungen verfehen
B, Trommovorff Aufl. gr.
1 thlv,

sur Kenntniff Der
deutfden Handel
porfomnien, nicten Kupfern, 18
und 28 St. gv. 4. Belinpapier, jedes Stuck

2 thl, 4 thive
Kodhbuch, neues dfonomifdhed, oder Untermweis
fung obne alfc Vorfenntniffe, jede Urt pon
@peifen gut und auf. verfchiedene vt ju
bereiten, 9Nit berandiger Nuckficht auf ies
jenigen, fo auf dem Yande mobhnen u. f. v,

8. 3 heile, 2 thlv, 6 gt.
Ros

n"‘ﬁ'r‘r, m Rinevalien, dev

9%aaxven,




Rodbin, die forafame, ober die Kunft, alles
was Kudye, RKeller v, Speifegemwdlbe von
Nabhrungsmitteln umfaft, fur die grdfts
moglichfie Dauer gefdhickt ju machen und
ju bereiten, als: alle Gewirgfrauter, Ges
mife und Obftarten frifch ju erbalten, ju
trocknen umd eingumachen 2. 6., 2 Thie,
8. 2 thiv,

«Rungelfteing, Frany Chrifiian Carl, der Arjneis
gelabrtbeit und Wundavneifunfi Doftor und
Hergogl, Sadf. adjungivten Stadts: und
Amtss Phofifud ju Obrdruff, Handbud) der
allgemeinen Kreanfenpflege, jum Gebraud
fur Uerste und Familieavater, m. K. gr. 8.

r thlr, 16 gv.

Kodpoth, C, Febr. v., Befdreibung und Abs
bilbung alier in Dentfpland mwildmwadicns
den Baume und Straudye, nebft einigen bei
unsg im Frelen fortfommenden anslandifchen
Holjavten, 1v Heft, mic illumin, Kupf. 40

12 gr.

Meper, 6., die Kunft, obne alle Anleitung

_tegelmaBig teiten ju leenen und feine Pfevs
De felbft su Beilen. Cin nothrwendiges Hulfss
budh fiiv Liebhaber Der Vferdes fir Oefonos
men, Officiere und NReifende, mit Kupf. 2te
Nufl. gr. 8. 16 gt.

Deblmann, der deutfde NoFarst, oder grinds
lidye Unleitung auch ofne BVorfenntnifje
Prerde aufjuzichen und abjutidhten, ibve
Krantheiten ju  erfennén und ju Beilen;
nebft einer Anmweifing durd) Selbftunters
vic:t peiten ju [ernen, fur &Liebhaber und
Cigenthimer dev Pferde, Officiere, Felds und
Ehievavste 2, gr. 8. 16 gt
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