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ment propre a rendre les citoyens-

parfaitement heureux. Celle qui eft fufcepti-

ble derépondre le plus a ce but, c’eft la forme
monarchique; & voici comment je me le
perfuade.  La liberté eft un grand bien, jen
conviens; mais il s'agit de convenir de ce
quon entend par liberté: c'eft un phantéme
dont on fe berce. Il 'y ades lois partout, &

les lois génent la libert¢; il y a partout des
Tome 1. I
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intéréts 2 concilier, & des u

fages a obferver,
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& on n'eft pas libre entierement quand on eft
forcé par des vues d'intérét & par des’ ufa.
ges de convention, Une liberté réelle fe
trouve la o Ton n'eft foumis qu'a des lois
qui contribuent a notre bien-étre. Un état
Monarchique ou il n'y auroit que de fembla-
bles lois feroit I'état ou les: citoyens feroient
1

le plus libres. ~ Mais les hommes” ne fe

croyent heureux qu’ autant quils fe croyent

libres, & la plus-part font aflés infenfés pour
{e perfuader que lindépendance la plus par-
aite. eft infeparable du véritable bonheur.
I
Pour rendre donc une multitude d’hommes,
vivants en focieté, auffi heureux qu'il eft pof-
ible. il faut les laiffer jouir d’une trés-gran-
’ g
de liberté en apparence, & reflraindre cette

liberté, autant qu'il le faut pour conduire in-

diretement les actions de cette multitude
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dhommes 3 un feul & unique but: or cela
n'eft guere poflible que dans un Etat Mo.
narchique. Les hommes aliment rarement
aflez leur patrie pour préferer fes interéts aux
leurs: il faut fuppofer quil n’y en'a point qui
penfent ainfi; ils ne travailleront an bien pu-
blic qu’ autant que leur intérét ou leurs pal-
fions, ce qui eft la- méme chofe, y trouve-
ront leur compte ; ils travaillerone plutdt
contre ce méme bien public, quand ils croi-
ront que cela contriluera  leur bien - étre.
Que refte-t-il donc  faire, fi ce n'eft de ta-
cher que le bien général leur foit & leur pa-
roille utile 4 chacun en particulier? ceft-3-
dire qu'il faut fe fervir des paflions & des
foibles des hommes pour les conduire pré-
cifément |2 ot on les veut. Ce font des en-
fans qu'il faut amufer, ou des efclaves qui
ne doivent pas fentir leurs chaines. Pour
2
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un pareil projet il faut des Chefs éclairés &
zelés: ceft dans I'ame de ces Chefs que doit
réfider lamour désintéreflé de la gloire
& de la patrie: un gouvernement ouil y
auroit de femblables Chefs feroit de tous le
plus parfait. Cela pofé eft-il fort vraiflem-
blable quun pays puifle fournir beaucoup
de ces hommes rares, que les lumieres de
Pefprit & le zele du bien public élevent au
deffus des autres? & croira-t-on que dans
un Etat ariftocratique ou democratique, le
gouvernement puifle jamais fe trouver en de
pareils mains? Mais quand ces hommes fe-
roient moins rares quils ne le font, la diffic
culté de concilier les idées, de conferver le
fecret, de hiter l'exécution, de fuivre un mé-
me plan, affureront toujours la préference
au gouvernement Monarchique. - Partout ou

il n'eft pas poflible de fuivre un mémne fifte-
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me, partout ou le moment favorable peut
fe négliger ou fe perdre i caufe dune décifion
trop embarraflée; partout ou le citoyen voit
trop clair dans le plan du gouvernement, le
bien public devient un étre de raifon, parce
qu'on veut Je plier 3 I'interét perfonnel, quel-
que mal - entendu qu'il foit.

Si 'on pouvoit raifonner avec le pu-
blic, fi lorsqu’il crie contreune taxe, un im-
pot, une géne, on pouvoit Jui dire qﬁe qui
jouit de Tavantage ineftimable de la focieté
doit en porterla charge, ‘quil n’a qu'a fe re-
tirer au milieu des Cannibals, vivre de fa
chafle, défendre chaque jour fa nourriture,
fon abri & fa vie, s'il ne veut pas contri-
buer au bien genéral par fon bien ou par
fon travail; fi dis-je on pouvoit inftruire le
public, & avoir des miflionnaires politiques:
on pourroit peut-¢tre efpérer de n’avoir pas
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befoin de féduire le citoyen pour le forcera
étre heureux autant qu’il eft poflible.

Ceft donc d'abord dans I'étude de I'hi-
floire que les politiques doivent sinfiruire:
ceft [a qu'ils trouvent des evenemens heurenx
&malheureux, les canfes quiles ont produits,
les fautes qui ont été faites, les remedes uti-
les on dangereux qui y ont été oppofés, les
fuccts de quelques fages arrangemens; ceft
en appliquant le paflé au préfent quils ap-
prennent a éviter le mal, parce qu'ils decou-
vrent la fource d’ott il eft parti. Mais non
contens de cet étude de I hifteire & de
Yhomme; il leur faut encore connoitre les
meeurs & le caractere du peuple qu’ils gou-
vernent; - ou au gouvernement du quel ils
ont quelque part.

Comme il importe de combiner lathéo-

rie avec la pratique, & que l'expérience de



8

L S |

jo

T e

tous les’ jours prouve qu'une fimple théorie
ne fuffit ‘pas-pour éviter une foule 'dincon-
véniens: "de' méme il convient de combiner
Pétude ‘de Thiftoire avec la connoiflance des
circonflances actuclles.  Cleft: ainfi, quen
diftinguant foigneufementles cas & les temps,
son'né fe perfuade pas que les'mémes moyens
{oient praticables dans tous les temps & pour
tous iles peuples.  Ceft ainfi qu’en exami-
nant ce'qui dansles mefures les mieux pri-
fesa trompé Yattente,  &'ce qui- dans:les
maux ‘les’ plis fenfibles a' produit quelque
bien, on découvre que les meilleurs arran-
gemens ont leurs “inconvéniens, & que les
arrangemens que de'mauvais fuccds ‘ont de-
crids, peuvent avoir leurbon.

Ces-grandes & vaftes connoiflances ne
font pas celles dont jai voulu donner-les pre-
wiers ‘principes : - renfermé ""dans de - plus

4




Vil T A

étroites-bornes, - je ne me fuis propofé que
de donner une efpece de manuduction pro-
pre a faire connoitre ce quil importe 3 un
homme qui veut fervir. utilement 'Etat, dans
une des parties des plus difficiles, de’connoi-
tre & dapprofondir.

Cette Politique géneérale qui établit-les
principes- qu’il - faut fuivre pour affurer la
profperité & la durée dun Etat, fuppofe
beaucoup de connoillances de. détail: pous
fes -acquérir il ne faut que du travail; je me
fuis propofé, dans 'ouvrage que je publie, de
donner une idée de ce travail, & d’indiquer
ce qu'il eft nécefleire de:connoitre i un hom-
me qui ¥eut fervir ['Etat dans une, des bran-
ches de I’adminifiration publique. . L’grt du
financier en fait la partie principale; elle eft
devenue tres-difficile, & le devient: d’avan-

tage de jour en jour: je ticherai de dévelop-



per cette idée afin quon ne m'en préte
pas d'autres.

Je nentends pas par finances Part de
lever des impdts, d'empécher que des redeva-
bles ne parviennent 2 s’y foufiraire, de veil-
ler @ la fidelité des employés, de fe réferver
des augmentations 3 la faveur de quelque
interprétation, & de rendre I'eftimation gé=
nérale d'une impofition impoflible 3 qui-
conque ne peut pas en juger par comparai
fon avec d'autres.  Cet art, fi c’en eft un, dif-
fere de beaucoup de lart d’eftimer Ia fom-
me qu'un pays peut payer, & de trouver la
maniere de lalever la plus aifée, la plus fim-
ple, la moins cofitenfe, & la plus conforme
a lintérét général. Celui- ci fait fans doute
une partie de l'art de la finance, mais non
pas la partie principale.  Jentends par
finance cette fcience qui s’occupe des moyens
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d'enrichir PEtat, & den employer les ri-
chefles de la maniere la plus utile: elle a
donc pour objet les richefles naturelles, cefi-
a-dire l'agriculture dans toute fon étendue,
& les richefles d'indufirie, c’eft a dire les pro-
feflions, les fabriques, les manufactures, le
commerce; elle a pour objet 'emploi d’une
partie de ces richefles au foutien & aux né-
eeflités de I'Ftat.

De-la il eft affez naturel de conclurre
que cette {cience eft d’'une étenduc bien vaftos
elle fuppofe un travail affidu, des connoif-
fances exactes, & le grand art de ne pas fe
laiffer éblouir par de brillantes chimeres.

Ces deux differentes parties de la finan-
¢c font intimement liées enfemble: on en
juge aifément quand on confidere Pabus
dangereux des principes de quelques finan-

ciers, qui réduifent leur art 2 la levée des
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deniers, - 1l s'agit, difent-ils, de fubvenir aux
befoins de I'état, & ils dépouillent lecitoyen, au
quelils enlevent les moyens d'acquérir de nou-
velles richefles, ou bien ils ‘découragent l'in-
duftrie, énervent le laboureur, & fappent
ainfi les premiers fondements de la force
des Etats. - Au lieu de ces opérations dange-
reufes il falloit fonger & fonger de loin, a
mettre le citoyen' em éat dacquéric & mefure
qu'il contribue, & le porter infenfiblement
@ travailler- pour I'Etat autant que pour lui. .
Il y a une foule d'impdts, dont on peut di-
re, que ceux qui les ont impofés reflem-
bloient, & un homme qui pour avoir des fruits
précoces, plante fes arbres dans une ferre,
force la nature, & tarit la fource de la fécon-
dit¢. Le grand art du financier citoyen &
inftruit eft ‘douvrir’ de nouvelles fources;

danimer Findufirie,” defagcer-1a terre & rens
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dre tout ce quelle peut, & damener le
citoyen cultivateur ou ouvrier a contribuer,
fans le fentir; 3 porter le fardeau des impots.
Toute autre. voie eft defiractive, & les pays
ou lon a levé des impdts dans une autre
efprit voyent leur population saffoiblir, &
la pauvreté fucceder a I'abondance; fouvent
le mal devient fi grand, que non- fenlement
les moyens pour relever la nation ne font
que foibles ou impuiffants, mais encore quil
n’y a de reflources que dans des remedes
dangereux.

Cet efprit de legereté qui fe contente
de faire & dagir, fans confiderer les fuites;
a€té dans tous les temps l'avant-coureur de
}a decadence des Empires les plus floriflants.
Cleft ainfi que la barbarie a fuccedé aux fie-
cles des grands hommes: on a commencé

par fubflituer les gentillefles de I'efprit aux
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études folides, & bientot le mépris des {cien-
ces difficiles, des langues & de la critique,
weft trouvé puni par cette affreufe barbarie
qui-a caufé les malheurs du moyen age.
Quand on . confidere que tout eft lié,
je ne dis point ceci dans le fens rigoureux de
la philofophie, que tout influe-’un fur lau-
tre, quune feule partie du bien public ne
fauroit fouflrir fans que tout le. refle s’en
reflente, que les plus grands maux. ont fou-
vent les caufes les moins apparentes, qu'il
eft fouvent mille fois plus difficile de réta-
blir que de . créer, que I'Etat eft un eorps
dont l'exiftence dont étre éternelle, que ceft
toujours a la poflerité que les bons patriotes
doivent penfer, & que le bien public ne
fauroit avoir de fondemens trop folides;
quand on confidere, dis-je & Iimportance
& la difficult¢ de Part de la finance, on
7




n'eft point étonné de voir de triflés exem:-
ples des {uites funefles dune malheurcufe
adminifiration.
Mais cette perfection, 1l eft permis
&’y tendre; n'eft pas de ce monde. "1} en eft
de ‘cela comme de la fante: le Medecin qui
[ o 9 -
veut conferver un homme ne ‘doit -pas fe
propofer de: lui faire paffer les bornes ordi-
naires de la vie humaine: " L’homme eft une
machine qui doit sufer, fa durée plus ou
. ] o - £ by \
moins longue doit avoir {on terme: ceft a
saoner quelques anndes, i étayer un bati-
oD i q 2 y 3
ment qui s'écroule, & diminuer le nombre
des maux, & & en‘affoiblir quelques-uns, que
Part ‘doit fe borner. Vive image du fort
d’ane nation- ‘qui doit; mais fans efperer &'y
atteindre, ‘fravailler pour une éternelle durée.
Une nation cft une-focieté dhommes; & les

hommesont leurs erreurs-& lcurs pailions:
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maux qui fappent infenfiblement les forces
de Etat. Il eft donc toujours deux objets
de laPolitique: guerir les maux de IEtat, &
perfectionner ou conferver le bien qui s’y
trouve. Ilen eft de méme dela finance: elle
doit ouvrir de nouvelles fources de riche{les,
conferver celles qui exiftent, & travailler &
réparer les pertes fubites, & celles qui ne
font qu’ infenfibles.

Une des chofes les plus néceflaires pour
ee grand but eft un Cadaflre général. Ce Ii-
vre fecret de PEtat, difficile fans doute &
former, mais qu'un zele foutenu & des pré-
cautions a prendre peuvent fournir aflez ex-
aCtement, eft la bouffole qui doit conduire
Phomme d’Etat. Je ne me flate pas d’en
avoir prefenté un plan feulement mediocre:
mais C’eft aflez d’en donner un eflai, que de

Plus habiles que moj corrigeront.
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§ L
Ce que c'eft en général quun Era

Un Etat eft une Société indépendante,
compofée de plufieurs familles qui
jouiffent, 4 la faveur des loix, dansune
fureté parfaite, des befoins & des agrémens de
la vie. Tous les habitans de ce Globe ne
vivent pas dans une femblable Société: il y
a des peuples entiers *) qui ne connoiffent
ni loix civiles ni forme de gouvernement: il
y en a qui élifent des Chefs, dont le pouvoir
eft limité & par rapport aa tems & par rapport

a) Ces peuples ne vivent pourtant pas fans une
efpece de police. Les Bengebres & les Beduins dans
PArabie, ainfi que les Arabes de PAfrique, vivent par
Tribus, dont chacune a fon Cheque. Les Tartares
vagabonds vivent par Hordes qui ont leur Chef: les
Galles ont le leur; les Tapuyas dans le Brefil en ont
auffi,

Tome I. A




b 4 e e

a I'objet; c’eft ainfi que les hubitans de la Baye
de Hudfon confient le commandement d’une
expédition a un homme, 2 qui ils fappofent af-
fez d’ experience pour s’en bien acquitter.

Si le Gouvernement eft entre les mains
d'un feul, I'Etat eft Monarchique. Si le pou-
voir de celui qui gouverne eft limité par des
loix fondamentales, c’eft une Monarchie limitée.
Les Souverains font Defpotes, lorsque de fem-
blables loix ne mettent point de bornes a leur
pouvoir.

Dans les Monarchies limitées les Souve-
rains font obligés, en vertu de leur promeile
ou de leur ferment, de fe foumettre a ces loix
qui bornent leur pouvoir: & pour prévenir les
ufurpations, il y a d'ordinaire un certain noms-
bre de citoyens affociés au Gouvernement, en
forte que la fouveraine Puiffance ne réfide pas
en un feul homme, mais en plufieurs, qui avec
le Chef repréfentent la Nation entiere. Il n’y
a en Europe que cing Monarchies ol le pouvoir
du Souverain foit vraiment illimité, {cavoir la
Pruffe, la Ruffie, la Porte Ottomane, le Dan-
nemarc, & la Sardaigne; quatre ot ce pouvoir
eft un peu moins illimit¢, la France, I'Efpa-
gue, le Portugal, Naples & Sicile; & quatre
autres ou il eft confidérablement reftraint la
Grande Bretagne, la Suede, la Polcgne, & la

R R P



———— T 3

Hongrie. L’Allemagne eft plutét une confédé-
ration libre de quelques Souverains, qu’une Mo-
narchie limitée par des loix fondamentales.

Dans une Monarchie limitée, les citoyens
appellés 4 partager avec le Souverain le gou-
vernement de I’Etat, font ordinairement tirés
du Clergé & de la Noblefle, quelquefois aufli
du tiers Etat. En Suede les paifans forment
une Claffe. Les aflemblées ol le Souverain
décide avec quelques citoyens des affaires les
plus importantes de I'Etat, font appellées Die-
te, Parlement, Etats &c.

Les Souverains parviennent au tréne, ou
par droit de fucceflion, comme en Portugal, en
Efpagne, en France, en Angleterre, en Da-
nemarc, en Pruffe, en Hongrie, ou par éle-
&tion.  Cette derniere voie, qui fuppofe ou
dans la Nation, ou dans une partie de Ja Na
tion, ou bien dans le Souverain, le droit d'4li-
re un Succefleur, n’eft pas partout Ja méme;
dans quelques Etats les loix fondamentales ne
permettent le choix qu'entre les Princes d’une
méme famille: dans d"autres la liberté du choix
s'étend plus loin, les Suédois font dans le pre-
mier cas, & les Polonois dans le fecond: en
Ruffie le Souverain a le droit de fe défigner
un fuccefleur. Il y a des Etats o les fem.
mes font exclues du trone: d'autres o elles

Az




4 Se—

n’y montent qu’ au défaut de miles dans la fa-
mille royale, & d’autres enfin ou elles concou-
rent avec les miles a raifon du degré de pa-
renté. Le premier cas alieu en France, en
Efpagne, en Pologne & enT'urquie, le fecond
en Boheme, en Hongrie, & letroisieme en An-
gleterre.

Les titres des Souverains ne portent pas
toujours fur un domaine réel: ils windiquent
quelquefois que des prétentions ou des pof-
feflions perdues. Les armoiries {ont des titres
hieroglyphiques.

Un Etat dont le gouvernement eft entre
les mains de plufieurs perfonnes, eft une Répu-
blique; qui eft Ariftocratique fi ces perfonnes
font les plus notables du pais, & Démocratique
fi ces perfonnes font prifes dans toutes les claf-
fes de la nation. Les Républiques font ou
fimples, ‘ou compofées de plufieurs petites Ré-

t) Undes plus grands Rois que Ia France ait eu,
avoit formé un projet pour le repos de I' Europe, dont
il faut que je dise un mot ici. 1l vouloit divifer 'Eu-
rope en quinze différens Etats: il devoit y avoir, felon
lui, cing Royaumes héréditaires, la France, I'Efpagne,
la Grande-Bretagne, la Suede, la Lombardie; dix Roy-
aumes électifs, 1a Papauté, 'Empire d’Allemagne, la
Hongrie, 1a Boheme, la Pologne, & le Danemarc; qua-
tre Républiques, dont deux devoient étre démocrati-
ques, la Hollande & la Suiffe, & deux ariftocratiques,
Venife & laRépublique des Princes d'Italie. Henri IV
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publiques; du nombre des premieres font Ve«
nife, Genes, Luques: la Hollande & la Suiffe
appartiennent 4 la feconde efpece.

Quelques Politiques ont cherché a déter-
miner , qu'elle étoit la meilleure forme de
gouvernement : ils ont été peu &’ accord en-
tre eux; il s'en eft trouvé qui ont tracé des
plans nouveaux, dans la folle efpérance de re-
médier 3 cette foule d’ inconvéniens infépara-
bles des établiffemens humains. Platon a don-
né fa République, Thomas Morus fon Uto-
pie, Harrington fon Océana: M. Hume eft au-
teur d’'un quatrieme plan. Les deux premiers
fuppofent des hommes tels quil ne s’en trou-
va jamais: Harrington & Hume, quoiqu’ avec
des vues différentes, s’accordent en’ un point,
ils veulent tous les deux que le gouver-
nement pafle conftamment d’une main dans une
autre, *)

vouloit avec cela que ces Puiffances euffent un Confeil
général compofé de 6o perfonnes, c’eft A dire de qua-
tre députés de chacune de ces quinze dominations: ces
députés devoient s’affembler dans une ville qui fiit &
peu prés au milien de 'Europe, comme i Cologne, i
Metz, A Nanci: tous les différens qui pourroient
furvenir entre ces Puiffances, devoient étre terminés
dans cette affemblée, & enfin I'on devoit fonger i s’u-
nir contre les Turcs. Dans cet arrangement la Maifon
@’Autriche fouffroit le plus.

As




§. IL
De la Politique.

Cette théorie générale qui a pour objet
de développer la nature d’une République, eft
ce quon appelle Politique générale, & I'on ap-
pelle Politique plus fpécialement cette Scien-
ce qui a pour objet I'état des Républiques actu-
ellement fubfiftantes. De ces deux fciences il
en nait une troifieme, qui indique les moyens
de faire fleurir un Etat, qui étayée par les faits
& éclairée par le raifonnement, en montre
les vices intérieurs & les moyens @’y remédier,
& dicte ees changemens heureux que Pigne-
rance ou la foibleffe négligeoient: on la pour.
roit appeller fcience du gouvernement. Une
foule d’écrits, o tout eft compilé fans difcer-
nement, & ou les erreurs de fait 'emportent
encore fur celles de raifonnement, ont inondé
la République des Lettres, & ont fait croire 4
beaucoup de gens, que I’étude de la Politique
étoit une éwde impofiible hors du cabinet
des Princes: il eft feulement vrai que ce neft
pas une tiche facile.

Comme les événemens paffés font les cau-
fes de la fituation aftuelle; c’eft d’abord dans
les révolutions que PEtat a fouffertes, quil
faut chercher l¢s caufes qui ont fervi & agran-
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dir ou a affoiblir une nation. Paflant rapide-
ment fur les détails, on ne confidere que les
révolutions importantes, & ces époques remar-
quables qui ont donné une nouvelle face aux
affaires. On remarque les changemens arrivés
a la forme du gouvernement, les acquifitions
& les pertes que I'Etat a faites, les Maifons
qui ont régné & celles qui ont eu part au gou-
vernement. Ces événemens & ces révoluti~
ons, envifagés dans leurs caufes & dans leurs
effets, deviennent une fource de réflexions uti-
les & de lecons falutaires. De ces confidéra-
tions hiftoriques on paffe a quelque chofe de
plus- particulier.

Deux objets fe préfentent & examiner:
ils comprennent tout ce qwil peut y avoir a
remarquer dans un Etat.  Ce font les habitans,
& le pais quils occupent.

Par rapport au pais, il faut faire attention
a Pétendue, aux frontieres, aux rivieres, aux
montagnes, au climat, a la nature du fol,
& aux produétions.

Lorsquil sagit des habitans, il importe en-
core plus d’obferver, avec foin, tout ce qui les
regarde: les hommes font dans 'Etat, comme
dans la Nature, ce quil y a de plus important
& de plus parfait.  En parcourant PEurope, on
'appergoit de la diftribution inégale des habi:

Ay :




tans: on voit des provinces peuplées, d’autres
qui ne font que des déferts; il s’agit de décou~
vrir les raifons de cette inégalité, & en parti-
culier de connoitre la population atuelle du
pais, & les'moyens de I’augmenter.

Ce n’eft pas tout que de connoitre le nom-
bre des habitans, il faut encore chercher a en
découvrir le caraftere national. Il y a de
certaines qualités, plus communes dans une na-
tion que dans une autre: ce font ces qualités
qui en font le caraftere diftinétif: elles regar-
dent ou Pefprit ou le corps. Quelle variété a
Pégard de la figure, de la couleur, de la force,
dela grandeur ne remarque-t-on pas entre les
habitans de ce Globe? Quelle variété encore
dans les mceurs, dans Pefprit, dans les paffi-
ons? tout ce qui peut influer fur le bonheur &
fur la profpérité de I’Etat, attire I'attention de
ceux qui cherchent a découvrir par quels mo-
yens une nation jouit ou manque de certains
avantages.

La richeffe des habitans eft un autre objet
non moins important: elle eft ou le fruit de
Pinduftrie, ou une fuite de la grande abondan-
ce des produftions de la nature. Pourquoi
faut - il que les richeffes dues a I’ induftrie
foient plus utiles a 'Etat que celles qu’on doit
a la libéralité de la nature?

Les
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Les habitans d'un pais font des citoyens
qui, réunis fous un méme Gouvernement, vi-
vent fous certaines loix, deftinées a leur pro-
curer toute la fureté & tout le bonheur pof-
fibles. Ces loix font ou les loix fondamenta-
les du pais, qui déterminent le pouvoir du
Souverain, & l'obligation réciproque des fujets,
c’eft a dire la forme du gouvernement; ou
les loix civiles, qui déterminent les droits &
les obligations des fujets les uns envers les
autres. Les loix fondamentales nous préfen-
tent les transaltions faites entre Je Souverain
& les fujets, les changemens qui y font arri-
vés, leurs inconvéniens ou leur utilité: les
loix civiles nous engagent a examiner com-
ment la fageflfe & la prudence des Législa-
teurs ont f{u accorder une faine politique avec
une faine morale, c’eft 2 dire comment les loix
civiles, laiffant au citoyen toute la liberté pof-
fible, ont mis affez d obftacles a abus de cet-
te liberté, Cleft peut-étre de toutes les ma-
tieres que la philofophie revendique, celle qui
mérite le plus d’ attention, vu fa difficulté &
fon importance.

De la liaifon qui fe trouve entre le Sou-
verain & les fujets, naft ’adminifiration des
affaires intérieures de I’Etat, comme I’ admini-
fration des affaires étangeres nait de fa Jiai-

As
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fon avec les Etats voifins. Celle-li s’occupe
de ce qui concerne la Religion, tant la domi-
nante que celles qui ne font que tolérées, les
Ecoles, les Univerfit€s, les Arts, la Juftice,
les Manufaétures & les Fubriques, le Commer-
ce, la perception des Revenus & leur emploi,
la Marine, le Militaire, & la Police. Celle-ci
g’occupe des intéréts des Princes voifins, des
traités, des alliances & des liaifons particulie=
res que 'Etat peut avoir avec des Puiffances
étrangeres. Que d objets intérefians!

On ne peut juger de la grandeur & de la
force dun Etat que par I’examen de ce que
je viens d’indiquer: ceft de la véritable gran-
deur que nait la jufte confidération. Ily a un
étalage de grandeur, qui n’a fouvent rien de
réel, mais qu’il faut pourtant connoitre: il con-
fifte dans les titres, dans les armoiries, dans
les prétentions, dans la magnificence de la ré-
fidence & des chéteaux, dans le luxe de la Cour,
dans le nombre des Courtifans & des Officiers
de la Couronne, dans le Cérémonial, dans les
Ordres, &ec.

Quand on a porté fes vues fur tous ces
différents objets, il eft plus facile de juger des

¢) La latitude d’un lieu eft fa diflance de I’ Equateur,
& la longitude fa diftauce du premier Méridien, Le
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moyens propres i faire fleurir un Etat, a aflu-
rer fa force & fa grandeur, & 4 le mettre 3
Pabri de cette décadence infenfible, plus fu-
nefte mille fois que les efforts réunis d’une foule
d’ennemis acharnés a fa perte. Ces moyens ré-
duits en préceptes font ce qu'on appelle Maxi-
mes d'Etat.

§. T
Des Cartes Geographiques.

Les Cartes géographiques font d’une né-
ceffit¢ indifpenfable: fans ce fecours il feroit
difficile de fe faire une idée nette de la fituation
d’un pais, de fon étendue, du cours des fleu-
ves & des rivieres qui I'arrofent &c. Elles
font ou genérales, ou particulieres, ou topo-
sraphiques: celles des deux premieres efpeces
ne different que par le plus on le moins d*éten-
due & de déwil qu’elles renferment; les Car-
tes topographiques repréfentent, dans une di-
menfion géométrique, une fort petite étendue.
Les Cartes hydrographiques font deftinées a re-

L0 - . v e < . <
preienter des mers ou quelque portion de mers:

on les appelle marines, lorsque les latitudes ©)
& les longitudes y font marquées; & Cartes
Méridien eft un grand cercle, qui partage le Globe

en deux hémifpheres €gaux, & par lequel le foleil

A6
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réduites lorsque les paralleles, tracées pour
marquer les degrés de latitude, font dans une

paffe précifément A midi: chaque lieu fur la terre ale
fien., Oa appelle premier Méridien celui dont on part
pour compter les degrés de longitude. On comprend
aifément, que il importe de déterminer ce premier
Méridien, il importe peu lequel on choififfe; c'eft aufii
¢e qui eft caufe que 'on n’eft pas entierement d’accord
fur ce fujet. Les Aftronomes & les Géographes con-
viennent tous en un point, c’eft de compter les degrés
de longitude d’Occident en Orient. Mais ils ne pla-
cent pas tous le premier Méridien dans le méme en-
droit: les uns le placent a Iisle Saint Jacques dans la
Mer du Sud, les autres i I’isle Saint Nicolas prés des
cbtes d* Afrique, quelques uns a lisle del Corvo 'une
des Azores, d’autres encore i I’isle Ténériffe, A celle
de Fer, 2 celle de Palma&c. Les aftronomes des Pais-
Bas ont préféré lisle de Ténériffe, parce que le Pic,
une des plus hautes montagnes quon connoiffe, leur
a paru un lien remarquable: les Frangois, qui par
ordre de Louis XIII avoient fixé, en 1634, leur pre-
mier Méridien 3 Pisle de Fer, ont commencé, depuis
quelques années, A fe fervir du Méridien de Paris: on
a fuivi leur exemple en Allemagne; en Angleterre
on a pris le Méridien de Londres, & en Suede celui
d’Upfal. Dés qu'on connoit la latitude & la longitude
d'un lien, on en connoit la pofition fur le Globe. Ceft
fartout dans les voyages fur mer qu'on eft intéreffé 4
favoir ot 'on eft, & il n’y a d’autres moyens pour le
favoir, que de chercher 3 découvrir A quel degré
de longitude & A quel degré de latitude en fe trouve
Quand le foleil luit, ou qu'on peut obferver une étoile
fixe connue, la lafitude eft aifément déterminée: iln’en
oft pas de méme de la longitude; c'eft aufli ce qui &
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diftance proportionellement inégale. Onaun
nombre de trés bonnes Cartes géographiques;

engagé les Anglois, les Francois, & les Hollandois &
promettre une grande récompenfe a celui qui indique=
roit une méthode fure de la trouver fur mer. Les
encouragemens propofés, en 1714, par le Parlement
d’Angleterre, portent que dés que les projets, préfen-
tés pour déterminer la longitude fur mer, auront été
examinés par les Commiffaires de ’Amirauté, & jugés
probables, il fera délivré 3 Pauteur une gratification
de 2000 Livres St., qu'il y en aura dix-mille pour ce~
lui qui trouvera une méthode de déterminer la longitu-
de A un degré du grand Cercle prés, quinze - mille pour
celui qui en approchera des deux tiers d’un degré, &
vingt- miile pour celui qui en approchera de la moi-~
tié. Il fut encore ftatué que la moitié de la récom-
penfe feroit délivrée, dés que les Commiffaires certifi-
eroient que les vaiffeaux peuvent naviger en fureté i la
faveur de cette méthode, & Pautre lorsqu’ un vaiffean,
conduit d’aprés cette méthode feroit arrivé dans un port
des Indes occidentales fans s’étre écarté de la lon-
gitude au-deld du terme indiqué. Jean Harrifon, qui
apres avoir appris & fait le métier de charpentier, s’é-
toit app'iqué & Londres a I’horlogerie, fut affez ingéni-
eux pour.inventer une pendule marine d’une exaftitu-
de étonnante: les effais qu’on en fit en 1736, répon~
dirent A fes promeffes, & on lui accorda une gratifica-
tion. Occupé depuis i perfellionner cette pendule,
fon fils s’embarqua a Portsmouth en 1761, pour paffer
a la Iamaique, & en vérifier PPexa&itude: 3 fon retour
les Commiffaires exigerent de nouveaux effais, mais
reconnurent cependant le mérite de Vinvention, & fur
leur rapport le Parlement accorda 4 Harrifon une nou-
velle gratification de 1500 L St.  Quelques années

Az




on ena méme de fort bonnes pour la Géogra-
phie ancienne. “)  On y demande furtout Pex-
attitude mathématique, & la vérité hiftori~
que. Celles de Homann ont cela debon, quel-
les ne font pas cheres, & qu'on travaille con-
ftamment a les purger des inexaltitudes, &
des erreurs que le tems & les obfervations fong
¢couvrir.

S 1IV.

Des Noms des Pais & des peuples.

Il efc affez diflicile de découvrir Porigine
des noms des pais & des peuples de ce Globe.
Lorsqu’on ne veut pas perdre fon tems a des
recherches. inutiles, oun repaitre fon efprit  des
plus frivoles conjeCtures, on fe contente d’une
notice hiftorique de ces noms. Les érrangers

aprés cette pendule fut de nouveau effayée dans un tra-
jet de cing mois de Portsmouth aux Barbades, & ayant
€té trouvée encore plus parfaite que ne le d=mandoit
Pa&e du Parlement de 1714, on affigna 3 cet habile ar-
tifte 1a "moitié du prix, c’eft & dire dix - miile livres ft,
en lui promettant Paatre moiti€ s'it pouvoit parvenir
a ajouter une nouveile perfeftion A fa pendule. Depuis
quelques années on parle d’'un Megamétre inventé par
M. Charnieres, d’un infirument pour obferver fur mer
les occu'tations des fateliites de Jupiter inventé par
P Abbé Rochon, & d’une pendule de le Roi, habile hor»
Joger de Paris,
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les alterent ordinairement, quelquefois ils en
fubftituent d’autres a ceux qui font regus chez
les naturels du pais,

$ V.
De PHiffoire.

L’hiftoire nous apprend Porgine des peus
ples & des nations, les révolutions qui y font
arrivées, les événemens remarquables qui s’y
font paffés. Tl y a une connoiffance de Phi-
ftoire qui eft fiérile, c'eft celle de ces gens
dont la mémoire eft heureufe & retenir des faits
& des dattes, mais dont les vues trop borné-
es ne leur permettent pas d’appercevoir les cau-
fes, les effets, & la liaifon de ces événemens.
Une connoiflance générale de Ihiftoire du mon-
de, & une connoiffance bien détaillée de I hi-

d) Telles font les Cartes d- 1a Grece, que nous de-
vons 4 M. & Anville.  On appelie Géographie ancien-
me la defcription des parties du Globe que connoif-
foient les Anciens. Ce ne fut qua la fin du XVI
Siecle que ’étude de Ia Géographie prit une nouvelle
vigueur par les foins d’Ortelius : Mercator fut le pre-
mier qui y mit de la méthode, & Cluvier perfe&tionna
ce que celui-ci avoit fait. Depuis une quantité d’ha-
biles gens y ont travaillé avec fuccés, mais M. Bu=~
fching eft de tous celui a qui la Géographie a le plus
o' obligation,




ftoire de fa patrie font d’une néceflité, & d'u-
ne utilité trop reconnues, pour m’arréter ici 3
en recommander I’ étude. * )

§. VI
Du Tems.

Sans la diftinftion du jour & de la nuit,
& fans la révolution périodique des aftres,
nous n’aurions du tems que lidée confufe de
la durée: lidée que nous en avons n’eft pas
encore fort claire, puisque nous fommes obli-
gés de mefurer la durée par le mouvement, &
lc mouvement par la durée. Un jour natu-
rel ) eft 'elpace de 24 heures, & 365 jours

¢) La méthode & diudier Phifloive par M. Lengled
du Frefuoi, Pintroduition a P Hifioive Univerfelle de
Puffendorf, Pexcellent Abrédgd de M. Gebaner , & ce-
lui de M. Achemwald, qui ne vaut pas moins, font
des ouvrages qu'on mne fauroit trop recommander 3
seux qui veulent étudier P’hiftoire,

f) Un jour naturel eft le tems que le foleil emploie
a fa révolution apparente d’Orient en Occident: le jour
artificiel eft le tems que le foleil paffe fur notre hori-
zon. Le commencement du jour naturel n’eft pas le
méme pour tous les peuples: les uns Pont prisau lever
du folei!, comme les Affyriens; les autres i fon cou~
cher, comme les Italiens; d’autres i minuit, comme
les Francois, les Efpagnols, les Allemands, quelquess
uns enfin 4 midi, comme les Tnrcs,
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font un efpace de tems que nous appellons an-
née, quon divife par mois {) de trente ou
trente ~un jours: cent de ces années font un
Siecle.

L’année eft ou civile ou aftronomique,
Pune & Tautre folaire ou lunaire. On appelle
année civile celle qwon a mefurée par aflimila-
tion 3 une révolution folaire ou lunaire, fans
s’embarraffer qu’elle y correfponde exaftement.
L’année aftronomique folaite eft celle qui fe
mefure fur le mouvement apparent du Soleil:
c’eft le tems que le foleil emploie & parcourir
le Zodiaque @ Occident en Orient: elle fut en
ufage chez les Egyptiens, chez les Chaldéens,

&) Un mois eft 3 peu prés la douzieme partie de
Pannée. Romulus n’avoit compofé PPannée que de neuf
mois: Numa en ajouta deux Janvier & Février. Jules
Céfar régla que les mois auroient alternativement 30
ou 31 jours; Augufte en ayant donné 31 au moisd’Aoft,
il fallut en Oter un an mois de Février, qui n’en
avoit déja que 29 dans les années communes, & 30
dans les années biffextiles. Les mois lunaires font
de deux efpeces, les uns appellés périodiques, les
autres nommés fynodiques: le mois périodique eft [e
tems employé par la lune 3 parcourir le Zodiaque
@Occident en Orient; il eft de 27 jours, 7 heures, 43
minutes; le mois fynodique eft le tems que la lune
emploie A rejoindre le foleil aprés I’ avoir quitté, ou
Pintervalle d’une nouvelle lune A Iautre 3 il eft de 29
jours, 12 heures, & 44 minutes,
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chez les Perfes, chez les Romains, & aprds
eux toute 'Europe s’en fervit. L’année aftro-
nomique lunaire fe mefure fur le mouvement
apparent de la Lune: c’eft le tems qui s’coule
entre douze lunaifons, ou douze mois lunaires
fynodiques: elle fut admife jparles Arabes & les
Sarrasins, les Mahométans s’en fervent encore
aujourdhui. ) L’ année luno-folaire, qui. eft

compofée des deux autres, fut autrefois celle
des Juifs, des Grecs, & pendant quelque tems
celle des Romains; Numa Pavoit introduite a
Rome: aujourdhui les Chrétiens & les Juifs s'en
fervent pour fixer les fétes mobiles.

Les années folaires, & les anndes luno-
folaires ne furent pas d’une cgale durée chez

%) Ceux dont 'année civile eft une annde Iunaire,
font obligés d’intercaler 11 jours dans Pefpace de 3o
ans, parce que les douze mois lunaires font 354 jours,
8 heures, & 48 minutes, & qu’en 30 ans ces § heures
48 minutes font onze jours. Les Turcs ajoutent un
jour aux années 2. 5. 7. 10, 13. 16, 18. 21. 24. 26. & 29,
de cette période de 30 ans. - Llannée lunaire eftappel-
Iée| vague, parce quil eft impoffible qu’elle commence
toujours dans la méme faifon: annde folaire ayant 365
jours, il paroit que I’année lunaire finit toujours onze
jours plutét, ce qui au bout de 34 années lunaires,
ou de 33 années folaires, ramene le commencement de
P'année lunaire i celui de année folaire,

- 9) Iy a deux années folaires aftronomiques, Pune
appelide Fannéede PAftre, ¢’elt le tems que le foleil emn
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les ' différens  peuples qui s’en fervirent; &
mefure que les connoiffances aftronomiques
s’étendirent chez eux, ils fe trouverent en état
de ramener ces aunées a une exattitude plus
parfaite. ')  Jules-Céfar fit d’heureufes tentati-
ves: *) on efpéra de fon tems, quau moyen
de la réforme du Calendrier les équinoxes &
les folitices tomberoient & Pavenir aux mémes
jours.  On s’appercut, dans la fuite, qu’on s’é-
toit trompé ; on trouva quils arrivoient quel-
ques jours plutét quiils n’auroient di, sl y
avoit eu plus d'exaétitude dans le calcul; on
avoit cru l'année aftronomique de onze mi-
nutes, cing fecondes, plus longue qwelle ne Peft
réellement, & cette erreur en faifoit une autre

ploie i revenir précifement au méme point dod il eft
parti : Pautre eft nommée tropique, c'eft le tems que
le foleil met ‘A parcourir I’Ecliptique: elle differe de
la premiere de 20 minutes, 23 fecondes & 33 tierces,
Comme les quatre parties, dans lesquelles les équi<
noxes & les folftices divifent IEcliptique, font les
quatre faifons, on a préféré de fe régler fur lannée
tropique,

%) Jules - Cefar fixa I"année i 365 jours & 6 heures,
ee qui [ut caufe que tous les guatre ans on ajouteit
un jour a I’année, quon appelloit alors biffextile: les
trois autres années ¢toient appellées communes. Ju-
les- Cefar fuppofa ‘donc I'année folaire de 11 minutes
Plus longue, quelle ne I'eft effeftivement.
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d’un jour au bout de 134 ans. Grégoire XII
tenta de la redrefler en 1582: fon but étoit de
faire en forte que la féte de Piques fe célébrat
a lavenir, autant quil étoit poflible, dans le
méme tems ol elle avoit été célébrée par ceux
qui {uivirent le comput du Concile de Nicée;
or cela ne fe pouvoit, que dansle cas ol Ié-
quinoxe du printems tomberoit au 21 de Mars,
ou bien prés de ce jour 13, comme cela étoit
arrivé, en 325, lors du Concile de Nicée.
Pour cet effet Grégoire commenga par retran-
cher dix jours ') 4 Pannée courante, & régla
qu’a P'avenir on fupprimeroit trois années bif-
fextiles dans le courant de quatre fiecles: de
cette maniere le comput eccléfiaftique appro-
cha bien prés de la vérité, car il fe trouva
que fur quatre fiecles le calcul aftronomique
wen différoit que d’une heure cinquante-trois

# Ces dix jours, que Grégoire retrancha, furent
pris fur le mois d’'Oftobre de P’année 1582. Cenx qui
conferverent le vieux Style, eurent au commencement
de ce fiecle onze jours A retrancher, parce que le Ca-
lendrier Grégorien, ayant A fupprimer une année bif-
fextile, fit de ’année 1700 une année commune,

m) On retrancha un jour fur 130 ans, ou trois fur
400, & pour le faire fans embarras, en fit des der-
nieres arnéés des trois premiers fiecles des années
commuues,
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minutes & vingt fecondes; ™) ce qui ne fait
qu'un ‘jour & fupprimer dans 5082 années.

Les Catholiques fuivirent tous le nouveau
ftyle Grégorien: les Proteftans au contraire
conferverent le ftyle Julien, qui au commen-
cement de ce fiecle différoit de I’autre de
onze jours. Les embarras ou cette différen-
ce, entre le nouveau & le vieux ftyle, mirent
les princes de I'Empire, furent caufe qu'on
fongea a réformer le Calendrier; & les Pro-
teftans d’Allemagne, ainfi que ceux du Dan-
nemarc & de la Hollande, s’accorderent en
1700 & fupprimer onze jours, & a accor-
der leur Calendrier,®) le plus quil éroit pof-
fible, avec I'exaltitude aftronomique. L’An.
gleterre & la Suede fe fervent, depuis quel-
ques années, du nouveau ftyle Julien; la Ruflie
fe fert encore de l'ancien. Le Calendrier Gré-

#) On fupprima dans ce Calendrier reformé les on-
ze jours, qui €teient de trop, & par ce moyen le nou-
veau Calendrier fe trouva d* accord avec le Grégorien.
On prit ces onze jours fur le mois de Février. 1l ya
pourtant entre les deux Calendriers cette différence,
que dans le réformé, ceft A dire dans celui qui fuit le
nouveau ftyle Julien les fétes mobiles font calculées,

d'aprés les tables Rudolphines, fur des obfervations
Aftronomiques,
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gorien a des Leitres dominicales, *) des
Nombres dor?), des Epaltes 7) dont il

0) On s%eft fervi, dans le Calendrier Grégorien,
des fept premieres lettres de ’Alphabet pour défigner
les fept jours de la femaine.  Si le 1 Janvier eft mar-
qué A la lettre A, le 8, le 15, le 22 &c. le feront auffi,
&lea leog, le a/>7 ‘e 25 &c. feront marqués 3 la let-
tre B, & ainfi de fuite. La lettre i e le Di-
manche, eft appellée dominicale, ¢ de voir
que dans les anndes biffextiles il y a toujeurs double
lettre dominicale; Pune qui fert depuis le commence-
ment de I'année jusqu'au jour intercalaire, & Pautre
qui fert depuis le jour intercalaire, quia interrompu
Pordre des fept lettres, jusqu’a la fin de I'année,

#) Méthon ayant inventé le Cycle lunaire, on mar-
qua i Athenes, avec des lettres d’or, Pannée de ce Cy-
cle: c’eft de 13 qu'on appelle. encore aujourdhui Nom-
bres d'or les nombres qui défignent 'année du Cycle.
Ce fut en 530, que ces nombres furent placés dans le
Calendrier.

q) Les aftronomes, affemblés par ordre du Pape
Grégoire XIII, étant fort embarrafiés de trouver une
méthode fure de dreffer un Calendrier perpétuel, Alo-
yfius Lilius en indiqua une fort 1mp1e, les Epattes.
A proprement parler on entend ;zr Epaétes le nom-
bre de jours dont la lune précede le commencement
de l'annde civile. Du tems de Grégoire les Nonibres
d’or indiquoient non fenlement I'année du Cycle, mais
encore le jour de la nouvelle lune; mais ces nombres
€toient fi mal placés, que les nouvelles lunes préce-
doient dequatre joursceluioi ces nombres fetrouvoient,
& cela étoit fort naturel, puisque la durée de 235 lu-
naifons, qui arrivent dans le courant de 19 années fo-
laires, ou du Cycle lunaire inventé par Méthon, ne
remplifloient pas entiérement cet efpace de tems
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faut avoir une idée,’ us remarques

; ‘
rons ici que le Cycle folaire,”) le Cycle lu-

¥) L’ancien Cycle folaire eft une révolution de 28
ans, On fait que les [ites fixes parcourent tous les
jours de la femaine, parce que ’année commune ren-
ferime 52 femaines & un jour, & Pannée biffextile un
jour de plus: ainfi fi le premier jour de I'annde a été
un lundi, P'annde fuivante commencera par an mardi,
dans la fuppofition que la premiere de ces deux années
ait été une annde commune, & un mecredi si elle a
été une annde biffextile. Pour renfermer donc toutes
les variétés poflibles dans un feul efpace de tems, on
inventa le Cycle folaire: mais Gregoire XIII ayant {up-
primé trois années biffextiles dans le courant de qua-
tre f{iecles, ces trois jours de meins dans Pefpace de
400 ans dérangent néceflairement I'ordre des lettres.
Ona propofé un Cycle folaire de 400 ans, au bout du-
quel recommence une période entiérement femblable
dans fes variétés 4 la période précédente.

) Lrancien Cycle lunaire eft de 19 ans: il devoit
rontermer teutes les variétés qui peuvent arriver aux
nouvelles lunes par rapport aux jours du mois. Mé-
thon en fut I'inventeur. Dix-peuf années lunaires ont
228 lunaifons, & 209 jours moins que 19 années folai-
res: ces 209 jours font A peu prés fept lunaifons; ainfi
235 lunaifons ramenent presque Pannée lunaire au mé-
me point que I'année folaire. On prit donc fept mois
lunaires intercalaires dans le courant de 19 années lu-
naires, & on le ;a_dans les années 3, 6. 9. 11. 14.
17 & 19 de ce Cycle, en faifant les fix premiers mois
de 30 jours, & le dernier de 29. On s’appercut dans
Ja fuite que Méthon s'étoit trompé, & que les nouvel-
les lunes arrivoient au bout des 19 années une heure
& demie plutét quelles n’auroient dfi: Ierreur eft de
deux jours fur 625 ans, & ceft ce qui fut caufe qu’on
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naire *), celui de I'Indi¢tion & la Période Viéto-
rienne *) font des inventions faites pour drefler
un Calendrier perpétuel. Quelques peuples com-
mencent leur année plus tard que d’autres”).

§. VIL
De létendue dun Pays.

En mefurant les grands chemins, ) mé-

me avec la plus grande exactitude, on ne par-

vient

eut recours aux Epaftes. Le nouveau Cycle lunaire
eft de 2500 années Juliennes, & manque de jufteffe.

¢) LeCycle de I'Indiftion Romaine eft de 15 années:
on fuppofe qu'il a commencé treis ans avant la naiffan-
ce de J. C.

#) La Période Viforienne eft un Cycle de 532 an<
nées ; c'eft le Cycle folaire de 28 ans multiplié par le
Cycle lunaire de 19. Denis le Petit s'en fervit en 527
pour déterminer la féte de PAques. La période Ju-
lienne eft la période ViGorienne multiplié¢e par I'In=
diftion; elle eft de 7980 années: Jofeph Scaliger en
eft inventeur.

v) Les Chinois commencent leur année le 20 F¢-
vrier, les Tunquinois le 15, les Turcs le 15 Juillet, les
Juifs A la nouvelle lune qui fuit immédiatement 'équi-
noxe de l'automne,

%) Les grands chemins ne s'étendent point en li-
gne droite ; ils ne fauroient donc fervir 4 déterminer
Ja véritable diftance d’un lieu 2 un autre: outre cela
il eft rare que les grands chemins foient exaftement
mefurés; on fe contente 2 I'ordinaire d’un A pen prés.
La Ruffie, & 1a Saxe depuis 1722, font les feu's pais, oit
ils ayent été mefurés avec une graude exadtitude; &
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vient pas 4 connoftre la véritable diftance des
lieux, & il ne fuffit pas de déterminer la plus
grande étendue d'un pays en longueur & en lar.
geur’”) pour en connoitre la grandeur: mais
il eft néceflaire de mefurer exaftement ce que
telle étendue de pays renferme de miles quar-
tés. *) Cela fert & comparer un pays avec
Pautre, a juger de la Population, &c. Nous

ol les diftances foient indiquées par des colonnes og
des pyramides.

y) L’irregularité des contours rend la chofe fenfible.

z) 1l s'agit ici de miles géographiques, qu’on ap-
pelle a tort miles d’Allemagne. - On en compte quinze
pour un degré de I'Equateur, & le mile eft ellimé
23629 pieds rhinlandiques, ou 21342 pieds de France.
Les mefures itineraires des Anciens, le plus en ufage
chez. eux, étoient le Stade, le Mile, Ia Lieue, la Pa-
rafangue, le Schoene, &c. Le Stade des Grecs eft
évalué A 125 pas géometriques, le Mile des Romains
d mille pas, Ia Lieue des anciens Gaulois a 1500, la
Parafangue des Perfes i quatre mille on environ, le
Schoene des Egyptiens le plus communément 3 cing
mille. Les méfures itineraires en ufage aujourdhui,
font le Mile commun "d’lItalie de mille pas géometri-
ques , celui d’Ecoffe & d’Irlande de 1500, celui d'Al-
lemagne de quatre mille, celui de }’ologne de trois
mille , celui de Hongrie de fix mille: Ja Lieue dé
France varie entre 2000, 2400, & 3000 pas géo-
metriques, la Lieue d’Efpagne eft de 3428, celle
de Suede de trois heures de chemin: on compte par
heures en Suiffe: le Woerlt de Ruffie eft de 750 :

Tome I, B
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pouvons aujourdhui *) déterminer a peu prés
étendue des différens pays de I'Europe: il

ia Farfangue de Perfe de 3000, la Coffe des Indes de
2400, le Lys de la Chine de 240, & le Pu de 2400:
la lieue du Japon eft de 2000. Ces évaluations font
faitesfur le pied des mefures communes; on fait qu’il
y a partout de grands & de petits miles. Ces variations
nous apprennent avec combien de précaution il faut lire
les Itineraires, & fixer la diftance des lieux.

a) On fuppefe la furface du Globe de ¢ millions
288 mille miles quarrés: & l’'on juge que les eaux en
occupent A peu pres les deux tiers. Les pays connus
font eltimés faire le quart de la furface totale, & I'on
croit qne I’Afrique eft quatre fois, I’Afie cing fois, &
I'Amerique fept fois aufli grande que I'Europe. Quoi
qu’il en foit I"évaluation fuivante paroit la plus exatte.

L* Empire de Ruffie poffede en

Europe une étendue de - 57600 Miles gnarrés.
LeRoyaume de Pologne, y com-

prisla Lithuanie, - 12000 « -
La Suede avecla Finlande - 12800 = -
L’Ailemagne - - 11236 - -
La Turquie Eunropéenne, y com-

pris la Crimée, - - 10544 -~ -
La France B - 10000 - -
La Maifon d'Autriche pofiede une

étendue de - - 8800 - .

(tant en Allemagne que daus les
Pais -bas & en Italie.)
L'Efpagne - - - 8500 - -
Le Dannemarc, tout compris, - 6275 - -
La Grande Bretagne & I'Irlande 6oco = -
La Norvege - B 5250 = B
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n'en eft pas de méme des autres Continents.
Ce n'eft point P’étendue d’un Empire, *) mais

LeRoi de Pruffe poffede une éten-

due de - - - 2940 Miles quarrés.
Le Portugal - - 1875 = -
Naples & Sicile - - 1836 - -

Les Etats du Roi de Sardaigne 1224 = -
La Suiffe - - - 1090 - -

L*Etat Ecclefiaftique - 800 = -
Les Provinces Unies - 625 - -
La République de Venife en Italie 625 - -
Le Grand Duché de Tofcane - 440 - -
Genes & l'isle de Corfe - - 200 = -
Les Etats du Duc de Modene - g¢o - -
Ceux de I'Infant Don Philippe - ¢o - -

b) L'Islande, qui a cent miles de long fur cinquan-
te de large, n'a pas cent mille habitans, & n’a point
de villes. Quel empire que celui de Ruffie, s'il étoit
peuplé A raifon de fon étendue! Ii paroit, par un état
publié 3 Petersbourg en 1763, qu'il fe trouve au de 1d
de 8o mille Deffatines en bois, prairies & terres la-
bourables, tant dans le Gouvernement de Tobolsky
que dans ceux d'Aftracan, d'Orenbourg, de Bielogo-
rod, & aux environs du fort d'Uft-Kumenogor, que
la Cour de Ruffie voudroit donner A des Colonies
d’étrangers, & qui offrent aux cultivateurs tous les
avantages poflibles du fol & du ciimat Une deffa-
tine a 210 pieds de long fur 560 de large: ces ter-
res incultes ne font que Ja plus petite partie de ce
que la Ruffie pourroit faire cultiver, fi elle avoit plus
<habitans,

B2
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le nombre de fes habitans, qui en fait Ja
force.

¢) Les anciens chercherent & connoltre 1a fituation
refpeftive des lieux, par la différence de la longueur
des jours. Ils diviferent en cohféquence la furface
du Globe, par des cercles paralleles 4 1’Equateur; en
plufieurs portions ou zones, dans chacune des quelles
les mémes longueurs de jour étoient comprifes.. Ces
zones ils les appellerent Ciimats, & les fubdiviferent
en demi climats; les climats qui font entre 1*Equa-t
teur & les cercles polaires ont les jours artificiels dans
un accroiffement d'une demi -heure, & ceux qui font
entre les cercles polaires & le pole contiennent des
jours continus, & font-reglés par un efpace de 30 jours
continus. Un climat eft donc un efpace de la furfa-
ce du Globe, ol il y a variation ou d’une demi heure
ou de trente jours dans les plus longs jours de I’an-
née. Les climats de demi-heure, entre I'Equateur
& les cercles polaires font au nombre de vingt -qua-
tre, parce que le jour artificiel étant perpétuellement
de douze heures fous 'Equateur, & de 24 heures dans
le plus long jour de l'année fous les cercles polaires,
IPaccroiffement eft. de douze heures, qui foat vingt
quatre demi - beures, & conféquent tout autant
de climats. Les climats de jours continus entre les
cercles polaires & le pole font awy nombre de fix, par-
ce que le plus grand jour artificiel fous le cercle po-
laire eft d’un jour naturel, c’eft 4’ dire de vingt-quatre
heures, & le plus grand jour artificiel fous le pole de
fix mois, ce qui fait un accroiffement de fix mois, qu'on
diftribue par mois, & par conféquent en climats dont
les plus longs jours des denx extremes différent de 30
jours naturels. Les Géographes anciens crurent qu'il
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i § VIIL
De la pofition d'un pays fur le Globe.

Le climat, <) & différentes  circonftan-

n n’y avoit qu'une partie de la zone tempérée feptentri-
i onale, & une partie de la zone torride, qui fuffent ha-
ce bitables; le tems nous a appris qu’une bien plus gran-
n de partie da Globe étoit habitée, & qu’a proprement
es parler il n’y a aucun climat ol des hommes & des ani-
es maux ne puiffent vivre. Je remarquerai, en paffant,
nt quelques erreurs qu’il eft bon d’éviter. 1) On croit
a-t communement que les pays, fitués fous la méme pa-
ns rallele, c’eft a dire a la méme diftance des poles & de
nt I’ équateur, font expofés aux mémes degrés de cha-
es leur & de froid: cela eft cependant contraire i I’expe-
rs rience, qui a montré que les pays fitués au méme de-
a- gré de latitude, mais a un différent degré de longitu-
re de, éprouvoient une différence A cet égard: le froid
n- étant plus vif & plus grand dans les contrées fituées A
ur Porient.  2) On croit aufli que les pays fitués vers les
a= poles fout inhabitables, & que le climat des pays du
nt Nord eft contraire A |a confervation de I'efpece humai-
ns ne; Pexperience a détruit cette erreur, & on a vii que
BS) les exceflives chaleurs des pays méridionaux font plus
gt nuifibles A la fanté & A la confervation de ’homme,
nt que le froid des hivers ne I'eft aux peuples du’ Nord:
es Pété des pays feptentrionaux eft plus agréable que la
e faifon la plus tempérée des pays chauds. 3) On fup-
O pofe que la chaleur des étés dans les pays méridionaux
re eft toujours plus-forte, que celle des étés des pays
de feptentrionaux; il eft cependant avéré que dans les
on pays du Nord la longueur des jours augmentele degré
nt de chaleur, & que dans les pays bien chauds les longues
30 nuits rafraichiffent Pair confidérablement. 4) On
vil s'imagine aufli que les pays. fituds le long de la mer

B3
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ces, *) qui naiffent de la pofition refpetive
d’un pays, ont une influence fenfible. Comsne
la température de Pair influe fur le corps, &
par conféquent {ur la maniere de vivre, il neft
pas inutile d’y faire attention, en fe gardant
pourtant de porter fur les fuites de cette infly-
ence des jugemens trop hazardés ‘)

S IX.
Avantages & Defavantages dun pays
relativement au_fol.
Hl n’y a point en Europe de pais, dune
certaine étendue, qui foit entierement dépour-

ent un air mal fain; mais les vents, qui y font trés
fréquents,. purifient lair. On a obfervé que ce font
les habitans de Quito qui refpirent Pair le plus raréfié
& le plus pur, parce qu’ils habitent fur la plus grande
hauteur du monde connu; Pair doit y étre d’un tiers
plus rarefié, que dans quelque endroit du Monde que
ce foit. La plus grande chaleur connue eft celle quon
éprouve fur les cltes du Cap Verd, & dans Disle de
Gorée.

d) Les contrées montagneufes ont un air différent
de celui qu’on refpire dans les pays de plaines. Les
hautes montagnes, telles que les Alpes, lessmontagnes
da Tirol, &c. font couvertesde glace & de neige pen-
dant toute Pannée; de 13 il arrive que les pays monta-
gneux font expofés i des vents, qui amenent des vapeurs
froides. Les marais & les mines, par leurs vapeurs &
leurs exhalaifons, &les contrées fabloneufes, par leur air
shargé de poufliere, entrent ici en confidération.
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vu de montagnes: on y trouve au moins de
petites collines, des cOteaux, &c. Les con-
trées entremdlées de montagnes & de plaines
ont de grands avantages fur toutes les au-
tres. /)  Un grand nombre de rivieres navi-
gables font d’une trés grande utilité; a leur
défaut on ne fauroit mieux faire que de creu.
fer des canaux, comme ona fait dans les Pays-
bas: les plus grands que nous connoiffions
font celui de Languedoc & celui de Ladoga. )
Tous les fols ne font pas également fertiles;
on gagne quelquefois par le travail ce que la

¢) Linfluence du climat n’eft pasdoutenfe: mais il
welt pas aifé d’en déterminer la nature & P'étendue.
Peut étre le céiébre M. de Montesquien (Efprit des
loix P. 1II. L. XIV. Ch. L) a-t-il été trop loin, en
attribuant A la différence des climats la variété qu'on
trouve dans l'efprit & le caraftere des Nations.

f) Ces avantages font un air pur, de belles four-
ces, & par conféquent une abondance de ruiffeaux &
de rivieres, beaucoup de bois, des mines, & des fitu-
ations agréables A la vué.

&) Le Canal de Languedoc joint la Mediterranée
4 I'Océan. On prétend que les Romains en eurent
Pidée; & il eflt conftant que Charles-Magne, Fran-
cois I, & Henri IV formerent ce beau projet, que
Louis XIV executa. Frangois Riquet conduifit cet
ouvrage, aprcs l'avoir medité prés de vingt ans. Ce
Canal commence 4 un refervoir de quatre mille pas de
circonference & de quatre vingt pieds de profondeur,
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naturearefuf¢*) &on perd par negligence, ou par
une économie mal -entendue les préfens quelle
nous a faits. Une terre ingrate travaillée par
des caltivatenrs laborieux ‘) eft fouvent d’un plus
grand produit, quun fol fertile entre les mains

de cultivateurs parefleux ou eftlaves. 3

& s*¢tend dans un efpace de 64 lieues de long, depuis
les environs de Touloufe jusqwau lac de Tau, qui fe
joint au port de Cette. Ce Canal a par tout au moins
fix pieds deau: il couta treize millions de livres,
payés par Louis XIV & les Etats de Languedoc. Pour
recompenfer un aufli magnifique ouvrage ce Prince
donna ce Canal en proprieté A Riquet & 4 fes defcen-
dans, A condition de Pentretenir ; cet entretien coute
au de 1 de cent mille livres par an, mais les revenus
font confidérables, & le Roi lui méme paye les droits
de paffage. TLe Comte de Caraman en jouit aujourd=
bui, comme defcendant du famenx Riquet. On pro-
jette un autre eanal, qui joindroit les deux Mers par
le centre du Royaume: c’eft le Canal de Bourgogne,
dont M. Gabriel, Ingénieur trés célébre, a verifi¢ la
poffibilité : ce Canal, tir¢ depuis Saint Jean de Lofne,
qui eft fur la Saone, jusqu'd Brinon fur I* Armancon,
pafferoit par Dijon, & traverferoit la Bourgogne : il ou-~
vriroit aux Negociants une nouvelle route depuis les ports
de Normandie jusqu’ i ceux de Provence. . M:le Ba-
ron d’ Efpuller repandit, il y a quelque.tems, un projet
par lequel il s’engageoit d’entreprendre la conftru-
¢tion de ce canal de navigation, moyennant un em-
prunt fucceflif de douze millions de livres payables
dans I'efpace de fix ans ; cet emprunt eft propofé par
billets ou aftions de 500 livres, avec des conditions
avantageufes.



S X
De I’Azriculture.

A

Les champs & les troupeaux offrent

I’ homme I’occupation la plus néceffaire & la
plus utile. Une grande abondance de grains,

Le Canal de Ladoga eft l'ouyyrage de Pierre le
Grand: on commenca iy travailler en 1718, & il fut
achevé en 1752; ils’étend depuis Schiiiffelbourg jusqu’a
Neu-Ladoga, dans un efpace de Tog Woerfts: ila 70
pieds de large & 10 a 11 de profondeur. Ce Canal fut
confiruit pour éviter les dangers que courent les vaif-
feaux en paffant le Lac de Ladoga, le plus riche de
PEurope en poiffons,

k) Les inondations annuelles, lors de la crue des
eaux, dans le tems de la fohte des neiges, & les fables
que le moindre vent éleve font, deux fldaux aux quels
il eft aifé de porter remede. Les digues s’oppofent
aux inondations, lorsque des canaux adroitement pla-
¢és wont pas fuffi. Contre les fables il y a des ref-
fources plus aifées, on le fixe par le moyen de certaines
plantes, & dés qu’on a fait un_rempart contre le vent
on peut femer du.bois. Les plantes qui fixent le fable
font entre autres Lavoine aw [able, les Danois s’en fer-
vent, le genet que les Anglois préferent, les ronces,
L El

¢) Le befoin & la liberté animent les hommes. La
République de Hollande & celle de Genes en font une
preuve fenfible. Quel parti les citoyens de ces Répu-
bligues n’ont-ils pas tiré de leur indufirie & de leur
travail ?

LYMIUS,

£) La fertilité du fol eft un foible avantage pour le
Portugal, pour I’ Efpagne, pour ! Etat Ecclefiaftique.

Bs
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& de nombreux troupeaux *) font Ia richeffe des
citoyens, . le foutien du commerce, & par
conféquent le vrai moyen de faire fleurir un
Etat. ) Je commencerai par I’agriculture,
puis je pafferai ace qui regarde le betail.

La pareflfe & Pefclavage détruifent tout: fe travail
arrache 4 la terre les threfors les plus précieux, & la
liberté, laiffant au Citoyen I’ ferver ce quwil
acquiert, l'anime 2 redoubler fon tre ;

#) Le betail eft un objet encore plus important que
la culture des terres: plufieurs peuples du Nord ne
vivent que de leurs troupeaux, de la péche & de la
chaffe. Il eft vrai cependant que le produit des terres
eft plus grand; ceft aufli ce qui engage tant de cul-
tivateurs 4 n’avoir, en betail, que ce qui lenr eft abfo-
lument néceffaire. 1 a paru, il y a quelques années,
un Ouvrage allemand fur la jufte proportion que les
cultuateurs ont a obferver & cet égard: je fouhaite
quw’il guériffe la nation des préjugés quelle a fur
ce fujet.

m) M. Melon prétend, .dans fes Efiis politiques fiey
be commerce, qu ’en Frange fur vingt habitans il y en
a feize qui cultivent les terres, deux qui font deftinés
aux arts, un employé dans I’ Eglife, dans la robe ou i
la guerre, & un pour le commerce, pour les finan-
ces ou pour l'oifiveté: mais M. Hume remarque fort
bien, dans fon Effai fur le commerce, que ce calcul eft
dementi pac tout. 1l fuppofe, avec raifon, que dans
la plus grande partie de P’Europe la moiti¢ des ha-
bitans d’'un pays habitent les villes, & que I'antre
moitié, qui vitd la campagne, eft fouvent compofée
dun tiers d’artifans de toute efpece.

n) L’ Angleterre qui en 1621 fe plaignoit, de ce
que la France y failoit entrer une trop grande quan~

poir de




Il n’y a point de pays en Europe, il n’y en
a point au monde, ot P'agriculture ait été plus
encouragée, & ou elle ait eu plusde fucces
qwen Angleterre; auili les recoltes y font el-
les trés abondantes,®) & le revenu qu’on en

tité de grains, & qui depuis 1715 jusqu’en 1755 a ven-
du a la Frange pour 200 millions (livres de Frange)
de froment, PAngleterre dis je eft redevable de fes ri~
ches moiffons 2 un afte du Parlement, donné en 1689.
Le Parlement par cet afte accorde une gratification 4
tous ceux, qui exportent des grains fur des vaiffeaux
Anglois: cette gratification fut fixée pour le fioment
a 5 fols fterl. par quarter, lorsque le quarter n’excé-
dercit pas le prix de denx livres buit fols fierl. pour
Porge 4 deux fols fix denfers fterl, le quarter n’exce-
dant pas le prix d’une livre quatre fols flerl. pour le
feigle A trois*fols fix deniers, le prix ne paffant pas
une livre douze fols flerl. Le quarter, dont il eft ici
queftion, fait 24 boiffeaux de Paris, & pefe 496 li-
vres, poids de Troies. On afligna encore une grati-
fication A Pexportation des liqueurs faites de grains:
& il en fut accordée une d’une livre dix fols fterl. pour
un tonnean d’eau de vie, de 500 pintes de Paris, lors-
qu’il ne couteroit pas au de 13 de quatre livres fterl
Ce fage établiffement dure encerc: les gratifications
de 1748 & de 1749 excéderent la fonime de 200 mille
livres fterl; en 1750 elles monterent 3 325405 livres
fierl. Communement Pexportation annuelle des grains
va 4 500 mille quarters. Comme i! eft arrivé, que
les depenfes extraordinaires n’ont pas permis a I’ Etat
de payer fur le champ ¢ atificatiors, le Parlement,
pour empccher que les cnltivateurs pe fuffent découra-
gés, accorda aux Exportateurs par un afte du 14 Mai
1753, les intérets des fommes qui leur €étoient dues.

Bé
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tire trés confidérable.  Les pays de I’ Furope
qui ont aflez de grains pour pouvoir en vendre
a Pétranger font, aprés I’ Angleterre, la Livo-
nie, ) la Pologne, #) la Lithuanie, Ia Prufle, 9)
I’ Allemagne, ") le Dannemarc, ") & la Sicile.)
Dans ce commerce I’Angleterre ga

fur étranger au de 13 de deux mi
Elle cultive 30 1

gne annuellement
s de livres Sterl.

ons d’acres, ou 27
royaux: un huitieme eft reputé mediocre, un autre
huitieme au deffous du mediocre, & fix huitiemes an
deflus. Je remarquerai, en paflant, qu’en France, ou
la recolte excédoit 7o millions de feptiers, lorsque la
fortie des grains étoit libre, elle ne moute guere au
de 1a de 45 millions depuis quelle eft génde. A&u-
ellement le Gouvernement femble ne vouloir plus en
empecher Pexportation, le commerce intérieur eft re-
tabli depuis 1754.

1ons d’arpens

o) La Livonie eft le Magazin du Nord.  On y eft
dans Pufage de faire fecher les grains au four, avant
que de les exporter; le tranfport en eft plus aifé, &
les grains fe confervent mieux.

p) Les Polonois font paffer la plus prande partie
de leurs grains 4 Dantzig, ot on les charge fur des

tent au moins 6o mille

feaux. Iis en expor

ou 120 mille tonneaux, c’eft a dire pour p
mille écus & Allemagne. Le tonnean eft ici quelque
chofe de plus que deux mille livres pefant; il eft de
30 fcheffels ou de 20 feptiers. Suivant des regitres
fort exalts la Pologne exporte par Dantzig, année coma
mune, 31500 lasts, parla Pregel & la Dwina 10500,
& a peu prés autant par la Silefie.  On eftime la re-
colte totale de la Pologne & pres d’un million de lasts;
elle pourroit étre bien plus confidérable. La Pologne
elt d’un dixieme plus étendue que la France, elle ré-
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Iy a des pays ol la recolte n’excede pas le
befoin des habitans: la difette y regne fouvent
4 moins qu’on n’ait eu foin d'y faire des ma-
gazips. *) Ily aenfin des pays qui ne peu-
vent, en aucune maniere, fe paffer du fecours

colte 20 millions de feptiers, & la France 45: le pro-
duit des terres de ce dernier Royaume eft au produit
des terres en Angleterre comme un a fix, denc le pro-
duit des terres en Pologne eft au produit des terres
en Angleterre comme un a quinze.
¢) La Lithuanie envoie fes grains
4 Mémel, d’ou il en fort plusde 20 m

A Koenigsberg &
le L2

7) L’Allemagne fait paffer une grande partie de fes
grains 4 Hambourg &™ Breme: elle en fait charger
également dans les ports de la Baltique, & c’eft de 13
que les Hollandois & furtout les Suédois en tirent
beaucoup, - L’Allemagne vend aufii des grains aux
Suifles.

s) Les bleds, que le Dannemarc exporte, font de-
ftinés pour la Norvege méridionale: les babitans de
ce Royaume n’ofent pas s’en fournir d’ailleurs ; ces
grains leur coutent annuellement, outre beaucoup de
marchandifes & de denrées qu’ils donnent en retour,
une fomme de 3 & 4co mille écus.

#) La Sicile fut le Magazin des Romains: elle ex-
porte encore aujourdhui beaucoup de grains. Le Ro-
yaume de Naples & Pisle de Corfe, ol le peuple man-
ge du pain de marons, feroient affamés fi les ports de
1a Sicilie €toient fermés.

#) Ceft précifement le cas de la France; il y a
poustant quelques autres raifons de la difette, quwon y
€prouve quelquefois; telles font par exemple les mo-
nopoles, & le peu de foin qu’on prend des magazi
Ajoutés y 'oppreflion fous la quelle vit le cultivateur :

By
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de I'étranger, foit 4 caufe de la fterilité du fol,
comme la Norvege & la Suede, *) foit 4 cau-
fe de la parefle des habitans, comme ) Efpa-

de cing gerbes qu’il recueille il y en a quatre pour la
dixme & les impots. Il y a encore un autre mal,
ceft qu’on ne fait pas des magazins de bled 13 o il ya
en d’abondantes recoltes, & on le tranfport eft aifé,
mais |2 ot Pintérét de Pargent eft bas, parce que la gar=
de coute moins. Voiés excellent ouvrage de M. Her-
bert fur /a Police des grains, que jai fait traduire en
allemand, & auquel j’ai ajouté une préface & quel-
ques notes. La France a 36 millions d’arpens de ters
res labourées, dont il n’y en a que fix qui fe traitent
par la grande culture, c’eft A dire quwon fait labourer
avec des chevaux, & trente ol 'on fe fert de boeufs;
fi la grande culture €toit introduite partont la recolte
feroit de 66 millions de feptiers, mais les gentils-hom-
mes & les fermiers font trop pauvres. Dans la grande
culture une charue fuffit & 63 arpent & occupe fept
perfonnes; dans la petite elle ne fuffit qu'i trente, &
demande trois ou quatre perfonnes. La recolte
atoelle eft au plus de 45 millions de feptiers, évalués
a 240 ou 243 livres poids de Troies. Quand on penfe
qu'un million d’Egyptiens vivoit fur moins de soo
lieues de terrein, & qu’un million de Francois en oc-
cupe 11500, on voit ce que peuvent une bonne culture,
le foin de une rien laiffer en friche, & la liberté du
commerce,

v) Comme la Norvege n’a guere que des champs
pierreux, des co: trées inégales & montagreufes quelle
a beaucoup de marais, & beaucoup de terres incu'tes,
elle ne fcauroit fournir 3 fes habitans ce qw’ils ont be-
foin de grains. II arrive méme fouv: nt que leur pro-
vifion fe trouve gatée, foit par un froid exceflif arrivé
trop fubitement, foit par de trop grandes chaleurs, foit




gne *) & Je Portugal. *) Les Hollandois qui

n’en recucillent point, om fort pen, en fourni-

fent aux autres nations*). L’Europe pareit
gt

enfin par uune trop grande humidité, que les eaux qui
découlent des montagnes & des rochers amenent na-
turellement. En Suede la fterilité des terres rend ia
difette perpétuelle: on a clierché teus les moyens pof-
fibles de les améiiorer. Cette difette oblige fouvent
le penple d’avoir recours i une efpece de pain, qui
nourrit peu, & qui eft ordinairement ma! fain. Les
habitans de la partie Orientals de la Norvege font dn
pain de farine de pois mélée avec de la farine d’orge
ou d’avoine; fouvent méme ils en font d’ccorce d’ar-
bres qu’ils mélent avec quelque peu de farine. Dans
te Nord de la Suede on fe fert affez communément de
Pécorce du pin & du boulean, & d’une racime, qu'tn
appelle ‘Wehka en Finlande; un tiers de I'un en
de Pautre feché & pulverifé fe méle avec deux tiers
de farine.

x) L’ Hiftoire nons apprerd, qu” anciennement
PEfpagne avoit une affez grande abondance de graivs.
Peut Ltre Ia difette ferait elle moins grande, fi les cul-
tivateurs pouvoient tranfporter aifement leur fupertln;
mais les rivieres & les canaux navigables manquairt,
le tranfport devient trop couteux, & le laboureur fe
contente de recueilliv ¢e’ quwil faut 3 fa propre con-
fommation.

%) En Portugal plus de 1a maiti¢ des terres eft en fri-
che.  En vertu d’une ordonnance du 2 6& 1765 ila été
enjoint aux fujets du Roi'de Portngal de détruire une
grande partie de lenrs vignobles le fong du Tage, duMon-
dego, du Vouga & d’en faire des champs 3 labour.

z) Nous voyons les Hollandois acliéter en Bretagne
le fac de bled A raifon de dix livres, & le vendre far
le pied de quinze en Proverice.
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aujourdhui particulierement occupée du foin de
perfeétionner la culture des terres. *) - On ne
fauroit trop encourager les cultivateurs. °)

@) 1l y a plufieurs Sociétés d’agriculture, dont les
fucces font efperer que les préjugés céderont 2 la fin
a la vérité, Une quantité & écrivains ent donné de
trés bons ouvrage

fur cette matiere, & parmi ceux qui

ués, -il fant furtout compter M. dv
] ; cependant fa nouvelle methode
de femer, quelque henreux qu’en ait été le fuccés, ne
prend pas. Tull, Mortimer, Mills, Hales, Zeiger,
Hohenthal, Ort, Leopold, Hofman &c. ont donné,
ainfi que M. du Hamel, une defcription d’une nouveile
charve. Ce guon a tenté A cet égard, ainfi que par
apport au femoir; 4 la double charn

a la maniere denourrir le

engrais,
nous a parn beaucoup

Paffolement, des ter-
res:
gemens. . Ce n'eft ¢
propres 4 abr
des bras ne foit un moyen de faire valeir la culture

deflus de trés bons arrap-
ention des machines

¢ du produit. Il y a dans Peeco-

égard ; p

en dee avant
11 QeSS avaniag

i€
s d’ouvriers

pour faire la bierre ils;.employent un tie
de moins, depuis qwils ont chang¢ la maniere de faire
le malt, de brafler la bierre, & de la faire paffer de
la cuve dans. les tonneaux, qui font en cave.  Ce qgui
regarde les engrais merite une attention particuliere,
il eft furprennant qu’on ne fe ferve point en Allema-
gne de la marne, quia fi bien réufli en France. Les
Chinois ne .donnent: aux terres enfemencées de ris
d’autre engrais, que ce qui refte apres que e ris eft
coupé, & le rapport eft de cent pour un. - On fait gue
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Des Grains.
Je prends ici le mot de Graing dans le
p

la recolte de vingt arpens fuffit 4 peine 1 la produ-
&ion du fumier neceffaire A cing ou fix arpens. It faut
s’en procurer de toute efpece: le fumier de pigeons
eft trés bon pour quelques efpeces de terres: un co-
lombier en fournit affez pour fix arpents enfemencés
de {roment. Quand on fait attention qu’on envoie
d’Amfterdam, & d’autres endroits de la Hollande, des
cendres de tourbes 4 Arras, oil Pon s’en’fert A engraif-
fer les prairies artificielles, on eft étonné de Pindolence
d’une partie de nos cultivateurs.

%) 1l faut les encourager au travail: le trop haut
prix des grains les rend quelquefois oisifs, le trop
bas les décourage. Le prix doit étre proportionné
aux charges, c'eft le probleme de la firance le pivs
difficile & refoudre, quand on veut combiner Je vérita-
ble intérét de I Etat avec les circonftances dont on n’eft
pas le maitre. ' Le plus grand de tous les maux, ¢'eft
cétte adminiftration vicieufe qut empéche que le la-
boureur ne puiffe fe rejouir d’une abondante recolte,
-qu’il foit toujours dédemmagé par la cherté des grains
d’une recolte qui aura été mauvaife, & qu’il ait A crain-
dre la contrainte foit dans les livraifons foit dans la
vente. Il ne s’agit que de donner des.récompenfes
& des encouragemens ; on verra alors que la terre
fournira tout ce qwelle peut produire, & que chaque
terre fera employée de la maniere la plus profitable:
il n’y aura point de gratifications inutiles quand eliés
feront accordées an produit. Iln’y a point de fol, quel-
qu” ingrat qu’il foit, qui ne puiffe produire quelque
chofe d’utile. Tout fert dans des mains induftrieufes:
il ne faut que‘les mettre ‘en aftivité: les anglois fe-
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fens le plus étendu. On connoit & on cul-
tive en Europe le froment, ‘) le feigle, Ie-

ment le faux feigle dans des terres qui femblent réfifter
a toute efpece de végétation: & ce faux feigie convient
aux moutous.

¢) On entend particulierement par gros grains les
bleds qui fervent A la nourriture de Phomme, & qu’on
feme en automne, comme le froment & le feigle; &
par menus grains ceux qui fervent A la nourriture des
animaux, comme l'orge, Pavoine &c. qui fe fement
en mars, & qwon appelle aufli petits bleds ou Mars,
Quelquefois auffi on entend par bled le froment, qu’on
diftiogue du feigle & du bled meteil. Une grande
partie de I'Europe, IEgypte, quelques cantons de
PAfrique & de ’Amerique portent du froment & du
feigle, les autres parties du monde habité donnent du
mais, ou du ris; dans quelques-unes on eft obligé
d'avoir recours 4 des racives, telles que font les pata-
tes & le Manioc.

Le froment donne le plus de farine, & la meilleu-
re; celle dufeigle eft aprés celle du froment Ja farine
qui convient le plus 3 I’homme. On ne feroit pas
mal de femer-plus de froment en Allemagne, & plus
de feigle en France: le feigle réuffit plus fouvent que
le froment.  On connoit un froment de mars, appellé
aufii bled de mars, qui fe feme au commencement du
printems; il y en a de ras & de barbn. Le bled de
miracle, dit auffi bled de Smirne, bled de providence,
bled d’abondance, eft un froment qu'on feme en au-
tomne. Ilya de méne un feigle d”hiver & un feigle
de printems. Wirgin en Suede a cru pouvoir chan-
ger l'avoine en fromeunt; on a contefté le fait, & re-
futé les raifons fur les quelles on crojoit pouveir en
prouver la poflibilité.

d) L’ Efpeautre et une elpece de froment, dont
porte des goufles qu'on fait paffer au moulin pour
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pautre, 4) lebled turc, autrement le bled d'In-
de ou Mais®), Porge’), I'avoine?), les

en degager les grains. On en fait une bonne efpece
de pain dans le pays de Vaud, 2 Geneve & dans toute
la Suiffe. M. du Hamel prétend qu’il tient le milien
entre P'orge & le froment. Il y a une autre efpcce
d@efpautre , dite d’Egypte, peu connue encore en Eu-
rope ; elle n’a qu'un grain dans fa gouffe.

¢) Le Majs porte fon épi envel:ppé dans des feuil-
les. Il vient partout. On en confomme beaucovp en
Amerique, dans les Indes, & en Turquie. On en cni-
tive dans quelques endroits de 1*Italie, furtout dans le
Piemont. La Provence cultive le bled turc également
par befoin.  1i efttrés-propre i engraiffer lavolaille.

f) Lrorge eft de deux efpeces: P’erge d hiver ou
Porge quarré, quon feme en antomne, & l'orge de
printems, ou VPorge commun, qui fe feme au mois
d'aviil.  On connolt en Allemague une efpece d'orgs,
qwon appelle orge i tige, ou orge i feuniiles: on la
feme au commencement de juin ow A la fin de mai, &
fi on a un terrein fort humide, 4 la Saint-Jean: il fant
un quart de mains de femaille, & le rapport du produit
entre cette espece & I’orge commun eft de fept A fix.
La farine, qu'on en tire, peut fervird faire du pain,
furtout lorsqu’elle eft mélée avec une autre farine:
c’eft de toutes eelle qui eft le plus anciennement con-
nue. On fait de Porge mondé, en depouillant 'orge
de fon écorce; c’eft 2 Ulny que I'on grue fe mieux la
petite efpece d’orge.

&) Lravoine eft ou cultivée ou fauvage: elle fert par-
ticulierement & la nourriture des chevaux; on en fait
méme une fort bonne boiffon, & dans quelques en-
droits on en fait du pain dans le befoir. On en di-
ftingue trois efpeces, celle d’hiver, celle de printems
& celle qu'on appelle avoine nue. Le gruan d’aveine
eft de I'avoine mondée,
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pois ¥), ‘les feves '), les lentilles®), le mil-
let °), ~le bled farrazin, ou bled noir ™),

#) Les pois font une efpece de legumes, -dont il fe
fait une grande confommation en Europe.. On en con-
noit vingt-deux efpeces cultivées dans les champs ou
dans les jardins.

) Les feves fervent quelquefois 3 la nourriture du
bétail. L’>Egypte en cultive beaucoup, auffi rapporte-
t-on qwen traverfant les champs, qui en font enfe-
on fent un parfum bien agréable; ce legume
y fert de nourriture aux mulets, aux 4nes, & aux cha-
meaux, Il faut diftinguer. les feves des haricots: cet-
te derniere forte de legume, dont il y a 59 efpeces,
pour la plus grande partie étrangeres a I’ Europe, a
une feve beaucoup plus petite.

%) Les lentilles font une efpece de pois applati: ce
legume fort commun ne differe que par le plus ou le
moins de

£) Le millet eft une graine, on s’en fert en coque,
ou mondée. 1ly ades endroits oi 'on en fait dupain,
On en connoit dix efpeces; -parmiles quelles il n’y en
a que deux dont on puiffle manger. = Le petit millet et
ou blanc ou jaune; le grand, qu’on-appelle forgo ou
bled barbu, nous eft venu des Indes, & on le cultive
en Efpagne & en Italie: cette feconde efpece fert fur-
tout de nourriture au betail & a la volaille.

#:) Le bied noir, ou bled farrazin, porte fon fruit
dans une grappe: fa graine mondée fait une efpece de
nourriture fort commune en Allemagne: -elle convient
beaucoup i la volaille.. On en a fait du- pain.

n) La graine de Pologne, (Gremil, berbe anx perles)
que les Allemands appellent Sciwade, eft la graine d’une
herbe qui croit en Pruffe, en Pologne, en Saxe, én
Franconie: elle eft trés-fine & excellente A manger.

o) Le:riz eft un rofeau, dont 1a:canne reflfemble
elle du fuere’ il demande:un terrein maréca-

ubflance & da maturité,

aflez & ¢
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la graine de Pologne ®), le riz*), &e.
La farine #), ~ la poudre ?), I'amidon "), le

geux ou fort humide. Dans tout I'Orient le riz mondé
tient Jieu de pain, On égraine, on monde, & on net-
toye le riz aprés I'avoir coupé; c’eft un travail penible.
12 Egypte, les ludes & la Chine en produifent beau-
coup: on le cultive avec fuccés en Amerique, furtout
dans la Caroline, ofl la recolte de 1740 valut & ’An-
gleterre go mille livres fterl: "que le Portugal, la Hol-
lande, I’ Allemagne &les pays du Nord payerent: fa
recolte eft année commune de 50 mille tonneaux, le
tonneau évalué a goo livres. pefant. En Europe
I'Efpagne, le Royaume de Naples, les environs de Ve-
ronne, le Milanois, & la Romanie cultivent le riz avec
fuccés.  On voit pourquoi les contrées olrle riz vient
n'ont pas un air fort fain. On fait-de la farine de riz,
& les Hollandois en font une efpece d’cau de vie qu’ils
appelient Arack, & quils donnent a leurs matelots:
il ne faut pas confondre cette ean de vie avec le véri-
table Arack, dont on fait le Punch.

#) La farine eft dubled moulu: les farines les plus
propres 4 faire du pain font celles de froment, de
feigle, de bled farrazin, & de mais. Aprés que le
bled a-été moulu, ‘il fe blute; & le bluteau le diftribue
en f{ix portions ; qui font cing efpeces de farine, & le
fon: la fleur de farine, la farine blanche, les fins
griots, les gros griots, les recoupes, & le fon gras:
les recoupes font la farine du fon remis an moulin.
Les parfumeurs employent dans leur poudre la farine
de haricots:

¢) La poudre A cheveux eft dela farine bien fafiée:
on en faitde la fari:e de froment, & de la farine de
feves. : On fophiftique la poudre avec de l'amidon, de
Ia craie, & de la chaux.

r) L’amidon eft fait ou de griots & de recoupettes,
ou de froment gité; on en peut faire de froment qui
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pain ), - certaines boiffens *), quelques &-

o B , : .
queurs®) fpiritueufes font des preparations fai-

ne eft pas, mais cela eft deffenda en quelques en-
droits, comme en France; cela ne P’eft pas 13 ol ily
a grande abondance de froment. L’amidon fert aux
Cartonniers, aux Relieurs, aux Confifeurs, aux Chan=
deliers, aux Teinturiers du grand teint, aux Blanchif-
feurs de gaze, aux Blanchiffevfes, i {aire de la colle, de
Pempois, &c. 1l y ena de comman & de fin. On a la
racine d’une plante, appellée Herbe & Frétre, Arum, dont
on a fait de ’Amidon en France; & en Allemagne les
patates fervent depuis quelque tems A cet ufage.

s) Le pain eft une pite cuite, faite de farine 2 Ia
quelle on a mélé du levain.. Il faut pourtant remar-
quer, que dans la plus grande partie de I’ Afie on ne
fait pas lever la pite. Les effais qu'on fit & Phopital
de Paris en 1759, pour voir combien le froment donne
de farine, montrerent que dans la mouture oecono-
mique, c’eft A dire celle ol I'on tire du fon gras ces
particu'es farineufes appeli€es Gruanx, pour les faire
remoudre, un feptier de bled nouveau pefant 249 livres
donne en premiere farine 1o0o livres, & en feconde,
troisieme & quatrieme 87 livres & 8 onces, en gros fon
30 livres & en rejetton 23 livres. Ordinairement la
farine donne en pain un tiers en fus de fon poids, c'eft
i dire que ces 137 livres de farine produifent environ
250 livres de pain.  Vauban fuppefoit qu'il falloit comp-
ter 3 feptiers de bled pour la nourriture d’'un homme;
mais de fon tems deux feptiers & demi ne donnoient
pas autant de farine qu’on en retire aujourdhui de
deux. On calcule généralement en France, qu'i! faut
3 un domeftique 468 livres de pain par an, y compris
le pain de la foupe, & qu'un homme mange I'un por«
tant Pautre une livre 2 onces & demi de pain par jour;
on compte davantage pour le foldat.
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tes avec quelqu’uce de ces efpeces de grains.

La confervation des grains eft un objet impor-

En Europe le pain eft communement de froment
de feigle, ou de bled meteil: dans la difette on a re-
cours A d'autres farineux. Ily a des peuples qui fe
fervent de la farine de poiffon fec méiée avec de P’éeorce
de pin. Les habitans des isles Mariannes & Molu-
ques, ainfi que de toutes les Philippines, fe fervent du
pain de Rima, cleft le fruit d’un arbre, appellé arire
@ pain; ce fruit a la figare d’une citrouille. A Suma-
tra on le fait fecher, aprés I’ avoir coupé en mer-
ceaux, & on le mange en guife de pain. On tire du
Sagou, efpece de palmier qui croit dans les Indes Ori-
entales, une fubftance farineule dont on fait du pain:
les Hollandois en font du bifcuit. Le Sagou eft d’ail-
leurs une nourriture fort legere. Le pain de pommes
de terre, de marons, &c. eft connu. L' Amerique a la
Caffave, qui eft une racine dont le fuc eft vénimeux,
mais dont la {fubftance farineufe eft faine.

#) Les boiffons qu’on fait de bled ont toutes le mé-
me nom; on les appelle bieres. On en attribue I’in-
vention aux Egyptiens: communément la bierre fe fait
de froment ou d'orge, L’eau, le bled, & le houblon
font les principaux ingrédiens, communs A toutes les
efpeces de biere. Celle d’Angleterre, qu'on exporte
en grande quantité, eft fort houblonnée. Les Indiens
font une boiffon de riz qu'ils appellent Candgi, & les
Chinois en font une efpece de vin. En Ruflie on fait
une boiffon d’avoine, qui peut tenir lien de vin. ;

%) Les eaux de vie de grains fe tirent du froment,
du feigle, du malt de feigle & de froment, du riz,
&c. Leur ufage eft fort commun dans les pays du

Nord, parce que les eaux de vie de vin y fout trop
cheres.
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tant; on eft parvenu a Chélons a les conferver
pendant plus de trente ans. )

§. XIL
d
De la Vigne.
C'eft de I'Afie que PEurope a tiré la vigne.
On a d’abord commencé 3 la cultiver en Grece,
de 13 elle a paff¢ en Italie, puis dans la Gaule
Nar-

v) On acalculé en France que fur dix années il y
en a ordinairement une de flerile. Il faudroit faire
des obfervations 1a deffus, & emmagaziner relati-
veinent aux befoins qui naiffent de la difette des mau-
vaifes années. Les étuves ol I'on fait fecher le grain
le confervent, & détruifent les infeftes; leur utilité eft
furtout bien fenfible lorsque I'année a été humide, &
que la recolte s’eft faite dans un tems pluvieux,

x) La vigne paroit étre de toutes les produétions de
la terre celle qui eft le plus anciennement connue.
Elle donne le fruit le plus agréable au gout. Il eft d
préfumer, que ce n’eft que dansla fuite du tems qu'on
en a fait du vin, A moins qu’on ne veuille entendre par
vin le jus de la grappe, tel que les premiers habitans
du monde Pont connu. Il faut remarquer que les pays
les plus chauds wont pas les meilleurs vins. Le Por=
tugal, P¥Efpagne, la France, la Suifle, I’ Italie, la
Hongrie, la Grece, & le Midi de I’ Allemagne produi=
fent en ce genre ce qu’on connolt de mieux: les vins
de la partie inférieure de ’Archevéché de Treves, de
la partie fupérieure de I’Archevéché de Cologne, du
Comté de Hanau, de Boheme, de Silefie, de Luface,
de la haute Saxe, &c. ne font que mediocres, pour
étrebons il faut gu'ils ayent vieilli, & encore font - ils
alors bien inférieurs aux vins de France.
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Narbonnoife, & enfin dans le refte de I'Euro-
pe. ) Quoigu'on la cultive aujourdhui dans
presque tous les pays d’un climat temperé, I'ex-
perience a_prouvé qu'elle ne réuffic que dans
ceux qui font fitués entre le 40 ™ & le 50 ™
degré de latitude.  On prefle les grappes
de raifin pour faire du vin;’) on les feche
pour s’en fervir dans les ragouts, dans certains

) Les différens noms, qu'on donne au vin, font pris
oude lamaniere de le faire ; comme quand on dit la me-
re-goutte, le moit ou fur- moiit, le vin bourru, Jle vin
de paffe, le vin cuit; ou de fa qualité, comme quand
on I’appelle vin doux, verd, fec, brusque, vin de
liqueur; ou de fa couleur, comme ceux qu’on appelle
blanc, clairet, gris, oeil de perdrix, pelure d’oignon,
rouge, paillet; ou enfin des lieux dol il eft tiré.
On appelle mere - goutte, le vin qui découle fans pref-
fion par la canelle de la cuve, ol I'on a mis le raifin:
motit eft le vin de la cuve, aprés que les raifins ont
€té foulés; le vin de preflurage eft celui qu'on tire par
le prefloir, aprés avoir ajouté les raffles aux grains de
raifin, dejd plus qua demi écrafés dans le fouloir ; le
vin doux eft celui qui n’a point encore bouilli; le vin
bourru celui qu'on a empéché de bouillir; le vin cuvé
celui qu'on a laiffé bouillir ou cuver, pour lui donner
de la couleur; le vin cuit celni au quel on a donné
une cuiffon, avant qu'il ait bouilli, & qui i caufe de
cela conferve toujours fa douceur; enfin le vin de paf-
fe, celui qui fe fait en laiffant tremper des raifins fecs
dans de I’eau, jusqu’a ce qu’ils y ayent fermenté; ce-
Ia fe pratique affez ordinairement en Efpagne, ol l'on
employe Pean de mer 2 cet ufage. Les vins fins fe
font avec beaucoup de précaution, les grappes font

Tome I.
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giteaux, au deflert. ) La vigne occupe une
plus grande quantité de perfonnes, que ne-le
font les grains; ) il eft naturel de conclurre
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choifies, & l’on a foin de jetter tous les grains qui ne
font pas murs, ou qui font gités. Laraffle, c’eft i dire
cette tige verte A quoi les grains font attachés, donne
au vin un gout Apre ; c’eft pourquoi on en dégage les
grains lorsqu’on veut faire des vins délicats, On di-
ftingue les vins en vins nouveaux & en vins vieux:
on exprime leur 4ge par le mot de feuille, ainfi un vin
de trois feuilles eft un vin de trois ans. Parmi les
vins de liqueur, dont I'ufage ne fauroit étre trop mo-
deré, on compte les mufcats de Saint Laurent & dela
Cioutat en Provence, de Frontignac & de Barbantane
en Languedoc, les vins de Condrieux dans le Lion-
nois, d'Arbois &de Macon dans la Bourgogne, de Pou-
illy dans le Nivernois, les vins d’Efpagne, de Madere,
des Canaries, furtout ceux des isles de Palma & de
Fano, les vins de Hongrie, quelques vins du Piemont
& du Montferrat, comme la Verdée & le Montefiafco-
ne, les vins du Cap, qui proviennent d’un plant de
Bourgogne tranfplanté au Cap de Bonne Efperance, &
les vins de Malvoifie, qui fe tirent de Candie, de Chio,
de Lesbos, de Tenedos, &c. & qui furent appelés
vins Grecs, parce que les iles o ils croiflent appar=
tenoient autrefois aux Grecs. De tous les vins de
France ceux qui ont le plus de reputation font ceux de
*Abbaie d’Auvilliers, & de la Cotte-rotie, les Mufcats
de Rivefalt, les vins de Champagne de la montagne de
Reims, & les vins de Beaune. On a trouvé A Floren-
ce le fecret de tirer, par une forte fermentation, des
grappes gitées parla pluie, & presque entierement pour-
ries, une liqueur fort agréable.

2) On fait fecher les grappes A la treille, ou bien
apres les avoir coupées, on les trempe dans une leflive,
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de 1i quelle favorife la population. Ceeft

une branche de commerce *) trés importan-
te. Du vin on fait de I'eau de vie, de lefprit

faite de cendres de vigne, & on les expofe enfuite au
foleil. Les meilleurs raifins fecs font ceux de Damas:

< la Provence en fournit aufli de trés-bons: ceux

&'Elpagne font également fort recherchés.

a) Un champ d’une lieue de France occupe & en-
tretient 1390 perfonnes: une vigne de la méme éten-
due en entretient 2604. Comme on a craint; en
France, que la quantité des vignobles ne nuifit a la
culture des grains, on a cherché 4 en diminuer le
nombre: mais fi le cultivateur pouvoit vendre fes grains
auffi librement que fes vins, ces deux efpeces de cul-
ture fe mettroient d’elles mémes dans un jufte équiti=
bre. Ily a en France 1600 mille arpens de vigne,
dont le produit differe de beaucoup: il y en a qui ne
rendent que trois livres par an, tandis qu’il s’en trow-
ve qui en rapportent jusqu’a 300. On cente commu-
nément quun arpent de vigne donne trois muids de
vin, ou 9oo pintes.

0) On a calenlé quen France la confommation des
vins montoit 4 cinq millions de pintes par jour, ce qui
feroit un quart de pinte par téte: il en faut au meins
autant pour I’étranger; cela feroit trois miliards 650
millions de pintes; & en fuppofant que le vinaigre, les
eaux de vie, &c. en emportent, année commune, 450
millions, il faudroit que la recolte donnat au moins
13 millions 687 mille 500 muids de vin. L’Efpagne
exporte quatre A cing mille bottes de vin, & tire de
I"étranger, pour cet article & pour les raifins fecs, en-
viron trois milliens d’écus d’Allemagne. Les Anglois
& les Hollandois enlevent la plus grande partie des
vins de France, tant pour leur propre confommation,
que pour celle des pays ol il les font paffer, Les

Ca2
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de vin*), & du vinaigre ). La falfification
desvins n’eft malheureufement que trop con-
nue & trop commune. )

§. XTI
Des Fruits.
On fait que les plus beaux fruits nous ont été
apportés d’Italie, & que IItalie les a tirés de la Gre-

ce, de I’Afie & de I'Afrique. Les Abricotiers

Anglois ont efperé, & efperent encore de tirer des Vi-
gnobles de la Caroline des vins aufli bons que ceux
de France. On exporte le vin ou en bouteilles ou en
futaille: il y a des vins qui ne fupportent pas ie trans-
port. Pour les futailles on prend, tant pour ie merrain,
dont on fait les douves, que pour le traverfin dont on
fait le fond, du bois de chédne: le chataigner & le
hetre peuvent aufli fervir a cet ufage: dans les pays
meridionaux on fe fert auffi du marier. Ily a des
bois qui gitent les vins, en leur donnant un gout de
fit, & malheureufement on n'a pas de figne bien cer-
tain pour reconnoitre dans le bois ce défaut; malgré
cela on oblige en France les tonneliers A payer le vin,
& on brile la futaille,

¢) L’eau de vie eft une liqueur fpirituenfe & inflam-
mable, qu’on tire du vin, du bled, de la bierre, du ci-
dre, du fucre, de quelques fruits, &c. Je ne parle ici
que de la premiere efpece; celle qui vient de France
eft la plus eftimée. Ce font les eaux de vie de Bor-
deaux, de la Rochelle, de Cognac, de Charente, de
Pile de Rhé, d’Orleans, du Pays Blefois, du Poitou,
de l]a Tourraine, d’Anjou, de Nantes, de Bourgogne
& de Champagne, qwon fait paffer dans les pays étran-
gers, & parmi ces eaux de vie de différentes qualités
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font venus d’Epire; les meilleurs poiriers de
Numidie, de Grece, & en particulier d’Alexan-
drie: la Medie, la Perfe, & PAffyrie ont don-
né les citroniers & les orangers: Carthage les
figuiers & les grenadiers: on a tiré les chatai-
gners de Caftania en Magnefie, province de la
Macedoine, les cerifiers de Cerifonte dans le
Pont, les péchers de Perfe, les pruniers d’Ar-
menie & de Syrie. Ces fruits, comme enco-

celles de Nantes & du Poitou font reputées les meilleu-
res. La confommation en eft trés confidérable; on
compofe avec Peau de vie plufieurs efpeces de li-
queurs, comme les eaux de Cette, de Franchipanne,
d’Anis, les eaux Angelique, Clairette, de Celeri,
de Fenouillette, de Canelle, de Coriandre, de Genie-
vre, de Citronelle, de Mille-fleurs, de Caffé, &ec.
L’eau de vie diftiliée une feconde fois s’appelle efprit
de vin, & Pefprit de vin reifié par une ou plufieurs
diftillations eft ce qu’on nomme Alcohol de vin.

d) Le vinaigre eft un vin, qui s’eft aigri de lui mé-
me, ou qu'on a fait aigrir, en y mélant quelque aci-
de. 1l y a auffi des vinaigres de cidre, de bierre, &c:
De tous ceux qu'on fait en France celui d*Orleans eft
le plus eftimé.

e) Liege & Aix-la Chapelle font des vins de Bour-
gogne avec des vins du Rhone &.avec le Bleichert, ou
vin du Rhin rouge: cleft encore 1i la falfification la
moins dangereufe, on en cempofe & fophiftique bien
autrement. En Hollande on imite les vins blancs
d’Anjou, & les vins rouges de Bordeaux: i Hambourg
on fabrique quantité de vins, & cet art deteftable &
pernicienx trouve aujourdhui fes partifans. Faut -il
qwune bonne police permette qu'on imprime des ou-

C3




re les amandes & les olives f) réufliffent en
Italie beaucoup mieux que partout ailleurs, ils
viennent auffi trés-bien en France, en Efpagne
& en Portugal; eespays en font un commerce
confidérable. #) Le mirier 2 fruits blancs eft
p}us connu par Putilité de fes feuilles, que le
mirier a fruits rouges par la délicateffe de fon

froit. Quelquespays de 'Europe, comme ’An-

vrages fur Part de couper les vins, de les raccomme-
der, on plutotde les empoifonner? Il ne faut pas mettre
au nombre des falfifications les vins faits avec d’autres
fruits que du raifin: fans parler du cidre & du poiré,
on fait qu'on fait en Angleterre, en Suede, & dans
PAmerique feptentrionale du vin de grofeilles, qui eft
trés bon: on en fait aufli de genievre, comme encore de
jus de cerifes noires.

S On connoit les olives de Veroune, celles d'Efpa-
gne, & celles de Provence: les premieres font les
meilleures, & celles & Efpagne les plus groffes aprés
celles d’Egypte.  On les confit: pour le faire il faut
les eueuillir de bonne heure, bien avant qu’elles foient
propres 2 paffer au preffoir; on lenr fait perdre une
partie de leur amertume’, & on les tre: dans une
faumure de fel marin aromatifé. Mais Phuile eft le re-
venu le plus effentiel: on a de I"huile fine pour la cui-
fine & les apoticaireries, & de }a commune pour les
favonneries ou la lampe., Pour faire de I’ huile, il faut
commencer par trier les olives, & oOter les feuilles &
les erdures qui boireient I’ huile & la faliroient. Len-
vie d’en recueuillir beaucoup eft caufe que I’huile fine
eft rare. On écrafe les olives dans wne meule, on met
enfluite la pite dans des efpeces de bourfes faites de
jonc, guw'on place les unes fur les autres fous un pref~
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gleterre, la Bretagne & la Normandie ont une
grande abondance d’une certaine efpece de poi-
res & de pommes dont on fait une boiffon fort
agréable.?) Plus onavance vers le Nord, moins
on trouve d’arbres fruitiers: la partie {epten-
trionale de I'Europe n’en a pas, ou n’en a que
par artifice. J'ai remarqué que dans le Nord
Jes arbres fruitiers étoient fujets au cancer.

foir, qui en les comprimant fait couler I'huile vierge,
dont il y a deux efpeces. Aprés cette operation on re-
manie le marc, on ’arrofe d’eau bouillante, on remet
les bourfes fous le preffoir, & il en decoule beaucoup
d’eau chargée d’huile. Le marc qui refte eft appelé
Grignon, & ne fert plus qu’a faire des mottes 2 bruler:
quelquefois on fait paffer ce marc de nouveau fous la
meule, on le laiffe fermenter, & a force d’eau boui.-
lante, on en retire encore quelque peu d’huile propre
a faire ce favon qu'on nomme Gorgon. L’huile de
faint Remo a la plus grande reputation.

g) Comme les fruits font partie des alimens, ils me-
ritent une attention particuliere. On les vend frais &
fecs: ceux ci peuvent étre exportés, & la France ainfi
que I’ Efpagne & I’Italie en font un grand commerce :
on feche les fruits au four ou au foleil. Les olives &
les capres font confits dans de la fanmure,

k) Les pommes donnent le Cidre, & les poires le
Poiré: on méle guelquefois les pommes avec les poi-
res. Le Cidre d’Angleterre fe tranfporte en beaucoup
plus grande quantité que le Cidre de Bretagne & de
Normandie, parcequil fouffre plus aifement le trans-
port. La pomme dont on fait le cidre eft une pomme
fauvage d’une ipreté extreme ; les Allemands Pappel-
lent pomme de bois, Holzapfel. Iy a 300 ans que

Cs
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§. XIV.
Du Bois.

Une abondance de bois*) de toute efpece*)
eft un grand avantage; cependant il n’y a

I'ufage du cidre eft connu en France: il paffa d’Afrique
en Efpagne, de li en Normandie & en Bretagne, &
enfin en Angleterre. Les pays du Nord poutroient
en faire, tout depend du choix des pommes & de la
fagon de braffer.

#) On divife les arbres en deux claffes générales, en
arbres' & feuilles qui repouffent de la racine, & qu'on
appelle bois vifs, & en arbres & pointes qui ne repouf~
fent pas. La premiere utilité quwon retire d’une forét
confifte dans le bois: lesutilités fecondaires font la glan=
dée, la refine, la potaffe, le goudron, le tan, le patu=
rage & On a demandé guelle devoit étre la propor-
tion entre I’étendue d’un pays & celle des forets qui y
appartiennent, La reponfe n’eft pas aifée: en général
on eftime que I’étendue des forets doit étre-au deffus
de la cinquieme partie, & audeffous de la troifieme
partie de P’étendue totale du pays. On juge de I'im-
portance de cet article par la confommation & par le
degré du befoin. Sans parler ici de ce qu'il faut de
bois pour la cuifine, les fours, les poéles, qu’on jette
un coup d’oeil fur la quantité quen demandent les mai-
fons qu'on bitit ou qu’il faut entretenir, la poudre A
canon, les fortereffes, la marine, ’exploitation dés mi=
nes, les fonderies, les forges, les verreries, les alu-
nieres, les falines, une quantité de metiers & de fa-
briques, la monnoie, la brafferie , les diftillateurs, les
boulangers, Pentretien des palifiades, des ponts & des
enclos, les menus ouvrages de boiferie & de marquet-
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point de pays, ol I'on n'ait raifon de fe plaindre
du peu de foin quon a pris d’entretenir cette
abondance, ou du moins d’empécher la difette
attuelle, ou une difette prochaine. On n’a
fongé prefque nulle part, & proportionner la

terie &c. Tous les arts exigeant donc beaucoup de
bois, il pourroit venir un tems, od des Nations poli-
cées retomberoient dans leur ancien état de pauvreté
& d’ignorance, parceque la difette du bois doit néces-
fairement entrainer la perte des arts, II faut obferver
encore que cette difette nuit A la population : il eft na-
turel que le nombre des habitans foit proportionné aux
moyens quils trouvent de fe procurer les denrées de
premiere néceflité: cela eft encore plus vrai pour les
pays oll il n’y a point de houille. Quelle erreur par
conféquentque de vouloir augmenter le nombre des con-
fommateurs & de diminuer en méme tems l’objet de la
confommation! Le luxe augmente tous les jours, les
befoins faftices s’accumulent, & les forets font ou de-
truites ou negligées.

%) Toutes les fortes de bois ne peuvent pas fervir aux
mémes ufages: il faut par exemple pour les bitimens
du chéne , du chataigner, (quand on en a) du fapin,
pour les batis des voitures de I"orme, & pour les pan-
meaux du noyer: pour les meubles; du hétre, du noyer,
de 'auine ; pour la marquetterie du noyer noir & blanc,
du poirier fauvage, mais furtout des bois étrangers,
dont ’Europe pourroit cultiver une bonne partie. Parmi
ces beis €trangers on compte furtout™ceux de brefil &
d’acajou, le bois fatiné, le cedre, Polivier, le laurier
aromatique,, le bois de Sainte Lucie, le bois violet, le
fernambuc, I’ébene noire, rouge & verte, ’ébene de
Fortugal , le mahoni, lebois de rofe, &¢.
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confommation. ‘) 4 la quantité qu'on en poffe-
de, tandis qu’on auroit du non-feulement cher-

7) Diftérens établiffemens ont confidérablement di-
minué la quantité de bois; on a abbatu des forets en-
tieres pour en faire des champs, qui rapportent fans
doute d’avantage, mais qui en renchériffant le bois
auéantiffent bientlt ce profit: il feroit A fouhaiter que
dans une infinit€ d’occafions on fu it la pierre au

Les campagnes & les villes ne devroient avoir

1:ad

d’autres paliffades des murs ou des hayes vives: a
Ia campagne un mur fait de pierres, de terre, & de
paille dure longtems, La Suede & la Norwege
ont brulé beaucoup d’arbres, pour en employer les cen-
dres a fertilifer des champs ingrats: on s’appercoit deja
que lutilité dont on fe flattoit n’eft pas aufli grande
quon Pavoit crfi: cet engrais fértilife fans doute la terre
pour quelques années, mais il faut y revenir, & le ter-
rein ol ces arbres ont ét€ coupés & brulés eft un ter-
rein perdu: il ne produit plus rien.

»:) Ce quon a fait de mienx, c’eft de partager les
forets en autant de portions quil faut, pour que la
coupe foit rétablie par la réprodulion annuelle. Ce-
pendant quand on confidere les degdts que le vent &
le feu peuvent faire, & font, il paroit qwil faudreit
que la coupe annuelle fiit au deffous de la réproduétion
annuelle. Dans les pays ou le bois manque, il faut en
femer chaque année dix fois plus qu’on n’en coupe.
Mais la plus part du tems on ne s’occupe que du pre-
fent; on ne fonge aux remedes que dans le plas pres-
fant befoin, & encore ces remedes ne font-ils que des
palliatifs. - On ne s’inquiete guere de la pofterité,
comme {i PEtat ne devoit pas étre envifagé fur le pié
d’un Etre, dout les befoins font aunfii éternels que fon
exiftence. Il y a bien des chofes i obferver relative=
ment & la coupe des bois: j’en rapporterai quelques
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cher 4 conferver cette quantité, c'eft a dire 4
avoir une coupe égale & perpétuelle ™), mais

unes. Tous les bois mis en coupe regiée, pour étre
abbatus au deffous de 4o ans, fout appellés taillis, ceux
qwon coupe A 4o ans, & au deflus font des hauts tail-
lis ou des bois de futaie: les Ozeraies font une efpece
de faillis quon abbat tous les ans, tels font les oziers
&les peupliers noirs. On a calculé quwily aun benefice
de deux cinquiemes aux coupes de vingt & un ans fur
les coupes de fept ; celles ci font quelquefois -d’ufage
pour le chéne, mais alors il n’y a point de glandée.
On croit communément qu’il faut faire les coupes en
hyver, mais les Hollandois en font de grandes en €té:
dans le Royaume de Naples, & en plufieurs autres en-
droits d’Italie , dans la Catalogne & dans le Rouffillon,
on fait les coupes en Juiller & Aout. Comme plus le
bois eft dur plus il lui faut de tems pour fecher, fi Pon
veut quil dure, & qu’il feche plus aifement, il eft ben
de Pécorcer fur pied, & de lelaiffer fecher ainfi, fans
attendre cependant pour Pabbattre qu’il foit mort: cela
s’entend des arbres qui font trop vieux pour en efperer
de bons rejettons de fouche, & on a eu tort en France
de défendre cet ufage. 1l eft bon de remarquer en-
core que le tems le plus propre 3 écorcer les arbres
€ft celui ol ils ont le plus de feve: on le fait ainfi en
Angleterre, & on y laiffe fix meis fur pied les chénes
qu'on a €cercés avant que de les abbattre.  La vente
des bois par pieds d’arbre, ou comms on dit en jardi-
nant, eft horrible; c’eft la fureur des manvais oecono-
mes: il faut abbatre i tire & aire, foit les bois de con-
firudtion, ou les folives 2 reduire en poutres ou en plan=
ches, foit les bois de meunbles & uftensiles, foit le
}:)ois dbruler, A reduire en charbons,&e. En abbattant
a mefure du befoin journalier il arrive de deux chofes
Pune: ou on lailie perir de beaux arbres, qui paffé un
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encore 4 I'augmenter par des plantations. *)
Quelques pays manquent méme du néceflaire, )
d’autres feront bientdt dans le méme cas, &

temps font fort au deffous de leur véritable produit, ou
on éclaircit les forets en enlevant les bons arbres, & lais-
fant les mauvais ou les arbres foibles qui ont befoin
d’abris & que le vent déracine. On empéche encore
la reproduétion par un abbatis irrégulier, car il eft con-
ftant que ce n’eft qu’au moyen des enclos quon peut ef-
perer la reproduction foit de femence foit de fouche.
#) Quant aux plantations, il ne faut pas fe laiffer
entrainer par le gout des arbres exotiques. On fait
que les plantes en général degenerent en changeant de
climat: les arbres deviennent plus petits & plus foibles,
ceft A dire qu'ils ne parviennent ni i la hauteur, ni a
la force ol on les voit dans leur climat naturel. Si
P’en objefte, que les arbres fruitiers & la vigne ont
profperé dans une partie des climats, ou ils ent été
transplantés, je reponds qw’il y a une grande difference
enttre: les arbres qu’on cultive, & ceux qu’on abandonne
a leur fort. Ce n’eft pas au refte que j’ofe condamner
toute plantation d’arbres étrangers: je crois fenlement
qwil faut ufer de précautions, examiner le terrein,
bien juger du climat, & préferer le bois le plus nécess
faire, &qui parvient le plus furementa fa perfettion.

0) Depuis le siecle paff¢ le bois: eft devenu fort cher
& fortrare en Allemagne: il y ades provinces ot il man=
que entiérement: ’Angleterre & une partie du Danne- [
marc en ont pen; la Hollande n’a que celui qu’elle tire
de ’étranger, & qu’on y vend au poids; les. contrées
baffes & marecageufes de PElbe & de la Mer d'Alle-
magne n’en ont pas d’avantage ;. la France en a fort
peu, PEfpagne & le Portugal encore moins. La ol le
bois manque on a recours aux tourbes, a la houille:
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fentiront trop tard 'importance d’une fage éco-
nomie. #) Les bois de charpente, c’eft a dire
les chénes & les fapins, 7) viennent mieux dans

aux charbons. de terre, 2 la paille, A la fougere, au
fumier de vaches, & méme aux arrétes de poifion,
comme cela arrive en Islande.

p) Il y a differens moyens d’ économie aux quels
on ne fonge pas. Sans parler ici de la néceflit¢ d’ em-
ployer chaque efpece de bois a I’ufage au quel il con-
vient le plus, & de ne s’en fervir que fec & bien pre-
paré, il y a des précautions & prendre pour prolenger
fa durée en retardant fa deftruftion; il y a des moyens
d’en diminuer la confommation, qui excede partout la
reprodution, en faifant de bonnes lois de police; le
bois eft un objet qui appartient, v fon importance, &
la direftion de I’Etat, qui peut & doit en empécher
Yufage inutile. Salus populi fumma lex..

¢) Boerhave avoit dans fon jardin 70 efpeces de ché-
ne: ces varietés ne font pas effentielles; on peut re-
duire & deux claffes toutes ces efpeces, celle du chéne
verd ou de I'Yeufe, qui conferve toute Pannée fes feuil-
les vertes, & celle du chéne blanc qui perd fes feuil-
les en automne. Le chéne eft dune grande utilité;
fon bois fert 3 la batiffe des maifons & A la confiru-
&ion des vaiffeaux; on s’en fert pour les portes d’éclu~
fes ; le merrain eft employé aux futailles, les lattes & cous
vrir les batimens, les cerches aux ouvrages de boiffe-
lerie : enfin grand nombre de meubles & d’uftenfiles
font faits de ce bois. Le gland nourrit les cochons, &
en Efpagne les hommes méme en mangent vi fa
douceur; le chéne blanc du Canada donne un gland
encore plus doux. On fit en 1719 du pain de gland en
France. Lécorce fert i tanner les cuirs; les cendres
donnent la potaffe & la vedaffe ; la noix de galie
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les provinces feptentrionales que dans les pro-
vinces méridionales de I'Europe. Ia Norwe-

fert a la teinture: celle des chénes du Levant eft a
meilleure.  Les chénes du Dannemarc paffent pour
¢tre les meilleurs, mais ils s’y en trouve fort peu, aprés
ceux ld on préfere aux autres ceux de Suede & de
Norwege. Les fapins donnent des mits, des poutres,
des planches, des charbons: on tire des racines du fa-
pin de Ia poix & du goudron: on en fait des caiffons
pour les inftrumens A cordes. Le pin fert aux mémes
ufages: mais il n’eft ni aufli gras ni aofii fort; fon grand
ufage eft pour les mits. Les fapins de Norwege &
de Suede font les plus eftimés.  Le meleze eft préféra-
ble pour la bdtfle A toutes les autres efpeces de bois,
on s’en fert i cet ufage dans le pays des Grifons: les
vers s’y mettent difficilement, mais le feu le confu-
me fort aifement; au bout de deux ou trois ans le fo-
leil a attiré hors des pores tonte la refine, en forte que
Jes cabanes confirunites de ce bois deviennent toutes noi-
res,& que les jointures y font fi bien fermées que ni le vent
ni‘a pluie ne fauroient y penetrer: c’eftauffi ce quiaen-
gagé les Magiftrats d’ ordonner, que les maifons bities
de ce bois feroient ifoldes, On fait qu’il découle du
meleze une efpece de terebenthine, & que I’agaric
el une excroiflance de cet arbre fort utile. L’orme,
dont on compte dix efpeces, en fournit quelques unes
qui donnent un trés ben bois de charronage. Le fré«
ne fert au méme ufage : les payfans de la Norwege
en diftillent une eau dont ils fe fervent comme d’un
vuineraire tant interieurement qu’ exterieurement.
Le-noyer eft travaillé par les mennifiers & les tour=
neurs; faracine fert 4 la teinture. Le platane Orien~
tal & celui de Virginie donnent de bons ouvrages de
menuiferie. Letilleuil eft propre aux ouvrages de tour
& de raclerie; le peuplier & le tremble font d’un bon
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ge, la Suede, la Ruffie, la Pruffe, la Pologne,
les Duchés de Lithuanie & de Courlande, en-

ufage dans les forges. Le faule fert A faire des liens,
donne des perches & des cerceaux: lorsqu'il n’eft pas
étété il devient fort grand. Le bouleau eft bon pounr
les cercles des cuves & les cerceaux des futailles. Le
micocoulier eft de tous les bois celui qui fe plie le plus
fans fe rompre. Le cormier, efpece de forbier, a un
bois fort dur qui fert 2 faire des vis. Le bouis eft pro-
pre aux ouvrages de fculpture, de gravure, & de tour.
Le fureau pourrit difficilement. L’if eft dor & pliant.
Le chataigner eft trés propre i la menuiferie, les
vers s’y mettent rarement ; les charpentes des an-
ciens batimens en France font presque toutes de ce
bois: le grand froid de 1709 I’a rendu rare, & depuis
on le coupe en taillis pour des échalas & des cerceaux.
L’aulne fe conferve le plus long tems dans I’ean, Am-
fterdam eft bitie fur des pilotis de ce bois: I’écorce
fert A teindre les cuirs en noir. Le houx fournit la
glu des oifeaux. Le cedre qui vient bien dans nos
" climats, denne, quand on le fend, une refine qu’on “ap-
pelle Vernix, &qui reffemble beaucoup an Sandarague :
Phbuile diftillée du cedre eft un bon remede contre la
galle. Le bois de fainte Lucie, ou d’une efpece de ce-
rifier nommé Padus, fort commun en Lorraine, eft
d’un bon ufage'dans la marquetterie. Le fuftel fert 4
tanner & A teindre. L’alizier eft employé A faire des
flutes & autres inftruments & vent. Le charme & le
hétre, quoique fort durs, ne fervent ni 3 la confiru-
&ion des difices, ni A celle des vaiffeaux, parce quils
fe fendent, & que les vers s’y mettent bientot: mais on
en fait toutes fortes d’ uftenfiles, les tourneurs, les
coffretiers, les layetiers, les relienrs s'en fervent: les
coupeaux de ces bois font propres i clarifier les vins.
Le maronier d'Inde pourroit étre plus utile qu'il ne




fin les provinces fituées le long de la Baltique
font un commerce confidérable de ces bois. )
Il faut cependant remarquer qu'au Nord de la
Suede & de la Norwege il i’y a point de bois,
& ceft peut - étre une chofe difficile & expli-
quer, que de montrer d’oul vient cette quanti-
té de fapins & de melezes, que la Mer du Nord
& la Mer Glaciale jettent vers les bords de
PIslande. Une découverte moderne, pour ar-
racher les racines des arbres, peut fervir a fa-
ciliter entretien des forets. *) 1l eft bon de fe
fouvenir, qwil ne faut point perdre de vue
les plantations: elles peuvent avoir liew par-
tout, car-il 0’y a point de fol, quelque ingrat

Peft: le fruit pafl¢ dans une leflive de chanx & de cens
dres communes, pilé, lavé, & cuit fait une excellente
pite pour nourrir la volaille: il ne faut pas autant de
fagon pour nourrir des vaches avec des marons d* inde :
yai va que cette nourriture leur convenoit. On en fait
aufli de Pamidon, & quelques medecins méme I’ont
employé a la place du Quinguina. Le chéne-verd eft
connu par le gal-infefte d’oll vient le kermes. Llo-
zier fert aux tonneliers & aux vanniers, Le murier
eft d’un grand ufage, furtout le blanc par fes fenilless
fon écorce, ainfi que celle du tilleul peut étre employée:
a faire de groffes cordes.

) LaNorwege exporte beaucoup de mits; de plan=
ches, de poutres, de lattes, &c: cela peut aller & un
million d’écus & au de 13, ce qui lui procure, en y joi-
gnant le produit de la péche, la quantité de grains
dont elle a belvin, 1l y a des mats qui cofitent au de:




quil foit, qui ne foit propre a quelque efpece
de bois. Les bois quiviennent de femence, du-
rent plus longtems & ont plus de difpofition a
croitre droits, que ‘ceux qui viennent de vieil-
les fouches ou de boutures. Les boutures ne
pouflent des racines qu'aux cdtés, & non au
milieu, ce qui fait que le cceur de ces bois eft
moins vif: les fouches des taillis font meilleures
que celles de futuie, & il vaut mieux arracher
les gros arbres avec leurs racines, parce queles
fouches de vieux arbres ne donnent que de foi-
bles rejettons, & jamais un bon recru. Toute
forét qu'on ne veut conferver que par rejettons
périt néceffairement.
13 de cent écus, & quelques uns dont on paye jusqu’a
200. Quant aux chénes Pexportation ea eft deffendue,
ainfi que celle du bois i bruler; mais la frande eft
grande. Toute la partie orientale de la Norwege n’a
d’autres revenus, que ceux quelle tire du bois. On
exporte de jeunes fapins, dont la douzaine fe vend 3
deux marcs &demi: fi on les confervoit ils feroient avec
le temps d’un bien plus grand produit. La Suede en
exporte beancoup; elle vend A P'étranger au de 13 de
150 mille douzaines de planches, & plus de 50 mille
tonneaux de goudron. En Ruflie !a fortie du bois eft
deffendue 4 Narwa, & permife i Riga & & Pernau.
La Pruffe tire également de fes forets un revenu con-~
fidérable. -

s) Un payfandu Canton de Berne nommé Sommer,

ainventé une machine pour arracher les gros arbres
& les troncs avec leurs racines: cette.machine n’a rés




§- XV.
Du Lin, & du Chanore.
La culture du chanvre *) & du lin*) eft
d’autant plus importante, qu’elle produit des ma-

uffi quen partie: on pent Ia perfetionner. Celle que
M. Polheim vient d’inventer en Suede, & qui cenfifte
dans un levier, eft beaucoup plus fure pour la pratique.

#) Le chanvre eft une plante, dont la tige & les
petites branches renferment des filets, qui réunis en-
femble font ce qu'on appelle Ia filaffe.  Aprés quele
chanvre eft coupé, que la graine en eft enlevée, & qu’il
été battn, on le fait rouir, c’eft A dire qu’on le fait
tremper dans I’cau, pour y faire diffondre cette gomme,
qui fie enfemble les petits filets quon veut feparer:
le rouiffage étant fait, on hale le chanvre, c’eft A dire
quon le fzit fecher parfaitement, foit au four, foit an
moyen d’un petit feu de chenevottes: puis on le tille,
ce qui n’eft antre chofe que le caffer, le brifer oule
broyer: quand cela eft fait, on I'échanvre, ce qui fe
fait en enlevant les plus gros morceaux de chenevotte,
qui font reftés attachés i cette groffe filafle. La filafle
yn”‘ enfuite entre les ins du filaflier, qui Ja bat,

& la peigne enla f t pafler entre les dents d’une
pianchﬁr:n heriffée de pointes de fer ou de leton, qu'on
appelle ferans, d’ou vient que cette operation s’appelle
ferancer: il tire de 1A le chanvre proprement dit, la
veritable filaffe, le courton, & ]etouppc les trois pre-
miers fe filent, Pétouppe fert 4 faire des bouchons, ou
de groffes toiles dont on fait les ferpillieres, ou le lu-
mignon des ciriers, ou des méches d’Artillerie, ou
méme nne efpece d’ouate, fi on la carde. ILes.dechets
les plus groffiers du chanvre peuvent étre emplo-
yés aux papeteries. Il eft & remarquer, que le bon
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tieres, dontles manufaftures les plus néceffai-
res ont befoin. La Livonie & la Courlande
fournifient de la graine de lin a toute I’ Eurc-
pe; *) la Lithuanie en exporte aufii beau-

ehanvre fe diftingne a4 P'edeur plutdt quwd la couleur;
quil weft pas permis partout de tremper le chanvre
dans des eaux vives ou il y a des poiffons; que lechan-
vre mile ne fe prépare pas auflitdt que le chanvre fe-
melle; quil eft méme & confeiller de le garder long-
temps avant que de lerouir; enfin quil feroit a fouhaiter
quon inftruifit ceux qui fe vouent au ménage de la
campagne, des différentes manieres de traiter le chan-
vre, afin qu'ils fuffent en état de {aire des efiais. Le
chanvre du Nord eft le mieux préparé, & fouf
eonféguent e moins de dechet,

par-

#) Le lin eft également une plante, dont I’ écorce
renferme des filets gn’on cherche A détacher. L’ou-
vrage eft Je méme que pour le chanvre. Dans quel-
ques endroits on le fait rouir'en I’expofant 4 la rofée,
dans d’autres en le trempant dans ’ean, & en ce eas il
faut faire grande attention A la nature de P’eau: il
weft pas bon de le faire fecher au four, on ne le fait
jamais pour le lin deftiné i la batifte, On fe fert en
Hollande d’un moulin pour affiner lelin brut, c’eftd dire
ces poignées-de lin qui ont été tillées ou broyées.

v) L’experience a appris que le lin réuffit beau-
coup mieux, lorsque la graine vient d’un pays plus
froid que celui ol on la feme. Creft ce qui a fait re~
chercher lta graine de Livonie & de Courlande préfé-
rablement 4 toute autre: cependant celle qu’on recueu-
ille en Allemagne eft tout aufli bonne, dés qu'on a
eu foin de la laiffer parvenir & fa parfaite maturité,
quon I'a laillée au meins un an, avant que de la dé-
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coup.*) Ces provinces, ainfi que la Ruf-
fie,?) I Allemagne, *) une partie de la Fran-
ce, ) I'Irlande, *) le Brabant & la Flandre *)
font les pays de I’Europe qui cultivent le plus
le lin & le’chanvre: la Ruffie emporte & Pé.
gard da chanvre.?) On tire de Ihuile de la
graine de ces deux plantes: celle de lin fert
aux peintres, comme auffi a bruler. Le che-
nevi, ou la graine du chanvre, fert encore 2

tacher de fon enveloppe, & quon a Pattention de chan~
ger de terrein, & de le femer de bonne heure. On a
remarqué que cette graine dégénéroit, & quil falloit
la renouveler tous les trois ans, ou du moins tous les
cing. On a trouvé que la graine de Picardie, & celle
de Flandre étoient fort bonnes,

x) Ces graines font envoyées A Koenigsberg &
Memel: il fort du premier de ces ports environ qua-
tre mille Lafts de graines de lin, c’eft A dire au-dela
de 6o mille quintaux, & environ 700 Lafts de graines
de chanvre. Il en fort de Memel une quantité pro=
portionnée.

%) La feule ville de Pétersbourg exporte, par an,
65 mille pudes de lin, & un million de pudes de chan~
vre; le pude évaluéa 32 livres & demi, poids de Marc,

z) L’Allemagne cultive, avec fuccds, le lin & le
chanvre, mais n’en exporte guere: elle gagne la
main d'oeuvre en faifant fabriquer des toiles, quelle
vend 4 P> étranger.

&) La Picardie, la Bretagne, le Maine, le Dauphi-
né, & P Alface recuenillent du lin & du chanvre. En
général la France pourroit fe paffer du lin étranger; &
quant au chanvre, elle n’en tire que peu deRiga.




la nourritare des oifeaux & quelquefois de la
volaille. Le lin ‘) vert neft guere connu
qu'en Finlande.

§ XVIL
Du Tabaec.

La grande confommation qui fe fait de ta-
bac, en rend les plantations importantes. Une
bonne partie vient de ' Amerique /) fa vérita-

&) En Irlande le fuccds des manufaftures de toile a
favorifé la culture du lin, qui y réuflit. On trouve
pourtant que les toiles @’ Irlande jauniffent en vieil
liffant.

¢) La plus grande richeffe du Brabant & de la Flan-
dre confifte en lin, & en manufa&ures de lin. Cleft
aux environs de Courtrai quw'on recuenille le plus beau.

d) Le chanvre de Ruffie eft fans contredit le meil«
leur. Riga en exporte environ 4o mille fchipfonds
le {chipfond eft de 400 livres. Le chanvre d’Italie eft
eftimé, furtout celui de Bolegne, que les Vénitiens en-
levent; le chanyre d’'Efpagne, & en particulier celui
de Grenade, de Murcie, & de Valence, n’eft pas moins
bon: il y a une manufature de voiles & de cordages &
Puerto - Real, qui en confornme la plus grande partie.

e) On cultive le lin vert dans le diocefe d’ Orihwefi
dans le Biverkeburgs-lehn : il a une couleur d’un vert
jaunitre, il eft plus liant, plus doux, plus durable que
le lin ordinaire: la graine en eft rougeitre: ce lin, ex=
pofé trop longtems au foleil, blanchit.

F) Cette plante a été appelée tabac, parce que.les
Efpagnols la trouverent pour la premiere fois dans
une province du Royaume de Jucatan, nommée Taba-
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ble pairie. On le cultive dans plufieurs pays

de I’ Europe, ¢) & il y réuiiit plus ou moins,

{uivant la nature du fol, & les foins qwon y
b

apporte °).

co. Les Américains du continent P'appellent Petusm,

il, Saint Domingue, les

lles, la Virginie, & le Maryland ont les planta-
les plus importantes. On cultive cette plante
fucces en Perfe, au Levant, furles cdtes de la
ce, & dans les iles de PArchipel: autrefois on
connoiffoit encore le Tabac de la Chine. On fume &
on miéche le tabac, on s’en fert auffi en poudre. On
prétend que ce fut Raleigh, décapité enfuite en An-
'vlL erre, qui apprit le premier aux Anglois A fumer
abac. Les terres les moins fertiles rendent neuf
\ J‘ X quintaux de tabac par arpent: les bonnes terres
en rendeat douze A treize & au-de la. On recueuilloit
€n France 60 4 80 mille quintaux de tabac avant que
fa ferme fit détruire cette culture.

ceux des iles Zo/i,

{e

&) On cultive le tabac en Allemagne, en Silefie, en
Daunemarc, en Suede, en Hongrie, dans I'Ukraine,
&c. Il fe fait dans I'ile de Malte, & en Italie plu-

fieurs tabacs grenés.

#) 1l y a encore une utilité A retirer du tabac, qu’il
ne faudroit pas négliger: ceft de le faire fervir i
tanner les cuirs: cela ne renchériroit ni le tabac en
peudre ni le tabac A fumer, parceque le taneur n’eme
ployeroit que la tige & les cdtes de cette-plante.

) La plante qui donne le fafran, a une racine tubd«
reufe, de la groffeur d’une aveline: de cette racine
s’élevent quelques feuilles, au milieu des. quelles on
voit une tige, qui foutient une fleur en forme de lis :
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§. XVIL
Le Safran
Le Safran ) eft une partie de Ja fleur d’une
plante, qui porte le méme nom. On en re-
cueille dans plufieurs pays de I'Europe *):

du fond de la fleur fortent trois étamines, dont lesfome
mités font jaunitres, & un piftile blanchitre, qui fe
partage en trois petites branches d’un rouge foncé: ces
petits filanrens fout ce qu'on appelle fafran. On ne
feme pas le fafran, cela feroit trop long; on en plan-
te la bulbe.  Cette plante, qui vient partout, mais que
les grands froids font périr, demande de grands foins,
vii les dangers a quoi elle eft expofée. On peut laif-
fer les cignons ou bulbes trois ans en terre, aprés ce-
la il faut les en retirer, & les planter dans un autre
champ. Cela fe fait ainf{i dans le Gltinois, ol les
terres ne font pas fumées. On a fupputé en Angle-
terre, qu'un acre de terre peut tenir 400 mille bulbes,
& qu'il rend, tous frais faits, fix livres fterl. il donne,
en trois années, 26 livres de fafran fec. Les Anglois
ont propofé des prix pour encourager cette culture.

£) On cultive le fafran en Sicile, en Italie, en Hon-
grie, en Allemague, en ‘Irlande, en Angleterre, en
France, en Portugal, & en Efpagne. En Europe
c’eft celui du Gitinois qui paffe pour le meilleur, & qui
le feroit fi on le cueuilloit avec plus de foin: il le cede
a celui de Perfe, far-tout i celui qui crofit fur les cd-
tes de la Mer Cafpienne, & aux environs d’Amadan,
Pancienne Sufe. L'Italie en a beaucoup; il y a aux
environs d’Aquilée des champs de vingt lieues d'Italie
deftinés a la culture de cette plante. Les Efpagnols
gatent leur fafran en l'arrofant avec de I’huile. Les
Anglois eftiment beaucoup celui qui vient dans les
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il eft d’on grand ufage, ') & d'un grand dé-
bit. Il y a le Safran bitard ™): le véritable eft
fujet a une efpece de maladie épidémique *).

§. XVIIL,

Comtés de Cambridge & d’Effex: celui de la baffe
Autriche eft trés-bon, & bien fuperieur A celui de Bo-
heme & de Moravie; onle cueuille avec un foin infini.

/) La Médecine employe beaucoup de fafran: il en-
tre dans quelques méts: on en fait une excellente li-
queur; les enlumineurs s’en fervent pour faire un jau-
ne d’or; les peintres en miniature I’ employent aufli;
& les teinturiers en tirent une trés-belle couleur.

) Le fafran bAtard, autrement dit fafranon, eftune
plante de Ia nature des chardons. ‘On le cultive en
différens pays; cependant planté dans un pays d'un
climat tempéré fes qualités font bien inferieures A cel=
les qu’il pofiede lorsqu’il croit dans un pays chaud.
Le fafranon fournit deux fortes de drogues; I’une
pour la médecine, & lautre pour la teinture. On
I’ emploie fouvent 2 fophiftiquer le véritable fafran; on
en fait un rouge ‘pour les femmes. La médecine ne
fe fert que de la graine, qu’elle emploie comme un pur-
gatif: on la donne aufli aux perroquets, c’eft ce qui
lui a fait donner le nom de graine de perroquet. . On
tire beaucoup de fafranon de Smyrne & d’Alexandrie.

) Les habitans du GAtinois appellent cette maladie
Ia mort: elle fait un ravage affreux, & ce quil y a de
particulier, c’eft qu'une feule plante, attaquée de ce
mal, gite toutes celles qui font autour d’elle, en forte
que la contagion s’étend bien vite. Pour y remédier
on fait des tranchées d’un pied de profondeur, & la
communication étant ainfi interrompue, on fauve tout
ce qui weft pas gaté,
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§. XVIIL
Du Sucre
1l n’y a en Europe que quelques contrées
de I'Efpagne & de I'Italie *), ou l'on cultive
les cannes a fucre ).  On tire de ces rofeaux

o) Les Royaumes de Grenade, d'Andaloufie, de
Murcie, de Valence, ainfi que ceux de Naples & de
Sicile, cultivent quelque peu les cannes A fucre, au-
trement dites Cannamelles. En Efpagne les raffine-
ries de Grenade ont été fi négligées, que les planta-
tions de fucre ont été réduites A fort peu de chofe. Il
eft affez vraifemblable que les cannes A fucre font ori-
ginaires des iles Canaries, Il croit en Afrique des
canies 4 fucre fauvages ou bitardes.

#) Ce ne font pas fenlement les cannes  fucre qui
donnent du fucre; on en peut tirer de quelques autres
végétaux. Dans I’ Amérique feptentrionale on trouve
deux efpeces de platane, une efpece de bouleau, le
noyer de la Virginie, & un arbre appelé par Mr Kalm
Honigerbfenbaum, qui dans de certains temps de I'an-
née donnent une liqueur visqueufe, qui €épaiffie par la
cuiffon eft réduite a la confiftence du fucre, & forme
un fucre brun, quelquefois noirdtre. Les Sauvages ti-
rent de la tige du mais un fuc fort doux, qui s*épaiffit
également: 2 Afilepias a des fleurs dont on exprime
un fuc qui a beaucoup de douceur. Mais c’eft furtout le
platane qui eft remarquable: dés que la neige com-
mence 3 fondre, il fe remplit d’une feve qui eft d’au-
tant plus abondante que I’ hiver a été plus rude: on fait
une entaillure au tronc de cet arbre, & il en découle
par jour jusqu’ 4 feize livres de cette liqueur, qui tra-
vaillée comme le fuc des cannes a fucre, rend une de-
mi-livre de fucre. Il eft brun, parce quon ne le raffine
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un fac, qui, cuit jusqu’ 4 étre réduitaune efpe-
ce de confiftance, verfé enfuite dans des vafes,
& enfin raffiné, donne ce qu'on appelle Sucre.
La confommation en eft trés grande ?).

§. XIX.
Des plantes dont les filamens peuvent
fervir a former des tiffus.
Tl'y a des arbres, des arbuftes & des plan-
tes dont on peut tirer des fils, qui peuvent étre
travaillés de différente maniere. Ces différens

pas: les Francois & les Anglois des colonies fepter=
trionales en font un grand ufage. Le célebre M.
Marggraf a tiré du fucre des racines du carvi, de la
carotte, & de la beterave: il a bien raifon de dire que
les pauvres habitans de la campagne pourroient fe fai-
re ainfi un firop fort fain, quife conferveroit par la
cuiffon, & qu'il feroit aifé de purifier. Pour en tirer
du fucre, cela n’en vaudroit pas la peine.

q) On confomme en Angleterre, année commune,
6oo mille quintaux de fucre, & ce weft pas le pays,
proportion gardée, ot I'on en confomme le plus.

#) On peut y ajouter la grande ortie, le houblon,
presque toutes les plantes qui portent leur froit dans
des coffes, & le mtirier blanc, dont I’écorce peut fervir
A faire de bonnes eordes. Il me paroit quwon doit ran-
ger dans la méme claffe ces plantes dont les feuilles
donnent des fils, telle que la grande Alo¢ &’ Amérique,
Dans le Kamtfchaka on file ortie, qu'on traite coms
me le chanvre.

s) Le peuplier femelle, blanc & noir, le tremble
femelle, plufieurs efpeces de faules donnent un coton




végétaux pourroient étre rangés fous quatre
claffes: la premiere comprendra ceux dont
P écorce interieure donne des filaments propres,
aprés quelques preparations, 4 étre travaillés,
comme le lin & le chanvre ") dont nous avons
parlé. La feconde renfermera les plantes co-
toneufes, comme le coton véritable, dont il
fera queftion tout & I'heure, & le coton ba-
tard’). La troifieme clafle fera compofée des
plantes soyeufes, *); & la quatrieme, rare en
Europe, de ces arbuftes & de ces plantes ol

éger, qui ne pourroit fervir que difficilement 3 faire
des ¢totfes, mais dont on feroit de bon papier: le fau-
le A feuilles de laurier \donne le meilleur coton, quon
ramaffe en automne; il eft fort blanc, trés fin, les
fils fenlement en font fort courts, ceft pour cela qu’il
faut le méler avec de 1a laine; fion pouvoit le travailler
feul, on en feroit de belle mouffeline; on en fait de
bonnes meches, & furtout des ouates. La grande diffi-
culté eft de le nettoyer de fa graine. L’ Elaphobaf-
cum, ou Chamenerion, en allemand A eydereich, dont
on veut faire ufage en Suede, donne un coton difficile
recueuillir, & dont les fils font fort courts & fort fins.
Il y a une claffe de plantes que Tournefort appelle
fofculeufes: -elles portent, dans leur calice, un coton
qui feche, & fe pulverife, & qui peut fervir A faire du
papier: le chardon de fable (/erratuia)doit cependant
en étre excepté: fon ‘coton ne feche pas; il eft vrai
pourtant que c'eft plutot une plante foyeufe que co-
toneufe,

#) Dans les boutons de la fleur d’ane plante nom-
mée Linagroflis, ou Eriophori, en allemand Wollen~
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les fils naiffent le long du tronc & prés de la
queue des feuilles, a mefure que les feuilles
fechent' & tombent.  On pourroit tirer de ces
plantes une grande utilité. *)

§ XX.
Le Coton.
La plante ®) qui porte le coton eft rare

grafs, on trouve une foie trés fine, & d’'un bon ufage:
plufieurs efpeces de 2 Afilépias & furtout & Apocynum,
en allemand Hundskohle, donnent également une bon-
ne foie: ces plantes, ainfi que le Vincetoxicum, font
communes dans toute I’ Europe; il y en a une efpece,
venue & Amérique, & cultivée en Europe, qu’on ap-
pelle plante foyenfe, qui peut fervir au méme ufage.

#) Toutes les plantes dont les fils ne peuvent pas
é&tre filés, peuvent du moins fournir une matiere pro-
pre & faire du papier: celles dont les fils peuvent étre
filés, comme lapocynum , le linagroftis, e vincetoxi=
cum’, &c. méritent attention ; on peut méler ces fils
avec de la laine commune. M. Gleditfch en a fait
d heureux effais, ily a 13 on14 ans, & jai des épreu-
ves de drap, de ferge, & de flanelle, faits avec de la
laine commune, & de la foie de / apocynum. M. de la
Riviere, informé fans doute de ces tentatives, vient
& érablir en France une manufafture ou ces efpeces
d’ etoffes de laine font fabriquées. Cependant il faut
penfer 1) quune partie de ces plantes abandonnent leur
graine au vent, & pourroient abimer nos champs, &
2) que comme nos moutons & nos brebis engraiffent
nos champs, fi le prix des laines baiffoit trop, nos
champs manqueroient d’engrais, parceque nos berge-
ries diminueroient néceflairement,
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en Europe; on n’en trouve qu'en Efpagne, dans
le diftrict &’ Ecija, en Theffalie, dans quelques
fles de la Méditerranée, furtout dans celle de
Malte, en Sicile, & dans la Pouille *). L’Afie
& I'’Amérique en ont beaucoup”’). Le coton
fe trouve enfermé dans une écorce, & le fruit

v) Ily a trois efpeces de cotoniers: I'une rampe
comme la vigne, Pautre eft un arbriffean, la troifieme
eft un grand arbre. Les fils du coton font fort courts,
mais aufli d’une extréme finefle. La feconde efpece
de cotonier a les feuilles larges & blanchitres, les
flenrs jaunes & dentelées; la graine fe trouve fous
Penveloppe qui couvre la laine. Le cotonier d’ Amé-
rique eft vivace, il porte du fruit deux fois an: celui
de Malte eft annuel.  On tire de {1 graine, de fes
fevilles, & de fes fleurs, une huile propre A la guéri-
fin des plaies.

x) Il ne faut pas oublier ici que depuis quelque
temps on cultive le cotonier dans quelques diftricts de
la Hongrie. On efpere méme pouvoir bienttt fe paffer,
dans les états de I Impératrice-Reine, du coton qui
vient de Turquie. On trouve en Silefie, aux environs
de Hirfchberg & de Greifenberg, une efpece de coton,
qui differe de la véritable en ce qu'elle ne vient pas
dans une coque, & quelle n’a les fils ni auff longs,
ni auffi forts: ce coton croit en forme de petite houp-
pe fur les fommités d'un petit arbriffeau, & y eft fi
foiblement attaché que le moindre vent Ienleve: il eft
trés propre A faire des ouates.

y) Le meilleur coton eft celui de Bengale & des cé=
tes de Coromandel, Les tles Antilles en fourniffent
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reffemble 4 une noix *). Depuis que les ma-
nufattures ont cherché, dans toute I’Europe,
A varier & I’infini leurs étoffes, le commerce du
coton eft devenu trés-confidérable *).

§. XXL
Des Animaux.

Le célébre Linnzeus divife en fix clafles
générales tous les animaux de ce globe: ces
fix claffes font 1. celle des quadrupedes; 2. cel-
fe des oifeaux, 3. celle des amphibies, 4. celle
des poiffons, 5. celle des infettes, 6. & celle
des vers. 1l paroff affez que dans Je but que
je me fuis propofé, il ne doit étre queftion des
animaux, que relativement a I'utilité que les
hommes en retirent: ce font les quadrupedes

beauconp. Le Dannemarc en tire des iles St Tho-
raas, Ste Croix, & St. Jean., La Guadeloupe & Saint
Demingue en recueuillent de trés bon. Ea Chineena
en grande quantité, il y en améme de natureilement
coloré. 11 croit en Perfe une efpece de coton qu’on
appelle coton de foie ou ouate; il eft enfermé dansune
coque, qui s'ouvre quand le fruit elt mur, & le vent
Iemporte alors aifément.

z) Immédiatement aprés la récolte, om porte le co=
ton au moulin, pour I'y dégager de fa graine. On en
remplit en fuite de grands facs, qu’on appelle balles de
coton, & qui péfent depuis 300 jusqu’a 320 livees. On
carde le coton, & c’eft 13 une maneuvre affez difficile;
aprés cela il eft trés aifé A filer. On en fait des éche-
vaux de zoo aulnes, qui ne pefent que 20 & 30 grains,
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qui font les plus utiles. Les quadrupedes dome-
ftiques peuvent fe divifer en gros bétail ou bé-
tes 4 cornes, en petit bétail ou bétes a laine,
& en bétes de fomme, -Les quadrupedes fauva-
ges nous offrent plufieurs efpeces d’animaux
qu'on prend a la chaffe ou au filet. La péche,
quelques oifeaux, & quelques infeftes méritent
aulli qwon en faffe mention.

§. XXIL :
Des béres de Somme.

Les bétes de charge ne font pas‘en fort
grand nombre: I'Europe a des chevaux, des
mulets, des 4nes; I’ Afie & P Afrique ont des
€léphans, des chameaux, des dromadaires;
I’ Amérique a les brebis & les vigognes du Pé-

felon Padreffe de Ia fileufe. Comme les toiles faites
de coton font moufleufes, ceft i dire quil paroft fur
la furface de petits filamens, on étouppe ie coton lors-
qwon en veut faire des toiles liffes. Etoupper le coton,
ceft le carder une feconde fois; on le luftre aufli quel~
quefois, cela fe fait en le tordant. On appelle coton
en laine celui qui n’ef pas filé, & qui vient en fac.

@) Smirne vend A I'Europe plus de dix-mille bal-
les de coton en laine. Les cotons filés de Damas &
de Jerufalem, nommés Bazas, font les plus beaux
quon ait, Cette marchandife eft généralement d'un
grand débit, & le travail la fait beaucoup valoir. Un
gros, la huitieme partie d’une once, occupe une fem~
me tout un jour, & la fait fubfifter:’ une once fuffit &
une aulne de moufleline (mefure de France) dont le
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rou & du Mexique. Le cheval eft de tous
ces animaux le plus utile & le plus beau:
Pane *) coilite le moins 4 entretenir. Les

prix peut aller jusqud fept écus, ou environ. En
France il eft arrivé, dans le courant de 1756, des feu-
les iles francoifes de I’Amerique 757 mille livres pe=
fant de coton en laine, dont le quintal valoit 4 Rouen
depuis 230 jusqu’d 320 livres. Qu’on ajoute i cela le
eoton que Marfeille tire du Levant, & dont le quintal
fe vend 8o livres, les droits non compris, & on verra
combien eft grande la confommation de cette marchan-
dife. Le Levant a jusquwa trente efpeces de coton,
dont les” différences cependant ne regardent pas la
plante.

%) L’Ane, malgré fon ardeur &.fes talens pour Pac-
couplement, eft peu fécond. 1l s’accouple avec la ju=
ment, comme le cheval avec Paneffe; les mulets pro-
viennent de ces accouplemens. L’ine couvre auflila
vache, & le taureau I’aneffe, d’olt P'on tire les jumars.
L’Ane eft fort aifé A nourrir; il craint le froid, aufliy
en a t-il peu daos les pays du Nord: il eft dune
grande utilité par les fardeaux confidérables qu’il por-
te, furtout lorsqu’on le charge fur les reins, cette par-
tie étant plus forte que le dos. L’éne eft plus eftimé
dans les pays chauds qwailleurs: on en voit beancoup
en Perfe, en Arabie, en Syrie, en Egypte & dans
toute PAfrique.

©) Un haras entre les mains d’un particulier peut
rendre, en Allemagne, dix & douze pour cent: entre-
tenu' difpendienfement, il en rendra au moins quatre.
Le Comte de Detmold tiroit 20 mille écus par an defes
haras. Le Hollftein, I’ Oftfrife, le Comté d’Olden-
bourg, le pays d’Hanovre, le Wirtemberg, les pays
& Anfpach, de Bamberg, & de Wurtzbourg ont d’afs
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haras bien arrangés &, bien dirigés font d’on
grand produit ‘): on y a fouvent des étalons
Africains ou Arabes. Les meilleurs che-

fez bons haras: dans les états de I'Impératrice -Reine
on en a un foin particulier. En Ruffie on a fait de
grands efforts: I’Impératrice Anne y avoit deftiné un
revenu annuel de 4o mille Roubles, non compris le
péturage, le foin, la paille, & I’avoine. Le Duc Biron
en avoit établi trois en Courlande, P'un & Wenden,
Pautre & Wirtzkau, & le troifieme 2 Holmhof: mais
en Ruflie & en Courlande tout a dépéri: les Ruffes
ont feulement quelques haras dans I’ Ukraine. En
France celui de Hyem feroit d’une plus grande utilité
fi Pon y avoit de meilleurs étalons: ony en compte
deux-cens: je n’ai jamais vu d’endroit plus propre a
un haras; ce font les pius beiles prairies du monde, ‘la
meilleure eau, & toute la facilité pofiible pour y amaf-
fer, aifément & 4 bon prix, tous les fourages fecs dont
on a befoin, On y vend les étalons qui ont fervi quel-
que tems, a condition que ceux qui les achetent les
promenent dans toute la province, afin d’y faillir les
cavales que les proprietaires deftinent a cet ufage, et
Pon perpétue ainfi des races de chevaux défeftueux.
Les meilleurs haras du Dannemarc font ceux du Roi en
Seelande: on en conferve foigneufement les races fans
les croifer, pas méme d’un haras 3 P’autre. Les ha-
ras des particuliers feroient meillenrs fi 'on ne s’y
fervoit pas de jumens de travail : il n’y en a plus
tant qu autrefois. La défenfe de faire fortir du pays
des chevaux entiers & des juments ne fubfifte plus.
Dans le pays-de Holitein les haras ont diminué, on
1w’y en compte plus que douze. Il feroit A fouhaiter
quon prit de plus grandes précautions, & qu’on fit de
meilleurs arrangemens, Le plus grand mal, eft I'igno-
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vaux ¥) de P'Europe font ceux d’Efpagne,
& Angleterre, du territoire de Venife, du roy-
aume de Naples, du Dannemare, de Pologne,
de Hongrie, deMoldavie, de Valachie, d’Ulwrai-

s

rance de ceux quon employe A diriger ces ¢tab
mens. On néglige communément de faire dreffer les
étalons avant que de s’en fervir: c’eft pourtant le vrai
moyen de connoitre leurs défauts. On compte 7 4 8
jumens pour un étalon, et on pourroit en aveir le
double , fi I’on s’y prenoit bien. C’eft un grand abus
que d’abandonner un étalon 3 lui-méme: Pexperience
a prouvé que libre il couvre fa cavale jusqu’a 20 fois
en 16 heures; il vaut mieux le conduire au plaifir le
matin & le foir, & ne faire couvrir que deux ou trois
fois la méme jument. On ne prend point affez garde
au choix desjumens. Si elles tirent trep, le poulain en
fouffre. On ne doit fe fervir d’un étalon qu’a Pige de 7
18 ans, & ne le faire fervir que dix ans, tout au plus
douze. On a en Hongrie, en Pologne, dans PUkraine,
dans la Meldavie, &c. les haras fauvages: il s’y forme
de petits chevaux fort agiles, & bens a la courfe: mais
dans les grands froids de I'hiver, s’il n’y a point dabris,
& fi on ne leur donne pas de la paille & du foin, il en
meurt beaucoup: la neige eft trop attachée au fol pour
que ces animaux puiffent enlever, & brouter le pen
dherbe qui fe trouve deffous. On pourroit tirer de
ces haras une grande utilité. Parmi les bons arrange-
mens quon a faits dans le pays de Hanovre, il faut
compter celui davoir diftribué des €talons dans les diffe-
rens baillages du pays: cela a encouragé le gentilhom-
me et le laboureur, & on en a vu lutilitd. Ceft un
grand profit pour le pays que d’y trouver les chevaux
dont on a befoin: ils font & meillenr prix, ils fe confer-
vent plus long tems, Il eft aif¢ enfin de calculer le pro-
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ne, d’Allemagne, & de Frife. On prépare la
peau du cheval, celle de 'dne )& celle du mu-
let, tout auffi bien que celle des bétes a cornes,
& des bétes a laine.

fit: Pexperience a montré que fur o jumens on pous
voit compter 6o poulains,

d) Les chevaux arabes font eftimés les meilleurs:
les chevanx Barbes les valent A peu prés, & ils font
plus communs en Europe: ceux du royaume de Maroc
font préférés A tous les autres chevaux africains. Les
chevaux turcs ont beaucoup de force dans les jambes,
quoiqu’ ils ayent le canon fort menu. Les chevaux
d’Efpagne, furtout ceux d’Andaloufie, ont tenu jus-
qu’ ici le troifieme rang, on les a regardés comme ex-
cellens pour la guerre & pour le manege, ils ne font
plus ce qu’ils étoient autrefois, & peut-éire ne fau-
dra-t-il pas attendre longtems pour quon commen=
ce A douter, quils ayant jamais été aufli beaux
& auffi bons quwon Pa cru. Les chevaux anglois
font devenus bons par le grand ufage qu’on a fait en
Angleterre d’étalons arabes & africains; ils font ex-
cellens pour la chaffe & pour la courfe. M. Hume
prétend que les chevaux de labour peuvent méme fer-
vir 4 remonter la cavalerie. Les chevaux napolitains
font d’excellens caroffiers, ainfi que les chevaux da-
nois. On reproche aux chevaux d’Allemagne de man=
quer d’haleine: ceux de Hongrie & de Tranfil-
vanie font bons & la courfe: ceux de la Frife font
de bons caroffiers. Un cheval parfait a un prix d’af-
feftion: un beau cheval peut valoir en Allemagne 3 a
400 €cus: les chevaux de cuirafliers en valent depuis
35 jusqu’a 6o.

¢) La peau de I’Ane fert a faire des cribles, celle
qui couvre le dos peut fervir a faire des fouliers. Quant

bo




§. XXIIL
Les Bétes a cornes.

Sans parler du labour & du voiturage, a quoi
on employe les bétes a cornes, elles font en-

au chagrin , il fe fait de la peau qui couvie la croupe
du cheval & du mulet.

£ La chair de boeuf eft un alimen trés nourriffant.
On la fale, & on la fume, pour la tranfporter au loin,
fans quelle fe corrompe. Le boeuf fumé de Hambourg
eft fort eftimé. L’Irlande exporte beaucoup de boeuf
fal¢, & les Francois en tirent de I pour leurs colonies:
elle en fourniffoit autrefois A toutes les iles Angloifes,
mais ces iles en font fournies  aftuellement par les
colonies du Nord de I’Amérique. -A Amfterdam le
paril de viande falée vaut 10 4 12 florins.

g) Le lait fut fans doute la premiere nourriture des
hommes: la nature les mit fur la voie. Ceft aunjour-
d'hui un aliment, & un remede dont la Médecine efpere
quelques fecours. La quantité qu'en donnent les va-
ches dépend de la nature & de la quantité du plturage;
Jes grandes vaches de ces belles contrées qui bordent
1a Mer du Nord, rendent 10 3 12 pots de lait par jour,
tandis que dans les contrées fabl { es n’en done
nent guere que deux. En Flandre on donne aux va-
ches le marc de la biere, on fait chauffer Peau dont
on les abreuve, & on y détrempe des tourteaux faits du
marc de colfat; auffi donnent elles beaucoup de lait.

#) Le beurre eft une fubftance graffe & oléagineufe,
faite de la créme qui fe forme fur le lait repofé. Les
Romains ne s’en fervoient que comme d’un remede,
& I’Efpagne I'a employ€ longtems en guife d’emplitre
contre les bleffures; ce font les Hollandois qui ont
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core d'une grande udlité 4 la fubfiftance de
P homme, qui en mange la chair /), qui en -
.z o1 h g . ;
re du lait ¢}, du beurre °), & du fromage *).
La corne, lapeau, la pellicule du gros boyau, &
la grai

{ont d’'un ufage que nos befoins ont

apporté aux Indes Orientales la maniere de le faire.
On a le beurre frais, le beurre falé, & le beurre fondu.
11 faut quii foit falé ou fondu pour pouvoir étre exporté.
Le Holftein, I’Oftfrife, les pays de Breme & d’Olden-~
bourg, llriande, les Pays-Bas, la Pruffe, &c. en ex~
portent beaucoup.

7) Le fromage fe fait de la partie caféeufe du lait: le
lait a, comme on fait, trois fubftances différentes, la
créme, la partie {éreufe, & la partie caféeufe, il n’y
a que le ferum qui ne foit pas d’un grand ufage. De
tous les fromages celui d’ Italie eft le plus eftimé, on
Tappelle fromage de Milan, ou Parmefan, quoiqw’il
foit fait & Lodi ville du Milanois. La Suiffe a les fro-
mages de Gruyeres & de Berne, dont I’exportation eft
trés - confidérable : il en paffe en France au-deld de
30 mille quintaux ; la Hollande en exporte beaucoup;
parmi les fromages d’Angleterre celui de Chefter eft
préféré aux antres; la France a celui de Brie, & celui
de Saffenage qui ont de la réputation.

%) Les peaux de boeufs, quon appelle antrement
cuirs, font un objet de commerce trés-important, neus
en parlerons ailleurs. Les os de boeufs s’employent
par les tourneurs, les tabletiers, les couteliers, &c. On
lesbrile aufli pour en faire ce quon appelle voir d’os,
qui fert a la peinture, & a faire Pencre pour imprimer
en taille - douce ; c’eft des rognures de fa peau, comme
des cartilages, des pieds, & des nerfs, que fe fait la
colle forte. Le poil de la queue, cordé & bouilli, fert
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rendu indifpenfable. La Hongrie & la Pologne,
ainfi que le Jutland & quelques provinces d’Al-
lemagne, tirent un revenu confidérable de leurs
beeufs’). On trouve encore des Bufles; mais
les Ures, efpece de boeufs fauvages, font fort

de crin aux tapiffiers: du poil court on fait de la bourre ;
on fe fert aufli de ce poil pour les tapifferies quon
nomme Bergames. Lacorne fe travaille, on en fait des
peignes, des tabatieres, des lanternes, des écritoires
de poche &c. Le nerf, qui fe tire de la partie génitale
du boeuf, féché & préparé en maniere de filalle, s’em-
ploye par les felliers. Les boyaux bien dégraifiés &
préparés s’appellent baudruche ; ils fervent i faire des
moules pour battre Por & argent. La graifle donne du
fuif, qui fert 4 faire des chandelles & du favon. Tout
ce qui eft au fond de la chaudiere, ou fe fond le fuif
pour les chandelles, tout ce gui ne peut s’y fondre, &
le petit fuif oa le fuif des tripes eft preparé par les
cretonniers, qui le fout cuire, le purifient, & le ven-
dent aux corroyeurs & aux hongrieurs, qui s’en fervent
A préparer leurs cuirs. Le marc preffé & réduit en pain
fait ce quwon appelle le creton, qui eft employé A nour-
rir les grands chiens & les porcs.

7) La Hongrie vendoit autrefois a létranger 120
mille boeufs par an: cela a diminué depuis. La Po=
logne en vend 80 A go mille, & on compte qu’il en fort
presque la moitié aantant du Jutland & du Holftein,
Anjourdhui ces pays font encore ceux qui en font le
plus grand commerce,

) Le bafle eft un boeuf fauvage, gui fe laiffe ap-
privoifer : on en trouve prés de la mer, & davs les
contrées marécageufes: il y en beaucoup en Italie,
furtout dans la Pouille, & dans la Tofcane: on en voit
aufli en Hongrie, & en Tranfilvanie. Le cuir de bu=




rares *). On ne fauroit porter trop d’attention
aux maladies épidémiques, qui font tant de ra-
vage parmi le bétail: Pexcellent établiffement
de I’Ecole Vétérinaire promet qu’on parviendra
aune connoiffance plas exacte de ces maladies *)e

fle fert A faire des collets pour la Cavallerie, des bane
des pour, les facs a cartouches, des ceinturons, des
gands“&c. Le poil fert A bourer les felles; les cornes
fervent comme celles du boeuf. Quant aux Ures on
Jes a détruit en Pruffe: on en trouve encore en Ruf~
fie & en Pologne.

#) Depuis quelques années on a établi 2 Lion une
Ecole deftinée & infiruire quelques jeunes gens de la
nature des maladies du bétail, & des moyens propres
a les guérir. Apres une inftrultion fuflifante, ¢es jeunes
gens font envoyés dans les previnces o régnent ces
maladies, & chargés d’enfeigner A quelque labourear
ou e‘tquelque artifan du lien, la maniere de préferver
le bétail qui eft encore fain, & de guérir celui qui eft
attaqué de ’épidémie. 1l y a quelques regles généra~
les dont dépend la confervaticn du bétail, & que je

~ crois trop peu obfervées. Oon peut mettre de ce nom-=
bre le foin d’empécher le bérail de s’abreuver dans des
mares, dout Peau croupiffante ne fauroit étre que mal
faine; de Pempécher de boire une eau trop froide;
d’éviter les brouillards du printems & de I’ automne;
de ne pas permettre aux bourreaux, qui vont déponil-
ler les bétes mortes, d= paffer dun village a Pautre,
mais d’exiger que le laboureur les déponille lui-méme
& les enterre, &c. Jai propofé autrefois de fe fervir
des almanacs pour inftruire les gens de la campagne
de ce qui peut leur étre utile 3 cet égard: an lien d’y
voir quel tems il fera le lendemain, ne vaudroit- il pas
mieux quils y trouvaffent les moyens de préferver
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L’ufage des prairies artificielles ne fauroit étre
trop recommandé *).

leur bétail, ou de le guérir en cas de befoin 2 Un grof-
fier laboureur ajoute foi a ce qu’il lit dans ces alma-
nacs, & il les confulte toujours, quoiqu’il ait été abufé
mille fois fur le compte du tems qu’il doit faire. Il
m’a paru encore qu’on ne faifoit pas affez d’attention
au danger d’employer des remédes qui ne font peut-
étre que foutenir pendant quelque tems le bétail ma-
lade; cela fait durer & étend Ja contagion. - Ne feroit-
il pas utile de commencer par affommer les premieres
bétes infeftées, & de les enterrer le platét poffible 2
On découvrit par hafard, il y a quelques années, que
le poivre d’Efpagne étoit un reméde fouverain contre
la petite vérele des brebis: un tronpeaun attaqué de ce
mal per¢a A travers un enclos dans un jardin, fe jet-
ta fur le poivre @’ Efpagne,” & il n’y eut qu'une feule
brebis qui périt, toutes les autres en réchapperent.

o) On connoit aujourdhui le trefle, la luzerne, le
fainfoin, les raygrals, la biberpelle, le thimotygrafs,
& le foulmeadousgrafs : ces deux dernieres herbes
nous font venues de PAmérique, & viennent bien dans
les endroits humides, Un arpent de bon prés donne
plus d’herbes que fix en jachere, & un arpent enfemen-
cé de luzerne en doune plus que fix de bon prés,
On fauche la luzerne trois fois. La-fporée eft égale-
ment une excellente herbe 3 foin, fort connue dans
une partie du Brabant, & dans les pays de Gueldres &
de Cleves. On en feme la graine fur les champs dont
on vient de faire la récolte, & ces champs font encore
ordinairement enfemetcés avant la fin de novembre.
On peut aufli mener le gros betail fur ces champsy
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§. XXI1V.
Des Béres a laine.
Il n’y a guére d’animaux plus utiles que les
brebis. #) Leurs excremens font un bon en-

brouter cette herbe qui lui convient fi forc. On ne fuit
pas bien ce que les anciens entendoient par le Cytifis,
fi fameux chez eux pour entretien du bétail: M. du
Hamel croit que c’étoit un arbriffean. Quand on
fait réflexion que les prairies qui ne recoivent point
de culture doivent néceffairement fe détériorer, parce
que le bétail broute toujours I’herbe qui lui convient le
plus, & y revient dés quelle A repoudlé jufqua ce
quelle ait péri, on conviendra de la grande utilité des °
prairies artificielles.

#) Les brebis donnent du lait, dont on peut faire du
beurre qui ne fe conferve pas, & du fromage excellent.
En France on ne trait pas les brebis; en Siléfie on
ne le fait pas non pluos. La chair du mouton eft un
aliment fort commun: les:Ardennes ont des moutons
qui ont une chair bien délicate: onla fale pour pou-
voir Pexporter: I’Irlande, & les iles de Fzeroé, d’Is-
lande, & d’Orkney en vendent beaucoup & Iétranger.
La graiffe de mouton fert & faire des chandelles 3
les boyaux font employés par les lutiers qui en font
des cordes d'inftrumens, & I’expérience a prouvé que
les Italiens poffedent le fecret de faire les ‘meilleures,
La peau couverte de fa laine fert defourrure, & dégar-
nie on en fait du parchemin. La laine enfin eft travail-
lée pour différens ufages, & I’on a raifon de dire que
¢eft de toutes les matieres crues celle qui employe le
plus d*hommes. Les brebis vivent neunf d dix ans, &
craignent beaucoup les abeilles & les chenilles. Le
belier ne doit pas étre employé au deffous d’un an &
demi, ni audeffus de huit. Il ne faut pas le laiffer an
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grais; en Norvege on sen fert méme comme
d’'un médicament; & quant a la laine c’eft un
objet trés-important. L>Efpagne a tiré des be-
liers d’Afrique, & C’eft par 1a qu’elle eft parvenue

de 14 de trois ans avec les mémes brebis, Linnéus a
remarqué en Suede, - que les brebis maungeoient 387 for-
tes d’herbes & en évitoient 141 efpeces. Les maladies
de ces animaux font un des objets des recherches de
PEcole Vétérinaire de Lyon,

¢) En Efpegne, dés le tems. de Virgile (Georg IH,
405.) il falloit pour avoir de bonnes, laines les prendre
en Italie. Pierre IV Roi de Caftille, fut le premier
qui fongea a perfeftionner les bergeries de fon pays:
il fit acheter en Afrique un troupeau de brebis. Le
Cardinal Ximenes en fit autant, environ 200 ans apres.
Les brebis &’ Efpagne font petites: mais leur laine eft
Ia plus fine qu’il y ait en Europe, & on ne fauroit s’en
paffer pour les draps fins. On dit quil y a 40 mille
bergeries dans ce royaume. La laine de Portugal
paffe fouvent pour celle de Ségovie, elle eft pourtant
d'une qualité inférieure.

7) Edouard IV negocia aun prés du Rei de Caftille,
par Pentremife de Marguerite de Bourgogne, & obtint
de faire acheter 3000 brebis en Efpagne; fon projet
réuflit moyennant une commiffion, qui fubfifte encore
adjourdhui. On envoya deux brebis & un bélier dans
chaque paroiffe qui parut favorable aux bergeries: on
fit defenfe de tuer ou de chitrer, durant I’efpece de fept
ans, les animaux qui proviendroient de leur accouples
ment: on ordonna de faire faillir aux béliers efpagnols
les brebis communes; & enfin on confia la garde de ces
trois fortes d’animaux i un gentilhomme, ou bien A un
fermier, ou i quelque laboureur notable, attachant & ce foin
nne exemption de la taille, de la milice, &. Dans Ia
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Aavoir de fi belle laine 9): I’Angleterre a eu des
béliers & Efpagne™). La Hollande *), la Po-
fogne, le royaume de Naples’) & la Mar-
che *) de Brandebourg paffent pour avoir de

fuite on abufa de Putilité desbergeries, le nombre en aug-
menta au de 1d d’une jufte proportion, & fous le régne
de Marie, on fut obligé de fixer le nombre de gros bé-
tail qu’un particulier, feroit obligé d’avoir, proportion
gardée avec fa bergerie, Les brebis font plus grandes
en Angleterre qu’ailleurs: on eompte quelles donnent
depuis cing jusqu’a fept & huit livres de laine par an,
ce qui eft bien plus que ce qu'elles en donnent en Al-
Jemagne, La laine d’Aungleterre n’eft pas aufli fine
que celle d’Efpagne: mais elle en approche beaucoup,
Celles des Comtés de Kent, de Glocefter, de Linceln,
& de Leicefter font les meilleures. On a calculé que
le produit de Ia laine, aprés qu’elle a €té travaillde,
fait la cinquiéme partie des revenus du Royaume, &
on compte que le quait do ce cinguicme eft pris fup
Pétranger. La laine d’Irlande & celle d’Ecoffe font
vendues fouvent pour laines d’Angleterre : mais elles
ne font pas de la méme bonté.

s) Les Flandrines font des brebis tranfportées des
Indes en Hollande & en Flandre: elles dennent deux
agneaux, & portent beaucoup de laine, quieft affez fine.

#) Dans le Piémont on tond les brebis trois fois: en
mai, en juillet & en novembre. En France on ne
tond communément qu’une fois.

#) Il femble que les brebis aiment un terrain fa<
blonneux & fec: peut étre qu’en tranfplantant une
meilleure race dans la Marche, on retireroit encore de
meilleure laine. On trouve en Angleterre, en Irlans
de, & en Hollande des brebis qui demandent un ter-
rain gras & humide: peut-étre que cette efpece, trans<
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bonneslaines; & les Suédois font de nos joursde
grands efforts pour en recueuillir chez eux d’auffi
bonnes *).  On a parlé en France, ily a quel-
quesannées du projet d’effayer fi des brebis aban-
données a elles-mémes dans quelque forét, y
peupleroient comme les autres bétes fauvages :
mais ce projet a ét¢ anfli-tot abandonné que for-

plantée dans nos contrées de I' Oder, feroit fubftitude
avee fucces a celle que nous y avons, & que nous graif-
fons A caufe de fa galle. C’eft & I’expérience inous
guider. Les Hollandois vendent aux étrangers la lai-
ne qu’ils tirent d’Allemagne, d’Angleterre, d’ Ecoffe,
& d’ Efpagne.

v) Les moutons d’Ethiopie ontle poil hériffé : ils
font fort gros en Egypte: dans I'Indoftan il y a des
cantons ou ils portent des queues énormes: ceux des
cites d’ Afrigue ont des quenes de 20 4 25 livres.  En
Afie il y a des moutons rouges, il y en a de jaunes en
Ecoffe, dans Pile de Majorque, dans quelques contrées
de I"ltalie: autrefois il n’y avoit en Efpagne, fi I'on
excepte I’Andaloufie, que des brebis noires.

x) Les Anglois laiffent en hiver leurs brebis en
plein air: les Islandois en font autant: cependant
quand P hiver eft trop rude il faut pourtant en venir a
les enfermer.

y) La chevre eft la femelle du bouc: fon poil eft
plus fin que celui du mile. On croit que Podeur du
bouc préferve les chevaux de plufieurs maladies. Les
chevres de Barbarie & des Indes font eftimées les meil=
leures: auffi la race des plus belles qu’on voit en An-
gleterre & en Ho'lande, en eft-elle venue. Outre la
chair, qui fert quelquefois de nourriture aux pauvres
gens, & le lait, dont on fait du fromage, on en ems=
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mé*). - Lescheyres ne font pas également com-
munes partout: elles font pourtant d’une grande
utilité?). Le bouc fauvage & le chamois ha-
bitent les montagnes %), ces animaux commen-
cent a devenir rares, furtout les boucs. i ne
faut point oublier le porc®), qui rend tant de
profit foit par fa chair ou par fes foies.

ploye la peau, le fuif, &le poil. La peau fert A faire
du maroquin, & quelquefois du parchemin: on contre-
fait méme, avec cette pean, le veritable chamois. Le
fuif peut fervir A faire des chandelles, & A apprécer des
cuirs. Le poil, quand il n’eflt point filé, fert aux tein-
turiers a faire une efpece de rouge: & lorsqu’il eft
filé, on en fait entrer dans quelques étoffes, on en fait
encore des boutons, des gances, des ceintures, des la-
cets,&c. Enfin il en vient aufli de Ruflie & de Hongrie,
dont on fait des perruques. Le poil le plus fin vient du
Levant. LaNorvege exporte crues 70  §o mille peaux
de boucs, & un millier de peaux préparées.

z) Le Bouquetin, ou bouc fauvage, ‘dont les cornes
font d’une longueur déméfurée, eft trés-commun dans
Dile de Candie; il s’en trouve aufli dans les monta-
gnes de la- Suiffe, dans le pays de Saltzbourg & dans
le Tirol: la chair en eft trés-bonne, & l'on en croit
le fang trés-propre A brifer la pierre d.a.m la veflie.
Le chamois reffemble be aucoup au cerf, il-appartient
pourtant plus natureliement au genre des chevres: on
en trouve f{ur les I’ynﬁlﬁes & fur les Alpes, dans le
pays de Saltzbourg, dans le Tiro}, en Autriche, &c.
La peau en eft fort recherchée

a) Le porc qui n'a point été chitré, eft appelé ver=
rat. La chair du cochon eft un aliment peu fain: falée
& fumeé on I'exporte, - Cette graiffe, qu'on appelle




§. XXV.
La Lhallt

I’homme a fo tirer parti de tout! les ani-
maux fauvages, qu’il ne pouvoit atteindre a la
courfe, il les a atteints avec la fleche, ou les a
pris dans des filets; & I invention de la pou-

fain-doux, fert & I’ enfimage des étoffes de laine: I'au-
tre graiffe fondue eft employée dans les fabriques de
favon: le poil, ou la foie qui eft fur le dos, fert a faire
des broffes, des vergettes, des decrotoires, &c.

) Le cerf donne une chair quelquefois affez bonne
A manger, mais quw'on ne mange pas partout. On ti-
re de cet animal plufieurs chofes- utiles. 1) L’eau de
téte de cerf eft une eau diftillé= de fon bois, pris lors-
gue ce bois commence A pouffer, & qu'il eft encore
mol. 2) La corne, qu'on rape pour en faire des pti-
fanes & des gelées, & dont on fait aufli quelques pe-
tits ouvrages. 3) L’ huile volatile & I’ efprit volatil de
ta corne font des ingrédiens dont la médecine fe fert.
a)’os du coeur eft également employé dans la méde-
cine, ainfi que 5) la moelle qui fe tire des os les plus
gros, & 6) le {uif ou la graiffe. C'eft aux medecins &
décider du degré d'utilité que les malades peuvent re=-
tirer de ces médicamens. Quant A la peau, on la pré-
pare foit en mégie, foit A I’huile, pour en faire des
gands, des haut-de-chauffes, des chemifettes, des cein~
turons, &c.: ies felliers fe fervent de Ia bourre; des tene
dons ou ligamens du cou, comme des tendons de la
jambe on fait des cordes pour les foupantes des voitures,
C’eft une invention due aux Francois; une corde decet-
te efpece vaut mieux que des refforts, elle dure trés
long-tems. On trouve des cerfs presque dans toute




dre 4 canon lui a facilité les meyens de dé-
truire ceux quil avoit & craindre, & de sap-
proprier ceux dont la chair ou la peau pouvoit
lui étre utile. Parmi les animaux fauvages
que la chaffe livre 4 nos befoins, il faut furtout
compter le cerf *), le chevreuil ¢), le fan-
glier ¥), Iélan‘), le renne’), le lievre, le

I' Europe: aux Indes Occidentales on en voit d'affez pri-
vés, pour que des bergers puillent les mener paitre.

¢) Le Chevreuil reffemble beaucoup aun cerf; fa
chair eft fort délicate; fa graiffe eft un médicament
utile.

d) Le Sanglier eft un perc fauvage, dont on retire
le méme ufage que du porc domeftique. Ses deffenfes
font employées & de menus ouvrages, comme 2 des
hochets: fa grailfe eft un médicament.

¢) L!Elan, qu'on trouve en Norvege, en Suede, en
Livonie, en Courlande, en Lithuanie, en Pologne, &
en Pruffe, eft un animal qui participe du cheval & du
cerf: fa chair a le gout de celle du cerf: fa pean eft
fort eftimée, & donne un cuir trés fin & trés fort: la
corne de fes piés fert 4 faire des bagues, &c. & fom
bois eft employé i de menus ouvrages.

J) Les Rennes, qu'on trouve dans la Norvege, dans
la.Lapponie, & dans la Ruflie feptentrionale, reffem-
blent beaucoup au cerf: il y en a de fauvages & d’ap=
privoifés. Le Lappon en mange la chair, & en boit le
lait: il y a des Lappons qui en ont jusqu’ & mille, ils
les marquent A loreille, & les appellent Paelfo. On
s’en fert a tirer de peti(s traineaux: ils courent avec
une vitef{s extraordinaire: leur peau fert A faire des
habits & des couvertures: leurs nerfs fe filent. IL’hi-
ver ces animaux vivent d’un peu de moulle, qu'ils chers




lapin, P écurenil?), On eftime finguliere-
ment, pour leur peau, les hermines ®), les
mar-

chent fous la neige: I'été, ils paffent dans des parcs ol
ils broutent I’herbe.

g) Les lievres & les écureuils du Nord donnent
une belle fourrure. On prétend que la Ruffie expor-
te 350 mille peaux de lievre: les écureuils noirs, &
ceux qui font d’une couleur argentée, font les plus
eftimés. Le poil de lapin, mélé avec de la laine de
vigogne, s’employe dans les fabriques de chapeaux.
L’ Angleterre & la Flandre fourniffent le plus de ce
poil : celui de lievre s’employe au méme ufage mais
cela eft défendu en Franse, 4 moins que ce ne foit du
poil de lievres de Ruffie. La chair de ces animaux,
furtout du premier, eft fort délicate.

k) On appelle en général fourrure les peaux de
quelques animaux, garnies encore de leur poil, & paf=
fées en alun du coté de la chair. Une efpece de pe~
tite belette, fort commune dans les pays du Nord, ap=
pelée Hermine, fournit une trés-riche: fourrure: elle
eft blanche, a I’exception du bout de la quene, qui eft
noir. Il nous en vient beaucoup de Ruffie: ce font
les Anglois & les Hollandois qui en font le commer=
ce. La couleur des hermines de Norvege eft la plus
durable.

#) La Martre eft trés-commune dans le Nord, tant
de I' Europe que de P’Afie, & de I’Amérique. 1l en
vient beaucoup du Canada, La peau de cet animal eft
brune & jaune.

£) La Zibeline, ou martre zibeline, ne fe trouve
guere qu'en Sibérie. Sa peau eft extrémement efti-
mée, elle eft noire: les plus belles Zibelines viennent
de Nertfchinsk & de Jakutsk. On'a remarqué qu’el-
les commencent A devenir fort rares: auffi eft-il arrivé
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martres ’), les zibelines ¥); & aprés ceux-
ci, le loup ), le renard ™) le tigre, le

que les habitans de la Sibérie, au lieu de payer les im-
pots en Zibelines, comme ils le faifoient autrefois, les
payent aujourdhui en partie en zibelines, & en partie
en peaux de loutres, d’écureuils, d’ours, &c. Les Tar-
tares s’occupent beaucoup de la chaffe de cette efpece
de martre: ils en vendent les peaux, & payent 2 Ia
couronne un rouble par piéce. Le plus grand débit
s’en fait chez les Turcs, chez les Chinois, & chez les
Perfans, & la plus grande confommation A Conftantino-
ple. En Sibérie il y a des peaux qui fe vendent jus-
qu’ 3 50 roubles la piece,

#) Le loup eft un chien fauvage: on en connoft deux
efpeces, le loup-levrier & le loup-marin. Sa peau
fert A faire des houffes de chevaux, des manchons, des
efpeces de capottes, &c. fes dents font employées par
les orfévres, les doreurs, & les graveurs, polir leurs
ouvrages. Le loup cervier a du rapport au chat: fa
peau eft précieufe, on en fait des manchons, des four-
rures, &c. on en tire du Levant, d’ Efpagne, de Ruffie,
&c. Les Turcs recherchent ces peaux. J'ajouterai
ici que le loup marin eft un animal amphibie; dong
I’ huile, qu’on retire de fa graiffe, fert comme toutes
Ies autres huiles de poiffon ; fes dents fervent aux ou-
vrages de tabletterie; fa peau, qui a un poil fort ras,
fert aux malletiers & aux bahutiers, pour couvrir des
coffres.

m) Parmi les peaux de renard celles qui font noires
font les plus rares, aprés celles-ci viennent les peaux
blanches, & les cendrées. On en trouve dans les
pays du Nord, comme auffi dans la Natolie, dans I’Ar=
ménie, dans la petite Tartarie, &c. La Suiffe & I’Efpa-
gne fourniffent auffi des peaux de renard: la queue de
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loup - cervier, I'ours, Ihiene, le loutre *)
& le caftor °).

cet animal eft employée en guife de col dans les grands
froids: & fa graiffe eft bonne contre les engelures.
L’ours fe trouve en plufieurs pays de I' Europe, furtout
en Suiffe, en Savoie, dans la Norvege: I’ Amérique
feptentrionale en a auffi. On fe fert de fa peau pour en
faire des houffes de chevaux, pour doubler des facs A
pied, pour des manchons: fa graiffe eft un médica-
ment, Le tigre, remarquable par la variété de fes
couleurs, donne une peau fort belle, dont on fait des
houffes.

#) Le loutre, ou bievre, eft un animal amphibie, de
la groffeur d’un chat. Ceux de P Europe ne font pas
comparables A ceux de PAmérigue feptentrionale. On
fait de leur peau des manchons, des couvertures, &c,

0) Le Caftor eft un animal amphibie, connu par fon
talent d’architefte. Sa peau, fort eftimée, fert i dif-
férens ufages, fa chair eft bonne 4 manger, & il don-
ne une matiere réfineufe, qui eft un médicament utile.
On en trouve en Europe, le long de quelques rivie-
res: mais ce font les caftors de Sibérie & de I'Amé
rique feptentrionale qu'on eftime le plus. La chaffe
ordinaire s’en fait depuis le mois de Novembre jus-
quau mois d’Avril. On diftingue trois fortes de
peaux: 1) Lescaftors neufs, (d’hiver, ouMofcovites,) qui
proviennent de la chaffe d’hiver, faite avant la mue:
ce font les meilleurs pour les fourrures: 2) les caftors
fecs (maigres, ou d’été) qui proviennent de la chaffe
d’été, dornent un poil fort propre pour la fabrique
des chapeaux, des bas, des gands, des étoffes &c.
3) les caftors gras, dont les Sauvages fe font déjA fer
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§. XXVI.
De la Péche.

La péche ?) fournit a I'homme une nout-

vis, font employés au méme ufage que les caftors fecs.
La graiffe de cet animal eft un médicament, comme
aufli fon caflorenm, ou cette matiére réfinenfe & fétide
gui fe trouve dans’ des poches au bas dePos ‘pubis,
Le meilleur cafforeum eft celui de ‘Sibérie. Enfin
quand le poil eft enlevé, on fe fert encore du cuir &
différens ufages, comme a couvrir ‘des malles, 2 faire
des cribles: les cordonniers employént aufii.

objet: eflentiel de la Police. -1l eft fagement défendu
en France: de pécher la nuit, comme aufli 4 la ligne
dormante, ou-avec la coque de.Levant, qui enivre le
poiifon, ou dans le tems de la- fraie. . Le poiffon  de
mer. eft appellé -verd lorsqu’il vient.d’étre falé & quil
eft encore humide; mariné, lersqu’ étant frais il a été
roti fur le gril, frit dans I’ huile d’olive, & mis dans
une faumure faite d’huile, de vinaigre, de fcl, de poi=
vre, & de fines herbes; c’eft ainfi-qu'on prépare le
thon, I’efturgeon, &c.. Il eft appellé fec, lorsquil a
été falé, & enfuite” fechés. on prépare ainfi la merlu-
che, le flockfifch,. le hareng, la fardine, &c. La péche
eft d’un trés-grand profit: .qu’on, juge aprés cela.de la
prudence de Charles 1, qui accorda anx Francois laliber-
té de pécher fur les cotes de Terre - Neuve, afin qu'un
couvent: de religieux Anglois, fondé en France, ne
manquit pas de poiffons pendant le caréme, Le cé-
lebre Jean de Witt, dans fes Maximes politiques.de Ia
Republique de Hollande, imprimées.en 1662, faifant
monter le nombre des fujets Hollandois 3 2400 mille
ames, foutient gue 750 mille vivent de la péche.

E2

#) Les réglemens par rapport 2.la péche fent un
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riture faine & facile: elle eft pour les états
maritimes une pepiniere de matelots, & un
objet de commerce trés-important. La péche
de mer fe fait, ou en pleine mer ?), ou le
long des cotes. Celle des rivieres fe fait avec

¢)On a parlé d’une machine inventée en Angleterre
pour prendre toutes fortes de poiffons 2 la diftance de
mille verges des cotes.

») Le cabillan, le dorfch, la/ange fontdes efpecesde
morue. Nous en parlerons a I’article de la péche de Ter-
re-Neuve, oila grande péche de la morue fe fait, & o
il eft naturel de rapporter ce qui regarde les différentes
efpeces de poiffon dont le commerce eft fi important.

s) Le hareng eft un poiffon qui n'eft vil que par fa
prodigienfe abondance. La grande péche s’en fait au-
jourdhui aux environs des iles de Schetland. Dansle
X111 fiecle & au commencement du XIV elle étoit fort
abondante 'dans la Baltique, furtout le long des cotes
de la Pruffe: elle le fut enfuite fur les cbtes de la Nor=
vege: avec le tems cette péche pourra paffer ailleurs.
Maintenant ces poiffons parcourent les mers qui envi-
ronnent ’Angleterre, I’ Ecoffe, & I’Irlande, les cites
de la Norvege, celles de la province de Bahus, la Bal-
tique, &c. On en a péché dans le Nord de ’Amérique:
mais il n’y en a point, ou presque point, fur les cites
de France, d’Efpagne & de Portugal. C’eft au mois
de Juin quon en trouve une énorme quantité dans les
environs des iles de Schetland: la péche s’y fait ordi-
nairement de nuit. Les Islandois, n’ayant point de fel,
ont été obligés de borner leur péche a la confomma-
tion quwils font de harengs frais, & 4 ce qu’ils en peu-
vent fécher: cette péche appartiendroit presque entiée
rement aux Danois, s’ils avoient affez de matelots pour
la défendre, & de pécheurs pour la' faire.  Les An-
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des " lignes ou avec des filets; & celle des
étangs fe fait quelquefois 2 la déeouverte, ceft
a-dire en laiffant écouler les eaux, pour trou-
ver au fond ce qu’il y a de poiffons. La mer
donne la morue & fes efpeces”), le hareng *),

glois pourroient en écarter les Hollandois & les Fran-
¢ois, qui la partagent avec eux. La péche de la Bal-
tique n’eft pas importante. Le hareng qu’on y péche
eft trop maigre pour étre falé, on le mange frais ou
fumé. Dés que les harengs font fortis de I’ean, ils meu-
rent: le caqueur les ouvre le plutét poffible, il en tire
les entrailles, & n’y laiffe que les laites & les oeunfs: il
les lave enfuite; aprés cela il les fale, & les met dans
des barils. Chaque baril de harengs paqués contient
1200 harengs, & dix barils fent ce qu'on appelle un
Laft. Ceux qu'on conferve, & qu’on ne mange pas
frais, recoivent enfuite une feconde préparation. Guil-
Jaume Beukel inventa, au commencement du XVeme
fiecle, la maniere de les encaquer: & c’eft ce qui a
rendu ce poiffon un objet de commerce fort lucratif.
On compte que la Norvege en fournit 3 4 400 mille
barils, qui évalués i trois écus piece, font un revenn
de prés d’un million. Les Frangois vont auffi & cette
péche: il part de Calais, & de quelques autres ports,
année commune, au deld de cent bitimens, qui occu-
pent 1500 matelots, & on a calculé que la péche de
1753 a donné environ 6o mille barils de harengs, dont
le produit a paflé onze-cens-mille livres, Mais la pé-
che des Anglois & des Hollandois eft beaucoup plus
confidérable. Les Hollandois la font avec des batimens
nommés Buyfen ou Buches, du port de 50 A 100 tone
neaux: ils partent en Juin & reviennent en Septembre.
On prétend quen 1609 ils y employerent trois mille
bitimens, & 50 mille hommes: ils n’avoient alors que
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le . magueréau *), : la baleine Yy le wak

peu de concurrens; toutes les autres mations, prifes
enfemble n’en envoyoient pas deux mille. Aujourdhui
les Hollandois employent A cette péche ‘un millier de
bitimens, & on peut eftimer le profit & deux - milli-
ons de florins. Enckhuyfen & Viaerdynck font la
plus grande, & ont le plus grand debit. Witt a fou-
tenu que cette péehe rendoit au de 13 de 70 milli
& faifoit ful perfonnes, Pour
ces deux évaluations, il n’y a qu'a faire réflexion que
Witt mettoit en ligne de compte tous les genres de
fubfiftance que cette péche favarife diretement ou in=
direftement. On comprend pourquoi cette péche a été
appelée I'ame & le nerf de la République, & pourquoi
il eft fevérement défendu de-vendre A Pétranger des
Buyfes & des uftenciles de péche, quand méme ils fe-
roientgités. On appelie hareng en vrac, celui qui n’eft
falé qud moitié;. b 1€, celt i n’eft pas vuidé, &
qui-neftquiun peu falé; & paqué celui qui a regu tou=
tes les fagons, qui a été falé, arrangé dans les barils,
& foulé. On fume le hareng, c’eft le grand commer-
ce dYarmouth, Ponr fumer il faut le porter frais 3
terre, & ceft ce que les Hollandois ne peuvent pas fai-
re, mais ce qui fe peut aifément en Angleterre. Les
Hollandois ont foin de laver les harengs avant de les
paquer, par ce moyen ils enlevent ce mucilage que le
fel a raffemblé fur la furface. Il.eft conftant que ce font
euX qui falent le mieux, Les Suédois falent & pré-
parent mal leurs harengs.

¢) Le maquereau fe trouve en différens endroits
de I’ Océan;, mais particulierement vers les cites de
France, & d’Angleterre. La péche s’en fait depuis le
mois &’ Avril jusqu’au mois de Juillet. On-le mange
frais & falé. 1l s’en péche anfli dans la riviére de St.
Jean dans la nouvelle Angleterre.

r 450 1
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tus ¥), les fardines, les anchois ), T eftur-

%) La baleine eft un poiffon d’une prodigieufe gran-
deur & d’une grande utilité, Comme Ja France eft de
tous les pays de I’Europe celui o) 'on ufe le plus de
fanons, d huile, & de blanc de baleine, il eft furpre-
nant que les Frangois n’ayent pas fait plus d’efforts
pour tirer de leur propre péche tout ce dont ils ont be-
foin. Cette péche eft la plus difficile & la plus peril-
leufe: elle fe fait fur les cétes de Groenlande, d’Islan~
de, de Norvege, de Finlande, & dans le détroit de
Davis. Les ports d’ol les nations Européennes en=
voyent des bAtimens pour cette péche, font Amfterdam;
Saardam, Rotterdam, Enckhuyfen, Hoorn, Hambourg;
la Rochelle , Bayonne, St. Jean de Luz, & St. Séba-
ftien. Les [navires Hollandois font des flutes de 2.2
300 tonneaux, ayant 32 4 40 hommes d’équipage, &

epuis trois jusquwa 6 chaloupes. Un navire de 250
tonneaux efl ordinairement affreté pour 2750 florins:
on donne aux rameurs 15 a 2o florins, aux harpon«
neursyzs a 30, & au capitaine 30 4 10o. Quand ces
navires font arrivés dans un lieu ol ils attendentle paf=
fage des baleines, un matelot attentif eft en vedette
au haut d’un mit; dés quil en appercoit une, il avers
tit les harponneurs, qui partent dans des chaloupes,. &
cherchent 3 Ia harponner. La baleine bleffée defcend;
& on liche les funins, jusqu'd ce qu'elle revienne fur
Veau. Quand elle eft morte on la dépece, & les Fran-
gois doivent 4 un bourgeois de Cibourre, nommé Fran-
gois Soupite, la maniere de fondre les graiffes dans
les vaiffeaux, a flot & en pleine mer. Les Hollandois
les Anglois, les Danois, les Suédois, les Hambour-
geois, & les Rufles, qui depuis quelque tems vont auffi
a cette péche, mettent la graiffe dans des tonneaux, & la
fondent chez eux, ce qui fait que, proportion gardée
les Bayonnois gagnent le triple, puisqwil faut trois ba-
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geon’), le faumon?*), les marfouins, le

viques de graiffe pour en faire une d’huile. Cette pé-
che eft fort lucrative; elle valut aux Hollandois, en
1697, au-deld de 2 milliens de florins; mais cela n’a
jamais été depuis aufli loin. En 1765 ils expédierent
151 navires pour la Groenlande, & 39 pour le détroit
de Davis. La fortie des uftenciles néceffaires i cette
péche eft défendue en Hollande. Une baleine qui don=
me 100 bariques d*huile, peut rendre § 2 9 mille flo-
rins: elle en donne quelquefois jusqud 128. Iin’ya
que la langue qui puiffe étre mangée : ce quil y a def-
fentiel c’eft I’ huile, & les fanons. L’huile fert A bri-
ler, & faire le favon, ala préparation des laines des
drapiers, aux courroyeurs pour adoucir les cuirs, aux
peintres pour délayer les couleurs &c. Les fanons
fervent A faire des busques, des corps de femmes, des
parafols, & beaucoup de menns ouvrages. Quant au
blanc de baleine, c’eft proprement la cervelle du Ca-
chalot, qui fe prépare au mieux A Bayonne & i St. Jean
de Luz, & dont on fe fert dans la Médecire: les da~
mes ’employent aufli comme un fard. L’excrément
de la baleine eft encore employé par quelques gens, &
teindre en rouge.

v) Le Walrus, ou Narval, eft un gros poiffon, qui
babite , comme la baleine, les mers glaciales: Ia
péche s’en fait dans le méme tems & de la méme
maniere ; les Danois en retirent un grand profit. La
corne de cet animal, qui a depuis cing jusqu’d quinze
pieds, & fes dents, dont quelques-unes péfent jusqu'a
quatre livres, fervent au méme ufage que livoire.
On tire de fa graiffe de I'huile, qui fert A briler, &c.
Quelques - uns confondent le Balunga avec le Walrus:
on tire des parties mucilagineufes du premier, ce
qu'on appelle colle de poiffon, qui nous vient en
quantité, de Ruffie, furtout d’Archangel.
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veau de mer, le thon, le fouffleur <), &c.

%) La fardine fe péche dans I’'Océan, & en parti-
culier fur les cétes de France: I’Espagne en péche auffi.
On la mange fraiche & falée, quelquefois auffi fumée:
Phuile quon ramaffe, lorsquon preffe les fardines
qu'on met en baril, fert & bruler & A graiffer. La
Bretagne en tire un grand profit. On prétend que
cette péche lui vaut plus de de deux millions de livres.
Un grandbaril defardines peut contenir depuis fix mille
jusqua dix-mille pieces, & il vaut fur'lés lieux depuis
20 jusqu'd 50 livres. Les anchois fe péchent princie
palement fur les cites de Catalogne & de Provence:
on en péche aufli quelque peu A Poueflt de I’Angle-
terre, & aux environs de la Sicile & de Livourne.
On ouvre les anchois, on les fale, & on en remplit
de petits barils de 25 A 26 livres pefant.

%) L’Efturgeon eft un peiffon de mer, & de riviére:
Ja premiere efpece eft plus petite que Pautre. La
plus grande péche qui s’en fait, eft celle que les Ruffes
font a ’embouchure du Volga dans la Mer Cafpienne,
principalement & dix miles au- deffous d’ Aftracan
Elle ne fe fait que pour les oeufs, y ayant tel efiur-
geon qui en fournit une centaine de livres; on en fait
le caviar: celui qui eft fraichement falé, fe confomme
en Ruffie: Pautre, qu’on appelle preffé, fe transporte
dans les pays étrangers.

z) Le Sanmen eft un poiffon de mer & de riviére:
fa femelle eft appellée Becard. Il s’en péchz bean-
coup fur les cites d’Angleterre, d’Ecoffe & d*Irlande;
ily en a dans la Baltique, & on en trouve en quan-
tité aux environs de Terre-Neuve. 1l paffe de la
mer dans les rivieres: le Rhin & P’ Elbe en ont
beaucoup. On le mange frais, & on le fume aufh
aprés Pavoir falé.

@) Le Marfouin eft un grand poiffon de mer fort

Es
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On. tire encore de la mer des poiffons i co-
quilles, comme les huitres 5, les moules, les
homars, & les tortues. Les rivieres & les
étangs donnent les poiffons d’ean douce, com-
me la truite, la carpe, le brochet, la tanche,
la perche, &c.

gros: il y en a beaucoup fur les cbtes de France, od
Pon en mange la chair, quoiqu’elle ne foit pas trop

bonne: de la graiffe on tire une huile, qui fert a,

différens ufages. Le thon eft un grand poiffon de
la Méditerranée , qui fe treuve en abondance le long
des cites de Provence ; c’eft un poiffon de paffage,
gwon péche dans les mois de Septembre & d’Oftobre,
qu’on dépéce, & quon marine pour ’envoyer partout:
on en fait en Provence un grand commerce, ' Le
veau de mer, eft un animal amphibie, qu’on pent
mettre aw nombre des poiffons i lard, comme on
peut le mettre au nombre des animaux dont la
peau eft utile: fa graiffe donne une huile , qui eft
auffi bonne que celle de la baleine.

6) La péche des hultres eft trés - abondante le long
des cOtes de la mer d’Allemagne. Les hultres vertes
d Angleterre, en particulier celles de Colchefter,
fort fort eftimées. Les coquilles d’huitres font em-
ployées comme médicament, & fervent encore A or-
ner les grottes, les fontaines, &ec.

¢) L’Autruche eft un habitant des déferts: I'Afrique,
PAfie, & ’Amérique en ont beaucoup; on les voit
au Perou paitre par trovpeaux. Cet oifeau a jusqua
7 pieds de hauteur: fes oeufs fe mangent, & la coque
eft une curiofité dansles pays du Nord, Les meillen-
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§. XXVIL
Des Oifeau x.

On a des oifeaux de chant & de plaifir,
dont il y a différentes efpeces, & des oifeaux
d’une plus grande utilité: A la téte de ces der-
niers on peut placer ) les autruches. Les plu-

maffiers préparent & vendent la dépouille de

res plumes d’autruche font celles qui viennent de Bar~
barie, de Seyde, & d’Alep: elles fervent d’ornement
aux chapeaux, aux dais, aux lits, &c.; on les teint
avfli; le duvet fin fert A la fabrique des chapeaux, le
poil groffier eft employé dans des étoffes de laine.
Les cignes blanchiffent en vieilliffant ; il y en a de fau-
vages & de domefiiques; leur duvet fert A remplir des
oreillers, des matelats, &c.: leur pean garnie de fon
duvet fait une fourrure trés-chaude. 11 y a des oies
fauvages, il y ena de domeftiques; on dépouille celles-
ci trois fois P'an de leur duvet, & deux fois de leurs
plumes: leur graiffe eft bonne A manger, & la méde-
cine en fait quelque ufage. Les grébes font des oifeaux
aquatiques connus en Suiffe ; ils ne paroiffent que ’hiver;
en en trouve aufli en Bretagne; mais c’eft de Neui-
chatel & de Geneve que nous viennent les beaux man-
€hons, les palatines, & les garnityres de bonnet qu’on
en fait, &c. Lr’aigrette efft une efpece de héron, tout
2 fait blanc: de fes plumes les Tures & les Perfans
font les belles aigreites dont ils ornent leur turban :
ils nous vient de ces plumes du Levant. L’édredon
eft le duvet de Pautour, efpece de canard fanvage
qu'on voit en Islande: les b nt les oeufs
de cet oifeau, qui fe dépe i méme de fon duvet
qw’on va prendre dans le nid, ai '
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leurs ailes & de leur queue; les cignes & les
oies, dont les grandes plumes fervent & écri-

re, & dont le duvet eft employé pour des lits,

des oreillers, &c. les grebes, dont les plumes

font employées a faire de magnifiques man- |
chons; les aigrettes, dont les plumes s’emplo- \
yent a un ornement qui porte le méme nom;

les autours, dont la dépouille eft ce qu'on ap-
pelle édredon, le plus précieux de tous les du-
vets. Les oifeaux dont la chair eft bonne 3
manger, comme le faifan, la perdrix, Portolan,

la bécaffe, la grive, la caille, enfin ces oifeaux
domeftiques que nous appellons volaille, appar-
tiennent également ici. Ilne faut pas oublier

les oifeaux dont on fe fert a la chaffe, comme

le vautour, le faucon, Iépervier, qu'on a I'art
d’apprivoifer en les faifant jelner, & en les
empéchant de dormir.

d) Ce fut au retour d’une expédition dans Ia Terre
Sainte, que Roger amena d’Athénes, de Corinthe, &
de Thébes, vers I’an 1130, tous les ouvriers qwil put
trouver ; il les établit 4 Palerme,

) Le ver qui produit la foie, aprés s’étre enfermé
dans une coque, qu'il a tiffée lui - méme, perce cette
coque, & paroit fous la forme d’ua papillon: Ia fe- [
melle jette une graine , qui Pannée fuivante, au retour
de la chaleur, fe change en petits vers, qui quels |
ques jours fuffifent pour devenirgros, & étre en étatde {
filer. On conferve les plus beaux cocons, & les plas
forts, pour la graine: les autres, fi on n’a pas le temps
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§. XXVIIL
Du Ver a Soiec.

Sile Ver i foie offre au phyficien des
merveilles A admirer & a expliquer, il donne
a 'homme induftrieux un fil bien précienx.
D’un facile entretien, il ne lui faut pour fa
nourriture que des feuilles de midrier blanc,
& quelques femaines de tems pour donner fa
foie & fa graine. On rapporte que Roger,
premier Roi de Sicile, ‘) attira dans fon
pays plufieurs Grecs inftruits de la maniere
d’élever les vers a foie. L’Italie fuivit bien-
tét fon exemple. Aujourdhui les pays de
PEurope qui recueuillent de la foie ) font

de les travailler dabord, font expofés i Pardeur du
foleil, ou mis dans un four, parce que fi 'on n’étouffoit
pas le ver, il perceroit le cocon. 1l y a une efpece de
foie, qu'on pourroit appeler marine; ceft le fil des
Pinnes Marines, qui font une efpece de moules. On
en fait des étoffes en Sicile; & les gands de Palerme,
faits de ce fil, font d’une trés grande beauté. Jajoy-
terai ici qu’une once de graine demande 1200 livres
de feuilles: pour connoftre les bonnes graines il fuffi¢
de les mettre dans du vin, celles qui furnagent ne
valent rien. Une once de graine donne depuis 40
Jusqwd. 50 livres' de foie.
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I'Italie ), la France ¢), I'Efpagne "), le Pot-
tugal, plufieurs iles de la Mé
PArchipel, comme Candie, Thermia, Tine,
Andros, Naxus, Zia &c.  On commence en
Allemagne, & furtout dans la Marche de Bran-
debourg, a en recueuillir une «ffez belle: des
provinces plus voifices du 2d?) ont auffi

J) En Italie, la Sicile, Boulogne, Genes, Milan,
tout le Piémont, recueuillent une grande quantité de
foie. Le commerce des foies de Sicile eft entre les
mains des Florentins, des Génois, & des Luquois,
Dans le Piémont il n’eft pas extraordinaire de trouver
des payfans qui retirent jasqu’d -cent livres de foie:
ordinairement les Seigneurs des terres donnent § leurs
payfans la graine & les feuilles, & partagent avec
eux le profit. En Tofcane on fait deux récoltes de
foie par an: il sen fait quelque-fois autant 3 Alais.

.&) La France recueuville une grande quantité de
foie: mais elle ne fuffit pas aux befoins de fes manu-
faltures: on prétend quelles en confomment pour 25
niillions de livres, dont le Piémont en fournit 9. Quel-
ques auteurs foutiennent que cela va beaucoup au de=
1a. Ce quil y a de certain, c’eft que dans la fenle
ville de Lion, qui avec Tours fait le plus grand ne-
goce de foie & de foieries, il entre par an 6ooo balles
de foie, la balle évaluée 2 160 livres: de ces 6ooco
balles il y en a quatorze-cens qui viennent du Levant,
feize-cens qui viennent de Sicile, quinze - cens que
Ie refte de I'Italic fournit, & trois- cens qui fe tirent
d’Espagne ; les antres douze cens font du crfi de
France. Le Languedoc en recuenille environ 12 cens
quintaux.

#) L’Espagne aprés avoir 1aiffé dépérir fes manu-
faltures de foie, m'a fongé A les rétablir que depuis

literranée & de-
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fait quelques tentatives. = Les foies du Levant*),
de Ia Chine, des Indes, de la Perfe & du Ja-
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rieares a celles d’Italie, d’ Efpa-
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| & de France. Les cc
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environ une cinquantaine d’années. Les plus belles
foies d’Espagne font celles de Grenade.

#) Un fil de cocon » provenu de graine danoife avoit
6838 pieds du rhin, & un fil de cocon provenu de graine
francoife, & fil¢ en France, a pour Pordinaire depuis
700 jusqu’a goo pieds du rhin. La difference entre
la force de ces deux fils eft 3 peu prés d’un fixicme,
& l'avantage eft pour le fil de France, comme il eft
aifé de le penfer.

%) Les foies du Levant viennent de Tripoli, de
Seyde, d’Alep, & de Smirne. C’eft de ce dernier
endroit que les Européens tirent presque toutes
celles de la Perfe, dontles marchands Arméniens font
un commerce fort confidérable, La Chine recueuille
beaucoup de foie; la feule province de Chekian en
pourroit fournir tout P Empire : toute cette foie eft
blanche, & en France on s’en fert pour faire les gazes
de foie, le marli, & des dentelles, Au Japon il s’en
recueuille anfli beaucoup; cependant on n'en tire point
de li; les Hollandois y en portent méme beaucoup
de, celle qu’ils achetent dans les Indes.

#) Les miriers font fort communs dans la Géorgie;
les Anglois y ont envoyé quelques Pi¢mentois pour
sontrer aux habitans 4 gouverner le ver A foie, & on
eft parvenu 2 avoir des foies parfaites. On a fait éga-
lement dans la Virginie plufieurs tentatives; mais les
plautations de tabac ont détourné les habitans de ceite
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§. XXIX.
Des abeilles.

Les abeilles donnent la cire ) & le
miel *). Ceft une richefle pour les pays qui,
n'ayant point de plaines, ont beaucoup de fo-
réts. La cire eft un objet important pour le
commerce; & le miel, indépendamment de ce
qu’il eft un affaifonnement, fert encore de ba-
fe a I'hydromel.

entreprife. Les tentatives faites dans 1a Caroline ont
eu plus de fuccés. M. San Pulleyn, dans un ouvrage
anglois , parle d’une efpece de mdrier noir, qui
donne le double de feuilles, & qui eft d’aufli bon ufage
pour les vers A foie, que le mfirier blanc.

m) Quand la cire a été féparée du miel, on la
met dans de grandes chaudiéres avec une quantité
fuffifante d’eau, on I’y fait fondre, & on la paffe au
travers d’un linge dans un prefloir , enfuite on la
rédvit en pains.  On la blanchit en la faifant fondre
plufieurs fois, & en I’expofant tout aufli fouvent au
foleil & a la rofée. La Pologne, laRuffie, la Pruffe,
la Barbarie, Smirne, Conftantinople, Alexandrie, &c.
en fourniffent beancoup. La grande confommation s’en
fait en Italie , en Efpagne, en Portngal, & en France,
ol Paris fenl confomme la moitié de ce qu’il en faut
au Royaume. On trouve i la Louifiane un arbriffeau
appellé le Galé ou Piment royal dont les baies font cou-
vertes d’une fubftance réfinenfe, qui fe diffout dans
Peau bouillante, & qui donne une cire végétale, qui
eft verte, mais qu’ il eft aifé de rendre jaune, & mé-
me de blanchir jusqud un certain point. La cire
blanche de la Chine provient de quelques infeftes, qui
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§ XXX
Des Tevrres.

Wallerius divife le regne minéral en cing
claffes; favoir en celles des terres, des pier-
res, des fels, des demi-métaux, & des mé-
taux: nous fuivrons cette divifion, pour mettre
plus d’ordre dans ce que nous allons dire.

Ce méme auteur diftingue quatre efpeces
de terres; favoir L celle des terres quil appelle

fe nourriffent fur quelques arbres: on les ramaffe, on
les fait bouillir, & on en tire de cette maniere une
forte de graiffe, qui figée tient lieu de cire. La cire
noire des Autilles provient dune efpece d’abeilles qu’on
trouve furtout dans la Guadeloupe, La cire verte
de la Bretagne eft compofée du fuc épaifli de quel-
ques herbes. Le fruit du canaelier donne un fuif
verditre, qui approche de la cire, & qui fe blanchit:
enfin les fleurs du peuplier donnent une cire d’un fort
bon ufage, & en Italie il y a aftuellement une fabrie
que qui en fait de cette efpece.

#) Le miel eft un fuc doux, que les abeilles dépo-
fent, ainfi que la cire. Iy a du miel vierge , ceft
celui qui découle fans preffion: & du miel jaune, qu’on
ne tire des giteaux de cire qu'aprds les avoir trempés
dans I'eau chaude. L’Hydromel fe fait tant avec du
vin qu’avec de P'eau, c’eft une boiffon fort commune
en Ruffie & en Pologne: I’hydromel de Metz a beau-
coup de réputation. Le miel le plus eftimé eft celui
du mont Hymette, dars PPAttique: il eft réfervé pour
le grand Seigneur. Le miel de Sardaigne eft amer
A caufe de la quantité d abfinthe qui croit dans ce
Pays, comme celui d'Efpagne a le gout du gené,
par une raifon femblable.
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non -coherentes, ou terres de poufiiere: il fub-
divife cette efpece en beaucoup d’autres. Ici
il fuffira de remarquer qu’il compte parmi les
principales la terre angloife rouge, la terre
d’ombre, celle de Cologne, la terre noire, la
tourbe®), la craie blanche, la craie rouge d’An-
gleterre, la craie verte de Smirne, la craie de
Briangon, la terre verte de Vérone. II. Cel-

¢) Lufage de la tourbe étoit déja connu du tems
de Pline. Schock la fit connoltre de nouveau en 1655
c’eft le premier auteur qui en air fait mention parmi
les modernes. La tourbe eft une terre noiritre qu’on
enleve de deffus la furface de la terre , comme en
Flandre, on qu’on tire du fond des canaux, comme
en Hollande. = La vapeur n’en eft ni faine, ni agréable,
Lan re de t celle qui fe tire de certains
endroits maréc
c’eft aux environs de Rotterdam quw'on en trouve le
plus.  Les cendres de la tourbe font un bon engrais,
H y en a une espece qui donne des charbons trés-
proprés aux forges, foit pour Iacier foit pour le fer,
eomme on I'a éprouvé en Suede: mais il y a cela de
particulier, c’eft que dans le:
donné du fer doux, & le
caffant. Les arrangements faits & Vernigerode pour
brdier de ces charbons font excellents. On reconnojt
aifément les endroits ol il s’en treuve, parce que cer-
taines plantes comme Ze Bifforta, 'Empetrum, POxy-
cocus , croiffent en abondance par tout ou il y en a.

#) Onla tire ’Arménie & de la Perfe: on en trou-
veaufli en Boheme, & prés de Blois en France.

q) Les bolus reduits en petits pains, & marqués,
font ce quon appelle terre figillée. Oa en trouve en
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le des terres. quil appelle cohérentes, gluti-
neufes, ou tenaces, & il comprend {ous cette
efpece I'argile blanche, grife, bleue, jaune, rou.
gedtre, verte, brune; la glaife ou largille de
potier, le bolus blanc, gris, jaune, rouge?),
le bolus de Lemneos qui eft couleur de chair, le
bolus verd, le noir 7); le tripoli .ou la terre a
polir, laterre & porcelaine ou Pargile fine'),

& >
S
a

Siléfie, dans gquelques provinces d’Allemagne, furtout
en Saxe, & en Suede ; mais la plus eftimée eft celle
de Lemnos. On a cru, & on le croit encore, que
cette terre eft un contre- poifon, qu'elle guerit les
morfures de ferpens, & qu'elle arréte les rtes de
fang. A Lemnos ceft avec beauconp de cérémonies
qwon. la-tire des endroits on il s’en t s le fix
@ Actit les Chrétiens & les Tures s’alfemblent prés
d’une chapelle, nommée Setira : les prétres de la re=
ligion Grecque y lifent leur liturgie; aprés quoi on fe
met 2 fouiller la terre: lorsqwon a trouvé quelque
veine de bolus, on en avertit les prétres, qui en rems=
pliffent de petits facs, qw’ils remettent entre les mains
du gouverneur que laPorte y a placés: enfin on bouche
le trou; & on fe retire en proceflion. - Quelques- uns
de ces facs font envoyés au Grand Seigneur; les autres
font cachetés & vendus A fon profit. Les habitans de
la ville n'ofent pas en avoir chez enx, fans une per-
miffion exprefle; il leur en coliteroit la vie.

#) On en trouve en France, dans la Baffe - Autri-
che, en Saxe, dans la Marche EleGorale de Brande-
bourg, &c.. En Saxe, c'eft prés d’Ave dans’le baillage
de Schwarzbourg, que fe trouve la meilleure argile
fine. Mélée 3 une autre efpece de terre, on en fait
une pite, qui bien petrie, cuite, travaillée au tour
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la terre 4 pipe ou largile groffiere *), la terre
& foulon *) & les marnes qui fervent a fecon
der les terres. IIL.Celle des terres imprégnées
de parties falines, fulphureufes, ou métalli-
ques, comme celles qui contiennent des parties
vitrioliques, de Palun, du falpétre, du fouffre,
comme encore la terre calaminaire ou P’ochre
de Zinck, les ochres ferrugineux. IV. Enfin
la quatrieme efpece eft celle des fables.

& au cifean, peinte, & vernifiée enfuite, donne ces
ouvrages de porcelaine qui fe fabriquent en Europe
depuis le commencement de ce fiecle. La porcelaine
de Vincennes, celle de St.Clond, celle de Frankenthal
dans le Palatinat, celle de Vienne, celle de la Chine,
bien préférable A celle du Japon, celle de Perfe, le
cedent toutes i la porcelaine de Dresde. Celle qui fe
fait A Berlin femble emporter déji fur celle de Saxe.
On peut voir dans le 12™m¢ Recueil des Lettres Edi-
fiantes un détail curieux fur la maniere de faire la
porcelaine 2 la Chine.

s) La terre & pipe fert, ainfi que quelques autres,
a faire de la fayence, & des pipes 4 fumer le tabac:
elle eft plus phteufe que la terre 3 porcelaine. Le
nom de fayence lui vient de Faenza en Italie, ol I'on
en faifoit autrefois. Celle de Delft eft 1a plus eftimée.
On en fait presque dans tous les paysde ’'Europe. On
imite encore la porcelaine avee un compofé de chaux
pon éteinte, & de cendres de fougere. = M. de Réau-
mur a inventé la maniere de changer le verre groffier
en une cfpece de porcelaine. Lropération n'eft pas dif-
ficile; il ne s’agit que d’incorporer dans les parties
du verre une terre calcaire , & cela fe fait au moyen
de la cémentation.
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§. XXXL
Des Piervres.

Le méme Wallerius que nous venons de
citer, divife les pierres en quatre claffes géné-
rales, quil fubdivife enfuite en plufieurs efpe-
ces L Dans la premiere claffe il range les pier-
res calcaires: les principales font la chaux *),

) La terre a foulon fert & dégraiffer les étoffes de
laine: on en trouve eu beaucoup d’endroits; la meil-
leure eft celle d’Angleterre, qu’on fouille prés de
Ryegatte en Surrey, prés de Maidftone dans la pro-
vince de Kent, prés de Nutley en Suffex, prés de
Worbrun en Bedfordshire, prés de Brickhell en
Staffordshire, & dans I'isle de Skye. L’exportation
en eft défendue.

u) Il y a plufieurs efpeces de pierres i chaux. La
chaux calcinée au four eft ce qu’on appelle chaux vive;
on dit qu'elle eft éteinte, lorsqu’ aprés la calcination on
Ia fait tremper dans I’eau. Pour bien cuire la chaux,
il faut commencer par la faire fuer. Les meilleurs
fours font ceux qui font conftruits fur des hauteurs.
La pierre a chaux diminue par la calcination, on trou-
ve que 1300 pieds cubes de pierre A chaux en donnent
1250 de chaux, le pied cube pefant 10z livres. En
Alface on a des fours A double ufage, on y cuit de la
chaux & des tuiles. En Flandre on a des fours 3 pe-
tit fen: ce font des pyramides renverfées, on y employe
fa houille, le charbon de terre, &le bois: ils fe vuident
par le bas, & fe rempliffent par le haut. Cela peut
durer trés long tems, c’eft pour cela gqu’on leur a don-
né le nom de fours coulants,  Iis reffembient aux four=
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le “gyple *), I’ albatre ), Ia

elénite ou Je

oir & » la pierre de

e
Boulogne %), le fpat*). 1I. La f{econde claf-
o) p /

neaux ol Pon fepare les métaux de leur mine. Un
. . r ~

four de 6oo pieds cubes en fournira 1620 par femaine
de 6 jours detravail, & Pon peut chommer fans risque

jours  En Picardie on a de petits

urbe; mais il f que la pi
oit une excellente chéfe d’éteindre la
s quelle A ¢té brilée, & de la con-
les Anciens le vient: - cela eft furtout
i€cefiaire pour tout ce qui eft confiruit hors de terre:
en terre Ia chaux dure long tems, mais elle réfiffe
moins a | On prétend que pour avoir de la chaux
excellente, guirefifte trés long-tems a Pimpreffion de
ir, il faut dans le temps qu’on eft occupé A Iéteindre,
ignce de fel par feau d’ean,

v) Le Gypfe calciné, trempé enfuite dans Peau, &
durci 4 Pair eft ce qu'on appelle platre,

%) L? Europe \ne. manque pas de marbre: on en
trouve presque partout, dans des carrieres;plus ou moins
abondantes: il y en a de blane, de noir, de rouge, de
jaune, &c. Les carrieres de Carrare, celles de I’ile de
Paros, de Florence, de Génes, & de ¢ e font fur-
tout renon 5 pour la beauté de leur marbre.  On
trouve en Afrique un-marbre noir & blanc: mais nos
pierres ordinaires polies font auffi belles que ce mara
bre. Celui d’Egypte eft rare & d’un beau poli. - On a
remarqué que les carrieres environnées de terres. bitu-
mineufes donnoient le plus beau marbre. Le marbre
figuré eft trés-rare: on en tire quelque pen des carrie-
res de Florence.

) L'Albitre eft ordinairement blanc: il yen a pour-
fant de différemment coloré, - Les carrieres ¢’ Italie en
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fe renfernfe les pierres vitrefcibles, c’eft a di-
re celles que le feu change en verre: telles
font les ardoifes *), le grais ou les pierres fa-

fourniffent beaucoup : on en trouve auffi en Allemagne,
fur tout pres de Coblence, Il ne prend pas un aufli
beau poli que.le marbre.

2z) La pierre de Boulogne calcinée eft un phosphore :
onacru que cette vertu lui étoit particuliere; pn s’eft
trompé. Tous les gypfes, les pierres 4 chaux, les mar-
bres, font le méme effet aprés la Calcination. On a
méme ret ué que- toutes les pierres enticrement
tranfparentes ent pendant la nuit, lorsque pendant
le jour elles ont €té expofées au foleil: ¢ :
quicrent cette vertu, q
de I’eau forte, )

a) Il y a des fpats de différentes efpeces, & de dif-
férentes couleurs: le criftal d’Islande, & la pierre de
porc, dont Podeur eft-fi défagréable, ne font autre cho-
fe que des fpats. On a remarqué que les mines, od
Pon en trouvoit beaucoup, étoient riches en métaux,

arq

&) 1y a auffi différentes fortes d’ardoife: la craie
noire n’eft autre chofe.” L’Anjou & la Bretagne en
ont de fort belles: on s’en fert A couvrir les toits, & A
faire des tablettes pour y crayonner des deffeins, ou
€crire ce que 'on veut effacer enfuite. Il feroit fort
utile d’avoir des indices certains qui conduififfent A ne
jamais ouvrir d’ardoiferies, ou de 'carrie d’ardoifes,
gu'on ne fut fur d’en trouver beaucoup & de bonnes:
mais il n’y en a point: communément les bancs ot il
y en a.font couverts de terre. D’ ailleurs il eft de f:
que plus on avance, meilleure eft Pardoife; elle atg-
mente en dureté jusqu'd ce qu'elle ne puiffe plus fe
debiter en ardoifes.” M. Violet, Ingenieur des ponts
& chanffées de Caen, a fait cuire dans des fonrs & bri-




lonneufes’), les cailloux comme la pierre a
feu ), l'agate, le jafpe *), les quartz, & les
cri-

ques ’ardoife trop tendre: elle 8’y eft durcie, & dans
P'ufage elle a paru impénétrable A la pluie; mais il
faut la forer avant que de la cuire ; fans cela elle ne
peut plus étre percée fans fe fendre. Une carriere
d’ardoife ne pafse jamais 270 pieds de profondeur, fon
exploitation peut durer vingt ans.

¢) Wallerius compte huit efpeces de grais. Lapier-
re des remouleurs, !a pierre  filtrer, la pierre de Go-
thie font les principales. On s’en fert A paver: les po=
tiers & les fournaliftes s’en fervent aufli: c’eft encore
avec du grais battu que les glaces & miroir fe dégroffis-
fent & s’adouciffent, que les lunetiers travaillent leurs
verres, & que les marbriers & fcieurs de pierre {cient
leurs marbres & leurs pierres,

d) Les cailloux font de deux efpeces: I'une eft gros=
ficre, d’une couleur foncée, & c'eft 1 proprement ce
qu'on appelle pierre 2 feu; lautre eft 3 moitié trans=
parente, & haute en couleur; on comprend fous cette
efpece les agates, dont il y a différentes fortes, la cor-
naline, la calcédoine, la pierre d’hirondelle, 'opale (la
feule pierre que P’art n’a point encore fu imiter), I"ony=
ce, I'oeil de chat &c. Je remarquerai, en paffant,
que Ponyce arabique fervoit anciennement A quelques
petits ouvrages de gravures, qui étoient d’autant plus
beaux que les différentes coulenrs & les veines colo-
rées qu'on y trouvoit, permettoient & I'ouvrier de di-
ftinguer, par les conleurs naturelles, les figures qu'il
grayoit, Cette pierre eft encore fort eftimée en Orient s
a la Chine on Pappelle Jox, & il n’y a que I’ Empe-
reur qui ofe la porter: les memphites & les fardenyces
font des onyces.
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criftaux, quon diftingue en criftanx propre-
ment dits, & en pierresfines’). IlI. La troje

€) Ty ades jafpes de différentes couleurs, il yena
de gris, de blancs, de rouges, de jaunes, de verts, &c.
La pierre arménienne, dont on tire le bleu de mon-
tagne, le lapis-lazuli, dont on fait Poutre-mer, & le
granite rouge, font des efpeces de jafpes fort durs,

S) Les criftaux font ou blancs ou colorés: ces der-
niers font appelés par les chymiftes Auores, & commu-
nément ils portent le nom des pierres fines quils imi«
tent. Les criftaux blancs font ce quon appelle criftal
de roche: il y a des criftaux noirs, & des criftaux d'un
brun foncé, dont on fait peu de cas. Quant aux pier-
res fines, Wallerius les a mifes dans la claffe des piere
res vitrefcibles, quoique la plupart réfiftent au feu, &
ne s’y fondent point: mais il étoit difficile de les pla~
cer ailleurs; outre cela il y a un point de réunion qui
ramene toutes ces pierres i la méme claffe, car des
deux caralteres généraux qu’il a donnés aux pierres de
cette claffe, 'un, qui eft de jetter des étincelles lors-
qu’on les frappe contre du fer ou de Iacier, convient &
toutes ces pierres fans exception. On compte ordinai-
rement dix efpeces de pierres fines,

1) Le diamant eft ou oftaédre, terminé en pointes, &
4 huit cdtés, comme celui des Indes & de I’Arabie ;
ou plat, dont les jouailliers font des rofettes; oun cq-
bique, dont on fait les diamans en table; ou rond,
& celui-ci n’eft quun criftal, qu’on trouve en Alle-
magne, en France, &c. Iin’y a de vrais diamans
que dans les mines du Bréfil & des Indes Orienta-
les, furtout dans les royaumes de Golconde, de Vi-
{apour, de Bengale, de Pégu, & dans I'lle de Bor-
neo. On comptoit autrefois, dans le royaume de
Golconde, jusqu’a vingt-trois mines, qui occupoient

Tome 1. F
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fieme claffe contient les pierres qui refiftent au

foixante - mille perfonnes, tant hommes que femmes
& enfans. Le roi de Vifapour ne fait exploiter que
les mines ol lon ne trouve que de petits diamans.
Dans le royaume de Bengale c’eft d’une riviére,
nommée Gouil, qu'on les tire: il en eft de méme
dans Iile de Borneo. ~Quant au Bréfil, ce n’eft que
depuis une ¢
vert des mines d’ou l'on tire des diamans, des ru-
bis, des topafes, &c. Ces mines font fort riches:
auffi le roi de Portugal, pour foutenir le prix de ces
pierres fines, a -t-il défendu que la Compagnie pri-
vilegiée pour I’exploitation de ces mines y fit tra-
vailler au-deld de §oo efclaves. Quand on a trou-
vé le diamant, on commence par le décrotiter ; ce
qui fe fait en le frottant contre un autre diamant
brut; la fine poudre qu'on retire par cette opera-
tion fert A tailler & A polir le diamant, On deman-
de du diamant quil foit bien tranfparent, (on dit
alors quil a une belle eau) & bien net, c’eft i dire
fans aucune tache: aprés ces premieres qualités vien-
nent I’ éclat & la vivacité des reflets, qui en dépen-
dent, & enfin le poids. Les diamantaires les tail~
lent, & la taille en brillant eft celle qui produit e
plus deffet. On rencontre des diamans qui ayant
roulé parmi d’autres dans le lit des rivieres, fe trou-
vent polis naturellement, on les appelle bruts inge-
nus; & lorsque la figure en eft pyramidale, pointes
aaives; les anciens n’en ont pas connu d’autres.
Le diamant eft ou blanc ou coloré: celui qui eft
vert eft le plus rare de tous: le couleur de rofe, le
bleu, & le jaune le font auffi; le noir & le roux
font des pierres défeftueufes. Le plus beau dia-
mant qu’on connoiffe eft celui du roi de Portugal; on
I'a tiré des mines du Bréfil, il pefe 1680 carats, ou

antaine d’anndes qu’'on y a décou=-
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feu; telles font les Argyrites ou pierres lui-

douze onces & demie: on I'a évalué 224 millions de
livres fterling. Celui du Grand-Mogol pefe 279 ca-
rats & demi, & Tavernier I’eftimoit prés de deux
millions 500 mille écus d’Allemagne: celui du Grand
Duc de Tofcane pefe 139 carats, & le méme voya=
geur Peftimoit {ept-cens-mille écus, ou environ: en
France le grand Sanci, diamant de la couronne,
ainfi appelé parce qu’il avoit appartenu 4 12 maifon
de Harlai-Sanci, pefe 106 carats: le Pitre, que le
Régent acheta d’un gentilhbomme nommé Pits, pefe
136 carats 3 grains. Le diamant fe péfe au carat,
qui eft de 4 grains moins forts que ceux du poids
de marc. Les jouailliers en Europe en examinent
Yeau au jour, & aux Indes ils le font de nuit, i la
Jumiere d’une lampe. L’eau qu’on appelle célefte, eft
la plus mauvaife, on la découvre difficilement dans
le diamant brut. En Europe on le fcie; aux Indes
on le clive, ceft 3 dire qu'on le fend. Les dia-
mantaires Indiens font fort adroits. Ce fut Louis
de Berquen, qui inventa en 1476 I'art de tailler le
diamant. On appelle diamans de Baffa d’affez bel-
les pierres, qui fe trouvent dans les montagnes du
voifinage de Baffa, gros bourg de I'lle de Chypre:
ils font affez eftimés, & peuvent paffer pour de vé-
ritables diamans, quoique les connoiffeurs y trou-
vent de la différence. L’art a imité les diamans:
les diamans du Temple, ainfi appelés parce que les
plus beaux fe faifoient au Zemple, A Paris, font 'ob-
jet d’un affez grand négoce: ceux d’Alencon font
trés- beaux. On fe fert du diamant pour équarrir
les glaces, & couper le verre. On appelle Dia-
mrant Parangon un diamant parfait.  Le prix de ces
pierres eft fixé par le poids: bien entendu que le
mangue d'étendue, le défaut de couleur ou de for-

Fa
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me, les glaces, les pointes rouges ou noires, &c.' en
diminuent confidérablement la valeur: la table fui-
vante pourra faire juger de ce qu’elles valent, lors-
que ces défeftuofités ne s’y trouvent pas, Les dia-
mans taillés en facettes d’étendue font ou de la tail-
le de Hollande, ou de la taille d’Anvers; la premie~

re eft la plus chere.

poids. prix.

1grain.13av4 liv.deFrance 1 grain.

1 gr. & demi 24 A 25
3 grains. 66 4 70
. N

§ grains. 200 4210

g grains. 800
10 grains. 1000.
12 grains. 1500 A 1600
1§ grains. 4000
24 grains. 6000 :
30 grains, 100004 10500
4o grains. IOOOO\Z‘{ 25000
45 grains. 30000 z: 40000
50 grains. 50000 4 60000
6o grains.600@0 i 70000

poids. prix.
10 A 12 liv,
1 gr.& demi. 18 i 20
3 grains. 40 1 42
§ grains. 140 2 150
9 grains. 450
10 grains. 500 A 530
12 grains. 700 a 750
18 grains. 3300.
24 grains. 4200
30 grains. 6000
40 grains. 12000 4 13000
45 grains. 20000 4 25000
50 grains. 30000 4 36000
6o grains, 50000 4 60000

A
a
A
a

Les diamans épais, ou brillans, valent toujours,
toutes chofes égales, un tiers moins que les diamans
a facettes d’ étendue. Aux Indes Orientales le prix
des diamans bruts eft fixé; ceux d’un carat valent
12 4 13 écus d’Allemagne; ceux de deux, 16 4 17;
ceux de quatre valent 38 écus; de cinq 42 écus. Les
diamans de mauvaife couleur avoient autrefois un
grand débouché en Europe: aujourdhui il ne s’en
trouve guere quentre les mains des Juifs. Les ro-
fes ou rofettes valent, felon Tavernier, 50 écus le
carat; elles valent 3 Hambourg 64 écus, & 3 Am-
fterdam 70 ; celles de deux carats valent, fuivant
les mémes eftimations, 200, 220, 250; celles de
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quatre, 800, 1024, 1100; celles de cinq 1250, 1400,
1600. Les brillans au-deffous d’un grain {e vendent
enfemble 3 30 ou 40 écus le carat. Il faut pourtant
remarquer que les prix marqués, dans la table ci-
deffus, ont hauffé, & qu’il eft difficile de donner i
cet €gard quelque chofe de précis. En général
apreés les diamans 2 facettes viennent les rofes, en-
fuite les pierres épaiffes, & enfin les diamans en
table.

2) Le rubis eft une pierre précieufe, d’une figure ou
oftogone ou arrondie, dont la couleur eft rouge. On
a le rubis oriental, il eft ponceau: celui qui eft cou-
leur de fang, lorsqu’il pefe an-deld de vingt carats,
eft appelé efcarboucle. Le rubis-balai eft d’un rou-
ge pile, mélé d’une nuance blenitre : le rubis fpi-
nel eft d’un rouge clair, mélé de blanc; le rubicelle
tire fur le jaune. Il n’y a en Orient que le royau-
me de Pégu, & I'ile' de Ceylan, d’oi l'on tite des
rubis; ceux du Bréfil font peu eftimés. Le fouve-
rain du Pégu, & celui de Ceylan, génent ce com-
merce: le premier referve pour lui tous ceux qui
péfent au- deld de quatre carats: le fecond défend
a fes fujets d’en faire commerce. Les petits rubis
fe vendent enfemble le carat & 20 écus d’Allema-
gne, ou environ. Un rubis d’un grain vaut depuis
12 jusqw'd 3o écus. Un rubis d’un carat, quand il
eft beau, en vaut 100.

3) Le Saphir eft d’un blen célefte. Celui du Pégu eft
le plus eftimé On en tire aufli des royaumes de
Calicut & de Cananor. Le roi de Ceylan en a in-
terdit la fortie. Cette pierre perd fa couleur dans
le feu. On a le faphir tout 2 fait bleu, un qui eft
couleur d’eau, un autre verditre, & un quatriéme
blanchAtre. 1I vaut, fuivant quil eft plus ou moins
beau, la moitié de ce que valent les rubis.

Fa
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fantes, comme le verre de Ruffie %) ou glace

4) La Topafe, le véritable chrylolithe des- anciens,
elt d’un jaune @or. On en trouve aux Indes, en
Ethiopie, en Arabie, au Pérou. Celle du Bréfil
perd fa couleur au feu, & y prend celle du rubis ba-
lai, cé qui a donné lieu 4 la fraude; on prétend
méme quil ne vient du Bréfil d’autres rubis, que
ceux qu’on a ainfi imitds avernier parle d’une
topafe du Grand-Mogol, qui péfe 15_‘;} carats. Cel-
les de I’Europe ne fauroient paffer pour pierres
fines, elle font trop tendres. Le prix des topa-
fes eft ordinairement la moitié de celui des améthy-
fes: celle dun carat vaut deux écus.

53) L’Eméraude eft verte: elle na pas & beaucoup prés
ni I’éclat ni la dureté du diamant vert, Cleft la
feule pierre qui foit verte fans mélange de couleur:
P 1e-Marine eft verte & bleue, le Peridot vert &
jaune.  On ne connoit point d’éméraudes orientales,
quoiqu’ en ayent. dit quelques eurs. . Aujourdhui
on les tire de la vallée de Tunia, on Tomana, prés
de la nouvelle Carthage, & des montagnes de Gre-
nade & de Popayen: il en vient deld en quantité,
Les ¢émeraudes brutes. fe vendent an marc, & rai-
fon de Ja grandeur des pierres: cela peut aller de-
puis 1800 jusqu’a 2000 livres de France. Les ¢
raudes d’un carat, tailiées & de belle couleunr, valent
quatre écus, celles de fix carats 50 4 60 écus, cel-
les de dix 300 écus, ou environ. On dit qu’il s’en
trouve une au couvent des Bénédi&tins de Reichenaun, )
en Suiffe, qui a un pied de long fur fept pouces de
large & trois d’épaiffeur.

6) La Chryfolithe eft verte, mélée de jaune ou de cou-
leur d’émeraude. Cette pierre perd fa couleur au
feu: lorsque fon vert tire fur le jaune, on I’appelle
Chryfopras.
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e Marie, & les talcs *): telles font encore

71 L’Amethyfte eft de couleur violette, ou d’un violet
pourpré: c’eft un cryftal teint par une fubftance mé-
allique. Cette pierre perd fa conleur au feu: celle
dun carat vaut quatre €cus.

8) Le Grenat eft d’un rouge foncé: lorsqu’il eft par-
fait, le rubis ne Pemporte fur lui que par fa dureté,
On en tire principalement des royaumes de Calicnt,
de Cananor, de Camboye, & Ethiopie &c.

9) L'Hyacinthe a fon nom de la fleur dont elle imite
la couleur: on en compte quatre fortes. ¢ On s’en
fert pour faire la confeition d’Hyacinthe.

10) Le Béril eft céladon: il y en a de plufieurs efpe-
ces. Le Chryfobéril eft plus péle, le Chryfoprafin
eft verditre. Il y en a quantité 3 Camboye, aMar-
taban, au Pégu, & dans I’ile de. Ceylan.

) Le verre de Rufiie, appelé glace de Marie, lors-
quwil eft en petits morceanx, fe trouve dans les parties
feptentrionales de I’ Afie & de I’ Amérique, en Suede,
en Norvige, en Pologne, & furtout aux environs d’Ar-
changel, & prés du fleave Wittim. Le meilleur verre
de Ruflie eft le plus clair: le verditre eft le moins efti-
mé. La grandeur des pieces en fait le prix, il n’yen
a guére qui ayent % d’ aulne en guarré. Les morceaux
depuis % d’aunlne jusqu’a une aulne en quarré font ven-
dus deux roubles la livre, Pour Pordinaire ils n'ont
quun quart d’aulne en quarré, & alors le pude, de
trente deux livres & demi, fe. vend huit A dix roubles.
En Siberie. & dans les petites villes de Ruffie, ce ver-
re fert aux fenétres, aux lanternes, &c. On s’en fert
aufli dans les vaiffeaux, ot il eft d’un bon ufage, par-
ce quil ne fe caffe pas comme le verre ordinaire.

%) Le talc eft une pierge luifante & fquammenfe,
qui fe leve facilement en feuilles déliées & tranfparen-~
tes,  On ne peut le décompofer au feu, & il n’ya point

F4




les pierres de tuf '), (Vapis ollaris) comme Is
ferpentine, les amiantes, dont I'efpece la plis
remarquable eft le lin incombuftible ¥), & enin
lés asbeftes. IV. La quatrieme claffe eft com-
pofée de pierres ordinaires, qui font un me-
lange de toutes les autres; communément cet-
te efpece eft un compofé de fpats & de quartz,
& tels font ces cailloux qu’on trouve fur les
champs, & dont on pave les rues,

§. XXXIL
Des Sels. &

On connoft trois efpeces de Sel: les fels
acides, les fels alcalis, & les fels neutres.
Quant a ce qui regarde les fels acides, la natu-

de diffolvant qui le divife. Autrefois on n’en trou-
voit qwen Efpagne, enfuite on en découvrit dans I'ile
de Chypre, en Arabie, & en Afrique; anjourd’hui on
en trouve en plufieurs endroits de I'Europe. 11 fert 2
couvrir des tableaux en miniature & en paftel. On
parle beaucoup de I'huile qu’on en peut tirer, & qui
doit étre une efpece de fard; mais c’eft une fuperche-
rie. Le talc rouge de Ruffie eft le meilleur pour les
tableaux: celui de Venife, qui eft blanc, réduit en pou-
dre, eft un Cosmétique.

#) La pierre ollaire fe travaille an tour, & prend un
fort beau poli.

k) L'amiante eft compofé¢ de fils qui fe détachent
aifement: c’eft pour cela ‘qu’on en peut faire un tiffn,
qui reflemble i la toile, & que le feu‘blanchit. Les
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ve r'en produit point de purs fous une forme
fenfible; le chymifte les tire de quelques corps,
il s’en évapore naturellement de quelques au-
tres: tel eft par exemple I'acide vitriolique, qui
g'évapore de quelques eaux minérales, & celui
qui s'éleve fous la forme de vapeur dans plu-
fieurs mines. Les corps dont on tire ces fels
font le nitre, le fel commun, Pambre jaune &
Pambre gris, les charbons de terre, le tartre,
Pofeille, &c. Les fels alcalis ') font ou fixes
ou volatils: on trouve P'un & l'autre dans quel-
ques eaux minérales, & le dernier en particu-
lier dans quelques pierres, comme dans le mar-
bre noir, dans la ferpentine, dans la pierre ol-
Jaire, &c. ‘Les fels neutres font un fel compo-

Transattions de 1686 donnent la maniere de filer 'ami-
ante: on en peut auffi faire du papier, & il s’en eft
fait 4 Oxford: on peut I'employer encore 2 la place de
meche dans les bougies & dans les chandelles. Sur
les Pyrénées on en fait des cordons, des jarretieres,
des ceintures, &c. Il paroit que les anciens ont conny
Yamiante,

2) 1l y adeux efpeces de fels alcalis, I’une de la
nature du tartre, comme le tartre, les cendres grave=
Yées, la potaffe, presque tous les fels lixiviels qu’on
retire des plantes: l'autre de la nature de la bafe du
fel marin, comme le Natyrum, le borax, le fel de fou-
de. La premiere efpece tombe en défaillance a lair,
la feconde ne le fait pas: c’eft pour cela qu'on ne peut
fe fervir de la premiere que pour les favons liquides.

Fs
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{é des deux autres; de tous ces fels le plus uti-

le & le plus nécefluire eft le fel commun ”):
il y en a trois efpeces, favoir L le {el gem-
me ) qui eft appelé fel foflile, lorsqwon le
tire de la terre tout mélé de parties terreftres,

m) On ne connoit en Europe qu'un feul pays ol
Pon ne fe ferve pas de fel pour : nner Jes mets;
c’eft I'Islande. Si les hal cette ile avoient des

nines de fel, ou des foutaines falées, ou du bois pour
tirer du fel des eaux de la mer, Pufage du fel y feroit
certainement introdnit. Il eft peut-étre étonnant
qwon n’y ait point cherché de reffource dans le froid,
qui en congélant ’ean cryfallife le fel. M. de Breuft
a fait en Norvege un établiffement de ce genre, & il
y a parfaitement réuffi. Les anciens Germains tiroient
leur fel d’une efpece de fougére aquatique, comme font
encore aujourdhui les habitans de I’ Orénoque.

#) On trouve du fel foflile en Pologne: les mines
de Wieliczka & de Bochnia, dans le Palatinat de Cra-
covie, en rendent annuellement au-deld de 600 mille
quintaux. La Hongrie a quelques mines de fel: celle
de Riona-Szeck, dans le Comté de Maramaro, en four-
nit au deld de 200 mille quintaux: celle d’ Eperiesn’eft
pas moins abondante: mais comme ce fel eft mélé d’une
quantité de particules hétérogenes, on eft obligé de le
purifier par la cuiffon. La Tranfilvanie a des mines
de fel prés de Kolos, de Torda, & de Homorod: la
Catalogne en a aux environs de Cordone; ’Angleterre
prés de Norwich dans le Comté de Chefter; PAutrie
che prés de Gemund; le Tirol prés de Halle; ’Ar-
chevéché de Saltzbourg prés de Hallein, Il yen a
aufli en Ruffie,

0) Il neft pas aifé d’expliquer comment I’eau de la
mer eft falée. Il ya méme des variétés a cet égard,
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comme eft presque tout celui des mines de Po-
logne, & fel de montagne, lorsqu’on le tail-
le en gros morceaux femblibles au cryftal,
comme eft celui de Saltzbourg: IL le fel
marin °) qu’on tire des eaux de la mer: &

que les Naturalifies n’expliqueront jamais. Les eaux
de la mer Baltique font moins falées que celles de la
mer d’Allemagne, & celles de I'Océan le font plus que
celles-ci. Quelques auteurs ont remarqué, quil y
avoit des endroits dans la mer d’ Allemagne ol I'ean
rendoit en fel jusqu’a la feptieme partie de fon poids,
tandis que I’eau du golfe de Bothnie n’en doune pas la
trente ou quarantieme partie, On prétend qu’en général
vers PEquatear ’eau de la mer fe trouve plus. falée que
vers les Poles. Independamment. de P utilité quon
retireroit dans les voyages fur mer & deffaler I’ean, on
découvriroit peut-étre, en y parvepant, la raifon de ces
variétés. Jignore fi la machine propofée par M. Poif-
fonier, & éprouvée en 1765, a eutout le fucces dé-
firé: mais quand cette machine ne rendroit pas ’eau
entiérement potable, elle devroit pourtant favorifer la
recherche & la découverte des raifons.de cette ‘inégali-
té.  Ceft de I’ean de la mer épaiffie & cryftallifiée que
fe fait le fel marin: celui qui n’a befoin que des rayons
du foleil, pour prendre fa confiftence, eft ce qu’on ap-
pelle fet gris: celui 4 qui on la donne par le moyen du
fen, eft appelé fel blanc. Pour ce qui regarde le fel
gris, il eft affez aifé de le faire. On choifit un terrein
bas, que la nature a rendu prepre, par fa fituation, 2
recevoir les eaux de la mer au montant de la marée ;
on retient les eaux par des éclufes, & on laiffe au fo-
leil & an vent le foin de cryfallifer-le fel.. Ce fel gris,
diffous dans I’eau douce, & nettoyéiavec du fang de
boewj, on quelque autre matiere propre- A produire de
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enfin TIL le fel de fontaine ?) ou de puits falé,
qu’on tire des eaux de fontaine ou de puits, par

'écume, eft du fel raffiné aprés avoir ét¢ de nouveau !
cryftallifé. Le temps propre i la cryftallifation du fel gris !
eft depuis la mi-Mai jusqu’a la fin d’Aout.  Dans lesfa-~
lines de I’Avranchin, dans la baffe Normandie, on s’y
prend autrement: quand la mer eft calme, elle monte
dans une baye qui s’étend le long de I’Avranchin, &
d’une partie de la baffe Bretagne; elle y entre avec un
mouvement tres-lent, & depefe fur la plage une terre
glaile, blevétre, fine, bien lavde, d’ol nait un dépét de
limon, qu'on appelle /jffes: ce limon eft plein de fel;
on le ramaffe pour le tranfporter dans des fofles ol I’on
fait entrer de Peau de mer (ce limon tient auffi lien
d’engrais): cette ean lave ce limon, & lui enleve fon
fel: on conduit cette eau par des canaux dans des
vaiffeaux ou elle s’évapore par le moyen du fen. En
France il ne fe fait guére de fel blanc que fur les cdtes
de Normandie: le fel gris fe fait le long des cbtes de
I’Océan, & fur les bords de la Méditerranée. Pour
faire juger de la quantité de fel que les Frangois font
entrer dans le commerce, je remarquerai que la feule
baye de Bourneuf a 20 mille falines, que chaque faline
a cinquante. aires ou eillettes, & que chaque eillette
donne environ 700 livres de fel: cela fait pour la fenle
baye de Bourneuf 7oc millions de livres de fel. Cef®
1A un des revenus les plus confidérables de la Couron=-
ne, & une branche de commerce inépuifable. En Efpa~
gne la fenle faline de Matta dans le royaume de Va-
lence donne, dans les années abondantes, 1500 mille
fanegues de fel; comme la fanegue eft évaluée i 150
livres, cela fait 225 millions de livres de fel. Les Efpa-
gnols ont encore des falines importantes dans le roy«
aume de Catalogne, dans celui de Valence, dans I’An-

daloufie, & dansles tles de Majorque, d’Yvica, & de




P S —— T .

133

le moyen du feu: ce fel eft le plus pur, mais
le moins falant, Parmi les autres fels neutres

Formentera. En Italie c’'eft dans le pays de Genes,
dans Piie de Corfe, dans I’Etat Ecclefiaftique, dans le
royaume de Napies, & en Sicile qu'on en fabrique.
Les Anglois tirent beaucoup de fel des fles du Cap
Verd, furtout de I'fle de Mai, & de I'lie de Sel. Les
falines de  Newcaftel en fourniffent beaucoup ; les
fauniers tirent par jour 15 A 20 boiffeaux, de 56 livres
chacun, d’une chaudiere de 14 pieds de long, d’onze
pieds & demi de large, & de 16 pouces de profondeur:
elle contient 1305 gallons. On confomme par tonnean
de fel, c’eft A dire pour 40 boiffeaux, trois chalderons
de charbons de terre qui cofitent 16 {chelings fix fous,
& on donne 4 fchelings aux ouvriers. Ii:faut trente
tonneaux d’eau de mer pour donner un tonneau de fel.

) Le fel des fontaines & des puits falés eft celui
dont on fe fert le plus en Allemagne. Les falines de
Ia Franche-Comté & de la Lorraine, ainfi que ceiles
du Duché de Magdebourg, qui feules pourroient fuffire
a ’Allemagne, font les plus famenfes. On croit ce fel
plus fain que le fel foflile & le fel marin. La maniere
d’extraire le fel de I’eau des puits & fontaines falés
eft affez fimple : I’ean eft raffemblée dans un réfervoir
commun: on Péleve par le moyen de plufieurs pom-
pes pour la faire tomber enfuite fur de petits fagots
d’épines, rangés les uns par delfus les autres dans un
bitimert, qu’on appelle bAtiment de gradvation: Pean
s’évapore en partie, & celle qui retombe dans le ré-
fervoir placé au-deflous des épines eft par conféquent
plus chargée de fel, parcequelle a moins d’eau. - De
ce dernier rélcrvoir ’ean falée paffe dans les chaundie=
res. Pour juger de la quantité de fel qui fe trouve
dans une eau quelconque, il fuffit d’en pefer une pe=

ry -
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il faut compter enfuite le falpetre ?), le fel am-
moniac "), le fel d’Angleterre °), le borax ‘),
le vitriol *), & Palun *).

tite partie, & d’en comparer le poids avec le poids
d’une quantité égale d’ean douce: Vexcedent, auquel
on ajoute la moitié, exprime précifément le poids de
1a quantité de fel qui fe trouve dans cette eau. Ordi-
nairement les eaux les plus falées tiennent fix onces
fur la livre, & les plus foibles un neuvieme du poids
total.

) On tire le Salpetre de quelques terres, qui en font
imprégnées, ou de quelgues plantes, comme du muguet,
du ereffon de fontaine, &c. Quant au premier, il fe tire
presque toujours de deffus la fuperficie de ia terre, &
on n'en trouve jamais A plus de deux pieds de profon=
deur. Son ufage eft d’étre employé dans la compofi-
tion de plufieurs médicamens, dans celie de la poudre
% canon, & dans les verreries: il fert encore aux teine
turiers, qui le mettent parmi les matieres non - colo=-
rantes, ou préparatoires: on en fait de P’eau forte par
Ja difiillation; & P'on a appris par Pexpérience qu’il
fécondoit les terres On en tire beaucoup des Indes
Orientales; & on en trouve une affrz grande quantité
le long du fleuve Volga. Aprés quil a été détaché
des pierres, ol il fe trouve quelguefois légérement atta=
ché, on e raffive dans les falpétrieres.

#) Le fel Ammoniaceft ordinairement un fel faftices
le véritable, qui provient de Purine & du fumier de
quelques animaux, furtout des chameaux, & qu’on tire
d'Egypte, d’Arabie, & de Libye, eft fort rare. Celui
guon covtrefait eft une produ&tion chymique, ol Pon tire,
par le moyen des wvaiffeaux fublimatoires, de urine
d’homines & d’animaux un fel; quw'on employe daps la
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§. XXXIIL

o .

De la Soude &' de la Poraffe.
Parmi les préparations de feis alcalis fixes
médecine, & qui fert aux étameurs, aux teinturiers &
aux orfévres. On prétend qu’il en vient de véritable
du pays des Calmouques. Une nouvelle fabrique de ce

fel vient de s’¢établir daus le pays de Brounsvich.

5) On appella dabord fel d’Angleterre un fel quom
avoit découvert dans les eaux d’une fonrce minérale,
qui eft i quinze lieues de Londres: aunjourdhui ce quon
appelle ainfi dans nos apoticaireries, n’eft” quun fel
faltice qui vient de Portsmouth,

?) Le Borax, appelé Tinkal lorsqu’il eft crfl, eftun
un fel blenftre & pefant, qui nous vient des Indes Oriena
tales, & en particulier des états du Mogol & du roi de
Perfe.

#) Le vitriol bleu participe du cuivre; ceft A dire
quil eft imprégné de particules de cuivre: tel eft celui
de Chypre; on le contrefait par la cémentation du cui-
vre & du foufre. Le vitriol vert participe du fer, tel
eft celui de Pife, & celui d’Allemagne. Le vitriol blanc
participe du zitic, & tel eft le vitriol romain, & celui
de Goslar.

v) L’alun eft un fel quon trouve quelquefois pur, &
qu'on retire le plus fouvent de quelques pierres & de
quelques terres. L’alun romain eft rouge, & fe tire
@une pierre calcaire qu'on trouve prés de Civita-Vec-
chia, qu’on calcine, & gu’on travaille enfuite dans les
aluniéres. L’Angleterre & ’Allemagne ont de Paiuns
il en vient auffi dv Levant. Les teiituriers s’en fer-
vent, comme d’une matiere non-colorante: les orfévres
s’en fervent auffi, & on Pemploye encore 4 faire de Ien-
e, Lealun calcing eft un cauftique.
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on compte Palkali artificiel de nitre, qui eft un
falpetre déronné, les feis de plantes, les fels al-
calis tirés des cendres du marc de raifins, &

%) En général on entend par Potafle un fel alkali
tiré des cendres de quelque végétal, & enfuite caiciné.
La plus commune eft celle d’Ailemagne, qu’on tiredes
cendres de bois, qui diffoutes dans I’eau donnent, aprés
Pévaporation, un fel perlé. En Allemagne on fe fert
du chéne, en Ruflie du hétre, & a fon défaut de l’aulne;
on ne deftine A cet ufage que de vienx arbres, qu'on
briile fur terre A feu lent, En Angleterre on briile la
fougere , & presque toutes fortes de bois pour en tlrer
de la potaffe; dans les provinces feptentrionales de
ce royaume on feche les plantes marines, qu’on briile
enfuite. La potaffe fait un objet de commerce fort im-~
portant pour la Ruffie, c’eft un revenu de la Couronne;
& I’Angleterre en tire deld au moins pour un million
& demi d’écus d’Allemagne, Cela a cependant dimi=
nué confidérablement depuis la découverte de Mr. Ste-
phans, qui dans un ouvrage anglois, publié en 1755,
2 montré la maniére de faire en Amérique de la potafle,
entiérement femblable i celle qui fe fait en Ruffie, &
qui outre cela a Pavantage de ne pas manger le linge:
auffi le Parlement fui a-t-il accordé une gratification
de trois - mille livres fterl. La maniere de faire la po=
taffe, donnée fous le nom de I’Amiral Waarens, eftune
fupercherie. La védaffe eft un fel femblable a la po-
taffe, mais tiré des cendres du faule. Ces fels, qu’on
retire apres Pévaporation, font calcinés dans de grands
fourneaux: & les cendres qui reftent au fond du ton-
neau , pendant que Peau en tire les fels, peuvent fer-
vir d’engrais. L’ufage de la potafie eft pour les favons
neriss, les verreries, la blanchifferie des toiles & du
linge , pour Pémail de la faience, & pour la teinture,
1l faut favoir que la potafle de Ruflie étant remplie




des cdtes de tabac, la potafle *), la foude”), &
le fel alkali artificiel de ‘tartre, qui eft le plus
fort de tous.

de beaucoup d’impuretés, ne peut fervir aux fines
teintures.

%) La foude eft premierement une plante, appelée
aufli Ka/i; il y en a de deux efpeces. La grande es-
pece eft ou cultivée ou fauvage; on en feme aux envi-
rons de Montpellier; la petite efpece ne croft pas a
la méme hauteur. - L’une & Pautre croiffent au bord de
la mer. Cette plante aprés avoir été coupée & fechée
comme le foin, jettée enfuite dans de grands trous faits
en terre, eft réduite en cendres. Au bout de quelque
tems ces cendres deviennent pierreufes, & forment ce
quon appelle encore foude, on fel de foude. Ce fel
n’a pas befoin, comme la potaffe, d’étre retiré par le
moyen d’une leflive, c’eft le feul ouvrage de la calcina-
tion. 1l fert également dans les verreries, dans les [a-
vonneries , dans les blanchifferies, aux teintures, i la
médecine méme, qui I'employe extérieurement & inté-
rieurement. On tire encore de la foude d’une autre ef-
pece de fucus, nommé Varech ou Gouemon, d’od lui
eft venu le nom de foude de Varech, fort connue fur
les cotes de Bretagne. La foude d’Efpagne eft la plus
eftimée: elle nous vient dans des paniers de rofeau*
on en connoft de trois efpeces, celle qu'on appelle de
barille, celle qu’on nomme de bourdine, & enfin celle
qui porte le nom de Agna-azul, & qui fe prépare aux
environs d’Alicante. La plus grande partie de lafoude
d’Efpagne fe fait dans les royaumes de Murcie & de
Grenade : année commune il fort d’Alicante plus de
42 mille quintaux de foude de barille, & de= § mille
quintaux de foude de bourdine. La barille fe feme en
Mai fur les terres qui ont porté de 'orge, & s'arrache,
avec la racine, en Septembre, :
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§ XXXIV.
Des:Soufres.

On entend eu général par: foufres ces
corps qui ne. peuvent étre diffous que par Phui-
le, & qui expofés & Paftion du feu répandent
une odeur forte’ & deéfagréible. 1y en a de
plufieurs efpeces, favoir 1) les bitumes, qui

z) L’huile de Pétrole, autrement Phuile noire de
Gabian, eft une huile bitumineufe: on en trouve dans
une vallée fiérile de Mont-Feftin, A douze miles de Mo=
dene. Les Italiens n’en envoyent guere de pure. On
croit quelie s’employe avec fuccés dans quelques mas=
ladies.

a) Leafphalte fe trouve attaché i quelques pierres,
quelquefois on en a vu fur des eaux de quelques lacs.
Lrafphalte de Judée & de Sidim eft renommé, La mine
de-Neufchatel, dans le Val-Travers, a été déeouverte
aucommencement de ce fiecle par:M, de la Sablonniere :
elle rendit, en 1739, plus de 20 mille livres de ce bi-
tume.  On a fait de cet afphalte le piffasphalie, avec
lequel on a.caréné plufieurs vaiffeaux, dont le bois a
réfifté A la piquure des vers beaucoup plus longtems
quil ne le fait ordinairement.. 1l y a encore une mine
en Alface, entre Haguenau & Weiffenbourg, guidonne
beaucoup d’afphalte. On en fait des parfums propies
A foulager. les douleurs de rhumatisme, & 2 purifier les
écuries du manvais air, qui produit tant de maladies
parmi le bétail: on en fait aufli un onguent pour plu-
fieurs maladies de la peau, & enfin Pafphalte peut tenir
lieu d’oing pour graiffer les effieux de roues.

&) Cleftun bitame qui durcit A Pair, & qui, 4 Podeur
prés eft excellent pour fervir a la place des charbons
de terre,
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font on fluides ou fecs: on range dans cette
claffe, le naphte, qui eft le bitume le plus flui-
de, le pétrole ¥) qui; eft épais, le malthe dont
Podeur eft infupportable, Pafphalte ) qui eft
fec, ou plutot defféché, une terre bitumineu-
fe’) qui peut tenir lieu de charbons, les
charbons de terre °) ou le lithantrax, & le

¢) Tl faut diftinguer les charbons de terre (qu’on ap-
pelle houille dans le pays de Liege, & en quelques au-
tres endroits) des charbons de pierre. . On n’eft point
d’accord s’il y a du dah ger 4 s’en fervir; quoiquwil en
foit, comme le chart on e terre donne un feu plus vif
& plus. durable que.le charbon d il eft employé
par les ferrurier s mai : il fert encore 2
chauffer les apparteniens, & on en brlle méme dans
les cuifines.. 11 y a beaucoup de chymifles, qui ne veu-
lent pas qu’on s’en ferve pour fondre le minerai; ce
qu’il y a de eertain, c’eft qu'il paroit bien que ces char-
bons, employés & la fufion du fer, rendent ce métal
caffant. Comme ils font plus ou moins imprégnés de
bitume & de fonfre, & qu’on ne trouve pas, partout la
méme efpece, il n’eft pas étonnant qu’on ne puiffe pas
en Allemagne en faire un aufli grand ufage qu’on en
fait en Angleterre, le pays de I'Europe, qui ale plus de
ces charbons & les meilleurs. On gen fert en Angle-
terre, non-feulement 3 la fonte du for, mais encore i
cel'e du cuivre: on les torréfie feulement auparavant,
A Sarbruck on tire de la houille une huile dont les pay-
fans fe ferve: t dans leurs lampes; aprés cette opéra-
tion elle eft plus propre i 'ufage des forges, Les An-
glois diftinguent trois efpeces de charbons de terre:
1) le Common-Coal, charbon de poix, appelé aufli Srone~
€Coal, Pit-Coal, Sea-Coal, charbon de Newcaftel: ileft
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gayat ¥): IL Pambre jaune ) & Iambre
gris 7); HI. & enfin le foufre proprement dit
avec fes efpeces ).

deftiné au feu de cuifines & 2 tous les ouvrages métal-
liques, 2) le Scotch-Coal, charbon d’Ecoffe, dont les
gens aifés fe fervent pour chauffer leurs appartemens,
3) le The-Culm, charbon fort leger, dont on fe fert
daus le pays de Cornouailles pour Ila fonte des métaux.
11y a encore le Kennel on Candle-Coal qwon employe
comme pierre 4 marquer, quwon travaille au tour, &
qui prend un beau poli. J'ai fouvent vii des amateurs
de curiofités naturelles fe perfuader, que tous les char-
bons de terre des Anglois reffembloient au Candle-Coal,
dont on trouve plufieurs morceaux dans les cabinets des
curieux. Les mines les plus riches font aux environs
de Newcaftle, dans le comté de Northumberland, &
prés de Whitehaven dans celui de Cumberland. Ilyen
a aufli aux environs de Londres, quon n’exploite pas
pour faire valoir celles de Newcaftle, & entretenir par
i un grand nombre de mariniers. La feule ville de
Londres confomme par an 6oo mille chaldons, (21800
mille boiffeaux) de charbons, qui viennent de-la: ce
commerce entretienf 1500 barques, de 100 4200 tous
neaux, & trente mille perfonnes. Les falines de She-
ves, prés de Newcaftle, en confomment beaucoup:
PEcoffe, P'Irlande, la France, la Flandre, & la Hol-
lande, quoique tous ces pays en ayent auffi, en enlevent
une grande quartité, Le Comté de Hainaut & lepays
de Lidge, ie Comté de la Marck, le Duché de Magde-
bourg, la Misnie, 1a Heffe, &c. en ont également. Le
charbon de bois foflile repand, quand il brile, une odeur
bien défagréable : mais il brile bien & longtems.

d) Le Gagat ou Gayat eft un afphalte durci, qui
prend un beau poli. Dans le Wurtemberg on en fait
différens uftenfiles.
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§. XXXV.
Des Métaux wmparfaits.
Par demi - métaux, ou métaux imparfaits,

e) L’ambre jaune eft ou tranfparent ou opaque: le
premier peut fervir A faire des verres de microfcope,
des miroirs ardens, & des prismes: ['autre eft oun ci-
tronné, & c’eft le plus beau, ou blanchitre, ou roux,
On a le fecret de le colorer. Jusqud prefent on ne
connoit encore ni fa nature ni fa formation. On a dit
que c’étoit une concrétion de Purine du Lynx, ou bien
une -concrétion des larmes de quelques oifeaux, la
gomme d’une efpece de fapin, un bitume, & qui fait
combien d’autres opinions ridicules on n’a point eues
fur la formation de Pambre? On en trouve en Italie,
en Provence, fur les cbtés de Marfeille, en Sicile, en
Pologne, en Silefie, en Suéde, en Dannemarc, mais
furtout en Pruffe le long de la Baltique. On le péche
avec des filets A foixante ou quatre-vingt pieds de pro-
fondeur; & il eflt A remarquer, que la péche eft abon-
dante aprés un vent du Nord, qui a duré quelque tems:
onjen trouve auffi en fouillant dans le fable le long du
rivage, c’eft ainfi que cela fe pratique en Suéde & en
Pruffe. On en fait des colliers, des bracelets, des
boites, & d’autres menus ouvrages: on P'employe i la
compofition d’un vernis. Les Hollandois vendent fou-
vest pour de I'ambre jaune uue réfine végétale, appe-
lée Gomme de Loock, qui vient de ’Amérique: on
contrefait encore "ambre jaune avec du coton & de la
térébenthine, avec des jaunes d'oenf & de la gomme
arabique, & avec de la gomme de Copal.

f) Ul y a trois efpeces d’ambre gris, il y ena de
cendré, de blanchitre, & de noiritre ou de noir., La
premiere eft la meilleure: elle fe tire ordinairement de
Madagafcar. On en trouve le long des cites des iles
Molugues, fur les cites d’Afrique depuis Mozambique




on ‘entend ces corps foffiles, qui font plutdt
caffans que malléables, que le feu met en

jusqu'd la Mer-Ronge, fur les cdtes de I'ile Saint-Mau-
rice, de Madagafcar, des tles Maldives, des iles Ber-
mudes, de la Jamaique, de la Caroline, de la Floride,
fur les rades de Tabago, de la Barbade, &c. La plus
grande confommation s’en fait en Perfe, dans I’Arabie,
au Mogol, i la Chine, au Japon, au Tunquin: le prin-
cipal ufage qu'on en fait, eft pour le parfum, il entre
aufli dans quelques médicamens; il en entre dansquel-
ques liqueurs, quelquefois dans le chocolat, &c. 1 eft
bien rare d’en trouver de pur: le meilleur eft gité par
le mélange de la civette ou dumufc. Il y a cependant
des gens qui prétendent que fans ce mélange il ne fe-
roit pas fupportable. On ne connoit pas mieux Peri-
gine de 'ambre gris, qu'on ne connoit celle de Pambre
jaune: on a cru que c’étoit I’excrément de quelques
oifeaux, ou du crocodile, ou de la baleine: d’autres
ont dit que c’étoit la gomme d'une efpece - de fapin,
&autres un champignon marin,. ou bien une produftion
végétale des racines d'un arbre, enfin des rayons de
cire & de miel dépofés par une efpece de mouches dans
le creux des rochers. Ce qu'il y a de plus vraifem-
blable, c’eft que Pambre gris n’eft autre chofe qu'un bi-
tume, qui fort des terres, & qui par fa 1égéreté fure
nage, jusqud ce que les vagues Payent jetté vers les
chtes.

g) Le foufre qwon trouve pur, eft appelé foufre
vierge lorsqu’il eft bien jaune & transparent, & pierre
de foufre lorsqu’il eft opaque & différemment coloré,
On en retire de quelques eaux minérales; les volcans
en jettent ; quelques corps, qui en font imprégnés,
tels que certaines terres, les Quis ou Pyrites, & cer=
tains métaux, en font dépouillés par le feu,
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fufion, & dont' une partie s'¢évapore par
laftion du feu. Tels font le vif argent’),

%) Le vif argent eft un métal liquide: on le trouve
dans la terre ou dans fa propre mine, ou dans la
mine de quelque autre métal. Le premier eft appelé
vif-argent vierge, & il eft de deux efpeces; ily en a
qui s’ échappe tout pur A travers les fentes-de quelques
rochers; lautre n’eft féparé de fa mine qu’aprés plu-
fieurs lotions; le fecond eft appellé vif-argent commun,
en ne peut le tirer de la mine que par I’ignition. On
cafle cette mine, on la lave, on la met dans de granm-
des cornues, ou la violence du feu le monter. Il
eft étonnant que les chymiftes fe foient imaginés que
le mercure étoit la bafe de tous les métaux, tandis
qu'on tire des mines cinquante-fois plus d’or que de
vif-argent. On en trouve prés d’ Ydria, entre la Ca-
rinthie & le Comté de Goerz, (ceite mine rendit, en
1663, deux- cens - cinquante - cing - mille - neuf - cens-
quatre-vingt & une livres de mercure, & en 1752 elle
en rendit 300 mille) dans la Misnie, dans le pays de
Heffe, en Boheme, en Hongrie dans les Comtés de
Soli & de Gomore, en Tranfilvanie prés de Zlatna,
en Espagne, dans le Duché de Tofcane prés de Ci=
vigliani, dla Chine, & au Pérou.: J'ajouterai ici qu’en
Pologne il y a deux endroits qui donnent du mercure
vierge, I’'un prés de'la montagne de Zimnawoda, &
fix miles de Cracovie, & P'autre pris des montagnes
de Bialegrod dans le Palatinat de Ruflie. Le Cinnabre
n'eflt que du mercure mélé avec une feptieme ou hui-
tieme partie de foufre: on Jappelle naturel, lorsque
la nature méme a fait ce mélange, & faltice lorsque
c’eft AP art quon le doit. En France il s’en trouve
une mine entre Saint-Lo & Carentan en Normandie: en
Espague on entrouve des mines plus abondantes: mais




Parfenic '), le cobalt®); I’antimoine '), le
bismuth

les plus renommées fonten Hongrie. Un bon cinnabre
donne par livre 14 onces devif-argent. On faitducinnabre
blen en ajoutant au cinnabre du fel amoniac. Le mer-
cure fert d gnérir de cruelles maladies. Lesorfevres les
fourbiffeurs & les doreurs ’employent, les miroitiers en
fontun amalgame avec du plomb, ou de I’étain, ou dubis-
muth, pour les couches des glaces & des miroirs. Du cin-
nabre on fait des pillules qu’on donne aux chevaux dans
quelques maladies; les peintres en font un rouge qui
feche difficilement: il entre auffi dans la compofition
de la cire a cacheter. La meilleure marchandife que
ceux de ’Europe, qui font le commerce de contrebande
avec ’Amérique efpagnole, puiffent porter aux Es-
pagnols, ceft du vif-argent; on donne, poids pour
poids, argent pour mercure, or une livre de mercure
ne vaut guére que deux florins d’Allemagne, & il
faut 16 pieces de huit, c’eft & dire 32 florins, pour
faire une livre d’argent dans les colonies efpagnoles
de I’ Amérique.

#) L’Arfenic eft un demi-métal folide, & fort caf-
fant. On le trouve ou pur, ou mélé avec d’autres
matiéres. Pur il paroit quelquefois fous la forme de
vapeur, quelquefois comme une farine blanche, rare-
ment fous la forme de criftal. Mélé avec d’autres
matieres il eft de différentes counleurs; I’arfenic rouge,
comme celui qui eft jaune, participe du foufre, le
noir du bitume ; I’arfenic d’un jaune ; verdi-
tre, ou rougeitre, participe non -feulement du foufre,
mais encore de quelque autre matiere, & on I'appelle
alors orpiment. Les Orientaux fe fervent de I'orpie
ment, qu’ils mélent avec de la chaux & de I’ huile de
lavande , pour enlever le poil: ils appellent ce dé«
pilatoire Rusma, ou Lusma.




bismuth *) & le zinc”). Il eft bon de re-

k) Le Cobalt elt de différente efpece: ily en a de
fort dur, il y en a de friable, il y en a qui reflemble
A4 une terre; ordinairement il renferme beaucoup
d’arfenic. Celui qu’on tire des mines de Schneeberg,
en Misnie, paffe pour le meilleur: il eft pourla Saxe
d’un revenu bien plus confidérable que les mines d’ar-
gent quon y exploite. Il n’y a point de minéral plus
commun que celui-ci; point de mines presque ol
Pon wen trouve; mais il n’eft pas par-tout d’une égale
bonté. On en tire cette couleur bleue, appelée fim-
plement bleu, & voici la maniere dont cela fe fait en
Saxe. Drabord on grille le Cobalt pour faire évaporer
Parfenic, qui s’y trouve incorpor€; on le cafle enfuite
pour le calciner plus aifément ; aprés cela on le porte
au moulin, ol on e pulvérife. Cette poudre, mélée
avec deux ou trois fois autant de cailloux pulverifés,
forme une pite dont on remplit des tonneaux: cette
matiere durcie eft ce qu'on appelle fafre, ou faflor.
Quelquefois aufli on ne méle point de poudre de cail-
loux au cobalt pulverifé¢, on fe contente de le mouiiler,
& de le laiffer ainfi fe durcir. L’¢mail des peintres,
(Smalte en allemand) differe du fafre, ence quon
ajoute de la potaffe au mélange de cobalt & de cailloux
pulverifés, eon fait une pite de ce méiange, aprés
quelle s’eft darcie on 1a fait fondre : le verre qui
en provient eft porté au moulin, o0 on le réduit en
poudre, qu’on lave pour la dégager de toute impureté,
& qwon pulvérife de nouveau pour faire ce blen, ou
cet émail, que les peintres en porcelaine employent ;
on s’n fert aufli 3 bleuir Pempois. La Saxe débite
une grande quantité de bleu & de faflor: il y eft dé-
fendu d’exporter le cobalt cru, qui doit étre remis aux
fahriques du pays, ol on le prend a un certain prix.
On a fait, A cet égard, de trés-bons arrangements: les
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marquer que par mine ) on. entend non- feu-
lement ces chambres & ces galeries creufées
fous terre, pour y chercher les métaux, mais
encore un corps foffile dans le quel fe trouve
en abondance un métal quelconque.

i
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entrepreneurs 1’ ofent pas en travailler au de 1a de
6000 quintaux par an. Les Hollandois achetent beau-
coup de ce bleu ; ils lui donnent une nouvelle prépa-
ration : celui quils revendent eft plus pile; foit
quils y mélent de la craie ; foit, comme il eft plus
vraifemblable , que réduit 4 une poudre plus fine,
il paroiffe moins foncé. Les Chinois & les Japo-
nois ont aufli des mines on il fe trouve du cobalt:
mais il y a apparence que ces mines font épuifées,
ou bien le cobalt eft d’une qualité inférieure, ou ils
le préparent mal; car le bleu de leur porcelaine
moderne n’eft plus auffi beau que celui de la porce-
laine ancienne.

#) L’antimoine paroit fous différentes formes& avec
différentes couleurs: il fert furtout & rendre 4 l'er fa
couleur, & 3 le dégager de fes impuretés; c'eft le feul
métal auguel ’or ne s’attache jamais. On fait, de Pan-
timoine & du régule d’antimoine, des gobelets purga-
tifs, c’eft A dire qui purgent & qui font vomir ceux
qui boivent dans ces gobelets. Bafile Valentin, Moine,
& le premier qui porta dans le médecine Pufage des
remedes chymiques, fut foivi par Paracelfe & Van-Hel-
mont ; il §’étoit appercu que Pantimoine engraiffoi
les cochors, il voulut s’en fervir pour rétablir le vifage
maigre & plombé des moines; mais Pepreuve ne fut pas
heureufe, unebonne partie des moines en moururent, &
¢'eft fans doute A ce malheur qwil fant attribuer le nom
que ce demi-métal porte.
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§ XXXVL
Des Métaux
Les métaux proprement dits, ou les mé-
taux parfaits, font des corps fofiles, plus ou
moins malléables, & que le feu réduit en fu-

#) Le Bismuth fe trouve quelquefois pur, le plus
fouvent il eft mélé avec du cobalt & de Parfenic, ouavec
du foufre: on en découvre auffi dans quelques pierres
fablonneufes. Diffous dans Peau forte, & préeipité
par le moyen de I’eau commune, on en tire le blanc
d@’Efpagne, ou le blanc de perles, dont on fe fert com-
me d’un fard.

#n) Le Zinc eft de tous les demi-métaux le moins
caffant. - Il nous en vient beaucoup des Indes Orienta-
les: celui de Goslar contient quelque peu de plomb :
celui d’Angleterre paroit n’étre que ‘du zinc oriental
dépuré.  En France on prépare aux environs ¢’Aix un
Zinc artificiel avec de la calamine & du charbon. Son
grand ufage eft pour les métaux compofés.

0) L’exploitation des mines n’eft point encore unart
bien fiir: les veines font ordinairement découvertes
par hafard, "les puits creufés A PPaventure, le niveau
Ppris au coup d’ceil ; les coupures transverfales & autres
€preuves cofitent beaucoup, & rebutent enfin les pro-
priétaires, qui s’en prennent A la terre: aufli n’y a-t-il
gucres d’entreprife qui ait moins de crédit que celle des
mines, Cependant c’eft un objet quilne faut point négli-
ger, & qui fera toujours d’une trés grande utilité, fi 'on
ne veut pas envifager ces entre prifes comme un revenu
affuré: le defirdejouirtroptdt &les efpérances de jouir
longtems gitent beaucoup de chofes. En général le tra-
vail des mines confifte dans le triage, dans la {épara=-
tion des fubftances nuifibles, & dans Paddition des ma-
#iéres convenables, quon appelle fondants, L’art d’ex-
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fion. On en compte fix; I le fer, ) qui eft
de tous le plus dur, le plus utile, & le plus
commun. Tous les pays de 'Europe en ont,
& quelques-unsen ont en fi grande abondan-

ploiter les mines, celui de travailler le minerai pour
en retirer le métal par la fufion, & celui des_forges ont
été bien perfeGtionnés dans le fiecle paffé. Celt aun
Evéque de Bamberg quon doit Iutile invention des foul-
flets de bois, introduite au Hartz en 1620, & c’eft Aun
Suiffe qu’on doit les trompes ou foufflets A chute d’eau.
) On a cru longtems que ’Amérique n’aveoit point
de fer, mais on s’eft affuré du contraire: elle en a en
auffi grande abondance que toutes les autres parties dn
monde. Une autre erreur, dont on eft revenu, eft
pidée ot lon a été qwil n'y avoit point de fer natif :
aujourdhui il eft hors de doute qu'il s’en trouve, quoi-
qu’en trés petite quantité. J'en aivu un morcean entre
les mains du célébre Mr. Marggraf, & Mr. Rouelle en a
recu un morceau tiré des environs de la riviere du Sé-
négal: on en a forgé des barres fans préparation pré-
{iminaire. ~La mine de fer eft ce corps minéral dont
on tire le fer par différentes opérations: il y en a plu-
fieurs efpéces. - On diftingue la mine cryftallifée, la mi-
ne blanche, celle qui eft noiritre, la grifitre, ou blends
tre , la mine fpéculaire, la mine fanguine, Paimant,
le fable, & le limon tenant fer. Il y a cela de particu-
lier au limon de la mer, qu'aprés avoir éié enlevé on
en retrouve d’autre au bout de quelques années, con-
tenant A peu prés la méme quantité de fer. 1l fautajou-
ter 4 ces mines les ochres qui ont du fer, mais d’une
qualité médiocre. Ces mines ne font pas les feules ma-
tieres qui en contiennent: on en trouve dans différens
corps:  beaucoup de pierres précieufes doivent au fer
leur couleur, tels font les rubis, les amethyftes, la
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ce, quil fait leur principal revenu, comme la
Suéde, le Comté de Namur, le Luxembourg, &c.
Jusqu'a prefent la Suéde a fourni le meilleur,
& en a exporté le plus. L’acier ) eft un fer

cornaline, &c. presque toutes les pierres & les terres
colorées font ferrngineufes. On tronve encore du fer
dans Péméril, dans la manganefe, dans les mines ar-
fénicales, dans la calamine, dans la pierre d'aigle, &
dans P'argile de potier: il y en a dans un grand nom-
pre d’eaux minérales: il fe trouve incorporé A d’autres
métaux, furtout au cuivre, & on en découvre toujours
dans les mines d’or : on en a déceuvert dans les plan-
tes, & méme dans le corps humain; Mr. Menghini a
trouvé, apreés plufieurs expériences, que le fang d’un
adulte (qui en a ordinairement 25 livres,) en conteneit
7o fcrupules. Le fer de Suede eft eftimé; il eft & bon
priX: on en expeorte par an au moins 300 mille Schip-
fonds (de 320 livres de Su¢de). La Norvége vend fon
fer plus cher, elle en exporte annuellement pour trois
a quatre-cens-mille écus d’Allemagne. Le fer de Ruffie
fe tire de Sibérie, on en exporte environ 300 mille Pu-
des; c’eftd dire prés de dix millions de livres.

¢) Le fer qui vient de la premiere fonte de la mine
eft appelé fer de gueufe; il eft alors encore imprégné
d’une quantité de parties hétérogenes, ce qui paroit
parcequ’il fe caffe fort aifément: en en fait des plaques
de cheminée, des chaudiéres, &c. qu’on moule en terre
ou en fable. Pour lui donner un certain degré de ‘du
&ilité, il favt le faire fondre 3 plufieurs reprifes,” &
enfuite le fravper 3 gravndsivoups de martean: c'eff'se
qw'on appelle affiner = & alors «'eft ou du fe fo. g qu
de I’acier. L’acier, quand il eft bien trempé, (a quoi
Pon ne parvient qua force de tdtonner) eft de tous les
métaux le plus dur, ceft pourquoi on en fait un grand
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purifi¢ on affiné: le fer blanc *) eft un fer cou-

ufage pour les outils & les inftrumens tranchans de toute
efpece. Les Acieries de Dalécarlie, ol 'on employe la
mine de marais & celles de Quvarnbeka en Suéde, celle
de Dambach i fept lieues de Strasbourg, découverte par
Mr. Makaud de Hircheim, cellede Saltzbourg dont I”acier
eft excellent, celles de Ia Carinthie, da Piemont, du
Tirel, de la Stirie, donnent de V'acier paturel. L’acier
artificiel fe fait presque partout ol il y a du fer. On
coule en plagues minces, & non en guenfes, celui qu'on
veut changer en acier: Pacier artificiel a ce désavan-
tage que remis au feu il perd fa qualité d’acier, ce que
ne fait pas Pacier naturel. Ona cru autrefois que c’étoit
un fer entiérement pur, mais des expériences trés foi-
gnenfement faites ont prouvé, que c’¢toit un métal qui
tenoit le milieu entre le fer de fonte & le fer forgé;
il eft moins dépouillé que le fecond des parties hétéro-
genes, mais il Peft plus que le premier. L’acier na-
turel eft donc celui o0t Part n’a en d’autre part-que de
détruire, par le feu, Pexcés des parties falines & ful-
fureufes, dont le fer de fonte eft trop chargé; & Pa-
cier artificiel eft celnion I'art a donné & du fer une guan=
tité de matieres étrangeres qui lui manquoient pour étre
acier, c’eft du fer forgé converti en acier. Il yadeux
efpeces de mines de fer: I'une contient un foufre peu
adhérent, qui s’exhale & séchappe aifément au feu,
en forte que la matiere métallique, dégagée aifément
de fes foufres & de fes fels, refte telle quelle doit étre
pour étre du fer forgé ; I'autre mine contient un foufre
fixe, quom me détache quavec peine, il fandroit bien
du tems pour le réduire A Pétat de fer forgé; clelt de
Pacier. Pour convertir en acier le fer forgé, on I’en-
ferme avec des matieres fulfureufes & falines dans un
creufet bien fcellé, qu'on expofe, pendant plufieurs
jours, A un feu continuel: ces matiéres font du vieux




————— I5%
vert d’étain: Paimant eft un fer minéralifé. *)

cuir, des cornes d’animaux, de la fuie, des cendres,
du fel marin: les experts font un fecret de tout cela.
En Suéde on fait rougir la premiere fonte d’acier natu-
rel, puis on la forge, & enfuite on la fait fondre une
feconde fois : en Aiface on fupprime cette feconde fonte.
Pour fabriquer un cent pefant d’acier, ou felon la fagon
de compter en Suéde, pour huit grandes livres, ou 160
petites, il faut 30 tonneaux de charbon. De 26 livres de
fonte on retire 13 4 14 livres d’acier. Les acieries de
Suéde fabriquent trois efpeces d’acier: celui qui eft en
baril, celui dont on fait les lames d’épée, qu’on trempe
quatre fois, & l'acier parfait, qui eft travaillé & trempé
huit fois. En général Pacier d’Allemagne eft le meil-
leur: les Anglois employent furtont celui de Stirie dans
cesbeaux ouvrages en acier, qu’on recherche partout,

7) Pour faire du fer blanc il faut avoir du fer doux,
qui fe forge bien a froid. On le réduit enfuite en pla-
ques, & apres Pavoir chauff¢ & battu A plufieurs repri-
fes, & trempéautant de fois dans I’eau fure, on le frotte
avec une €ponge imbibée de colle, on le faupoudre de
fel ammoniac, ou de fel de tartre bien pulvérifé, & en-
fin on le plonge une demi-minute dans une chaudiere
remplie d’étain fondu. Cette plague, qu’on travaille ainfi,
avant qu'elle foit couverte d’étain, eft appelée tole: I’ean
fure eft un eau ol I'on a fait fermenter de la farine de
feigle. Les ouvriers qui font le fer blanc font ungrand
myftére de ce quils ajoutent A I’étain dont ils fe fervent;
on a pourtant lieu de croire que c’eft du cnivre.

s) On trouve I'aimant dans les mines de fer, furtout
dans celles de Suéde & de Norwege. Comme c’eft un
corps tenant fer, on en peut retirer de laméme manie-
re qwon en retire de toute autre mine defer. L’aimant
attire le fer, il a deux points qu'on appelle fes poles,
& qui fe tournent toujours I'un vers le Nord, & Pautre
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11. Le cuivre ) a une grande duilité: I'Eu-

vers le Midi. On a remarqué que la force attraftive
weft pas dans Paimant en raifon de {a grandeur: cette
force s’étend ordinairement depuis une livre jusqu’a
huit: rarement en trouve-t- on quiattirent & foutien-
nent un corps d’un plus grand poids. L’aimant com-
munique fa vertu au fer, & c’eft ainfi que nous avons
eu des aiguilles aimantées, par le moyen desquelles
on a fait des bouffoles, qui indiquent aux voyageurs le
Nord & le Midi des lieux o ils fe trouvent: la ligne
qui traverfe les deux poles de cette aiguille n’eft pas
exattement laméridienne du lieu, c’eft ce quon appelle
la déclinaifon de Paiguille, qui n’eft pas la méme par
tout: aujourd’hui elle décline vers l'occident. Elle a
encore un mouvement qui I’écarte de la ligne horizon-
tale, c’eft ce quon appeile fon inclinaifon. Dans I’hé-
mifphere feptentrional le pole feptentrional de Iaiguille
fe baiffe, dans I’hémifphere méridional ¢’eft le pole mé-
ridional. Enfin on a des aimants artificiels, qui ne font
que des maffes de fer on d’acier, auxquels on a donné,
fans le fecours d’un aimant, toutes les propriétés quon
y remarque.

#) Le cunivre natif eft celui qui fe trouve pur, degagé
de matieres étrangeres, & attaché a des pierres, le
plus fouvent A P’ardoife. 11 n’eft pourtant pas aufli pur
que le cuivre de rofette. Une autre efpece de cuivre
natif, eft celui qui a été précipité, ou naturellement
ou par art, de quelques fources vitrioliques: il eft fort
pur. Ces fources vitrioliques changent le fer en cui-
vre, ou plutdt diffolvent le fer & précipitent des par-
ticules de cuivre i la place de celles de fer, car lors-
qu’on y trempe une barre de fer on trouve au bout de
trois femaines une barre de cuivre, qui fe réduit en
poudre fi on I'y laiffe trop longtems: il y a deux de ces
Jources en Hongrie, I'une 4 Herengrond, lautre 2
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rope en a beaucoup; celui du Japon pafle pour

Schmoelnitz. Il y en a une 4 Oefterdalen dans la Nor-
vege, une dans le Comté de Wicklow en Irlande, une
A Falkenau en Boheme, une & Grosmehre dans la Lu~-
face, & une A Altenbourg dans la Saxe Eleorale,
Quant A la mine de cuivre, il s’en trouve partout,
I’Allemagne & la Suéde en ont le plus. En Allemagne
le Hartz & les provinces voifines du Hartz, la Misnie, le
Comté de Mansfeld, la Boheme, la principanté de Henne-
berg, ’Archevéché de Saltzbourg, la Baviére, le Wur-
temberg, le pays de Treves, la Heffe en ont beaucoup.
En Frauce il y a des mines de cuivre & Amiens, 2 Ab-

eville, & Rheims, A Troies, 4 Beauvais, &e. En An-
gleterre il s’en trouve dans les Comtés de Sommerfet
& de Cumberland: dansla Norvege il y a les mines de
la province de Nordenfiels: en Sudde les mines de Ta-
lun font confidérables: elles ont donné depuis 1743
jusquwen 1747 vingt deux mille huit - cens - foixante-
dix-neuf fchipfonds de cuivre. - L’ltalie a des mines de
cuivre dans les Duchés de Parme & de Plaifance, aux
environs de Brefcia, en Tofcane & en Sicile. Enfin la
Horigrie a celles de Lileth, de Neudorf, de Schwedler;
de Dobfchau & de Rofenau. On tire de ces mines du
cuivre, que l'art doit encore dépouiller des matieres
étrangeres qui y font incorporées. Nous avons déjad
dit que ces mafles tenant métal s’appellent aufli mines:
il y en‘a de différentes efpeces. Nous en remarque-
rons ici quelques-unes'd’aprés Wallerius: le vert de
montagne, ou la chryfocolle verte » la mine de cuivre
verte de la Chine, fort eftimée par les curienx, eft de
cette efpece; 2) le blen 'de montagne, ou la chryfe=
colle bleve, dont le lapis lazuliceft une efpece; 3) la
mine de cuivre vitreufe; 4) la mine de cnivre grife ;
5Yla mine de cunivre hépatique 6) la mive de cuivre
blanche; 7) la mine de cuivre: jaune; 8) la mine
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le meilleur, il eft le plus pefant; IIL le

de cuivre terreufe: outre ces mines il fe trouve encore
des parties cuivreufes dans la mine de quelques autres
métaux. Il n’y a point de métal plus difficile & tra
ter que le cuivre, 3 caufe de la quantité de matieres
étrangeres, qui fe trouvent dans fa mine. Quand il
s’agit de I’en tirer, on commence par le triage, C'eft
A dire par féparer les morceaux purement pierrenx des
msrcea ns lLEiLhZ on gr "(_‘ er ite ces morceaux
parties arf

ux te

brifés, afin de

fulfurenfes: ce qu pourtaut n’eft pas toujours néces-

faire. Apres le grillage on fait fondre ces mox
métalliques, qui réduits en efpeces de plagues fo
pelés mattes, ou pierres de cuivre. Ces mattes, cal
cinées, & fondues de nouveau 2 plufieurs reprifes, s’épu-
rent, & donnent enfin le cuivre noir. A ces opérations
fuccede le raffinage du cuivre, c'eft & dire le travail
par lequel on fait paffer le cuivre de P’état de cuivre noir
a celui de cuivre de rofette; il ne s’agit ici que d’ache=
ver de le mpoux ller: du foufre qui lui refte. On a des
mines qui tiennent cuivre & argent, & d’autres qui
tiennent cuivre, argent & plomb:' la féparation de ces
métaux eft affez aifée. Le cuivre, e‘(pofé longtems
au feu de rwerbere, fe chdnge en chaux métallique,
c’eft ce qu'on appell fium, fafran de Vénus, écaille
de cuivre. Cette cthm\ eft propn 3 colorer en vert les
verres & les émaux, A:-peindre fur la fayence & fur la
porcelaine. Le verd de gris eft une préparation; de cui-
vre, macéré dansun acide.  Le plus beau cuivreeft.ce-
lui du Japen : il en vient.de la Chine une efpece appe-
1ée Tintenaque, qui eft fort rare &fort eftimée. Quant
au prix, les cent livres de cuivre du Japon & de Suéde
valent 3 Amfterdam ordinairement 7o florins de Hol-
lande; celui de Norvege n’en vaut que 68, & quelgue-
fois moins: il s’agit ici de cuivre de rofette, le cuivre
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plomb *) eft le plus mol de tous les métaux,

noir ne vaut que le tiers. On prétend que les Ro-
mains & les Grecs poffédoient le fecret de donner au
cuivre la trempe de I’acier: on le dit auffi des Améri-
cains. M. Godin envoya en France, en 1727, une Vie:'”f"
bhache de cuivre, que le Comte de Caylus trouva aufli
dure que Pacier. \

#) Le plomb eft le plus vil de tous les métaux, il
eft mou, péfant, livide; il neircit les mains, & rend
un fon fort obfcur. Ii fe fond au feu, n’y rougit point,
mais fe change en verre ou fe diffipe en fumée. On
trouve du plomb natif ou vierge, qui eft on en grains
Ou er morceaux: celui qui eft en mine eft de fix efpe-
ces différentes. Selon Wallerius, il y a 1) laGalene,
ou mine de p'omb en cubes, 2) la mine de plomb ful-
fureufe & arféuicale, 3) la mine de plomb blanche fpa-
tique, 4) la mine de plomb de verre, 5) la galene de
plomb minéralifée; 6) & la mine de plomb terreufe.
11 faut remarquer que ’on ne trouve que trés-rarement
le plomb minéralifé avec d’autres métaux. On purifie
le plomb dans la fufion en Pécumant avant qu’il foit re-
froidi, ou en y jettant du fuif, ou d’autres graiffes. Les
moules ou on le regoit ont la forme de faumons ou de
navettes. La chanx de plomb eft du plomb réduit par
le feu en poudre grife: le Pplumbum uftum eft une chaux
de plomb imprégnce de foufre; le mafficot eft la chaux
de plomb ‘qui a pris, an moyen du feu, une couleur
jaune: le minium o le vermillon eft la méme matiere
qu'un plus grand feu a rougie: la litharge eft un plomb
4 moiti€ vitrifié qui a furnagé dans la fonte de la mine
dargent. Lorsquelle eft blanche on Pappelle litharge
dargent, & litharge d’or lorsqu’elle eft jaune. La ce-
rufe eft du plomb diffovs dans du vinaigre. On s’en fert
pour blanchir la peau: mais elle la noircit & la ride au
bout d’un certain tems, Celle deVenife eft la meillenre
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il fe fond le plus aifément; I’Angleterre fournit
le meilleur. IV. Ltain ®) eft le plus léger

& la plus chere: celle d’Angleterre & de Hollande
eft mélée avec de la craie, il faut la liffer aux pein-
tres. Le plomb eft d’un grand ufage; il ferta la foute
& i Paffinage de 'or, de I’argent & du cuivre: onl'em-
ploie dans les bAtimens, pour les canaux de fontaines,
A des ornemens d*architefture, on en fait des ftatues:
les vitriers, les bimbletiers, les potiers d’étain & de
terre, les chauderonniers en font une grande confom-
mation: la chaffe & la guerre en confomment aufli beau-
coup. Il y a quelques mines de plomb en Allemague
& en Pologne: dans la baffe Autriche il y en a une
pres de S. Annaberg, dont le minerai donne au quin-
tal 48 livres de plomb, & deux onces d'argent. En
France il 0’y a guere que celles du Limofin. Creft fuy-
tout PAngleterre qui en fournit & I'Europe: celui de
Goslar ’emporte cependant en bonté, il eft plus pur,
d’un meilleur ufage pour Paffinage du cuivre, fi tant eft
quon puiffe fe fervir du plomb d’Angleterre & ce der-
pier ufage. On prétend méme que dans la fabri-
que de cérufe d’Amfterdam, ol P’on fe fert dece plomb,
fes ouvriers ne fubfiftent pas longtems & caufe des ex-
halaifons fulfureufes & arfénicales. Ona dit aufli quele
plomb &’ Angleterre avoit des parties d*étain: il tient au
quintal deux onces au plus d’argent. Ce Royaume a fes
mines dans les Comtés de Devonshire, de Sommerfet,de
Derby, de Durham, de Northumberland, de Caemar-
then, &c. En Efpagne il y a les mines de Linarez.
Quant au prix, il fe vend a Amfterdam fept & huit flo~
rins les cent livres.

») L’Etain eft un métal blanc, trés-flexible, &
le plus léger de tous. Les différentes fortes de mi=-
nes d’étain font fuivant Wallerius, 1) les cryftaux dé-
tain, qui ne font autre chofe que de I'étain mélé avee
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des métaux. Il n’eft pas bien prouvé qu’il sen
trouve de natif, ou vierge, c’eft a dire pur, &

du fer & de I'arfenic, 2) la pierre d’étain, 3) la mine
d’étain fablonneufe. Les mines d’étain ne font pas aufli
communes, que celles des autres métaux: il s’entrouve
4 la Chine, au Japon, aux Indes orientales (on I’ap-
pelle étain de Malague) en Bobeme, & furtout en An-
gleterre.  La mine d*étain aprés avoir €té brifée, la-
vée, & dégagée d’une partie des matieres étrangeres
qui s’y trouvent mélées, eft ce qi’on appelle étain noir.
En grillant la mine on la dégage de fon arfenic; il y
en a quelquefois ol on n’a pas befoin de recourir
au grillage: il y en a d’autres fi ferrugineufes qu’on
a bien de la peine 4 les purifier. L’étain, aufli pur
qu’il eft poflible de Vavoir, eft quelquefois appelé étain
vierge: il eft défendu en Angleterre de I’exporter.
Celui qui nous vient dela, eft de trois efpeces: &voici
comment on le prépare. On divife un lingot en trois
lames; la premiere, on Ia lame fupérieure, eft de
Pétain pur, auquel on a mélé trois livres de cui-
vre fur le quintal; la feconde eft de Iétain un peu
aigre, auquel en a mélé deux livres de cuivre, ou
cing livres de plomb fur le guintal; la troifieme, ou la
lame inférieure, eft de I’étain plus aigre encore que le
précédent, on y a mélé neuf, & felon d’autres, dix~
huitlivres de plomb: ¢’eft 14 la différence qu’ily a entre
*étain plané, Pétain fin, & Pétain commun.  Les po-
tiers d’étain, avant que de fe fervir de leur étain, Pale
lient avec du bismuth, ou bien avec du cuivre, & du
régule d’antimoine. La chaux d*étain, que I'on appelle
Potée, & quieft Ia pellicule formée fur le métal en fu-
fion, fert 3 polir le verre. On calcine aufli Pérain
& cette chaux, mélée avec de la foude & des caillonx,
donne I’émail dont on couvre la faience, & que les or-
fevres employent.  On fait encore du blanc dEfpagne
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fans acun mélange d’autres matieres étrange-
res. = Celui d’ Angleterre eft le meillear; on
donne le fecond rang a celui de Bohéme, &
le troificme 4 celui de Misnie: on en trouve
encore en quelques endroits de I’ Ailemagne,

avec de la chaux d’¢tain diffolite dans du vinaigre.
L’Etain en feuilles eft de I’érain le plus fin battu au
marteau; les miroitiers s’en fervent pour Pappliquer
aux glaces, au moyen du vif argent, qui a la pro-
priéeé de Py attacher, Ce qu’on npmme claire foudure,
ou claire éroffe, eft du bas étain, moitié plomb, dont
on fe fert pour faire quelques moules. La rature d’é-
tain elt de I’étain fans alliage, réduit en petits mor-
ceaux, -que les teinturiers font diffoudre dans ’ean
forte, & employent enfuite parmi les-drogues non co-
lorantes. On allie de P’étain & d’autres métaux, com-
me i ceux qui fervent A la fonte des cloches, des ca-
nons, &c.: on en étame les uflenciles de cuivre, peut-
étre A tort, puisque le célébre Mr. Marggraf a prouvé
que I’éczin le plus pur.avoit encore des parties arfeni=
eales. On fe fert enfin de I’étain pour en faire des plats,
des afliéttes, des gobelets, des fliites d’orgue, du fer
blanc, &c. L’ étain d’Angleterre vaut 4 Amfterdam 402
451, les cent livres; celni de Siam & de Mualaca a5,
plas on moins. - Ordinairement on appelle Fétain fin
étain d’Angleterre: chague pays a fon degré dalliage,
en Allemagne on met nne partie de plomb fur quinze
d’éiain; en Sucde on y en met un trois - centieme,

x) Lrargent natif, eou vierge, fe trouve plus oun
moins pur, mais toujours dégagé de toutes parties ar-
fénicales & fulfurenfes: quelquefois il eft attaché 2 des
pierres, d’autresfois on le-découvre dans le fable: fou-
vent il renferme quelgue pen d’or: on le voit fous dif
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en Sicile, en Portugal, en Efpagne. Les an-
ciens I'appelloient ‘plomb blanc. Ce métal en-
leve aux autres métaux toute leur duétilité;
un grain fuffit pour I'Oter & un mar

d’or.

c
V. Largent *) eft aprés or le métal le plus
férentes formes, en grains, en’ pointes; en branches,
en feuilles, en cheveux, &c. Ilnw’y a point de métal,
excepté I'or, qu'on trouve plus fouvent natif, propor-
tion gardée avec la quantité qu'on en trouve en mine.
Largent en mine eft de différentes fortes, il y ala mi-
ne d’argent vitreufe ; la mine d’argent cornée, qui eft
la plus riche, on en trouve qui donne xoo mares fur
le quintal; la mine d’argent ronge qui eft anfli fort ri-
che; la mine blanche, la mine noire, la mine grife,
la mine en plumes, la mine molle, la mine figurée, &c,
Lorsque la mine a trois onces d’argent fin fur le quin-
tal, on gagne a P’exploitation,” & on y gagne encore
lorsquelle n’en a que deux; file cuivre ou le plomb
dédommage des frais.  On trouve encore de Pargent
dans quelques métaux, comme dans le plomb, & dans
quelques demi- métaux comme dans le cobalt. Pour
tirer argent de fa mine, on brife le minerai, on le
fait moudre, on le paffe par uncrible, on Je pétrit en-
fuite, & aprés que la maffe eft feche, on la pétrit de
nouveau, en y mélant du fel marin; enfin on la pétrit
une troifieme fois, en y joignant du mercure. Cet
amalgame eft jetté dans un lavoir ol on le travaille ;
& quand ue la terre & les parties pierrenfes
font emportées, on fépare le mercure de I'argent par
le moyen du feu: cet amalgame Rt ce qu’on appelle
pigne, & on compte que le tiers de fon poids eft ar-
gent.  On fait pafier le mercure qwon fublime, dans
des vafes remplis d’eau, ou il fe condenfe: il peut fer=
vic une feconde fois au méme'ufage. On peut auffi

on
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malléable, On en trouve de natif, & d'autre
en mine. L’ Allemagne, PAlface, la Norve-

tirer 'argent de fa mine, en faifant griller le minerai,
qu’on fait fondre enfuite, & qu'on épure avee du plomb,
ou avec de la litharge, ou avec de Ia limaille d’acier.
L’argent converti en cryftal, par le moyen de Iefprit
de nitre, eft ce quon appelle vitriol d’argent. Ce mé-
me cryftal, fondu & jetté dans un moule de fer, eft ce
qwen nomme pierre infernale: la chaux d’argent eft
de ’argent diffous dans Peau forte, & précipité enfuite,
Lorsque I’argent eft fin, bien dégagé de parties étranges
res, quelles qu’ elles foient, on dit en France quil eft A
douze deniers : le denier eft de 24 grains. Ce qu'ony
appelle argent le Roi eft 'argent qui eft au titre ftatué
par les loix, favoir a 11 deniers 18 grains de fin : ‘quand
il eft 4 1t den. 23 gr. il eft appelé argent de coupelle,
& on n’erf'a guére de plusfin. En Hollande on divife
le marc en 12 pennings, & le penning en 24 grains:
En Angleterre on divife la livre de Troies en 12 onces,
& l'once en 20 pennys. ‘En Allemagne on divife le
marc en feize lots, & le lot en 18 grains: ainfi de I’ar-
gent quwon diroit en Allemague 4 15 lots (funfeelin-
loethig) feroit en France i 11 den, 6 gr , en Holiande
A 11 peonings 6 gr, en Angleterre A 1ronces § grains.
Quant aux mines ou lon trouve de Pargent, il'y a en
Allemagne celles de la forét Hercinie : I’ Ele&eur
d’Hannovre & le Duc de Brounsvich en tirent de-1a au
1oins 66900 marcs d’argent fin; le prince d’ Anhalt
Bernbourg y a quelque chofe. - La Misnie a les mines
de Freyberg, de Schneeberg, d’Annaberg, de Marien-

erg, de Johan- Georgenftadt, &c.' En Boheme on
trouve les mines de Kuttemberg & de Joachimsthal:
dans labaffe Autriche cellés de San&-Annaberg, ot i%on
trouve des veines fort riches, & du minerai qui donne
jusqu’d 124 onces ‘d’argent au quintal. ‘Il y en a auffi
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ge, la Suéde, la Hongrie, la Tranfilvanie, le
royaume de Naples, & I’Amérique méridiona-

qui n’en donnent que trois onces. Dans le Tirol celles
de Schwatz; dans PArchevéché de Saltzbourg celles
de Gaftein: la Bavicre, le Wurtemberg, le pays de
Tréeves, laHefle, le Comté de Hanau, la Weftphalie, la
principauté de Henneberg en ont aufli. M. Jufti prétend
que P’Allemagne tire annuellement dix 2 douze mille
marcs d’argentde fes mines. Il yades mines d’argent
en Alface 4 Giromagny & au Puy, qui ne s’exploitent
pas, mais on travaille 4 celles de Phenigtorne & de
Saint-Pierre.. En Norvege les mines de Kongsberg &
celles du Comté de Jarlsberg font importantes. En
Suéde la mine la plus confidérable eft prés de Sula dans
lIa province de Smoland: dans Pefpace de cing ans,
depuis 1743 jusqu’en 1747, elle a rendu 8700 mares
d’argent. En Hongrie il y a les mines de Schem-
nitz: Pargent quon en tire tient or, c’eft pourquoi
il n’eft pas aufli blanc que celui d Annaberg,
La Tranfilvanie a des mines d Torotzko, & & Abrud-
Bania, & le royaume de Naples en a aux envi-
rons d’Altemente & de Corigliano. Un marchand de
Bayenne a déeouvert dans les Pyrénées une mine qui
donne du cunivre & de l'argent, & qui a été exploitée
anciennement. Les mines les plus abondantes font en
Amérique, & en particulier dans le Potofi: il y en a
méme qui paroiffent inépuifables,” quoique le travail y
devienne de jour en jour plus difficile. On feroit érone
né fi 'on favoit & combien &’ Indiens ce funefte travail
colite la vie; fans Pherbe du Paraguai, qu’on prend en
guife de thé, & quon miche aufli, perfonne ne pour~
roit fupporter les exhalaifons de ces mines. Lrargent
fe tire des Indes & d° Efpagne en barres, en efpeces,
en plaques, en culots, & en pignes. Les barres ont
ordinairement quatre marques, celle du poids, celle du
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le ont des mines dargent. VI L’or?) eft
d’une fi grande du&ilité, qu’un feul grain fuf-

titre, celle de ’année, & celle de la donane o les droits
ont été payés. Le poids différe de celui de France de fix
& demi ponr cent, car 93 marcs 4 onces de France
font 100 marcs & Efpagne: cela fait A pen prés une
demi once par marc.  Les barres ne font pas d’un poids
égal: les irement celles dont
Yargent ! haut titre. Le marc des barres
d’argent de toute loi (11den. 19-20 gr de fin) eft éva-
Jué aux Indes 7o réaux de plate (17 florins d’Allema-
gne): en Efpagne il en vaut 72 (18 florins) quelque-
fois 75. = A Amfterdam le marc fin vaut 2511, 18 ft.

%) L'or, le plusprécieux detous les métaux, le plos
dudtile, le plus malléable, & le plus pefant ne fe trouve
jamais minéralifé, mais toujours vierge, quoique de
plufieurs manieres, & fous beaucoup de formes diffé-
rentes: quelquefois il eft attaché A des pierres; quel-
ois il fe trouve dans la mine de quelqu’autre mé-
tal. Quelquefois anfli mélé avec du fable ou de I’ar-
gille. Lror fe tire dela terre, oude la pierre qui le
contient, de la méme maniere que ’argent: on l’affine
& le dégage des autres métaux par la voie feche, foit
en . le faifant fondre avec de I’antinioine, foit par la
cémentation ou la calcination ; & par la voie humide en
employant 1’eau forte ou I’eau régale, fuivant que les
circonftances I'exigent. Un orfevre de Quedlinbourg,
nommé « Plannenfchmidt, a trouvé le fecret de tirer,
avec profit, tne petite quantité d’or d'une beaucoup
plus grande quantité d’argent: il y employe le fouffre.
L’or fin eft dit or A 24 carats, parcequ’on divife le
maro en 24 parties appelées carats: le earat eft divifé
en 32 grains: en Hollande, il w’eft divifé qu’en douze,
en Angleterre en quatre, & chaque grain en quatre
quarts, Lrer A 23 carats eft compof¢ de 23 carats & de

vlus fortes font ord

i un p
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fit 2 un fil de 500 aulnes. L’Europe a peu de
ce métal: on en trouve dans quelques mines

quatre, cinq, fix, & méme quelquefois de 11 grains
d’or, le refte eft cuivre, ou argent; on appelle or de
Hongrie, or de cats, or de Pertugal : Por A 22 ca-
rats eft quelquefois appelé or de couronne. L’or 3 18
carats eft appelé or du rhin, ou florin d’or, parceque
les florins d’or du Rhin font A ce titre. L’or le plus
mauvais eft celui qui eft i g earats & demi,- ou tout
au plus a 10.  L’or en chaux, que I'on appelle auffi or
de départ & or mou'n, eft de Por épuré, prét i fondre
dans le creufet, & que Pon retire & I'inftant, pour le
faire refroidir: c'eft de cet or qu'on fe fert pour le
vermeil. Il faut remar que les mines d’or ne font
pas aufli avantageufes que celles d’argent:
quintaux de pierre, de terre, &c. donnent rarement
au deld de fix onces d’or; & guand ils n’en donnent
que deux, les frais de 'exploitation font 4 peine payés:
aufli dans le Pérou ne paye-t-on au rei ,d’Efpagne
qu’un vingtiéme de lor, tandis qu’on lui donne le cin-
quicme de Pargent. L'Europe a pen de mines o il
fe trouve de Por: ce quil y a dans I’ Archevéche de
Saltzbourg, dans le Tirol, & dans le Comté de Wal-
deck eft peu de chofe: on a renoncé, depuis longtems,
a en chercher dans les mines de Bohéme, de Moravie,
& de Siléfie, On prétend quil y a des mines d’or
dans les Pyrenées. La Suéde a les mines de la pro-
vince de Smoland, qui dans ’efpace de huit ans, de-
puis 1741 jusquen 1747, en ont donné pour la valeur
de 2398 ducats. La Hengrie eft de tous les pays de
PEurope celui qui en a le plus: on dit que les mines
de Botza donnent I'or le plus : mais elles font en
mauvais éiat; les entrepreneurs ne payent 3 la Couronne
qu'un certain droit. Il y a encore de ’or dans les mi-
nes de Soli; celles de Kremnitz en rendoient autrefois

-
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d’Allemagne, de Suede, de Hongrie, & de
Tranfilvanie. Il y a quelques fleuves qui cha-
rient de Por. Il faut remarquer qu’on ne trou-

beaucoup, aujourdhui ce n’eft plus rien. Les mines de
Sebenitz, ou Schemnitz dom)ent de Por & de Pargent,
elles occupent environ 500c¢
anfli des mines d mieck, & de Neu~
ftadt. La Tranfilvanie ales m Zlatma & d’Awrud
ou il s’en trouve., La Norvege a abandonné fes mines
a caufe des frais: & PEfpagne n’a point voulu exploiter
les fiennes, parce que celles du Pérou lui en donnent
affez. L’Europe a encore des fleuves & des riviéres
qui charient des paillettes d’or. On met de ce nombre
Ie Rhin, le Danube, P’Elbe, la Saale, I'Eder, la
Schwarze, le Bober, P’Aar en Suiffe, le Rhone, la
Garonne, le Doux, la Ceze, le Gardon, I’Ariege,
le Salat, le P5, le Tage, ’Ebre, &c. Prés de Ger-
meuhcnn, de Seltz, & de Strasbourg, on eft occupé
a ramafier l'or, que le Rhin charie: on appelle Are
pailleurs les gens occupés i ce travail. L’Afie a
de Por, le Japon en fournit le plus, celui de Maning-
cabo, dans I'lle de Sumatra, paffe pour étre le plus fin,
La Chine en retire des mines de Yun-Nan. L’Afri-
que en a beaucoup, toute la cbte orientale en fournit,
1l y a quantité de peuples dont en ignore méme le nom,
qui portent leur or jusgues dans les ports d’Abyflinie;
le Monomotapa en a de trés-fin: la poudre d’or de
Guinée eft quelquefois & 22 carats, I’or d’Axime fou-
vent 4 23. Mais le Péron & le Chili & trois nouvelles
mines découvertes il n’y a pas longtems dans le Me-
xique prés de Perotti, en fonrniffent le plus. Les mi-
nes appartiennent a cenx qui le: découvrent. Dés qu’on
en a découvert, on s'adreffe d Iofficier royal qui ala
direftion des mines; cet oﬁiuer fait mefurer le terrain,

irs. En Aunrn'x'e

e Rofen:
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ve que de P'or patif. Depuis quelques années
on parle d’'un or blanc. *).

& le partage entre le particulier qui a découvert la
mine, & le Roi, qui vend ordinairement fa part au
particulier. L’or du Pérou eft pour Pordinaire en lin-
gots, ou en plagues de buit & dix marcs: fur ces lin-
gots fe trouve marqué le titre; mais fouvent ces mar-
ques ne font pas. fort fures. Au commencement de ce
fie au Bréfil des mines d’or; comme on
livre au tréfor royal le cinguieme, & que ce cinguieme
eft année commune de 150 arobes, (P'arobe eft de 32
livres portugaifes) ce qui. fait la valenr de 300 niille
livre r

peut eltimer a niille écus ce que le Bréfil donne
en or anuée commune, & au rapport du chapelain de
Mylord Anfon, auteur duVoyage de cet Admiral au tour
du monde, 50 millions de livres de Frauvce. A Am-
fterdam le marc d’or fin eft évalué i 355 florins, & monte
quelquefois jusqu’ 376, quand il eft rare ou recherché,

cle on déco

rling , ou de o mille écus d’Allemagne, on

z) L’or blanc, autrement dit Platina di Pinto, ou
Juan bianca , eft un métal qui fe trouve dans les mi-
nes du Pérou; il eft plus pefant que P'or; & mélé avec
Por ileft presque impoffible de découvrirla fraude; aufii
PEfpagne a-t-elle pris toutes les précautions poi’!‘ les,
pour empécher Pexportation.  On a remarg
la Platine ré a | > plus quaucun autre mmal.
On ne la connoit que depuis1741.Mr. Wood s’en occupa
le premier, & Mr. Watfon commnniqua, en 1750, fes
expériences a la Société Royale de Londres, O"D'ques
temps apres Mr. Lewis en fit de nouvelles, & Mr. Marg-
graf foumit, aprés eux, ce métal A toutes les recher-
ches chymiques dont il eft capable.
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§.° XXXVIL " *
A o ¢ Foim o5 55
Des Manufactures &5 des Fabrigues.
On entend en général par manufattures
& fabriques ces établiffemens, o Ion prépare
a de certains ufages les différens préfens que
la nature fait 4 I’homme. Une partie de ces

érabliflemens eft d’une néceffité abfolue; vu
Péeat aétuel de nos maeurs & de nos befoins;
Pautre contribue & nos agrémens & a nos com-
modités: tous font néceffaires & un état qui
doit mettre fa force dans le nombre des fujets,

* Je m’étois propofé de donner ici un tableau de
toutes les manufadtures, fabriques, & profiffions on
arts méchaniq apres avoir fixé les caralteres
diftinftifs de ces différens objets; mais plus j’y ai
penfé, & plus ai trouvé de difficultés. Si ma fanté
& mes occupations mele permettent, jetraiterai cette
matiere féparément; la crainte de donner quelque
chofe de trop imparfait m’a empéché de le faire jus-
qu'a préfent.

a) On a remarqué, d’aprés un calcul affez vraifem-
blable, qua prendre tous les habitans d’un pays, ils
confomment annuellement au moins pour la valeur de
cing écus de marchandifes, provenues des manufaftures
& des fabriques, Voild un gain confidérable : mais
une nation qui vend encore A I’étranger ce qui a été
travaillé chez elle, que ne gagne-t-elle pas? Tous
les désor des finances, toutes les guerres, lamon-
ftrueufe inégalité des biens, &c. qui ont fait tant de mal
i Ia France, n’auroient-ils pas anéanti cette monar-
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dans l'indf*pendance, dans Paftivité laborieufe
des citoyens, & dans laugmentation de fes
richeflfes. Un état fans manufactures 9 &fans
fabriques, quoique riche en produétions natu-

L A

.
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elles, saffoiblit & s’appauvrit, tandis quun
ét ue rien aux bienfaits de la
lir par lindoflrie.  L’In-
duftrie epargne ln dépenfe, elle fait gagner

':u,pc & ent:'e-

tat qui ne doit t):'cs.;
l

I\. iture, peut s’enr

es conii 1\AJ,1AP\; elle

fa‘;':: que la pauvre

a PFea
i‘l‘ a 1 ILgat

chie, fi Pindultrie des ha n1s ne leut foutenue ? Que
feroit Ja Hollande fans cette indufirie 2

&) Un Pack delaine, c'eft A dire 240 livres, tra-
vaillé en draps larges, occupe en Angleterre, 58 per-
fonnes pendant toute une femaine, & travaillé en ca-
melot, en ferge, &c. il en occupe 150.

¢) Il eft A fouhaiter que la Police veille particuliére-
ment au foulagement des ouvriers malades, pauvres,
ou fans ouvrages, dans des temps oi) quelques établif-
femens viennent 3 tomber; il droit encore qu’elle
veillat ie des maitres & la licence

a contenir

des ouvriers; qu

commne on a fait 1ens. [,3
bonté & le bon m.m-h:’v prod t led : le fabri-
quant ne s’inqui de Pautre, dés quwil
eft fir de g: <vn r, quil faffe bien on mal, qwil vende
cher ou a bon !..T«‘.‘ziIL‘; c’eft au gouvernement 2
le brider. En Angleterre il y a ¢ealement de bons
réglemens : on y a fagement laiffé aux fabricants
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Il paroit de-13 que I'abondance des matiéres pres
mie es eft une richeile réelle: on ne fauroit
trop chercher 4 en augmenter la quantité & Ia
bonté. Aflez prudent pourne pas exiger d’un fol
ingrat, ou d’un climat ennemi, des productions
quon ne devroit quwa l'art, & qu’on payeroit
fort cher, il faut ticher d’acquérir, par des
échanges utiles, ce que Pun ou I’ autre refufe.
Rien de plus pernicieux que Pexportation des
matieres premieres, furtout lorsqu’il s’agit de
les racheter, aprés quelles ont paffé dans les
manufattures de Pétranger. L’ Efpagne & le
Portugal ferviront d’exemple au danger d’un
pareil commerce, ot 'on perd le gain de la
main d’oeuvre ¢), qui palle de beaucoup le prix
des matieres premieres. On a calculé que la

bricants toute la liberté poffible, on ne plombe leurs
étoffes que lorsqu’elles ont été trouvées conformes aux
réglemens, mais il leur eft permis d’en vendre qui ne
foient point plombées; P'acheteur eft par conféquent fur
de ce quil achete, il n’a quwa ne rien acheter qui ne
foit plombé.

d) Le bon marché de la main d’oeuvre favorife le
commerce; car c’eft celui qui offre les meilleures con-
ditions, qui vend le plus. En Angleterre elle eft pres-
que d’un tiers plus chere quen Hollande.

¢) Les récompenfes animent Pinduftrie. Cromelin,
réfugié francois, ayant perfetionné, en Irlande, les
manufadures de toile, la chambre des Communes lui
en fit faire un remerciment public, I'admit au nombre
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ain d’ceuvre, par rapport aux laines & aux
foies, valoit quatre fois autant que les laines
& les foies crues. Ce n’eft pas tout: la libé-
ralité de la Nature devient méme pernicieufe a
ceux qui exportent les matieres premieres;
Poifiveté les rend foibles, fans que ces avanta-
ges les rendent opulents. 1l s’agit d’encoura-
ger Partifan ©), & on le fait toujours en facili-
tant le deébit de fon ouvrage f). L’invention
de plufieurs machines a facilité le travail, & di-
minué la quantité des bras qui y étoient em-
p}oyés ?), Comme les matieres premieres font
ou des plantes, ou des produétions animales,
ou des foffiles, il eft naturel de partager en
trois claffes les différentes manufattures & fa.
briques connues.

de Tes membres, & lui fit un prefent de dix-mille li-
vres fterl.

f) En Angleterre, pour faciliter le débit des manu~
faftures de laine, il y a une loi qui ordonne que tous
les morts foient habillés d’ étoffes de laine.

&) On a combattu Pufage des machines en préten-
dant quon reduifoit 4 la mendicité une quantité d'ou-
vriers; la frivolité de cette objeftion faute aux yeux.
Celui qui inventa en France le métier A bas fut ren-
voyé fous ce prétexte: cet ingénieux artifan paffa en
Angleterre, & y fut accuenilli: le métier y devint com=
mun, & les Francois, ayant ouvert les yeux, furent obli-
g¢s de faire revenir fecretement celni qu'ils n’avoient
pas voulu écouter: les anglois avoient mis peine de

Tome 1. H
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§. XXXVIIL

Des manufadures & des fabriques
qui employent les matieres du
regne vegetal,

Cette claffe de manufaftures & de fabri-

mort fur celui qui exporteroit un métier & bas, ou
quelqu’une des parties dont il eft compofé.

#) La foie, la laine, quelques plantes comme le
chanvre, le lin, les orties, le coton, l'ouate, une efpe-
ce de foie qui croit dans des goufles, fur un arbriffeau
commun au Levant, le poil de quelques animaux, com-
me celui de chameaux, de lievres, de caftors, de boeufs
de la Louifiane, &c, fervent a faire du fil: cependant
quand on parle de fil on entend ordinairement celui qui
elt fait de lin ou de chanvre. Les manufaftures de
fil ont été fingulierement perfeRionnédes par 'invention
lu moulin, qui a fuccédé au rouet: le rouet ne peut
faire mouvoir que huit bobines, & le moulin en a 48.
Les plus beaux fils de lin font ceux d' Epinai, qui fe
fabriquent a Lisle, & dont on a 143 fortes: il vient de
[ des fils de gands, des fils 2 margner, des fils de
dentelles, &c. Les fils les plus fins font ceux de Ma-
lines: ils le font i un tel point, qu'il eft étonnant de
trouver des gens qui en entreprennent le filage: aufli
y en a-t-il qui coltent 450 francs la livre: on en fait
de belles dentelles. Les fils d’Anvers fervent au mé-
me ufage: mais ils ne font pas de la méme fineffe.
Les fils de Dort en Hollande font trés-propres pour la
fine broderie: ceux de Cologne qui font plats, eft 3
dire qui ne font pas tors, fervent au tricotage: ceux
de Bretagne font eftimés pour la coliture :- ceux de Gui-
brai, faits d’étouppes, fervent aux méches des cierges
% des bougies. Le fil eft un objet important: une li-
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ques employe le chanvre, le lin, le tabac, la

M

garence, le paltel, quelques autres plantes,
dont il fera fait mention i Particle des couleurs,
de la foude, des cannes a fucre, & du coton.
lifférente efpece, & de
rente finefle, comme

Du lin on fait du fil ) de

(
la toile’) qui eft de diffé
vre de lin, travaillé en dentelles, peut rendre jusqu'a
fept mille florins: c’eft de toutes les matieres de ma-
nufatture celle A laquelle Part ajoute le plus. M. de
Cantillon, dans fon Effai fir la nature du commerce,
a calculé que fi la France payoit en vins de champagne
les dentelles de Bruxelles, elle donnoit le produit de
16 mille arpens de vignes pour le produit d’un arpent
enfemencé de lin.

#) On appelle toile une forte de tiffu fait de fils en=
trelacés, dont les uns s’étendent en longueur, qu’on ap-
pelle fils de chaine, & les autres en largeur, qu'on
appelle fils de trame, Les toiles {e font comme les
draps, & les étamines. On en faitde lin, de chanvre,
de coton, & de ces différentes matieres mélées enfem-
ble: il eft aifé d’imaginer combien Iinduftrie a varié
les efpeces & les couleurs; nous avons méme des toi-
les tiffées avec de I'écorce d'arbre, telles font les Guin-
gans des Indes orientales. Les ouvriers qui tiffent la
toile font appelés tifferans. Un métier peut fournir par
an 1200 aulnes (de France) dans les pays Catholi-
ques, & 1300 dans les pays Proteftans, i caufe de la
différence du nombre des fétes. On a des toiles écrues
(ceft A dire qui n’ont point été blanchies,) des toiles
blanchies, des toiles de couleur, des toiles ouvrées dont
oncroit que les Vénitiens font les inventeurs. Les plus
belles toiles font fabriquées en Flandre, en Hollande,
furtout dans le pays de Frife, o0l I'on en fait qui cofi-
tent jusqu'd 12 florins I'anne; en Bretagne, en Weft-
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de différentes couleurs. La toile ufée fert4 fai-

phalie, en Siléfie, & en Luface. Ceeft en Hollande
qu’on les blanchit le mieux: les blanchifferies de Har-
lem, qui font & un village prés deld, nommé¢ Bloemen-
daal, ont furtout beaucoup de réputation; la maniére
de les blanchir n’eft plus un fecret. Il eft bon de re-
marquer quil y a beaucoup de toiles dites de Hollande,
qui n’y ont été que blanchies, & qui ont été fabriquées
en Allemagne: celles qu'on appelle Hollandilles font
fabriquées partout. La plus fine toile de lin eft ce
quwon appelle batifte; celle de Nivelle eft la plus efti-
mée : ce quon nomme toile d’orties eft une batifte
écrue qui eft jaunidtre. La toile de Cambrai eft une
patifte moins ferrée. Ce genre de manufaftures eft
tres-difficile: fans compter la filature, & la prépara-
tion particuliere que demande le lin, le travail dua tif-
feran eft pénible, & exige beaucoup de précautions.
Les linons font une efpece de toile de Cambrai; on en
fabrique beaucoup en Picardie, dans le Hainault &
dans PArtois; ces toiles font fort minces ou fort clai-
res; il y en a de rayées, de mouchetées, &c. On fait
encore en Suiffe & en Allemagne, furtout en Silefie,
une batifte commune, connue fous le nom de Clar. La
plus belle toile damaflinée fe fait dans la Luface, en
Sil¢fie, & en Hollande: on en fait du linge de table,
Les grofles toiles de lin, enduites d’une compofition
faite de cire, ou de réfine mélée avec d'autres ingré-
diens, font ce qu’on appelle toiles cirées: il y en a de
différentes counleurs. Une autre toile cirée, enduite
de cire, de terebentine, de réfine, & d’huile ferta
I’emballage. L’Allemagne exporte par an pour plu-
fieurs millions d'écus de toiles & de fils, dont upe gran-
de partie paffe en Amérique & dans.la Barbarie: les
Hambourgeois, les Hollandois, les Anglois, & les
Efpagnols font ce commerce. La Suiffe, les Pays-
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re du papier *).  On fe fert du fil de lin pour

bas, I'Ecoffe, I'Irlande, & la France exportent auffi
beaucoug de toiles.

£) Les anciens écrivoient fur des tablettes de cire
avec un ftyle, ou pointe de métal: quand leurs com-
pofitions étoient achevées ils les mettoient au net fur du
papier, qu'ils appelloient Chdrta, & qui étoit fait des
écorces du Papyrus. lls fe fervoient auffi des peaux de
quelques animaux, qu’on préparoit comme notre par-
chemin, & qu'on appelloit Membrane. Le papier
d'Egypte qui fe faifoit du Papyrus, efpece de jonc,
fut univerfellement en ufage dans tous les environs de
la Méditerranée: il fut longtems la richeffe d’Alexan-
drie, & ce ne fut que dans le neuviéme fiecle qu’il
commenca 3 étre moins recherché: il tomba entiére-
ment A Pinvention du papier de coton, On broyoit le
coton, puis on le faift )i[ fécher dans des formes, ot il
prenoit la confifience d’une !égére feuille de fentre. e
uerai, en paffant, qu’on fait encore au Japon
ece dP p'fzpwr des rn}' ttons r"un u'mx, !1\:“"“’

des drapeaux de lame voici la maniere de ‘1 re le pa-
pier. ()n commence par trier les peilles, afin de faire
fervir les plus fiaes A faire le papier fin. On en faitordi-
nairement trois claffes, d’autres vont jusquw’a fix, beau-
coup fe contentent de deux. On lave ces chiffons, & o

I enfnite dans des cuves jusqu’d parfaite puuf

faftion; :e‘re préparation influe beaucoup fur la bonté
du papier. Il fant placer le pourriffoir d.n un endroit
vouté, afin que la température de Pair foit toujours

égale, & que les chiffons pourriffent également, Quand
cela eft fait, on met le tout dans un mortier, ou on
réduit ces chiffons en pite par ’effort d’un pilon, qu’un
moulin met en mouvement. Cette pite féchée, hume-
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&ée, & travailide fous le pilon A différentes reprifes,
eft jettée dans un baquet d’eau, ot on la delaye: alors
op prend des formes, qui font de petits chaflis quar-
¢és faits de fil de léton, & dont les intervalles fontime
perceptibles: on plonge ce chaffis dans cette pite déla-
yée; on en enleve, le plus également qu'il eft poffible,
ce quil en faut pour le couvrir; I’eau ou le plus clair
S’écoule, le plus épais prend aif¢ment un peu de con-
fiftence; & cette feuille encore piteufe eft jettée fur un
feutre, ou morceau de laine, & couverte d’un feutre
femblable. - Il faut que ces feutres foient de fine laine
& fans couture, ni uf¢s ni neufs: la prepreté y eft es-
fentielle. Quand on a une pile de feuilles & de feutres,
on la met fous la preffe: & I’eau éconlée, on retire les
feuilles pour les mettre enfemble fous une autre preffe,
puis on les fait fécher. On prend alors ces feuilles
féchées, & on les trempe dans une colle trés claire,
faite de rognures de cuir, ou de riclures de parchemin,
d'oreilles, de collets, &de pieds d’animaunx quadrupedes,
fion en excepte le cochon. On porte de nouveau ces
feuilles fous la prefle, on les fait fécher ; on les met
fousla preffe une derniere fois; & enfin on les liffe, foit
en les frottant avec une pierre légérement enduite de
graiffe de mouton, foit en les faifant paffer fous une
efpece de marteau; la premiere methode eft peu en
ufage aujourdhuni, Le papier gris & une partie de ce-
lui qu'on deftine & Pimprimerie,, ne font peint collés,
ni liffés en Allemagne. En France on colle, mais on
ne liffe pas, le papier deftiné A Pimpreffion. Le papier
marbré fe fait en paffant la feuille fur la furface d’une
eau colorée, Il y a trois efpeces de papier collé, &
chacune de ces efpeces eft encore de dix ou douze fortes
différentes. Un moulin qui n’a qu’une cuve, donne
par jour neuf A dix rames de papier: il faut pour cela
200 charges de peilles, la charge évaluée A 300 livres,
& A peun prés 53 charges du méme poids de rognures




de cuir pour faire 1a colle. En Hollande on a fubftitué
aux pilons, les cylindres; & quelques papeteries fran-
goifes ont imité les Hollandoifes. L’opération des cylin-
dres exige moins de temps, & produit moins de dechet
gue celle des pilons: elle broye parfaitement en huit a
dix heures ce qui en exige 24 2 30 fous les pilens.
Une papeterie A deux cylindres peut donner par an
75 milliers de papier, tandis qu’une papeterie 4 une
roue avec fix creux de piles, n’en peut fabriquer que
25 milliers au plus, c’eft 4 dire n’occupera qu’une cuve
douvriers. Les cylindres font une péte plus égale;
ils font moins fujets aux fréquentes réparations: mais
le papier en eft plus caffant. Il eft bon de conferver
la pite éfilochée, c’eft A dire qui a fouffert la premiére
trituration, pendant I'hyver, & de la faire geler. On
prétend que les Hollandois étendent pour cet effet
leur pite fur des draps: dés que la chaleur vient il
faut employer crainte quelle ne jauniffe. Le plus
beau papier de I'Europe eft celui qui fe fabrique
en Frauce & en Hollande: cela depend beaucoup de
Yean, & on a trouvé que la meilleure eau eft celle
qui diffodt le mieux le faven. En France, IPAu-
vergne, ’Angoumois, & Montargis, aux environs de
Paris, ont les plus belles fabriques: celle d’Anonay,
dans le Vivarais, en exporte beaucoup & de trés-beau,
elle en envoye aux Indes, en Efpagne, aun Levant
en Allemagne, en Italie, dans les colonies frangoi-
fes de PAmérique; elle a 14 cuves qui rendent 16 4 18
quintaux de papier par jour. L’Allemagne & la Sviffe
ont aufli de bonnes & grandes fabriques; on connoit
celles de Bile, de Cologne, de Nuremberg, de Lubeck,
& de Roftock. Le papier d’Angleterre eft fort bean
On a du papier a écrire, & 3 imprimer, du papier
gris, des papiers teints, marbrés, des papiers d’or &
d’argent, &c. La confommation du papier étantfi con-
fidérable, il devient un objet fort important pour le

Hy

e e e

==

Pty




faire des dentelles *), des rubans, & desouvrages

sommerce. Aufli les Hollandois tirent-ils autant de
chiffons de ’étranger qw'ils peuvent: ceux quils tirent
de France, leur reviennent, a caufe des droits de for-
tie, 2 38 livres le quintal: il en fort cependant beau-
coup en contrebande, parcequ’ils ne valent fur les lieux
gue 8 A g livres. En Hollande la fortie des formes ou
chaflis eft défendue. A Amfterdam le plus grand
& le plus fin, nommé éléphant, cefite 46 a 50 florins
la rame: celui quon appelle impérial en cofite 28.
On a propofé en Angleterre un prix pour celui qui in-
digueroit de nouvelles matieres a employer avec fuccés
dans les papeteries. Mr. Schaffer de Ratisbonne a fait
du papier des coupeaux de bois que le ratean emporte,
il en afait de mouffe, du coton des peupliers, de I’écorce
du faule, du déchet de lin & de chanvre, du bois de
murier, de feunilles d’aloés, de trongonsde choux-raves,
de paille, de la clematille, de la grande ortie, de la
Linagroftis, &c, j’en ai vu des épreuves: le papier ne
bait pas, & prend bien I’encre; il eft un pen grisitre
& roide, mais je le crois de bon ufage. On fait auffi
du papier gris de chiffons de vienx papier. Le pro-
feffeur Matani a fait de femblables effais 4 Pife, mais
il a mélé ces matieres avec parties égales de chiffons
de linge. Le papier de la Chine eft fait de la feconde
écorce du Bambou delayée en pite liquide, & collée
avec de la colle 2 laquelle on améié un peu d’alun: ony
en fait aufli de toute la fubftance duBambou, de I’arbufte
qui porte le coton, & de la pellicule intérieure d’un ar-
bre appellé Ku-chu. An Japon on fait du papier avec
une plante appelée Koadfi, & on méle 4 la pite Iinfu-
fion glaireufe du riz & d’une racine nommée Orexi,

7) La dentelle eft un ouvrage de fil quife fait fur
un couflin avec un grand nombre de fufeaux, wn def-
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de tricot. Le chanvre donne du fil™), de la ficel-

fein tracé fur du papier, & deux fortes d'épingles. On
en fait auffi A aiguille, on les appelle points: d’autres
font faites en partie au fufeau, & en partie 4 Paiguille, Les
plus belles de celles qni fe font au fufean viennent des
Pyas-bas, de France, d’Allemagne, & du Dannemarc, en
particulier de Tondern dans le Duché de Schleswig.
Les plus belles de celles qui fe font A Paiguille vien-
nent de Génes, de Venife, & de Milan. En France,
en Angleterre, dans le Brabant, Turtout 3 Bruxelles,
on fait les plus belles de celles gui font travaillées a
Paiguille & au fufeau. Les plus belles dentelles d’or
& drargent viennent de Paris, de Lion & de Geneve.
Celles de foie fe tirent furtout de France, on fait grand
cas de celles de Fontenay, de Puifieux, de Morgas,
de Louvre, &c. Les dentelles de fil ont différentes
facons, les points & le deffein les diftinguent: de la
les noms de refeau, bride, fleur, maline, angleterre,
valencienne, point d’alencon, &c. les plus fines de tou-
tes font celies de la Flandre autrichienne, & aprés
celles-ci celles de la Flandre- fran¢oife. Les points
dits &’ Angleterre font des dentelles de Bruxelles, ainfi
appelées parce que les Anglois étoient presque les feuls
qui en exportoient dans le commencement de leur ré-
putation,

m) On prépare avec Pécorce du chanvre, fechée,
& peignée, une matiere qwon appelle filaffe ; qui
tordue au fofean ou au rouet forme un petit corps
rond, qu’on appelle fil. Quand on a filé une affez
grande quantité de fil, on le met en écheveaux, quon
envoye i la leflive, d’ol ils paffent entre les mains
du tifferan, lorsqu’on en veut faire de la toile; ou
au moulin 24 retordre, lorsqu’on le defline i la cou-
ture , ou A d’autres ouvrages.
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le, des cordes”), des toiles®) de différentes qua-
lités. Souvent on méle’le chanvre avec le lin.
Les feuilles du tabac #) aprés avoir été fé-
chées, & trempées dans une certaine faumure,
font lices en forme decylindre. Le tabac rappé

#) Les cordages faits de chanvre de Koo
valent 20 pour cent de plus que ceux qui
de chanvre de Moscovie, &

pour cent de plus que
ceux ol on a employé le chanvre de Riga.

o) Les toiles faites de chanvre font ordinairement
de groffes toiles, telles que les teoiles A voile de Ruflie,
dont la piece eft de 30 aunes, & vaut cing i fix
roubles: Jes toiles claires, qui feryent A faire la ta-
pifferie; les groffes toiles claires, qui fervent a faire
des torchons, & des ferpilliéres.  On fait pourtant avec
du fil de chanvre des toiles extrémement fines.

#) 1l y a plufieurs efpeces de tabac: il vient par-
tout, mais il demande d’autant plus de foin que le
climat eft plus rude, Tous les tabacs d’ Europe ne
font, pour ainfi dire, que des plantes avortées au prix
de celui d’Amérique. Le tabac en poudre a des noms
fi bifarres, & on en invente fi fouvent de nouveaux,
qu’il feroit affez inutile de les rapporter.  Quant au
tabac en corde il y a celui du Bréfil, qui eft noir, &
de la groffeur du doigt ; le tabac A I’andouille, dont
la feuille eft féche & rongeitre, & la corde groffe de
denx doigts; le tabac de Dieppe, qui eft noir & menu;
le tabac de Canaftre, qui eft trés-fec, & tirant fur fa
feuille morte : le tabac de Verine: celui de St. Domin-
gue, &c. Le tabac de Virginie & celui de Verine font
les plus eftimés de tous; ce dernier vient fur les cbtes
de Terre-ferme dans PAmérique Espagnole. LaHol-
Jande, la Flandre, ’Allemagne, le Levant, les cétes
de Gréce & de 'Archipel cultivent aufli le tabac, mais

a
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ou mouliné donne le tabac en poudre, & haché
le tabac a fumer: on le maiche auffi, ceft un
médicament fort connu des matelots.

Les cannes a fucre 9) étant prefiées, don-
nent un fuc, qui préparé fait ce qu’on ap-

en exportent moins. Le tabac de 'Ukraine eft d’une
bonne espece, il n’exige pas comme ceux de Hollande,
du Palatinat, de Souabe, &c. un long magalinage pour
acquérir de la qualité. Aprés que le tabac a été cou-
pé, on le fait fécher, on le déponille de fes feuilles,
la groffe cote du milien: les maifons

appelées fuerie

La confomm

dont on arrach

du
la France en con-
1 ns de luf{h. Il y a une efpece de
tabac qu’on appelle tabac des Vosges ou de Capucin,
qui fe fait d’ane efpece de doronic, ou de béroine, &
qu'on employe avec fuccés dans la médecine: cette
plax tﬂ efz _commune fur les Alpes,

¢) Le (Lrn eft le fuc des cannes a fucre, réduit
ar 1a cuiffon 2 un certain de gré de confiftence. Cette
efpece de rofeau croit abondamment dars Pune &
Yauatre Indes, a Madere, au Bréfil, dans les iles An-
tilles, a la Jamaigue, dans ’Indoftan, dans le Bengale,
4 la Chine, furtout dans la prevince de Nanking, mal-
gré le froid exceffif des hivers, &. Comme le fucre
€puife les terres, on a coutume de fe fervir des ter
res neuves, dans les quelles au bout de cing ou fix
ans, on plante du tabac pendant guelgues années, &
au tabac on f uccéder le caffé: les terres fervent
aprés cela de nouvean aux cannes. La fertilité du fol
détermine la hauteur & la groffeur (?n., cannes, on en
ava dn vingt piés de haut, pefant plus de 20 livres,
Plus elles font expofées au foleil plus aufli elles” font
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fucrées.  Celles qui viennent dans un terrein fort hue
mide ont beaucoup de flegme, & le fuc demande uue
plus longue cuiffon. Les cannes fe coupent au bout
de 14 216 mois. Aprés les avoir coupées, & avoir
eu la précaution de n’en couper que ce qui peut fe
travailler dans Pefpace de vingt - quatre heures,
parce que les cannes s’echauffent aufément ; aprés,
dis-je, les avoir coupées, on les porte au moulin,
Ce moulin eft compolé de deux grands rouleaux, tirés
par des boeufs, ou par des Negres, ou bien mis en
mouvement par le moyen de I’eau., Le fuc de ces
rofeaux coule, par un petit canal, dans une grande
chaudiere, ou on I’échauffe 4 feu lent, en enlevant la
plus groffe écume qu’il jette alors. On le met enfuite,
lorsqu’ il a commencé & s°épaiflir, dans une autre chau-
diere, ou on Iui donne un feu plus violent, & oit on
continue & ’écumer, Detemps en temps on y jette une
cuillere pleine d’une forte leflive pour aider a le puri-
fier: on verfe de nouveau ce fuc dans une autre chan-
diere, ol on le traite de la méme maniere: & cela
étant fait, on le pafle au-travers d’un linge, & on le
verfe dans wvne quatrieme chaudiere, o0 la cuiffon
s’acheve. Ce fuc en confiftence de firop eft expof¢ an
refrigératoire : 13 on le remue avec une fpatule de
bois, juflqwd ce que les grains paroiffent comme le
fel blane; c¢’eft le moment de le verfer dans des for-
meas, ol on le laiffe s’égouter. Ce fucre eft encore
brut, gris & mé!¢ de vifcofités: ‘on P’appelle mofcona-
de. Pour le raffiner, ou le purifier, on le caffe, on
le fait fondre, & cuire pendant quelques heures, en y
jettant de Pean de chaux & du blanc d’ceuf, (aujourd’bui
on ne fe fert que du fang de boenf un peu corrompu
& de Peau de chaux: la clarification eftmeilleure, & le
dechet moindre;) on Pécume avec foin, & aprés PPavoir
laiffé refroidir quelque peu, on le pafle dans une chauf-
fe d’étamine. Le fucre n’eft alors qu'd demi raffiné,
on Pappelle caffonade, du mot Portugais Cafenada,
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caiffon, parceque ce fucre eft envoyé en poudre ou en
morceaux dans des caiffons. Ces clarifications, réité-
rées plufieurs fois, donnent du fucre de différente bon-
té. Les Frangois aux files A fucre en diftinguent huit
efpeces: 1. le fucre brut, la mofconade, 1L le fucre
paflé, la caffonade grife, 11L le fucre terré, la caffo-
nade blanche, 1V. le fucre raffiné ou en pain, V. le
fucre royal, c’eft le plus beau: 1200 livres de fucre raf-
finé wen donnent que oo de fucre royal: on n’en fai-
foit autrefois quen Hollande, VL le fucre tappé, c’eft
du fucre terré qui 4 été préparé d’une certaine facon,
& que Pon fait quelquefois paffer pour du fucre royal.
VIL le fucre candi, c’eft du fucre terré qui a été cry-
ftallifé; il y en a de blanc & de rouge. VIII. Le fu-
cre de firop; il y en a de gros & de fin; il eft fait on
du firop qui découle des formes o0 I’on a verfé le fu-
cre brut, ou du firop qui découle du fucre terré: 1X.le
fucre d’écume; il eft fait de Pécume gqw’en tire des
deux dernieres chaudieres, ol I’on fait cuire le fuc des
cannes a fucre: Pécume des autres chaudieres eft em-
ployée i faire de Peau de vie. 11y a différentes pré-
parations de fucre, qwil ne faut point oublier. Le fucre
d’orge eflt une efpece de caramel A demi cuit, coloré
avec du fafran, & dreflé en bitons tortillés fur un mar-
bre graiffé d’buile d’amandes douces. Le fucre-rofat eft
du fucre blanc clarifié, & cuit en confiftence de tablet-
tes dans de Peau rofe. On glace les fruits avec du fu-
cre réduit en poudre; & on enduit de fucre les fruits
fecs, en les trempant dans du fucre fondun.  On fait des
eaux de vie de fucre, c’eft i dire des gros firops & de
Pécume. Cette eau de vie, appelée par les Frangois
Guildive, par les Hollandois Rum, & par les Negres
Taffia, eft d’un grand ufage dans les iles de 'Amé-
riqgue, & dans le Canada. Communément les Fran-
gois vendent aux Hollandois leurs gros firops, parce
qu'il ne leur' et pas permis d’en faire du ’eau de vie.
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pelle fucre, &c. On fe fert du coton *) en
laine, du coton filé., Lorsquil eft filé on

en fait des étolles ou de coton feul, ou de

Par Sucrerie on entend uvne habitation ol I’on cultive
les cannes 4 fucre, & o l’on fabrique du fucre: elles
font donc compofées de champs propres a la culture,
d’'un moulin, de la {ucrerie proprement dite, de la
purgerie, de I’éruve, & de I’endroit ot I'on diftille les

eaux de vie. Autrefois les colonies francoifes envo-
yoient en Frange tousleurs fucres bruts, & on les raf-
finoit & Rouen: mais comme il en arriveit une trop
grande guantité, les raffineurs y mirent un prix fi bas
(12 4 13 livres le cent pefant), que les colonies fe vi-
rent dans la néceffité de renoncer anx plantations de
fucre, ou de le raffiner avant que de Penvoyer en Eu-
rope: ils prirent ce dernier parti, & 4 prefent il vient
d’Amérique de la moscouade, de la caffonade grife,
du fucre terré, & du fucre raffiné. Les barils de fu~
ere venant de la Martinique péfent 7 4 8oo livres, &
de faint Domingue 12 a 1500.

#) On fe fert du coton en laine pour tous les ou-
vrages de piquure; c’eft @ dire qu’on P’enferme entre
deux pieces de teile, de Jaine, ou de foie, & que pour
Py retenir également difiribué on Parréte par des
points. Lorsquil eft filé on en fait des bas, des bon-
nets aun métier, & a laiguille, des mouchoirs, des
ouvrages de tapillerie, & des toiles. Les toiles de
coton viennent pour la plupart des Indes orientales:
on en compte jusqu’d 21 fortes, non compris les mouf-
felines & les toiles peintes. Ces dernieres font on
peintes a la main, ou imprimées avec des moules de
bois. Celles qui viennent des Indes font toutes peintes:
en Europe elles font communément imprimées, il y en
a pourtant ot le pinceau fuppiée A limpreflion. Celles
de Perfe font les plus eftimdes: mais ilya L

bien des
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coton mélé avec de Ia foie ou du fil, &c.
Quelques végéraux donnent une huile dont

on fait du favon *), d'autres une matiere

WIS

{fent pour des perfes. Les Anglois
lers les imiter, & ils y ont ré-
ufli, La teinture méme du coton en rouge du Levant
n’eft plus un fecret. On doune au coton Vincarnat
d'Andrinople par le moyen de plufieurs leflives, La
foude d’Alicante y eft indifpenfublement néceflaire:
Part confifte dabord A bien faire les différentes leffives
par ou le coton paffe avant que d’étre remis au teintu-
rier. Pour blanchir le coter, comme on le fait au Le-
vant, il faut le faire paffer par une leflive de potafle
& de chaux: on le fait laver enfuite A la riviere, &

indiennes qui

ont cte les prel

on I'expofe aprés cela au foleil pendant feize jours,
ayant {oin de le tourner & de le remuer fonvent. Onr
appelle futaine une etoffe de coton croifée & velue on 3
poil. Lacommune a la chaine de lin: &bafin une étof-
fe de pur coten; on en a de croifée, & d’unie. Les
bombafins font des bafins de Bruges. Les mouffelines
font les toiles de coton les plus fines. Sous le regne
du feu roi de Pruffe I'ufage & les fabrignes de toile
de coton furent généralement défendus: pendant lader-
niere guerre il fut queftion d’une femblable défenfe
dans le pays de Braunfvic: les motifs de ces édits font
trés - louables.

s) On fait du faven avec toutes fortes d’huile, mé-
me avec P’huile de poiffen. L’huile d’olive & la foude
d’Alicante donnent le plus bean : on en fait daffez
bon en Flandre avec Phuile de chenevi, de navette,
& decolzat. Pour en faire, on pile grofi
de, on éteintt

rement la {ou=
s parties de ehaux vive fur deux de fou-
e qu’en deftine A Poperation : on fait de ce mélange une

1
laifl

e forte & une leffive foible, qu’on a foin de ne pas
er évaporer. Quand on a la leffive néceffaive, on
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réfineufe’ ou gommeufe dont on fe fert & dif-
ferents ufages ’).

§. XXXIX.
Des fabriques &5 des manufactures qui
employent les matieres tirées du
Regne mineral.

Les matieres premieres, que le regne mi-

prend une quantité d’huile, on la verfe dans une chau-
diere; & furzco livres on verfe quatre i cing feaux de
leflive foible; aprés une cuiffon de queiques heures on
y verfe quzlques feaux d’une leflive plus forte; quand
le tout a acquis la confiftence d’une bouillie, on y verfe
encore deux a trois feaux de la plus forte leflive, &
on continue la cuiffon jusqu’a ce qulon foit affuré
qu’il ne s’agit plus que de laiffer refroidir le tout pour
avoir du favon. Deux cents livres d’huile en donnent
communément 4co de favon, ou environ.

t) Par exemple la térébenthine, la poix, le gou-
dron, &c. Nous parlons de la fabrication de ces matie-
res 2 différens articles.

#) La porcelaine, la faience, les pipes, les ouvra-
ges de poterie, les briques, les tuiles, &c. font un com-
pofé de quelques fortes de terres, auquel on cherche a
donner de la folidité, une forme convenable, & quel-
quefois du luftre. Ces différentes fabriques font d’une
extreme utilité; le travail eft 4 peu prés le méme
pour toutes: c’eft pour ne pas entrer dans des détails
inutiles & ennuyeux; que je les réunis fous un méme
article. La fatence, inventée en Italie, & bientbt
aprés imitée A Nevers, demande une terre qui foit un
milieu entre Pargille & la glaife ; Vallerius la met au
nembre des marnes: au défaut de cette terre on a re-
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néral fournit aux manufattures & aux fabri-
ques, font la terre glaife & Pargille, les terres
colorantes, dont nous parlerons a Particle des
couleurs, les cailloux, les fels acides & les fels
neutres, les demi-métaux, & les métaux. La
terre glaife & largiile fervent a faire des pi-
pes, de la porcelaine, de la fatence, de la po-
terie, des briques, des tuiles, &c. ™) Les cail-

cours A Pargile mélée avec de la glaife, ou i la glaife
mélée avec du fable fin, au défaut d’argile. Il fautcom-
mencer par delayer cette terre dans une foffe remplie
d’eau; apreés l'avoir fait fecher enfuite, on la paffe par
des tamis de crin, on la jette dans une autre foffe, &
on en fait des mottes, que le tourneur travaille au tour
en les monillant légérement. Ce travail achevé on les
fait cuire dans un fournean, aprés les avoir enfermées
dans des efpeces de vafes, ‘appelés par les ouvriers Ga-
zettes, Cette cuiffon demande 3¢ A 36 heures. Quand
elle eft achevée, & que les pieces font refroidies, on
les trempe dans une matiere liquide, pour leur denner
I'émail; & dés que cet émail eft fec, le peintre y ap-
plique les figures & les couleurs, dont il veut orner
fon ouvrage. Enfin on fait cuire de nouveau ces piéces
de faience; cette derniére cuiffon eft bientdt achevée.
L’émail dont on fe fert eft compolé de 150 livres de f{ae
ble, de 2¢ livres de fel de verre, & de cent livres de
calciné, (le calciné eft un mélange de deux parties
d’étain fin avec dix parties de plomb, qu’on a fait cal-
ciner;) cette compofition eft expofée A un feu violent,
qui la convertit en une efpece de verre opaque & blanc:
ce verre caflé, nettoyé & pulvérifé au moulin, eft dé-
layé dans quelque peu d’ean; & cette eau ainfi prépa-
rée donne I'émail A la faience. On peut encore faire




loux, ou le fable, mélés avec les fels de

de la faience avec de la chaux vive & des cendres de
fougere. La porcelaine fe travaille 4 peu prés de la
méme maniere; on y met feulement plus de foin, tant
par rapport a la trituration & au choix des matieres,
qu'en égard A la forme des pieces, au deffein & aux
couleurs. On prétend qu'il faut, pendant quelques an=
nées, conferver les terres dans des fouterrains: ce
qu’il y a de plus pénible c’eft de bien pétrir la maffe,
un cheveu, un grain de fable fuffit pour que la por-
celaine s’effile, éclate, coule, ou fe déjette. La por=
celaine eft comme la faience une demi - vitrification:
ce qui diftingue la véritable porcelaine, c’eft qu’ expo-
fée au feu le plus violent elle refte porcelaine, tandis
que l'autre s’y change en verre.  Par rapport aux cou-
leurs c’eft Papplication d’un beau rouge qui eft le plus
difficile.  On connolt aujourdhui la porcelaine de Se~
ves, celle de St. Clond, de Frankenthal dans le
Palatinat, de Munich, de Bareuth, d’Anfpach, de Cop-
penhague, de Weefop prés d’Amfterdam, de Hoechit
dans I'Archevéché de Mayence, de Furfiemberg
dans le pays de Braunfvic, de Lonisbourg dans le Wur-
temberg, de Tournay, d Efpagne, de Vienne, de la
Chine, du Japon, de Perfe, enfin celles de Berlin &
de Dresde qui ’emportent fur toutes. Celle de Saxe
fut trouvée au commencement de ce fidcle par Boetti=
cher Chymifte faxon, ou plutdt par Tichirnhaufen de
qui Boeetticher apprit le fecret. On peut voir dans le
XIT Volume des Lettres Edifiantes, un detail curienx
fur la maniere de faire la porcelaine 4 la Chine. La
poterie employe certaines terres bolaires, la glaife, des
terres d’une nature pierreufe, le grais, &c. pour en fai-
re des pots, des fourneaux, des creufets, des coupel-
les, beaucoup d’uftenfiles de toute elpece, &c. Le tra-
vail du potier de terre eft 2 peu prés le méme que ce=




187

quelques efpeces de cendres donnent le

lui du faiencier: il travaille au tour & 3 la roue; le
vernis dont on enduit les ouvrages de poterie eft fait
ou d’alquifoux (plomb minéral), ou de plomb en pou-
dre, ou de cendres de plomb, qui ne font autre chofe
que I'écume & ies fcories de ce métal. Les pipes font
faites de la méme matiére que la fatence. Les tuiles
font ordinairement de glaife: on les pétrit, & apris
qu'elles font feches, on les porte an four: quelquefois
on y paffe une couleur blevitre ; la Iégéreté des tuiles
en fait la bonté: c’eft apres I'ardoife ce quieft le plus
propre i couvrir les batimens. La brique eft faite de
la méme efpece de terre que les tuiles; on leur donne
feulement une auntre forme: dans les pays chauds il eft
d’ufage de ne fe fervir que de tuiles & de briques
crues, c’eft & dire qui ont été fechées au foleil, & cela
parce que, comme (il y pleut rarement; on n’a point a
craindre quelles s'ufent fi facilement. Les tuiles &
les briques fe font auffi de terre graffe & de fable,
Les Liegeois ont de la répntation pour ce travail, On
trouve en France Ie long de la frontiere, & en Allema-
gne, des troupes de Liégeois qui travaillent A labrique,
moyennant un certain prix. Ces gens 12 campent dans
une enceinte quils fe font, & i le temps le permet
un bon meuleur livre g 4 10 miile briques par jeur,
ceft A dire en travaillant 33 heures. La troupe qui
pétrit ne fe méle pas ordinairement de la cuiffon, c’elt
une autre qui vient aprés elle fi on le demande. On
compte ordinairement un fixieme de briques de déchet
dans les fournées qui réuffiffent le mieux. C’eft en Hol-
lande qwon fait une grande confommation de briques,
plufieurs routes en font pavées ainfi que les trotoirs
des rues & des canaux, on en lefte plufienrs vaiffeanx
pour Surinam. Les briques & paver font les plus dures:
on les fabrique furtout pres du_ village-de Moor, 3 une
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verre & les glaces *); le verre par le mo-

demi-lieue de Gouda, autrement Tergow. La terre
guwon y employe n’eft que le limon de PIffel: les four-
Beaux ol on les cuit tiennent depuis trois jusqu’a
douze cents milliers, auffi faut-il au moins trois femai-
nes & quelquefois deux mois pour les remplir. La cui-
flon dure A proportion depuis 20 jours jusqu'a fix fe=
maines, & il en faut trois pour que le four foit refroi-
di. On fe fert pour la cuiffon, de la tourbe de Frife.
On fabrique prés d’Utrecht de belles tuiles & de beaux
carreaux : mais il faut plus de travail &de précautions:
Ja terre fe paffe au moulin,

v) Ceft aux Phéniciens quwon attribue Pinveation de
Part de faire le verre, Quoique connu trés-ancienne-
ment, le verre fut rare pendant plufieurs fiecles. L’Hi-
floire rapporte qu’ Aurélien impofa 2 PEgypte un tri~
but annuel d’une certaine quantité de verre.. De nes
jours on en fait partout. En France il n’y a que les
gentils- hommes a qui il foit permis de le fabriguer,
Les matieres dont on fe fert dauns les verreries font
quelques efpeces de cailloux comcafiés, du fable de
grais, du fable commun, diverfes fortes de foudes, du
falpetre, de la potaffe, des cendres de leffive & de
fougere, & du grofil ou verre caffé. De ces difiéren-
tes matiéres on fait du verre opaque, du verre a demi
tranfparent, du verre tranfparent groflier, & du verre
de cryftal. La principale bafe du verre eft ou le cry-
flal, ou les quartz, ou les cailloux, ou le fable, ou le
grais, &c. la feconde matiere principale eft le fondant:
de ce genre font le fel alkali fixe, tant le mineral que
Partificiel, & un mélange de ces fels avec leur partie
cendreufe: on ajoute encore une terre alcaline de na-
ture faline. La chaux éteiute eft fort propre i cet ufa-
ge; en Allemagne on fe fert de la craie. Ce que I'on
veut vitrifier, apres avoir été préparé, eft mis dans de
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yen de quelques parties métalliques, forme les

grands pots qu'on porte dans des fourneaux, ou Ion
entretient un fen perpétuel. Lorsque la matiere eft en
fufion, un homme prend une felle, ou efpece de far-
bacane de fer, la trempe dans le pot ol cette matiere
fe trouve, & la retire chargde de ce qu’elle peut enle-
ver: il répand cette matiere fur un morceau de fer, &
aprés y en avoir mis ainfi 4 quatre reprifes differentes,
il 1a remue avec fa felle, quiy refte attachée; illa
foufle, & il la roule enfuite fur un bloc de imarbre pour
1 r une fecoude fois. Ce verre eft remis au feu,
quon a eu foia de le laiffer refroidir, on le
1 £, N

de la yen d'nn peu d’eau froide, qui
fraicheur fait feler le verre, & alors un petit
légérement donné, fépare le verre de la felle.

infi qu'on tra

u

e le verre en plat: le verre
le {e fabrique A peu prés de la méme maniere;
P'un & Pautre eft deftiné au vitrage, aux lanternes, a
couvrir des tableaux & des portraits, aux glaces de
caroffe, &c. quant aux glaces de miroir nous en parle-
rons tout & Pheure. Les autres ouvrages de verrerie,
comme les verres 2 boire, les flacons, les bouteilles,
les luftres, tous ces petits ouvrages appelés verrotteries,
font travaillés différemment: c’eft de I'adreffe du fouf-
fleur que dépend I'élegance des formes, comme la beau-
du verre dépend du choix des matiéres qu’on vitrifie.
ifage des vitres a naturellement conduit les artiltes
3 ecouverte des glaces, qu'on a dabord foufflées, &
gu’on coule aujourdhui, lorsqu'on en veut de bien gran-
des & de bien be Les Vénitiens futent les pre-
miers a faire des glaces d’une grande bl: eur &d'un
trés bean poli. Dans les verreries on entend par gla-
ces des verres fort blancs, d’une f{urface bien polie &
bien unie: les miroitiers entendent par i un verre
femblable mis aun teint. Sans teint on les employe
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pour les glaces de caroffes, quelquefois pour le vitrage
des palais, &c. On fe fert, pour faire les glaces, de fou-
de & de fable: en France on n’employe que la foude
d’Alicante. Cette foude, bien nettoyée, concafliée dans
des moulins A pilons, tamifée, & mélée avec du fable
bien lavé & tamifé, eft portée au four, ot on la fait
cuire jusqu’d ce que cetre matiere paroiffe blanche: on

s dans un lien fec, olton la laiffe vieillir:

la porte a
pour bien f:
J'on veut s'en fer

re il 'faut Py laiffer aum

q

te dans l'eau. Cette
pots, ol on

rougis au fen & trempés e
iere ainfi préparée eft mife dans de
Ja fond 4 un feu trés-violent; lorsquelle eft en fufion
on en prend avec la felle ce qu’il en faut pour fouffler
une glace; qui refroidie doit encore étre cuite dans
un grand fourneau: il faut a cette cuiffon dix A quin-
ze jours. Les ouvriers fe relayent de {ix en fix heu-
res, jusqu'd ce que les pots foient vuidés. Ces glaces
fc ,» pour ¢tre parfaites, ne peavent guere avoir
au-¢ de hauteur; celles qui paf-
fent ce volume n’ont point affez d*épaiffeur, pour fou-
tenir le dégroffi. Les glaces d’un plus grand volume
doivent étre coulées: cette invention eft due i M.
Thevart, qui en établit une manufa&ure en France en
1688. Voici la maniére ‘dont on s’y prend. Les
pots ol la matiere eft fondue, contiennent ordinaire-
ment 2000 livres pefant de matiere : quand elle ¢ft en
état de fervir, on en verfe dans des cuvettes, qui par
le moyen de quelques machines font tranfportées jus-
qu’d la table ol la glace doit étre coulde: on diroit
alors qu'il fort de ces cuvettes un torrent de feu. La
table, Jongue de cent pieds, eft de fonte: on la couvre
d’une couche de fable chaud: des tringles de fer mo-
biles fervent 3 déterminer la largeur de la glace.
Quand au bout d’une minute elle a pris confiftence, on
la paffe [égerement dans une carquaife, & on la porte
au fourneau pour y étre recuite. Le poliment des gla«

m

de 45 & 50 pouce




ces a deux ouvrages, I'un qu’on appelle le dégrofli, ou
’adouci, 'antre qu'on nomme le parfait po
pofe horifontalement

Py attache avec du p

ace fur une pi

1
lAtre: on 5"!\"{)4; une autre

qu’on fcellée avec

e la petite glace fur la
poids, & par le

& de que s cheviiles, on la met

une roue, )
nent. Ce frottement uvfe les glaces aumoyen
eau, & de divers fables, qu’on met entre
fortes de fabl

les difiérer

en mou

de |

X,
Pune aprés

i quelquefois de gros éméril,

On employe

Pautre:

faut employer
eft d’'en em-

e fiottem

la roue: les

moilons,

ri és cet ouvrage, on pafle
au parfait poliment: on fe fert de tripoli, ou d’éméril
bien lavé & tamifé, ou de la potée rouge: ce n’eft
alors que les défauts fe découvrent. Or irement
on Iuftre encore les glaces avec une regle de bois dou-
I ! Ces glaces font portées au magafin,
& il ne refte plus gwd y mettre le teint, ce qui eft
Pouvrage du miroitier. Pour 'y mettre on prend une
feville d*étain bien battue, plus large & plus longue
d’un pouce que la glace A laquelle elle doit fervir: on
étend cette feunille fur une pierre, on la frotte |
ment avec un peu de vif argent, & on enl
foin P’écu

couduit A la main. A

eve avec
1@ noire gni y paroft bient6t: on couvre en-
fuite cette fenille de vif argent, qu’il ne fa
gner: cela fait, on gl

beaucoup d’attentio

t point épar-
lace fur cette fe

felag avec

& de propreté, on la charge pour
I'attacher fortement, & on laiffe enfin écouler le fu-
perfla du vif argent. Ces glaces fe vendent daus les
manufaltures fuivant un certain prix fixe, qui fe pro-
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firas*) & quelques pierres de compofition

portionne i la hauteur & i la largeur. Une manufa-
&ure de cette efpece demande de terribles dépenfes ¢
non-feulement il faut de plus grands fourneaux, mais
encore il faut un établiffement d’une trés-grande éten-
due, de grands magafins pour mettre 2 fec les pots,
les cuvettes, les tuiles, les terres propres a faire les
vales, les matiéres pour le verre; il faut des chantiers
pour le bois, des forges & des atteliers pour les me-
nuifiers, les charrons, les charpentiers, les magons,
qui font perpetuellement occupés a la conftrution & a
P'entretien des machines; il faut des logemens pour les
ouvriers, des magafins pour les glaces, &c. Pour faire
juger de la dépenfe jajouterai encore ici, que pour
mettre un fourneaun en état, il en colite quinze-mille
écus de France: il faut fix mois pour en conftruire un
A neuf, & trois pour le réparer. Un fourneau ne dure
que trois ans, & il faut le raccommoder tous les fix
mois: il confomme, en dix huit mois 13500 cordes de
beis de toute efpece, (la corde a quatre piés de large
fur huit de haut) 1500 mille livres pefant de foude,
deux millions pefant de fable, & 15 mille livres de ter-
res. Enfin les frais de régie, de voiturage, ainfi que le
falaire des ouvriers montent i 400 mille écus de Fran-
ce. Il 'y a point d’endroits ol la Verrerie ait été
plus brillante qud Murano: auffi les Vénitiens faifoient=
ils un commerce confidérable en miroirs, en cryftaux,
& autres ouvrages de verre : cette branche de leur
commerce eft perdue; il n’y 2 plus aujourdhui 3 Ve
nife qu'un feul homme qui faffe du cryftal eftimé, mais
dont le prix eft exceffif. Aujourdhui les glaces de Mu-
rano font les plus mauvaifes de toutes celles qui fe font
en Europe. Les verreries angloifes ont de la réputa-
tion : 'étranger enleve les quatre cinquiemes des gla-
ces fabriquées en Angleterre; les Frangois tirent mé-
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Dans les raffineries de vitriol, d’alun”), & de

me de 12 des luftres, des lanternes, desverres 3 boire,
des verres d’ optiqne. La manufa@ure de Neuftadt,
dans la Marche Eleftorale de Brandebourg, livre de
trés - belles glaces: le cryftal quion tire deld n’eft pas
aufli beau qu’il pourroit I’étre, - La Saxe, la Boheme,
la Franconie, & le Palatinat exportent beaucoup de
verreries: le bean cryftal d’Allemague eft plus blanc
& i meilleur prix que celui d’Angleterre: mais les
verres de Boheme & du Palatinat font ondulés & d’une
épaiffeur inégale. On fait aujourdhui de grands efforts
en France pour'y perfeftionner les verreries, qui ong
toujours €té en mauvais état, bien qu’elles confomment
pour deux millions de foude d’Alicante & de Carthage-
ne. Ii faut placer les verreries 13 on il y a grande
abondance de bois, dont il feroit difficile de faire un
meilleur ufage, & o il fe trouve du fable fin, de bon
gyps, de bonne terre glaife, de la terre grafle & des
pierres i chaux.

x) Les pierres fauffes, ou de compofition, les plus
brillantes, font les Stras, nom d'un jouailler frangois
qui les mit en vogue ily a vingt ou trente ans. Ces
pierres imitent le diamant par leur éclat: mais, comme
presque toutes les compofitions, elles dépériffent au
feu. Le verre coloré, qui imite les pierres précieufes,
eft une préparation faite de verre, ou de matitre vi-
trifiable, & de quelque fubftance minérale. Le {aphir
faftice fe fait avec deux onces de verre blanc, & de la
fritte de cryftal mélée avec trois ou quatre grains de
fafre ou de bleu, qu'on fait fondre 3 un fen tros- vio=
lent. Jai vu quelques faphirs de Ia compofition du cé=
Iébre Mr. Marggraf, rien de plus beau pour P’éclat, la
couleur, & la dureté. = La topafe fadtice, le rubis fafti
ce, "émeraude fattice, font des compofitions 4 peun prés
femblables: il n’y a que les parties métalliques qui va-

Tome I.




falpétre ) on prépare ces fels poure diffé-

rient. Il ne faut pas confondre ces compofitions avec
les cryftaux colorés par la nature, & que mous avons
appelés faux faphirs, fauffes topafes, &c. Les cryftaux
yougis au feu, & trempés dans des teintures faites de

i fels & de parties métalliques, ne font guére que des
cryftaux écariés, qui ont une furface colorée.

) Ily a deux fels ftyptiques, le vitriol & I'alun. Le
vitriol eft bleu, fila mine participe du cuivre; verd,
fi elle participe du zinc; différemment coloré, fi elle
participe de différens métaux. Le vitriol romain, &
celui de Goslar font blancs; celui de Hongrie & de
Chypre, bleus, celui de Pife, de quelques endroits d’An-
gleterre & d’Allemagne eft vert. On tire encore du
vitriol de Boheme, de Siléfie, de Norvege, d’Efpagne
&c. La mine pierreufe, ol il s’en trouve, eft un py=-
rite. On amafle ces pierres en monceaux, on les laiffe
fe calciner au foleil pendant I’efpacé de trois ans ou
environ, & durant ce temps 13 on les remue au moins
deux fois 'an. Quand on croit que la calcination eft
achevée, on les arrofe copieufement; & lorsqu’ elles
font affez amollies, on les jette dans une grande
chaudiere remplie d’eau, qu’on expofe 3 un grand fen.
Dés que cette matiere a pris une certaine confiftance,
ony jette de la vieille ferraile; puis on verfe le tout re=
froidi dans un autre vafe, ot 'on a eu foin de mettre
des lattes, afin que le vitriol s’y attache en fe cryftaili-
fant. Indépendamment de I'ufage que la médecine fait
de ce fel, on s’en fert beaucoup dans les teintures, ou
I'on préfere celui d’Angleterre, furtout lorsqu’on teint
en noir & en gris. L‘alun natif, ou vierge, fe trouve
peu: la maniere de le préparer fait qu'il eft ou rouge,
ou citronué, ou remain, ou brulé, ou fucré. Les mi-
nes ordinaires, dont on le tire, font les rocs réfinenx,
1e charbon de terre, & les terres combuftibles. L’An-
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tens ufages. Nous avons parlé do fel com-

gleterre, 1a France, I'ltalie, & la Flandre en expor-
tent beaucoup. La maniere de le faire eft A pen prés
Ja méme partout. A Civita-Vecchia on s’y prend de ia
maniére fuivante. Aprés avoir découvert un lieu od
il y a des pierres qui promettent de I’ alun, on les tire
de la carriere,.on les trie, quelquefois on les effaye;
enfuite on les porte au four, pour les y faire cuire,
comme on cuit les  pierres i chaux: aprés cela eiles
font portées dans un enclos dont le fol eft carrelé, &
coupé par de petits ruiffeaux; on arrofe ces pierrés
pendant 25 & 30 jours, jusqu’ A ce qu'elles n’échauffent
plus I'eau qu'on y jette. Ces pierres, réduites ainfi emn
une mafle molle, font mifes danus de grandes chaudie«
res, qu'on remplit de ’eau dont elles ont été arrofées;
on expofe le tout 4 un feu violent, pendant 18 i 20
beures, & la leffive alumineufe étant bien claire, &
déchargée de fes immondices, on la fait couler dans
des goutieres de bois, ol on la laiffe refroidir pen-
dant dix & douze jours. Les particules d’alun s’unif-
fent & sattachent aux parois de cette goutiere. Quand
on croit que 'eau eft déchargée de tout fon fel, on la
faiffe écouler, & I'alun étant fec on le détache. Les
frais de fabrication montent fort haut; outre cela om
paye 4 la Chambre Apofiolique trente - mille écus par
an, pour le bois & les pierres quon employe. Le
quintal d’alun coiite & Rome trois écus romains. Lamé-
decine I’'employe : mais il fert encore plus aux orfévres,
& furtout aux teinturiers, & aux pécheurs de morue.
Cleft celui.de Liege & celui d’Angleterre qu’on expor-=
te le plus,

z) Le Salpetre eft encore plus utile, fi 'on juge de
L'utilité par la confommation : la Chymie en employe
beaucoup; il fert A faire la poudre A canon, on s’en
{ert dans les teintureries, & dans les verreries; on en

12




mun , & du foufre *), ainfi que du mer-

fait des eaux fortes, il eft employé i la fonte des mé-
taux, &c. Le Salpetre natif ne fe trouve guére en
Europe: on en tire du royanme de Pégu, du Mogol,
des environs du Volga, &c. Les Hollandois en font des
magafins confidérables dans le Bengale. ~La raifon
pourquoi il fe trouve fi pen de falpetre natif en Europe,
c’eft qu'il ne s’y voit que peu ou point de terreins qui,
propres A la formation du falpetre,, reftent incuites,
comme cela arrive le long du Volga & dans les Indes.
Le falpetre fe forme fur la furface de la terre, & les ter-
res qui en produiroient en Europe font trop recher-
chées pour quon ne les cultive pas. Dépeuplez quel-
ques contrées fertiles, & laiffez y de bons champs en
friche, vous aurez bientot du falpetre. Le falpetre
artificiel fe prépare en beancoup d'endroits, mais fur-
tout en France. On le raffine plus ou moins. Celui
qui eft le plus raffiné, & qu’on appelle de la troifieme
eau, eft du falpetre en glace, ou de roche, il nefe
vend point en France, il eft employé 4 faire la poudre
3 canon: il en faut au moins, année commune, trois
millions de livres pour les magafins du Roi.. Voici la
maniere dont on I’y prépare: on fe fert de vieux pla-
tras, qui proviennent des démolitions de vieux béiti-
mens, de tuf dontles maifons font quelquefois bities,
des terres tirées tant des bergeries, que des colombiers
& des celliers. Ces terres bien battues, & mélées
avec des cendres, font mifes dans de grandes chaudie-
res, qwon remplit d’eau, & qu'on expefe au feu pen-
dant quelque temps. Lorsqu'on. croit que I'eau a dé-
pouillé ces terres du falpetre qui s’y trouve, on la ver-
{e fur de nouvelles terres, jusqu'd ce qu’on ait ce qu’'on
appelle la cuite.  Cetie cuite, aprés avoir encore
bouilli pendant vingt-quatre heures dans de grandes
chaudieres, eft verfée dans des réfervoirs, ou elle dé-
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cure. ‘On fait quelques préparations d’ar-

pofe toutes les parties terreftres dont elle eft chargée”
Peau, qui ne contient plus alors que du falpetre, eft ti-
rée de ces réfervoirs, & onlalaiffe s’évaporer, afin
que le fel fe cryftallife; ce qui fe fait dans ’efpace de
quatre jours. Le falpetre refte attaché aux parois du
baffin de ’épaiffenr de deux i trois potices ou environ:
ceft 13 le falpetre brut. Pour le raffiner on le fait fon-
dre & bouillir, on I’écume, on y jette de la colle d’An~
gleterre, & enfin on le verfe dans des vafes bien fer=
més, ot on le laiffe repofer pendant quelques jours, au
bout desquels en trouve le falpetre cryftallifé, Ce
qu'on appelle enfin falpetre en glace, eft ce falpetre
eryftallifé qu’on a fait fondre au feu, dans un vafe de
fer, fans qu’on y ait verfé de I'ean. Le falpetre raffi-
né valoit 2 Amfterdam, en 1761, quarante florins le
quintal: cela varie, La poudre i canon eft compofée
de falpetre, de charbon & de foufre. On y employe
le charbon du faule, & les Anglois celui de noifetier.
Les moulins a poudre ont été nouvellement perfeftion=
més en France. On a conftruit 3 Effone, efi 1754, par
les foins de M. Micault, Commiffaire des poudres, fur
les plans & fous la direétion du P. Fery, un moulin &
meules roulantes: chagque meule pefe prés de 1o mille
livres: 1a meule giffante fur quoi elles fe trouvent
eft proportionée A ce poids. La poudre s’y fabrique
en moins de temps que dans les moulins pilons, & fe
fait par compreflion, & non par percuffion. Le Pere
Fery apropofé depuis, quelques changemens, au moyen
des quels on fabriqueroit, en 8 heures de temps, ce
qu’on ne fabrique A préfent qu'en 24; 1I’effai a été fait
en 1756, la poudre a été trouvée excellente. Cepen-
dant on en eft refté A I'effai.

a) Le foufre vif, ou vierge, eft on tranfparent ou
@paque: on trouve Ja premiere efpece dans les mines

I3




108 TR s

fenic, *) nutiles, mais dangereufes. Le bis-
muth & le cobalt donnent une couleur
blewe. L'or e employé par les orfé

@or du Pérou, dans I'lle de Milo, dans le Canten de
Berne, prés de Bex, &c. Le fonfre opaque fe trouve en

! abondance au piéd des volcans, & dans quelques terres

: fulfureufes de PAmérique & de P Europe: les Ruffes
en recueunillent beaucoup prés des montagnes qui font
2 Poueft du Volga: I'Irlande en a beaucoup: les di-
firits de Hunfevig & de Kryfevig en fourniffent une
trés-grande quantité: on peut, en uneheure de temps,
y trouver la charge de 8o chevaux: en fuppofant cha-
que charge de 200 livres, cela fait 16000 livres. Le
foufre faftice fe prépare de différentes manieres. Quel-
quefois il s’en trouve dans une efpece de terre argil-
leufe, comme dans la Campagne de Rome prés de
Bracciano ; eu dans quelques pyrites, comme dans le
pays de Liege. Quand on veut purifier le foufre, on
le fond, & on y méle un pen d’huile de lin. La méde-
cine fe fert du foufre, les cuvriers en foie & en laine
Pemployent peur blanchir la foie & les étoffes de lai-
ne; on en confomme beaucoup pour la poudre A ea-
non. En ajoutant i une partie de foufre fept ou huit
de mercure, on fait le cinnabre, qui réduit en poudre
eft appelé vermillon, Le foufre bien raffiné & fublimé
donne la fleur -de foufre, qui eft un trés bon médica-
ment. A Amfterdam le quintal de foufre crud vaut fix
florins, & le foufre raffiné fept.

&) Parmi les différentes préparations arfénicales on
compte la fleur d’arfenic, I'arfenic cryftallin ou blane,
Parfenic jaune, qu'il faut diftinguer de I’orpiment, &
PParfenic rouge. L’arfenic blane fert aux teinturiers,
& aux maréchaux, il entre dans la compofition de ce
quwon appelle wort aux rats; il elt employé dans les
verreries pour donner de la transparence aux verses j




S RS SR 199

yres *) a faire de la vaiffelle, des or-
nemens de toute efpece, des bijoux; on
Je réduit auffi en. feuilles ?), & en

on ‘Pemploye auffi A faire la porcelaine blanche; & 2
blanchir plufieurs matieres métallignes, par exemple
les épingles.

¢) Lr ouvragé eft ordinairement de 18 a '20 ca-
rats: A Vienne il eft 2 22, A Augsbourga 193, en Suif-
fe 218, en France a 22; & pour les ouvrages de bi-
jouterie, 3 20; en Efpagne i 22]. Ceft un abus de
quelques provinces d’Allemagne de ne pas marquer
FYor ouvragé,

d) Lor eft d’une fi grande du&ilité, qu’ une once
fuffit 2 un batteur d’or pour 16c0 feuilles de 37 lignes
en quarré, Ces feuilles font couchées dans un livre
fait de papier extremement fin: un livre en contient
ordinairement 25 de 3 a 4 pouces en quarré; & ces
feuilles pefent, les unes cing a fix grains, les autres
neuf 4 dix. On employe A cet ufage ou de I'or trés-
fin, a 23 carats trois quarts, (on leprend ordinairement
en chaux,) ou de Por pile (ou vert), au quel on ajoute
quatre grains d’argent, par once, ou de I’or commun,
auquel on ajoute fix grains d’argent & douze de cuivre.
On fait différentes claffes de feuilles d’or: la premie-
re fert aux fourbiffeurs pour dorer les poignées d’épées;
la feconde fert & dorer les ouvrages d’acier ; la troifie-
me eft pour les cuirs, la quatrieme pour les pilules,
&c. Pour battre Por on commence par le fondre au
crenfet avec du borax, & aprés en avoir tiré un lingot,
on le forge A I’enclume pour le reduire i I’épaiffeur
de deux lignes ou environ: alors on le travaille an
moulin, o il eft réduit 2 une moindre épaiffeur, quel-
quefois aufli on continue I’ouvrage avec I'enclume.
Quand il eft affez mince, on le coupe en plufieurs qu;xr—
tiers, on fait une pile de ces quartiers entremélés de
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fils °J, & on travaille Por filé & I'or ‘trait de

fenilles de velin. Cette pile, comme enfermée dansune
boite, eft pofée fur un bloc de marbre, & le batteur
d'or travaille avec un grand marteau. . Quand il voit
que les quartiers ont été fuffifamment étendus, il les
fort de leur boite, les coupe en deux, & en fait deux
¥ autres piles, qu’il travaille comme la premiere. - Ces
! deux piles font de nouveau partagées chacune en deux
; autres, & au lieu de velin, on fe fert alors de baudrue
che, ou de cette pellicule qui fe leve de deffus les
boyaux du boeuf. ‘Le batteur d’er continue A travaile
ler de la méme maniere, jusqu’a ce que les feuilles
foient telles qu’il les veut. Les ducats, & les anciennes
piafires fervent ordinairement 2 cet ufage. Des ro-
gnures de ces feuilles d’or, ou des fenilles mémes ré-
duites en poudre, mélées avec un peu de miel, &
broyées fur le marbre on fait I'or en coquille, que les
peintres en miniature employent: Por faux en coquille
eft fait de léton, .
¢) On appelle or trait, de I'or ou de P’argent doré
réduit en fil de foie. Aujourdhui tous les fils d’or, de-
ftinés aux manufaftures, font d’argent doré: cette do-
rure eft fi forte que bien que le lingot foit réduit i la
groffeur d’un chevew, la dorure paroit partout. A Mi-
lan, on ale fecret de ne dorer que d’'un cété. - Voici
la maniere dont on travaille. On prend un lin-
got d’argent de. 35 4 36 marcs, on le réduit, par le
moyen de la forge, en forme de cylindre de la groffeur
d'un manche 2 balai: alors en le fait pafler par huit
a dix pertuis d’une groffe filiere, ce qui s'appelle tirer
a Pargue. Réduit ainfi A la groffeur d’une canne, on le
porte au tireur d'or, qui le décraffe, & le coupe en
deux lingots de 24 & 25 pouces de long: il fait chauf-
fer ces lingots, & prend des feuilles d’or de 12 grains
& de quatre pouces en quarré, dont il en couche qua-
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différentes' manieres, pour en faire des ga-

tre, huit, dix, douze, & quelquefois feize, les unes far
les autres, pour n’en faire qu’une feule, fuivant qu'on
fouhaite qne la dorure foit; & aprés avoir frotté les lin-
gots avec un bruniffoir, il y applique autant de feuilles
quil en faut pour les couvrir; on fait ordinairement
fix couches femblables de feunilles fimples ou doubles,
ou quadruples, &c. On y paffe enfuite la pierre fangui-
ne, pour bien unir la furface. Ces lingots chauffés &
polis font portés alers i I’argue, ol on les fait paffer
par quarante pertuis, & ol on les réduit ainfi ala
groffeur d'une plume A écrire: aprés cela on les dé-
craffe de nouvean, & cela étaut fait on les paffe par 20
autres pertuis, qui les réduifent i Pépaiffeur d’un fer-
ret de lacet: c’eft ce quon appelle proprement du fil
dor. Ce fil tiré fur un banc, ou on le fait encore paf-
fer par une vingtaiue de pertuis, eft enfin rédnit, par
le moyen d’une trés-petite filiere, a la groffeur d’'un
cheven, & alors on Pappelle de I'or trait. Les fils’ faux
fe font de cuivre: on prend pour cela du cuivre de ro-
fette, dont on fait un lingot, qu’on travaille comme le
lingot d’argent: en y appligue fix feuilles d’argent du
poids de 18 grains chacune. Sur un lingot de 20 marcs
on employe une once & demie d’argent: on le file, &
ceft alors du faux argent trait. Veut-en du faux or
trait: on dore le lingot argenté, aprés qu’il a paffé fept
ou huit pertuis, L’ouvrage eft abfolument le méme.
En France il eft fagement ordonné que le faux or &
le faux argent traits, nefe filent que fur du fil de chan-
vre oy de lin, & jamais fur de la foie; ces fils font
appelés fils de Lion, fans doute parce que cette inven=-
tion eft due & quelque ouvrier de cette ville. Les ti-
reurs d’or de Bruxelles prétendent 4 la méme induftrie
que ceux de Paris, de Lion, & d’Amfterdam: ils les fur-
paflent méme pour les fils propres i la broderie & anx
Is
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lons, des dentelles, des franges, &c./). . En-

boutons: mais ils ne peuvent pas foutenir la concurrence
des Lionois, parce que le prix de la main d’ceuvre eft
bien moindre i Lion, ol P'on employe les femmes i
cet ouvrage: ce qui ne fe fait pas A Bruxelles, ou elles
t gagnent d’avantage 4 faire des dentelles. On prétend

i que Lion dans ce genre de fabrique employoit autre-
} fois, en or ou en argent, pour la valeur de fept mil-
lions de livres.

f) Le fil dor rond & applati fert anx manufaftu-
res d’étoffes riches, de galons, de dentelles, de fran-
ges, &c. On appelle proprement bords ces galous
deftinés aux habillemens, & A Pornement des meubles.
En Dannemarc, & en Suéde, cette efpece de luxe
eft défendue. 1l fe perd annuellement, par ce moyen,
une certaine gunantité d’or & d’argent; on compte
quaux meilleurs galons il s’en perd la 16°™¢partie,

&) La dorure fe fait en général, ou A 'huile, ou en
detrempe, ou au fen. La dorure i lhuile fe fait de
denx manieres: la premiere confifte A prendre une
matiere fluide & graffe, dont on frotte les ouvrages
quon veut dorer, & on y couche enfuite une feuille
d’or, aprés quoi on polit la furface, La feconde fe fait
en prenant de Pochre préparé, quon méle avec un
peu @’ huile, & dont on fait un fond fur lequel on ap=
plique enfuite les fenilles d’or. C’eft ainfi qu’on dore
les domes des églifes & des palais, les ornemens des
plafonds, les figures de plitre & de plomb. La doru-
re en détrempe fe fait avec de la colle: c’eft ainfiqu’on
dore le bois & le ftuc: Ia colle dont on fe fert eft faite
de rognures de parchemin ou de gands. Sic’eft du
bois on commence par donner une couche de colle, on
y met enfuite plufieurs couches de plitre (ou de blanc
d’efpagne, ou de terre blanche), delayé dans cette
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fin Lor fert 3 dorer?). On fait les mémes

colle: quand la derniere couche eft féche, on la mouille
legerement, & on y applique une couche d’ochre jaune,
delayé dans de la colle. Ce fecond fond étant fec, on y
en niet un troifieme d’une compofition de bol d’Armé-
nie (ou de pierre fanguine, ou de mine de plomb) &
d’un peu de fuif, le tout mélé avec la méme colle. Ce
dernier fond eftde trois couches; lorsqu’il eft fec, on le
mouille, avant que d’y appliquer les feuilles d’or. En-
fin 'ouvrage s’acheve en poliffantl'or, & en le liffant,
ce qui s’appelle brunir; ou bien en le mattant, ce qui
fe fait en paffant fur or un peu de colle. La dorure
au feu fe fait avec 'or moulu, avec lor en feuilles, &
avec 'or haché. Celle qui fe fait avec or moulu eft
dangereufe: onprend de Por réduit en chaux, onl’amal-
game avec du vif argent, dans un creufet expofé au
feu, & on en couvre le métal bien poli quon veut do-
rer: on place alors ce métal fur une grille, le vif ar-
gent s’évapore, & lor refte attaché au métal. Quand
Pouvrage eft fait, on polit le métal doré, & enfin on le
met en couleur. Quelquefois on dore la méme piece
plus d’uve fois. Lorsquon dore au feu avec des feuil
les d’or, on commence par polir le métal, puis on ’ex-
pofe au feu ol on le fait blevir, & on y appliqne une
couche de feuilles d’or: on remet enfuite le métal au
feu, qu'on recouvre aprés cela d’une nouvelle couche de
feuilles d’or, & cela fe fait trois ou quatre fois: Pou-
vrage eft achevé quand on a polile métal ainfi doré.
La dorure an feu avec Por haché fe fait aufli avec des
feuilles d’or, & de la méme maniere, avec cette diffé=
rence quon hache les feuilles, c’eft A dire que Pon y
fait plufieurs entaillures en différens fens. Pour don-
ner de I’éclat A Por & A Pargent doré, on fe fert de
la cire A dorer, qui eft compofée de cire vierge, de
cuivre, de craie ronge, d'alup, &c. La dorure des
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ufages de I'argent®). Le cuivre eft employé

livres fe fait fur la tranche & fur la couverture, Pour
dorer la tranche, on y couche d’abord un peu de bol
&Arménie détrempé; & quand il eft fec, on y paffe 1é-
gérement du blanc & ceuf, aprés quoi on y applique
les feuilles d’or, qu’on brunit enfin au clair. Pour de-
rer la. couverture, on fe fert de fers a dorer, qui-font
gravés en relief: on commence par glairer le cuir, on
y couche enfuite la feuille d’or, & puis on y applique le
fer, quon a fait chauffer. On recueille I'or, o le fer
n’a point touché, avec une broffe, & il fe détache aifé-
ment. Les'relicurs employent aufli quelquefois du
faux or. On dore encore fur parchemin, fur cuir, &
autres matieres dont on fait des tapifferies fans em=
ployer un grain d’or: on fe fert pour cela de feuilles
d’argent & d’étain, qu’on attache par lé moyen d’un
peu de blanc d’oeuf, qu’on couvre d’un vernis tout
chaud, & fur lesquelles on applique enfuite toutes les
couleurs quon veut, On a penfé naturellement au
moyen de retirer Por des ouvrages dorés: les métaux
rendent aifément Por qu’on leur a donné: on le retire
de deffus le bois & de deffus le cuir, mais on ignore
encore le moyen de I’enlever de defius le verre.

%) Les articles précedens ferviront d’éclairciffement
a celni-ci. L’argent trait eft de I’argent tiré A travers
les pertuis de différentes filieres, au point de n’étre.
pas plus gros qu’un cheveu. Cet argent trait applati eft
de I'argent en lame, qu’en file fur la foie, ou qu’on
employe tout plat pour les broderies, les dentelles, les
étoffes riches, &c. L’argent en feuilles eft de Pargent
battu: des rognures de ces feunilles on fait I'argent en
coquille. L’argent faux eft du cuivre couvert de feuil-
les d’argent. Argenter c’eft couvrir quelque chofe de
ces mémes feuilles. On le fait de deux manieres: en
blanc, lorsqwon laiffe & argent fa couleur naturelle;
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a faire des vafes °) des chaudrons, des cordes

& en jaune, lorsque par le moyen d’un vernis on lui
donne la couleur & Papparence de PPor. L’argenture
fur les métaux différe entiérement, de celle qui {e don-

X tieres: on fe fert du feu pour les mé-
(, & pour les autres matieres on employe une efpe-
ce de colle. Pour argenter le fer & le cuivre, on s’y
prend de la maniere fuivante. L’ouvrage qu'on veut
argenter doit d’abord étre décraflé, alors on le fait
rougir au feu, puis on le trempe dans’I’eau, on Py
frotte enfuite avec une pierre ponce: il eft aprés cela
de nouvean mis au feu, ol on le fait chauffer médio-
crement pour le tremper derechef dans Peaun. Lors-
qu’on veut que Pargenture foit durable, on hache les
pieces qu'on argente, c’eft 4 dire qu’on y fait, avec
un couteau d’acier, un grand nombre d’entaillures en
tout fens. S’il ne s’agit pas d’un ouvrage qui en vaille
la peine, on fe paffe de la hachure. La piece ainfi
préparée, on la met au feu pour Py faire blevir, & on
y applique tout de fuite deux feuilles d’argent, quon
frotte contre la piece pour les y attacher plus forte-
ment: on la porte de nouveau au feu pour y appliquer
enfuite quatre feuilles d’argent, qu’on a foin de frotter
& de brunir: on continue ainfi & chauffer la piece, &
a y appliquer des feuilles, quatre & quatre, ou fix 2
fix, jusqwd ce qu'il y en ait trente, quarante, cin-
quante, ou foixante, fuivant qu’on fouhaite que Par-
genture foit plus ou moins forte. Cela étant, on fait
brunir 1a piece i fond. Quant i i’argenture du bois,
du cuir, &c. elle fe fait comme Ia dorure. On défar-
gente, quand on veut faire fondre les pieces, ou quwon
veut les argenter de nouveau; & cela fe fait en faifant
chauffer 1a pitce A différentes reprifes, & en la trem-
pant autant de fois dans I’ean, jusqu’d ce que ’eau ait
Pris toute argenture. L’argent ouvragé doit étre mar-
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de clavecin, des ftatues, des ornemens, diffé<-
rens uftenfiles. Les graveurs fe fervent de pla-

qué : il eft en France 4 11 & un demi denier, avec deux
grains de reméde (on dit 15 lots 6 grains en Allema-
gne): dans la haute & baffe Saxe a g deniers (12 lots),
a Augsbourg & 4 Ratisbonne & g den. 18 grains (13
lots), A Vienne a 10 den. 12 gr. (14 lots), A Francfort
& & Hambourg 4 9 den. 12 gr. (12 lots 12 gr.), 4 Cop=
penhague A 1o den. (13 lots 6 grains) ; en Efpagne a
g dineros ou +%.

i) On forge le cuivre a froid & A chaud: on ne fe
fert pour le chauffer, que de charbons de bois, les
charbons de terre n’y étant pas propres. Ce que nous
venons de dire de Jor & de I'argent, & ce que nous
allons raperter du fer dans une des notes fuivantes,
nous difpenfera d’entrer ici dans de grands détails. On
étame les vafes de cuivre, pour fe préferver des fi-
cheux accidens auxquels Pufage de ce métal expofe
ceux qui s’en fervent: cependant on ne remédie ainfi
au mal quen partie; P’étain ayant des parties arfénica-
les. Auflila Sutde, bien que fa richefle confifte fur~
tout en cunivre, en a-t-elle défendu P'ufage dans les
hopitaux, &c. On cnivre quelques ouvrages avec des
feuilles de cuivre, de l]a méme maniere que fe fait la
dorure en fenilles. Les Manufaftures de Namur pour
battre le cuivre ont grande réputation. Ce fut un ci-
toyen de cette ville qui inventa, en 1695, la machine
mife en mouvement par 'ean. Ce que cent perfonnes
peuvent faire A force de bras, « ette machine le fait dans
fe méme efpece de temps: r.affi les fondeurs s’oppofe-
rent-ils A ce privilége que I"Infante Ifabelle avoit accordé
a inventeur, & on fut obligé de leur accorder d’avoir
des martinets comme lui.

k) Le cuivre fe file comme PPor & ’argent, On fe
fert ordinairement du cuivre jaune, ou léton, qui eft
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ques de cuivre, quelquefois auffi les peintres;
les tireurs d’or en font des fils, *) & on allie ce

du cuivre fondu avec la calamine minérale. Le grand
ufage de ce fil eft pour des cordes de quelques inftru-
mens de mufique, & furtout pour des épingles.’ L’ufa-
ge des épingles ne remonte pas au de 12 du XVI¢ sie-
cle: on en attribue I’invention 4 un Anglois, qui en fit
pour la premiere fois en 1543, auparavant en fe fervoit
de brochettes de bois, Ce travail, qui eft fi long, mé-
rite quelque attention. Pour faire de bonnes épingles
on fe fert du fil de 1éton: le meilleur eft celni de Ham-
bourg, & aprés cela on préfere le fil de Suéde qui vient,
en bottes de 25 2 28 livres: on le fait bouillir dans une
chaudiére, ol I’on a mis de la lie de vin, & aprés celaon
le trempe dans J’eau froide. Préparé ainfi, on entortille
cefil fur un moulinet, & on le fait paffer, en ledevidant
de deflus le moulinet, par une filiere qui a plus de 100
différens pertuis: quand il a paflé un de ces pertuis,
on Pattache par le moyen de deux petits anneaux 2
un cylindre de bois, qui tourpant fur fon axe s’envelop-
pe de ce fil. Cet onvrage étant achevé on dreffe le fil
de Iéton fur un morceau de bois ot il y a plufieurs clous
fans téte : moyennant cette opération, le fil refte droit:
on le coupe enfuite, ordinairement on en coupe douze
a la fois. Un ouvrier prend alors une douzaine de
ces trongons, qu’il tient entre deux doigts, & il en
affile les deux bouts fur nne meule: cette operation fe
répete fur une meule plus fine: c’eft un ouvrage dane
gereux: les empointeurs ne le foutiennent pas long-
temps, ils guittent A 40 ou 50 ans, la fine pouffiere
du métal nuifant A leur fanté. Puis on conpe ces
troncons en deux, trois on quatre piéces, fuivant le
nombre des épingles qu'on veut en faire. Un autre
ouvrier prend un fil de léton préparé en cordon, quwil
eoupe en petits morceaux pour en faire les tétes d’épin=
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métal & beaucoup d’autres, foit pour en faire
des métaux compofés, *) foit pour rendre
Pufage de quelque autre métal moins cher ou

gles: un ouvrier en coupe jusqu’d 12 mille dans une
heure; I'on amollit ces tétes, en les faifant rougir au
feu fur une péle de fer. Enfin un dernier ouyrier en-
file les épingles dans les tétes. Les épingles ainfi fa-
briquées font jett€es dans une chaudiere, oii on les fait
bouiliir avec de la gravelle: pour les blanchir on les
enferme entre deux plaques d’étain affez épaiflfes, &
on les fajt ainfi bowillir de nouveau dans une eau odl
Yon a mis de la gravelle ou du fel de tartre: on les
lave aprés cela dans de Pean fraiche, & quand elles
font féches on les met daus des papiers, qui ont été
piqués avec un poincon de fer 4 20 ou 25 dents, Or-
dinairement on employe des enfans A bouter les épin-
gles. 11y a des épingles de fer qui au lieu d’étre blan-
chies, font noircies, foit pour le deuil, foit pour les
cheveux: les tétes des premieres font de leton. On
préfere le fer de Normandie a celui d’Allemagne, dont
on fe fert cependant beaucoup, parce qu’il eft 3 meil-
leur prix. Pour noircir ces €pingles on les cuit dans
de P’huile de lin, ol Pon a mis quelque peu d’huile
de térébenthine. Ceeft 4 Reugle & A PPAigle en Nor-
mandie, qu’il fe fabrique le plus d’épingles. On compte
a PAigle, & aux environs, fix-mille ouvriers occupés
a ce travail: les entrepreneurs de cette fabrique ont
pouflé I'économie auffi loin quwil eft pofiible. On
faifoit autrefois de belles épingles 4 Paris: mais la
cherté de la main d’ceuvre a détrait ces établiffemens,
& les épingliers n’y font plus aujourdhui que des pe-

ts cloux A Pufage dés ébéniftes, layetiers, menuifiers,
c s éguilles de tablettes, des agrdffes, des annelets,
de rochets, des grillages, &c La fabrique de Limo-
ges ae fubfifte plus; il y en a encore & Bordeaux.
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plus commode. Le fer affiné donne Pacier: le
fer fert a faire des uftenfiles de toute efpece,
des canons, des fufils, & d’autres armes, des

On prétend quil fe confomme annuellement 4 Paris
pour 150 mille livres d’épingles. 1l eft bien étrange
que I’ Allemagne en tire tant de France, va qu’on
pourroit y en fabriquer d’aufli bennes & & bien meil-
leur prix.

7) Du mélange des métaux & des demi-métanx il
mait différentes compofitions plus ou moins utiles. On
a 1) un métal blanc, compofé de cuivre & d’arfenic,
2) un autre métal blanc, compofé d'étain & de bis«
muth, 3) duv léton, qui eft fait par le moyen de la cé-
mentatien, de plagues de cnivre & de la_mine de Zine
brilée, ou de ces mémes plaques & de calamine mélée
avec de la poudre de charbons. On remarque que le
poids du métal augmente au-deld de ce que pefent la
ealamine & le cnivre, car 60 livres de calamine, 35
de vieux cuivre, & 35 de cuivre de rofette donnent 145
a 147 livres de Iéton, fans compter I’arcot, ou I"écume
de cuivre, répandue dans les cendres: 4) de la fonte,
qui eft un compofé d’étain, de plomb, de cunivre, &
d’un peu de léton: c’eft de ce métal compofé qu'on
fond les canons & les cloches; le mélange n'eft pas
le méme partout; 5) du métal de prince, qui eft fait
d’une partie de zinc & de quatre ou fix parties de cui-
vre, 6) du pinfchbeck, qui eft un cuivre travaillé avec
différens fels, & fondu enfuite avec d’autre cuivre, &
queique pen de zinc, 7) du tombac, fait de fept par-
ties de vieux cuivre; de cing de léton, & d’un peu
d’étain fin. On prétend que le pinfchbeck & le tom=
bac font deux compofitions inventées par deux Anglois
qui leur ont donné leur nom. Il eft faux qu’il entre
de lor dans la premiere de ces deux compofitios
8) du métal couleur d'acier, qui eft fait de trois parties
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boulets, des bombes, des bales. L’acier eft

d'étain, d’une partie de cuivre, d’une demi- partie de
tartre, d'un peu de nitre, d’alun & d’arfenic: on s’en
fert pour faire les miroirs ardens. Toutes ces com-
pofitions - font employées 4 différens ouvrages, & fe
travaillent 2 peu prés comme les antres métaux.

m) On prend le mot de forge en trois fens diffé-
rens: premicrement on entend par 1 le lieu ol ’on
fond le minerai, enfuite le fourneau ol les métaux fe
travaillent, & enfin les ufines ol I’on travaille la mine
de fer, ce qu’on appelle encore groffes forges. Ici il
ne s’agit que des lieux ot 'on travaille le fer & Pacier,
c’eft A dire des ufines du ferrurier, du maréchal, du
taiiandier, de l’arquebufier, de I’épéronnier, du cou-
telier, du cloutier, Ces ouvriers employent le fer &
Pacier, leur forge eft fort fimple, & A pen prés la mé-
me: ils chauffent lenr métal au fen de charbon, & le
portent enfuite fur Penclume, ot ils le battent avec des
marteaux de différens poids: ils conpent, liment, po-
liffent, foudent, &c. leurs ouvrages; ces différentes
opérations font aflez connues, pour que je puiffe me
difpenfer d’entrer dans un plus grand détail. Je dirai
feulement que comme on diftingue les armes blanches
des armes i fen, on diftingue auffi les fourbiffeurs des
arquebufiers. Les fourbiffeurs ne forgent ni le fer ni
Pacier, ils le travaillent feulement au martinet, & A la
roue ; ils font des épées, des fabres, des haches, &ec.
les armuriers heaumiers font des corps de cuiraffes,
des hauffecols, des gantelets, &c. mais quant aux ar-
quebufiers, ils forgent leur fer & leur acier. Ce qu'il )
importe le plus de remarquer ici c’eft ce qui regarde
les fonderies dacier & de fer, ainfi que celles de mé-
tal. On diRingue les fondenrs en fondeurs de petits
ouvrages, fondenrs de cloches, fondeurs de canons,
fondeurs de carafteres d’imprimerie, fondeurs de figu-
res, &c. L’art de fondre des flatues, ou, comme on
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employé 3 faire des ouvrages fins *); le fer

dit, de jetter en bronze, eft trés-ancien: les Grees &
Jes Romains le poufferent 4 fa perfeftion. La fonte
des canons eft moderne, on en fixe communément la
découverte & I'an 1380, Celle des cloches tient le mi-
lien, on croit quelle fur en ufage des le fecond fiecle.
La plus grande cloche qu'on connoiffe eft celle de Mo-
fcow, qui péfe 66 mille livres. Trois chofes font prin-
cipalement néceflaires a la fonte des flatues, des bas-
veliefs, des buftes, des vafes, &c. favoir le noyau, la
cire, & la chape, Le noyau fe trouve dans le centre
de la ftatue, qw'il foutient: il eft d’une figure informe
mais approchante de celle gu’on veut jetter: on le
drefle fur une grille de fer; il eft fait on de terre i po-
tier mélée de bourre, ou de plitre & de brique: dans
les cloches le noyau occupe le dedans, pour conferver
le vuide o fe trouve le battant: dans les pieces d’Ar=
tillerie il fait le canal intérienr. - La cire eft la repré-
fentation de la fatue, on la travaille ou fur'le noyau,
on dans des modeles: on remplit le vuide entre le
noyau & la cire avec du pltre & de la brique liquides.
La chape eft un enduit dont on couvre la cire; on fe
fert d’une matiere liquide, qui puiffe prendre les con-
tours dela cire, & en conferver ’empreinte, qu’elle doit
communiquer au métal, quand il prendra la place de la
cire. Cet enduit fe fait d’abord au pincean & 2 plufieurs
couches: on a foin de Pépaiffir; &quand on lui a don~
né une certaine confiftance, on Pattache avec la main:
on aflure cette chape avec des bandes de fer plat. Le
Yieu od le métal doit prendre la forme d’une ftatue,
eft ordinairement enfermé entre quatre murailles, foit
dans un creux fait en terre, foit i rez de chauffée de
Pattelier: dans Pun & Pautre cas on pratique un four-
neau en deffous. Quand on y a mis le feu,.la cire fe
fond & s'écoule par des conduits pratiqués exprés:
aprés cela on fait rougir le moule, & lorsqu'il eft re-
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fe file auffi, on en fait le il d’archal *): lefer

froidi on y coule le métal, qui part d’un fourneau placé
au deffus du moule: Pouyrage du fondeur €étant ache-
vé, c’eft au fculpteur A travailler la flatue; La fonte
des cloches fe fait 4 peu prés de la méme maniere:
le métal eft différent, & le noyan fe fait avec plus de
foin. 1l en eft de méme des pieces d'artillerie; le mé-
tal dont on fe fert diffre des deux autres. La lon-
gueur des canons f{e mefure par ce quon appelle cali-
bres, ceft. i dire par le diametre de' la bouche: fix
pouces d’embounchure demandent vingt calibres de lon-
gueur, c’eft a dire dix piés. Aunjourdhui on n’a pas
befoin de noyaun pour, fondre les canons: Mr. Maritz a
inventé une machine pour forer ceux de fonte coulés
maffifs. ' Les canons de fer conlé ne font pas d’un auffi
ben ufage, mais coltent beaucoup moins; s’il n’arrive
point d’accidents imprévus, on en peut livrer un tous
les jours. Le méme Mr. Maritz a trouvé le moyen de
donner d une matiere aufij aigre que celle du fer coulé,
tente la perfeltion dont elle eft fufceptible. Les me-
nus ouvrages de cuivre ou de métal fondu fe travail~
lent avec moins d’appréts: on fait des moules de fa-
ble, qui prennent Pempreinte des modeles, faits de
bois ou de cuivre. On a encore des fabriques de tou-
tes fortes d’ouvrages d’acier & de fer fondus: il s’en
étoit €tabli une 2 Cone en France, & l'on y avoit
trouvé le fecret d’un vernis qui empéchoit ces ouvra-
ges de fe rouiller; mais elle n’a pas eu le fuccés auquel
on s’attendoit. En Angleterre on fait des ouvrages
dacier forgé qui ont en & qui ont encore un trés-
grand debit, :

#) Le fil de fer, antrement dit fil d’archal, eft de
différente groflenr; on en a depuis un demi-pouce jus-
qu'd un: dixieme de pouce de diamétre. On fe fert
pour cela du fer le plus doux, Il s’en fait beaucoup en
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blanc eft d’'un grand ufage *). L’étain, travail-

France, en Suiffe, en Suéde, en Allemagne, mais
particulicrement A Liege, & Altena, & 2 Iserlohn dans
‘e Conité de la Marck: Pétape des deux dernieres
abriques eft & Cologne.” On tire des groffes forges des
barres de la groffeur de dix 4 douze lignes: on les
travaille au marteau & au fen dans les allemanderies:
c'eft alors du forgis, gros comme le petit doigt. Aprés
I'avoir recuit on le frotte avec du lard, du beurre, du
fuif ou de I’huile, & on le paffe par trois ou guatre dif-
férens trous d’une filiere; c’eft du roulage: recuit &
1*..1"6 p:;\' trois ou quatre autres trous, c’eft de 1’écota-
g : recuit de nouveau & tiré encore c’eft de I’ébrous-

tion xcpe\ce c’eft du fer ébroudi,
réduit un tiers de ligne d’épaiffeur. Ces att s’ap-
pellent trefileries. fer ébroudi pa ite dans
les atteliers des .;;“«2)w rs qui le rendent encore plus
fin: ils tirent i bras & non pas avec des machines
comme dans les trenlet es: q\la.ld le fer a acquis une
certaine fineffe, il eft remis a d’autres ouvriers, quon
appelle tireurs de fer, & qui travaillent comme les ti-
reurs d'or. Le fil de fer le plus fin eft pour les cardes
des ouvriers en foie, il eft d’un huitieme de ligne d’épail-
feur, & doit encore étre recuit, enfermé dans une mar-
mite de fer, quw'on entoure de mottes de tan. Le Mani-
cordion pour les clavecins & les épinettes eft plus fin,
mais il ne s'en fait peint ni en Allemagne ni en France.
Le fil d’acier pour les aiguilles fe fait dpeu prés de
néme. Les filieres font des infirumens difficiles i
faire, iln’y a en France quwun feul homme qui en
fait, il eft 3 Encin prés I'Aigle; il y a un fecret pour
parvenir 4 la perfetion. Le fil d'acier, qui fert aux
horlogers, eft appeié fil de pignon: ceft du fil d’acier
que fe font les aiguilles. On préfere pour cet ufage
Pacier d’Allemague, {urtout celui de Stirie. Pourfaire
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1¢ par les potiers d’étain, fert 4 faire des plats,
des affiettes, des cruches, des chandeliers,
&c.?): il fert encore a étamer les vafes de
cuivre; on en fait des flutes d’orgues, des ca-
ralteres pour les imprimeurs ?); il entre dans

les aiguilles, on prend un lingot de ce métal, qu'on
forge, & auquel on donne la forme de cylindre; quand
il eft affez mince, on le fait paffer fucceflivement d’une [
filiere plus grande par une filiere plus petite, en le
faifant chauffer toutes les fois quon le fait pafler par
un nouveau pertuis. On le graiffe aufli, de temps a
autre, avec un morceau de lard, Le fil réduit a
Pépaiffeur d'un cheveu eft coupé en petits morceaux,
dont on applatit un des bouts; enfuite on fait chauffer
ces (rongons , on les perce, on les lime, on en forme
fa pointe, on les fait rougir, on les jette dans I’eau
froide, on les effuie avec du fon, on les fait chauffer,
on les redreffe, enfin on les polit avec de I'émeril en
poudre arrofé d’huile d’olive. Le poliment fe fait dans
de grandes boites qu’un homme roule 4 la main, & cet«
te frittion en polit une trés-grande quantité 2 la fois:
en Allemagne le frottement fe fait par le moyen d’un
moulln i ean. Le dernier ouvrage de cette fabrique
eft de laver les aiguilles, de les effuyer avec du fon
chaud, dans lequel on les fecoue, & d’adoucir les poin-
tes. Paris eft renommé pour les aiguilles, on en fait
aufli de trés-belles & Evreux & A Aix laChapelle: on
en a de 22 numeros différens. |

0) L*Allemagne a ¢té longtemps en poffeffion du fe<
cret de faire le fer blanc: réduit en feuilles foibles, il
fert aux ferreurs d* aiguillettes; des feuilles plus fortes
on fait des lanternes, des lampes, des rapes, de la
vaiffelie d’armée, &c.

p) Les potiers d’étain mélent 3 leur métal ou du
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la compofition du méral deftiné 4 la fonte des
canons, des cloches, & des ftatues; il eft em~
ployé dans la teinture, furtout pour I'écarlate.
Le plomb fert presque a toutes les fabriques;
on I'employe a fouder *), a faire de la cérufe,

bismuth, ou du cuivre, ou du plomb. Le plus bas
étain eft moitié plomb. Ce métal, aprés qu'il eft fon-
du, eft décraffé par le moyen du zinc, & alors on le
jette  dans des moules faits de terre. On polit ces
ouvrages, aprés les avoir fait cuire dans une eau pré-
parée. L'étain eft employé pour la foudare: la fou-
dure du plomb, du cuivre & de I'étain fe fait avec de
fétain mél¢ avec du plomb ou avec du cuivre, Lafou-
dure des orfevres eft un alliage de cuivre avec le méa
tal qu'on veut fouder.

g) Les caralteres d'imprimerie font de petits paral-
lélepipedes de métal, A I'extremité desquels eft en re«
lief une lettre, ou quelque autre figure. Il faut gra-
ver des poingons, pour fondre des carafteres; & cette
gravure (e fait fur des bouts d’acier. Le fondeur tra-
vaille 4 faire des matrices; pounr cela il prend du cuivre
de rofette, & aprés en avoir fait de petits parallélepie
pedes, il les pofe fur Penciume, & applique deffus I’ex«
tremité gravée du poingon: quelques coups de martean
y impriment la lettre ou la figure. Ces matrices font
polies & limées: elles fervent de moules aux carafte-
res. Les carafteres font faits ou d’étain qui a quelque
alliage, & ce font les plus ufités en Allemagne, ou
d’antimoine & de potin mélés avec du plomb, ou de
plomb & de régule d’antimoine, Les imprimeurs ont
vingt fortes de carat<res pour le frangois ou le latin.

r) La plomberie eft ’art de fondre & de travailler
fe plomb. On a inventé en France I'art de le lami«
ner comme les autres metanx, en l'étendant par le
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de la grenaille, des balles; on en fait des fta-
tues, des tuyaux, &c. : :

§. XL.
Des fabriques & des manufaures qui
employent les matiéres du regne animal.

Les matiéres premieres du regne ani-

mal,

moyen de plufieurs cylindres fort pefans, qu’on fait
rouler fur le plomb. Cette invention eft due a Mr., Re-
mond, & elle a l'avantage de donner des vafes, &
des tuyaux qui réfiftent longtemps. Comme ce métal
eft mou, il eft aifé A travailler; fouvent on le blanchit
avec des feuilles d’étain & de la “poix-réfine. Les
ouvrages de plemb fondu fe font eu d’une piéce, ou de
plufieurs, & fe foudent alors: les premieres font plus
durables, mais plus colitenfes: ordinairement les mou-=
les font de cuivre.

5) Onappelle ordinairement peaula depouille de I'ani=
mal, & cuir cette méme peau aprés qu'elle été préparée.

#) On appelle cuir verd, ou crud, celui qui n’a recu
aucune préparation, mais qui eft tel qu'il a été levé par
le boucher de deflus le corps de animal. On entend
par cuir falé un cuir verd qu'on a falé, avec du fel &
de I’alun, pour le conferver. Les cuirs fecs & poil font
pour Pordinaire des peaux de boeuf, de vache, & de
bufle: ils viennent pour la plus part du Pérou, de St.
Domingue, de la Barbarie, du Cap verd, du Sénégal,
de Ruflie, d’Irlande, &c. ceux de I'lle de Cuba appe«
1és cuirs de la Havane, font les plus eftimés: ceux de
Buenos-Ayres ne le font guére moins. On reproche
aux cuirs d’ Amérique d’étre mal des habillés: ceux
dIriande font 4 peu prés dans le méme cas. Les
bouchers vendent leurs peaux aux tanneurs, aux mée




w T

T A PR . 217

mal, qui fervent aux manufaltures & aux
fabriques, font les peaux ‘), les laines, le
poil, la foie, la cire, &c. Les peaux de che-
vaux, d’ines, de bceufs, de vaches, de veaux,
de bufles, de moutons, de chevres, de boucs,
de daims, de chevreuils, de cerfs, & d’élans,
font préparées & travaillées’) par les tan-

i

giffiers, aux chamoifeurs, aux maroquiniers: le tan-
neur fait tomber le poil par le moyen de la chaux,
trempe fes peaux, & les perte enfuite a la foffe au
tan. Le tan eft une poudre d’écorce de chéne. Le mé-
giflier & le chamoifeur préparent les peaux de mouton,
de brebis, de chevres, & de bouc. Ces deux fortes

d’ouvriers travaillent leurs cuirs & peu prés de la méme

maniere, avec cette difference que le chamoifeur les
paffe 4 Phuile, & le mégiffier en blanc. Le maroqui-
nier travaille les peaux de bouc & de chévre, & les
paffe en fumac ou en galle, qu’il a mis en telle cou-
leur qu'il a voulu. Le fumac n’eft autre chofe qu’une
poudre groffiere faite des fleurs, des feuilles & des jeu«
nes branches d’un arbriffeau: le meilleur fumac vient
de Portugal. Le chamoifeur, le mégifiier & le maro-
quinier foulent leurs peaux au moulin, Des mains du
tanneur les cuirs tannés paflent chez le corroyeur, qui
leur donne quelques fagons pour les rendre plus liffes
& plus fouples: on corroie les peaux de vaches, de
mouton, de veau, rarement celles de boeuf: le méme
ouvrier les met en couleur: & alors les ceinturiers,
les bourreliers, les felliers, les tapifiiers, les relieurs,
&c. peuvent les employer. Les relieurs fe fervent
ordinairement de peaux de veau, quelguefois de ba-
fane, de velin, de maroguin. Les gantiers emplo-
yent les peaux de chamois, de chévre, de mouton, de
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daim, de cerf, d'¢lan, de chien, &c.: ces peaux font
paflées en huile ou en mégie, c'eft A dire travaillées
auparavant par le chamoifeur ou par le mégiffier.

1. Le maroquin eft une peau de bouc ou de chevre:
il y a les maroquins du Levant, de Barbarie, d’Efpa-
gne, de Flandre, de France, &c. on en a de noirs,
de rouges, de jaunes, de verds, de bleus, de vio-
lets; ceux du Levant, a Pexception des noirs, I'em-
portent fur tous les autres; il en vient beaucoup de
Conftantinople, de Smirne & d’Alep. Ces peaux
font paffées a la chaux, coudrées, mifes en couleur,
& enfin tirées a la pomelle.  Le Maroquin ne differe
guere du veau tanné, {i ce n’eft qu'on lui donne plus
de facons de rivicre, & que le coudrement fe fait
avec de la noix de galle. A Nicofie on met ces
peaux dans de la chaux en poudre: a Diarbeker on
les met en chaux A peu prés comme les megifiiers
y mettent les leurs. Les premieres opérations fai-
tes & le travail de riviereachevé, on tire & on foule
ces peaux: on les trempe enfuite dans un confit de
crotin de chien, d’ou elles paffent & Nicofie dans un
coudrement fait d’une bouillie épaiffe de feuilles de
fumac, A Diarbeker dans un confit de fon; A Paris,
dans un coudrement de noix de galle blanche; en
Provence, dans un coudrement fait avec des feuilles
de redouil, de fumac ou de rufterole. Les peaux
fouffrent aprés cela beaucoup d’autres. opérations,
& avant que de les teindre, on les alune. ' La tein-
ture en rouge pafle en France pour un trés-grand
fecret: en Chypre on fe fert du kermes; en peut
auflife fervir de lalaque. A Nicofie on teint ces peaux
en noir avec une terre vitriolique, ~gu’on . trouve
dans I'ille de Chypre, & qui y eft appelée Mlauriti
ou Maurizi, & un peu de noix de galle pilé: en
France on fe fert de la bierre fure, ol on a jetté de
1a vieille ferraille. Tout le travail fe finit 4 Nico-
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fie en paffant de Phuile de fefame du cété de la fleur.
On liffe le marequin noir avec une pomelle de ver-
re, & le rouge avec un rouleau de bois: on lui rend
le grain en le tirant avec une plaque de bois garnie
de fillons.

2. Le corduan eft une efpece de maroquin, avec cette
différence qu'il eft apprété avec le tan, au lieu que
les maroquins font paflés en fumac ou en galle. Ii
en vient auffi beaucoup du Levant.

3. Lespeaux deboeuf &de vache, qui viennent de Ruffie,
font les plus eftimées de toutes celles de cette efpece :
c’eft ce quon appelle cuirs de Ruflie. . On les tanne
avec ’écorce de faule, & on leur donne I'odeur qu’on
leur connoit, en les frottant avec I'huile effentielle de
fabine & de rue, ou bien avec I’écorce de bouleau,
ou par le moyen de Phuile tirée de cette écorce. Il
y a une vingtaine d’années qu’un nommé Teybert
porta ce fecret en France, ou il y a une manufaure
de cuirs de Ruffie établie 4 Saint-Germain en Laye:
il faut que fon fecret n’ait pas été fort fir, puis-
quon Pa renvoyé au bout de fept A huit ans avec
une penfion de 600 livres, & qu’on fait venir encore
beaucoup de cuirs de Ruffie. Ce qu'il y a de fur
c’eft que la machine avec la qu'elle on donne le
grain a ce cuir, c’eft 4 dire Pimnpreflion d’une mul-
titude de petits lozanges, confifte dans un cylindre
d’acier d’un pied de long fur trois pouces de diame=
tre, garni d’'une multitude de filets trés -ferrés, dis-
pofés en ronds, & chargés dune maffe de trois i
quatre cents livres,

4. Le veau eft travaillé an mieux en Angleterre, en
Suiffe, & 3 Erlangen, Tous les cuirs teints fon
de vean.

5. Le parchemin eft une peau de mouton, de bélier,
de brebis ou de chevre. Celui qui nous vient de
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neurs ) , les corroyeurs *), les chamoi-

Hollande, de France, de Danzig, & de Francfort
eft le plus eftimé.

6. Le velin eft une efpece de parchemin: il eft fait de
la peau d’un vean mort né, ou d’un veau de lait.

. Le cuir de femelle fait & Liege eft trés-bon & trés-
cher. 1l s’en fabrique beaucoup en Angleterre, en
Hongrie, & Danzig, aLunebourg, 2 Hambourg, &c.

8. Le chamois eft ou véritable ou contrefait: le véri-

table eft fait de la peau du chamois, qu’on appelle
aufli Ifard: le contrefait fe prépare de la pean de
bouc, de chevre, de mouton, & de veau. On paffe
aufli quelquefois & I'huile, A peu prés comme le
chamois, des peaux de boeuf, de bufle, de vache, de
cerf, de daim & d’élan. Le véritable chamois nous
vient de Grenoble, de Chamberri, de Geneve, &c.

9. Le chagrin eft Ia peau de la croupe du cheval, du
mulet, ou de I"ine. Cette peau tannée, pafiée, &
préparée elt couverte de graine de moutarde, & mife
enfuite fous la prefle. On contrefait le chagrin
avec le maroquin. On tire du chagrin de Conftan-
tinople, de Tauris, d’Alger, de Tripoli, &c. le pre-
mier eft le meilleur, on ne le tanne point.

~

10. Lesbazanes font des peaux de mouton & de bélier
pafiées en tan ou en redon. Le redon eft une
plante, qui {échée & réduite en poudre eft employée
comme le tan: elle eft fort commune enRuffie.

11, Le cuir de Hongrie, eft un cuir paffé enblanc, fagon ]
de Hongrie. On prétend que cette maniere de pré-
parer quelques peaux eft venue originairement du
Sénégal, mais que c’eft de Hongrie que I'ufage
d'en travailler ainfi s'eft répandu en Europe. On
prépare ces peaux avec l'alun & le fuif: c'elt de
tous les cuirs le plutdt fait. On peut hongroyer
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feurs , les mégiffiers *), & les parchemi-

toutes fortes de peaux, mais on préfere les grandes
peaux de boenf. Le cuir de cheval hongroyé eft ap-
pelé cuir @ Allemagne, il n’eft pas de bon ufage.
Le cuir de Hongrie fert aux bourreliers pour les fou-
pantes & les harnois: ce quwil ya de plus difficile
c’eft de le mettre en fuif, il fant le faire dans une
étuve, ol les ouvriers ont un bouche -nez, & fouf-
frent beaucoup.

12. Le cuir bouilli eftun cunir de boeuf ou de vache bou-
illi dans de la cire mélée de gomme, de refine, ou de
colle : les gainiers s’en fervent, & en font un fecret.

#) La préparation des peaux varie beaucoup: je
ne puis pas entrer ici dans de grands details, je me
contenterai de rapporter ce qui eft le moins connu.
Aprés avoir emporté le poil, il s’agit de tanner, &
pour ce travail on fe fert de différens ingrédiens: tous
les végétaux fecs & aftringens y font propres. Dans
I'ile de Minorque on fe fert des fevilles du myrte, &
en Efpagne des peuffes du fumac pour le maroquin ;
en Italie des pouffes de la vigne & de I’écorce de figuier
pour tanner les cuirs de fouliers: la rareté du bois
de chéne fait quon n’y fabrique pas du cuir de femelle.
L’écorce du fapin & du mélefe fert i tanner les cuirs
de fouliers en Carinthie, elle fait un mauvais tan, &
le cuir prend P humidité; Pécorce du peuplier & de
Paune eft préferable.  Un excellent tan pour les peaux
de veau & de mouton ce font les racines de la tor-
mentille & du fymphite: la Coriaria eft fort bonne
aufli, on fait {écher les tiges de cette plante, & on les
fait moudre enfuite: les feuilles du fuftel rendent le
mére fervice: on a méme tanné en France des peaux
de veau avec de la bruyere, & ce tan a réuffi. Quant
a I'écorce de chéne, on préfere celle des jeunes ar-
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bres; il en fant fix & huit mille livres pefant pour une
fofle lorfquon travaille continuellement; la fabrique
de St. Germain, qui a 200 foffes en confomme 1600
mille livres. A la Martinique, on tanne avec Je man-
gle: les Tartares Calmouks fe fervent du lait aigri de
leurs jumens; en Perfe, en Egypte, dans une partie
de I’Afrique, on tanne les peaux de bouc & de chévre
avec le fruit de P Acaciz vera avant quil foit mir:
au Levant on fe fert des noix vertes du térébinthe
& des feuilles du lentisque; en Suéde de I’écorce
du faule de montagne, & de la plante nommée Uva
Urfi: en Provence, on tanne les bazanes avec le re-
douil, quon méle aufli quelquefois an tan ordinaire,
on y employe encore la racine de la garouille: enfin
on prépare auffi les cuirs avec une ligueur d’oranges
& de limons pourris, ou bien avec une ligueur faite de
bruyere, de ronces, d’épine noire, de prunes fauvages,
d’épine vinette, avec de la fciure de bois. On:prétend
que le cuir devient d’un excellent ufage lorsqu’on le
faupoundre, A moitié tanné, avec de la noix de galle ou
de la poudre du Raphanns Marinus. Il y a entre les
tanneries de France & celles d’Angleterre une diffé-
rence remarquable : dans les premieres on tanne avec
Yécorce presque féche, & dans celles d’Angleterre dans
Yeau d’écorce. Le temps de cette opération dure jus~
qu'a dix huit mois pour les cuirs difficiles 4 tanner:
en fe fervant d’eau chaude on peut abrégerce temps.

Si au lien de fe fervir de Peau de chaux, pour
emporter le poil, & donner la premiere préparation,
on fe fert d'une pite aigrie, faite de farine d’orge,
pour y tremper les cuirs, qu’on débowrre enfuite fur le
chevalet: on appelle ces cuirs, des cuirs 3 l'orge, &
cuirs de Valachie, lorsqu’on s’eft fervi d’eau chaude &
d’une feule cuve: fi 'on fe fert de frgle moulu, on dit
que ces cuirs font travaillés en facon de Tranfilvanie:
enfin fi 'on employe de I'eau d’écorce. aigrie, on dit
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que ces cuirs font preparés i la jufée. On les nomme
aufli cuirs de Liege; on peut encere le préparer avec
du marc de bierre, qu’il faut employer chaud. Les
cuirs au fippage ou A la Danoife fe travaillent i peu
prés comme les cuirs a Porge, mais fe tannent coufus
en forme de facs, quon emplit d’écorce & d’ean, &
quon jette ainfi dans la foffe au tan. Le cuir ala
jufée eft le meilleur, fe vend le mieux, & cofite le
moins; mais c'eft ee quon fera comprendre difficile-
nment anx ouvriers.

v) Ordinairement les corroyeurs font auffi tan-
neurs: A Paris ces deux profeflions font féparées; le
corroyeur eft Pouvrier qui met le cuir tanné en huile,
en f{uif, en couleur, qui lui donne du Ilufire & de la
foupleffe; il prend le cuir du tanneur & le rend tra-
vaillé au cordonnier, au fellier, au caroflfier, au bour-
relier, au coffretier, au gainier, & au relieur. Pour
mettre en hoile les corroyeurs fe fervent du degras
des chamoifeurs au quel ils ajoutent de P’huile de poif-
fon & de la potaffe. Les peaux de vean fe préparent
plus en huile qu'en fuif,

x) Le mégifiier prépare les peaux blanches avec
, le fel, le confit de fon, & la pite faite
de farine & de jaunes d’cenf. Ordinairement ce font
des peaux de mouton, d’agneau, & de chevreau que
le mégiflier travaille. On fait de ces peaux blanches
des fouliers de femme, des poches, des foufflets, des
tabliers, &c. Les peaux de mouton, paffées en laine,
fervent & garnir le col des chevaux & les chancellie-
res. Les peaux de veau, paffées en poil, fervent
aux havre-facs des foldats: les peaux d’agnean, paffées
en laine, A garnir les manchons. Les plus beaux
gands blancs peuvent fe faire de peaux d’agneau &
de chevreau.

Le chamoifeur prépare les peaux de chamois ou
celles de boucs & de moutens avec la chaux, Phuile,
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niers. La laine des brebis & des moutons,
apres avoir été lavée, battue, féchée, peignée,

le foulage, & le ferment. Les peaux paffées par la
chaux font travaillées on par le mégiffier ou par le
chamoifeur. Le premier les paffe en blanc, le fecond
en huile: I'un déponille les peaux de leur huile naturelle
fans y en fubftituer d’autre, ’autre fubftitue i la place de
cette huile naturelle une huile artificielle. On fait du cha-
mois effleuré & du chamois 4 fleur. On fe fert d’hui-
Je de morue, de baleine, de fardines, de harengs, de
marfouin, qui cofite en France 50 455 livres le quintal:
les huiles végétales ne font pas propres & cet ufage.
Ces peaux font enfuite dégraiffées dans une leflive de
potaffe ou de cendres: Phuile qu'on enretire eft ce qu’on
appelle dégras, elle fert aux corroyeurs aprés avoir été
bouillie. De toutes les peaux travaillées en chamois,
& tirées de France, les plus eftimées font celles de
bouc. Lorsqu'on en tire d’Amérique, on préfere les
daims du Canada & de la Louifiane: il vient de 1a
des peaux de daim en verd, c’eft A dire en poils, des
peaux raturées c’eft 4 dire pelées & féchées, des peaux
en terre, c'eft & dire pelées & adoucies par le moyen
d'une efpece de terre, & enfin des peaux en moelle,
c’eft 3 dire qui ont recu une facon par les fauvages,
qui employent & cet ufage la cervelle dudaim., On
fubftitue fort fouvent les peaux de chevreuil 3 celles de
daim. Les peaux de veau, de mouton, & furtout de
chevre chamoifées & teintes en gris ou en brun s’appel-
lent peaux de caftor chez les gantiers. Le cuir de ehe-
val & les peaux de chien réufiffent 4 étre chamoif€es.
y) Le parchemin ordinaire eft fait d’une peau de
mouton, de brebis ou d’agneau, paffée & la chaux,
écharnée, raturée, & adoucie avec la pierre ponce.
Le mégiflier prépare la peau pour le parcheminier,
dont le premier ouvrage eft de raturer & enfuite de
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& quelquefois teinte, eft filée, & fert enfuite
ou au métier %), pour en faire des draps ),

poncer. Le parchemin vierge eft de peau de chevreau:
& le velin, de peau de veaux abbatus dans I"efpace des
cing premieres femaines. On prend pour le parche-
min les peaux de mouton les plus foibles, les autres
font travaillées en bafanne, en chamois, &c. Le par-
chemin gité & taché fert aux gargouches de canon,
aux timpans & aux frifquettes des imprimeurs. Les
relieurs, les tailleurs, les boutonniers, les faifeurs
d’orgues employent le parchemin, qui fert encore 2ux
tablettes, a boucher les bouteilles pour empécher ’éva-
poration, aux aftes autentiques, &c. Il s’en fabrique
beaucoup en France, cela va 4 plus de cent mille bot-
tes de trente fix picces.

z) Trois fortes de fabriquans employent les laines
au métier, les drappiers drappans, les bonnetiers, &
les tapiffiers.

a) La laine, telle qu’elle eft aprés gune Panimal
vieot d*étre tondu, eft ce qu'on appeile toifon. Cette
laine en fuain, c’eft & dire qui n’a point encore été dé-
graiffée,, perd plus d’un tiers de fon poids par le dé-
graillage. LesFrancois, & les Efpagnols fontle triage
des laines,, & diftinguent la prime, de la feconde & de
Ia tierce. La mere laine eft celle du dos & du col: la
feconde laine eft celle des queunes & des cuiffes, & la
troifeme celle de la gorge & du ventre. Aprés que le
tondeur a coupé la laine, on la lave, on la fait fécher,
on I’épluche, on la bat avec de petites baguettes, on
Pbuile avec de I’huile d’olive ou de colzat, on la peigne,
ou on la carde, & enfin on la file. Peigner la laine c’eft
la faire paffer & travers une quantité de petites broches
de fer; la carder, ceft la faire paffer entre des cardes,
qui ne font autre chofe que deux planchettes heriffées
de pointes de fer un peu courbées, On carde non-feu-
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lement les laines, qui font reftées au fond du peigne,
& la laine de rebut, mais encore celle qui eft employée
a faire les draps, quoique celle-ci foit la plus haute &
la plus longue. La laine filée donne le fil ras ou tors,
qui fe fait au fufeau, ou au petit rouet, avec de la laine
peignée, & qui fert A faire la chaine des petites étoffes ;
& ie fil doux, qui fe fait au grand rouet avec de la
laine cardée, & qui fert & faire la trame des étoffes,
& la chaine des draps. Les draps fe tiffent au métier
avec de la laine teinte, ou de la laine blanche; celle-ci
doit étre expofée auparavant A la vapeur du foufre: ce
tiffu eft compofé de deux efpeces de fi's, dufil de chaine
& du fil de trame. Quand la chaine eft ourdie, on la
colle: elle eft compofée d’un certain nombre de fils,
communément depuis 1600 jusquw’d quatre-mille: on
obfrve toujours d’en augmenter le nombre par 200.
Aores que cette chaine eft montée fur le métier, deux
tifferans marchent en méme tems, peur en faire hauf-
fer & baiffer les fils également & alternativement: ils
Jancent au méme moment entre ces fiis la navette char-
gée du fil de trame , La chaine érant remplie, on a ce
qwon appelle le drap en toile: il s’agit alors de le nete
tover avec de petites pincettes; de le laver, puis de le
dégraiffer avec I'urine, ou dans une eaun ol on a mis
de la terre 3 foulon, ou avec du favon noir, enfuite on le
lave & enfin on le foule & froid ou & chaud avec du
favon: lorsqu’il eft fec, on le tire, & on le laine, ceft
3 dire qu'on fait lever le poil. Cet ouvrage fait, le ton-
deur coupe ce poil, & le fait lainer immédiatement
aprés, ce qui eft répété jusqud quatre feis: on Détire
enfuite & la rame, et aprés Paveir broffé & tuilé on
le met i la preffe. En-quelques endroits on fe fert de
a prefle chaude: mais c’eft un abus, la prefle froide
eft infiniment meilleure. Cette laine, qui fe coupe de
deffus les draps qu’on tond, peut fe coller fur du coutis
ou fugdu papier; c'eft ainfi qwon fait ces efpeces da
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tapifferies appelées tapifferies de tonturesdelaine. Les
draps perded dans les meilleurs foulages un demi ou
trois quarts de'leur largeur, & untiers de leur longueur.
11 dépend pourtant du foulon de leur faire perdre d’avan-
tage daus la longueur & moins dans la largenr. Sil
eft difficile de contefter la fupériorité des draps anglois,
il eft trés poffible d’en faire d’aufli beaux et d’aufli bons
en Allemagne. On dira que la bonté de la laine diffe-
re trop: mais c’eft parce qu’on ne fe donne pas en
Allemagne toutes les peines néceffaires pour la rendre
meilleure. Ordinairement les bergers cherchent i fe
défaire des brebis qui ont porté, & ce font celles qui
donnent la laine_la plus fine; ils laiffent indifinfte-
ment couvrir leurs brebis par les béliers qu’ils ont éle-
vés, queiquefois méme par des boucs; ils menent
paitre leurs troupeaux dans les bois, ou la laine s’atta-
che aux ronces & aux branches. Il y a plus, le culti-
vateur trouve que le prix des laines fines ne differe
point affez du prix des laines groffieres, celles ¢i pé-
fent plus, il n’a donc que peu ou point d’intérét i en
avoir de meilleure qualité. Une autre difficulté qu’on
m’oppofera ce fera la filature qu'il ’agit de perfeti-
onner pour avoir de beaux draps. 1l fant que le fil foit
bien fin, bien égal, & il faut du temps pour dreffer de
bonnes fileufes. Par tout ol elles n’y font pas dref-
fées depuis long-temps elles employent trop de temps,
gagnent trop peu, ou fe font payer trop cher: mais les
maifons des orphelins & les maifons de correftion pré-
fentent un moyen de former une pépiniere de bonnes
filenfes : les encouragemens du gouvernement peuvent
beauconp. Un autre avantage des Anglois, ceft.qu’ils
ont grande attention de bien examiner les laines
filées, de ne pas méler les nouvelles avec les ancien=
nes, de battre d’avantage au métier. Les fabricants de
draps battent dix fois en France; en Hollande & en
Allemagne on ne frappe que fix fois, mais c’eft un
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des éroffes *)"de toute efpece, des tapifle-

avantage aifé i fe procurer. Il' faut ajouter d tout
cela que les Anglois ont une excellente terre a foulon,
qu'ils foulent leurs draps avec grand foin, qwon ne
tire pas autant les draps 4 la rame gu’on le fait aillevrs.
On a foin de pefer les draps que le fabricant livre, &
on les fait examiner A trois reprifes par les experts,
par des gens de Juftice, & par les gens du Roi. Ce-
pendant il fant convenir quen France on tond mieux,
que [’apprét eft plus beau, & que les couleurs font
plus belles.

Les Anglois fe fervent pour la chaine, de leur
plus fine laine, & de laine d’ Efpagne pour la trame:
quand on en fait autant en Allemagne on a de beaux
draps. Les Hollandois employent la laine d°Efpagne 3
¥a chaine comme i la trame.

En Franceon fe fert rarement dans les manufaQu-
res des laines inferieures, qui ne donnent que de mau-~
vaifes étoffes : ces laines font 1) les laines pelades, pe-
lures, pelus ou avalus, que I'on abbat de deffus les
peaux de moutons tués 2 la boucherie,” & qu’on trempe
dans Peau de chaux, 2) les laines cottifées ou falies
en maladies, 3) le croton, 4) les laines qui tombent
avant le temps de la tonte, 5) les laines élancées oun
qui pouffent avant que la vieille foit tondue, 6) les
morilles ou laines de moutons morts de maladie, 7) les
pignons & bourres, ou la laine qui refte au fond des
peignes ou qui tombe fous la claie,

On donne communément le premier rang aux
laines d’Efpagne, le fecond a celles d’Angleterre, le
troifieme & celles du Lavguedoc & du Berry, & le
guatrieme aux laines de Valogne, du Cotentin, &c.
ceft 3 dire en prenant de chaque efpece la meilleure.
Quant aux laines d* Efpagne, il faut remarguer qu'elles
font fort {ales; au lavage le déchet eft de 53 pour cent.
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ries ¢), des bas, des bonnets ), &c.' ou aun

Ces laines foulent beaucoup lorsqu’elles font employées
feules; & lorsqu'on les méle avec d’autres il fadt y
prendre bien garde, parce que Pinégalité du retréci
dans ces différentes efpeces de laine rend les étofe
fes défeftueules. La plus fine laine eft la pile de
PEfcurial qui méme en Efpagne eft fort chére. Les lai-
nes de Portugal, du Rouffillon, & du Royaume de
Liéon, font auffi appelées laines de Ségovie ; il y a cela
de particulier aux premieres c’eft qu’elles ne foulent
que fur la lengueur. Parmi les laines d’Angleterre
on comprend celles d’Ecoffe & d’Irlande: les laines
de Cantorbery paffent pour les meilleures. La belle
laine d’Angleterre eft plus longue que celle d’Efpagne,
& plus luifante, mais moins fine & moins douce; elle
prend mieux les belles teintes.

Je ne veux point oublier ici une invention propre
A perfeltionner les étoffes de laine & A en diminuer
le prix: c’eft celle du S. Brifont, qui vient d’obtenir une
secompenfe de cing mille livres ponr avoir inventé une
machine, par le meyen de la quelle 150 perfonnes
peuvent filer enfemble fans faire autre chofe que re-
muer les doigts: les fils font plus égaux & plus fins:
on fait paffé deux tiers d’ouvrage de plus, car dans
le méme efpace de temps un fileur travaillant 3 cette
machine a fil€ 141 aulnes, tandis qu'un autre n’en a
pu filer que 64 au reuet.

) Les étoffes de laine peuvent étre partagées en
deux claffes; en étoffes drappées & en étoffes come
munes: les premieres r flemblent beaucoup an drap.
Il y en a qui fe travaillent de la méme maniere: mais
elles font pius iégéres que le drap, on les foule & on
les laine moins. Dautres en different en ce qu’elles
font croifées, & qu'on les travaille an métier avec
quatre marches: mais comme on les foule & qu’on les
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tricot pout en faire des bas, desbonnets, des
chemifes, &c. ou enfin a Paiguille pour en faire

laine, on les met encore au nombre des étoffes drap-
pées. Dans la premiere efpece on range le drap de
dames, la flanelle, le molton; dans la feconde les fer-
ges & les ratines. Les étoffes communes font pres-
que toutes croifées, elles font faites avec de la‘'laine
peignée: leur varieté eft étonnante.  Quelgues étoffes
font faites d’une laine un peu longue, les fils ferrés
& liffes, ce font des fatinades: les unes font unies, les
autres ont des deffeins: il y en a d’une feule couleur,
& d*autres de plufieurs couleurs; il y en a de fines, de
groflieres, d’étroites, & de larges.  On compte parmi
ces étoffes les étamines, la futaine, les camelotins, les
cadis, le crépon, &c. Pour les petites étoffes il ne
faut qu’an tifferan.

¢) Les tapis de Turqnie, ceux de Perfe & ceux de
1a Savounerie, (manufafture de Paris ainfi appelée
du lien o elle eft établie) font les plus eftimés. Hs
fe font en forme de tiffu, dont la chaine & la trame
ferrent & contiennent les foies ou les laines, qui cou-
pées de prés font une efpece d= velour: on y méle
quelquefois des fils d'or & drargent. = Ceux de Perfe
& de Turquie font de deux efpeces, velus ou ras: on
Jes imite en Augleterre. Le tablean que Pouvrier
cheiche & imiter, eft divifé en une infinité de petits
quarrés, ce qui rend le travail beauconp plus facile.
Quant aux tapifferies, il ne s’agit ici que des hautes &
balfes liffes; & des bergames. Pour les deux pre-
mieres on employe lalaine & la foie; elles fe travail-
Jent A peu prés de la méme maniere, la différence ne
confifte que dans le métier. La haute-liffe fe fait avec
wne chaine tendue perpendiculairement, & la baffe=
liffe avec une chatne placée horizontalement. - Pour
la haute-Jiffe Pouvrier eft obligé de tracer fur lachaine
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des ouvrages de tapifferie, de broderie, &ec.
On méle quelquefois a la laine du fil, de lafoie,

les principaux traits de fon deffein, en appliquant fur
un coté un carton, conforme au tableau qu'il copie,
&en tracant fur PPantre avec de la pierre noire les con-
tours des figures. Le tableau original eft fufpendu au
dos de Pouvrier, & roulé fur un ronlean de bois, afin
qu’il puiffe fixer plus juftement les endroits qu'il copie.
A mefure quil travaille, il roule Pouvrage fait, fur le
rouleaun d’en bas, & d¢roule, du reuleau d’en haut, la
chaine qui y eft roulée: il fe leve de temps 3 autre pour
examiner fon ouvrage, & le corriger, en tirant les fils
avec une éguille: cela eft néceffuire puisqu’il travaille
alenvers. Pour labaffe liffe Pouvrage demande moins
de peine, & va bien plus vite: le tableau eft attaché
fous la chaine 4 un demi doigt de diftance. L’ouvrier
travaille égalenient & Penvers: mais il ne peut pas cor=-
riger {on ouvrage, parcequ’il ne peut le voir que lors-
quil eft achevé. Le célébre Vaucanfon vient de per-
fettionner, de la maniere la plus fimple & la plus in-
génienfe, le métier ol la baffe - liffe fe travaille. Aux
Gobelins & A Beauvais on fait de magnifiques tapiffe-
ries de haute & baffe liffe : les manufaftures de Flan~
dre ne font que des baffes-liffes : A Berlin on en fait
de trés-belles. Les tapifferies qu’on appelle berga-
mes, fe travaillent comme la toile: la chaine eft de fils
de chanvre, & la trame eft de laine, ou de coton,
quelquefois de bourre de foie, ou de poils,

d) On fait des bas, desbonnets, &c au tricot& fur le
métier. Le métieroll on les travaille, et une machi-
ne trés-compofée, qui fait houneur au génie de P’in=
venteur: elle fut inventée vers le milieu du ficcle paffé.
On fe fert de foie, de fleuret, de laine, de coton, de
fil de chanvre & de lin, & méme de poil. Les ouvra-




& méme quelques efpeces de poil: enfin on
fait des chapeaux de laine ¢), L'ufage des
poils dans les manufattures eft auffi diffeérent
quil y a de différentes efpeces de poil /). Les

ges faits au tricot font plus durables, parceque les fils
fouffrent trop au métier. /

¢) On fait des chapeaux de poil de caftor, de cha-
meau, de lapin, de lievre, &c. de laine d’agnelins & de
moutons, de duvet d’autruche, &c.  Ces matieres, pré-
parées & foulées, font mifes en forme, & alors c’eft
du feutre. Ce feutre teint par le chapelier, avec du
bois d’Inde, de la gomme, de la noix de galle, du verd
de gris, & de la couperofe, féché enfuite, reqoit Pap-
prét avec une efpece de colle. Et ceft 13 la derniere
fagon qu’on lui donne. 1l y a A Paris une manufaéture
de caftors, qui a un grand débit de chapeaux: le de-
mi-caftor eft fait de laine de vigogne & de poil de la-
pin, ou bien de cette laine mélée avec du caffor: le
caudebec eft fait de laine d’agnelins, mélée avec du
duvet d’autruche, ou du poil de. chameau: il y a des
chapeaux communs fait de pure laine.  Aujourdhui
Part du chapelier a de grands fuccés 4 Berlin, ol lon
en fait de toute beauté.

£ On employe le poil de lievre, de lapin, de caftor,
de chameau, de boeuf, de chevre: on le méle quelgue=
fois avec de la foie, du coton, de la laine, du fil. Tou-
tes ces différentes efpeces de poil ne fe filent pas, fi
Ton en excepte celui de chévre, qui fe file trés bien,
& dont on fait les camelots: ce n’eft qu’en Afie qu'on
Pemploye fans mélange, en Europe on le méle avec de
Ia fine laine, on avec de la foie. Il y a des étoffes
dont la trame eft de poil de chevre, & la chalne de
laine, d’autres ot la chaine eft moitié foie, moitié poil:
de chevre, & la trame de fole, &c. Les camelots de




cheveux méme font employés ¢): du crin on
fait des boutons, des cordons, des bracelets,
des broffes, des tamis, des efpeces de couver-
ture *), &ec. La foie aprés avoir été tirée de

Bruxelles, & aprés eeux-ci ceux d’Angleterre, font
les plus eftimés. Les Anglois & les Hollandois ont
de belles chevres, dont ils ont grand foin. En Suéde
on trouve encore des boucs d’Angora, ce qui fait que
le poil de chévre y eft fort bean. Quant au chameau;
il perd an printemps une quantité de poil, furtout ce-
lui du dos, dela poitrine, & du ventre: ce poil fe
file; il en vient beaucoup du Levant ; fil¢ il fert aux
étoffes, & quand il n’eft pas filé, on Pemploye 2 la
fabrique des chapeaux.

&) Les cheveux des pays du Nord font les plus efti-
més: ceux des pays chauds ne font pas d’un bon ufa-
ge: ceux des femmes font préférés 2 ceux des hom-
mes : les plus beaux doivent aveir au moins 25 pouces
de long. Les cheveux blancs font les plus chers & les
plus recherchés: pour les contrefaire, on les fait blan-
chir fur Pherbe comme la toile. Le prix des cheveux
varie; il y en a depuis deux jusqu’i 40 écus la livre.

h) Le crin, ou ce poil qui croit au col & 4 la queue
des chevaux, eft ou plat ou crepi. On appelle plat ce-
Jui qui n"a point recu de fagon, il fert & fabriquer une
forte de toile trés-claire, appelée rapatelle dont on
fait des tamis: les perruquiers en font entrer, dans la
monture de leurs perruques; les luthiers s’en fervent
pour les archets; les pécheurs en font des lignes; en-
fin on en fait des boutons, des cordons, des bracelets,
des vergettes, & les cordiers en font des cordes, en le
mélant avec du chanvre. Le crin crépi eft celui qui
a été cordé & bouilli pour le faire frifer; il fert anx
tapiffiers i faire des fommiers, des matelas, des couf-
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deffus les cocons eft filée, & quelquefois  tor-
due ), pour étre travaillée au métier, ou l'on

fins, Arembourrer des chaifes, des fauteuils, &c. les fel-
liers I’employent pour les felles, pour bourrer l'inté-
rieur des caroffes, & Le crin qu’on trouve au col &
2 la queue des boeufs & des vaches, eft d’une qualité
inférieure: on le fait crépir. L’Irlande & la Hollande
font un commerce confidérable de crin.

#) Les methodes les moins compofées pour mouliner
1a foie, telles que celles du Languedoc & du Piemont,
ainfi que celle de Vaucanfon, exigent fix opérations:
le P. Peronnier a inventé un moyen ou elles font ré-
duite A deux : favoir A celles de tirer la foie des cocons
fur des bobines, & des bobines fur un fufean ol elles
fe trouvent artiftiment organfe.

%) Toutes lesmatieres, qu’on veut employer au métier,
doivent étre filées; il faut qu'elles paffent par le peigne
ou par les cardes. Les cocons fe trient: ceux qui font
doubles, ou trop foibles, on percés, font mis au rebut;
les autres, aprés avoir été dépouillés de la bourre, font
jettés dans un chaudron d’eau bouillante, od fe detache
la gomme qui attache les fils les uns aux autres. Ces

fils font devidés: & on en fait de différente groffeury.

en mettant plus ou moins de bouts enfemble. Le fileur
& le devideur, quand Als font adroits, peuvent filer &
devider trois livres de foie par jour. Les cocons mis
an rebut fervent A faire du fleuret: dont le fin eft fait
de la bourre, quon a arrachée de deflus les cocons,
& le groflier des cocons percés, qui aprés avoir €té
trempés, font cardés pour pouvoir étre filés.  On ap-
pelle foie grege, ou en mataffe, celle qui vient d'étre
dévidée: elle eft ou crue, lorsqu’on P’a devidée fans la
faire bouillir, toutes les foies du Levant font de cette
efpece ; ou cuite, lorsque les cocons ont ¢té jettés dans
’eau bouillante. On appelle foies tremes celles qui fer=
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en fait des rubans, des bords, des étoffes*),
a Paiguille pour les tapifferies & les broderies,

vent 4 faire la trame de plufieurs étoffes; foies torfes
celles qui ont paffé¢ deux fois au moulin, pour former un
fil compofé de deux fils-entrelaffés; foies plattes celles
quine font pas torfes, & qu'on employe A I"aiguille dans des
étoffes de broderie, &c. Il eft bon de remarquer ici
quon a obfervé, que les chenilles des pins donnent une
foie trés forte & en abondance. I eft A fouhaiter, qu'en
fuivant les découvertes de Mr. de Reaumur & de M. Ra-
val, on cherche 3 employer cette foie, que les pays duNord
recueilleront plus facilementque d’autres. 1l ne faut pas
non plus oublier que les toiles d’araignées fe filent trés-
bien. M. le Bon, Préfident de la Chambre des aides
de Montpellier, en fut Je premier inventeur. Louis X1V
en eut une vefte, on en fit des bas & des gands: il
faut treize onces de toiles pour en tirer 5 oncesde fil, &
trois fuffifent pour une paire des plus grandsbas. Aprés
avoir tiré la foie de deflus les cocons, on Ia file au
grand rouet, ou au petit, ou bien au fufean; on la de-
vide enfuite 3 la main, ou avec des devidoirs montés
fur une machine, & enfin on la porte au moulin pour
lui donner le premier & le fecond tord: la foie ainfi
préparée eft envoyée i la teinture. Les foies teintes
font travaillées par les manufafturiers, qui en font dif-
férentes étoffes. Toutes ces étoffes font on nnies on fa-
connées : & toutes ne font travaillées que de denx ma-
nieres, ou en fatin ou en taffetas. Les ferges pour-
roient bien faire une troifieme efpece: mais elles ne
font au fond quun diminutif du fatin. Ces étoffes,
travaillées i peu pris comme la toile & les draps, ont
une chalne & une trame: les velours ont deux chaines,
& par conféquent trois marches, comme quelques
étoffes riches, pour lier la dorure; & quelques étoffes
fagonnées, pour faire Ia figure. On appelle cette chaine




poil. Si Pon fait lever tour i tour une moitié de la
chaine aprés ’autre, pour y faire paffer la trame, en
fait des taffetas: fi on n’en leve i la fois que la cin-
quieme, oun méme la huitieme partie, on fait des fa-
tins: les ferges en font lever la quatrieme. 11y a des
taffetas unis, rayés, changeans, a tleurs, de gros taffe-
tas, des demi-taffetas, &c. Il y a des fatins unis, bro-
chés, 2 fleurs, rayés, des fatins épais, menus, des fa-
tinades, des fatins dont la chaine eft de foie & la tra-
me de fil. Le gros de tour eft’ un taffetas dont la
chaine & la trame font plus fortes: la moire eft nn
gros de tour qui a €té calandré. Le lufire qn’on don-
ne A ces étoffes fe fait par le moyen d’'une eau prépa-
rée qu'on paffe légerement deffus, & d’un feu de char-
bons, quwon fait paffer doucement 4 un demi pied au-
deflous de I’étoffe tendue fur le métier.  Tout cela pa-
roitra plus intelligible par Pidée que je vais donner de
la maniere dont on fait le velour. Au travers d’une
chaine de foie bien torfe, on en fait paffer une feconde
d'une foie moins ferrée, de facon que les longs fils de
celle ci puiffent étre hauffés & baifiés librement, par
le mouvement de leurs marches propres, entre les
fils de la premiere chaine, qui de leur coté jouent anfli
librement, Cette feconde chaine, inférée dans la chal-
ne de fond, fe nomme la chatne 2 peils, ou le poil, par~
ce que c’eft des fils de cette chaine, tranfverfalement
coupés par deffus ’étoffe, qu’on fait le poil ou le ve-
louté. Un ouvrier prend trois baguettes de 1éton, plus
longues que Pétoffe n’eft large, & extremement min-
ces: il les couvre P'une aprés lautre, mais chacune
féparément, de la chaine 3 poil, & aprés les avoir
ferrées avee le fil de trame, qui paffe au travers de la
chatne de fond, il prend une efpece de ferpette, &
coupe toute la partie de la chaire 4 poils qui couvre la
premiere baguette, il s’élance alors deux rangées de
poils fins & forts. L’ouvrier infere enfuite cette ba-
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guette découverte entre la chalne i poils & la chaine
de fond, i la fuite de la baguette, qui étoit la troifie-
me: il découvre celle qui étoit la feconde, & qui eft
devenue la premiere, en coupant les poils avec fa fer-
pette; & continuant ainfi fon travail, il fabrique une
€toffe, dont le poil eft un fil de foie courbé daus Pinté-
rieur de la piece, relevé par les deux extrémités, & at-
taché par le moyen du fil de trame & du fil de chaine
liés enfemble. Il eft aifé de concevoir qu’il faut beau-
coup plus de chaine a poils, que de chaine de fond;
on compte communément que c’eft fix fois autant.
Le trayail des pannes, des peluches, des manchefters,
des moquettes, des velours de gueux, eft le méme: la
différence confifte dans la longueur des poils, qui dé-
pend de la hautenr des baguettes; dans la texture de
I'étoffe, qui eft plus ou moins ferrée, ce qui dépend
en partie de I"épaiffeur des baguettes; dans la finelle
des maticres & dauns les mati¢res mémes. 1| eft aifé de
concevoir qu'en employant le coton, la foie, le poil de
chevre, on peut varier ces étoffes 4 infini. Les pelu-
ches & les tripes de pure laine fe fabriquent de la mé-
me fagon. Les étoffes ouvragées, c'eft 4 dire relevées
par des figures, qui ne font pas les empreintes de
quelques moules, mais qui font partie du tiffu, font des
embelliffemens qui s’exécutent par le jeu des lames &
des liffes, on de cette machine dont les fils traverfant
la chaine en font bauffer ou baiffer quelques fils, au
gré de Pouvrier. Ce qu'il y a de plus difficile dans ce
travail, c'eft de monter la chalne, & de dreffer Par-
mure qui doit fervir a exécuter le deflein quia été don-
né i l'ouvrier. Les étoffes riches, celles qui font &
fleurs de velours, &c. fe font avec un travail un peu
pius compliqué : plus il y a de variétés 4 cet égard,
plus il faut de marches pour faire hauffer & baiffer les
fils de chaine: aufli y en a-t-il qui en demandent
jusqu'a 24. Dans le métier 3 velours la chaine A poil
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au tricot pour des bas, des bonnets, des gands,
&ec. & enfin an fufeau peur les dentelles ‘):
la foie fert auffi a faire de Pouate & de la che-

ne géne point le tiffeur, il pent travailler fans I'em-
ployer: de Id on congeit comment on peut aifément
faire des étoffes A fleurs de velours. Une autre efpece
de variété nait de la différente couleur des fils de chai-
ne & des fils de trame. Jajeuterai encore ici que le
velour cizeld, qu'on coupoit autrefois avec des cizeaux,
fe fait aujourdhui au métier, & que le velour gaufré eft
un velour cizelé avec des fers chauds: on ne gaufre
guére que les velours qui ont fervi. Tout ce que je
viens de dire, fuffira pour faire comprendre comment
on fait les rubans au métier. Les rubans font des fatins,
des taffetas, &c. fort étroits. En Italie les payfans
font des velours, comme en France il y en a qui font
des droguets de foie. Plufieurs étoffes demandent de
Papprét; on les gomme pour leur donner du lufire,
& on les onde par le moyen de la calandre, machine
inventée en Italie, & portée par Chomey & Tours, -Ce
ne fut qu'au milieu du XV Siecle, que les manufattures
de foie furent connues en France. Perefixe rapporte,
dans fon Hiffoire de Henri le Grand, que de fon temps
les étoffes de foie tirées d’Italie coutoient annuellement
a la France cing millions de livres. Au millieu & vers
la fin du fiecle paffé elles furent dans Pétat le plus
floriffant ot elles ayent jamais été. Il eft naturel que
les manufaQures établies en Allemagne, en Angleter-
re, en Hollande, &c. ayent fait tomber en partie celles
de France. Au refte il y et défendu d’exporter les
{oies teintes: ce qui eft peut-étre un abus, pour des
raifons qu’il feroit trop long de détailler ici.

£) La gaze eft ou de foie, ou de fil, ou de foie més
1¢e de fil. Elle fe fabrique & peu prés comme la toiles
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nille, & elle entre dans une quantité de peti-
tes étoffes 7). La cire, aprés avoir été tirée
de la ruche, eft quelquefois blanchie, quelque-

la chaine en eft difpofée de méme; la feule d;fférence
qu'il y ait, c’eft qu’on ne fait hauffer & baifler que les
mémes fils de la chatne, les autres reftant horifonta-
lement couchés: les fils miis font, ley, le 3, les, le 1
le 9, & ainfi de fuite. Les gazes fagonnées ou bro-
chées fe travaillent comme les étoffes fagonnées, ai
un ouvrier fait lever avec une machine les fils de chaj-
ne, quil faut faire hauffer, (on appeile cela la tire):
& comme ces fils, qui forment les figures, ne font
pris que dans quelques endroits de 1 chaine, aprésque
la piece eft travaillée, on coupe les parties des fils de
trame qui n'ont pas €été pris, & les figures paroiffent.
Les dentelles de foie fe font comme les dentelles de
fil: on en a de blanches & de noires. Les blondes font
faites de deux efpeces de foie: la premiere eft fa plus
grofle, & s’employe pour les fonds, la feconde eftla
plus fine, & fert A faire les grillages, Ces foies font
d’une qualité inférieure i celles qui font deftindes aux
gtoffes. La chenille eft une petite liiere de ruban,
coupée également, effilée des deux cotes, & envelop-
pée au rouet d'un fil de foie de trois ou quatre brins
qui. a été tordu & gommé,

#) On fait des ¢toffes de coton & de foie, de fil &
de foie, de laine & de foie, de poil de chevre & de
foie, &c. La multitude des petites étoffes qu’on a deja
vu fortir des fabriques de I’ Europe n'a point épuifé
toutes leés combinaifons poffibles. ©On jugera bien
que- je ne puis entrer ici dans de plus grands details:
je crains méme de m’étre arrété trop longtemps en plu=
fieurs endroits, Mon intention a été de donner des
idées nettes & faciles A faifir,




fois on la teint, fouvent on fe contente de la net-
toyer, &on lui laiffe fa couleur naturelle ”).

§ XLL
Des Couleurs.

1l ne s’agit point ici d’'une theorie des cou-
leurs, que la phyfique explique par la diffé-
rente réfrangibilité des rayons du foleil, mais
des matieres employées A colorer les corps,
ou A y imprimer des figures colorées. Cleft
Part du teinturier & du peintre que nous al-
lons confidérer. . On teint la foie, la laine, le
fil, le coton, le poil, les plumes, les fourrures
mémes, & les cuirs, pour fubftituer a la cou-
leur que la nature a donnée a ces matieres,
une autre qui plaife d’avantage, ou qui foit plus
convenable & quelques ufages. On diftingue
dans la teinture le grand ou bon teint du petit
ou faux teint: on n’employe pour le premier

que

#) La bougie eft de deux efpeces; ily a la bougie
de table, & la bougie filée. La premierg fe fait ainfi:
on prend des méches, moitié coton moiti¢ fil de lin, &
on les tord un peu, on les cire afin de les égalifer:
plufieurs méches étant ainfi préparées & pendues 3 un
cerceau, on y verfe deffus de la cire fondue, on met
aprés cela ces bougies entre deux draps, avec un petite
couverture deffus, pour tenir la cire molle, & lors=

gwil y en a fuffifamment, on les roule fur une table
qu'on a mouillée: cela fait, on verfe de nouveau fur
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que les meilleures drogues, qui réfiftent & Pair,
au foleil, & aleau; pour le fecond on employe
des drogues médiocres.  Celles-ci donnent
pour la plupart des couleurs plus vives, & el-
les font beaucoup moins cheres: mais elles du-
rent moins.  Cette différence n’eft que pour
les laines: les foies paflent toujours au grand
teint, quoiqu’on y diftingue aufii les couleurs
fines des couleurs faufles. Cleft en France que
la teinture a eu le plus grand fuccés ; les fages
reglemens, dids dabord a Mr. de Colbert, &
perfeftionnés dans la fuite,. furtout aprés les
recherches de Mr. Hellot, devroient étre intro-
duits partout. Ceft un art difficile; la tein-
ture en foie demande en particulier beaucoup
de précautions : il faut avant tout décreufer la
foie, c’eft a dire la faire bouillir avec du fa-
von, ce qui lui fait perdre ordinairement le
quart de fon poids °). Le fil, avant que d’étre

ces bougies, de Ia cire fondue, jusquwa ce quelles ayent
le poids requis, & enfin on les roule comme la pre-
miere fois.  La bougie filée fe fait ou de cire blanche,
ou de cire jaune: la méche eft de fil de lin: elle fe
file par le moyen de deux gros rounleaux, qui font paf-
fer la méche dans de la cire fondue, & par le moyen
d’une filiere de cuivre au travers de laquelle on tire la
bougie. Cette bougie eft une invention du VIIeme fje-
cle; elleeft due aux Venitiens,

o) Le decreufement, ou decreufage, oulacuite enleve
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teint, doit étre lavé dans une leflive de cen-
dres: le coton & la laine demandent aufii
leur préparation; les cuirs veulent peu dap-
préts.  Un teinturier doit avoir un bitiment ex-
pofé au grand air, & placé prés d'une eau cou-
rante: c’eft Peau quil importe d’avoir bonne.
Une opération générale de la teinture eft I'alu-
nage: on pafle les étoffes ou les fils qw’on veut
teindre, par une eau ou l'on a diffous de Ialun.
On teint & froid & a chaud: 2 chaud lorsqu’on
fait diffoudre les drogues dans de I'eau bouillan-
te; a froid quand on les fait diffoudre dans
P'eau froide, ou qu'aprés s’étre fervi d’eau chau-
de, on laiffe refroidir I'eau, avant que d’y trem-
per fon étoffe. Il y a des couleurs qui deman-
dent un fond, & d’autres qui n’en demandent
pas. On ne teint point par exemple dirette-
ment de blanc en noir: mais on donne aupa-
ravant & Pétoffe un fond bleu avec de la guede.
Le noir ?) eft de toutes les couleurs la plus
imparfaite: peut-étre que le grand nombre

la gomme & la couleur naturelle dela foie. Celle
qui doit refter blanche, paffe apres cela par un blanchi-
ment, & on finit par la foufrer. Il y a cependant des

% étoffes qu’on fabrique avec des foies crues, pourvies
de leur gomme & de leur fermeté naturelle, on ne fait
que les tremper dans I'eau chaude oll I'on a quelque-
fois détrempé du favon: de cette efpece font les blondes
& les gazes.
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dingrédiens dont on fe fert pour le compofer,
elt caufe quil eft {i difficile de rendre cette
couleur parfaite. Les teinturiers ont, comme
les peintres, cing couleurs primitives. Chacu-
ne de ces couleurs a plufieurs nuances, & le
mélange de ces couleurs différemment nuan-
cées donne une infinité de couleurs différentes,
On fent quil eft peut-étre impoffible d’afligner
un terme au nombre de celles que cette diffé-
rente combinaifon peut produire: Poeil ne les
diftingueroit pas, & la langue manqueroit d’ex-
prefiions.  Les cing couleurs primitives {ont
le bleu, le rouge, le jaune, le fauve, & le
noir. Les drogues dont on fe fert dans la
teinture font ou colorantes on non- coloran-
tes; on entend par ! celles-ci ces drogues qui
fervent 4 préparer ce quwon veut teindre,
ou a affermir les couleurs quon veuty met-
tre ; de ce nombre font Palun, le tartre,
Parfenic, le réalgal 7), le falpetre, le fel gem-
me, le fel ammoniac, le fel commun, laga-

#) Le noir eft toujours du fer diffous par des acides
& précipité par des végétaux. L’écorce d’aulne fert
a teindre les cuirs en noir: les chapeliers s’en fervent
au méme ufage A la place de la noix de galle.

g) Le réalgal eft un fuc arfénical, naturel ou fafi-
Cé: on trouve le premier uni ordinairement i Porpi-
ment; il a la couleur du cinnabre. Le réalgal fattice
fe fait avec de Porpiment fondu & fublimé: ce qui $’é-

L2




244_ St SR

ric *), Pefprit de vin, lurine, Pétain, le fon,
la farine, Pamidon, la chaux & les cendres.
Les drogues colorantes font le paftel ou gué-

leve paroit fous la forme de fleurs jaunes, & ce qui
refte au fond eft rouge comme du cinnabre, & ceft la
le réalgal.

) Lragaric eft une excroiffance du meleze ou la- |
rix: ceft une efpece de champignon, ou de plante pa-
rafite. Le meilleur eft celui du Levant, de la Savoye,
du Dauphiné, & des Alpes; celui qui vient de-Mofco- ‘
vie n’eft guere eftimé.

5) La gaude eft une plante fauvage en quelques en-
droits, & cultivée en d’autres: on s’en fert A teindre
en jaune les étoffes blanches, & en vert celles qui ont
été mifes auparavant en bleu. La farriette eft une
plante qui ne donne pas un auffi beau jaune que la
gaude, on ne ’employe guere que pour le verd, ou pour
les coulenrs compofées, La genefirolle eft une plante
fanvage.

#) La bourre eft du poil de chévre fort court, appré-
té dans une décoion de garence, dans laquelle on I'a
fait bouillir & plufieurs reprifes: elle fe fond entiére-
ment dans la cuve a teindre.

#) 1l faut diftinguer I’indigo de I'inde. Lrindigo fe
fait des tiges, & des feuilles d’'une plante, nommée
Indigo, Anil, Nil, Coachan: I'inde ne fe fait qu’avec
fes feuilles de cette plante. Autrefois I'une & Pautre
de ces drogues avoient un immenfe débit: cela a baiffé [
depuis que de trés-fages réglemens ont défendu aux
teinturiers de France de les employer feules: ils doi- !
vent les méler avec le paftel & la vouede. On coupe
cette plante plufieurs fois la méme année, pour l'em-
pécher de fleurir, & pour avoir des feuilles plus ten-
dres, Aprés que la plante a été coupée, on la porte
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de, la 'vouede, la garence, la gaude 'Y, la far-
riette, la geneftrolle, le poil de chevyre *), Ia fuie
de cheminée, I'indigo *), la grained*écarlatte *),

dans des cuves remplies d’eau de riviere ou de fontaine;
elle y entre en putréfaftion; on a la précaution d’y jet=
ter affez d’huile pour couvrir toute Ja furface de I’eau,
& de retenir au fond, par le moyen de quelques pier-
res, les feunilles & les tiges qui furnageroient. -Au
bout de quatre jours on retire le bois dépouillé de fes
feuiiles: on fait enfuite écouler I’eau, & on ramaffe
le fédiment, qu'on met dans des formes, & quon fait
fécher. La maniere de préparer cette coulenr n’eft
pourtant pas la méme partout. On tire de lindigo
des Antilles, de la Louifiane, des Indes Orientales, fur
tout de PIndoftan, des cites d’Agra, & de Ille de Ja-
va, ol les Hollandois le cultivent. Le meilleur pour
la teinture vient de Guatamila: on préfere pour la
peinture celui de Java. Le P. Maillard prétend, que
bien que dans la Louifiane on faffe de I'indigo depuis
80 ans, on ne fait point encore y trouver le véritable
point de putréfa&tion.

v) La graine & écarlate ou le Kermés n’eft auntre
chofe qu'un gallinfe&te, qui habite & multiplie fur une
efpece de chéne verd. On en trouve tout le long de
la méditerranée, en France, furtout aux environs ds
Narbonne, & en Efpagne; aux envirens d*Alicante &
de Valence. On ramaffe ces infe&tes, on les mouille
avec un peu de vinaigre, on les fait fécher, & on les
réduit en poudre: en Efpagne on tamife cette poudre
avec foin. Les pauvres gens font cette récolte, &
laiffent croitre leurs ongles pour la faire plus aifément:
un homme en ramaffe deux livres par jour. Pours’en
fervir A la place de cochenille, on la développe dans
wne diffolution d'étain. Cette couleur eft tombée: on
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la cochenille *), la laque~’), le coccus de
Pologne %), la terva merita, & le fenu-
grec *). Ces drogues, a I’exception de la
gaude, font pour le grand teint: celles

ne s’en fert plus guere qwa Venife: on fait’de ces in-
feftes un firop, qui entre dans la Confeilion dite dals
Rermes.

x) La cochenille fait I’écarlate des gobelins; le rou-
ge le plus difficile & le plus cher. Creft, comme le
kermes, la poudre d’une efpece de gallinfeftes, qui
habitent & multiplient fur un arbriffeau nommé Nopal,
oy figuier d’Inde. Il n’y en a qu'au Mexique: nous
en parlerons plus bas.

y) La laque eft une gomme rougeltre, qui vient
des Indes Orientales, furtont du Pégu & de Bengale,
Tt paroit que c’eft une cire dépofée par une efpece d’a-
beilles: voyez plus bas les différentes fortes de laque.

z) Le coccus de Pologne eft un rouge dont on fe fert
peu, c’eft la poudre d’un infelte qui s’attache aux raci-
nes d'une plante, appelée Archymilla: on arrache
cette plante fort doucement, & quand les racines font
A découvert, on enleve ces petits infettes, & on remet
la plante A fa place: aprés les avoir fait paffer par un
tamis, on les fait mourir an moyen du vinaigre, & en-
fuite on les fait fécher. On trouve cette plante & ces
infeftes dans le Palatinat de Kiowie, dans I'Ukraine,
dans la Podolie, dans la Volhinie, en Lithuanie, & en
Pruffe du ctté de Thoren. Les Polonois afferment
cette récolte A des Juifs: les Turcs & les Arméniensen
achetent beaucoup: on dit que les Hollandois mélent le
coccus A la cochenille. On prétend que mélé avec de
la craie, on en peut faire une belle Jaque pour les pein=
tres: enfin on affure qu’on en fait une beau rouge pour
les dames.

J
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qui font communes & Pun & a lautre teint
font la racine, I’écorce, & Ia feuille du noyer,
la coque de noix, la garouille ¥), la noix de
galle ¢), le fumac ), le rodul®), le fouic,

@) La terra mevita, ou curcuma, avfli appelée
fafran des Indes, de Malabar ou de Babylone,, eft une
racine, dont on connoit deux efpeces. On s’en fert
pour teindre en jaune couleur d’or: les gantiers s’en
fervent pour mettre leurs peaux en couleur, & les fon-
deurs pour donner une couleur d’or au métal. Cette
racine eft trés-commune en Orient, & les Indiens en
affaifonnent leur viande, Le fenngrec eft une plante
trés - commune, dont la graine eft employée a faire
Pécarlate: la France en envoye beaucoup a I’étranger.

&) La garouille, ou garou, eft une plante dont la
décoltion et employée & teindre en jaune des étoffes
gu’on veut teindre en vert,

¢) La noix de galle eft une excroiffance gui vient fur
les rameanx tendres ou fur la queve des feuilles d’une
efpece de chéne nommé rouvre. On a raifon de croire
quelle fe forme de la piquure d’un infe&te, qui y dépole
fes oeufs. La meilleure vient du Levant; elle fert 3
teindre en noir, A faire det'emcre, & le noir des
ouvriers en cuir,

d) Le fumac eft fait des feuilles, des fleurs, & des
jeunes branches d’un arbriffean. 11 s’en trouve en Efpa-
gne, en Portugal, dans le pays des Vosges, aux envi-
rons de Montpellier; la Nouvelle-Angleterre en produit
de trés-bon, mais c’eft de Porto que vient le meilleur,
Il fert A teindre en noir: les teinturiers & les ouvriers
en cuir s’en fervent. 1l eft défendu aux premiers de
fe fervir de celui qui eft vienx,

¢) Le rodoul, qu'on appelle auffi petit fumac, eft
wn arbrifieau qui croit le long de le méditerrande , il
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& Ia couperofe ou vitriol verd. On compte
parmi les drogues réfervées au petit teint le
bois d’Inde, le bois jaune, le bois de Brefil,
le fuftel /), Pécorce d’aulne, Iorfeille?), le

fert 4 la teinture en noir; il eft également défendu
d’employer le vieux. Le fouic eft une plante ou arbrif-
feau fauvage , dont les feunilles font employées 2 tein-
dre en noir.

f) Le bois d’Inde eft le coeur du tronc d’un des plus
beaux arbres de ’Amérique; il eft rouge & fert a tein-
dre en violet & en noir. Le fuftel eft employé 2 tein-
dre en feuille-morte, & couleur de caffé: lorsqu’il eft
bien jaune & bien veiné, les luthiers, les tourneurs,
& les ébeniftes ’employent: il croit en Provence, &en
Italie; c'eft le tronc & la racine, dépouillés de leur
écorce, qui fervent aux teinturiers & aux ouvriers en
cuir. Le bois jaune, ou le fufiecck, eft un arbre fort
haut qui croit aux Antilles, furtout dans I'ile de Ta-
bago: les teinturiers ne Pemployent guere, méme pour
le petit teint: il donne une couleur d’un beau jaune
doré; les tourneurs & les ouvriers en marquetterie le
travaillent. Le bréfil fert 4 teindre en rouge: il y en
a différentes elpeces; celui de Fernambouc eft le meil-
leur, celui de Lamon, de Sainte-Marthe, de Siam,
& le bréfillet de la Jamaique & des iles Antiiles font
moins bons: ils ne donnent tous gu'une faufle couleur, |
qui ne s’emplaye pas fans alun & fans tartre: on en
tire une efpece de carmin par le moyen des acides, com-
me aufli une laque liquide pour la miniature. [’ écorce
d’aulne donne une couleur noire, qui fert principale-
ment A teindre les cuirs.

g) Lorfeille eft une mouffe, qui fe forme fur les
pierres & les rochers des montagnes: on la contrefait
en Hollande avec le tournefol: c’eft encore un fecret,
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verdet *), le roucou’), & la malherbe. Il
faut pourtant remarquer, qu’en France de trés-
fages réglemens défendent aux teinturiers de fe
fervir du bois de Bréfil, du roucou, du fafran

Lorfeille de Lyon vient d’Auvergne: celle des Cana-
ries, dite orfeille d’herbe, eft la plus eftimée; les
Hollandois, les Anglois, les Frangois en confom-
ment beaucoup de cette derniere efpece. Les teintu-
riers ’employent A faire les nuances depuis la fleur de
péche jusqu’a I’ amaranthe.

%) Le verd de gris, ou verdet, eft la rouille verte
qui s’attache an cuivre trempé dans quelque acide.
On prend des grappes de raifin fec, on les trempe dans
du bon vin, & on attend la fermentation, pour mettre
dans un grand vafe des plaques de cunivre, pofées tou=
Jours entre denx grappes bien arrofées de ce vin qui a
fermenté. Au bout de quelque temps on retire ces
plagues, on les racle, on pétrit cette rouille, & on en
fait de petits pains. C’eft & Montpellier qu’il s’en fait
le plus. Le Languedoc en exporte beauconp: dans
Pelpace de fept années, depuis 1748 jusqu’en 1755, il
8’y en fabriqua dix - mille quintaux. = Le cuivre que les
Hambourgeois tirent du Mansfeld & d’aufres endraits
d’Allemagne, & quils font réduire en plagues. fort min-
<es, y eft le plus propre. On fe fert dn verd de gris
pour faire le céladon, il entre'anfli dans la compofition
du noir.

i) Le roucou, appelé par les Hollandois Orldane,
eft la graine d’'un arbre affez femblable A Pora:ger.
Pour en tirer la couleur, on fecone cette graine dans
un vafe de terre, on y jette enfuite de I'eau tiede, &
aprés avoir bien remué le tout, on le laiffe repofer:
Peau érant écoulde on trouve au fond un fédiment,
dont on fajt de petits pains. Le roucon eft fort eftimé
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batard, du tournefol, le Porcanelle, de la limail-
le de fer & de cuivre, de la moulée*), du
vieux rodul, & du vieux fumac. Pour don-
ner une idée du mélange des couleurs dans la
teinture & de leur ufage, nous allons indiquer
les drogues avec lesquelles on fait les cing
couleurs primitives.

Le bleu fe fait avec le paftel ’), la voué-
de, & Pindigo. Le paltel eft la drogue la
plus nécefluire & Ia meillesre. On a treize

quand il eft fans mélange, ce qui eft trés-rare; on le
fophiftique - ordinairement avec de la craie rouge ou de
1a brique pilée. - Celui de la Cayenne eft le meilleur.
Les colonies de Surinam & des Brrbyces en cultivent
de trés-bon.  On s’en fert a teindre en couleur d’oran-
ge: on le méle aufli 4 la cire jaune.

£) On appelle moulée une efpece de fédiment qui
fe forme des.parcelles de pierre, de fer, & d’acier, qui
tombent au fond des anges, fur lesquelles tournent les
meules des coutéliers, &c.

#) Le paftel, en Allemand Waid, Ifatis, et vne
plante, dout la racine a un pouce d'épaiffevr, fur un
pié eu un pié & demi'de longueur; hors de terre elle
a cing 2 fix fevilles, d’un pié de longueur fur fix pou-
ces de largenr, Il y en a deux efpeces, qu'on diftine
gue par la couleur de la graine, qui eft ou violette on
jaune, la premiere eft la meilleure. On la feme au
mois de Fevrier: lorsque la plante eft parvenue i [a
maturité, on coup- toutes ies feuilles , ce qui peut fe
faire quatre fois par mois, depuis aofit jusqu’ 3 la fin
doftobre. Ces feuilles laiffées en tas pendant quelque
temps font portées au moulin; &reduites en phte, dont

|
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nuances de bleu: favoir, le bleu blanc, le bleu
naiffant, le bleu pale, le bleu mourant, le bleu
mignon, le blen célefte, le bleu de reine, le
bleu turquin, le bleu de roi, le bleu fleur de
guéde, le bleu pers, le bleu aldego, & le bleun
d’enfer.

Le rouge eft de fept efpeces, avec plus ou
moins de nuances. 1.1l y a lécarlate des go-
belins, qui eft faite avec I'agaric, les eaux fu.
res (ceft a dire de Peau aigrie par le moyen

on forme des ghteaux d’une livre, qu’on fait fécher 3
Pombre. Le meulin dont on fe fert reffemble a ceux
ou l'on fait Phuile de lin, C’eft dans cet état que le
célebre M. Marggraf y a découvert un petit ver, qui
prend différens accroiffemens, jusqu’d ce qwil paroiffe
entierement fembiable 2 une chenille; au microfcope
cette chenille paroit toute blene; elle fubit enfuite un
nouveau chaugement & devient mouche, Cette décou-
verte de M. Marggraf prouve,, qu'il en eft du paftel &
peu prés comme de la cochenille. Le paftel, réduit
en petits pains, fert & teindre en blemn; on le cultiye
dans le haut Languedoc, en Normandie, en Angleter-
re, en Suiffe prés de Geneve, dans la Thuringe, en
Efpagne, en Portugal, en Suéde. Le meilleur eft fans
contredit c+lui qui croft dans le Diocefe d’Alby en Lan-
guedoc. Cette province en faifoit autrefois un com-
merce qui alloit au-deld de denx millons de livres. La
Vouéde (ou petit paftel) eft une plante quon cultive
beaucoup en Normandie, & qui fert aufli A teindre en
blev. 1l eft bon de remarquer en paffant que le blen
du paftel eft une couleur plus durable, que le bleu de
Findigo: aufli le préféra-t-on longtemps A Iindigo: en
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du fon qu'on y amis tremper), du paftel, &
de la graine d’écarlatte: quelques teinturiers y
ajoutent un peu de cochenille; d’autres du fe~
nugrec. 2. Le cramoifi {e fait avec les eaux
fures, le tartre & la cochenille. 3. Le rouge
de garence ™), fe fait avec la garence, a las
quelle on ajoute de Parfenic ou du fel commun.
4. Le rouge demi - garence fe fait avec Pagaric,
les eaux fures, moitié garence & moitié graine
d’écarlate. 5. Le demi-cramoifi fe fait avec
moitié garence moitié cochenille. 6. Le rou-
ge de bourre fe fait avec le poil de chevre ga-
rencé & appliqué fur un fond juune. 7. L’écar-
late fagon de Hollande, ou Pécarlate de coche-
nille, fe fait avec de Pamidon, du tartre, de la
cochenille, de I'alun, du fe]l gemme, & de I'ean
forte, ou l'on a diffous de I’érain. Le rouge
des corroyeurs fe fait avec du bois de Bréfil,
& de la chaux: les cordonniers fe fervent
d'une terre rouge, broyée & mélée avec du
blanc d’ceuf.

méla dans la fuite 'un avec Pautre. Aujourdhui les
teinturiers favent fi bien préparer Pindigo, quils fe fer-
vent indiftintement de I’'un ou de Pautre.

m) La garence, en allemand Krapp, Rubia tintlo-
rum, eft une plante dont la racine fert A teindre en
rouge. Cette racine a une écorce rouge, & un fuc
erange: la plante monte i trois ou quatre piés de
baut, & la graine eft noire , de la groffeur d'un grain
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Le jaune peut fe faire avec neuf ou dix dro-
gues, mais on n’en a choifi que cing pour le
grand temnt: favoir la gaude, ia farriette, 1a
geneftrolle, le bois jaune, & le fenugrec. Pour
le petit teint on peut employer la racine de la
patience fauvage, I'écorce du fréne, les feuilles
d’amandiers, de péchers, de poiriers, la terra
merita, &c. La gaude eft le plygs en ufage: la
farriette & la geneftrolle font employées a tein-
dre en jaune la laine, qu’on veut enfuite tein-
dre en vert: le bois jaune & le fenugrec don-
nent plufieurs nuances, comme le jaune paille,
le jaune pile & le jaune naiffant.  Le jaune des
corroyeurs fe fait avec la graine d’Avignon.

Le fauve fe fait avec ’écorce verte des noix,
la racine du noyer, Pécorce d’aulne, le bois de
fantal, le fumac, le rodoul, & le fouic.

Pour le noir, il faut commencer par don-
ner au fond qu'on veut teindre, une teinte de
bleu avec le paftel ou la: guéde, c’eft ce qu’on
appelle guéder; ou bien avec la vouéde ou avec

de poivre. Il faut A cette plante une terre bien fu-
mée, bien travaillée, & iégére: les fenilles peuvent
fervir & la nourriture du gros bétail: on la coupe an
mois d’oftobre, pour tirer alors les racines, qu’on fait
fécher au feu, on A Pair. On les porte enfuite au mou=
lin, aprés avoir eu la précaution de les bien nettoyer.
La garence ainfi préparée devient, apres quelle a €té
gardée quelques années dans un endroit bien fec, une

Ly
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Pindigo: aucune étoffe ne fauroit dtre teinte
direttement de blanc en noir.  Aprés ce fond
donné en bleu, on garence létoffe, c’eft & dire
quon la teint avec de la garence, enfin on la
met en noir avec la noix de galle, Ia couperofe,
& le fumac. Pour le petit teint on ne garence
point létoffe. Le noir des corroyeurs fe
fait avec de la noix de galle, de la bierre ai~
grie, & de la ferraille: il s’en fait aufli avec de
la noix de galle, de la couperofe, & de Ia gom-
me Arabique. Le noir des imprimeurs eft du
noir de fumée, tiré de la poix ou de Iarcan-
con, mélé avec de lhuile de lin & de la téré-
benthine.

trés-bonne drogue. Lacouleur reuge qu’elle donne efl Ia
plus durable, lorsque les étoffes de laine font bien prépa~
rées. Dans le commerce on la difti»gue en robée &non
rebée; la premiere eft depouilée de fon épiderme,
On cultive cette plante en Efpagne, en Italie, en An-
gleterre, en Zeelande, en Flandre, en France, & dans
quelques provinces de PAllemagne. 11 paroit que c’eft
en Zeelande, qu’elle réuflit le mieux, elle y fut portée
par les émigrans de Flandre. Ou vient de prendre
en France (en 1756) tous les arrargemens propres 4
en ¢tendre & pe-f Gionner la culture. Un é'it da
confeil d’Erat affranchit, pour 20 années, de tout im-
pot toutes les plantations de garence. Ele réuffit
dans le Brandebourg ; M. de Vernezobre la fait culti-
ver dans fes terres avec le p'us grand fuecés. iy a
une garence dont en fe fert au Levant, & dans les
Indes, pour teindre les étoffes de coton. Sur les cotes
de Coromandel, on l'appelie Chat; fur les cites de
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Pu mélange de ces couleurs naiffent une
infinité d’autres.  Du bleu & des différens rou-
ges on fait la couleur de roi, celle de prince,
la perfée, le violet, le pourpre *), le colom-
bin, Pamaranthe, la minime, la tannée, la rofe
feche, &c. Du bleu & du jaune on fait le
vert, dont les différentes nuances font le vert
jaune, le vert naiffant, le vert gai, le vert
d’herbe, le vert de laurier, le vert molequin,
le vert brun, le vert de mer, le vert celadon,
le vert de perroquet, le vert de choux, & le
vert de canard. Du bleu & du fauve on fait
la couleur d'olive, & le brun verditre. Du
rouge & du jaune, Paurore, le fouci & l'oran-

Malabar elle croit fans culture ; celle qui vient en Perfe,
& quon appelle Duinas, eft la plus eftimée aprés une
autre efpece, qui eft commune aux environs de Smir-
ne, & quwon appelle Chioc-Boyu: celie-ci eft extré-
mement recherchée au Levant, & bien préférée 4 la
garence de Zeelande, que les Hollandois y portent;
on en fait le beau rouge d’ Andrinople. Le Canada
produit encore une efpece de Gareice, femblable &
celle d’Eurepe, on la nomme Zyfi-loyana M. d’Am-
bournai s’eft fervi avec fuecés de la garence verte, ceft
i dire qui meft ni féchée, ni robée, ni grappée: il s'eft
contenté de la laver, & a trouvé que Ila teinture étoit
aufli bonne, pour vu qu’on en employ it quatre fois p!
que de la féche. Or comme en féchant cette racine
on perd fept huitiemes, on voit qwil y a moiti€ d*épar-
goe a employer la garence verte, fans compter les frais
du robage, du grabelage, du four, dn moulin, &c,

#) Les ancieps tiyoient le pourpre de deux efpeces
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ge. Du rouge & du fauve, la couleur dé ca-
nelle, de tabac, de chataigne, & de mufc.
Du jaune & du noir la couleur de feuilles mor-
tes. Du fauve & du noir la coulear de caffé,
de maron, de pruneaux, & d’épine. Ces mé.
mes couleurs, mélées trois a trois, donnent
encore d’autres couleurs; c’eft ainfi que du
bleu, du rouge & du jaune on fait un gris de
lavande; que du bleu, du rouge & du noir on
fait un gris de fer. En mélant ces couleurs
quatre a quatre, on aura encore d’autres cou-
leurs, & la variété, qui naitra de la différente
compofition des drogues colorantes, eft indé~
terminable, la différente proportion de ces
drogues pouvant étre variée a Vinfini.

La peinture eft un art bien autrement con-
fidérable que la teinture: elle demande du gé-
nie, du golt, & beaucoup de connoiffances.
Ici nousne la confidérons qu’en égard aux cou-
leurs quelle employe, Il y a différenies ma-
nieres de peindre, qui demandent différentes
fortes de couleurs. On peint a fresque fur
un enduit de plitre; en dérempe fur le bois,

de coquillages, le buccinum, & le murex: la petite
quantité quen en trouvoit, & la néceflité demployer
Panimal vivant, rendoient cette couleur extrémement
chere. A Panama, ville du Pérou, on conioit une
efpece de muyex dont le fuc eft employé A teindre en
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fur le papier, fur le carton; en miniature fur
le velin, fur Pivoire, fur le papier; en paftel
fur le papier; a Phuile fur la toile, fur le bois,
& fur le cuivre; en émail fur des plaques de
cuivre ou d’or émaillées; on peint fur le ver-
re, fur la fayence, fur des ouvrages de potte-
rie, on peint a I’encauftique, au gros pinceau,
& enfin on enlumine des eftampes.

La peinture a frefque, inventée par Pau.
fias de Sicyone, ne veut que des terres colo-
rées, ou des couleurs d’émail: on délaye les
unes & les autres dans de I’eau aprés les avoir
mélées avec de la coque d’ceuf réduite en pou-
dre. Cette maniere de peindre fe fait par
morceaux: ‘le peintre coupe le portrait quil
veut copier, en plufieurs pieces : il prend I'une
aprés Pautre, fait coucher autant de plitre qu’il
en faut pour copier cette partie du tablean, &
continue-ainfi jusqu’a ce quil ait achevé fon
ouvrage. Le blanc dont ces peintres fe fer-
vent eft du marbre bien puivérifé: le bleu eft
de l'outremer *); ou des cendres bleues, ou du

pourpre des étoffes de coton, & certains fils qu'on de=
ftine 4 la broderie.

o) L’outremer eft fait du lapis lazuli. La wmaniere
de le préparer eft longue & difficile: on rougit cette
pierre au feu, on la trempe enfuite dans P'eau, & cette
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bleu démail #): quantité de terres colorées don-
nent les antres couleurs.

Dans la peinture en détrempe on délaie
les couleurs avec de leau, & on les attache
par le moyen de la colle forte, ou de la colle
faite de rognures de parchemin, ou de Pean
gommeée. On fe fert pour le blanc, du blanc
@ Efpagne, qui n’eft quone terre blanche, de
Ia cérufe 7), de Pargent en coquille: pour le
bleu, d’indigo, de la laque bleue, des cendres

opération répétée plufieurs fois, on réduit enfin la pier=
re en poudre. On fait de cette poudre une pite, en la
mélant avec de Phuile de lin, de la cire jaune, de la
colophane, de la poix réfine, & du maftic blanc: on
trempe enfuite cette phte dans nn vafe rempli d’ean

iffe écouler ’ean,

chaude, & quelgues jours apres on la
pour en retirer le fédiment, quon fait fécher  Pair;
& ceft 1d ce quon appelle outremer. Les cendres
bleues fe trouvent dans les mines de cuivre fous la for-
me d’une pierre tendre, qu’on pulvérife, & qu’on broie
a I'ean,

#) Le mot émail fe prend en plufiears fens: quel-
quefois on entend par I3 le blen du cobalt, dont les
peintres fe fervent, & qui entre dans empois: d’au=
trefois on appelle ainfi cette couche blanche, fur la=
quelle peignent les peintres en émail: le plus fouvent
on comprend par |3 une préparation de verre, auquel
on donne différentes counleurs, tantét en lui confervant
fa tranfparence, tantdt en la lui dtant, & alors on en
diftingne trois efpeces, les émaux qui fervent 3 imiter
fes pierres précienfes, ceux qui font employés comme
couleurs daus la peinture en émail, & ceux dent les
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bleues, de Poutremer,” de I’émail, du bleu de
tournefol, & du bleu de Pruffe, qui eft une
compofition inventée par Dippel. Pour le jaune
on employe les mafficots "), I'orpiment jaune,
le fafran, Pochre jaune ), & la gomme gut-
te’): pour le vert on employe le vert de gris,
le vert de montagne *), la terre verte: pour
le rouge, on fe fert du cinnabre, da minium ®),
de la craie rouge, de la laque, & du bois de
Bréfil; pour le fauve, de l'ochre fauve, de la

Y

émaillenrs 3 la lampe font unme infinité de petits
ouvrages.

¢) La cerufe eft du blanc de plomb réduit en poun-
dre & broyé A I'eau. La meilleure vieut de Venife.

#) Les Mafficots ne fout autre chofe que de la ¢é-
rufe calcinée A un fen modéré: il y en a de plufienrs
couleurs comme d’un blanc jaunatre, de jaunes, & de
couleur d’or.

s) Les ochres font des terres métalliques, qui fe
feparent du vitriol, aprés quwil a été diffous dans I’eau.
Il y en a de rouges, de jaunes, de bruns: ordinaire-
ment les ochres rouges ne font que des ochres jaunes,
reugis au feu.

£) La gomme gutte eft un fuc réfinenx & inflamma-
ble, qui découle de deux efpeces d’arbres, qui croiffent
dans le royaume de Cambaye, dans celui de Siam, &
4 la Chine. On en tire un trés-beau jaune facile a
employer.

#) Le vert de montagne & le bleu de montagne, on
Chryfocolle, font une efpece de vert de gris préparéd
par la nature: ou une terre impregnée de cuivre.

v) Lo minium eft de la mine de plomb, ew dn
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fuie de cheminée, de la terre de Cologne *):
enfin pour le noir, du neir d'os, du noir de lie
de vin brilée, & de Pencre de la Chine )
Ces différentes couleurs, mélées enfemble, don-
nent toutes les autres.

Pour la miniature, on délaye les couleurs
dans de Peau, ou Pon a fait diffoudre de la
gomme Arabique, ou du fucre candi: il faut
quelles foient bien fines & bien broyées: pour
y donner de Péclat, on y méle du fiel de beeuf,
d’anguille, ou de carpe ; les différentes couleurs
employées 4 la miniature font le carmin 3
Poutremer, la laque, le minium, le cinnabre,
le brun rouge, qui eft un ochre, la pierre de
fiel ©), le fiil de grain *), Porpiment, la gom-
me gutte, le jaune de Naples, les mafficots,
le vert de montagne, Pindigo, le noir d’ivoire,

plomb pulvérifé, qu'on calcine jusqu’ ce qu'il deviens
ne rouge.

x) La terre de Cologne eft une terre d’un brun fone
cé: quand elle eft d'un brun clair on I'appelle terre
d’ombre,

%) On weft point encore bien informé de la véritable
sompofition de I’encre de la Chine: quelques-uns cro-
yent que c’eft du noir de fumée, rédnit en pite avec
de Phuile; d’autres que c’eft une terre noire mélée
avec de la gomme, Celle qu'on fait en Hollande eft
d’un noir gris ou brun, c’eft ordinairement du charbon
de féves & de ’eau de gomme, Les Chinois s’en fer«
vent pour écrire, & les Européens pour peindre,
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le noir de fumée, le biftre, qui eft de la fuie
de cheminée préparée, la terre d’ombre, le verd
d'iris ©), de veffie & de mer, les cendres ver-
tes, les cendres bleues, la cérufe, lencre de
la Chine, Por & Pargent en coquille.

La peinture en paftel s'exécute fur du pas
pier gris, blen, ou couleur de biftre: on fe fert
de crayons appelés aufli paftels: ces crayons
font faits de diverfes fortes de terres colorées,
réduites en pate, & auxquelles on donne, pen-
dant qwelles font molles, la forme de petits rou-
leaux: il y a des crayons fciés ou taillés;. ils
font faits de certaines pierres aflez dures pour
étre fciées, & qui laiffent des traces colorées
fur les corps ou elles paflent ¢).

Pour Ia peinture a 'huile ) on délaye les
couleurs avec de I’huile de noix, de lin, d’as-

z) Le carmin eft une préparation de cochenille trés-
difficile & trés-longue.

@) La pierre de fiel eft une pierre mollaffe & écailleufe
qu’on tire du fiel de beeuf, & qui donne un beau jaune.

b) Le fiil de grain eft une compofition faite avec la
graine d’Avignon: on en fait en Hollande; elle donne
un beau jaune.

¢) Le verd diris fe fait des fleurs bleues de liris,
plante affez connue: le vert de veflie, de la graine du
ner - prun, Rhamnus.

d) Les premiers payfages en paftel furent faits par
Alexandre Thilo d’ Erfort vers I'an 1683,

¢) Antoine de Mefline eft le premier peintre Italien,
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pic, ou de térébenthine, les couleurs qu'on y
employe, font la cérufe, les cendres bleues,
Poutremer, Iindigo, le bleu du cobalt, le bleu
de Pruffe, le verd de montagne, les ochres jau-
nes, rouges, & bruns, les mafficots, la terre
d’'ombre, de Cologne, & de Véronne, le vert
de vefiie, le verd de gris, la laque, le cinna-
bre, &ec.

L’art de peindre en émail eft une invention
du fiecie pafte. On prétend, quw’en 1650 un or-
fevre de Chateaudun, nommé jean Toutin,
Pinventa, ou du moins le perfettionna fi confi-
deérablement quon peut en regarder comme
le \e"ltdblelmcntﬁur Cet art confifte a exé-
cuter avec des couleurs métalliques, auxquel-
les on a donné leurs fondans, toutes fortes de
{ujets fur une plaque d’or ou de cuivre, qu'on
a émaillée. Les peintres en émail ont tous lenr
fecret, & les couleurs dont ils fe fervent ne
parviennent que rarement a la connoiffance des
autres artiftes. On fait en général, que parmi
ces différentes couleurs on employe quelques
quinteflences’), de l'argile colorée par des mé-
taux, du fmre, le bleu du cobalt, du cvivre,
de 'étain, du fer, de lor, qui donne le car-

qui ait peint A Phuile: il en apprit le fecret de Va-
neyck, aufli nommé Jean de Bruges, qui en eft le véri«
table inventeur, & qui le trouva vers an 1410,
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min, le pourpre, & le violet: un grain d’or
fuffit pour colorer 400 grains pefant. Les fon
dans, dans lesquels on les diffout au feu, font
la glace de Venife, les ftras, la rocaille de Hol-
lande, les pierres a fufil noires, le verre, les
cryftaux, & le fablon. On commence par met-
tre fur la plaque de cuivre une couche d’émail
blanc; ony defline enfuite, avec une efpece
de crayon fait de vitriol & de f;a‘ipev'v
res qu'on y veut avoir; on remet la piece au
feu, afin que les contours des figures s’y in-
corporent; & enfin on peint avec des points,

comme on fait dans la miniature.
La premiere peinturefur le ve
quune mofaique: de petits morceaux de verre
différemment colorés & joints enfemble for-
moient des figures plus ou moins regulieres:

ne fut

on peignit enfuite au pinceau avec des couleurs
gommées, mais comme cette maniere de pein-
dre ne duroit guere, on fongea a aifermir les
couleurs, en les incorporant au verre. Les
couleurs, dont on fe fert, font pour le noir, les
écailles de fer & la rocaille; pour le blanc, le
fablon, le falpetre & le gyps bien cuit; pour
le jaune quelque peu d’argent en feuilles, qu'on

/) Comme Phuile d’afpic ou de fpique: c’eft Phuile

eflentielle de la grande lavande a larges feuilles, qu'on
appelle aufii afpic,
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a brillé & mélé avec du foufre, du falpetre,
& neuf fois autant de rouge; pour le rouge, un
mélange de litharge, d’argent, d’€cailles de fer,
de gomme arabique, de ferette £), de rocaille,
& de fanguine. Le vert fe fait avec du cuiyre
brilé, mélé avec la mine de plomb, le fable
blanc & le falpetre: lazur, le pourpre, & le
violet fe font comme le vert. Seulement pour
I'azur on fubftitue le foufre au cuivre, pour le
pourpre on y fubftitue du perigueux *), & pour
le violet du perigueux & du foufre. Le jaune eft
fait de la mine de plomb mélée avec du fable :
les carnations font faites avec de la ferette &
de la rocaille: les cheveux, les troncs d’arbres,
&ec. avec la méme couleur i laquelle on a
ajouté des pailles de fer.

Pour enluminer, on fe fert des mémes cou-
leurs, qu'on employe dans la peinture en dé-
trempe: Penluminure eft 'art de mettre en cou-
leur les eftampes & les papiers de tapifferie.

La peinture au gros pinceau s’exécute avec
une brofle, pour appliquer des couleurs fur le
bois, foit a I’ huile, foit avec une eau collée.

/
Enfin
g) La ferrette eft un minéral, qui fe trouve dans

toutes les mines de fer, fous la forme d'une pierre
rougedtre.




R TR A 265

Enfin la peinture en cire, ou a Pencaufti-
que, fe fait avec de lacire colorée: on peint
aufli fur la toile, f{ur le bois, furle marbre, en
un mot fur tous les corps, excepté fur le cui-
vre, a caufe du verd de gris: on préfere cepen-
dant le bois, furtout celui de cedre. On fixe
la peinture par I'inuftion: M. le Comte de Cay-
lus, & M. Majault ont donné fur Part de pein-
dre a 'encavftique d’excellens mémoires, rem-
plis de découvertes, & qui ont répandu le plus

it
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grand jour fur un fecret qu’on croyoit presque
perdu, & qui fut autrefois fort eftimé des Grecs.
Jajouterai ici que le vernis dont fe fervent les
peintres & les doreurs, eft une matiere oléa-
gineufe & luifante: les portraits & les tableaux
peints & l'huile fe verniffent le plus fouvent avec
du blanc d’cenf.

§. LXIl.
Le Pejfage.

efan-
11

y a deux fortes d’inftrumens, deftinés 4 cette

Le Pefage elt la détermination de Ila

113
18]
1

p
teur refpeltive d’une matiere quelcongue.
operation, la balance & la romaine autrement

#) Le perigueux eft une pierre affez dure, & noire
comme du charbon,

Tome 1. M
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appelée crochet & péfon: le trébuchet eft une
petite balance qui fert a pefer Por & les pierre-
ries. On appelle poids des mafles de cuivre,
dacier, ou de fer’ d’une pefanteur dérerminée,
Pour empécher la fraude, onmarque ces poids,
apres les avoir trouvés égaux 4 un poids ori-
ginal, quon appelle étalon. Le poids du Roi
eft une balance publique, autorifée par I'Etat,

#)Je joindrai ici une table de réduftion, la plus jufte
a peu prés de toutes celles, qui font parvenues A ma
connoiffance.

Cent livres, poids de Marc, d’Amfterdam, de Paris,
de Bourdeavx, de Befancon, de Bilbae, de 1a Ro-
chelle & de Strasbourg, font poids de

tb. onces. tb. onces,

Alicante 108 - [Edimbourg 97 -
Arcangel 120 = lorence 143 . =
Avignon 120 - |Francfort furle

Basle 98 - Mayn 08 -
Bargopzoom 97 - |Genes 105 -
Berlin 105 = |Genéve 89 -
Berne 95 4 |Hambourg 102 =
Boulogne 151 - |[Leyde 106 -
Brabant 105 4 |Leipzig 1o =
Breme 103 - |Liege 105 %%
Breslau 125 =~ |Lisle 4 =
Cadix 106 =~ |Livourne 145 -
Coenigsberg 125 =~ |Lendres 100 4
Coppenhague 107 8 |Lubec yo5 =
Conltantinople = 87 rottes.{Lyon 6 -
Dantzi 113 th. Madrit 14 -
Dublin 97 =~ IMarfeille 23 4




& commife aux foins de quelques Jurés. La
diverfité des poids embarrafle fouvent les négo-
cians, & c’eft ce qui adlonné lieu au travail de
rédution ). On a tenté inutilement, en dif-
férens pays, de réduire tous les différens poids
a un feul *). En Europe on connoit e quintal
ia livre, le marc ‘), 'once, le gros, le denier
Pefterlin, les mailles, le felin, & le grain: pour

tb. onces. tb. onces,
Mefline 154 =~ |Rome 146 =
Milan 168 - {Rouen 96 2
Mofcou 125 =~ |Saragoffe 158 8
Naples 169 - |Séville 106 =
Norvege 95 4 |Smirne g -
Nuremberg 98 - |Stettin o -
Portugal 114 4 |Stockholm 8 -
Revel 1z 8 |Touloufe ng -
Riga 109 =~ |Turin 51 e

#) Le Dannemarc eft le feul pays de PEurope ol
il y ait un poids & une mefure communes dans tout
le royaume: on a pris pour bafe le pié cube de Cop-
penhague,

7) La livre poids de Marc, s’entend toujours d’une
livre qui a deux marcs ou 16 onces, (en Allemagne om
dit 32 lots.) En Hollande on I'appelle poids de Troies.
En Angleterre on a le poids de Troies, pour les pier«
res précienfes, Por, Pargent, & les bleds: onla di-
vife en douze onces, & I’once en vingt deniers, le de~
nier en 24 grains: on y a auffi le poids appelé Avoir
du poids, il eft de feize onces, mais cette once a 42
grains moins que l'once du poids de Troies: on s’en
fert a pefer les groffes marchandifes, Le poids de Co-

12
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Pargent, le denier & le grain; pour la méde-
cine, Ponce, la dragme, le fcrupule, Pobole,
& le grain. Les différens pays de I'Europe
ont avec cela quelques poids particuliers: on
comprend aifement que je ne puis entrer dans
un plus grand detail a cet égard ™).

§. XLIIL
Le Mefurage.

Le Mefurage eft la détermination de I"dten-
due qu’occupe un corps ou une matiere quel
conque fuivant quelqu’ une de fes dimenfions

logne eft plus foible que le poids de Troies: en gé-
néral il eft A pen prés de quatre pour cent moins fort
que le poids de Hambourg, & de {ix pour cent que le
poids ¢’Amfterdam, Dix neuf marcs poids de Troies
font 20 marcs poids de Cologne, Le marc, polds-de
Cologne, eft de huit onces, I'once a huit quarts, le
quart quatre pfennings, qui ont chacun deux hellers
ou 17 as: le marc a donc 4352 as, & dans les cours de
monnoies on lui fuppofe 65536 parties.  Le marc,
poids de Troies, dont on fe fert en Hellande, & qui eft
plus foible que eelui d*Angleterre, .a huit onces, qui
ont 160 Engels ou 5120 as: 4864 de ces as font un
marc poids de Cologne. La livre poids de Troies a
en Angleterre douze onces, 240 pennys, §760 grains:
en France le- marc du méme poids a 8 onces, 64 gros,
192 deniers, 4608 grains, qui équivalent 3 5101 as
poids de Celogne, & a 68729 parties de monnoies.
Quarante & un marcs en France font 43 marcs poids

P e TR Sp—
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ou fuivant toutes : en longueur par exemple
on en determine P’étendue en Europe par lignes,
pouces, pas & piés, foit géometriques ou coms
muns, par verges, raz, toifes, aulnes, cannes,
brafles, perches, arpens, lieues, & miles *).
On mefure les liquides, ou les grains dont on
veut vérifier la quantité avec des vafes ou vaif-
feaux dont la capacité eft determinée, & ces
vaiffeaux mémes on en vérifie la capacité avec
le biton de jauge. L’étalonage des mefures
eft introduit pour empécher la fraude. La ré
duétion des différentes mefures peut fe faire de
deux manieres, 'une en les réduifant a un noms-

de Cologne, & 100 livres en Angleterre font égales &
147 marcs une once & 12 deniers de France. La li-
vre poids de marc eft la plus forte A Vienne, 100 de
ces marcs en font 120 poids de Cologne. Le poids des
bijoutiers ef le plus foible: e carat pour les diamans
a quatre grains, & 5953 de ces grains font égaux 4
576 grains poids de Troies, ou 4 'once de Paris.

m) Un ouvrage fur les différens poids & fur les
différentes mefures tant de ’Europe, que de PAfie, de
PAfrique & de PAmérique, feroit un ouvrage fort utile
aux négocians. Ce que nous avans 12 deflus eft en-
core fort imparfait.

n) Un mile d’Allemagne a 23629 piés du Rhin;
une lieue commune de France 17722; un mile d’An-
gleterre fur terre 7384, fur mer 5907; un mile d’Ita-
fie 5907; un mile d’Efpagne 19691; un mile de Suéde
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bre ‘de piés *) & de pouces géométriques,
Tautre en fe fervant du poids. On faura ainfi
la proportien entre les pintes de France & les
quartes d’Allemagne, en déterminant par le
poids la quantité du liquide renfermé dans I'une |
& lautre, & on déterminera Ia proportion

entre le boiffean de France & le _/L‘/z:jt/}él d’Alle-
magne, en réduifant leur capacité 4 tant de piés

& de pouces cubiques.

47258 ; un mile de Ruffie (Werft) 3375; un mile Per-
fan (Agatfch) 16378.

0) Le pié fe divife en 12 pouces, & le pouce en 12
lignes. Si 'on donne 720 parties au pié de Paris on
pi€ de Roi, il fe trouve que celui du Rhin en a 696;
celui de Londres 675%; celui de Dannemarc 701%;
celui de Danzig 636 ; celni de Lyon 757%; celoi de
Boulogne 893; celui de Suede 658% 5 celui de Bruxelles
6093 ; celui d’Amfterdam 629; celui de Rome 653.

Fin du premier Volume.
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