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4 Cines tordhaufersd

atldene Kunf

Branfewein
31151‘61111611,‘

Weldye
MNach Antweifung einiger Tabellen und
begefiigten Eelquterungen

Die wabren und bidanbero gar ge:
heimgehaltenenBortheile des Brans
terwein-Brennens aufrichtig entdecket,

) und veutlich seiges :
LWie aller mdgliche in den Grirdhten freckens
e Wein aus felbigen hevaus ju bringen,
ingleidhen R sl
Wie guverhitten, daf der Brantetvein Feis
nen branderichenSefchmack beFommen mbge.
Alled aus vieliahriger Eefahrung anfgefe:
Betyund nunmelyro sum Dienfte des Nidhften
' ourch den Druck mitgetbeilet
von

Sobann Auguft Srotjam.

Nordhaufen,
bey Johann Heinvidh Grof, 1754







- Gencigter Lefer!

ey derAusfertigung dieferSchyrift

evadyte i) nothig , su erinnern,

dag man bey derfelben Feinesioes

_ 8es die Anlegung oder Beredh-

nung einer Brantewein-Brennevey jum
Augenmerde gehabt habe, fondern viels
megr ein wobl-angelegtes Labovatovium
fdyon vovausfese. Der Endtoed diefer
Sdyrift gefyet woeiter. DieErfahrunghat
nodh jedergeit das Sprichroort beftdriget,
daB mannemlid) durch Schaden lug v
De. Ein jeder angehender Brantetvein-
Brenner wird diefes suaeffehen muffen,
aber audy winfdhen, daf fidy jemand die
Miitbe geben und ettvas qrindlidyes vor
viefer Ntaterie liefern mdchte, damit man
nidht ecft ndthig hacte mit UnFoften durdh
piele sweifelhafte Berfuche die vedten
Bortheile diefer Kunft ju fuden. Dies
fen Wunfdyen hoffe ichdurdy dieBeFannts
madyung ?egen\vartigcr Sdyrift abjufyel-
fen, yoeil fie Tauter foldye AnmercEungen
enthdlt, i ein bemitelter undglicklicher
Mann bey feiner etliche 20, big 30. jdh:
Ligen
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vigen Prari, durdy dfreve Verfudye wn

eine aenaue Achtfameeit beywdhrt befuns
den hat.  IMNan wird davinnen aile in ei-
ner Branteroein-Brennerey vosFommen:
de LImftande und Berridytungen quf eine

fo deutlidye und.auf lauter Erfahrungen;
geqrumdeteQrt befdhrieben finden,daf man’
in deven Befolaung um fo mehrden fidyers
ften Weg evwwehlenvird, als man beftdns
Dig folgende 2, Haupt-Puncte dadure .

erveidhen getradytet hat:

1) Dengeborigen, das ift allenYDein,

oer indem Vevmdgender Srucht ift,
su evlangen,

-2) Die Urfachen des Anbrennens

verhiiten,
Teil aber diefer Auflas von dem ehena-

ligen Heren Beficer blo sufeinereigenen
Stachricht aufaefchrieben worden, fo habe

iy, davich folchen endlich von ifym exbalten,

hier undda gudefto befferin Verftande def:
felben die nothigen Erlduterungen eitiges
fireuctunduberhauptin beffere Ordnung
gebracht, auch aus Begierde, meinem Nes

ben-Dienfchen aufrichtia su vienen, |

ourdh den Druck befannt mae
ehen yoollen.
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Das erfte Tapitel
Von den Abfichten und Gebraudy der

Tabellen 1. A. und 1. B.

S. 71,
vauen und Bacfen gerdth nicht alleseit,

- Diefes beFannte Gprichivort folte bifs
lig aud) das Brantetwein.Brennen
mit enthalten, denn nicht fo viel mifis

: liches tvird bey den beyden evfiern Are
beiten angemercEt als eben bey dem leBstern : niche
fo Leicht voird ein mercElicher Schave bey Brau=
en und Backen, als beym Brantewein-Brennen
entfiehen; €3 ift demnach groffe Bebutfampeit
ndtbig, wenn wit nut fchadlof bleiben, eine noch

gtifjere aber, toenn voir einen mevcElichen Servinn
Davaus nelymen wollen,

S
Glaube ficherlich, fo viel als Brans Brenng
‘?mems = Laboratorig in der A3elt b lafe ﬂ
find, fo vielevtey Beobadyungen unp icde all

Berfudhe find nithig, wenn die Arbeis ff,f:iff,f

Yoohl von ftatten gehe foll ;> Denn  Seuche
Die Yut des Brennens, fo in Diefem :
Daufe ergiebig ift, will in dem anvesn mifias

thew,
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then , ja was fage ich von Laboratoriis, fo viel
Brenn+Blafen in den Laboratoriis anjutreffen,
fo viel voollen beobachtet feyn, was fie vertragen,
denn die Jufammenfesung von Friichten, {o in
diefer Brenn=Blafe fich robl avtet und fattfas
men L3ein giebt, will qus einer andern Blafe
¢ben die Ouantitdt Leins nicht von fidy geben,
die Sufammenfesung von Jrichten, {o in diefer
Blafe nicht angeblebt, thut folches in einer ans
pern gav leicht, verfehafft mithin dem LWeine eis
nen bittern branderichen Sefchmact; Sehrnd-
thig ift ¢8 alfo, jeder Blafe abjumercten, wie
viel Ftichte fie forol vertrage, als aud), was
fiie eine Sufammenfetung von Felichten fie am
liebften habe,

Si st '
Ky habe demnady einige Tabellen entworfen,

welche Das Brantewein Brennen mit fonderbas
vee Behutfameeit und BVorfidht anftellen legnen s
Solgt ihr deven Leitung, fo werdet it ohne fons
derliche Mube und Schaden innen tverden , wie
forool in euren Laboratoriis yoolle Branteroein
gebrennet fevn, als auch, was fite Avten und wie
bielu Svuchre euve Blafen erfodern und haben
mo en‘

Se 4
LinBrand  Jugdenen Tabellen x. A, undr. B.
g:;fé?d” toelche gar viele Sufammenfesungen
was fo ges D00 Srichten, die ich Finftig nug
nennetwers StuchtsBrdnde oder queh fchlecht
oe. 1oeg Brande nennen werde, habt iy

Ddemnady ¢inige 34 exwdbien, und dicjenigen, fo.

by
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it filr euer Laboratorium am beften findet, an-
aumercEen s 1m nun die befien 3u finden, miffen
fie faft mttich durch probivet terden.

Hahrd
Bep dergleichen angefeliten Vers  Lrotbwen

fuchen aber ijt Tabula 2. unentbely- ?r"‘“'“’“
. : % : b Shms abulae 2,
lich, in Diefer muf aufs fleifiajte alles beysmerpe
angemercet yoerden, as die darinn rimencis
befindiichen 25. Rubriquen erfodern, ven,

und ift fonderlich die Jeit angumercken,

wenn man experimentivt hat, eine fehr ndehige
Sadye, indem mandyer Brand 3ur IBinter- oder
fodten Derbfi-Zeit fich soar vobl arret, i wars
men Sommer-MNonaten aber gar nichts taugen
will,

§. 6.

Ob ¢in Frudht:Brand in der Blafe anges
Elebt und alfo branderidhen Aein verurfacht has
be oder nidh, ifE mit fonderbaren Sleif in Tabula
2. fowol alg in Tabula 1. anjumercten.

S

Studht-Brdnde, von roefchen wit finden, dak
fie in unfern Blafen antleben und branderiche
ober bitter {chmectenden Brantetvein geben, find
Binftig beym Einbraueh yu veymeiden, und ftate
Deven andeve ju fuchen ; Fhr miffet fo lange ju
erpetimentiven fortfahren, bis i die Brdnde ause
findig mach, fo fiic euve Blafen dienen,

R S
©8 it vathfam, el alg einen SrudytBrand
ausfiindig sumachen, der fiie unfere BVrennsBlas
fen Dienet, Denn Vet Preiff der Sriidyre ifk gavju
5 T, Ha ielen
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vielen Veranderungen untervoorfen s Haben wie
mebr nicht als einen, fo fan es fidy begeben, daf
Die Dargu gehdrigen Friichee im Preife einmal felye
freigen, und tivywerden dadurd) gesroungen, von
theuten Sriichten Branteroein ju brennen; Sind
aber mebrere Brdnde beFannt, fo wird doch eie
ner Davunter feyn, der qus roblfeilern Frichten
beftelyet und sufammen gefeset ift, sunwelhen man
denn ingifchen 3u geifen bat.

S. 9.

©oltet ihe die Seroohnbeit haben den Wein
auf smwepmal su machen, alfo, daf von ey
MeifcheFaffen nue einmal guter Wein gemadye
wiitde, fo fchreibt man die Jaht der Selyeffels
Srudht, 1was vor Sattungen man jum einbrau-
en genommmen bat, in Tabulam 1. alg ein
Gdeffel unter das Setfren-Malt und 6, Sehef-
fel untet den Rocken nody einmal darunter, die
davon Fommenden famtlichen Stiibichen W3ein .
fchreibt man in die Clammer (der Stiibichen)
LiniensFeldes 3u feinet fernern Nachricht auf,
mi‘q viel Deven von ein oder shoey Brdnden geo
wefen.

§. 10,

Yoartns Die Tabula 1, ijt unter A. und B.
Cabell o aus ver Urfache yrwepmal enroorfen,
 octorte, Damit, fo ihe ettoan, wie in vielen
Brenn=Haufern g gebrduchlich, mie

stoeven Blafen das Brantewein Brennen treis
bet, iy filv jede Blafe eine befondere mit Fruchts
Brdnden verfebene Tabelle hattet, nach weldyer
i Bevfuche anfeelien Tontets Jnden mebtegpnz
ies




biefigen mit jrepen Blafen verfelienen Brenn~
Didufern odet I.aboratoriis toitd die eine Blafe
Die vorderfte, die andere, welche weiter hinten ange=
bracht ift,die hinterfte genannt; ey habe demnach
foldye Benennungen aus IGillfily allhier beybes
balten,und eineTabul 1A, sum Cinbrauen auf die
fogenannte vorderfte Blafe und femer Tabul 1.
» it Proben sum Cinbrauen auf die hinterfte
lafe entoorfen, €8 ift, wie gefagt, nut aus
LBilleibe gefchelyen, Dafich die eine Brenn-Blas
fe die vorderfte, die andere die binderfte genennet
habe, Benennt ihe dodh, die il ebenfalls yroey
Blafen habt, voofern es euch andets gefdlle, fols
che Blafen mit andern Namen, fagt um Exetms
pel: Die eine iff die oberfre, die andere abet die
unterfte u, f. . 8 iff alles unverbothen,

S. 1,

Jn der Tabula 1, find auf die r20ley Sattun:
- 8¢n von FruchteBrduden auf eine 7. oder 8.

Scheffels: Blafe 3u einem Brande jum einbray:
en entworfen, und Fomme Feiner Datunter yeys
mal filx, unter welcher Menge von Fruchts
Brdanden doch wol einer feyn muf, der file euve
Blafen fich dergeftalt fehicket, daf ex nicht davs
innen anflebt oder anbrennt. ~ Glaubt ficherlich,
Die Mibe, fo ihr an die Unterfuchung wendet,
was flir Sattungen Fridyte und voie viel eure
BrennsBlafen vertvagen, oenn ¢s nidht anbrens
nen foll, Yitd euch in Bureen veichlich belohnet.

d RS g,
Nidht unbillig wird gefrage, was derjenige ju
thun, defjen Brenn=Blafen Eleiner find , als die
As Tabula
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Tabula 1. iev angiebt, nemlich Eleiner, al8 eine
7. Sdheffels- over grofier als eine o, Scheffelss
Blafe, ob fidy denn ¢in foldyer die bierentroorfes
nen Tabellen audy wol 3u Nube machen Fdnne?
Sch antworte s Nein! Bielmebr da die Bilafen
Eleiner oder grdffer find, daf man weniger odee
mehe Srucht jum einbrauen braucher, als in
‘Tabula 5. aufgeseichnet ift, fo hat man fich nagh
vt der Tabule 1. andere Tabellen, weldhe auch
mit 1. bemerctet, und mit C. D, odet E. etc. une
terfchieden find, ju entvoerfen,
$ 13

K felbige Tabellen fchreibt man alsbenn nadh
feinen Gutdiincen weniger oder mebr Scheffel
Sreueht auf einen Brand, von foldyer Gattung,
die sum Cinbrauen dienet, wovon man fich eis
nen ober andern Frudht=Brand jum einbrauen
auf jede Blafe ausfindig madhen muf, welches
nicht in den Blafen gnﬂcbet oder anbrennet,

M I

Dt Schade, der einem BranterveinssLabys
ranten oder Brenney Daher entftelet, wenn die
Sriichte in feinen Bfafen ankleben vder anbrens
nen, iff gav mannichfaltig und fehr grof, vor ans
Dern aber duffere ev fidy in folgenden, als 1) in
Sunidhtemachung und Schande-E cheurung dev
Blafen, denn nadh) Ausleerung einer Brennie
Dlafe miffen jedesmal die Pldbe, wo e anges
Flebt hat, mwicder gereinigt und die branderichte
Materie lofgefchavet und gefehouert voerden, rwpe
dureh toun dem Kupfer ein grofjer Tott wieders
fdbret, und Die theuer angefchaften BrennBiqs

fen
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fen gav fehr verderdt werden,  Eine Bilafe, wel®
e 10, und melyy Fabre hatte Dienfte thun Eone
nen, fan duech oft wiederholtes Loffcheuven und
Loffcharren der angebrennten MNaterie binnen 2.
Kabren ganslich ju Srunde gevichtet feon,  2)
Catfichet Schade durch Berfdumnif dev Leute,
weldye dag Branterwein-Brennen verrichten miifs
fen, Denn indem fie fich martern und qudlen, die
angeflebten oder angebrennten Materien in dee
Blafe ofsufcheuren, fo tonte folche eit 3u ans
Dern nbthigen und niislichen Verrichtunaen ans
geroendet wetden.  Der dritte und grofte Shae
De aber duffect fich in Berderbung der IWaare
oder Des Brantetweins, denn der YWein bebomme
Dutd) Das Anbrennen einen bittern und garftigen
Oefchmack, rwodureh fein Preif gar felyr vervine
gert witd, es will ihn fodann niemand gern Faus
fen, dev BrantereinsdsLaborant leidet alfo grofe
fen ©dhaden durch das Anbrenncn, und ift, fehe
gluctlich, yoenn er Mictel 1oeifj, wodurch es vevs
micden werden Fan.

[T IR

Nach Avt der bier in den Tabelien 1, A, und
1. B. befannt gemachten Srucht-Brdnde, laffen
fich mebreve ausfinnen, oenn man e. g. die ahl
Der Scheffel Weitsen verftirfen und des Nos
cfens dagegen verringern toolte,

§ 16,

Sauter Weiten su einem Frucht-Brande 3
nehmen, ift nicht anguvathen, eineg theils wegen
feines faft beftdndigen hohen Preifes, wodurdh
Oer Prantewein 3u theuer twerden wiitde, andern

L, B theils
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theitd teilen er, 1o et nidyt rohl in Acht genome
. men wird, leichelich ﬁbetfd)ieﬁet. ™

Seuas: ;

Xn denen Sabren, da Rocken und AMeiten
nicht gar gu febr im Preife einander tiberjicigen,
ais enn der Yeiben nuy efan ein paar gute
Grofchen mebr gilt als der Rocken, LBt fich aav
wol lauter Weiben brennen, weshalben audy in
Tabula 1. N. 122, ein Brand von §. Schefs
fel Yeiben jum Ginbrauen mit enttoorfen ift,
Sm Junio und Kulio 1720, mag dabicr u
Notdhaufen gut WeisensRreanen getvefen feyn,
enn det Yeisen und NRocken find dagumal in
gleichen Preife getwefen, ja dey Scheffel Wein
gen ijt in dem Jalbyre einigemal einen guten o=
g“?ec% voohifeiler geFauft worden afs der Siheffet

ocken.

S. e,
Ungemdlste Gerfre unter einen Brand jum
einbrauen mit 3u wdllen, ift niche angurathen,

foeilen

< - 3 7 . - T ————
D) Ueberfchie(ien ift eine bey unfern Brantes
weineBrennern gewobnlidye dedens At weldye fie
gebraudben, wenn fie fepen, pap as in der Blaje bes
finbliche Gurb, woraus Brantewein Fommen 100, bers
geflallt iibceodet, Dag es in Dicer Weflalt burdy bie
RNdbren ves KAblfaffes hervor liufe ; Sie fagen cudy
wobl, wenn fie diejes fehen, pag Guth in pey Blafe
bcfpcuét flx(b. e
Guth, wird ein efnge raueter Frudye. Brand ges
nennet, welder Name quch btvbct)agen tird, big gﬂ:
e mittellt ber Brenn-Blofe parayg ift getrieben
wotden , INaAn fagt c. . dag Gutly foymectt i, e
fililet niche tlebrudy, es fiehet ithon braun aus, mepy
bas Einbrauen gerathen ift.
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voeilen fie evfttich leichte fiberfchiefjet oder gbcfetr
%mfl}teg;geme anbrennt in dev Blafe, tvenn fie
Bt vermdlse ift, drittens gerne tritben Brantes
wein giebt, auch vierdtens der daraus gemachre

¢in, voenn ey lange liegt, die Probe nicht gut
batten wil,

§0 19. . Y
DranterweinssProbe, der Wein hilt Probe,
fagen die SubrsLete und andere, fo Brantes
wein allhier 3u Nordhaufen auffaufen, wenn fie
einen StechHreber voll qus einem Saffe ausyies
hen, das ausgesogene in ein Sldfgen {charf laus
fen laffen, und dabey. toabrnehmen, daf dev in
vas Slap laufende Brantewein iel savte Bldfs
gen oder fogenannte Perlchen auftoitft, je mely
pergleichen Perlen auf dem DBrantemwein entfres
ben, und je Janger fie fich balten, ebe fie wieber
verfchwinden, je Frdftiger wird der Wein geadys
fet. - Der WWein perlet gut, dev bl gute Perle

Probe, fagt man, wenn man ihn nadh Diefe
Probe gut findet,

S. 20, :

Lenn ein Branterein einige Falre hinliegt,
fo bettieret er durch dag lange fiegen srar inge
Serain Die PerlsDrobe, ift gber dadureh niche
bevdorben, fondetn Hfterg poc be{fer als e ote
l)m war, denn Dm‘d) vas lﬂnge liegen [}ﬂt ﬁd)
viel Phlegma veryolyver, die Grfhe aber roncens
it Det @elthmact audh fidy verbeffert; Die
Deel:Prode it alfo gigeniicly nur ey frifhen
aum gemachten Brantereine ju gebrauchen.

% s Das
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Das Smepte Tapitel,

Von denen %bf;czten und Gebraudydex
abule 2

§. ar

%otbin ift gefagt, daf derjenige, o im WBrans
D oyeineBrennen gliicElich fevn, und forool
allen YBein , der im Veembdgen der Jriichte ftes
¢fet, heraus bringen, als aud) das Anbrennen
Des Suths in den Blafen vermeiden wolle, ndthig
Habe gewifie FruchtsBrdnde ausfindig ju mae
chen, o fite feine Blafen fich fehicken, suroelchen
Behuf svey Tabellen fub 1, A. 1. B. Dargereichet
worden find, weldye eine Menge von Fruchts
Brdnden enthalten, bey deven Bielleit fich doch
ool cinier oder dev andere finden muf, fo fliruns
feve Blafen fich fchicket, welches denn duych

cBerfudhe su erfabrenif.

S. 22,

Nunmebro seiget die Tabula 2, was weites
suCrreichung foldher Rrvecke nithig fen, und griine
betilire Beobacdhtungen auf 25. Nubtiquens
of3ie mandher feliete doch gern Besbachtungen
an, er weiff aber nicht, wovauf ev cigentlich Ache
Baben miiffe, und feidet dariber grofien Sehas
den, welcher Eanftig abjutvenden ift, voenn et die
Tabulam 2, gum Grunde feines Beobachtungen

feat.
‘ : §' 23
oiiiv wollen nun alfo feten, ¢8 wdren 2. Blas

fen im BrennsHaufe, davon i die eine b;e bgr.
erite,
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Tabulaz, A,

Proben sum sEinbrauen auf die vorderfte
Dlafe, welche mit dem alfe voll gemmefs
fen Stubichen grof iff.

Cin Brand von 7. Seeffel mit dem
Matse.

%_
Scyef Shyef
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Proben sum Linbrauen auf die vorderfie
2lafe, Brénde von 8, Scheffel mit dem
Nialge,

—_—
A——

No led)tf'Sd)tf Sdyef vS?btf Sevefl | anges | Stitbi | Datum
&Bwft‘ ‘
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No Sihet Sd)if Sdyef Schef “Sd)c anges Stitbi
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Detfte, die andere die hinterfte nennen. Xn die
Dorderite giengen geftrichen voll gemefien » » =

tibidyen, und in die binterfte giengen » » »
Gribidyen, mit famt dem Halfe gerade voll ges
mefien, und fehen, ob nicht nady Anleitung dee
Tabulz 2, quf eine jegliche Blafe ausfindig ju
maden 1) wie viel und was o Gattungen
Stiichte jum Cinbrauen die Blafe vertragen Ean,
2) toas fiic PWaffer daryu miiffe genommentoers
e, wenn ein Guth in ey Blafe nidht anbrens

nen foll, und 3) ob man auch den beirigen uny
ordentlichen Bein davauf beFomme,

* 24‘ y
Qill demnach jemany Gebraudh von der
Tabula 2. madyen, dey bat s folgendergeftale
anjugreifen: Cr wdlles fid nemlich aus ‘Tas
bula 1, untetfchiedene SeuchtsBrdnde, toeldye in
Tabulam 2, ¢ingetragen werden, alg welche
Tabula 2. 3u denen anguftelienden Berfuchen
1nd daraus ermachfenden Anmercfungen entroors
fen und in unterfchiedenen Linien abgetheilet tooye
ben,  Sotwol die DBerfuche und Proben, als die
Darbey vorgefallenen Sebler, und was man untee
alien’ fled nilichfte befunden, twerden nach dem
dato dabey ongemerctt, wodurdh man denn u
¢inem gewiffen Grunde in den Dingen gelangen
und was man am vathfamften und dienlichfren
evachiet, su feine beftandigen Praxi eyodhlen
und behalten gan,

" €5 folat nunmely gine practifche Celdutes
tung Derel 25. Rubriquen, woraus die Tabula 2,
bejishur, in verichiedenen Sapitern.

Das



ﬂ** ) 12( **¥

Das dritte Tapitel,

Won der in der Tabula 2. linea 1. voy?
Fommenoden Rubrique; Sécke, No,

S 25.

3 der etfien linea der Tabule . fiehet Sde
oS ¢fe No. folches bedeutet, daf vor dem Gin-
facen ein jedes paar Sdcfe mit gleicher No, 1,
2. 3. und fo fort mit Dinte mhiffe numerivet feyn,
LWetden nuns. Scheffel Frucht, worunter dag
Rocen:Malks mit yu rechnen ift, quf einmal jum
einbrauen eingefactet, fo find 2. Sdcke mit gleis
der Numer davyu genug, und das Serfiene
Male wird in unoumerivee Sdcke gethan ynd
aum cinbrauen eingetbeilet,

S. 26,

Wenn 7. Scheffel Hharte Fruche eingefackes
werden, fo Eonnen groar ywey Sdcke von gleicher
Nuimer genug fevn, weil man aber nach hiefigen
Gebraudy nicht mehyr als drey Scheffel in einem
Gacte in die Milble bringen darf, fo 1witd su dem
ficbenden Seheffel ein befonderer Sack genotna
men, und wenn drey Scheffel davein gefacke
werden , fo theilet man e8 hernadymals in drey
gleiche Theile, und nimme einen Seheffel davon
mit sum Cinbyauen auf die ey numerivten Orep
Sdyefieis Sicke,

e 2,

Aerden aber ohne dag Gerften-Malk .

©iyeffel hatte Seuche eingefackt und eingebraus

¢, fo toerden drey Sdcle mit gleicher No. nus
merive,
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metict, da alsdenn in 3wey Sacke in jeden Drey
Scheffer, und in den dritten Sack sren Seefe
fel eingefackt oerden.
S. 28 :

Man nehme nun wie viel und wag fiie mane
cherley Sattungen von Grucht jum einbrauen
als man will, fo 1itd jeder Brand alleine gee
fackt und auch befonders in dev MAble alleine ges
hroten, toorauf auch im Yusfacken in Dee
Mithle genau YAchtung gegeben voerden muf, da

von einem nicht jum andern mitfomme, denn
foenn von einem Vrande jum andern etwas iz

me, fo toilede devfelbe 3u ftavek und midyte ey
nach anbrennen.

Das vierdte Tapitel,

AUnmercEung, was in die Lineas 2, 3. 4,
¥+ 6. Oev 3teyten Tabell 3u fchreiben fey -
ober
BVon der Frudit jum ESinbraven,

S 29

@a in Di¢ lineam x, der jwenten Tabelle dep
Sicfe Numer, in veldye die Frucht einges
fackt) u fehreiben war, fo iff fernerin die Sinien
2.3+ 4+ 5. 6. eingutragen ) was fiiv Friichte man
babe einfacken laffen, sder 1as fiie einen Fruchte
Brand aus den evfien Fabellen man gur Probe
genommen und evodhles habe,

Das
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Das finfte Tapitel,
AUnmercungenuderlinca”, in dep 3teys
ten Tabell, wo fonderlidy

Bon der eit des Einbrauens und dop
Wittering gehandelt wird,

Se30,

Sn Di¢ fiebende Linie voird angemerclt odet eins

gefthrieben, weldhen Tag man die nebenftes
hende Frucht eingebrauet hat, wobey man die
iteerung, Falt oder warm, mit wenigen anmers
cet, ingleichen, ob mit dev vorderften oder hins
terfien DBlafe eingebrauet iff, woru man nue
Tur Die Worte vorderfte vder hinterfte Blafe
mit einfchreiben Fan, Den Datum , weldhen man
eingebrauet hat, trdgt man anch in Tabulam 1.
bey denjenigen Frucht-Brand, welchen man jup
Probe bier genommen bat, fo findet fich nachles
to beym nachfehen, vb ev fchon probivet ift.

Das fedyfte Tapitel,
AnmevcEungen sudenlineis 8,9, 10,1112,
Oer Tabule 2,

Das Einbrawen, Teigmengen M und dar
su nothige Waffer betreffend,

S 3L :
u den lineis §, 9. 10, 11, 12, Wollen iy jue
Probe fessen, man nehme aug Tabula 1. auf
eine
(*) %inbrauen und Teigmengen ift, wenn _b‘n—:

Branteweind Laborant die gefthrotenen Srurbt-%rdg-




TR 1 O R
eine Blafe den exften Brand No. 1. mitr.Sdhefe
fel Gerften-IMalt und 6. Scheffel Roeken, odee
No. 31, 1. Seheffel GerftenssNals und 7. Schefe
fel Rocken s fo toird der Scheffel SevftensMale
mit warmen PWafer suer(t eingerithret, undalss
denn chreibt man in lineam 8. die Jahl det
Stunten deg ywarmen LWoaffers, fo man ecftlich
jum eintihren des GerftensMNaltes genommery
bat: FWenndas Serften-Mals eingernibret ift, fo
wird folches aquf eine Seite des Bodens gefdho-
ben, daf ¢8 die HHelfte des Bobens im Safjebes
decket, nemlich auf diejenige Seite, wo man die
GhrotsSicke ausyuchitten gedenctet; Nachdem
witd dag Sechrot auf das eingeriihree Malt auf
eine Seite ing Faf gefchiietet, und algdann das
geodbnlidye warme FWaffer aus dem Kibl-Saffe
aum Teigmengen in den leeren Raum nebendas
Syrot gefiillet, voelches IBaffers nue fo viel feyn
muf, wenn man den Teig damit durchriibhret und
auf die andeve Seite gebracht hat, Daf man den
Boden i Faffe auf der andern Seite Faum fe-
ben Ean, algdenn wird der Teig ooyl durchars
beitet, bis man Bein Sdhyrot mebr drinnen fielet
und Feine Klimper verfphivet; So man algdenn

mic
be in8 MeifdyFaf bringet . felbige mittelft jugegoffe.
nen talt und warmen SWaffers erfilicy in einen dicker
ey o su fagen, durdy fleifiges RNihren und Beare
Beiten, verwandelt, weldes er bas Seigmaden nene
uet; auf den fogenannten Seig aber hernady Fodbene
bes Waffec in fattiamer Duantitdt bringet, bamit dee

Stucht-Brand dadurdy apgebrithet, abgebrennt ober:
gar Cg)etbc, fo witd foldhe Arbeit bas Einbrauen bes

Bamet, anf melde et as fogenannte SteAen folge.
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mit dem Teigriihren fevtig ift, fo wird eine Blas
fe voll Fochendes Aaffer auf den Jeig gefiillet
und ywob! Damit durchribyet, dag in den Ccen und
auf dem Boden im Faffe nidts liegen bleibe,
2

Seii32.
Mie dem Umeibren itd im Faffe fo lange
angebalten oder fortgerfibret, bis das Fochende
Waffer alie ift,

S 33,

- Die Jabl der Stunsen warmen Wafjers, fo
man aus dem Kibl-Faffe jum Teigmengen unpd
¢inbrauen genommen hat, toird in die lineam 9
gefhrieben, und vocilen Fein Faltes und Fein o
chendes Aaffer yum Teigmengen ift genommen
t?otben, fo fhreibe man in die linea 10, yyy 11,
eine o,

S. 34,

u dem Einbraven pflegt man einen Schipfa
Gtunten ju nebmen, welcher 2. Stitbichen grof
ift, und wenn Fochendes FWafjer aus dey Blafe
sum Teigmengen mit genommen 1wird, fo it ey
Stunten nue {o voll 3u nelmen, als manibn qug
Dey Blafe bringen fan,

Siaitiggs :

©olte ¢s nun, wenn auf vorbefchricbene e
eingebrauet wiirde, und das warme LWaffer aus
dem Kihl-Faffe sum Seigmengen Daryu genom=
men worden, davauf anbrennen, fo nimmet man
enfelben Feuche-Brand nodh einmal, und wechs
felt mit dem Faffer jum Teigmengen und brays
et etrvad fchdfer odet beiffer ein, und Iaffet jum
Leigmengen an der ahl des warmen Waffers,
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fo man vorhero aus dem Kabl-Faffe alle jum
Leigmengen genommen hatte, ettva ro, Stuns
Ben voli binwea, nimmt frart deffen r0. Stunten
Yol Pocyendes Paffer aus dey Blafe mit das
unter, wormit alsdenn deg Leig duvchriibret und

S. 36.

Benn man mit dem Leigrihren fertig, und
Das ABaffer in der Blafe wieder Fochet, fo ter=
Den ju Berhiitung des Anbrennens 10. 15, 20,
bddyftens 25, Stunsen voll Fochendes Wafjers
auf den eig quf swepmal nachgefiilic,

S 37.

Wenn 20, oder 25, Stunten voll nadyges
fiallt worden, fo wird mit Den erftern 1o, oder 12,
Stunten der Deig etmwan biermal toieder durchs
robret und die Blafe roieder vollgefiillt, unbd wenn
das Waffer mieder Fochet, fo werden die anbdern
X0, oder 13, Stunsen voll auf den Teig gefiillet
und damit dey Leig ein paarmal durchriilret,
Denn 1wird pey Leig fein Blar und nidyt Elfimpes
vich, twobey die Blafe wieder voll gefiillet yird,
und toenn foldyes wicder Fochet, fo rwird die gane
ge Blafe voll auf den Felg gefiillet und damit
vobl durcheiibret , wobey audy gut feharf Feuer
untev det Blafe bey wdbhrenven Cinbrauen ges
halten werden mug,

S. 38 ;

Worsu audy ndthig, um JeuerssSefabe im
Sehovnfteine 3u verhirten, daf eine eiferne Falls
e oder Schiede-Blech, 3u Augddmpfung des
Seuers im Sdovnfreine,  mit “"“"‘“‘“3&}%@
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toiiede yroeperlen, nemlid) ein SchiebesBled) oben |
auf Dem Boden im @d)ornﬁeme,tunb unten ins |
Shornfeine eine eiferne Klap-Thiir, an weldhes

eine Stange befeftigt, womit man fie auffchieben
und fo 3u fagen in einem Augenblick juy Yus:z
dampfung Des Feuers niederlafien und bequemen
Tan, jugleid) angebradhe, ift ¢8 um dejto ficherer
und beffers

S» 39
Wenn die Blafe voll IBaffer jum lebtenmal
ing fodhen Fommen 1ill, muf dinne gefpalten
$Holé nadygeleget twerden, daf dag Feuer unter
wabtenden NRutbren immer in frifchen brennen
und das Yaffer in fcharfen Pochen bleibe, womit
e Teig durchrithret toird, und sulestimmer nach
dem Fochenden FBaffer jugefchoben und vom
Srunde aufgertbret witd, da§ auf dem Bader

und in den Ecken nidyts liegen bleibe,

4 §4 40,
it dem Rithren wird fo lange angeharten,
big etwan nodh 3. oder 4. Stunten voll FWaffee
in bee Blafe find, ehe man die Kelicke nimme unp
Das Fap sudecket, ehe darf das Feuer audy niche
eingeddmpft toerden, damit das Wafjer bis ju=
Tetst im Pochen bleibe, fonften toird dasSuth nicht

gav und michte anbrennen.

S 4u
Bey dem Ausfillen des Fochenden Maffers
ift audh dabin ju feben, daf alles Waffer, fo
viel moglich, aus vet Blafe hevaus gefiillet weys
be, damit niches fondetlich davinnen bleibe.

§' 420

|
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e Jabl der Stuntien, wie viel und wag yor

Saffer man jum
Wird alsdenn ay

meby sum einbraue

gante Blafe voll fochendes, davon wird die Sabl
%n die Linie, wo Fochendes mely fiehet, eingefchrice
e.

.

; .S 43
€8 hat bas Waffer im KUBI-Faffe nicht alles
geit einetley Wdvme, denn gebyet der Wein ftarct

und der Nachgang

im KiblSafie heiffer yu wetden, als toenn deyp
Bein langfam gelyet, Dabern man sum einbraus
en oder eigmengen audy pflegt Faltes und fos
hendes Wafjer u nehtmen, damit dag FWaffee

sumeinbrauen ciney

: b S 44. _ 2
Die Jabi der Faiten Gtunten, fo man darsu

nimme, wird in die

Falte Stunten voll fiehen, und wenn Tochenve

Gitungen Maffer

dhendes Waffer jum einbraven mis genommen
woeden, fo wird die Jahi derfelben in die 12, Kz
nie gefchriehen, wofetbit fochende Stunten mely
fieben, vooben nachbern, wenn man 2c. nder 25,
@tunéen voll Fochendes Wafjer mebe genoms

men hat als die R

iff, wie ¢3 {ich im MWeingeben darauf aste, und
Wenn man folte obfesdiven, daf per bebbrige
cin nidht DAV Yeraus Eime, Dieweil Die

¢h in Die linea 9, und 1. einges
thrieben, und fo viel Eachende Stunsen, als man

Sceigmengen genomimen hat,

n mitgenommen hat, als die

fange, fo pflegt Das PWaffer

fey QBdvme dadurch beEdmme.

linea xo. gefchrieben, alliwo

mebr al8 die Blafe voll Fos

lafe voll, Achtung ju geben

D2 Suthe
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Guthe von allsuvielen Fochenden LWaffer bald
fauer werden, und vor der Jeit fallen, twenn fie

nicht Balt genug geftellet find, fo ldfjet man (ies
ber das dibrige Todyende LBaffer hinveg, und

nimmt, su Berhiitung des Anbrennens, an fatt

eines Scheffels Rocken einen Scheffel Weisen
tmeby, doch roenn idy 15, Stunten voll Pochendes
ofBaffer mebr, als die Blafe voll, bey dem eine
brauen jum abbrennen mit genommen habe, hat
¢8 fich im WBeingeben gut geavtet,

o 45
Man pfleat auch jur SommerdsSeit sum eine
brauen oder Teigmengen einen Theil Faltes und
ey Theil Fochendes Aaffer 3u nehmen, und
jum abbrennen 1o, Stunten voll Fochendes
IBafjer mebr al8 die Blafe voll; Undjur YWine
terge3eit jum Teigmengen einen Theil Faltes
und drey Lheil Lochendes Waffer, sum abbrens
nen aber 15, bis 20, Stunten voll Fochendes
Baffer melyr als die Blafe voll, und findet fich

dabey fehr wobhl,
S 46.

Die Jabl der Stunsen voll Waffer sum
Feigmengen witd auf einen Sdhefel 6. Stune
gen betragen, wenn dev Stunten 2, Stiibidyen
groff ift, fo betrdgt e8 auf 8. Scheffel mit dem
Waffer sum Malbe 48. Stunten voll; MNan
fisllet aber anfdnglich lieber 3. oder 4, Stunten
voll weniger, denn es (46t fich alleseit nod) nady-
gieffen, big man ausfiindig gemache, wie viel
Gtungen gum Teigmengen gu nebimen fevn, fonfk
‘wenn dev Teig 3u Dilnne wiyd, pfieat ¢8 Kliimpes
3 gebens Si470
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. aum einbrauen ndthig find, alfo, daf cin Guth
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Ueberhaupt mug 1% viel warm und f:;’bfé 0"1:
todyendes FWaffer jum Einbrauen ge: iy
nommen werden, daf Dadurch ¢in porpen.
Guth gar und braun 1ird, und in eie
ner balben Wiertel,Stunde nach dem Einbraue
eny fufle fchmeckt s Benn diefes niche ift, und
a8 Guth nach dem Einbrauen blaf und bleich
ausfielet, und Elebricht und nicht fiffe fechmeckt,
fo ift es su Balt ¢ingebrauet, und pfleget davauf
in Dex Blafe anjubrennen

g ol
Ddtte man aber die Rablder warmen und fo-
dhenden Stunben Waffer ausfindig gemacht, die

gav und braun wdre, auch gleich nach dem Cine
brauen fiiffe fchmeckte, und Die guerft bemeldten
Brande sur Probe von 6. oder 7. Scheffel Ro-
cfen, dennodh anbrennt, fo ift ¢3ein Reichen, dDaf
die Blafe lauter Rocfen nidyt vereragen will, da-
bero findet man fich genbtbiget, mit der Frucht
au voechfeln und einen balben ober 1. Sdheffel
Mocken weniger,den Abaang folhenRockens abey
mit ZBelben oder MangPorn 3u efeten, und den
Seudht-Brand folchergeftallt su verdndern, Ju
weldhen Srvect die Tabulx 1, A, und 1. B, ents
wotfen find, weldhe genugfame Gattungen von
Frudyt-Branden angeben, unter welchen fo lange
su fudhen ift, bis diejenigen gefunden toerden, o
fiie unfeve Blafen fich dergeftalt fehicken, daf fie
nicht davinnen ankleben oder anbrennen.

B 3 Das
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Das fiebende Tapitel,

AUnmevcungen hber dielincam 13, der Ta-
bl!l:\f Qi

BVom Meifch-Fafie.,
§. 49

gn det linea 13. ftehet Meifch-Faf No. folches

bedeutet, Daf man vor fich die Meifch-Taffe
numerivt und dasjenige, fo etwan bey der pore
berfren Blafe suforderft ftehet, No. 1. nennet, bas
andere No. 2, Dag Dritte No. 3. und jur hingers
fien Blafe Ean man folches ebenfalls mit gleichen
Numern oder aber mit No. 4. §. 6, bemercFet 5
n weldyes Taf man nun eingebrauet hat, Davon

fchreibe man Ddie No, in die lineam 13. qllyo
Meifch-Fa No. fiehet,

§. g0,
_ Die Meifch»Saffe milffen ibre gehdtige Grofe
Haben, daf 4. volle Brenn-Blafen voll binein
geben, und wenn geftelit (%) ift, muf nodh eine
gute Spanne hodh leever Haum dacinnen - bleiz
ben, maffen ed fich rool jutvagen fan, daf man
Mocken bebdme, wo viel Raten Drunter, welcher

aum ubergdbren febr geneigt ift, und wenn die

Safie

. (") Stellen beift, o bald eingebrautes Guth pie
orofiefte Hige vetlobren, weltres in Sommer.Monas
Then th bier, sur Winterd Ieit in drey Stunden inds
gemein su gejbehen pflegt, wied daffelbe purd einen
Bufat von Ealien Wayfer und Hefe sur Gabrung pes
forbert, und folche Arbeit Dad Stelien benamet. Stels

Len befit olfo en etngebraneten Guthe eth Vehiculum
UL Fermeararion geben,




Saffe denn nicht grof aenug feyn, daf man auf
vollige 4. Blafen Waffer jum frellen davauf
pumpen Ban, fo pflegt ¢8 audy, dieweil die Mafje
34 Dick bleibt, anyubrennen, und giebt audh nidhe
Den gebbrigen Brantervein, als oenn vdllig auf
4. Blafen voli Fan gefrellet vder yut Sniige Aaf>
fer davauf gepumpet tetden; Drey Blafen voll
93,“%6 (*) aus einem Faffe su machen, cvachte
nidy¢ vathfam ju fenn, weil man felten Damit in
tedhte Ordnung Edmmt.

Das adyte FTapitel,

AnmercEungen fiber die lineam 14, der
Tabulz 2.

Bom Judecken nady dem Sinbrauen,

Qs 5Ty

QBenn man mit dem Cinbrauen fertig ift, o
muf ein Suth sugedeckt werden ; Jn Some
merssJeiten t1oitd e etvan eine ViertelStuns
be jugedectt; Fm Herbft und Fufiblinge eine hals
~ be Stunde, und im YWinter eine Stunde, damit
die Hise vom Fodyenden Waffer anfdnglich im
Saffe bleibe, und das Guth vollends gar made,
welches ein Fleiner Bovtheil ju Verbiitung des
anbrenneng ift, da man das Gutly dann und
wann unter den Deceln ol umelihret, daf es
fich niche fo febvoer quf den Boden feset, und
wenn man aufdectet, o fiehet man ju, ob Kdims
B g pey

(*) Die Neifche vird hag im MeifchsFaffe einge-
Branete’, geftente unb gdbrenve Guth genennt.
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pec drininen feyns, elche man mit einem grofjen
Durchfchlage oder Schopf-Molle, motinnen o

dher alg Bolhnen grof, oder Fleinen Singers dicke .
feyn und ing folgende Faf nachdem mwieder mi.

eintiibret.

§ s2.
Bey firenaer Kdlte Fan man tvegen des e
brennens die Deckel gar darauf liegen und nug
fo viel Roum darywifchen laffen, daf man mit

ber Keiicke im Faffe berum ribren und dag Sutly

unter Dem Deckel Falt FriicEen Fap,
0% €34
LWenn e8 nun eine Vievtels ober eine halbe
ober eine gange Stunde nach dem Einbrauen ju-
gedectt gewefen, fo fehreibt man die Sabl eine
CBicrtel= eine balbe oder eine gange Stunde in
die lineam 14. 1o jugedeckt nadh dem Cinbrauen

fiehet.
Das neundte Tapitel,

AnmercBungen tber die lineam 15. der
Tabulzx 2,

Bom KeniFen, Schiveiffen und Stellen,

' §. 54.
60 bald das Faf, worinnen ¢ingebrauet yors
g Den, aufgedeckt if, mug femand mit eines
Kriice, toeldye oben einen Griff bat, das Sutly
im §affe beftdndig auffuficten, uny Bfters aufden
Boden und Ecfen des Fafjes berum ribren und
im Kricken daran bleiben, dami¢ ingftens ¢in

Sutly

f
i

it S O
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: Suth im Herbfte und Fribh-Sabre in 3. Stune

den, und im Sommer [dngftens in 4. Stunden,
aum Cellen Falt genug 1itd, fonlhn Pfiegen die
Outhe, 1oenn fie Idnger ftehen, Trabenfaucr ju
werden,

6 fr. : ,
J¢ ‘eher ein Guth Palt genug gebefictet 1itd,
Defto beffer ift es.

S. 56,

Um dann su exfennen, wenn ein Gugk umStels
lenfalt genug ift, fo ldffet fich folches nidht alleyeit
durdhs bloffe Anfihlen wabenehmen und beute
theifen, fondeen man freckt die Hand bis fibes ven
aumen, nut etran eine Minute lang, folange
bis man ettwan fiie fich in der Stille 50, gesdbler.
hat, ing Suth, nachdem giehet man folche hevs
aus und it folche ein wenig etfalten, denn

ecft man die Hand wieder drein und machet
mit detfelben einen Furten CitculsDBogen, fchweifs
fet Damit im Guthe berum und sdblet, wie viele
mal man gefhroeiffer hat, Benn man fich
nun bediincken I3ft, daf es Falt genung sum
ftellen fey,fo fchreibe man dieall,wie vielmal man
gefthroeifft bat, in die lineam 15, tootinn ftebet
(i vielmal gefchroeift) findet fich nun nachlyes
to, Daf auf folches Selytweiffen und Stellen Deg
behorige Brantewwein worden, fo behdlt man fole
thes Schtveiffen in Demfelben Monathe, Pime
abee ber ordentliche Byaneneiy darauf nidye

beraus, fo muf man unterfuchen, ob mebr odey
Yoeniger ju fchroeiffen fen,.

DB s §.59,
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S.. $7.

Di¢ gewiffe Fabl des Schroeiffens Idffee fich
auch nicht fesen, tenn ein Suth jum Stellen
Talt genug fepn foll, indem mandye Perfon eine
woeichliche, Die andere eine hartere Hand hat, wels
dhe mebr Hise vertvagen Fan, weshalben man die
feinige ober der andern Perfon Hand, fo da ges
fehroeiffet bat, nur mit einem Dudhfiaben bey die
Babl ves Schroeifiens in die lineam x5, mit ane
suercbet, und nadydem Adye davauf giebet, auf
toie vielmal Scyroeiffen jum Stellen ¢8 fich am
Deften im Weingeben in fedem Monathe geavtet
bat, auf elche Obfervation wol Fabrund Tag
Bingebet, ehe manvedht exfabhren Ban, wie vielmal
in jedem Monathe ju fhroeiffen fey, wenn ein
Guth niche su Balt und nicht Ju varm {oll geftelle
foerden, " -

¢ €8¢

SHat man nun ausfiindig gemacht, 1ie vielmat
in jedem Monath su fhweiffen fey, wenn ein
Guth sum Stellen veche fepn foll, fo fehreibeman
fich foldhes su feiner fernern Nachricht auf,  Aig
sum Crempel man {dhyweiffet inggemein
m Januario und Februario o » » smaf

Dm Martio ] ¢ P 0 10 ¢
Xm April v 2 ) ’ 20
%m Majo P NN - g R g g
m Junio eI 30, 4. big 50 »
9 Julio . P AT
Sm Augufto bis gegen Bavtholom. 100 »
%X September ’ ’ 7 40 »
&m Oftobri ¢ o 4 20,bi830 »

Xm



Sm Novembri ¢ ¢ » 10,bigrsmal
<Jm Decembri P v ’ émal
§. 59

Wenn ¢8 im Decembri in denen Gew
Dduden frievet, fricret ¢d aber im Januario
und Februario und im Decembri nidyt, foy
fcb\;eiﬁet man in foldyen Monathen etliheral
me

S. 6o,

Das HauptMWerek, wenn ¢ feinen ordents
lichen und bebdrigen Brantervein geben foll,
fommt befonders auf das Stellen mir an ) DaB
¢in Suth im Stellen getvoffen, und 0ag esniche
3us Balt und nicht 3u waem geftellet wird, dabero
man audy dabey die AWitterung in jedem Mo
nath obferviren muf, derowegen man fich an die
Rabl der Schroeiffungen in angefithrten Monas
then niche 3u genau ju binden bat, fondern viels
mebe jedet in feinem BrenneHaufe felbften obe
feroiven mug, auf roas Yt es fich im YBeingee
ben am allecbeften avtet, befonders in der Some
merssJeit, da e8 mandymal fallive oder den gex
bbrigen QBein nichr geben will, 1o fleifig Ache
ouf das Stellen yu haben ift, daf manes damit
treffen moge.

Si o6,
It e8 in mandien Monathen Eible odey tart,

fo ftellet man etryag wdvmet, ift es aber heif, fo
ficlict man ervoas Pditey,

L18 s §¢ 62¢
Dicjenigen Suthe, yu roeldhen benm einbraus
0 oder abbrennen 20, Stunken voll Pochendes

AWBaffer
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Waffec mebe find genommen tvorden, afs die
Sitafe ool folle milfien Bales el b bis
Siie davon wieder heraus geFriicket merden, fon(e
giebt es Den gehdrigen Brantervein niche,

e 167

Diejenigen Suthe, velche ohne WeinABaf
fer odev in ein new Meifch~Taf eingebrauet, mif-
fen etrwas wdvmet geftellet yoerden, dietweil fie auf
rein Baffer nicht fo baid tiichtig werden, als
senn mit %eun&ﬁgffcr eingebrauet ift.

e 7

Bepm Stellen muf man auch die Meifche
Kaffe, worinnen eingebrauet ift, mit obferviven,
fo eines nabe an der Blafe und folgllch warme
alg die andern ftebet, muf folches ein twenig il
ter geftellet werden, wenn es die Luft niche fo
wob! tveffen Eans Hingegen diejenigen Meifchs
Faffe, die an denen Fditeften Oertern frehen und
die die Luft am meiften beftreidyen Fan, milffen
ettvas toavmer geftellet werden; Dierveil ans
Stellen gar viel ja das meifte gelegen. NB.

S, 65,

CBenn ein Gutly feinen behdrigen Branterein
geben foll, Daf e8 im Stellen getroffen werde, fo
babe ich fiie mein Theil nbdthig evachtet, daf man’
sutocifen felbften darnach fehe und die Guthe
anfithle, Daf folche niche ju warm nody su Lalt
geftellet toerden, wobeh man audy die Hefe mie
pbfecoiven muf, twie viel und wag fie Sattung
bagu genommen witd, tweldyes man aud) ol
Pann und wann nach dem dato an die Faffe
fehreibe, nemlich Die abl, rie vielmal bepm

Stellen
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‘Stellen gefchroeifft worden, und die Sabl dee
Stiibdhen Hefen, fo man dargu genommen, rwots
nach fich denn ferner beurtheilen [dffet, wenn dec

":I%)ein davon ift, ob ¢s vecht geftellt gervefen odes
hicht,

Das sehende Tapitel,

AUnmercFung 3u dev linea 16, dev
; Tabule 2.

BVon der Hefe,

§. 66.

@be man einbrauct, muf Ddie Hefe Cautcla,
sum Stellen voredthig oder fich ges

wif davauf ju verlaffen feyn, daf man felbige
fiie Dem Stellen befomme,, wiedrigenfalls braue
‘man nody nicht ein, odet toenn man ja ¢ingebraus
et hdtte, und auf die Hefe noch warten miite,
fo [dffet man e8 mit Dem Kedicken dev Meifche
noch anjtehen, bis man gewif weif, daf man
Die Hefe beFomme. o

7o

Bor dem Stellen muf man die Hefe obfers
viven, ob folche gut und frifdy, oder fauer und
alt; wodre lebteves, fo mufman etwas wirmer
“frellen obex felbiger genugfam nehmen,

S, 68.

ofBenn das Waffer auf die Meifche gepumpt
ift, {o muf die Meifche mit dem YBafler exf
dupch einander geriihret yoerden, ehe man die
Hefe davein thut, und wenn foldye fher _ugbb
; 1eigichs
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teigicht ift, muf foldhe bey dem Einfehiitten in
den Eymer wob! Fleine geriibyvet roerden,
S. 69.

©o viel Hefe muf u cinem Suthe genom-
men werden, Daf foldhes in Drey langftens in viey
Gtunden durchbricht und in die Sdbrung Fomme,
dahero man fich mit dem Schweiffen wie quch
mit dev Hefe davnach su richeen Hat,

§. #o,

Daff ¢in Guthy, toie gemeldet, in drey, ey
und einer halben oder ldngftens in vier Stuna
ben in die Gdbrung Fommen, was fir Hefen
man jum Stellen genommen; Sum Eyempel
man hidtte biefige Stadt-Hefe ober von Dits
feen, foldyes alles fdyveibe in die 16. Linie qufs
€8 ift auch angumercten, wie viel Stiibichen doy
Hefe man gebraudye babe, und fondertich anch
bee vt ansumercen, wolier die Defe gelolyle
worden, damit, fo fie gut gefunden wird, ein
tehreves dafelbft Eonne aufgePauft werden,

§. :

Nach dem Stellen ift darnach ju fehen, ob
dag Suth bepjeiten shiv Fermentation gedeyen
und duvchbrechen will, wo nidst, fo muf man
nodhy Hefe nadygeben, beffer aber ift es, wenn
man ¢8 im Stellen alfo tift, daf 'man Hefe
nadysugeben nicht ndthig hat, damit es yon dey
guer(® gegebenen Kefe gu vechier Seit in die Galys
¢ Fomme, :

¢

§e 72
- dre eln Guth unvermutlet vor dem Stels
fen 3u Balt worden, fo mug demferben 9leid%dan=
nge
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finglic) genugfam und etivag mebr Hefen gegés
ben werden als fonft gevodbhnlich.

Sec 473

Sir getingen, boslicdhten, tvedpichten und
_leicheen Sviidyten hat man fich im CinFauf twoht
fhrzufeten, da§ man foldhe nidy nimme, Dietveis
fen fie in Der Sdhrung (Fermentation) nidye
leidyt duvchbrechen, ob man {dyon die befe Defe
Darsu hat, vielmehr beFommen fie in der Gdhs
tung mehrentheils cine dicke, fpaltigte Trabens
Minde oder Decke auf fidy, wodurdh die Fer-
mentation nidyt brechen fan, fonbdetn es erhie
fidy untee folcher Decke oder Rinde das gefelite
Guth, wodurd) es vor der Jeit fauer witd, und
daber nadymals toenig Brantemein giebt.

Das eilfte Tapitel,

nmevcungen 3u den lincis 17, und 20,
in Oev Tabula 2.

Bom Sudeden nad dem Stellen und von
Dem Judeden bor dem Lieberbrins
gen. ()

S 74 :
Qgenn ¢in GSuth vor dem Stellen nidht 1 Pale
getoorden ift, und man gute Hefen davys
| « genonts
&) Ueberbringen beift: Wenn ei ] ;
gobrnes Guth aus bem WeetfcheSap in ;:tc‘ gtl:ltge 3::
ullet wir, um den Wein nunmebhro heraus su diftile
teen, fo witd foldhe Arbeitpas teberbringen benamet,
Xenn ales viduig sugehes, fo mug cin Guth 48, ®tgu‘
']
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genommen, fo babe obfeeviver, dag es eben nicht
rathfam fey, folches gleich nady dems Stellen s
sudecten, es wave denn Sache, daf es vor dem
‘Stellen ein voenig ju Falt geroorden oder man
batee fdhlechte vder auch nidht genugfame SHefe
gebraudye, oder 8 fande fich eben eine frrenge
Ralte, fo an e8 gleicywol nadh dem Stellen jue
gedectt oerder,

§e g8,

@Wenn 8 aber nadhhero su vedheer eit in Drey
bis vier Stunden: nach) dem Stellen durchges
brodyen und in die Gdbrung Fommenift, fo deckt
man es toieder auf, die Suthe erhisen fich fonfk
‘unter den Decfeln in dev Sabre, und werden
vor Der vechten Jeit éeitig und faver.

. 76,

Bey harten Frofte aber Fan man die Guthe
12, big 24. Stunden, und im Herbfteund Friilys
tinge in 24, bis 36, Stunden nady dem Stellen
ubecten.

: §. 77.

K heiffen Sommer, befonders in den Hun:
des-Tagen, werden foldhe gar nidhe sugedecke,
doch ift e8 gut, wo man es im Sommer fo, eine
tichten und trefjen Ean, daf man 12. Stunden
vor dem Uebetbringen die Meifche nodh judecken
und fie damit vollends 3u einer anmuthigen
Siure bringe, auf dag fie in 48, Stunden nach
pem Einbraven flicke oder jeitig twerde jum Uebers
bringen. :

S 78.

Den nach gefdebenen Cinbraven fertig gegabren ppep

dlide fepn, Daf ¢4 Eonne Nibergebradt wetden.
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Wie viel Stunbden man das Guth nadh dem
Stelien jugedectt qehabt, davon fhreibt man
die Jabl in die 17, Linie, alltwo frehet (jugedeckt
Nad) dem Gteltens vder nicht) hiitte man ¢s abex
nad) dem Stellen gar nicht zugedectt, fo wird
¢ine o, in die 17. Linie gefesit,

§. 79
Deckt man das Suth fiic dem Ueberbringen
U, {0 1oitd die Yakl, wie viel Stunden ¢s vor
Dem Ueberbringen jugedecft worden, in Die
lineam 20, allwo fiiv dem Weberbringen sugedectt
oder nidys, fiebet, gefchrieben,

§. 80.

ABiirde es aber fiiv dem Ueberbringen niche
sugedectt, fo fehreibt man in lineam 20. nut o,
und mevcfet denn etwan nadydem an, oie es fich
im Weingeben geartet hat, wenn ein Faf odes
Sutly ift jugedectet worden odey nidt,

Das 3wdlfte Tapitel,
AnmercBungen ju linea 18, Tabulz o,
00 vom

Durdybrechen in dev Gdabhruma nach dem
Stellen gehandelt wird.

S. 8n
%ﬂm ein Guth geftellet iff, fo obferviret man,
in oie viel. Stunden ¢8.nach dem Stellen
Dwechbriche, wnd febyeibs die %:am, nesmlich in 3::
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viel Stunden e8 nady dem Stellen duvchgebros
chenift, indi¢ lineam 18, an.

§o 82‘

Hat e nun 3u rechter Jeit, als in drittehalb
odet in drey, ldngftens in viet Stunden, durchs
gebrochen , (o Lapt fich Davon urtheilen, daf e
im Stellen getroffen ift, voill e8 abee nicht durchys
brechen, fo ift e8 ein Jeichen, ¢8 fey 3u Part gee
felit oder die Hefe nicht viel Nube gervefen,

DaB dreysehende Tapitel,

2mercCungen 3u der linea 19, Ta- -
bulx 2,

o von dDep

Fermentation' oder dem Gdbren eines
Guths gehandelt wird,

S.. 83

son linea x9. 1oitd mit wenigen angemercft, ob
S ein Sutlh ovdentlidhy gegobren habe gpey
nicht, voenn viel Raten untet dem Rocken feon
und wenig ALeiten=und SerfrensOMNale mit eine
gebrauet vird, o pflegt ein Suth nachmals febe
Hodh su gdbren, weshalben aud) dag fechite Cae
pitel S. 5o, angemercFet Habe, dag die Meifchs
ssgefrre guoB genug feyn mifen, fongk giehet o
uber. :

: S. 8.
Lenn aber 2, Scheffel Gerften-aMals und
¢in pany. Seheffel Leiten- unter. einen %ran;:
. , mi
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mit eingebrauet roorden, fo verhiitet es das Lebers
gdbren und dev Brantewein beFormmt audy das
von enen reinen und lieblidhen Sefchmack,

§.

Auf die Gabre ift auch befondetrs Ddestoegen
mit 2ht su haben, weil man davaus fehen Lan,
ob e8im Stellen getroffen ift.

§. 86o
Hdlt ein Sutl im Sdbren lange an, doch {o,
Daf edin 48. Stunden fertig oder nach der ge-
meinen Redens.Ave flicke ift, fo ifis im Stellen

S. 87.

Hivet e8 im Durchbrechen bald mit gdhren
auf, fo ift es yu voarm geftell, weshalben man
auch suwoeilen ein Gutl in der Salyre anfillet,
ob 8 nur laulicht oder warm ift; Das lektere
ift eben nicht allyu gut, denn wenn ein Sutly in
Der Sabhre immer warm ift, fo ift es ein Seidyen,
Daf su oarm geftellet, telches eben niche fons
Derlich viel Brantewein giebt.

it es su Ealt gefellet und 3u twenia’ Hefe ae-
geben worden, fo dennod) aber durdygebrochen
fewm, fo adbren folche} Guthe groar etwas langs
fam, fie pflegen aber nicht gerne 3u vechter 3 eit
flicfe oder seitig su voerden, und oenn man fie ju
ibrer gewdbnlichen Seit, in 48. Stunden nach
dem Einbrauen, Gberbringen mu, fo pflegen fole

e eichelich ubersufchiefien,

. e —
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Das viersehende Tapitel,

AUnmercEungen sudev linea 21. derswey:
ten Tabelle,

Bom Fallen der oberften Traben und
Geruch der Meifdye.
§- 89.
Sn dev linca 21, fielyet: Gefallen, in wie viel
Stundens Solches verftebet fich, in wie
viel Stunden nach dem Einbrauen die Trabe,
welche oben auf der Meifche liegt, hinunter auf
den Boden gefallen oder niedergefuncien ift.
Soldye abl ey Stunden nach dem Einbrau-
en {chveibe man alsdenn in linea 21, an,
S+’ 190k
Sft es vor dem Ueberbringen, al8 in 48.
Gtunden nach dem Einbrauen, nod nidyt ges
fallen, fo wird eine o, in die lineam 2,1. gefchrice
ben. ;

§. or.
3 ift ndthig, daf man obfervive vor dem
Ueberbringen, ob ¢in Suth gefallen fey oder nicht,
oder ob ¢8 nod) frifch ift, welches ju erfennen,
wenn man Die f%mbe mit dex Hand cin toenig
von einander fdhiebt; Lenn folche gefchrinde
toieder jufammen lauft und nichts helles odet
wafjevichtes sifchen dec Trabe hevaus|Eomme,
fo.ift ¢3 nodh su frifch sum Ueberbringen, ift e8
abet helle und wdffevich swoifchen .dev Trabe,
fo ift das ©uth flie, geitig und vecht sum e
bevbyingen,
5092
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§.  92.
Audh ift vot dem Ueberbringen ber Gernch an
Der Meifche su obferviten, woran mit ju erfens
nen, ob ein Guth im Stellen getroffen fey?
Nemlich, tvenn man fiiv Dem Ueberbringen die
Deckel auf dem Meifdh-Taffe ein wenig von eins
ander {chiebt und hinein viechet; Hat dag Suth
alsdann einen angenehmen Serudy , fein Leins
fuelich, fo ift 8 im Stellen getvoffen, viechet
¢8 aber Chigefduertich und beiffet in die Augen,
wenn man fich dem Kaffe entgegen bircket, fo ift
¢ 3u beif geftellet, weldyes yum Yeingeben felye
fehaotich ift, ober verhindert, vap fattfamer und bes
horiger Wein aus dem Guthe nicht evlanget wird,

S 93
%t e aber tefibe unter der Trabe und 3ivis
fchen dev Srabe in 48. Stunden noch nicht wife
ferich, fo ift ju Talt geftellet worden.

S 94
Dabero ift ndthia, fleifig dahin su feben, daf
die Guthe im Stellen getroffen yoerden, und dag
fie nicht su fauer nody su fuifch fibergebracht

foerden.

Das funfsehende Tapitel,
AUnmerctungen 3u dex linea22. Tabulz 2,

Bom Ueberbringen.

§. 9.
$¥1 linea 22. fehet : Uebergebracht in toie viel

a5 Stunden, folches vevftehet fich, in voie viel
€3 Stun-
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Gtunden das Guth nach dem Cinbrauen liberges
bradht oder die erfte Blafe voll davon gefiillet

witd, folche Sabl der Stunden fehreibt man alss
denn in linea 22. an,

¢

96.

Jnsgemein witd ein Sutl in 48, Stunbden
nach dem €inbrauen fibergebracht, wornadh fich
im Gtellen ju vichten, daf ein Suth in 48. Stun=
den nady dem Einbrauen flicke-sum fiberbringen
feyn mbge.

§. 97.

Sumeilen pflegt es audh wegen Sonns und
SeftrTagen ju gefcheben, dag ein Gutly [dnger
alg 48. Stunden ftehen muf, ehe es fibergebracht
wird, folche Suthe miffen etas Pdlter geftellot
Yoerden, als diejenigen, o 48. Stunden freben,

S. o98.

AWenn uibergebracht oder die Blafe voll Meis
fche gefirllet verben foll, fo muf ein Sutl im
Saffe vorhero wobl umgertihret und durcy eine
ander gefriictet werden, damit dicke und dinne
wobl unter einander Fomme , und unter wilyrens
Den §illen foll billig jemand fortfrlicken, auf daf
in die erfte Blafe fo viel dickes mit Fomme alg
in ie folgenden, damit es fich nidyt feset, fonft
foentt in die lebte Blafe das dickefte Fame, fo
midyte e anbrennen.

§. 99.

Die Blafe wird fo voll Meifche gefullt, daf,
fo man die Hand bis ans Gelencee auf den Blas
fen-fall leget, mit dem ldnggten inger man
die Meifche cvecichen Ednne. :

. IOO'

|
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' §. 160, ;

Und mit dem Faffer pumpen sum Stellenift
€8 Davauf einguvichten, Daf die lette Blafefo voll
Werde als die erfe,

§. 101, :
- o bald die Blafe gefiillet iff, muf in felbis
8¢t mit einem hdlsetnen NiahreScheite 1oohl
berum gerfiivet werden, und wenn das Feuer uns
tergemacht und fattfame Suft bat, daf es fuifth
brennet, ift die Oeifche in der Blafe nodh eins
mal umuriihren, damit fie fich in dev Blafe niche
{o bald 3u Boden fese, fonftenmidchte es anbrens
nen, nadydem Fan die Neifche, ehe man DevBlas
fe Den HHut auffeset, nochmals und sum drittens

“mal umgeralyvet voerden,

§ 102
 WBenn die evfre Blafe gefiille und die Meifdhe
nidht tibrig flicke oder fertig gegohren gewefen ift,
fo Ednnen die Deckel wieder aufs Faf gelegs
werden.
§» 103,

Kt die Meifche aber fire dem Ueberbringen ges
fallen, fo ift das Judecken nidht nbdthig, ausges
nommen 3ur Winters,Seit fan man nach dem
Cinfiillen die Deckel allegeit wieder davauf legen,
damit das Suth nicht 3u febr erbalte.

§. 104,
€le die DBlafe in Gang Fommt, muf das
WBaffer im KubL-Gaffe Ealt genug feyn, fonft
legt ¢ aus den Rdbren ju ddmpfen, ywodurch
einiger Spiritus mit hinweg gelet, weldhes bes
fonders auch vovdem %Geimél:leberbrinsen in Ache
4 W
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3u nehmen ift, dag das YWaffer erft abgepumpet
wird, ehe der Wein in Gang fommt, Damit Egle
te8 Aaffer in das Kihl-Taf Pomme und Defjen
Mobhren Ealt liegen mdgen,
§. 10§.

Denn venn 8 bey dem Ende odey Ausggange
ber Robren des Kibl-Faffes ddmpfet, und may
mit einem Lichte vorbey gebet, fo ift es mbgfich,
wenn man gleidh noch einen Sehritt weit yop
Den Nobren weg ift, daf fic) dey ausgeddmpfte
SBroden entyiinden, das Feuer in ey votlicgens
Den Tvichter und aus feibigen in die Weins
Lonne fdylagen, durdh die Nobren des Kihlo
Jaffes aber weiter einen IWeg in die DBlafe fus
then, daduch alles in Brand gefest und grofjes
Ungliick entjiehen Fan; Crhaltet demnach dag
affer im Kibl=Taffe su der Ieit, enn guter
SBranteroein gebet, immer fein Balt, damit Fein
Spiritus durd) deffen Rohren ausdampfen und
purch ein dem Ausgange der Ribren fich s
Beendes Licht fich entytinden Fan.

Das fechzebende Tapitel,

AUnmercCungen su devlinea 23, Ta«

bulz 2,
Die Urfachen und Verhitun Des QUn-
brennens betreffenbg '~

§. 106

as Anbtennen in dep Blafe ift eine hdch(.
s verdrieBliche und fily die Qsla’rzn febr rd)dg:
liche

*

e



Tiche und verderbliche Sadye, auch denen Leuten,
fo Darbey arbeiten und den Brand aus dey Blas
fen lofmadben follen, ein gang befchrerliches
LercE, indem viel Ieit aufs veine machen vers
fobren gebet, audy die Blafen etliche Salr ehex
dinne gefchenert werden und su SGrunde gelyen,
als wenn ¢s nidhe anbrennet, vie oben im etften
Capitel §. 14. fhon gedadht.  So lange alsidh
Brantewein gebrennt, ift eine meinet Haupte
©orgen beftdndig gewefen; das fchddliche Ane
brennen des Suths in der Blafe u verhinderi,
Die vierbigiabrigen Crfabrungen, fo ein ehemals
gar berubmter und woblbemittelter Nordhdufis
{thee Branterveins-Labovant hierinnen gemade
. Bnd miv communiciet, find miv bey meinen Uns
tecfudhungen fivtreflich su ftatten gefommen;
Nebhmet demnach bin, tvas wiedethoblite Weee
fuche bierinnen berodbue, fo habe ity nicht ndtbia,
40, Jabe lang in die Schule 3u gehen und bey
em Berfuchen groffen Schaden 31 leiden.
S i107
Mevcket demnady, was ich durch den Brand,
fo ich verbiicet tiffen will, eigentlich berftehe;
€8 if nemlich dev Brand nichts anders al8 dag
nleben und Anbrennen der Meifthe in dep
dvanteweinssBlafe, auf eben die IBeife als eiry
Mild)+Brey am Feuer, fo niche fleifig umges
vithret Witd, bin und wieder angubleben und ane
gubrennent, auch dem Brey einen bittern widvie
gen Sefdmact juroege su bringen pflegt, auf
eben Die 2Avt, fageich, pfleat auch die Meifche,
Worqus Dev Brantetein deftillivt wirtd, in dep
‘ €s Brenne
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Beenn-Blafe nicdht felten biev und da anjubles
ben und angubrennen, und diefes Ynkleben und
Anbrennen dev dicfen Meifde am Boden dey
Brenn-Blafe insgemein befindlidy nenne ich ven
Brand und will ibn verhiitet und vermieden 1ifs
fen, weilen dev Sefchmack des Branteweing pae
burch gav (e verderdt unbd bitter und widyig gea

madht wird,
§. 108,

DesBeane . Splcher Brand nun wird vegups
i’cg) PR fahe Beftlich : PRenn auf eine
Bde. Blafe mehr Seuche eingebrauet wird,
als fie vevtragen und gar madyen Ean, inglein
dhen wenn foldhe Friidhte eingebrauet und in die
- Blafe gebracht werden, welche fie nicht exleiden
mag und verttagen Fan, wietwol auch niche alle
Sabr wegen e Anbrennens gleich find, und die
Srudyt, die diefes Nahyr jum anbrennen gencige
geroefen, thut foldhes in andern Jabve niche fo
feichelich.
§. 109,

. Bur Celduterung des Sates, daff die Feiichte

felbyt vieles sum anbvennen beytragen , dienet yu
wiffen, dag die in Sonnereichen Kabren und
trocken eroacbfenen, allegeit geneigter feyn dare
3u, als die aus feuchten Jabren berriilyrenden,
tocilen Die erfiern meblreicher find alg die leb=
gern, Die evftern mithin ein mebreres Gervicht
geben als Die lesterns Die Jabre g, 1729,
1746. Y747- find founveid) gesvefen, in felbigen
bat ein Nowddaufifiher Scheffer Rockens 72,
big 74, Pfund gervogen, und ein Scheffel Weis
- éen




Ben 74, big 76. Pfunde 5  Hingegen vom
Leigen, fo 1730, erivachfen, woge det Scheffel
Wobl 10, Phunde und ein Seheffel Rocten,
Yoenn es auch von dem beften, bey die 6. Pfune
be leicter, Da fich alfo, was die Ouantisde
Det Selichte anbetrift, toenn fie nach dern Shes

af oder aber nach dem Gervicht gefchiibet weye
ben, ein fo mercElicher Unterfehied findet, fo rode
¥e beffer die gefchrotenen Friichte alle nach dems
Geichte eingubraven, alfo Daf man fagen
Tonte, fo und fo viel Centner und Pfunde haben
Die richte gervogen, die ich heute eingebrauet.
Durch das Sewicht Eonte man acenrater exfalye
ven, toie viel Mafle in cine Blafe Fime, felbiges
mithin ticdhtiger abmercfen, 1oie viel fie vertras
g¢, gar madhen und obne ankleben und anbrens
nen gutechte bringendnte,  Nedod) toie viel find

Dodh wohl BrantetweingsLaboranten, die fich
Diefe Mithe machen. :

§ 1o,

- Cine BrennBlafe, auf weldhe man 7. big &,
Gdyerfel Frirchte einbrauen will, foll 1. big
158. Nordhdufifche Stitbichen (*) faffen Eons
nen oder grof feyn, toer fich mit felbiger befanng
madyen und ile abmercten till, toie viel und
was fiir Gattungen Felichee fie vertvage, vey
fan fich die Tabulam 1. folchevgeftalt ju Nutke
madyenn, daf ev einen Grucht-Brand nady dem
anderts aus felbiger entielnet, in der %(qfcbl}feog

iver
2
(*) €in Nordbhaufifes Stitbicyen halt +. D2aaf,

€¢ mug aljo jever feine Blafe meffen und deten Ciedfe
fe in per Sabelle anwmerden,
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bivet, bis e endlich diejenigen FruchtBrinde
antrift, fo file folche Blafe taugen und fich twolyf
datinnen avten, welches hierdurdh nochmalen U
etinnern ift.
8§ xm

Die andeve Utfache des Brandes indey Blas
fe ift, wenn ju Ealt eingebrauet und dag gehybyie
ge IWaffer dargu nidht genommen, dag cinges
brauete Suth foldyergeftallt nicht techt gar gea
madht worden, ju deffen Berhiitung und Dieteche
ge rt Des Cinbrauens, fo fliv unfer Benns
SDauf und Blafen dienet, ju finden, die linez
8. 9. 1o, 11, 12, in Tabula 2 entiworfen find , in
velche mit fonderbaren Fleif angumercEen ift,
wie man eingebrauet habe.

Sz

Mit folchen anffchreiben und nmercEungen
muf fo lange angebalten roerden , bis ausfiindig
gemadht ift, tvas file Waffer sum Cinbrauen ju
nebmen, daf folches ein Guth gar und braune
mache,  auch . Daf ¢8 B vnd nidy Flebrich

fchmecte,
13,

§0

Weiter muf man obferviren, enn die Gruchs
febv trucken und dabero ohnedem jum anbren-
nen geneigt ift, Dag, befonders sur Winterseit,
ilber die gemwbhnliche Blafe voll Fochend Bafe
fev, sum anbrennen,nod) s 0der 12, Stunsen ()
voll
(*) Devgleidhen Stunten i inggemein 2. Stits
bidyen grof, e8 hat aber jeder nach pem Seinigen Vers
fucbe ansufielien und gu exforfiyen, wie viel die Blafe

beven baben nolle:




~ooll mely ju nehmen ey a8 die Blafe voll, das
mit e vecht gar twerde, nachlhero aber die Hike
vor Dem Stellen 1woh! wicder hevaus su Eriicken
tfﬂ), widrigenfalls erhdlt man ju toenig BDrans
eroein.

§¢ 114.

©ar su heif odet mit lauter Fochenden Waf
fer eingubrauen, verurfachet dviteens auch Brand,
und man darf nicht dencfen, toenn man mehe
Rocken unter einen Brand aum einbraven
nimmt, al8 die Dlafe vertvagen fan, daf man
¢8 mit [auter Fochenden Bafjer oder alljubyeifien
Ginbrauen, gar und fiffe {chmecfend madyen
wolle, €8 witd swar dadurch fiffe fehmeckend,
jedennodh aber das Anbrennen damit Feinestves
ges verhuitet, dievveil Das alljubyeifie Cinbrauen
Das Sdyrot in Fleinen sarten Kitmperchen jue
fammen bdlt, da das AWafjer diefelben niche
gans burchdringet und folche im Anfange eto
voeichet, fondern nuv von auffen umfchliefies,
intendig aber das weiffe Schroe fich nody bes
findet.

§e 1156

Wenn die Kifimperchen denn nachheto ete
weidht und fich von einander geben, fo ift dag
inroendige Schrot nidht gar geroorden , da fillee
daffelbe nacbhero in der Blafe su Srunde und
brennet an, doch ift im LBinter wivmer eingus
brauen a18 im Somuer, fonft brennt ¢8 auch
an.

§, 116,
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§. 116,

Benn man nun {thon ausfindig gemacht hat,
was fiix Gattungen Srudht und ie viel die
Dlafe vertragen Fan, und das behdrige Waffer
parsu audh beFannt ift, fo find doch noch andere
Neben-Urfachen, weldye Selegenbyeit geben, daf
ein Guth sutveilen anbrennet, nemlid) vievdens *
Wenn die Frudht 3u grob gefchroten ift, fo pfiegt
e8 aud) anzubrennen, aus dee Utfache , vwenn
Die Kbener nuc halb entytoey gefchroten find, fo
fan dag Waffer beym Einbrauen fie anfdnglich
nicht bald durchtocichen und gar machen, nadye
pem fencEt fich Das grob gefchrotene in der Biafe
und fdllt 3u Grunde und brennet an, ju Vers
butung deffelben muf die Feuche Flein gefehrys
ten feyn.

$ 1.

Siinfeens: So man jur Winters-Jeit Seps
fren-Suft-Mals madhet, und foldyes niche veche
trucken geroorden, fondern noch etrag Geudys
tigheit drinnen ift, ob es fich fchon fechroten lafjet,
{0 brennet folches an, aus Urfadhe, weil nody fo
viel Kdlte drinnen freckt, dieweil der Stoft bigin
den Kern Ded Malges dringet, wenn es nodh
feudhte ift, Dabero die intwendige Falte Seuchtigs
Reit im Ialbe verhindert, daf beym Einbyauen
bas warme und Fochende Waffer dag Mais
nicht durchdringen und gar madhen fan , Diewoeif
er Kern des Maltes nody mit Falter Geuchtige
€eit.in fic). eIb angefillet gemefen iff, deshal=
ben im IBinter beym Froft dag feuchte Sers
freneSMale mit anbyennet, 3

Si 1184
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§. 18,
Diefe Avt des Ynbrennens nun 3u verhliten
fo mug audh sue GBinters-Jeit das Luft-Malss
trocfen feyn, fonfren, tvenn e noch 3u febe feuchs
te ift, ob es fich {chon fchroten (d6t, fo erbite es
fich nadybevo in denen Sdcken, und bePomme
einen Trabensfauren Seruch, wovon der Brans
tervein beenadh einen fibeln Gefchmack exhalt, -
' Se g, -
Sechftens: Wenn jur Winters it Nos
den Ml gemadyt und folches in der Stube
auf dee Dord getrocnet wird, dabep aber eine
gax 3 groffe Teucknif und fo su fagen Pulvers
Diire evreichie, o pfleat folches audh angubrens
et Denn teil dag Sehrot gar su teucken if
und von dem diitven Malbe mehy Kbener in
Scheffel aehen als fonft gerodhnlich, nelches mie
bey vecht truckenen glafichten MWeiten ehemals
auch begegnete, daf folcher anbrannte, ich Eonne
te aud) Feine andere Urfache dem nbrennen
benmeffen, als der alljugroffen Sruckenkeit des
Aeisens, dahero 7. Seheffel alleine jum Eins
braven abmaf und folchen des Ybends mit 2.
Maaf LWaffer einnete, des Morgens war mejs
frens x. &dyeffel davon ausaequollen; S lieh
wieder 7. Sceheffel davon abfacken sum einbraye
en, velches nachhero nichtanbrannte; Yoraus
denn 3u evfeben, wenn die Srucht wie auch das
NRocfensMals allzufelyr crucken und diee ift, 8
beym Cinbrauen el fravet quillt, und witd alss
Denn der Mafle in etwag ju viel und mebr als
 Die Blafe vevtragen Ban, das Taffes Fan %?nn.'
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Cinbrauen felbige fo bald hinldnglidy niche durch”
weichen und gar madhen, das Schrot behdlt viels
mehyr feine Seftigbeit, fallt in dev Blafe ju Bos
Den und brennt an.
@ m CE m§o ‘1200

a8 odenMalt will alfo audy feine ore
bentliche Trockenbeit haben, alfo, g’aﬁf ¢s fich
balte und nicht multer voerde, daferne es nicht
gleich vesbraudyt wird; €8 darf nicht fibermdfig
pive und truclen in dev Stube gemadht feyn,
toenn dag Anbrennen in der Dlafe vermieden
werden foll.

§iiN121,

Rocfen-Mals  auf einer ordinaiven Darre
bepm Seuer 3u trucknen, balte nicht fiiv vathfam,
toeilen ¢s Dem Brantevoeine einen vaudhrichen
Sefchmact jurvege bringt.

§ 122

Weites find fiebendens noch andere sfa
chen jum anbrennen, 3. €, wenn ein Sutl etron
Montagé oder nady einem  Feft-Tage obne
Wein-Bafjer eingebrauet wird, fo ift Das Iaf:
fev im Kubl-Saffe verfchlagen und nicht melye
arm, und gebet mit dem Einbrauen ¢tivas
fangfam um , dag fich die Teige beym Cinbraus
en verfchlagen, :

: S. 123

Adtens: Wenn man lange auf das Fochens
be ZBafler wavten muf, fo pflegt es denn nicht
vecht gat 3u erden, it auch cine Urfache des

“Anbyennend,

Ss 3244
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2 §. 124,

Diefem nun abjubelfen oder yu verbiiten daf
8 bidyt anbrenne, enn man Montags frithe
einbrauct, (denn nad) Nordhdufifchyen Sebrauch
tenut man den Conntag und andere beilige
Severtage niche, bat mithin den darauf folgens
en_ag nidye gleich warm AWaffer im Kitbie
Safie, weldyes sur Crlduterung bier erinnere)
odet fonften an einem Sage fein warm Wafjer
im Qibi-Faffe ift, fo ligt man das Wafjer in
ver Blafe erft ins fochen Fommen, -che das
Mais sum Einbrauen eingerfibrer, und wenn
nun das Waffer anbebt 3u Pochen, fo toerden
etliche Eymer auch 1ol grdfjere Sefehitre auf
vie Blafe gefest, und felbige voll Fochendes
Waffer gefuille, velches obnaefebt {o viel feyn
muf, als die Helfte des Waffers, toomit der
eig durchriibret witd, weldyes man alsven
gutucke fesen muf.

‘ §. 125,

Naddem wird die Vlafe aus dem Kihls
gc\lﬂ'e wieder voll gefiillt und angefangen das

vale einjuvithren , und das Waffer jum eige
mengen, wie viel dazu vonndthen, aus der Blas
t[;e DAY genommen, wenn e wieder gefocht
at.

§. 126,

Dicvauf fillet oder gieffet man das uriice ges
feste Pochende TBaffer wiedet in die Blafe und
fisllet folche vollends voll, fo Fommt folches nne
tev wdhrenden Teigmengen twieder ing Fochen,
Of man alfo. nidht fange samuf warten darf

unw
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und der Teig fich nicht verfchlage oder erfdite,
yelches auch sur LWinters-Jeit bey vdbrenden
Ginbrauen su thun ift, wenn das Waffer niche
bald Fochen folte. -

. 187,

udy muf in foldhen eigm, twenn ofjne.
ofRein-IRafjer eingebrauet 10ivd und Fein roarm
oRafjer im Kabl-Faffe ift, 0. Stunsen poll
Fochendes FiBaffer melye als die Blafe voll yum
abbrennen genommen terden (oenn man ¢s
ohuedem nicht fonften fchon gerwohnt ift, vaf
man foldye meby darsu nimmt) damit ein Sutly
techt gav und braun werde.

S. 128,

CTeundtens ift cine Urfache des Anbrene
nens auch, wenn Fein gut Feuer bepm Cinbraus
en unter Dex Blafe gebalten wird, dahero muf§
sum Einbtauen Das befte und trucfenfte Holk ges
nommen und etliche Stilcke davon Flein gefpals
ten wetden, voelche man nachlegt, tvenn das
Baffer beym Einbrauen das lebtemal ing fo-
chen Edmme, Damit ein gutes frifches Feuer uns
ter odhrenden Ausflillen unter der Blafe gehale
ten werde, Daff Das Laffer fcharf im Fochen
bleibe und das Sutly gav mache, fo verhiitet ¢s
Das YAnbrennen,

§. 129,

Que Befbrderung daf das Waffew beym Eins
brauen bald ing Fochen Eomme, fo fegt man jus
etft Dol unter die Blafe, wenn der Aein ab
ift, ehe-man den Hutlh abftifiet, fo witd das

Baffey
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Wafler im KAbls Faffe rodemer, weil der Nach,
8ang ettwas fehdvfer gelyet. »

5. 130, o
LBenn man mit dem Jeigelibren fevtig ifF,
od sur Winters-Reit nodh auf das Fochende
affer warten muf, fo Fan man indeffen die
oeckel auf dag §ap Tegen, wo man cinbrauet,

bus’m Wafjer ing Lochen Edmme, damit Det
Leig niche exfalte.

SREET Y O, :

Sebendens ift eine utgfad)e beg Anbrennens
ferner, yoenn beym Ginbrauven der Leig anfings
i) ju dinne gemadht wird, reldhes viel Kliing
pe veentfadyt, in welchen das ©chrot inwendie
nodh trotken und weif ift, und wenn foldhe
Klimper anfinglich vad) dem Cinbrauen niche
beraus gefifdht toerden, fo erreichen folche joar
nachhero, fie werden aber nicht sar, und faue
vag thror davon nadhgelends in der Blafe
ouf den Srund, ift fehroer undbrennet an; Das
Bevo su Berbyiitung des YAnbrennens nicht melye
MWaffer 3um Cinbrawen muf genommen tyepe
den, af8 daf man unter wdhrenden Rihren den
Boben it Faffe Faum fiehet,. voobey der Leig
wobl durtharbeitet werden muf, daf e jare
voitd, und Eein weiff Scyrotund KKimper davine
wen 34 Tpliven find,

By $ §o 132¢ g g

Ob nodh Kelimper davinnen fewn, efranet
man, yoenn man mit e Teigriihren fAtig ju
fepn gedencfet, mit einem Finger in pem Seige
AUF WD niedesfireichet, find noch gramper dar

% W a - nnen,
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innen, fo ftdft man daran und fihlet folche mit
vem Finger, ift diefes, daf man deven fliblet, fo
muf der eig nodymalen durchrithret und auf
dem Boden und in denen Ecken tes Faffes voob!
durcharbeitet oerden, bis es jave und obne Kliime
per wird, fonf brennet ¢s an.
; §. 133

sBilftens pflegt e8 auch anjubrennen, wenn
die Blafe voll Fochendes FBafjer sum abbrens
nen auf den Teig gefiillet witd, und witd mit
dem SKilbren mit Denen Ribrfcheiten nicht fo
lange angehalten, big dag Lafjer alle ift, das
heto ju SBethiitung des Anbrennens bey Dem
Ginbrauen mit dem NRibren fo lange muf ans
gebalten und Der Teig unter das Fodyende
SfBaffer gefdyoben werden, ebe man die Keficke
nimmt und das Fab sugedecket witd, bis das

Waffer alle ift.
§. 134

Da befonders das Siehrot vom Bobden und
in den Ccfen des Taffes wob!l aufjuriibren und.
nach dem Eodhenden LWaffer bingufhicben iff,
voelches fich mit Den Rube.Scheiten befjer vers
tichten LBt al8 wie mit Der Keiicfe, Damit nichts

auf dem Boden oder in der Ecte Des Faffes lics

gen bleibe, fonft brennet ¢ an,
§. 135,

Das Faf muff audh nicht eher ugedeckt mwers
den, big das Tochende AWaffer aus dev Blafe
»ollig ale ift, auf daf man alleege 1wobl und
ungebindest im Faffe bevum viiren Fonne.

S 136,
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- Die Deckel sum SudecFen des Faffes milfjen
nicht weit entfernet feyn, fondern parat liegen,
dag man folche gleich aufs Faf legen Ednne, wenn
as Waffer jum Einbrauen alle ift.

: 5. 137. Anter
Cine trfache sum anbrennen fi e sroolftens :
enn ein. Gutly nidhe o fore und gleich nady
dem Einbrauen jugedectt toird, damit Die evfie
und mehrefte Hige vom Fochenden FBafjer im
Saffe bleibe und das Gutly vollends gar madbe,
gefchichet das Judecken aber nicht, fo fleucht die
mebrefre Hibe davon tweg, relche Das Sutlyvol
fend8 gar machen folte, toovon oben im ficbens
den Eapitel bereits Crwehnung gefchehen.

§‘ ‘38‘

Xn einer halben Biertel- vder Biertel-Stune
e nady dem Qudecken twird mit der Kelicke une
ter denen Decfeln dann und roann auf dem
Boden herum gerfibret, daf es fich fein sertheis
{)e( ignb nicht fchroer auf dem Bobden liegen

eibe, :

§. 139

Man muf audy ein Suth erft Foften, ehe man
¢ gang aufdectet, ob ¢s gar ift und fiffe fchmectt 5
Sdymectt es noch nicht faffe, voenn man bes
griffen ift e8 aufiudecten, fo deckt man ¢8, bes
fonders jur intersIeit bey firenger Kdlte,
toieder 31, und fehiebt die Decel in der Mitte
nuv ein WENIG Yon einander, dAB man it dev
Kuiice ficy bevegen Ehnne, wnd Friicket e mit
Der Keirche unter denen Deckeln o lange, bis ¢8
D 3 gar
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gat ift und fiiffe fehmecks, fonfien, fo man es ehet
anfectt, bevor das Suth gar und brauneift und
tifle fchmecke, fo brennet ¢8 an, .
§. 140,

Um nun i eefennen, ob ein Suth gar i,
muf man , toenn die Meifthe unter den Deckeln
¢in paarmal umgeriihret voorden, “ehe man fie
yoicder umerithres, mit dev Kenicke fein gelinde auf
den Boden fabhren, vom Srunde aus gemdchlidy
nach fich sichen und an der Seite fein fadhte
nach fich zichen, bleiben nun auf det Kuiicke Feix
ne Trebern licgen; o ifF s gar, und wenn man
bon dem Schrote, fo nody dinne und eingeln
auf dev Krircfe liegen bleibe, mit dem Finger fols
dhes jufammen fiveicher, Eofiet und f iffe finde,
fo ift foldyes ein Jeichen, daf cs gar, fodann
fan Das Faf aufgedecter oerden, 0y §17

- HE 7.4 Do

Wenn man_ aber fauter Weiken ober Doch
Die Helfte mit YWeiken mit einbrauet, fy pflegt
Die Treber gar {chrer quf dem Boben yu liegen,
ag fich folche mit der Ketiefe in die Hdhe brine
gen und aufbeben [dfts Wenn man aber die
Sreber oder das Sehrot davon, fo auf der Kifiz
cle fiegen bleibt, Toftet, und es fchmecket fiiffe, fo
ift e8 dennodh gar,

§. 142
Kt cin Suth aber nicht gat, fo fhmeckt es
Elebrich und nidyt firfle, und foldyes pfiegt alge

denn angubrennen,

§ 143



S. t43.

Dreysebendens ift audy eine Vev-lrfache
sum anbrennen, wenn das Faf aufgedectt ifty
und das Sutl falt gebriicfet werden foll, alse
denn felbiges nur oben in der Hidhe und nicht
mit auf dem Boden im Faffe umgeriibret 10ird.
Cin Sutly wird folchergeftalt swar Falt gefriictet,
Die {chwere Svabe aber bleibt auf dem Boden
an einigen Orten liegen, vweil fieim Kelicfen nody
niche save mit duvcharbeitet wird.

S. 144. '
oBenn  nun folche auf dem BVobden licgen
bleibt, fo vevurfacht es nachlyero Brand, dalyer
su SBethiitung des Anbrennens die Meifche beym
Kaltbriicken auch Hfters auf dem Loden und in
Den Scfen Des Jaffes mit umgertibret yoerden
mug.
S. 149.

Viersehendens verurfachet im QBinter ein®
firenge: Rdlte audy dag Ynbrennen, jumalen
wenn ¢in Faf eit von der Blafen abfiehef,
und das Fochende YBaffer in der Ninne lange
ober voeit laufen muf, veghalben man die Rins
nen m_ob[ mit einem Bret jusudecten pflegt, das
mit die Kalte nicht su febr auf dag Fochende
ABafier in die Rinne falle, worgu man auch ets
was -heiffes bey fieenger Rdlte cinbrauet, audh
wol unter einen Brand einen Seheffel YBeien
mebe nimme, und einen Seheffel Nocken dafur

D 4 & 116.
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S. 146,

Suntsebendens ijt cine Urfache jum 2Anbrene
nen, yoenn die Blafe {ibergebracht und die Meir !
fhe niche atfotaid nady dem Ginfiillen und
groeptens nach dem Feuer anmachen in der Blaw
fe umgeriihret wird; Pefonders pflegt ¢8 anjus
brennen, tenn 8 fich yu Seiten in einem Sage
sutrdgt, Daf die Meifche des Morgens eingefiils
fet und des Abends erfk - Feuer untergemacht
witd,, toenn die Meifche vor  dem Feuer ane
machen auch nidye gleich tvieder umgertihret
ird.

j S. 147,

Dabhero ju C.Berbﬁtung Des Anbrennens, bes
fonders in folchen Tagen, wenn die Meifche des
Morgens in die Blafe geffillet ift und des Abends
er)t Seuer angemadht witd , die Meifche vor
Dem Seuer-Anmachen erft wohl umgeriibret weys
Den muf, Damit die auf tem Roden niederges
funcfene und felt gefebte Sreber fich eeft pectlyeio
fe und nicht fo erb auf dem Boden liegen biets
be, nachdem fo wird das Teuer erft angemade,
und nady dem Feuer-Anmachen muf die Meiv
fthe nodymars umgeriibyre werden, dag die Jras
be nidyt gleich toieder 3u Srunve falle und ane
brenne. l

S 148.

Defoleichen wenn bie%)?cifd)e Des Montaas
friibe odet nach einem Seft=Tage, tenn Fein |
Seuer unter der Blafe gemefen, gefiilet witd, fo |
muf foiche in Dee Blafe umgeriibret toerden, ¢ehe |
Seuer untergemadht 10ied, und nachdem auch us |

eilen




voeilen umgeriihret yerden, fonft brennet ¢s an,
welthes Umelihren in der Blafe auch jedesmal
in andern Tagen yu obferviven ift, Daf folches
gleich anfangs gefchehe, ehe die Meifdy Rinnen
vom SMeifth-Faffe und dev Biafe hintoeg gelegt
werden, und nachdem Fan e8 dann und wanm
sifchen der Reit, ehe Der Huth darauf Eomme,
vor dem in Gang Fommen, in der Blafe nodye

malg umgerithret wevden, fo verhiitet es das Yne
brennen. :

. Y49 ) :
eecbsebcnbensSDeru%facbet audy das An:
brennen, wenn die Meifch-Blafe im Sange ift,
und man denn erft Holk unterlegt, tvobey fie
ablaufen foll, wenn die Blafe fdyon cine FWeile
gelaufen hat, fo dampfet fich das Seuer daduveh
mit qus, und die Blafe fangt an fachte yu ges
ben, da unterdeffen fich die Srabe in der Blafe
fencft, und wenn das Feuer unter dev Blafe
toiedet anlyebt ju brennen, fo entfrehet alsdenn
auch tool Brand in der Blafe.

S. 150,

Auch wenn gleidy anfdnglich, wenn die Blafe
in Gang Fommt, niche jur Sentige Holb unters
gelegt wird, darbey fie, abFomme, Denn wenmw
man was nachlegen mug, fo hat unterdeffen ficy
bicte Meifche in der Biafe su Boden gefencht,
und wenn denn dag Feuer nachhero wieder eine
frifcdye Glut giebt, fo pflegt 8 auch angubrens
nen, Dahero ju Verbiitung des Anbrennens ans
fanalicy $0I6 jur Gnitge untergelegt roerden:
mug, fo bald die Blafe in den SGang Fomme,

D5 quf




**9 58 Ca
auf Daf fie mit Dem erfien Holte abfomme und
man Eeines Nachlegens bediiefe, folches verhiises
denn auch in diefem Fall Das Anbrennen,

‘ S I§T. 8

of3enn ju denen vorher angefiibreen Urfas
dhen, welche Selegenbheir sum anbrennen geben,
nicht aller Sleif folte angerwendet werden, um
3u vermeiden, Daf ¢8 nicht anbrennet, fo ift fein
Beffer Mittel, als wenn man nach Tabula ¥,
unterfchiedene Gattungen von FruchtsBrdndeny
probitet hat und befonders jur ABinters Jeie
probat befunden, daf folche nicht angebrenng
haben, daf man fich von denenfelben Frudts

Branden einen Furben Extractmadye, und einen

oder Den andern davon jum beffdndigen Gee

Braud) evwdble, welchen man jur IBinters.Ieit

und weldyen man jut Sommers:Jeit am yatha

famfien und bienud)gen evadhtet,

s I§2,

< CBenn man nun einige Feucht-Brdndé pros
bitet hat, fo iff linea 23, Tabule 2. davyu jup
nmercEung entrootfen, darein ju fchreiben, ob
e8 angebrennt ober nicht; Sat es angebrennt,
fo fchreibt man davein brandee an, und fichet
nadyhero 3u, ob man die Urfache ausfiindig mas
chen Fan, warum ¢8 angebrennt hat, hat eg aber
nicht angebrennt , fo fchreibt man nur eine o, in

Jinea 23. ‘

§. 153
GBenn ¢in Sutly aluftart angebrennt s
¢e, {o madht man lieber teinen Branterein da-
von, und feset folden nad) und nach twieder
mit




mit ¢in, oder, um des reinen Sefchmacks roillen,
foitfet man die Meifch-Ninnen und Meifchs
Saffe beym Cinflillen der Meifthe mit gar twes
g Wafjer aug, daf Raum in der Meifchs
Blafe bleibe, und feset foldyen gar nady gerade
in die Meifch,Bilafe unter die Meifche mit ein,
wenn man den Huth auffeten toill, den Nadys
gang davon -nimme man audy nidht mit in die
WeineBlafe, fondern ftellet damit, oder gieffet
ibn auch unte die Meifche in die Meifch Blas
{¢, wenn der Huth darauf gefest wird, dag Weine
QBaffex davon gieffet man gar hinweg und braus
et nidyt Damit ein, | e giebt fonft dem Brantes
yein davon, mit weldyem die Frudyt von Diee
fem angebrannten AWafjer elngebrauet wird, ei-
nen vedht fibeln Gefchmack.  Andeve, wenn fie
Brantewein haben, dee durd)y Brand im See
fhmact verdorben und etrwas bitter worden iff,
fo dichen fic felbigen fiber WWachholder«Beeren
ab, und madyen folchergeftallt IRachloldets
Brantetvein davaus, dex etwas bittere Sefchmack
der ABadbholder-Beeren verjiectt fodann den

vom Brande herrfibrenden bittern Sefchmack des
HBranterweing,




e

D60 .00
Das ficbensehende Tapitel,

Lrlauterungen 3u linca 24, Tabulz 3,
toorinnen angumercfen

Wie viel Wein man aus der eingebrae:
: ten§rucht exhalten.

S« 154,

e

S linea 24. fichet: Stiibichen Wein davon,
) folches verjtehet man alfo, dag wenn dey
DBrantetvein von dev eingebraucten Srudht fertig
gemadt ift, man die Sabl der Stibichen, wie
viel von det cingebraueten Frucht gervorden, in
Die lineam 24. einfchreibe. :

Se 155

Knggemein, twenn die Frucht siemlich qut und
Tredpe ift, fo pflegt e8,( twenn es ordentlis

dhen Brantewein giedt, nady mittelmdfiger Art
auf ¢inen Scheffel Gerften-Malt drey Silibs
dien, auf cinen Scheffel NRocken vier Stiibe
den und auf cinen Seheffel Weiken fiinff
Gtibdhen WBranteroein ju geben. Penn ein
Seheffel AWeien 75. bis 77. Plunde wiegt, und
wenn ein Scheffel Rocfen 73, bis 75, Phund
wieget, als wie in dem 1747ften Jabre gefehas
he, Da man aus cinen Scbeffel Rocken ol nodh
ein paar Maaf Brantewein melye als 4 Sitiie
bidyen befam, voeldyes alles im Wermbgen dex

Srude ift,

§.176.
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. LBenn aber fo viel Loein, als voviger S, mels
det, nicht hevaus gebracht witd, fo ift ein Feblex
beaangen, ev mag ftecEen wo ev twolle, nach voele
then Febler denn fieifig su forfehen ift.
§ 157

Crftlicy fiehet man ju und vifitivet sureilen
Das Fipferne Sefchire, als Blafen, Huth und
NRobhren, ob foldyes alles gant ifts Mit der Bla-
fe fan folches alle Montage gefcheben, wenn
folche Sonntags Morgens volt Iafjer gefiills
gemefen ift, fo leuchtet man, ehe Feuer unter die
Blafe gemacht wird , mit einem Lichte unter dies
felbe, und fiehet 3u, ob der Heerd aller Orten
trucken ift; Sft Der Heerd denn trucken, wenn
die Blafe voll Yooffer ift, fo ift ¢ cin Jeichen,
Diefelbe fey an ihven Boden und den nedht dare
an liegenden Jheilen gant und ohne Sehaden;
Unterveilen Fan der SHutl dev Blafe mit T3afe
fer probiret und darnach gefelyen werden, ob fich
ettan $odyergen und Oefuungen daran finden
wollen, und die DNodhren Eonnen dann und wanmn.
unten ausgetrocEnet werden; Lenn das Kiihyls
Gap voll Waffer ijf, fo giebt mannadhbhero Ach=
tung, ob nichts naffes mebr aus den NRodbren,
beraus Eomme, ift diefes, fo find folche gant.

S» 18.

Suweilen Ean aud) dag Aaffec aus dem Kithle
Saffe abgelafien und folches reine gemadht rers
Den, ba man alsdenn die NRdhren voll vecht beife
{es ?}3aﬂ'et fislhe, wnd vifitivet, ob Ddiefelben auss
aufen,

: §: 159,
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§ 1509,

Jft das Fipferne Sefehire und alles gans auf,
und der ordentlidye Brantetwein Eime doc nicht
bevaus, fo muf fonfren ein Febler dabey fen,
welcher grdftentheils vom Stellen herriibrer,
toenn nemlich ein Sutly davinnen niche vecht gee

§. 160,

Der LWein muf bieendchiE nicht gar su ftarck
gehen, befonders auf die lesite, fonften fommg -
a8 Phlegma odet der wodfferige Broden unter |
den Spiritum mit in die Hobe, und fan leidhe
¢in hatb Stibden Brantewein toeniger geben,
alg toenn ev ovdentlich und ulest fachte odey
fangfam gelyet,

§ 161,

Bisweilen Fommt man ol auf die Gedans
¢fen, als fey das Aaffer Schuld daran, wenrs
¢s toenigen Brantewein giebt; Wenn eg aber
bann und wann u einey Jabreseit guten und
otdentlichen Brantewein giebt, und ju mandes
Seit nicht, fo ift das Waffer nicht Sehurd dae
an, fonfien, wenn das Waffer fchuld wdre, fo
milfte ¢8 Fein einkigesmal im gangen Sabre gus
ten und ordentlicdyen Branterein geben, unp ift
der Fehler nicht im Laffer, fondern im Stelien
und Hefen geben 3 fuchen, ;

Dag
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Das adytiehende Capitel,

AUnmevcungen, fo in lineam 25, Tabula
2. su machen,.

§. 162,

Sn linea o5 frebet: Cinige AnmercEungen libey
7 Die eingebraueten Drdnde, d. i. man [chreibs
in foldhe lineam nach feinem Suediincen und
Cinfidyten feine Obfervationen und Anmerctuns
gen an, Die man etwan von dem eingebraueten
Suthe gemadyt hat, wie es fich in Anfelung deg
Srucht, auch in Betradht Des Waffers, fo sum
Cinbrauen genommen worden, geartet hat,

§0 163,
Diefervegen muf man nach dem Cinbrauven
ein Guth obferviven, tie folches ausficher und
ob ¢s fiiffe ober Plebrich fehmectt.

S, 164.

Gichyet cin Suth blag und bleich aus, und
fetset fich nach dem Einbrauen feft auf den Bos
den, wenn man mit dev Kuiicke fadyte nad.fich
siehet und an der Seite gemachlich in die Hohe
Bebt, und fo was davauf licgen bleibt, foldhes
Blebrich fchmecke, fo ift e8 nicht gav und pfiegt
nadylero anzubreonen, relches von Falten Cine
brauen berrdbret und daf nidyt gnugfam Fochens

“Des PBoaffer davsu ift genommen  worden, odee
man bhat Das Feuey beym Cinbvauen nidpe gue
abgeroartets

'§. 165,




l“' ) 64- ( I."
§, 16%.

it abe ein Suth nady dem Einbrauen braus
ne und leichte, und fo man mic der Kulicke etv
was nady fich siehet und Pofiet, foldhes fiiffe
fchmectt, fo it es gav und pflegr alsdenn nicht
anjubrennen; Brennet ¢8 aber dennoch an, fo
ift bie Urfache Feinesroeges dev Arbeit beym Gine
brauen, toeder dem dargu genommenen Yaffer,
noch dev Feuevung bepsumefjen, fondern die Ue
fache Des Anbrennens viibret alsdenn Ilediglich
von der Frudht ber, Daf die Blafe diefelbe Gats
tung Srucht, wwenn alljuviel Rocken unter einen
;{;rud)t‘?bmub genomimen wird , nicht vertragen
ano :

-~

S. 166.

. YBenn man nun_ angefiibrtes nach dem Gins

brauen nicht beobachtet, fo weif man die trfache

nicht 3u finden, warum ein Suth angebrennt has

be odex nidt. ‘
§ 167,

- Defgleichen diejenige Gattung Frucht, wie
auch die Saht der Scheffel von Derfelben, niche
soeniger die abl des warmen, falten oder for
thenden LBaffers, wie viel man jum Einbrauen
genommen und davauf nicht angebrennt hat, mere
cfet man fid) alsdann befonders an, daf man ¢s
sum Binftigen Qiebvgud) bebyalten Bonne,

' . 168,

Defoleicdhen, toenn man feinen vichtigen und
prdentlichen LWein von einem Suthe beFommen
bat, fo mercfet man die Sahl des Sechteiffens,
von ciners SNonate nach dem gudern, anf mg;bi

¥
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Art vom Stellen und SHefen geben, ¢8 fich in jedem
DMonate mit bemWBeingeben am befien geartet haty
foldhes fereibe man auch befonders an, toelches
#an dean Binftig ju feinem Sebraud) behdle,
§.. 169, i

Wenn man aber nach Anfeitung der Befchreia
Bung 3u linea x5, nidye vbfersiret hat, vbein Gut
Ealt oder warm geftellt gervefen, und nadh lineazé,
Y008 fiie Hefen und. wwie viel devfelben genommen
worden, und ob e 3u rechter Seit durdygebrochen,
toic es gegohren, ob es gu techter et seiti, fertia
und flicke worden, oder vor der Jeit gefallen ift, und
ob ¢8 vor dem Ueberbringen cinen angenehmen
Weinsfauerlichen Seruch Hat, oder yu frifeh oder
€highaft viecht, wenn man diefes alles vor dem
| Wein-lceberbringen 3u feiner gehbrigen Seit niche
' obfervivet hat, fo weiff man nadyher dic Urfadye
- nidht, wovan e febler, wwenn dev behdrige Brantes

voein niche davauf heraus Eommen folte.C*)

P S N T, w90 N T RS, SO A . By B AR S

§0170,

Die Febler, fo etroan dabey vorfallen, ald.
Yoenn man eine foldye Sattung Frucht yum Eins
brauen genommen, die angebrennt bat, oder twenw
sutaltoder ju heif eingebrauet rwotden,odet ju heif:
wev ju alt gefteller,oder wenn einGut ju lange ges.
flanben und Traben-faner gerorden, elye es geftel
Ket,woeshalben man audh dieSute vot detn Stellen

foften

() Spllich beift:" Soennver Brantemein mittelfE
et Blafe ans einem Girghe beraus gebradhe ift, jo wirk
bie Teever und mas foriften i ber Biafe isbrig gedlieben,

Det Brantemeins Spiilidy gengnnes, und e UG
Des Riehes angemendet, . i
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often mug,ob fie nod firffe fchmecken ; Ingleichers
miffen dieSute nad) demEinbrauen balde und hut-
fig aePriicEet voerden, weldhes in 2. bis 3.ldngftens
in 3L.Stundengefchehenmuf,ehe fieLraben-fauee
yerden, odet toenn su wenig Hefe ift genommen
yootden, daf einGut nidyt bey seiten hatte mollen in
die Sahrefomtien, oder ob vor dem Ueberbringen
cin’ Sutl wdre 3u fauer: voorden, odet allufrifch
fibergebracht, ovon es feinen ordentlidhen AWein
nicht gegeben hitte, und was dergleichen vorfallenz
de Sebler meby feyn michten, folche fdyreibt man
fich auch befonders auf,auf daf man fich Einftig da-
fiw hiiteund bergleid)én Proben nicht mehr mache.
NS £y 4 A

Hatman aber hady denen Obfervationibusund
nmercEungen einmal ausfindig gemacht, tie viel
Shyeffe! und was fie Sattung Frudht dieeigene
Blafevertrdgt, auch voas flic ZBaffer und wie viel
defjelben foroof Linters: ald SommerssJeit juny
Ginbrauen genommen yoerden mug, worauf ¢s

micht anbrennt,
§. 172, ’

Defaleichen auch, voennman genau obfetvivet
Bat, toie vielmal man in jedem Monate fchroeifen
miiffe, wenn ¢in Guth yum Stellen vedht feyn foll,
und 1oie piel Hefe darsu miffe genommen werden,
daf es yu rechter ordentlicher Jeit fevtig und:flicke
foetde, Daf e8 vor dem Ueberbringen niche su fuifch
noch su fauet ift, und woraufoder quf weldye pros
bitte 2Att man den ordentlichen behdrigen und meis
fren Branterwein bebotmen hat, fo weichet man
niche Leichyt von Decfelben vt ab, man Pomme fonft
in ¢ine SJexroitsung. ’ Si 173




la 2, Probett.

L9 N Tt (e R R Y e 29,

Qigedett, Wic  AWas [iIStibie | Cinige Anmercungen
b bem vielmal [Hifentchen |iber Die eingedranes
inbrau | gefdhwei | oie vieBein |ten Brdnbe,
¢ Stun- | feg. Stubidavon.
1l , ,d)m.
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Tabula 2, Peobett.

e
Ueberge. | brennte Stiibi:|

nach bem vielmal |Hifenu. i mwie|bradtin|an ober| den

| Weis
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|
|

fomenve Fodende| S alz | Einbrau | gefdymei mie, viel

Malh. |qus ‘em fen










§e 173, ‘
ABdre man aber unvermerctt in Verwirrungen
aerathen, hatte aber alles ordentlidy inTabulam 2,
eingetragen, weldye Tabula 2, wie fie von linea x,
big 25. eingericheet ift, mit melyreyn Bldttern jue
Probe, tenigftens aufein gantes Fale fortgefebet
und vollfitlyvet toerden mug, damit man nacdhbero
in allen Monaten darnach fehen Ednne: LWie
man eg gemacht, fo fiehet man nadybetosu, 1o es
am beften getvoffen fey, yoobon und aufelde et
Dermeifte Wein heraus gefommen ; Dergleichen
vt bedienet man fich denn Fiinftig ohne viel ferneve
SProben in feiner Praxi, fo wird unter G OttesSeer
gen und unermiideter fleifiiger Aufficht, fchon dev
ordentliche und belydrige Brantervein heraus fome
men, und alle angewendete Nbe und Wadfame
geit twobl belobnet werden.

EDICT :

sur Werficherung vidytigenGemafjed
Dey dem BVranteweins: Handel.
Publicirt deén sten Novembr. 1749.

wBnrgermeiftere undRath der Kay-

fgtl. Sreven Reichs-Stadt Notdhaufen,

. fiigen jederman, und fondetlich denen, fo

mit dem biefigen Brantemweing-Handel etroas ju
fchaffen haben, hierdurd) su wiffen :

Demnady bisankyero, forool von Einheimifdhen
«al8 Austvdrtigen, feb vielfdltigeBefchroerden fiber
DieWnrichrigleit mandyer BranteweinssSafie ger
fiibret wotden, indem biefelbén bey toeiten nicht
» Das»

v

3
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dasjenige Semagein fich hielten, welches fie dodh
vermdae unferee fehon vor langen Jabren alihier
eingefiihrten Berfafjunge, worauf audy die Bibits
dyer haben pflegen beeydiget 31 toerden, nothywens
Dig in fich fafien folten. '

(8 find LBiv bervogen worden, sumbglichiter
Behinderung foleherlen Beteiigerenen mit falfchen
Maafe, dienicht nur einseln YPerfonen febhr nadye
theilig fallen, fondern auch bey dem gemeinen
Gtadtswoefen den grdfienSchaden und gantlichen
CBerderd Des biefinen Branterweing: Commercii
nady fich siehen wieden, nadyfolgende exnjliche
CBerotdnung absufaffen, und duvch dffentlichen
Anfhlag bePannt ju madhen, nemlich ;

I.

Sollen alfe und jede,fo bie Bidttcher-Profedion
allbier treiben, von dem Tage an, da diefes Bdict
publiciet ift, dabin verbunden feyn, die Brantes
yoeindsSaffe,weldye inSubunft von ihnen felbyt odee
Denen Sefellen in ilyven Werckiidten: gefertiget
werden, nad einem gewiffen Mafe im Boden und
in Dem mittelfien Umfange vidllig tund u fertigen,
Peinestoeges aber mit erhyobenen Spundjiabe, nder
fonften auf eine folche Ieife, die nur auf eine
Gdyein-Srbffe abjielet, den Vifier-Stab aber
teliget, und folglich bey der AaffersCiche den ex=
fovdertichen Sebalt nicht gervdhven Ean,

il

€8 miffen audy die Branteweins Faffe det
Ordffe nach devgeftalit eingerichet roerden, daffie,
10 nicht volle 58. Dennocly wenigftens 7. Stiibis
henim Sebalt haben, deven jedes nach bleﬁgm
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Getidyte, acheDfund veinenYafjers in fich fafs
fen mug, weldyer Snbhalt alfo beym Branterweinss
Dandel um oxdentlichen Regul-Maaf dienen foll,
ormit forool %dufer als Berbdufer fich begnitgen
3 laffen fchuldig, wie denn auch infonderheit das
fogenannte Gilimaas, eldyes die Gubrleute bigs
anbero auf jedes Faf ibethin ju praetendiven fich
anmafjen wollen, in Bufu!llft billig hinweg fallet,
1. :

F3enn aber derGehalt cinesBrantereing Fafs
fes ubet 58, Stiibichen befunden twird, fo muf dev
spbvttdher geywdrtig feyn, Daf folches auf feine Koz
fren yurtick gefchictt werde, wenn der Eigenthlimer
cines Brennwwercts depgleidyen Faf nicht gutrvile
lig beybehdit und fillen (dfiet, oelchenfallg jedoch
die befundene Uebermaaffe von 1. big 2, Stiibichen
Dem BerPdufer desBrantereing yu einigemNadh=
theile oder Schaden nicht geveichen, fondern der

Ueberfchup am Sebalt nach Proportion des

accordirten Preifes auf 1 Fof von dem Kdufer
‘verglitet werden foll, :
V.

 Sgedodh diirfen die Bottcher auch Fein Brantes
goeingsFa tber 60, Stibichen fertigen,benSitras
fe Dev Confifcation deffelben, fotvol, alg wenn det
vifirer dergleidyen Faf unter s7. Stitbichen am
®ehait aug des Pottchers LRerekfidte in eine
sBrennevey geliefert befinder,

V.

Daferne auch ein Bidttcher an diefe geringe
Strafe fich nicht Febyren, und sum andernmale bes
funden rerden folte,daf dicin f&inet%cx‘cﬂtattfge:
3 (47
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fertigten Faffe toeniger als 57. Stibichen hielten,
fo foll decfelbe mits, Rehl.und sum drittenmare mit
10, JRthl. befirafet, allenfalls aber bey weiterer
Uebertretung feines MeiftersRechts in fo weit vev
Tuftig evBldvet werden, daf evin Jubunft gar Fein
Dranterveins=Taf mely fertigen diivfe.

V1. ’

Dierbey foll nun die gerwdhnliche Eintwendung
Der Bodttcher, da felbige die Schuld aufiyre Ges
fellen su fchieben pfleaen, denenfetben im getingfien
nicht su fratten Fommen, toeil denen Meiftern vbo
fieget, qufilyre Untevgebene fleifige Auffiche subhas
ben,daf bie Arbeit tidytia und nady dey vorgefchries
benen Richtfchnur verfertiget werde,

( Vil.

Und ju bem Ende, damit die Richtigleit desSies
mdfjes snifchen s7. und 5 8. Stibichen dejto fiches
ver evlanget werde, muf ein jeder Bidtrcher qlle
BrantetveinssFaffe, die in feiner YWercfkdte gs
fectiget toerden, vor deten Auslieferung in die
Brantetveings Brennereyen felbft probiven; enties
der mit feinem eigenen Vifier-&tabe, der in Ane
aeigung des walyren Gelyalts nicht teliglicyift, odet
mit ber Waffer-Ciche, welche beffer, und am ju»
verlagisfien fehn vwide. 10 %

VI

Lenn alfo ein Bttcher fire der auf die tnvidys
tigleit bev Brantereing-Fafje aefebtenStrafe und
Sdhaven recht gefichert feyn will, fo hat detfelbe ju
Behuf der WaflevSiche, nicht nur ein accurates,
und mit Raths:Stempel beseichnetes Stibicherns
Semdp, fo mit des gefehtoornen Vifiers ﬂ)ro@bierp

tiie
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@tiibidyen genau fibevein trift, in feinem Haufe su
Baiten, fondern iberdies audy dargu ein eigenes richs
tiges Fag, fo mit veinemn LBaffer angefiillt, fretsin
Borrath und Bereit(chaft ;u haben, damit durdh
OeffenAbsapfung in die neuen Fafjer, derenCichung
Defto gefdhrwinder betwiivcfet werden Ednne.

: IX.

. Dierauf foll jedexBbdtecher fchuldig fenn su einem
MerekSeichen forool der Arbeit aus feiner Wevcks
ftdtte, al8 feiner eigenen vorgenommenen Bifiruna
bende Boden eines jeden Branteweins-Faffes mit
feinem Pettfchafte yu befiegeln, vder die Anfangss
Budhftaben feinesNamens davaufju brennen,odet
eingufchneiden, damit auffolche I3eife die Falfchs
Beit des Gemdfes defto mehr vermieden, oder doch
aflenfalls bey vorfommenden Unvichtigleiten die
Hrebeber derferben um fo viel leichter entdecket, und
3t gebihrenden Strafe geyogen toerden mbgen.

1 b &

Damit aber die Raufer fotwol, als Verkaufer
von dev Richtigleit Dever Branteweins-Faffe, daf
semlich folche dasdurch diefe Berordnung beftinge
te Semdp woifchen 7. bis 58.Stibichen wiirckich
im Oehalt haben, vecht suverldfia verfichert feyn
Eonnen, fovollen R diendthige Borforge tyan
gen, Dag jederseit ein hievgu vevendigter Vifier, bea
gtellet verde, dem YRiv nicht nur die Sefchickliche
Reit ju fothanes Function, fondern and) flixnemiich
RevlichTeit, Sleif und Nitcheernbeit jutraven Edne
nen, und der tiber diefes ein Bitecyer iff, vder docky
folche Profellion felbftniche treibet.

€3 X
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XI,

Diefer gefthrworne Vifier foll nun alle Sage di¢
aante IBoche iiber auffer denen Sonns und Fefts
Sagen die famtlichen Brantemweing-Prennereyery
nadh der Neihe und Ordnung der Styafjen hiefis
ger Bor-Stadte fleifig befuchen, devgeftallt, daf ex
in stoeen Tagen damit einmal gewif berum Foma
we, und in jeder Brennerey. anfrage, ob Faffe ju
vifiren porhanden, und su dem Ende in gehorige
Beveitfehaft geleget find, welche ex denn foldhenfals
ohnveryiiglich niche nur nach ibrer dufferlichen Ve«
Baltnif, der vorgefchriebenen Grbdfje, Rundung,
und Bottcher-Beichens, mit guter Aufmercfams
Eeit in 2ugenfchein ju nehmen, fondern audy flice
nemlich duvch den Vilier-Stab wolylbedddhtig su
priifen, und terin e den Gebalt des Faffes ywiz
fhen 57, bis 58. Stiibichen befindet, daffelbe, ¢s
mag annod) lecr, oder mit Branterein fechon anges
fiitlet feyn, fo fore oben beym Spunde mit demjenta
gen Raths-Stempel yu beseichnen hat, dey ihme ju
Diefem Sebraud) ift anverteauet worden,

X1t

Diejenigen Fafe aber, o untet 57, Stitbichen
im Gebalt befunden werdenr, muf dev Vifier feis
nem Eyde gemadf obngeftempelt laffen, und mi¢
einer befondern Signatur jut Confifcation augs
fesen , wie auch diefermwegen-bey dem Magiftrate
Die gehbrige Anseige su weitever Difpofition und
DBeftraffung obngefdumt vertichten,

XIIL

Kedoch, el ohne Zrocifel su der eit, da

biefe Bevfaffung albier vffentlicy Eund gem&cget

0,
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wird, albeveit eine siemliche Anzabl von neuen
DBranteweinssFaffen hin und wieder, fotvol bey
Denen Bittdyern, als in verfdhiedenen Brennes
reven votrdthig feyn werden, woelche Das anjeso
beftimte Semaf von 7. Stibichen nidht in fich
faffen, fo wollen YBiv verangtalten, daf fogleidy
Den folgenden Tag nady der Publication Diefes
Edicts, durch soey Raths-Deputicte, alle folche
vortdthigen neen Faffe, und tvie viel deren an
jeden Ortbe fich finden, in ein otdentlich Vere
seichniff gebrache, und jedrvedes mit dem aufges
pruckten Petefchafte: eines Deputati Edntlich ges
macht, fodann aber bey dem ordentlichen Umgange
Des Vifiers in denenBrennereyen, menn foldheSafe
dabin geliefert find deren Cichung mit Baffer vors
genommen,und deffen walrerSehalt, oder Angabl
Dever davin befindlichenStibichen, mit Romifchen
Differndavauf geriffen, aud) dicfe3eichnung mit des
Viliers Privat-Pettfchaffte beftavcFet toerde,

X1v.
v Diefe Art der Jeichnung foll audy mit denen
alten Dranterveins:Fafjen, vwelche nach undnady
durcdh die albier handelnden Fubrleute in hiefige
Stadt wieder yuiich geliefert twerden, alfo vore
gehyen, wenn der Vifier befindet, daf felbige das
‘beftimmte Semdf nidyt haltea,wenn aber diefelben
volle 57. Stiibichen in fich faffen, mifien fie fo
yoolyly al8 die neuen Faffe, mit dem NRaths Steme
pel beseichner yoerden.

XV.
%n Anfehung des vificrens fbehauptift fees
nex diefes genau ju beobacbtené Daf deven %?{ga
5 F]
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fichPeit und SBerrichtung in Der That niemalis
aumterfafjen, nody die Richtigheit eines Fafjes,
weld)es dev Vifier fo venig gefehen, als gepriifet
u, gefrempelt,nodh fonfk beseichnet hat,von Femans
Den, et fey voer et wwolle, falfchlich atteftiret werde,
bey Wermeidung dev nachdriicElichtenSerafe, wors
mit auch alle dejenigen, fo Diefes Betbrechens fich
theilhaftig machen,und darsu auf einige Weife ez
fordelich find, obnfeblbat[ beleget werden follen,
XV

Wenn auch gleich die Fafje bereits ehedeffen
todren vifieret, und richtig befunden worden, fo
muf doch bey jedesmabliger SurlicEPunift derer
Saffe von auswdrtigen Orthen, und fo oft felbige
albier tieder gefiillet und verfauft wetden follen,
folche Bifirung , wegen dey Beforgnif, daf Ddiefe
Safie mittlev eit etrva nadhgetriecben, vder vers
Fleinert fepn modyten , nothiwendig wiederhoblet

und erneuest toerden.
XVIL.
€8 muf Ddetoregen in allen Brantemeings
Lrennerenen die fo hichfindthige BVevanftaltung
vorgebelyret werden, daf der Vifier bey feinem
gewdhnlichen Umaange und Darbiethung feinee
Dlicht-Schuldigheit fiber die Sebiibyr fich niche
aufbalten diteffe, fondeen demfelben yu Behufver
winclichen Bifitung mdglichfte Beyhfitfe und
Handreicdhung wiederfalven mdge, damit ex feine
Fun&on defto eher expediren, und diefelbe audy
bey andern, die der Vifieung bedfirffen, und wobi
gat datauf waten, ohne Sehaden und IeitrBeve
{uft fovtfeen Fonne. :
o XvVIiL.
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~ 3u biefern Cnbdywecke wird alfo eben daffelbe,
mas oben §.8. in YAnfehung dever Bottcher vers
otdnet, auch bey denen Brennhdufeen nbdehig feyn,
nemlid) ein eigenesStibichen-Gemdf vonKupfer,
fo mit dem Raths Stempel geseichnet iff, nebit
eimem vorvdthigen Fofle, das fchon durdh die
WhaffersEiche probiret, und von dem gefchroots
nen vifiere gebbrig figniret worden, auf dag
uiberhaupt bey yrociffethaften WVorfdllen, und ins
fondetheit oo das Anfeben und die Einvichtung

- Des Fafjes den Vifier-Stab yu triigen fheinet, (o
fout surBafjer-Eidye gefchritten, und durch felbige
et richtigfteAusichlag etlltbecfet twerden Ednne,

XIX

- Of3enn nundex beeydigte Vifier feine Fun&ion
in einer Brenneven bey devmabligen Umgange
mit einem obdec melhrevn Faflen vollendet, audy
folche vidhtig befunden, und geftempelt, oder fonft
auf vorbefchricbene YBeife nach ibhrem walyren
Sehalt und Angahl derer Stitbichen bezeichnet
bat, annotiget ¢v daffelbe nachrichtlich in fein
LTage-Buch, wovon er ju gewifien Jeiten die Abs
febrift an gehbrigen Ort, den LBivihm anmeifen
terden, einliefern muf, -

XX.

Demmedft aber bey erfolgender BerPaufung
Des Brantetweing muf devjenige, weldher folchen
aufsuladen uud von hier oegsufiihren gervillet iff,
fich nach dem biefigen PBaagsHaufe begeben, und
Dafelbf qufvoradngigeBerichtigung des gervdhns
lithen vifier-Seldes, nemlich von 1ebet% S4B

: FanLe
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Brantewein 1. ggr. 6. pf. und von einem halben
Safie 9. Pfennige, denjenigen Sehein airf feine 1z
famte Ladung abholen, weldher ihme jur Pagirung
im Thove ndthigifk.

XXI.

Diefe inunfern Thoren abjugebenden Paffier-
Settuts miffenfodann von jedem Thorfthreiber ges
fammlet, und alimwdchentlich an den beftimmeen
Ot niberliefert werden;ohne dergleichen3ettul aber
foll,beyBermeidung fehwererStrafe, Fein Sefchite
mit Brantewein beladen jum Thore hinaus gelafe
fen werden, fo wenig als wenn jemanden der gebiilys
tende JolleSettul mangelt, ob auch fehon dieferhalb
Caution gefobet, oder dargeboten twerden mdchte,
weilling an guter Ordnung, wobey man Betrug
und Untevfchieife mbdglichit su verbiiten fuchet, weit
mebr gelegen ift,al8 daYBir foldye durch DieNach-
IagigEeit cinesFubrmannes seanichen laffen folten.

Nachdem nun diefes alles, was in vorftehender,
Ordnung enthalten und verfaffet iff; an dem beutie
gen Tage bey Verfammiung aller drepen Rathgs
Mittel woohlbeddchti iberleget und cinmiithig bes
fehloffen voorden,fo ift Darnebitaud) dieBerfiigung
gefcheben,diefen Rathgs Sehiuf vhngefdume durcy
Oen Dructund dffentlidhen Anfchlag bePannt mas
then ju laffen. Conclufum in Confellis aller Dreye
en Rdthe,  Nordhaufen den 31. Octobr. 1749,

Birrgermeiftere undRath

(L.S) ver KRavferl.§reyen Reidyss
' Stadt Rordhaufen,
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Cines ordhaufers

~_guldene Sunf
- Branfewein
- Jubrennen,

Weldye
Naddy Anwweifung einiger Tabellen und
bevgefiigten Eelauterungen

Die wabren und bisanbero gor ge-

heimgehaltenenBortheile des Bran-
terwein-Brennens aufrichtig entdecket,
unbd veutlich seiget :

Wie aller mdglidye in den Greichten fteckens
De LBein aus felbigen hevaus ju bringen,
ingleichen R
Wie suverhitten, dafder Brantewveinfeis
nen brandevichenSefchmack befommen mbge.
Alles aus vieliabhriger Erfahrung aufaefes
Bet,und nunmelyro sum Dienfre des Nadhfien
ourd) den Druck mitgetheilet
von

Jobann Auguft Stotjor.

RNordhaufen,
bey Johann Heinvidy Geof, 1754
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