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Gute, Shivaree Buntfivbiate,
audy anbdere curienfe Dinten, twie folche
beivdbhre , und vollFommen §u bereiten fepnd, |
nebft hlersu bendthigten und gepdrigen
: Wiffenfihaffeen.
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urser BVorberidyt.

i &%@Imbcm das Lractdtlein, weldyes in Hos

i vigen abre, unter den Titul: Dad
il woblbevertete Dinten-Sap, heraus geform=

| men, bighero drey mabl abgedrudet, e ed
pon vielen gefudht norden, die Exemplaria
aber, die man davon in Handen gebabe, pols

fia absund ausgandgen, alf hat man um veny

Nadyfragenden damit gu dienen, nidyt ere

manqelt, ed wicderum neu auflegen yulafien,

W dody der Seftalten, dag nicdht allein ein 2teC
4l el und mehr probat befundene Dintens
Recepte mit dargu getommen, fondern aud
pevidedene sur Scyeiverey gehdrige nothis
e St mi bepgefiget worden, FWeil a
ber audy wobl enen und andern unter e
piels und manderiey Dinten sRecepten ¥
soob! fihrocr fallen mddyte, fo hat man foldyen
su ieb und Dienft diejemge Recepte, die
man aus taalichen Grbraud) probat und gue

pefunden, mit einen NB. bemerden ywollele
Das Ubrige wird det 6d)rctbcreo;§aemtﬁ" |

nen felbjt ergenen Probievung und &
fabrung uberlaffen,
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M N :
- Alaun, Ethdlt die @érltte Elabe and vein,
- 2

Caput L

BVon benert bendtbigten Speciebug (0

fthivargen Dinten , deverfelben Nup,
Keaffe und Windungen , nebf
benothigten AnmercEungen.
i,

GAlIus, odet Gall:-Aepffel; weldes bfel R

peln bat, und fe diter; je beffep folcber {ff,  ?

bringet bie Sdhtvdvge.

; ‘ 2,

Victtiol, sber Kupfer,Waffer der Teocnefte;
Der Beffe, weldyer werfifarbig i, giebe gléfhfals
bie Sdmwdrge. ;

gLy 3 | |
Gummi Atabicur, oder ddg Utabifche Hapg;
telches leichyt und Hell-aclbig (gleidyfam e ey
Dgsfretnntft) ift dev befte , diefer fidvcte die Sthivdgs

* Be und gebe den Slang:

4,




Das tosbl bereitete

g,
Acetum. Efig wehret ven Schimmel.

6.
cal. Das Galg verhiiret, daf vie Dinte nide
§u Dice wivd, Dil{fe aud) wiedes den Sahimmel.

7o
Vinum. Det cHein, bewabhrt a8 Zroctnen.

8. \ :
0 Aqua. Das CBaffer toehret ben EFig, Daf dews
felbe nidys duvchbeifies.

Anmerdungen.

Das faule SWaffer, ift beffer als das frifche.

Das Negen Waffer aber, fo unter freyen Hims
mel aufgefangen wird, ift ju Dinten daf allevbefte. |
Dieweil e8 allen Schimmel verhiites. |

Die unglaffucten Gefaffe fepnd jedergeit beffee
als dieGlaffurten,dentn vont derGlette (wie aud) vomy
Brodte, wann davon etwas tn Ointe fommer ) vevs
Ditbt foldye gertr,

Sm legsten Biertel ded Monden, Eant man jum bes
ften Dinten anfellen; o wird foldye beym exften
L Wievtel gut
ot bafi einteodnen, Ean man aud) von dev auss
wendigen rauhen Swaale (1 welder die Hafels
Miffe wachfen) errwas in dre Dinten thun. ;

SIn AWinters.Jert, Damit die Dinte nicht einfries
get, kan man ein wenig Brandnein daretn thun.
Damit audh dieManfe die Dinse ungehmdese laf

| fens
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__.SDMtens{fgf.m‘ ‘ e
fen, Ean man erwad Wermuth.C3affer, odeveintves ||
nig Griinfpan daremn thun. |

1 Die Dinte muf niemablg fieden, gﬁbet Fochen) |
fon(t wicd der Zufag untiidyrig und Feafftlof.

MWie die Dinte Wobl-Fliefig sumadyen.

Dieweil es fidh offters begiebt, daf bey dem |
Sdyreiben etwas unreines von der Feder, oder vont |
1 Lihtund dergleichen Uneeinigheit,von obngefebyr,in
; bas DinteFafi Eorrer, daf alfo die Dinte (ob foldye |
gleidy nodh (o gut) nidye flieffen twill: SBann dem
nun alfo gefchiebet, fo thue man nur ettvad weniges |
von der SHalle etnes Hehtd, oder Karpffens davetn, |
- fo wird algdenn die Dinte (dhon fliefig werden und |
1 fbadet foldser gae in gering(fen nidyt.

v | Bon guten Dinten-Pulver.
- SMan nehme bieryu wie folges: |
B Kiedifhen Gallus  » s 3.90?5. ,
] Sfupﬁ"eb%aﬂ'ec s s 25 YDtb. |
* Gummi Arabicum  » ¢ 1.f0th. .
Alaun P s ein halb Loth. |

! Diefes wird alles unteceinander Flein gemadyt, alg
venn Ean man Bier oder CRig daruber thun, fo viel |
3 alg nothig. /]
lo Man Far auch geddrre Eidyeln u einem Dingen, | ¥
" gulver brauchen, e8 miifien aber foldbe ebe barr, auf |
s einem Ofen getrodnet werden, alsdann geftoffen, | |
und nad Belieben genommen,

f A3 Ca- 5
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Das -mgbl &trﬂcti
Caput 1L
Hanbdelt von verfchicoenen (hroarken

Dinten, foie folche gu beveiten
fepnde.
1 1. \ b il
Die erfte Ave (dhwarger Dinten, odey die

" fdhwoarge bertibmee Dreponer
Dinte.

Ant nehme deg Shivcifchen Gall-Yepfel stven
L Dfund, ves Vidtriols 1. balbes Pf. der Gum-
i1 mi Arab, 12. Soth, Det Alaun 4. foth, Griinfpan
L 2.80th. Diefe Species alie, werden obnaefebr als

L Linfen grof su Pulover geftoffen,wobl unteceinander
L gemifchr, und etne Hand voll Salh darunter gemens
get, algdenn thut man folches in einen unverglafur:
tent Topff, und {dyfittet daeniber ywey Maaf Bier
Efig und gten Maaf Reaen  AWaffec (oder fonfF.
1 faul SBaffer,) giefiet exfilich den Efig Dariiber, laffet

- folchen ein paar Tage anf den Puloee (fehen, fduts
get algdenn das Ciaffer Daviu, viihret e aber taglih
fobl wm, enn ¢3 nun in die adyt Tage lang alfo
traltiret worden, o gieffet man algdany die Aufiae
| Materie ab, fo ift es eine gute Dinten.

| Daf gurid geblicbene Fan man nocymabls nite

| gen, weit mat obugefelt cin adyt Stiict neu geffoffe:

| e Gallepffel davgu thut, qieffet wieber e Maa

EBig und eia Maaf WBaffer dagiiber, viibres m{‘g ]
i




Dinten: Faf. , |
tich gum Sffeert einige Tage nady einander woblum, |||
gieffet folche alsdenn uder vorigen Dinten o blets |
bet folbe gut, und ohne Schimmel, daf surud ges |||
bliebene wird alsdenn wegaefdhiteres, weil es ju !
nidts nuget. . 20 |
u mercen ift annody, Daff vas mit diefer Dinte ,

|

!

aefdyeieben wied, daf folche Sayriffe, wedev von |
Ratten nod Manfen angefreffen wivd. f

Die andre Avt, filvreflidher (Hwarten ||
Dinten, |
i ] Man nehme gerafpelt Indianifches Hol§ 16, Loth.
. Yaffe folches in cinen Maaf Mein.Ehig, bif jue |
| Helffee einfodyen . nehme deft Das Hols hevaus,und
; thue in DenTopff Gall:Aepfel 8 Coth,(u vorn grbs
: fich geftoffen) febt 8 einige Tage an die Sonne (o
: det an eine andeve gelinde Wdrme ) und stihretes
tdglich ecliche mabl um, thut algdenn dargy, Romis |
, fhen Vi&triol 4 €oth, unbd [dffers swey Tage weis |
. dhen, denn thut man Gummi Arab. 4 €oth dargu,
c vitbret foldhes abevmabls woblum, und [dffers alss
‘ denn vubig (fehen, des folgeden Tages davauff, feys ||
)
)

Bet man es durd) eine faubere weiffe eintwand ineus |, |
andet fauber Gefaf sur BVerwabrung und jum e, |
braudy. Soldenun glangend ju madien thut maty )|

it den Gall-Aepfelu gugleidy, estwas von Granat- ' |

v Sdaalen dargu. i

: Snagie 3.
; Die dritee Art fdhwarier Ointen, ’1_
Man nehme @aualgiffel 68otly Vi&triol 4 Sothy | |

4 .,
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1 I Das 1woll bepeitete

| Gummi Arab. 4 £oth, Alaun ein und ein balbes
' €oth, und ein wenig Salg.  Die Species fvas jus
' feoffen ift, {téfier man alle Elein, alsdenn nimms man
' ein balbes Maaf Waffer, und 3 vicrel von einen
- Maaf Wein, audy ein balbes Naaf EWeinEhig,
| gieffet Diefes untereinander, defi nimme man die ges
| ftoffene Sall Aepffel in ein SBefdf, gieflet des veve

- benn den Victriol audy in ein befouder Gefaff und
L1 gieffet bas von vovigen iibergebliebenen vermifch ten
1 waffevicdyten einen halbenTheil daviiber,alsdefi thut
L man die Gummi, Alaun und dag Sals, and) in

L ein befonders GBefaf, und gieffet ven NReft, der tibers.

(0 blieben vermifchten waffevichten Sachen vollends
L0 Daviiber und decet fo Dann die drey G3efaffe su, ldf

1 fets etlihe Tage {tehen, vithret es aber in jeden Ge
L faf taglichen Drep bif viecmal um, den fiinffren Tag
L flellet man dad Gefafi mit dem Sall-Aepffeln ju et
| nem gelinden Feuer, und twenn es 1will 31 fjeden ane
L fangen (Denn ficden mufi e8 gav nicye) fo vitdtet man
L eg gurficd, Dann fepber man foldyes durd) eine veine
Leinmand in ein ander fauber Gefaf, ldffet es von
felbften durdhlauffen, was durd) lauffer: till, alsdeir
| nimme man dag jenige, fo in den andern bepden T
pfenift, und (dyittet alles in diefed Durdygelauffene,
tiibret e$ wobl duvdieinander, und laffet eg etlche
~age tuben, jedoch sutveilen umgeriibret weii es fid
nun gefeger, fo feybet man ed ab, denn ift diefe Dinte
fectiqund gut, Das jenige o auf demGrunde bleibt
befthitter man mit altenNeqen.SBaffer (e alrer fols
ches ift, ie beffer eg ift) verDecks tind vecwabres e.e;,n lgg

- mifthten ABdfferichten die HelfFte dariiber, thut algs .

e
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Dinsen s Fof. ’ |

man wieder nete Dinten anftellen will, fo har man it}
Das halbe ZTheil voraus. i

|

4+ i

Die pierdte Ave (hrvarger Dinten. /| i
|

!

Man nimmt SallsAepffel 6, Loth, Victriol 4. 1|}
€oth, und Gummi Arab. 2. €oth, und ABein ein |
und ein BiectelMaaf, Foffet guvorn den Gallug |
groblich, feget foldyen mit Dem Wein in einen irvdes ||
nen Topffe obngefebr geben Tage lang in die Son. |||
ne, vilhret es taglidy goey oder mebr mahl woblnm, |||
bringets su einem gax gelinden Feuer, lafietes aliges |||
mablid) Fodyen aber nicht fo febe, vielmweniger fieden,
wenn es eeFaltet fepbet e8 durdy eine Leinwand, thug
alsdenn etas gefteffenen Vidtriol und Gummi A-
rab. Davein und fefer eg nody einige Tage an die
Sonne, {oiff es vidytig und gum Gebraud) dienlid.

§s
Die fiinffe Avt idyroarfer Dinten,

Man pimme Gallus 16, foth, Viltriol 12. Lotly,
Gummi Arabici 4. £oth, und QWein-Efig ein hal: |
bes Maaf, laffer folches ywenNdche daviiber ftehen, '
gicffet algoenn givey Maak Aegen- odex ander faul
CiBaffee daviiber, feBet es ohngefehr eine TWode?,
aufetnen favmen Dfen, oder i die Sonne,algdeny ;|
fepibet man €8 ab, und gieffer auf das Ubrige orey ||
Maaf Bier, oder Covenr, fefet e8 wieder einpaae()! |
CBodyen in dieWdrme, 0 1ff o3 qute n. vieleDingen.)), |

0. SHE
Die fechiie Ave fhrearter Dingen, -‘5;
Man nimme ein cng;f% Sl thut davein Vidtriolh | \

J S 13, £o1h ﬁ

- -

|
|
|




10 Das reohl beveitete

v3. foth, gieffet i Maaf vein Waffer daviiber, i
fet ed alfo Drey Eage (tehen, vithret es aber puetlen
- woblumnimmet hernady®allug auch 13 Loth thug
il foldben in einen Topffgicffet gleihfals einMaafi veis

- nesCiBaffer Davitber,Fodyet es tiber einen Eleinenents
er ohngefehe eines Fingers vdicke ein, jedoch dafi es
nidyt tibevlauffe, vielweniger fiede, feybhet es fo dann
0 durdy ein Bollen Tud) in einen andern Topff, giefs
L fetein halbesMaaf Ehig in das Tuch,und tructet ed
L veinie hevaus. (CH3as im Tudye bleibet , [hrietet man
| pintveq.) Dann thut manin die Brithe geftoffene
2 ummi Arabicum 5. £oth, tiithrets twohl durd eins
L ander, und fepbet es toieder durdh ein Wollen Tudy,
L0 gieffet abermals wieder etwa3 EFig davein, und tru-
L et e8tvieder aug, denn laffet man es ecalten, thue
L foldyes auch inein Blaf, o einen langen Halé hat,
i und vecffopfet beyde Blafer woblwil man nundag
Dinten-Faf anfitllen, fo nirine man von den bepden
L8 ciBaffernt, von jeden gleich viel, thut (oldyes in das
1 Dinten-Faf (0 1ft e8 gut und ridytig,

| NB. ymmi und etwas weniged Alaun fan mas
tad) SBefalligeis davein thun.

Item. |

Man nebme NReqen-Aaffer ein und ein halbesd
- Maafund 6. Loth Gall-Aeptfel ineinen unvesglaf
| fucten Topff, laffe foldhes 2 Tage an der Sodien fFee
- ben, algdenn viihre nian 4. Loth Ungrifden Vidriol
- (uoor Elein gemadys) mit einen Stock darein, und
- {affees wieder jwep Tage an der Sofien ftehen, dentt
| thueman 2. €orh ummi Arabici ynd 2. foth @;12?

(]

!




Dinten+Faf. L 1t ||}

' nat- Aepfel Schaale dargu, und laffets bey einers |
1 gelinden Seuer einer Wiall thun, ieffec das Klahre
-' ab in eine wohloerwahree Pulle, fo ift e8 fhwarys |
' Be Dinten. ;

7 ’
Die fiebende Avt Thwarer Dinten, !
Do Zu diefer nimme wman Gallus 1o, foth, Viétriol |
: g. &oth, ummi Arab, x und ein halbes foth, Alaun ||
| 1. fotl), GSal eine Hand voll, Wein ein Qvartir- ||
aen ( poer ein YAdvtel:Maaf, ) BieeEhig audy ein ||
| Quartirgen und ein Maaf Waffers diefes alles thug ||
| man jufasiten in enen neuen Topff laffeted einpaas |
: Sage weiden, fefset e8 fo dann aufein mittel magy |
- ges Sopl-Feuer, ohngefebe eine halbe Stunde, alsr
. pefi nimmt man es berabund gieffet dag Klabyre das
o, fo ift diefe Dinte ferrig. ABas uviick geblicben
Jafit man veedekt ftehen bifi man toiedez andeveDins
teanfegen will, davanff gieffet man einwenig Efig. |
Eudlidh wenn diefeDinte wieder fol beveiset werden, ||
fo thut man dargy Gallug 2 Loth und ein halbes' |
SMaafi CiBaffer, fefset e8 abermals anfs Feuer, wenn
es e2faltetfeybet man dag Flabre abund fbiieses dag
suvtice gebliebene weg,fo ift diefe Dinten aud) vichtig,’ |

8. ‘|

" &yie adte vt [dhwarger Dinten, |

oftehmet des Eleinen Enolltgten®Ball-Aepifel s€oth;, |

Victriol 3. €oth, Gummi Atabicum 1. foth, Salfy | |

1 Siventlein, Diefes alles thut i cinent neven Topffy |
giefiet ein Maaf heiffen Fein davauff, decber dery |

< Topfl | |




Das toohl bereitete

W opff wobhl 3u mit einer ei'n'{;'epa'ﬂm Decben (oder ‘
Gtiirgen) fo in dev Mitten ein runtes Soc baben ‘ i
!

mufi; bavaus einHolg, oder Rithrer qebet,fiellet alss
benn den TopfF auf einen warmen Ofen, oder in die
Sonne, und vitheet g tdglicy etliche mablwoblum, |
| o lange biff eudy dilncet, Dag die Dinte um Se |
L 80 braudy gut fey. |

il Nan nehme Tiivcifchen Gallus 6. foth, Victriol
5.£oth, Eelene®ndpfficin,(wie dieHutmadier braus
LU chen ) 4. €oth, und Gummi Arab. ein halbes Loth,
Ll Alaun 1. Sventaen, ffoffet alles guoblidy, gieffet ans
L0 Derrhalb Maaf Bier, und ein balbes Maaf Efig
| Dariiber, thut e in einen neuen Topf, feset ed ancts
L e warmen Orr, vidhyret g etlidye Tage itbee wobl
8 unt, fepbet e8 ducch ein SWollen Sudy, fo iff diefe
L Dinten gut jum Sebrandy.
i 10,
- Die gehnte Avt fhwarger Dinten, |
Man nebme Sallus 8. Loth, Victriol 4. Loth,
®ummi 2. oth, gieffe cin Maaf Regen - Waffes
 Duitber, lafi e8 einige Tage wobl in dex MWdrme fter
ben dann giefle man das Klabre ab und vas jurids |
| aebliebene fahiiteer man binmeg.
i 11,
Die cilffte At fhroarger Dinten. |
| Man nehme Gallug 8. Soth, fioffe folen grdde |
i) thue felbentin einen neuen Topff gieffe cin bb:g

9 |

Die neunte Art fdroarger Dinten. l
i

\




Dinten s Fah.

bes Maaf Bier daviiber, thue o Dann den Vilkriol
4fotly in einen andeenEopff und gieffe gleichfals ein

balb Raaf Bier davauf, dann nehme man nodyeis ||

nen EleinecnTopff thue in foldyen Gummi Arabicum |

3. foth, und gieffe 1. Doartiecgen Biex dactiber, dafi |||

decte man alle dvep Topffe wobl su, Damit nichts un. |

faubers hinein Eomme undlaffe es eslide Tagealfo ||

o~

ftehen,man fege dafi den Topff mue den Sallus aufs |
Feuer, waf e8 nun ecrwallet, fo nimme manes be. |
bande ab,dectes 8 wieder ju und ldffets exfalten,alg. |
Dentt nimmt man die anderen beyden Topffe, gieffet |
feves abfonderlich duvd ein ABollenes Sudy, und |
fchiieeet algdenn alles ufammen fo ift 8 jum Ges
braud beveitet. |

12,

Die ydifte Art fhivarfer Dinten,
Man nehme Sallus 6. Foth, Vitriol 4. Loth,

Gummi Arabic. anderthalb£oth, ABein-ein Maaf, |
uid SBaffer ein halbes Maaf.  Diefes alles thue ||

mat in einen neven TopfFjufaiiten, ftellet eg einige!
%rt,unb rithret es tdglich um,eit ldffet man e dber |
einen Fleinen Feuer gelinde auf wallen (aber ja nidye! |
fieden,) ettt 8 nun hevad geommen und eckaltet,
{o fepbet man e durd) in eine fteinerne Pulle, thug’ |
. pothmabl g Vicki . |
und Reificicten Spiritu Vini darein, fo wivd es qug!
und jum Sebraudy fectig fepn. |
13, .
Die drepgehende Art fhwarger Dingen. |
Rehmet Sall - Aepffel fo viel alg beliebig, D{,"q |
' - ppne

1% ,‘

eit tiber in Die Sofie, oder fon(t aufeinen warmen

¢ etn twenig Victriol, Gummi Arabicum! '}

IRiE
i 3
1 :

|
}
|
|

|

i
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| 7 Dag wohl beceifete

- ohngefebr ¢in paar Hande voll, gieffet eint balbes

- Maafi Bier daviiber, und laffet es einen halben Tag

| fteben, fephet e abe, thut den drittenTheil fo viel der

| SallAepffel gewefen, Vidtriol und Gummi darein,

1 feet ed algdent auf etne hetffe Staste, anf einen vedy
[ ten wavitien SHeed, (o1ft es tn wetiig Tagen fectig.

i

‘ 14+ -
Die viersebende Ave (hwarger Dinten,
Man nehme cinMNaaf Bier,thue daveinGiall-Aepe

| fel 1 £otl, Diefes laffe man ficden bifs e etrwag voth:
L hiben oird, denn thue man gon dem Victriol 3.

ol Doentlein dagu, und laffe ed wiederuim aufwallen,
L Dottt nebme man e8 vom Fenter, und thie fo fort
W0 Gummi Arab. 1. €0th, und Alaun ein halb Doentl.
L {dywer (Beydes aber vorhero gar Flein gefioffen
Ll Davetn; viihre e bernadh durdyemmander, bifi es exfals
U tet, dann gieffe man das Slabre ab, und vaf jus
L vk geblicbene weeffe man weg.

X5, ;

Die funffsebende Ave (hwater Dinget, |
| Nebmet et Maaf Kofent oder ilnne Bier, thut

| e8in etnen newen Topfy, thut dazu die Knofpenvod |
| en@elen Baumen Flein sev(chnitren halb voll,dantt
| Viétriol 6.€oth, laffet e8 cine Stunde lang wallen,
| Deii nebmet eg ab und laffet e8 evEalten, feybet eg alg#
| Denn duedy ein Tud) in etn ander Gefdf, thut daven
| Gummii Arabic. etnund eit halbes €oth ( fo vorhero
| Elewt gemadyet orden) siihret es suoffrern um, (0
i[t diefe Dinte berciger, Undjeldnges foldye [Febet,
L i beffes diefelbe wisd. 5%




|

Dinterss Faks

16, : |
Die fedhBsebende Art fdrwarger Dinten,

ofan nimmt einSNaaf faul oder Negen.CBaffer, |

; gget foldyes in einen neuen Topffeaufein Koblens

|

|

cuer Dafi e8 beiff werde;fedoch Daf es nidht fiede und

twann s beiff 1ft {o thue man davein Sallug 4. Lo, |

Viétriol 2. fotlh, Gummi Arabicum 2. und ein halb
oth, ( fovovbero Elein gemadyt tworden) und rithres

foldyes mit einem Holge wobl durdyeinander, dann ||

fepbe man ¢8 ouech sum Sebraud.

17,
Die ficbengehende Ave (Hroarger Dinten.

Nehmet Gall:Aepffel ein Loth, Vittriol ein hals
bes Soth, Gummi Arabici ein Soth, thue alles gu
fammen in ein Gefdf mit Regen-Wafjer, laffes es
¢in paar Tage ftehen, dann fenhes es duvd.

18,
Die adytgehende vt fhrvarfer Dinten,
fMan nehme Thig 1 und cin halbes Maaf, faul

SiBaffer 1 halbes Maaff, Urin 1 balbes Maaf, Gials |
lug el balbes Pfund, Victriol 6L0tl, GummiAta- |

bicum 5.2oth, Alaun 2 £oth, €alf eine gure halbe
$Hand voll ,mades folcyes alles Eletr und mifchet eg

untee einander, thut esin einen unveralifiucten |
Fopff, madset den €fig, AWaffer, und Uein‘mfomi | |
me heiff, jedody Daf foldyes nidhe Eodbe, fhiieret ed

alsbenn tiber obig benimte Species, fefset es auf eiy

gemdclich Robl-Feuer olfo belf dbersibres esmoly | |

bey

4

|



BDas o)l bereitete

bey nabe einec Bieetelfunden lang und loffetesdeny |
ecfaltent, verdedt es aber wohl, und viihret es alss |
benn taglidy 2. 3. biff 4. mahl 14. Tage lang wobhl
tin, fephet esfo dann ducdy eint vern Setnwand in cin
nieues @lafi oder Pulle (welde aber nidye glafurt
fel?n muf) thut dann cinige Stiic GBiallus darein,
tiihrer es wieder wobl wm, und laffer es alfo yum e
braudy vecrabret (feben.

NB. Dtefe Dinte (hreibet aus der Feder qang
biinne und blauliche, cieches wohl und tyoctnet bald,
L (himmele nidht , toicd nichye vice und je dleer je
L fbtodeger und beffer foldhe wied. ‘

19,
Die neungehende Avt fdrwarger
Dinten. | |

L 2u diefer Ave nehme man Gallus adt bif neutt
L8 Coth, und vom Kupffer-Waffec ein Loth, Gummi
L0 Arabici ein oth, Aein-Efig ¢in Maaf, Biees
8 Efitg swep Maa und cine Hand voll Salp. Diefes

! alles thue man in einen neuen Topff, und riipre es
tdglichetlidhe mabl wobl unr, uud continuire folches
aht Taae duvch, ift alsdenn gute Dinse die nidys
fhimmels.

St W P ARG e et e e s e L

‘ 20, @
Die yoangigfte und lehite vt (hroarger |
Dingen. |

SMan nehme Giergu Flein pulverfirten Gallus adit |
LIEoLh , thue foldyes in cin Glap, gieffe Davaufy mc%;ffp

Y, B
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© obet fonfi was Unreines dacein fomme, die Materiy |
feset fich su Grunde, und fan man foldes Sabrund |
Taqbalren. Wenn man nun Dinte haben will, fp |
gieffet mar: von bepden Waffern jedes gleid) viel U |
fammen und thut etrwas weniges von dem Kup ey, |

————

CBaffer ein gut Maaf, denn nehme man ein an.
der Slaf fdyritte davein Elein pulverfirten Gummi
Arabici gwep foth, und gieffe eben o viel HRegens
oBaffer dartiber als wie st vorn auf denSallus,dies
fe sroen G3ldfer verbindet man wobl daf Fein Staub,

CBaffer und Alaun darein, weldesim Anfange gae

getbled feben toivd, nacdydem abee gue fhtvars fallerr, |

NB. 2Aufeinen £6ffel voll Gallus-Waffer, und auf
einen £oifel voll Gummi-IBaffer nimmet man stvep

Meffee,Spiten voll Victriol. Al Ean man jedeps |

geit ein ol beveiretes Dinte,Fafi mit quter gnd
beftandigen Dinte haben.

Caput III

Bon allerhand Bunt-Farbigen
Dinter,
Crftlich von der tothen
Dinten,

1.
SNie beruhmee rothe Drepduer Dinte,

An nehme Hoth-Span ein Adytel eines P,
U Des, qiefle ein Maap quten CHig darauff, laffe

¢s wwobl einfieden, Deii gieffe man Das Klabre herab, |
\ S oo |

Dintett - Faf. % |
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und thueein wenig Gummi Arabici und ettwany eis
nex €infen grofi Gummi Tragant , und etwad Alaun
binein (alges gnung su feyn bediinder,) alddenn
lafie man foldye ein paar Tage ftehen, jedocy fleifs
fig umgerubres. i

Andere Att rother Dinten.

o Nehmet Prafilien-Spdne ein Loth, das B3eiffe
bou gwenEpren (welcies suvorn wobl geElopft wev-

- Denmuf,) Alaun ohngefelyr einer balben Hafel-Nuf

arof) mifdyet 8 unter einande, feBiet e8 stvey Tage
1 die Senne, viihret e8 dann und wann wobl um,

. Drudts dudy ein fanber Tuch, laffet den Safft wohl

abreeiffen sevtvabret es in einem Tuche, Denn tem-
veritts mit lautern Elaven SBaffer. ‘

B
Dritte Avt vother Dinten,

Marr nimmt ungeldfhten Kald, thus Negente
. ABaffee davaufund [dffer es iiber Nache ftehen, denn

fevhet man das Lautere durch ein fanber Tiichlein,
und nimt algdenn g einem Maafi diefes Waffers :
Cin Soth gefhdltes Prdfilien.Hols, und ldffes ol
ches balb ewficden, algdenn thut man davgu Gume
mi Arabici ein halbes oth, und auch fo viel geftoffes
e Alaun, und Gummi von den Kirfh-Biumen

| cin€oth, fephet es alsdenn von detien Spdnen abin
| en fauber G3laf.  SWill man abee foldye ermas j
sunctler haben , fo Fan man gefdhabse Krepde nady

SefalligEeit davein {cfirren. -
’ 4. 231evs

[
(
i
i
i
i
{
|




Dintenr- Fap.

4.

Bievte Art vother Dinten.

Man nehme ohngefehr vor 1. Ge. reinen Jinnos
bee, ud made von Gummi Arabici et faubep
Blahr SBaffer, mifibe diefes mr einen geFiopFren
Eper-EBeth und veibe foldyes wobl unteretnanver,

§s
Suinffte Are vother Dinten,
Man nehme Mennige 4. Lotly, reibe folde mip
ettvas Beandrewein an, und Venn mit veinen Gy,
mi-Waffer wobl abgerieben fo iff foldye fertig,

e —— i o st . )

6.
Sedyfte Avt vorher Dinten,

Nehmet ungelofhten K alck eines Epes grof thie
folchen in einen Topff, gteffer Waffer dariiber und
laffet 8 in Die drey Tage leutecn, (cyhet alsdenn dag
cWaffer Elabr berab, und thut algden fo viel Prafilie
alg gnug ift in diees Kalct-AWaffer, laffer eg bif
gum gten Eage wobl verdedt fiehen, dann feget o
sum §euer und laffes es halb einfieden. Waunn eg |
Denn pom Feuer genomment wird, fo thut geffoffene
Alaun und etwas Summi davein. il man fie |
aber beffer babett, (o nehmet uniter das Kaic.Waf |
fer Die Helffte guten Wetn:Epig. '

et —

7 ‘
Siebende Avt vother Dinten,
Nehmet Honig und Sals untereinander it ein
B a2 Becken,
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| DBecten, laffet e wobl verdectr, in die adyt Tage
lang fteben, algdenn fiedet eg und feyhet s Flahe
ab, und vor Staube wobl verwabvret.

3.
Achte Art vother Dinten,

| Debmet Heidel - Beern ein Pfund, Alaun ein
N Coth, KupfferAfdye ein halbes Soth, vein IWaffer ein
'l balbessNaafthutes ineinenQeffel,laffet es ein paae
L} Snger tieff einfieden, wenn es erfaltet (o druckts

| durdy etn fauber Tuch, und laffet e8 wobl verdeckt (Tes
benbifs es fidy gefeger hat, denn fephet dag Klabre
beeab, und vermifthet folches mit Elahren Summis
SBaffer fo gtebe es cine Purpur-Farbe.

9. ‘ .
Reunte Avt vother Dinten, und yoart
pon Ziunober.

B Jeibe en Jinnober wobl mit WeinChig, und
1] vetbet einer @vbfen grofi Blepweif darunter, nehs
| metdenn Gummi Arabici-GBaffer stvey Theile, und
enen Theil frifd) Beunnen Waffer, und temperirt
ben Zinnobee in dex Dide daf er voth genug fevy
thut es in ein fauber Glaf und wenn viefe Dinte
ol aebraudyet wevden muf oldye jedevseit vorhesd
wobl umgefchiisselt werden,

ey
Sehende Ave vother Dingen.
Rehmer Fivnabodt, macset foldyen aa fleinfﬂbig;




Dinten » Faf. of

ibn in ein Topffaen, gieffer guten IeinEhig dariis
ber, laffet e8 tiber Nadye vevdecks (teben, fchiittet algs
Denn fo viel Bier mir BrunnenAWaffer ‘vermifcht
nodydacsudaf es die Spdane wobl bedecke, ftellet ed
alsdeft anfein gelinde KoblFeuer, laffet es fieden jes
Dod bafi e nicht tibeviauffe, thut algdet einer el
fthen Nup geoff Alaun oder Salmiac, audy fo viel
Gummi Arabici darju, feset es wieder jum Fever,
laffer eg twiedernm fiedew, detin laffer e erfalten,feys
bets duvd) ein fauber Tuichlein vom Holge hevab,
thuv foldes in ein fauber @laf und verbindet
es wobhl.

ol bt diefe Dinte aber dunckler haben, fo
thut mebr Alann darein.

Anmercungen bey denen vothen
Dinten,
r, Die Gefdffe, oder Topie und Glafer miffen
vein und fauber, ohne Fett und Staub fepn.

2. Bey fchonen hellen und Elabhren MWetter muff |

die vothe Dinte beveitet und in Obacht genommen
foerden. :
3. 2ur Erhaltung Fan nady der Jeit etwas we.

niges Elabrer Jucter hinein gethan werden, odep

aud ein wenig weiffen Candis.

Stveptens von der grimen Dinten,

Te
Erfte Art griner Dinten.

Nehmes @paw@rgt » veibes foldyen mit Eyer.

3 Klabe,

i e ——
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| &laby, thut einen Tropffen Honig und ein wenig
. Gaffran dasunter und temperirts mit Efig.

ndere Avt griiner Dinten.
L Debmet frifche Holder. Blatter Foffer folde,
| 3tingets aus und veemifdye e8 mit Alaun, fo wird
¢8 aud) eine gute qriise Dinte.

30
Die dritte Avt griiner Dinten,
Nebmet diltilirten GBriin:Span , serveibet (ol
o dhen Elabr, giefiet ABein.Efita daviiber, laffet e8 4 8.
8 Grunden ftehen in gelinder FWarme, thus ermasd deg 4
8 fetnften und seineften Gummi Arabici, aud ettag
i mentges Gummi Tragant dargit, nady befinden dey
i Belbeir anch ermas weniges Saffran, fephes s
i alsdenn in cin fauber Glak jum Sebraudy,

4.
| Wievte Ave griner Dinterr.
- Nehmet GBuiin-Span , veiber folden mit Efig
Flabr ab, thut Safiran alé etner Eebfen grof, und
- ein wenig ver feinfien Summi davgu, o WD fob v
the vedye {chon grun feyn.

e
Siinffte Avt griiner Dinten.

Mebmes Atsia - Beeven, EFig, Alaun und Urin ?c':‘



]

. @affean davunter, veibts auf den Reibe-Stein, bif ;
©eudy diincter gnug zu fepti, wenn ihr Damit fchret:

intent » Fafl. ; 2y |

teveinanber, laffet e auf gelinden Seuer fieden, fo |
ift foldye auch fchone. |

6.
Gedbyfte Avt griner Dinten.

“9Man nimmt abgefeilt Kupffer, giefiet havfen |
ABeinEgig davauff und thus Summi dargu,

. Pt "
Gtebende 2Avt graner Dinterr,

Man nehme EHig, thue davein Eleingericbenen |
Geiin:Span und Kupffec-Maffer, und folvire mis |
ein wenig GSummi-Aaffer nady Sefalligheir. |
8. r

Adyte Art griiner Dinten, ‘;

Nehmet Grifn. Span und veibets mit Ehevs g
®lahe, thut einen Tropffen Hontg und ein twenig |

ben wolt, fo temperirt e8 mit fauven ein, pdey |
caBein/Efig, o if es fein grin. ;

9. ‘»

Neunte Ave griner Dinteit, |

tehmet Griin-Span, veibes foldhen wobl mit,
€fig, thut ein menig Saffran darunter welder
suvor eingeweichet fepr muf, und reibes hernach
sufammen. ! [
NB. 9an Fan audy nue Efig in Kupffer fthiits |
sen, etne ABeile fiehen laffen und damis gefd)rieben,i f

ift auch geun. :
B 4 Drits |

:

4
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|| Drittens von der blanen Dinten,

9 .

Crfte Ave blaver Dinten. :
- Man nimmt frifhe KornBlumen, supffet die
- Blatter davon ab,ftsffes foldse in etnensNor el druckt
il Den Safft durdy ein vein Tuidylein, thut eg in ein faus
il bet Gefehive, und temperirts mit etwas Summi
. und Egig, ‘in welden Alaun folvirt ift.

Andre Avt Blaner Dinten,

| Mebmet HolderBeeren nady Belieben, deucke
den Safft aus, thut dargut geftoffenen Alaun, Efig
ven 4ten Theil, und ein wentg Urin, giebet ein veiries

£apgen durch und probirt ob es blay guug fey.

Dritte Avt Hlaver Dinten.

L Man incorporire teine Kreide mit dem Saffe
| o Den fdywargen Hollunder. Beeven durdy ein
| Sudyausgedrudr, gieffet algdenn ein tvenig Alaun-
affecdavan, laffet es cintrocdnen , vermabrs sum
 Sebrauch welches alsdenn mit ditnnen Gummis
Waffer angefrifchet wivd.
B. §an man feener blae Dinte madyen.

Bon Attigheer-Safft mit Alaun temperirt,
| Item ®ey Safft von Lorn. Blumen mit Alaun
' und Gummi temperirt, :

i tem TMaulbeeven-Safft mit Alaun roh sefolf;;g;

S ——
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Item Violet-Blau mit Wiolen: Safft étwas te:
niges Alaun gefottren und ein wenig Gummi ||
Tragand dacein gethan. :

Item tehmet gart.qeriebenen GSrin-Spant mifcet |

~ folchen mue EGig und thut darunter etvasd . |

Dig mit ein wenig Gummi Arabici. i

Bicrtens von der gelben Dinten.

I.
Erfte Avt qelber Dinten, .
Man nehme nad) Belicben dev gelben Schmalgs
Bliimlein fo auf den Wiefen wadyfen, jwinge den
Gaffe davaus , und thue ein wenig Alaun ypd |
Gummi.Darsu, -

. 9ndre Art gelber Dinten, !
Man nehme Saffran vermifche folchen mit A-|
laun-QBaffer und thite Summi darju.

|
. 3 )
Dritte Are getber Dinten, und goare !
Hodyzqelb, !
Nebmet Saffran, ein wenig Alaun und Gummi
mit veinen §lef-AWaffer bedeckr , laffer es 48,
Grunbden ftehen, alsdenn gwingers ducd) ein rein
Leinvand,

Item ©affean mit Alaun-Baffer angemacht. i
I

. 4.
Lierte Arg gelber Dinten, und yroars
Sold = aelb. _
- Nepmer Cyevs Dotser siwinger foldhen duedy einl |
B 5 veir |
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- rein Tud in ein vein GBlaff, thut etivad Mennige
| Dargu, will eg 31 dide weeden, fo gieffes von Elabhs
| ren Summi-SWaffer Davunter.

i
5 .

| Stinffte Avt gelber Dinten.

L Man nimme wobl.abgevicbenen Operment , Hegs
menget folhes mit Eyer s Weif und Guminis
| SBafjer.

6.
| Gedyfte und lesste Avt gelber Dinten,
L CBeichet Saffran in Elahres EperABeiff, fo o
vornt wobl geflopffe und gants wafferig mworden,
L] und thut e in ein veines Glaff, thut davein Ma~
[fticot, toenn Dev sevgangen, fo iff e6 fein gelb.

Caput IV. -

Bon verfchiedenen Avten curienfer
Dinten.

s - 1,

Dinten welhe man bey fidy tragen Tam
- Man nehme 'Harg Shwarh gwep Loth, Kohs
fen von Pfivfing:Kecn jroey foth, Gummi Arabic
adyt Sothy, ftoffe folches alles ju Puloey, und fevits
qet etne Maflam Davaus.
| ) ;

| Chynefiihe DOinten.
| Man nehme Gummi Arabici nad) @cf«lltgf;g é

b
|

it




Dinten s Fak. ay |

thue foldhein MoraenthauSaffet, vafi diefelbe ba»
rinnen secaehenehmealgdent gat fthroare trocene |
Bohnern, brenne folde $ir S oblen und madet fie
pann 31 Elabren Pulver, vermenger e8 3u einer |
Mallen, thut e in beliebige Sovmen und laffes s

pon felbften trocknen.

: e

Rerborgene Dinte,
ehmet Efig ein halbes Maaf, Silbers Glest
sier €oth, laffet e suiammen ein paar Tage ficken,
brennet webrenver eit Furd gu Koblen, foffet fol:
chen gare 3u Puloer, flterit obiges Beniemses durd)
GirauPappier, (huirtetjalles jufammen uad gieffet
Gummi Arabici-GiBaffee fo oiel al8 hievgh von oy
then baviiber, {0 ift 8 fextig. :
4 p
Dinfe in dew Noth aefdhroinde i beveiten,
Man nehnre Seiefi- Pulver, reibe oldyes sard
jind melire e8 mit GummicBaffer, fo ift es aud

eine Dinte, welde aber nidy lange daures, |
5. & i
Itcm. "

snan tehme ein adys-Lidht und glinde es anj
und halte e unier ein Gyefyivr, o8 fey f!lt‘ifhﬁmeﬁmg
pder inn, ed ift gleid) ptel, ©Sdiffel ober Zeller, 4
(wafi ef nUY pein, und niches Fettiges davein t{t)bar ‘
mit det Nauch vom Licht fid) davan bange. Darany |

gieffer alsdent (Siummi-,-:)}saﬁep, o gat warm fey!:
mufs fber den aufaefangen Saudy, und mifdhet il
unse
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1 unteteinander (o iff eg d‘u&)ﬁ beveitet und sum fchreie
 ben dienlidy, e8 dauver aber nicht lange.

66
€ine Dinte fo in Moment oder Augenblicke
su verfertigen,
Man nehme SBallug 4. Loth, Victriol 1. £oth,
und Gummi Arabici audy 1. $oth, secftoffet alles

groblid) und gieffer SHWaffec dariiber fo viel alg davs
$u nothig. ; ;

s

Dinte gefhwinde und in dev Noth

| su machen.

Fehmet 2. bif 3. E5ffel voll Mildy, und (ehiieres
€8 in ein Sdyiiflen, nehmet dann einen wobhlges
braudyren CiBes.Stein, fepet folden einen Sheil i
Vas Sdviffelein, ind nehmet glgdenn cine wahlges
brante Koblen, tunctet foldye in die Milch, unbd reibes
felbige auf bemelten e Steine auf der Seiten
o guvorn getvet ift, taudiet aber die Kohlen off
feeg in vie IRildy, fo lange, bif es [hwar genug
ift, algdenn damit gefdyrieben,

\ 8.
 Dinte die fich audidichet, toie man nur wifl,
| Hievgu nehmet gebranten odet gealithen Kuee,
Ofthet folchen 1n Spiritn Vini ab, veibet ihu denn i
{einev Mafien, thut foldes in einen neuen Topff decet
'8 wobl 3u (bamit es niche guc Afchen werde, ) vers
nifche ¢8 denn mit gar diinnen SummiCHaffer, fo
ftes gut. Soll foldje nun wiederum abgelsfdyt
‘{newcn. fo Ean'es mit veinen XBaffer gefct)ebegi it
; o

‘.
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9. it |
Dinge auff Pergament gu fdyreiden; die fo
lange dauvet biff daf man fie |

: abwifdr. ) |
RNehmet Scdief-Pulver, vermifht e8 mit Flieh,
CBaffer, und fdyveibet damit auf Pergament. HWilf
man tun folde tiedez becunter baber,fo fahret man!
mit einen reinen reiffen Tudlein fanfftiglicy dar,’
ber, {0 ift das Pergament wicder fauber und vein.

10,

Dinte mit welher auff G3laf s (breiben,
Dievgut wird ecfordert Rufi und Hammer(dhlag,
feded oter £oth, und wird mit fFavden Summid
Aaffer in einer Eifevnen Schaalen gevieben unds
vevmifhs. i
II, 1
FBeiffe Dinten su bereiten, f
Man nehme Benedifdy Blepteiff, veibe es wohl
ab, madet e mit ffavcten Summi-Waffer und
Epevtveift ante [0 Fan man auf Shwars dami
febveibents
Bie alte abgefoffene Budftaben tvieder |
U verneuen, !
Man nimme Sall-Aepffel, bricht folche in Flein |
Gtilctgen und fdhniteer IBein.Chig daviiber, laffe; 3
es Tag und Nacht {feben und denn diftitlirt, Dane g
nimme man deg diftillicten Waflers in ein wenig |
Baum:MWolle und nbecfabres die Scyriffs damir
fo wied foldhe. wieder 3u lefen fepn. i
; , Capy/
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| Caput V.
*; Bon betenglichen und faljichen Dinten,

Jmmt man Salmiac gtoey Sotl, thut dariibep
Aquafort und laffet es bif tiber Den dritten
| Sag werdyen, mtfches alsdedt von dem Probrer Steis
ne ( wie die Goldfchmiede braudien) davunter (o
| viel man will, o tff folche fertig, 1ft aber falich und
unfidyrtbar, und muf mit etier netien Feder ges

L fchrieben werden. ‘

3 |
Dergleidien auf andere SRanier,

- Man nimme unprapavivete Silber, Glett vov
16. P veibet es fart und thut eg in ftavcten Weins
‘g und eibrets wohl um, veii laffet man es fegen
‘%tsb es gav Elaby ift und fdyreibet dafi mit einer nenen
layener. 3.
\! Dinte {0 in 24, Stunden wicder vergehet.
. Man nimmt Gallug, Fodyet folden in Sdetdes
k113aﬂl’\t, thut davsu Nomifdye Victriol, ein wenig
almiac 1nd Gummi Arabicum o 9iel alg obbemels
tes W3affer folviren imag.

2 4+

 Dinte fo in fedys Tagen vergebet,

| BrefierWBepdenHols juohlen und veemitht fol
| hea mit gemeinen ABaffer fehr wobluntescinguder,
1D Denn mit einer netien Feder darmit gefcyricben. -
INB. Giefiehet Anfanas gar fhiwars, vecliehrer fich
ihber von felbffen nady und nady, bif endlich nidyts
e Davon Ean aefehensvielweniges gelefen u;egm;

1, _ :

== L,__~’w.__
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&
inte fo voti fich feIbt vergeber. :
oman nebme Olium Vi&rioli mifche folches uits
ger die Dinte fo wird binnen 4, AWodhen Fetn Bud)s
ftabe mehr, was bm‘mg g;!d)ucben ift,su feben fepn,
EY ¢
SMan laffe Gall-Aepffel und Vitriol in Aqvafort,
fieden, und algdenn serlaffe man, wn diefen IWaf-
fer etwas Salmoniacum,

Caput VL

i
Verborane Sayrifft su madyen,

Nebmet vein SWaffer, thuet davein gefiofferten
Vi&triol, und wanu folder gefhymolfen, fephet eg
durch ein Tudh. Nota ter foldes lefen twill, dey
made ein Loth Gallus su Pulver, und gieffe eiy
balbes Maaf MWaffer Daviiber, und fephe es durd
eint Tud). Dann nepet man mit diefen Aaffer dig
Sdyeiffe, (oder vielmehr das Pappier) 0 verfchei
net cinte fhivarhe Scriffe.

Item.

cfBann mit Jwiebel. Safft gefchrieben wivd, wni
folches einteudten laffet, fo fan mans nidyt lefen
fondernn man muf dag Pappier ubers Feuer hal
ten, fo efdheinen vothliche Budbftaben, ,

2

Werboraene Scyrifft., |
. Da (dreiber man mit etner veuen Feder, mi |
Milcy oder Urin weldyes nidt anfm Pappiere e
evbennen ift; Billman es aber lefen, fo shus Eleir |

gefto

—
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| R R il e e o sl
| geffoffenie Soblen in ein leinen Tridylein, und fab;

vet Damit uber Das Pappier, fo lange bif die
. Sdyriffe fhwarh evfdheiner.

8
2Andere Ave,

. Nehmet Gummi Tragand, sevlafit folden i Wafs
fex, mifchet Blepweif davunter, fo wird man von
ver Sayrifft nidyts feben. Halret algdenn das bes
fhricbene Blat, geaen die Sonne oder brennendes
it fo wicd es vollEommen gu lefen feyt.

1 e - -
- Unfidtbare Sdhrifft, auf Eney gufhreiven.

unbd laffe es troden werden. Dann fiede man dag
3;'?31) in Waffer, bart, fo wid die Schriffr ju lefen
fepn. ,

| der: -

28 trodten werden.  Nehmer dann (harfe Louge,
{iverﬂ”ct Brafilien-$olg davein, und laffer foldyes
finent Tagund Nachr wohl wetchen leget denn vas
!'Befd)tiebene &y, in diefes Waffer, fo fomms eine
sunte Scriffe, sum lefenn hervor,

L, Item.

| Laffet ViGriol in Shaffer setaeben, fhreiber das
it auf ein Cy, und laffet es wobl teodnen. Kos
et Denn Gall-Aepfrel in Wein, kyer vasd Ep das
ein, nehmet es nach Eurger Jeit hevaus, (o iff e8
dann, was davauft gefmrieben ftehet, gav gus
i ju lejen.

ENDE

=== —

Man fyveibe auf ein &y, mit 2wiebel - Safft, |

ll Umfdyreibet ein €y mit Kalch.CBBaffer, und laffee |
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Das
%[uffé Neue moI)I bereifete

,\sn fich baltent
Aliechand
@ute, Sdhivarge Buntfivbigte,
- audh anbdere curieufe Dinten, wie fold)e
bewdbre , und vollfommen §u bereiten fepnd,
nebft hiergu bendehigten und gehdrigen
Wiffenfhafften.
5 élﬂen 1nd jebett, o dergleichen bendthic
J aet, febr niglidy und dientidyen,

Qluﬂ' meler %egel)ren
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