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%terﬁmuw,

D. €arl Benjamin Aeoluthen,
ouf Semmichau,

ver Ephurfiefilich Sddf. dconom. So=
cietat, ver Chur - Maynsl. Acad. der Wiffenfdaften,
und Dder feipgiger gelebrten Societde, 9)2itgliebe,
aud) Advocato Provinc. Iurato Ordin, und De-
putato dev brauberedhtigten Biivger(dafi
ju Budifin,

Nebft einer Kupfertafel,
Budifin,
verlegts Jopann Carl Dradhftede, Buchhandler.
g lie 5 1







 Borrede.

iviffenfeit, der alte Sehlendrian,
und ein und)riﬁlid)er Cigennus,
haben fchon mandhes gutéé Werf
u @‘51'11nb,e' gevichtet: nnd fo gehet ¢s micb
gegenvdrtig dem Bicrurbar, weldher faft
an alfen Orten ing @)‘ebr\dnge Fomm,
Gleichvie nun diefe Febler auf 6eireit
dever Dierhofsbefier und ifrer Gemerfen,
dever Mdlzer und Brauer faft an allen Ore
ten Bevefchen, mwo man eine Abnahme bégs
Diervertriebes fichet: alfo befbrvern audy
von Seiten de8 Publici géwnﬂ"e Dffentliche
' A 2 Anfiale




BVorrede.

nfialtenn, ober dielmehy Mangel den un-
permeidlichen Untergang dever Braunah-
rungen,  Oer Erfolg von bepden ift, daf
die Draunahrung aus denen ertern, wo
fie 5imm' geblifet hat, vevtvieben witd, da
. bic brauenden Grundftiicen in ihrom Wer-
the fallen, Daf, jumal in denen @tadten,
‘gange Fomifien, und groar nicht etfban eite
B ‘auf einmal, fondern die grofte ?In;,df)l ber:
> felben gugleich unvermerft um ihr Vevmbdgen |
Fommen, ofne ¢ fel6f genofien ju Daben. |
Den Befdiuf madye endlid) der Schaden
des Landesheren, der ausd denen voveryehl-
ten Urfachen cine unvermeidliche Cinbufe
on feinen jahelidhen Einbimfren leiben muf:
toie ich denn Flinftig seigen terde, daf dev
allgemeine BVerdienft, der Umtvieh desd in
einer Commun umlaufenden baaren Geldes,
uberhaupt die SfiicFfeligFeit deg Nabrungs:
{tandes,
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Borrede: 5

ftandbed, unbd die Einfinfte ded Landed und
feines Hevens durcdy das Braugerverbe viels
mehr Defordert werden fdnnen, als man fidy
Bey dem alfereefien Anfehen der Sache gé-
meiniglich vovyuiiellen pfleget,
Auf alle diefe Limftande defio eenfihafter
g denfen, bin ich durc) den Befif -cined
Brauberechtigten  Grundftinefd  vevanlaffet
worden, und ich winde meiner Schuldigleit
entgegen andeln, twenn id) dagjenige, wasd
mid) dic Erfahrung vabey gelehret, auf die
von Ciner Hidftocrordneten EShurflvfl,
Sadhf. Manufa®ur - Commercien - unbd
Oeconomie-Deputation und Societaet gil-
tigit mitgetheilten Fragen, nidt dergeftalt
entdecfenn wollte, tie ich glaube, dag es
allen braubevechtigten GSrundbefigern, ine
fonderheit meinen SMitbiurgern und miv felbft
evfpricplich werden Ednnte,
As 3
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Vorrede,

N Habe Desiwegen in denen gegenfodys
tigen Blattern den Anfang gemadht, vie
Subereitung ded Bieves felbft abjuhanbdeln,
mit der Verficherung, daf wann bey mei-
nem Funftigen Bicrbranen mie nody mehreve
Hondgriffe ald nugbar in die Augen fallen
foliten , iy nicht nue diefe in dev Fortfesung
anguseigen, fonbern audy die policeylichen
Berbefjerungen des Bievwefens o bald alg
- mbghdy, an den Tag legen werde.
Dudiffin, im Februar 177

4

Subalt.




7

ke BTG i, S
i 9T
Inbalt,

éSon by Gerffe : ' ° Pag. ¢

Wag fiiy @erﬁe man gum Brauett wablen miffe 10

Bon demn Duellen s ¢ 19
sﬁbn bt BRI n e s y
%on der Geffalt derer Darven, und won bem ' |

Darven felbfe 4
LBom Gibroten s : 18
%om Brauen # s 19

MWas fir Waffer dagu das Beffe fe 2 20

Lon dem Detfihe o : s 21
Bon der Celgerbiitte p 23
Vom Hoplen z s 24
Zom Gicten des LHopfens : 25

% 4 Boim




£ vosan

Lo Iufaimenfeten

Bom Abkihlen : : 2g

Bom Sufammenfchlagen 2 31
Bom Biere . . i 32 |
ﬁom Fafen ' 3 . 33
Bom Auffillen S z 34
Bon ber'metnricbfeit Bcvm Brauen it 37
ﬁ?zozn $5ttcber‘ £E z 42

Bon der Direction beym Brauen




AnmerFungen

uber das

Bicrbrauen

M
G

9 z

- Uf Die miv gittigft ,,ugct’enbeten
Sragen, dad Bierbrauen be-
*ﬁ treffend, habe die Ehre, mei-
en Hodgechrtefien Herren folgende V-
mecfungen mityutheilen,.

Die: Gerjte,

mag auf einem leimichten,, oder fetten Boden ge-

- wachfen feyn, man mag fie jeitig oder fpat gefaet

baben, der Dinger daju mag von Sdyafen,
aus benen Rindviehftallen, von denen Fleifdh:
bauern, bie allerband Vieh unter einander Hal:
ten, ober aud) aus denen Abtvitten genommen
fepns fo muf doch endlich ein Helies trinfbares
Braunbier dpavaus verfertiget werben fonnen,
wenn nur. die dagu ndthigen Vortheile in Ache
genommen werden, .
' As Die
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10 Anmcrungen

Die Diingung der Wecer riditet fid) obnes
bem nad) dev fandesare, und gleichroohl jeiget -
die Crfahrung, daf aud) auf faltem Boden,
purd) eine warmere Diingung, gute Braugerte

 @ejeuget werden Ednnen.  INein Gerfenland ift

leimiche und fdywer; Ddesmegen laffe id) es mie
den Pfluge fo ofte durcharbeiten, audh die Dueere
fo ofte dutchsiehen, bis es reche Flak witd. Sy
den Diinger faffe ic) viel Etroh einftreven, unp
wenn er vorhero im Hofe an der fuft etwas ab.
getrocknet ift, wird er auf dem Acer fo viel mg,
lich veche gleiche ausgebreiter, wodurdy ich den
Endswect erveiche, ‘daf die Saamengerfte fein
gleidhe aufgebet, und niche ein Theif den andern
uberwvddhfer, weldes biefe Srudytare fonft 3
thun pfleget, alfo daff mandher Halm nod) nie-
brig und grin ift, wern anbere beveits jur Reife
fommen,

Dic Wabl der Gerfie,

bie man jum Brauen nehmen will, ift das erfte,
wobey man einen in der Folge fehr {chadlichen
Fehler begehen fann.  DMan muf fo viel moglich
darauf fepen, daf die Braugerfte im Korne. eins
auder gleich fey, und daf fie, wenn man ein
paar Hande vell jur Drobe einquellet , in gleie:
ther Kraft ipre Keime teeibe. - Grof und Fleine
: Gerfle




uber dag Bievbrauen, Bt

Sevfte fhict fic) desivegen nid)e sufommen,, weil
bie Eleinen Korner in der IMiihle beym Sehroten
gang bleiben, und-fich alsbenn nicht ausodyens
biefes vecurfachet ein dinnes unfrdfriges Bier,
audy giebt ein ungermalmetes Korn, die auf der
Darve empfangene Farbe nidye: gerne von fich,
©tellet man die Mible ju tief, damit vie Fois
nen Kovner aud) mit getroffen werden follen, fo
werden die grofern ju febr mitgenommen , unbd
verurfadyen ein critbes Bier. Harte und weidye,
aud) jabrige und gwenjadrige Gerfte fhicke fich
ebenfalls niche” gufammen, veil ein Theil den
andeen beym Quellen leicht Gbermachfes, und das
grime Blate teeibet, . indem ein anderer Tpeil
nod) weit juric ift. - Diefe Biere mwerden leiche
fauer, voeil das griine Blate ein Merfmaal ifE;
daf nunmebro in ber Frucht felbft alfe vegetabilis
fchen Kvdfte aufgeldfet, und jur Nabrung des
tianftigen Halms gegangen feyn.  Das 1iberbleis
bende mehlige Wefen Fann alfe dem Biere Feine
Sracfe gebens mithin fhidge es oft im Keller
nod) um, wenn e nicht fdyon im Braubottige
gefchiehet.  IMich Hat die Crfabrung wenigfiens
nod) nidy¢ betrogen, daf aus einer gleichartigen
Gerfte beffere Bieve werden, als qus vielerley
unter einander gemengten Sorten, bdie man bf
ters bey denen Kornjuden aus Noth nehmen muf.

Die

‘-o—'?ln‘.&«’qﬁm I S M.—m-—' ,‘




12 nmerkunaen

Die gum Bieve beftinumte Gerfte muf audy (uf-

tig erbalfen, und von alfer 1briger Unfauberfeit
gereiniget werden: denn der- geringfte Dumpf

oder andere fremde Teile vervathen fogleic) im -

Dieve ihren Gefhmact.
Hievauf folget das

uellen, -

Mian fdyittec befanntermafen die jum Brauen
beftimmte Gerfieiin einen Quelltrog, und giefet
Waffer dbavauf.  Diefer jolite billig allenthalben
von Stein feyn, befonders, wo man aud) im
Sommer malzen mu§, bamit das davauf ge.
goffene Waffer niche ju lauwerde.  Allhier fann
man fich fike einer Betriigerey bderer Maljer das
durd) buten, daf man bey Auflafjung des Waf:
fers vornemlich) bepm erftenmale felbfi jugegen
fey, tind zufehe, bis die gange Gerfle vollfoms:
men mit Waffer Oberdecte ift.  Gewinnfiictige
Mdlger werden fonft ecine grofe Menge Gerfle,
vie Anfangs oben auf dem Waffer bleiber, und
nach und nach 3u Boben finft, abfchopfen, und
vorgeben, fie fey taub gewefen.  Das Waffer
muf ofters abgelaffen werben, damit es nidyt in
vie Jaulniff gebe. Auc) muf man die Gerfte
nicht gu febr quellen, fonft wird fie wafrig, und
tann eher ju Srarfe, als jum Bierbrauen ge:

nommen
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nommen werden.  Eine Gerfte, die ju febr ges
waffert, faulet auf dem Qtte, wo fie feimen {olf;
eber, als fie.wdchft; und der Crfolg davon iff
allemal ein fauer Bier. Wann man ein Korns
then gwifchen die Fingerfpiten feft, und es mit -
feinen beyden Enbden nidyt mehr fHidhe, indem
man es bricfe, o glauben die Malzer, es fey
Beit mit dem Quellen aufoubo ens allein man
muf auc) gugleic) auf das Auge Achtung geben,
wo der Keim heraus wadyfen {oll, ob diefes einen
Anfchein dagu Habe.  Alsdenn wird das Waffer
abgelaffen , und die Gerfte auf einen troctenen,
jedod) etwas abbangig [iegenden Orf, etwas
fiber 3 Ellen body aufgefthiiccet , damit die Feud)s
. tigfeit ablaufe: Denn fo lange fie ved)t naf iff,
feimet fie {chwer. -~ Jn diefer fage muf fie fich
ein wenig erwdrmen, und dadburd) die Frudyte
barfeit, fo viel ju Ausftofung des Keims erfor=
perlich ift, erlangen: 0der Gradus diefer Warme
muff, wenn man die Hand Hinein ftectt, nody
nicht in3 Saue fallen, fondern faum zu merten
feon.  Won der Zest an, wird fie alle Tage jwey
bis dreymal umgeftochen, damit fie fich niche ju
febr erhige, und fein gleiche wachfe, Die Keime
fage man fo lange f{thiefien, als man nur fiehe,
‘baf feiner in das grine Blatt geben, und wie
es bie Malzer nennen, Ackerfchirfig werben will.
Hier

B'
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14 Uninerfungen

SHier miffen die Malzer ibren Fleiff niche fpaven;
fondern oft darnach feben, und was ju lang
wad)ft, wegnebmen, und auf den Welfeboden
bringen, wovon unten geredet werden ol Was
gu wenig wad)f, muf mitten in den Haufen
gebracyt werden, damit der Keim nadhfomme,
der fid) verfaumet hat.

Jft nun alles gleidye gewadyfen, fo folges
bierauf das

WelFen:
3u dem E€nbe wird die Gerfte auf einen Hiersu
befonders beftimmeen grofen. Boden gebradye,
und fo diinne alg moglidy in die Sugluft ausges
breitet, aud) ofters umgewenbdet, bis fie trocfen,
und der Keim vermelfe ift, daf er nicht weiter
wadfen fann,  Dadurd) wird fie murbe und,
milde, fie fann audy die Bitterfeit aus dem Holj-
pampfe bep der Darrung niche fo fchnell anneh=
men, al3 gewif gefdheben wurde, wenn fie ju
maf auf die Darre gebradye wiirde.

Die bisberige Geftale, dever

Darren
Bat bey Dicfiger Stabdt in einem langen Canale
Beftanden, auf deffen bepden Extremitacten jen

tleine Feuermauern £ €llen Hod) fich befinden,,
aug




uber Dag Bierbratien. 15

aus twelchen die Hie unter die Horden gebracht
witd, . Man. fann fie aber auch in Geftalt eines
vierecfigten Heerdes bauen laffen, Der in der
Miteen Hobl ift, wo der Sug des Feuers geben
foll. . Ueber bdiefe Hoblung werden breite -und
ftacfe eiferne Scyiinen gelegt, und auf diefe wird
die gange Oberflddye mir gue gebrannten thoners
nen Fliefdyen jugedectt, Auf diefe Fliefchen
witd bas Mal; ausgebreiter.  Weil man aber
nicht allemal gefchickte Seute baben fann, oie
diefe Sliefchen fchonen, fo iff ju beforgen, daf
fie durd) eine tibertricbene Hite leiche jerfpringen,
oder die Kutte, womit fie yufammen gefuige find,
aus denen Fugen DHeraus gebe.  Dabdurdh gebet
viel Maly verlobren, weldhes durchfallt, und
man bat eine unauffirliche Werbefferung an deks
gleihen Gebauden nothig.  Wollte man auch
anftatt der Sliefichen ftarfes eifernes Blech nehs
men, fo wiwde jwar das Durdhfallen verbiitet
werden: das Cifen aber nimme ju viel Hige an,
und verfenget das Maly, anffate, Dag es nur
gelinde trocfnen follte.

Die vorbefchriebene Art at mir alfo noch
am Dbeften gefallen, und man fann es leicht Das
durd), Daf man red)t trocnes Holz 3um Dar-
ven nimme, vermeiden, baf bas Maly niche

raud)s




- o —— s o R s ST, U P A i v
P e A m—— S —— T s e

16 Ammerfungen

vaudrich werde.  Ueber diefer Darre muf ‘ein
bobes feuerfeftes Gewolbe, und auf diefon ‘an
jeber Ecfe eine Feuermauer u Abfiibrung des
Dampfes und Raudyes angebracht werden, qudh
muf} Das gange Vehdltnif, worinne die Darre
ftebet, von Stein, und mit einer eifernen Thive
veefhloffen fepn,  Die Cefobrung bat es qus:
gewiefen, baff, wenn das Gewdlbe lber bder
Darre ju niedrig angebracht ift, ficd) der Boden
wiederum jurnct auf das Nalj lege, und es vers
Dictere, audy, weil es immer feuchte bleibet,
¢s nid)t wenig Holy Fofie.  Karn man in per
$Hihe uiter dem Gewilbe Jugfenfter anbringen,
und folche nad) Delieben evoffnen, twenn der
Dampf ftarf wird, fo hilfr es nid)t wenig zu
balbiger Beendigung der Arbeit.  Je dlumer
das Mals auf die Hovden gefchitces wird , Ddefto
feichter gebet das Darren von {tatten, und defto
angenebmer wird das Bier, - Aud) habe id) es
nicht vor gut befunden, wenn man das gange
SNaly ohne Unterfdyied fehr braun davvet; Ddenn
bas Biev befomme cinen Herben und unangenel:
men ®efhmact davon.  Wer aber ein wobl-
{chmedtendes Bier, und dabey noch eine dunkel-
braune Sarbe haben will, der thut beffer, wenn
e nur den sten ober Gten Theil des Malzes
Hody darren [aft, das ubrige aber gany blaf.

Beybes
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uber dag Bievbragen. 12

Beydes muff bernach unter einanbder gefdhroten
werden,

Hierbey muf ich noch einer Gewobnbeit ge.
denfen, die ich nidt billigen fann, ob fie wob(
an-den meiften Orten als ein Grundfag anges
nommen wird,  Man bildet fich ein, je [anger

‘bas Malj gelegen Habe, je beffer miiffe auch das

Bier werden, &g haben mid) aber die Theo-
rie und Praxis das Gegentbheil belehret. Wenn
man voraus feét, daf alle gebrannte Oele durdy
bie {ange ber Seit ranjig werden, und ibr bals
famifches Wefen verlieren, fo fann man leiche
ben €dluf madhen, daf das Malj niche (dnger
ein gutes Bier geben werde, als es angenehm
viechet. ~ Cin abnliches Denfpiel fann man an
bem Caflée inne werden, der frifch gebrannt am
beften, und wenn er gelegen bat, wie Holg
fhmectet. | @ang neuerlich lief i) aus einer
furs juvor gedrofchenen @erfte ein Maly von
22 Edffl. drefoner Maaf, nady vorftehenden
Negeln machen, und erbielt daraus ein fo gutes
Belles und fraftiges Bier von 25 drefoner Bier«
teln, als es fonfi von 24 Sdfl. nicht ausjus

fallen pfleget, wenn gleid) das Maly ein Halb

Jabr und driber gelegen bat; ba id) bingegen
meine 22 ©dffl, uber 11 Tage nidyt Habe lten
gen laffen. :
B Wil

R S T




18 © Ynmerfungen

Will man nun jum brauen” fdhreiten, fo
muf das Maly uvor

gefhrofen

werden, wobey aber fleifig nadzufeben ift, daff
es nid)t ju flav werde, fonft wird es leicht vers
bribet, es bangt ficy audy leicht an die Pfanne
an, formiret Kofe, und giebt ein tritbes vers
dorbenes Bier, das nidht ju cuviven ift.  Weyz
fallt man aber auf das anbdere Extremum’ und
(afit es ju grob fihroten, fo Fod)t es fich nicht
aus, und die Treber werden befjer als. das VWiev,
Den erften Febler gu vermeiden, ift as Ans
feuchten evfonnen, und Der anbdere fann nidye
beffer, als burd) fleifige Attention vermicden
werden, daf man nemlich die Mible gehorig
ftellen [affe; feuchtet man es ju febr an, fo (Gufé
man Gefabr, den Miller veicher ju madyen, als
er fepn foll; denn 8 wird fid) unglaublid) in der
Muible veefdymieren, und hangen bleiben. Das
Einfprengen mit Salwaffer taugt ju nidyes, bef
fer abev ift ein veines, weidyes Sliefroaffer, ober
auch DBrunnen - oder Regenmwaffer.  Werden
diefe Praeliminaria wobl beobachtet, fo ift das
©piel fo gu veden, fdyon uber die Helfte gewons=
nen, . und man bat fich auf ein gutcs Bier J')off
nung 3u madpen.

3n
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Jn der Ordnung folge nunmebro
Das. Brauer,

robey man anfanglich auf Srfparung des btelen
Holzes zu feben: hat. -

Hiersu find die bis an den Rand- eingemants
erfen, und um und um. mic einem 4 bis 5 Joll
roeitem Spielraume verfehenen Braupfannen die
aflerbeften, und weil dergleichen Plannen ftehen
bleiben miiffen, fo find fie nicht fo Foftbar ju
unterhalten, al8 diejenigen,  fo nach biefiger e
aus einem ‘Braubaufe in das anbdere gefabren
wetden.  Da aber auch bey denen bis an den

Rand eingemauerten’ Plannen 'dag Feuer “aus

pem Sdyirlodhe in die frepe_ Sufe fomme, und
badurd) viel Hise vergebens derlobren gebet, o
ift mir eingefallen, ob nicht nady benEommendem

Niffe eine noch viel woblfeilere Are ju brauen

aufgebracht  werden Fonnte.  Fch wiirde mir
dergleichen Ofen felbft ‘angelegt haben, wenn id)
eine eigne Pfanne hacte, und midy nidye’ nadh
biefiger Art mit Borgen bebelfen mufite.  Wer
dergleichen Brauofen etwdn fdyon befist, obder
anlegen will, den erfudye hiermit ergebenft, den
Erfolg der Gefellfhaft mitzucheilen.  Wabr=
fcheinlicherroeife muf man mic £ Clafftecn ‘Holy
25 Wiertel Bier braven Fonnen, weil die Seyeite

' D= nid)e




20 o Ynmerfungen

nidyt gang Binein geworfen, fondern Flein gee
mad)t werden, und gleichwohl die ganze Saule
ober Strohm des Feuers , den fie geben, nad
ibrer Breite und fdnge fich allenthalben unter
und um die Pfanne ausdehnen mufe

Ueber das -
Waffer s
woraus Bier gebrauet wird , witd verfdhiedents
lidy difputiret ; die Erfahrung aber lebret, daf
man faft obne Unterfheid aus allen Wafern
brauen fonne. n Sittau bedient man fid) des
SBrunnenwaffers, und man siehet es Furg vor
pem Brauen aus 30 Ellen tiefen Brunnen mit
Eymern Beraus. Die Jrage aber , aus was
fir Waffern das fhmadhaftefte Bier werde, ift
febr feidyt gu beantworten, wenn man auf den
Dienft Achtung giebet, weldyen das Waffer bey
pem Brauen eigentlich ju vervichren bat: es foll
nemlich aus dem Malze und Hopfen das balfas
mifhe, oelichte und geiftiche, nebft dem jur
Nabrung dienlichen gelatineufen Wefen in fid)
fdhlucken, und fid) mie ihm dergeftalt vereinba.
ven, baff es ein eingiger Corper mit ibm werde,
den man trinfen fann,  Nun nimmt aber nach
allen Principiis phyficis unb chymicis ein flie-
fender Eorper nidyt mehr an, als_ev ju balten
im




1ber Dag BVievrbrauen. 41

¢o im Stande ift : Bat alfo das Waffer fchon viele
fe anbere {dyrefeliche, falziche, vitriolifche, eifens
i} Baftige und fieinartige Theile bey fich, fo bat 8
er varan fdyon ju tragen genug, und wird alfo aus

dem Hopfen und Malge niche su viel an fich nebs
men.  Solglich ift das bejte Waffer, was gar
nad) niches {hmectt, nach nidhts riedyet, und
fo fdhlecht und rvein wie moglidy ift: denn beffen

0 PR N W SN S

Its Pori find annod) leer, und gefhicft, alles anjus
1 nehmen, folglicy werden fie mebr Kraft, als alle
TR andere Sorten von Waffern, aug dem Malze
e und Hopfen in fid) fhiucfen, Jn Budifin wird
e 3 vas Waffer aus der Spree genommen, und viels
it leicht mwiirde es wegen der vielen bey fid) fiibren-
a8 ~ den frembden eile Fein gutes Bier geben , wenn
ift es nidyt einen fo eiten Weg duvd) Nobren faus
en fen miifite, worinne e8 vieles riederum fallen
el lage. Sy bin aber dody der Meynung, daf
ol | unfere Brunnen, da wir febr Havee Felfen haben,
fas | woraus das Waffer nidyt viel an ficd) nehmeni
ut fann, ein nody bequemeres Waffer jum Brauen
ih | geben wiirden, '
hae ‘

Jch fomme nunmebro auf

f;; den Metich,

ige vobey ey Hauptvortheile in Adhe su nehrhen
fen fmb,
im pas B 3 1) Daf




22 - UnmerEungen

1) Daf man das Maly niche verbribe :
diefes aber ift nicht zu beforgen, wenn, wie
groftentbeils gefdyiebet, Das fiebende Waffer
guerft in den Metfchbottig getban wird, und
man alsdenn das Malz nach und nad) binein
traget.  Anbdere fehren diefe Verridhtung um,
und tragen das trocfene Maly uerft inden Vota
tig; fie wagen aber ju viel, wenn fie das fiedend
beifie Waffer gleich aus der Pfanne darauf brina
gen, und es nicht wenigftens vermittelft einer
langen Ninne gemadhlich und unter vollem Rifh-
ren darauf laufen faffen. Durch das Verbrihen
witd das Malz sufammen fleben, und Klumpen
formiren, auch fich mit einem Sdleim bergies
Ben, mithin weder dinne genug gerubret wers
den, nod) feine Kraft gehorig von fich geben,

2) Das Ribren fann hier nicht fleifig ge
nug gefchehen, und es find bhiersu fo viel Seute
anguftellen, als man haben fann, und der Plag
leibet, Daf fie einander nicht im Wege fteben;
fann man einander ablofen, um nid)t miide ju
werden, fo iff es defto beffer: die Inlirumente
gum Riibren, o wie Kriicfen ausfehen, deren
breiter Theil mit grofien ochern durchbobret iff,
find beffer als Schaufeln, und fogenannte Ribr=
fheite ; Denn durdy bie erftern laft fich Das
Maly beffer jertbeilen und dinne machen,  Al8

man
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man nod) nicht darauf gefallen, den Metfch 3u

fochen, bat man zwar wobl den Bortheil gehabe,
einen lichlichen Extract aus dem Malze ju jie-
ben.  Allein diefe Procedur ift etwas foftbar;
dean enn das Bier ftark werden {oll, muf man
wenigftens den gten Theil, nod) befler aber ein

Drittheil mebr Maly Haben.  Dabevo -ift es

gwar gutraglicher, wenn der Metfd) geodye wird;
nur mufi mon es nidye ubertreiben , wenn man
nicht Haben will, daf das Bier fdhleimig und
dicke werden foll,  Diefes aber gefchiehet gemeis
niglich, wenn ein ungleich ober ganslich fbers
wadyfenes Mals ju fdarf gefotten wird.  Andh
unter wdhrendem Kochen ift das NRithren eine
sutedgliche Sadye.
Wenn dev Metfch fertig ift, witd e auf
dic Seigerbutte
gebrache, damit er von denen Tecbern ablaufe.
u pem Ende wird ein Geftelle von Stroh in
ben Bottig gemadyt, und id)- rathe nicht, 8
an der gehirigen Menge des Strohes feblen ju
loffen, es wird fonft das Biev tribe werden.
Ru einem Gebrdude von 25 Bierteln find wenigs
ftens 5 Schitten Stroh ndehig.  Auch ift es
bodyft fhavlich, wenn g €, in einem Communs
braubeufe groen Diere auf einander durd) einer-
D 4 fey
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fey Stellftrob gegoffen werden, benn bas jwente
Bier wird gewifi fauer, weil das Stroh leidyt
bierju geneigt ift.

Den Hopfen,

als bas befte Stiicf bey einem Gebraude, muf
man, wenn man ibn niche felbft erjeuget, aqus
Bohmen , VBraunfdyweig, Sngelland ju erfaus
fen tradhten, und es find die genannten Arten
geithero fiir Die beften gebalten worden. Der
®erudy allein ift nidhe das fidyere Kennjeidhen
eines guten Hopfens: denn der Betrug hat die
Menfdyen gelebret, ihm mit einem Infulo von
SWaffer, Bier, Kafe und Hopfenoel den durch
Alter vergangenen Geruch toieder Fu geben,

Dabero muff man gugleid) mit ouf die Hauptlein

des Hopfens fehen, Die gar u grimen geben
einen wildrigen Gefhmact, und die gar ju gels
ben und iberreifen, laffen den Staubfaamen fos
wobl als die vedyten Saamentorner leiche fallen,
‘und biermit ift die befte Kraft verlobren, Jfkt
et aber lebhaft gelb, mit blafgriin untermifche,
Bat noch gange Hauptlein, welche ibr Nehl und
€aamen nodh in fich enthalten, und nidyt nur
‘m Reiben mit der Hand, fondern aud von wei:
ten; und im blofen Anwiihren, einen obne wils
drige Bitterkeit balfomifdyen Geruch geben , wel
. b C d)er
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der in der Mafe lange dauert, wenn man audh
das Gewdchs fchon von fich gelegt hat; und der
bas’ Qimmer mit einem angenehmen Gerucly er:
flilet, fo ift es die rechte Sorte, bdie man wabe
fen muf. Der braune wiirde der allecbefte feyn,
wenn feine Hauptlein nod)y gang, und Staub
und Saamen noch) darinnen, und Fraftig genug
waren, € ift aber in einer grofien Quantitaet
nidht ju befommen, weil ihn der Berfaufer felbft
braucht, um den ibrigen unniigen mic gut ju
madjen. '

Bey dem Einfaufen ift nod) der Bortheil
in Acht su nehmen, daf wenn man nidyt gane
Siidyen faufen fann, man (eber tradhten miuffe;
vas $egte in der Biiche als das @rftere ju beforms
men : denn die Kraft des Hopfens beftehet in feis
hem Meéhle und Saamen, und weil diefer gerne
ausfallt, und auf dem Boden des Sacfes jufant:
wen Fomme, ‘fo ift vas Obeve nidht o gue, als
das Sebtere in ber Jiche. .

“Bey dem

Sieden ded Hopfens
Bat man allhier eingefiibret, ibn im Metfdh gu
fochen, und wenn s nur gehorig gefhiehet, fo
befommt er einen gang [ieblichen Gefhmadt:
Wo viel gebrauet wird , ift es juteaglidy , . daf
~ B 5 eine
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eine befondere Hopfenpfanne gehalten werde, Henn
er wird defto weniger anbrennen, weldjes man
eber befiirchten muff, wenn. et in der Bierpfanne
gefodht wird , weldhe mit dem Flebrichen Wefen
des Malzes ubergogen ift.  Hingegen ift nidye
wohlgethan, wenn man ihn begiefit, .indem das
DBaffer oder der Metfdh noch im vollen Subde ift;
benn biefe Sibe siehet alle feine Theile jufammen,
Daf fie ibre Kraft nidyt von fi) geben fénnen.
Auch) muf man ihn weder ju wenig fieden, nod)
3u febr; denn im erften Falle wird er fein wildris
ges Wefen behalten, im andern wird er entweder
leicht anbrennen , ober anftate fiife ju terden,
eine anbere Art von Bitterfeit annehmen, bdie
ibm fonft nidht natirlich fdheinee, fie entftehet
aber aus bem Relinofo , welches der Hopfen
durd) das viele Kochen endlid) muf fabren laffen
Weil nun diefes in denen Stielen und Blattern
des Hopfens haufig angutreffen iff, fo empfehle
id), um ein mildes Bier ju haben, den Hopfen
guvor gu fefen. ) babe aud) biervon die Pros
be gemacht, und aus 3 Edffl. Hopfen ¥ Sl
Ciiele und grime Blatter, aud) andern Unrath
Berauslefen laffen.  Diefe Bemiibung Hat die
befte Wirfung gethan, und der Gefhmadt ift fo
rein ausgefallen, al3 id) es nur winfdte. Sa
¢8 Daben Kenner von Bieren das  Meinige

fue
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fiir Ronigfieiner getrunfen. . Das Merfmaal,
wie lange e fochen foll, wird von denen Brauern
mittelft eines Nithgens ecforfihet; wenn fie defs
fen beyde Enden gufommen beugen, bdafi das
Uebrige wie einen Cirfel formivet, fo tunfen fie
folchen in ben Hopfen, und glauben, daf er gut
fen, wenn er in diefen Nithgen einen Spiegel
madyt. s bat aber der Brauer nod) iiberdies
fes feinen Gefhmact und Geruch ju Rathe u
sieben, und den Hopfen fo lange fu ficden, bis
er dem beym vovigen Vieve gut ausgefallenen
wiederum gleid) Fomme,  Dadurd) evreichen ed
die aufmevffamen Brauer , daf fie an ihrem
Orte ibren Vieren immer einerley Gefchmact ge-
ben.  1leberdiefes ift es gut, twenn man den
Hopfen eher ein bifigen ju febr als zu wenig fies
bet, aud) berbaupt an der Quantitat des Ho= -
pfens Feine unndthige Erfpabrniff ju maden fucht.
Je weniger das Bier Hopfen bat, je gefchwin-
per witd es fauer. Und eben deswegen Halten
fich die Merzen- oder fager- Gebraubde fo vicle
Monate, weil ein jedes noch einmal foviel SHos
pfen befomme, al8 ein ander gewidhnliches Bier,
pas nue jum. baldigen Ausfdhenfen gebrauet

wird, .
Benn nun fowobl der Metfch als Hopfen
gefotten, und evfterer auf das Stellfirod in die
Seigers
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Geigerbiitte gebracht worden ift, fo wird bey:
des nunmebro :

sufammen gefeft.

Der gefottene Hopfen wird durch) das Schug:
bret , fo man in bie Pfanne fest, von denen
Bldttern gereiniget, und das flare Decoct als:
denn nicdht in den Metfchbottig, wo das Stells
ftrob ift, fondern in einen reinen Diebottig ges
meiniglich in denjenigen, wo vorhero das Wafs
fer jum gangen Bieve befindlich gewefen , ges
fchdpfe, und auf diefes Hopfendecoct aus dem
Metfchbottige ein Theil des rein abgelaufenen
Metfdyes untermenget,  Die hinter bem Schus
brete in der Pfanne befindlichen Hopfenbldtter
werden herausgenommen, und entweder auf bdie
Freber in den Metfdhbottig geworfen, und nady
vollendeter Arbeit, wenn das rechre Bier fertig
ift, mit Waffer tibergoffen, da fie Denn den
Gofent machen Delfen; viele aber werfen fie ohne
weiter ju nuben, gleich aus ver Pfanne bey
Seite.

Wenn fich nun das Hopfendecoct mit dem
Metfd) redht vereinigen foll, fo wird benbes un-
ter einanber gefotten, und beswegen nicht gleidy
das gange Hopfendecoct auf einmal aus ver Pfan,
ne gefchopft, fondern obngefabr jwey Drittheil

davin:
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davinnen gelaffen’, und das britte Theil mit
Metfd) erfest, und wenn beydes gufammen in
der Pfanne aufgerellet ift, wird wiederum ein
Drittheil abgefchopft , und. mie Metfd erfet,
und alfo continuivet, bis Fein Elaver Met(d mehr
porhanden ift,

St nun foldergeftale das Bier fertig}

bis zum
abfiihlen,

fo Beifit s Sungbier, und wird in viele eingelne
®efdffe, meiftens in befondere Dagu Deftimmte
RKiiblbotige ausgetbeilet, Der Endyect, wels
dher hier erveicht werden mufi, ift die allerfdynels
fefte und ploglichfte Kiblung, die man Haben
fann, damit nicdht das balfamifche woblriedyenbe
MWefen su febr in die Suft gebe, und das Bier
alsdenn unfhmacthaft und leicht fchaal werde.
@8 fann Deswegen Diefes Jungbier in Denen
RKiblgefaffen nidht diinne genug qus einander
gebradyt werden; denn je hoher s uber einander
fiegt, befto mebr behalt es Hise. Die in Jits
tau genohnlidye Art der AbEIHlung ift febr gut.
Man fegt eine grofe Menge Eleiner Kublfaffer
unten im Haufe, im Hofe, und o es der Plag
erfaubet, und Sugluft iff, neben einander, und
(GGt durc) eine lange, aus dem Braubaufe ges

benbe
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Bende NRinne in jedes Kublfaf efwas Jungbier
Taufen, — Alle Anwefende machen fid) alsdenn
eine Defondere Befchafftigung bievaus, daff fie
jedes Kublfaf mi¢ einem Holzernen langen Spa-
del oder Nitbriheite, wobl umrihren, bis alles
geporig abgefiihle worden.

o Den Grad: der iibetbleibenden Warme fann
man nad) dem Thermometer nicht abmeffen,
und wenn man es aud) thun- wollte, fo wiirde
es obne TNusen fepn, weil der Handgriff derer
Arbeiter, die ‘meiftens aus vohen feuten befte-
Ben, fich bis ju diefer Subtilitat niche einfchrdns
fen [afit: obngefdbr mup s fo lange abFiiflen,
bis es milchlau bleibet.

Will man gum AbFiblen fid) derer Kiifl=
{tocke bedienen, fo muf man fie febr breit und
niedrig madyen laffen, damit das Bier fein viel
Glache befomme: Sind fie aber hod) und enge,
fo taugen fie su gar nidyes.  Wie ¢8 Denn iiber=
Baupt eine gefabrliche Sadhe'ifts denn ‘in feine
Gefaffe fomme die Saure efer al8 in den Kbl
ftoc, und wenn diefer einmal damit angeftect
ift, fo Fann man feicht joen, drep und mebc
DBiere binter einanbder verderben.

Sdy wiederhole mit BVorbedacht nochmals,
pag die Gefdywindigfeit beym AbEhlen Des
ﬁteres Das Befte thue , und wenn uur Diefe

erveicht
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erreicht wird , o ift es brigens einerlen, durdh
was vor Mittel man daju gelange, -

St man fo weit gefommen, fo wird hievauf,

ufommmen gefthlagen,

pas ift, es wird das abgefiblte Jungbier qus
penen Kublfaffern auf den Bottig wiederum ua
fammen gegoffen, und mit Sefen vecfeben , und
awar in folgender Ordnung:

i+ »x)- Man nimmt gute Hefen, weldhe dichte,
ftacf, von einem lieblichen und geiftichen Gee
rude, fiffen Gefdhymack, obne Bitterfeit und
die nicht nach benen Bobenbefen riecdyen, und
fchmecen. ; :

2) Diefe werden ben grofier Kalte etwas
weniges gewdrmet , damit fie aufgeben , und
fich Deffer vertbeilen. :

3) Man nimm eins oder ey grofe Riibls
faffer, tbeilet die Hefen davein ein, gieft diefe
Kubifaffer alsbenn mit dem nur befdriebenen
Sjungbieve voll, und ribret alles recht wobl durd)
einanber,

4) Algdenn werden beyde Kuiblfdffer in den
Bottig ausgegoffen , und das ubrige in denen
Eleinen Biergefdffen befindliche Jungbier  wicd
ebenfalls dagu getragen.

Nun
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Nun ift es
Bier:
damit es aber aud trinfbar werde, fo miffen
bie Hefen, vas ift, ber. grobe fhleimiche iv-
bifche Theil vermiteelft der Gabrung wiederum
beraus gebradyt, und von Den geiftigen, bals
famifchen unbd wdfferigen heilen des Bieres
niinmebro gefonvert roerden.  Diefes ju evreis
dyen, (4fit man es in eben Dem Bottige, wors
innen es fic) beyfammen befinbet, anfangen ju
gdbren.  Soll e Merjen - ober fager - Biee
werven, fo muf man es faft gang abgdbren lafs
fenr, ebe es in den Keller gebradyt oird. Wil
man e8 aber bald ausfdencfen, fo taugt diefer
Handgeiff niches , fondern fobald ver Bottig ans
fangt itber und tiber Hefen ausguftofen, wird és
gleid) aus einander und in bie Faffer gebradyts
Biele Brauer fieben in der Mepnung, die auf
vem Dottige erfdeinenden Hefen mificen erft
graus wetden , eine braunliche Farbe befommen,
fich am Rande (o8 trennen, und in der Mitten
aufteifen. 3¢ babe es aber an meinen eignen
Q3ieren mwalrgenommeit, Daf es nidys tauge,
wenn man die Githre auf dem Boreidhe fo gar
roeit jur Reife Eommen [aft, und das Dier als-

deun exft in die Kellergefaffe fatlet. €3 ift audy
aus
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aus diefem guten Grunde beffer, fo lange niche
gu warten , weil die fdyon getrenneten, und aus
vem Biere gefchiedenen Hefen fid) fonft wieders
um untet Daffelbe vermengen, und jum proentene
mal fich nicht wiedecum fcyeiden, fondern ein
Befiges tribes Bier verurfachen, das viel Boden-
Befen bringe, an deven Stelle wirflices Bier
im Saffe feyn Eonnte.

Berfdyievene von meinen Vieven find fo
gleidl) in die Keller gebradyt worden, alg fie im
Bottige nur den Anfang jum Gabren gesoigs,
einen magigen ®afch gebabt, und an den mei:
fien Otten gar nodh) Fabl gewefen find. Sie
Baben alsbenn, im SKeller febr fhon gegobren,
baben (ocfere, voobl und ftarf viedyende Hefen
gebracyt, und gu 4 Wocben und (anger fid) in
denen jugefpindeten Faffern flar erhalten,

 SBann run das Biee in die Jdffer gebrache
witd, weldyes man

Safen
Beifit: fo bedienet man fid beFanntermafien dever
bolgernen Trichter, whdurd) es eingefuller wird,
s miffen. aber die Nobhren. oder Habne daran
fein lang feyn, fonft wird das Bier febr gifchen,

und jum Spunde wieder heraus treiben, ebe

bas Faf gwey Drischeil voll ift., Bann die
e

Faffer

s ‘#_,'&#—r‘n.m el A "‘""W
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Faffer mit Tillen niche gang voll gemadht wers
ven, fo ift es ein Hauptfebler; denn die Hefen
onnen den Spunbd nidyt erveidien, fondern fie
faflen oieder guriict ins Bier, machen es triibe,
faltgabrig, und fiie den menfchlichen Corper im
hochiten Grade ungefund, indem Dergleichen
verfloctte Hefen den Magen verfchleimen, den
Appetit verberben, unglaubliche Blehungen ma:
chen, und dabero denen Gelebreen und andern
Perfonen, die mit dem Kopfe arbeiten miffen,
und viel figen, Schwindel verurfadyen,

Sum
Nuifirllen
bebienet man fidy, wenn man recht verfabren
will, deffelben Bieres, was man gebrauet at,
und ju dem Enbde ift es gut, eine Portion in
befondern Fleinen Gefafien blof sum Fillen auf-
jubeben, und es in Jeiten abgdbren ju laffen,
Mit gany eistaltem Whaffer, mit fangvel und
Cofent, item, mit anderm Waffer, als wor=
aus vas Bier gebrauer iff, foll man durd)aus
niche fiillen, wenn man nicht mit Borfag fein
Bier verderben will.  Sn Ermangelung des
Siillebieres ift yum Auffillen nidyes beffer, als
eben das Waffer, worqus es gebrauet worden, -
wenn s juvor in einem reinen boljernen Gefafe

aufbebalten, and etwas nber{thlagen ift.
Wenn
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St - Wenn man die Bieve durch unerfabrne

e Seute, und befonders durch alte Weiber, bdie

fie obnedief von Operationibus chymicis nichts ver- I8
??, fteben, im Keller und unter wabrendem Schanfe | %
ot abwarten [dft, fo eveignen fid) gerne folgenbde 8
i Feblec. _ B
4o Anfangs: ift es die angebobrne Erbfiinde i
e diefer fogenannten Kellerweiber, wenn fie aus iR o
s einem Dreplinge oder anderm Gefdfie, das ges i 8
My fteen vergapfet worden, den leBten NReft in eine

Gelte giefen, eben o viel aus dem neuen Drey:
linge Hevaus nehmen, und diefen Moraft davor
binein fiillen.  Dadurd) wird denn das gange

en Bier verdorben, triibe, frumpf und fhaal ges
aty | macht. ‘ ~5°
in Die gwente Operation - iff eben fo -gewiffens
uf: Iof, wenn fie alle Biere obne Unterfcheid mit
on, Kreide anmadhen, in der unbefonnenen Meys
nb nung , ibuen einen lieblichen Gefhmact ju geben,
= Das befte Bier, fo aud) nid)t faver wird , witd
us dadurch um die geiftige angenehme Scharfe ges
in bracht, die ¢8 baben muf, wenn es gefund.
es | feon foll,

s F Sbre dritte Vefdyafftigung iff  gleichfalls.
m, - firafbar, und beftehet barinne, bdaf fie nach
e dem befannten Spriidyworte bey einem Dreper-

: lidyte mebr brauen, als ber Brauer in ber,
n €2 . Pfanne.
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NDfanne.  Sie tiberfiillen um des mebr als die:
bifhen Gewinnftes willen das Bier mit Waffer,
auch wobl mit Cofent, fangvel und anbern das
pin nicht gehovigen Dingen,  Dadurd) wird es
entweder fauer, ober die fremden Theile bes
Waffers, welches noch nicht gefocht und erweiche
ift, verhindern, daf es fidh) mit dem balfamis
fhen Wefen des Malzes und Hopfers, fo beveits
im Bieve ftectt, niche vermifchen Fann.  Alfo
wird das Bier dinne, faltgabrig, ftumpf und
efelbaft. Chymice ift es beffer, das Malj im

. Braubaufe ju tubergiefen: denn wenn auch das

Bier unglaublich diinne wirde; fo Fann doch
das Waffer alsdenn mit- abgabren, und einige
fpiritueule Scdrfe beformnmen, Wil man aber
fein Bier gut abgewartet Haben, fo laffe man
es unter Der Auffiche des Brauerd, der entwes
der felbft, oder durdy einen tidytigen Gefellen,
die Fdffer bis sum Anftecfen in Ache nehmen und
fillen nuf.  Diefer muf gleid) nach vollende:
tem ©dbren, fo bald das Bier fich im Gefafte
nicht mebr fest, fondern voll bleibet, daf man
es nidy me(gr’kfﬁ[[en fann, einen vedyt feften
wobl eingepafiten Spund davauf fdhlagen, und
felbigen um und um tidhig verpichen; o brauche
es weiter nid)t gedffnet su werden, bis man e
anftecte, '

Siet
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Hier nun fige idh) noc) eine Erlduterung

einiger Nebenumitdnde bey, die ju Erlangung

eines guten DBieves unentbehrfich find,  Und da
ift denn der erfle und vornehmfte

bie NeinlidyFeit.
Diefe fann bey dem gangen Maly und Braus
wefen nicht genug empfoblen werden.

Salfdh ift es alfo,

1) Wenn die Duellfidcfe nicht bey jebem
Malse wiederum tidhtig ausgewafchen werden;
wie ich denn dergleichen gefunden, daf fie gang
grin, wie mit Moof bewadhfen, ausgefehen
Baben,

2,) Wenn dag alte Stellftrod nicht fogleich
ganylichy aus denen Brauhdufern weggefdafft,
bie Bottiche niche fo fort in der evften Stunde
nach dem Braven gereiniget, fondern bis auf ein

anbermeitiges BDrauen fteben gelafjen rerdert
3.) Wenn {n denén Kellern die [eeren Saf:

~fer fo lange Bepfammen [liegen bleiben, bis das

gange Bier ausgefdentt ift.  Hierinne fiegt
eine der vornehmften Urfachen, warum an Dies
fen Otten fo {ehr iiber Saure geflagt wird,
@3 Eonnte aber vermicoen werben, wenn jed-
webes Faf ober Dreyling, fo bald er aus ift,
aus bem Keller hevaus gefchafft, und mit Wai-

€3 fer




S

e

7 A A

38 Anmerfungen

fee ausqefpiblet, an die Suft gebracht, und auf
diefe Act vas Tinfauern ver Tauben, weldyes
purdh das Pidyen und durd) alle Kiinfle nicdye
wieterum beraus ju bringen ift, in Seiten vere
Diitet woiirde.  Wiel ju fpat aber ift es, wenn
der Kreidemoraft, die alten ftinfenden Hefen,
und ‘die fhaalen Vierpfiien fo lange in denen
Sdffern bleiben, bis man fie nach dem Sdyens
fen endlid) mit einer eifernen Kette beraus fdeus
ern mug.

Da durd) die Unveinigfeit die Sauve, als
ber grofite Feind des Bieves, feinen Urfprung
nimmet, fo fann id) bey diefer Gelegenbeit niche
unerinnert laffen , wie man foldye vermeiden,
aud) verbeffern fonne. Durd) jwey red)te Haupt-
vortheile [afe fie fic) vermeiden.

1) Wenn man den Hopfen nicht fpabre. Ju

. einem Gebrdude von, 24 bis 25 BVierteln Drefidner

Maaf follten von Redytswegen, wenn es Mer-
gen - Dier werden foll, 12 Sl Hopfen fepn,
Der Geheimde Hof- und Kammerath Jobann
Gottlied von Eckarde fepe in feiner Erperimen-
tafdconomie ebenfalls diefe Proportion, und ju
denen Ausfantbieven ju 24 Wierteln gehoren
eigentlich 6 Shffl. Hopfen, jeder Scheffel lo-
cfer gemefien.

3
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Sy erinnere aber bierbey mit gufem Sleiffe,
baf es fein anberer als gelefener Hopfen fepn
miffe , wo alle DRanfen, Striinfe und grine
Bldtcer hevausgenommen find ; fonft wird bey
dlefer grofien Quantitdt, wenn der Hopfen aud)
noch fo gut gefotten wirde, dboch) ein raniger
{ibler Gefchmact ju merfen feyn. Syt aber ber
Hopfen reine, und er wid fo lange eingefotten,
bis er angenehm riedyt, wie ein vidfer Sprup
ausfiehet , die grafiliche Ditterfeit verlieret,
und wenn man ihn foftet, auf der Sunge feine
Sifiigleit eine lange Beit erhalt , fo ift diefe
Menge nicht u grof. Sn Budifin nimme
man ju 24 Bierteln 2 gehaufte Sdeffel , die
etroas weniges eingedruct werden , -an ungelefes
nen Hopfen; und da mir foldes alfemal gu wenig
gefchienen , fo Habe bey meinem leften Diere
23 Sffl. gelefenen Hopfen genommen.

2) Der gweyte Vortheil bev Sadure vorju:
fommen, ift, baf man das Malz ja nidht eber
fchroten (affe, a8 piinctlid) vor dem Unterjiinden
unter' der Braupfanne. Denn da das Malz,
ehe es auf ven Mhlftein fommt, genefit erdern

 muf, und durdh die Bewegung und Reibung

pes DI fteins einen Grad der Warme erbalt,
ber von ber Mdrme der frifth gemolfenen Mild

nidyt weit entfernet ift, fo fann es nady dem
¢4 Sdyros
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Sdyroten in denen Sdcfen, worinnen 8 qus

ter Mible gebradht wird , im Winter Faum
groey oder drittehalb Stunden , und im Som-
mer nid)t eine balbe, gefchmeige gange Stunde
gedrungen uber einander in denen Meblfdcken fres
ben bleiben, obne fich u erhisen, und in die
Gabrung ju geben. - Diefes bat mir der Ge-
ruch verrathen, den diefe Sacke von fidy geben,
Diefe Gabrung aber fallt in das Savere, und wenn
fie lange dauerte , o wiirde fie die Natur des
Cauerteiges gang annehmen,  Wenn nun der-
gleichen Malz gefotten wird, fo wie es in Vu-
vifin gefthiebet, da der Metfcly nicht blo§ durdy
das Aufgiefen des Beiffen Waffers , fonbern
durch das wirklidhe Kochen gemadyt wird , o
erhobet fihy der Grad der Saure , ftecft das
gange DBier an, und ift durch weiter nidys in
ber Welt wiederum fo heraus jubringen, baf
nidt jugleich die natirliche geiftige Sdyarfe des
DBieves mit gefhwdadiet, und verdorben wers
en follte.  Man folite fogar durch policey:
liche Anfialten ju verbindern fuchen , jumal in
denen Stddten, wo man nad) der Neife brauet,
baf niemand eber fdyroten diirfte , als fury
vor dem Untersiinden , denn es iff niche ju
lauben, wie fehadlicy diefe Sorte von Saure
fey , und wie febr fie in alle bolzerne Gefafe
foroohl
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forobl im Braubaufe,; als im Keller eindringe,

und die Finftigen Biere mit verwabrlofe, und
anfrecfe. -
3) Der dritte Handgriff, der Saure vora
gufommen , ift das falte Waffer, womit alle
bolzerne Gefafe im Braubaufe fobald fie leer
find , gefpiiblet und gefdyrecfet roerden miifjens.
Die Mithe der Arbeitsleute Fann dadurd) ere
feichtert werben, wenn man bdie Waffervdhren
und Stander bis ins Vrauhaus fiihren fann,
oder Brunnen in der Nabe hat, aus weldyen
es urfpringlid) vedyt Fale ju evbalten ift. Ber=
unglicfe ja bas Dier , bey allen diefen guten
Anfialten, und man muff bdie Saure wegzus
bringen fuchen, wenn man es verfaufen wilf,
fo nefme man [lieber Diersu ein unfchuldiges
Mittel, alg ein foldyes, bdas das Bier tribe
madht, den geiffigen gribemden Gefdymact mit
niederfthlagt, und anftatt des Bieves eine Vap-
pam guwege bringt, ) habe mit einem aus
Porafche philtrirten Waffer die Probe gemadyt,
und, in einem gewiffen Maafe Bier, damit
die Saure vertrichen , obne feinen Gefthmack
gu verderben, und weil idy e3 felbft getrunfen
babe, fo fann id) aud) verfichern, daff es mei-
ner  Gefundbheit nidht fhadlidy gewefen fey.
Kreide binein gu thun, und nod) dagu in
¢s grofier




—

b e

42 Anmerfungen

grofier. Menge , ift der unniifefle Hanbdgriff
wieder bie Sdure.  Um diefe aus denen Brau-
‘bausgefafien ju bringen, ift am Deften, wenn
man fie mit Bobnenftroh ausbrennet , gleidh
darauf mit einem Befen twobl ausftheuert, und
wie vorgedacht , mit faltem Waffer wiederum

{dhreckt,
Weil aber audy auf den

Bottider

viel anfomme, fo ift auch bdiefer ju unterrichs
fen, wenn bdie Biere woblfthmecFend und nug.
bar werben follen. Man [affe ihn alfo ein
aches fhwarzes Pedy erwdbhlen, und an denen
Orten, 1o e eingefiibret ift, etwas weiff Pech
bingu thun; Fein altes ausgebranntes Ped),
bas fid) leicht an feinen Rigen und Splittern,
erfennen [dft , muf in denen Fdffern verblei-
ben, benn es taugt jur Confervation gar nidyts,
weil es nidht Fectigleit genug bat; fonbdern
die Tauben Dbrennen leicht mit bey dem Ana
feuern an, werden rifiig, und fduern defto
leichter; die Kimmen brechen davon leicht aus,
alsbenn paffen die Boden des Gefdfies niche
wobl , und es gebet vieles von dem Biere
verlobren.

Ehe
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€he alfo der Ditcicher das Faf mit neus
em Peche anfevert , uf er daffelbe um und
um an allen Orten mit dbem Scdlagel aus:
wenbdig tiidytig  beflopfen , damit das vers
brannte Pech innwendig abprelle. Alsbenn muf
e auch bas Faf innwendig mit einer Krage,
faft wie die Schorfteinfeger haben , austras
gen, und reinigen, ebe er Das neue Pech) Hine
¢in: Dbringet.

Alfo ift das BDierbrauen mit fo vielen,
der Worficht anvertrauten Hanbdgriffen verbuns
pen, daf man leicht bey einem den Wortheil
wiederum verliehren fann, den man durd) Be-
forgung Der ubrigen ju gewinnen gedenft,  1nd
weil diefes um defio gewiffer gefdyiebet, je mebhr
Menfchen damit umgeben , wovon ein jedwes
ber feinem eigenen Kopfe folgt ; fo ift nod)
etas weniges von der

Direftion
des Brauens ju gedenfen,

Hierauf aber Haben die Communen und
ftavtifchen Braunabrungen , weil fie in einer
Gefellfchaft fteben, die einerlen NReche hat, vors
aliglich ju feben. @iebe es in einer Stadt viel
Brauer und viel Malzer , fo werden auch de-
ver Jebler noc) mebr feyn, wodurd) der Biers
urbar

/
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urbar Berunter fommen wird. b will mid
Bieviber , und wie es gefchabe , in einer finf-
tigen Abhandlung weiter evtlaren , worinnen
id) die policeylichen Anftalten , beym Wierrves
fen, ourchsugeben verfpreche.  Gegenmdrtig
aber fege i) nur voraus, daf weil das Mals
den und DBrauen, fo gany ungertrennliche Din-
ge find, Dafi Das fegtere nicht gerathen fann,
wenn das Crftere nidyt wobl in Adyt genoms:
men worden, ‘es wobl gethan fey, in der grof-
ten Commun nid)t mebr , Denn einen eingis
gen Braumeifter gufefen , der das Malzen,
als die Hauptfache sugleidh) tichtig evfernet hat,
Diefer muf fo viel Obergefellen unter fich Has
ben , als in einer Woche an dem Orte auf
einmal Bieve gebrauet werben, und neben dies
fen muf der Meifter eben fo viel MNebengefellen,
Sungen , und Handlanger Halten:, als er
braudyt, um webder die Malze nody das Brauen
in denen Braubaufern felbft, nod) die Abwar.
fung der Bieve in denen Kellern ju verabfdu.
men.  Die Inftru&ion fiir einen jedweden vers
fpreche id) in der policeplichen Abhanbdlung Fiinfe
tighin an-und auszufithren. «

B
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Gyejtalt
ber pag. 19, befdhriebenen Plannenfiatte,

a. 2. Die Braupfanne.
b. Steinerne Stugen oder Fife, worauf die
Pfanne rubet.
c. Der Spielraum, worinne das Feuer um die
Pfanne lauft.
d. Buglocher, die man im Jothfall mic einem
‘ eifernen Decfel judecten fann,
. BN e. Eine gewolbte Oeffnung, wodurd) bas Feuer
‘ unter die Pfanne fommt.
f. Der Ore, wo das Feuer angemacht wird;
indbem man Strob und Kubn auf den Noft
i thut, und vedye diivres Flein gemachtes Holj.
| . g ®ewodlbtes Afchenlod), durd) welches man auch
. mit einem langen Kubnfpabne das auf
S vem Rofte liegende Stroh, Kitbn und Holy
i anfeuert.
h. Sugang, in welden man einige Stuffen, bis
" S 3u diefem Afchenloche anlegen fann.
,;,, i. Merfmaal, wie tief der Feuerofen unter dev
& Erbe ftebe.
, B k. Oeffnung des Feuerofens, wodurdh das Holy
g gum Sortfeuern nadygerworfen wird ; weldye
aber jedesmal mit einem eifernen Dectel

" i wiederum jugedectt merden muf, damif

, S vas Feuer nicht oben beraus brenne, fone
dern in den Canal e. gichen muiffe,
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uber das

Dicthranen,

D. Carl Denjamin Aeoluthen,

ouf Semmidou,

- der Ehurfiefilich SdAdf. dconom. Sps
cietat, der Chur - Maynsl. Acad. der Wiffenfdaften,
und der feipgiger gelebrten Societdt, 9)2itgliebe,
aud) Advocato Provine. Turato Ordin, und De-
putato ber brauberedtigten Biivgerfdyafe
ju Bubdifin,

{

,kar_’t"e #13

Nebft einer Kupfertafel.

e —————————.
Budifiin,

verlegts Jobann Carl Dradyftede, %ud)banbler.

1771,
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