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De

IA VINI SOPRONI-
ET EX PARTE TOCKA-
INSIS HUNGARIE.

S. I.
Um fit animus Sopronienſia Vina ſcru-
tinio medico ſubjicere, viresque eorum quan-

tum poſſibile eft, temporisque anguſtia con-
cedet, in medium proſerre, accuratum de Vi-
nis ejusmodi conceptum formaturo mihi
maximè id opere laboris incumbet, ut So- soli Mor.

idem exiſtentium, imò Uvarum naturam ſum Iun-
s exponam, ac ſimul Solis, Acris, aliarum- érje,
iarum examen inſtituam, quippe quæ, tan-
ductrices, Uvas mirum in modum alterare, ircumſtan-

ti mutant qualitatis guám quantitatis variare ſo- piya,
m Uva, talis Succus, qualis Succus ſeu Mu-
inde fit Vinum, Non omnis itaque Terræ

roductionem Botrorum ſatis ſœcunda aptave
im vel humiditate, vel ſiccitate ac ſoliditate Telluri dő.

verſa on-a minus congrua ad producendas Uvas obſer- uin.
Vites non ita feliciter uti deberent germinant
rté Solum ſabuloſum valdé, aut ſaxoſum, five Lapidoſa
us grandioribus intertextum, augmentum terra Vui-
 impedit; atque viciſſim Terra lapidibus bus quo no-
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moſa, perpetim valdé humida, ſimi-
osdem Fructus inepta eſt. Ex hisce pa-
e culturam requiri Tellurem magis ſic-

potius tantillhm arenoſam five ſabu-
m lapidibus commixtam, quàm limo-
tinuè humentem frigidam, id quod
Sigism. Elsholz in Tract. de Vini Cultu-
Re ruſtica Libr.1 1.cap. 25,26. Hoc etiam
uöd Vineæ in cacuminibus Montium
ſtentes, præ aliis generoſa Vina profer-
em Solis ortum ſpectantes, utpote quæ
adiis ſolaribus è diametro recreantur.
ſius atque melius Vites iſtæ producunt
Phœbi calore fruuntur. Montes autem
vergentes, quos Sol utplurimum occi-

rluſtrat, Vina producunt magis acida,

bſervamus, Vina quoque variare mul-
Mundi, probe id obſervantibus Frid.
de Naturi Præſtantià Vini Rbenau.
turá, Cap. V. p. m. 19. Nimirum ſic Vi-
Aeris conſtitutionem experiuntur, ſi
t, Vinum acidum, auſterum, aquoſum,

evadet: contra autem in locis calidio-
r 9 æ aquilonaribus injuriis non adeo expoſita ſunt,
Vina creſcunt potentiora, generoſiora, fulva ſlava. Vid. Phi-
lipp. Jacob. Sachs Ampelograph. pag. 38.

Vini indoles III. Facilè hinc concipere licet, quòd variantibus ejus-
diverſa, pro modi circumſtantiis Vini indoles etiam variare debeat. Recor-
varieat© dor adhuc benè temporis illius, quo Ratisbonenſes quidam
Circumſtan magni Nominis Viri ex Hungariã, quidem é Vineis Sopro-
rarum.

nienſibus, quamplurimas Vites nobilioris Naturæ, unà cum
aliquali parte Terræ Ratisbonam apportari, atque ſuis implan-
tari vinetis curabant, autumantes, fe hac ratione æquè delicato

generoſo ſuis in terris Vino, atque Hungaria proferre ſo-
let potituros eſſe, verum egreoiè decepti fuerunt, nam
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nH5 3Non omnis fert omnia tellus,
Hic ſegetes, alibi creſcunt felicius Uva:

obtinuerunt quidem Vinum copioſum, fed acidulum illud, au-
ſterum, crudum, ejus plane virtutis, guá cuncta Bavariæ Vina
gaudent.

IV. Mirari hinc debemus Numinis Divini provilentiam,
qua quidem omni Regioni, imó cuilibet Solo peculiure quid
in producendis Herbis, Fructibus, Mineralibus, contulit.
Inter plurimas autem Terras ſanè non ultimum in Europa lo-
cum obtinet fertiliſſimum Hungariæ? Regni Soluni, utpote
quod præ multis aliis ad producenda Vina elt aptiſſimum, So-
lis eundem in finem radiis clementiſime illuſtratum, ob quam
rem Acr quoque ibidem maximè ſalubris, clima ſœ]cundiſ-
ſimum deprehenditur. Sed cúm animus non ſit, mntegrum
de his Tractatum conſcribere, prolixiusque fine neceſlitate,
univerſu Telluris Hungariæ fœcunditatem, toto orbe celebra-
tiſlimam, exponere, hinc ad Sopronienſis tantúm Hungaro-
rum Soli, inibique exiſtentium Montium viniferorum, de
quibus agere ſuſtinui, deſcriptionem, me conferam.

V. Ante omnia verő tenendum, me non ca tantum Vi-
na quœ in Apro Sopronienſi creſcunt, hic pertractare velle, ve-
rum etiam reliqua omnia circa Lacum Neolidlenſem, vulgo
Meiſiedler &Ste/ a Sopronio Leucæ vix ſpatio diſtantem, pro-
venientia, ut ſunt Ruſtiana aliorumque Pagorum prope eun-
dem exiſtentium Sic eminent porrò juxta eundem Lucum
varii Montes, qui ob diverſum ſitum, ſoli conditionem &c.
diverſa pariter ſortiti nomina, uti die Soldberg alii plures,
quos Moutes omnes penes Lacum modò nominatum ſitos no-
mine Sopronienſium complexos volo, in quibus Lacum Nco-
ſidlenſem cingentibus, quoad equidem Solis ortum commodè
ſpectant, optimum producitur Vinum, cujus cats fortè hg
eſſe poſſunt: ipfe Vites ſunt primò nobilioris indolis, ſecundò
hujusmodi Montes Aquis ſcaturiunt fontanis, ſpirituoſo Cino-
greis; imo ex aliquorum Montium radicibus cidulas inſignis
virtutis propullulare experientia demonſtrat; inprimis autem
circa pagum Wolffő/ ubi vocantur vulgo Jweller/ ejus nodi
prodire Aquas minerales obſervavimus. HæC verő Terra eft
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185 6 38aliquatenus ſaxoſa arenoſa. Nonnunquam etiam con-
denſatum, Auri formam referens, in iis reperitur, manifeſto ar-
gumento, montes sre imprægnatos eſſe, quæ Terræ conditio,

Teri ſi-1lecundũm omnium Phyſicorum mentem ad Vini culturam
ytuſ 2 aotillima habetur, utpote Solis radios facilius admittens c,
nana A tęrgo pariter altitudo eorundem Montium, non tantum fri-
viuiſaorã, gidos ſeptentrionales Ventos, qui incrementum Uvarum

Vegetabilium multum morantur, avertit; fed eorum præ-
rupta juga ſimul efficiunt, guo minus Agua ſtagnans noxam

detrimentum Vitibus afferat, uti ſæpiſſimè in Vineis plani-
tierum contingit, in quibus hujusmodi pernicies ruina á ta-
li cauſa dependens obſervatur, dum é contrario in Montibus
facillimo negotio, velut ex Elicibus, aquoſitates ſuperſluæ dés

ſcendere poſſunt.

Se ſervor
VI. Solis præſertim Fervor in hoc climate, maximá ex

viuibs parte maturitatem Uvarum, earumque incrementum promo-
am vet, Videmus Gallium, Hiſpaniam, Italiam, Græciam ob ar-

dorem ſolis Vina producere generoſiora, potentiora, hæ autem
Regiones, quæ Septentrionem verſus ſpectant, vel plane nulla,
vel mediocria, aut prorſus acidula, valdeque tenuia proferunt
Vina. Ita ut, fi in Geographicis Mappis plagas atque Clima-

Regiones Vi- ta prohè conſulamus, facilé ibidem conſpicere liceat, eas om-

ſen, ES fermé Regiones ad alendas Vites bonum Vinum pro-
ducendum inidoneas eſſe, quæ ultra 5 I. gradum elevationis Poli
ſitæ ſunt, quo autem é contrario magis diſtant à Polo ſepten-
trionali, Equatori viciniores ſunt, eo majoris efficaciæ Vi-
num exhibent. Hujus verő tam evidentis varietatis ratio
præcipuè hinc venit netenda, quòd loca ad Septentrionem ma-
gis vergentia tam efficaces Solis radios non accipiant, quod-
que Aer non tam tenuis, calidus ſubtilis ibidem exiſtat, quem-
admodum ad Uvarum maturarum productionem requiritur,
atque in Regionibus calidioribus ad meridiem magis vergenti-
bus, ac præcipuè quoque in Hungaria reperitur, ubi non tan-
tum Vegetabilia Animalia, fed etiam ipſa Mineralia, in Mon-
tium viſceribus recondita, maximum incrementum capiunt.
V d cit Diſſert D D Hoſſmann Sic Sopronium five Edinbur-

r.gum in 48. gradu latitudinis exiſtit, unà plus minus leucã á lacu
Neoſid-



me (3586Neoſidlenſi diſitum, cujus Terra ſeſe ad aliquot milliaria ex-

tendit.VII. Porrò hoc ceu aliquid ſingulare notandum ve- rgcús Xo-
nit, quòd Lacus Neoſidlenſis, utut ſuas aquas in nullum mde ſ/ ſi n-
prodeuntem fluvium effundat, nihilominus per crta auni remes
temporum intervalla, mox increſeere mox iterum decreſcere? [4icrenes7-

obſervetur, ita ut, fi ille diu in incremento perdureg Vicum 4 a g04974.-
eodem anno copioſius melius proveniat, guc aamodum tus mrs
id Sopronii Cives, vicinæque Telluris Incolæ, longá cxperien- au szón;
tiá edocti, certò inde concludunt, atque pro infallibili ſigno adom.
magni Uvarum proventũs æſtimant ſtagnantis illius Aquæ aug-
mentum. E contrario autem, ſicubi exdem Lacũs Aquæ Vere

Eſtate mais in decremento, quàm incremento utplurimum
conſpiciantur, tunc copioſæ divitisque Vindemiæ] ſpem om-
nem Incolæ ex longa annorum obſervatione deponunt. Hu- Ruio Phc-
jus autem Phœnomeni rationem fi quis deſideret, eam ſapien- nunun
tiores in Patria Phyſici ceu maximè probabilem efle credide-
runt, quod Aquæ in Lacu ſtagnante augmentum capientes őz
exundantes, Montium viniferorum proximè adjacentium,
quingentos circiter paſſus à Lacu remotorum, radicibus ap-
propinquent, unde Tellus Vitibus obſita, atque a continuo
Solis ardore agitata, tanquam ſitiens, aquas in vapores conti-
nuos elevatas, ſorbet, avideque imbibit. Accedunt dein radii
ſolares, è ſuperficie Lacus jugiter continuè verſus Vineas re-
flexi, magnumque calorem adducentes: ita ut, quo major eſt
appropinquatio Aquæ, eo effitacior etiam radiorum congeries,
inſigniorque fervoris effectus producatur, At verő Lacus idem
fi in decreſcentià manet, adeoque etiam a Montibus remotior
conſpicitur, debita pro humectando $olo, rigandisque Vitibus
aquoſitas denegatur, radiique ſolares tam confertim, tamque
efficaciter é Lacu remotiore ad fruges Vinetorum fovendas
non reflectuntur, unde minor Uvarum proventus gigni quo-
que debet, tantaque Vini præſtantia non ſemper ſperanda. E
quibus nunc fine dubio quisque concludere facile poteſt, quam
efſicax, quamque copioſum quotannis Vinum ob rationes mo-
dö recenſitas in Montibus viniferis circa Lacum Neoſidlen-
ſem ſperari expectari queat,

VIII. Quod
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Vinetaſi lun VIII. Quod attinet ad Vinearum terras, Montesque
ocutnem magis occidentem ſpectantes, prope pagum $Gohndorff
Ipeetanii-ſitos, hi revera Montes non tam copioſo 4re gaudent, ſcatent-

aus, quim reliqui; ſunt enim ſaxoſi petroſi, in quibus hinc
inde Arborum frequentia potentem Radiorum ſolarium acceſ-

Csr tam ge- ſum ac fervorem impedit. Atque hæc ipſa eft cauſa, ob quam
neroſiu non in apricis eorundem Montium ſpatiis Vineæ tam generoſa

Vir,
proſ rantnon exhibeant Vina, guám Montium ſupra dictorum Vine-

ta; quorum Vinorum bonitati excellentiæ cedunt illa ubi-
que, utut etiam in his poſterioribus Montibus colles egué ac in
prioribus ſint lapidibus foſſilibus, ahisque obſiti, in quibus
ob majorem aut fortiorem radiorum ſolarium repercuſſionem
ab omnibus Naturæ Indagatoribus ſatis quoque generoſa Vi-
na produci excoqui creditur.

Vineta pla- IX. Tertio denique loco conſiderandæ veniunt ez Vi-
et neæ, quæ in Solo plano conſpiciuntur, plantantur, uti ſunt,

quæ appellari ſolent die tieffen õege 2. Haz pre reliquis Vina
Ignolitium ſuppeditant ignobiliora minus generoſa, attamen ad ſedan-

riacl.t.

viiorum fe- dam ſitim convenientiſſima, quem in finem etiam in paſtu pro
ordinario potu, 001 einen Tiſch-Q—õein/ univerſa feré Incolarum
cohors ſervare ſolet. Harum planitiei Vinearum terra maxi-
me limoſa, éc arená ubique permixta eft, quam ob rem etiam
raró aut nunquam Vinum heroicum tam odoris, quàm ſaporis
ac ſpiritus reſpectu profert: quo tamen etiam contribuit de-
fectus 4tis, continuaque aeris craſſioris præſentia, efficaciam
ſuſicientem radiorum ſolarium intercipiens. Vinuditaque So-
pronienſe optimum generoſiſſimum provenit ex Montibus
prope Lacum Neoſidlenſem ſupra dictis, qui orientem ſpe-
ctant. Mediæ naturæ eſt, aut minorem paulo virtutem poſſidet
illud, quod in Montium jugis, multis arboribus circumſeptis,
creſcit. Infimæ tandem ſortis ſunt illa Vina, quæ Uva in Vi-
neis planitiei profundarum vallium ſuppeditant,

Species X. Quando igitur variz dantur species Vitium, non
tam di: mitum, quod difeæntes quoque hinc ratione tam qualitatis
ſe prodi-quam quantitatis prodeant fructus, e quibus etiam diverſus
ert Pietdivrla. pariter Vini potus confititur, ratione ſaporis, odoris colo-

1ris fele plus minus commendans. iceat verő nobis ſigilla-
tim

-rV ada 23



188) 9 (28
tim Uvarum differentias percurrere breviter. Eas autem Uva,
auas Tellus Sopronienſis in abundantia producit, in duas claſ-
ſes dividere commodè poſſumus, in nobiliores minus nobiles, Vina nobi-
Nobilioris natura ſunt præcipuè eæ, quas Vulgus appellare fo. fa.
let Quugſter uſtateſſer Deener- und Geifdütten Trauben/
reliquæ omnes, quæ ſuaviſſimè gulam five palatum aſſiciunt,
ſuaque dulcedine fele apprimè commendant. Levioris autem ſiobiũi.
indolis ſunt hæ, quæ palato non adeo gratum, fed ſubacidum,
ſubauſterum aquoſum præbent ſaporem; in hunc cenſum
veniunt ulbæ cœruleæ, die meiſſen und blauen rauben x.
quas brevitatis gratia ſilentio prætereo. Ex iis autem Uvis,
quibus nomen elt lugſterẽraubt/maximo cum ſtudio, ope-
rá, curá exprimitur Vinum, quod appellatur Der Augbrucly/ Vmi jecie

quidem hac ratione Colliguntur ſigillatim Uva maturio- der Aus
res, ultra certum videlicet maturationis tempus in Vite reli- bruch.

tæu, ſemiquepaſæ, (quæ etiam, ſi non ſatis à Solis fervore
exſiccatæ ſint, in furnis leniſſimo calore aliqualiter ulterius ſic-
cantur, aut potius flaccidiores redduntur); Uvas dein ſeparant
à racemis, exprimunt hinc ſuccum forti expreſſone in torcu-
lari, gu1 tantam ſuavitatem palato conciliat, quanta verbis vix
exprimi poteſt. Hic ſuccus vinoſus in delicatilſimum Vinnm
convertitur, Creticis, Malvaticis Hiſpanicis haud poſtpo-
nendum, Germanicis autem meritò præferendum.

XI. Porrd notandum, quòd Uvæ baccis minoribus, Uvæ hatea-
ſeminis Cannabis magnitudinem vix excedentibus, præditæ rum nmo-
nihilominus dulciſſimæ exiſtant, fi maturuerint, guſtuique gra-

rum maxi-
mé dulies.

tiſſimæ efficaciſſimæ occurrant. Turpiter igitur hallucinan-
tur, qui neſcio guá de causá Botris Hunyaricis dulcedinem de-
negare audent,cum tamen experientia contrarium apertè mon-
ſtret. Ego certè hactenus tam dulces, tam ſuaves delicatas,
guam quidem in Hungarià noſtra habentur Uvas nuſpiam
locorum, per quæ mihi peregrinari contigit, obſervavi,
Fru&tus enim ifti Hungarici ob ingentem fu: magnitudinem

augmentum (nonnullorum enim Baccx pollicis magnitu- ature-
dinem adæquant, guodgue communiter cirea initiuni Augu-ſtu Au-
ſti inaturi reperiantur, lorté denommnaiimnem ingſter/- rau, èſsto:

ben ſortiti ſunt. Hinc enim elt quod Magiliratus bopronienfis

B ſpecta-



8) 10 (MMitimur Spectatiſſimus quotannis primo Auguſti die talium Uvarum
prinuc ma- primitias Auguſtiſſimo Germanorum Imperatori conſecrare in

32.
sunt C/ſa- more habeat: cúm nullibi locorum in univerſo Hungariæ

Regno Uva tam citb matureſcentes reperiantur, quàm in Re.
gione Sopronienſi ac præcipuè in Montibus Lacum Neoſidlen-

osz ſimi- fem ſtipantibus. Uve ſemipaſſæ ab Incolis appellantur ſtan
rſſæ. cfele quibus utuntur loco Paſſularum majorum, quippe quæ

ſimili prorſus ſapore efficacià gaudent, atque hinc non ineptè
earum loco uſurpari poſſunt.

Udv Mo- XII. Uvæ Moſchatellinæ ab Incolis hujus Regionis ſic
ſihatellinæ. appellatæ, ob odorem ſaporem gratum, oleoſum, sreum, éz

Nucis moſchatæ æmulum, Germ Muſcatelievrauben/ ſunt
magnitudinis mediocris, utplurimum Coccul. oriental. adæ-
quantes, aliquantulum rubeſcentes, quarum ſuccus expreſſus,
optimum ſuaviſſimum conſtituit Vinum, quod vocari ſo-
let Muſitatellerõcin/ a nonnullis latinè Falernum.

XIII. Sequuntur ordine Uvæ, quæ vocantur tũntrõumnt AeinLrauben/ ha pariter ac Moſchatellinæ odorem ſa-
bent. porem blandé ſpirituoſum, oleoſum, atgue jucundum, haud

ſecus ac ipſa Herb. Majoranæ, de ſeſe ſpargunt, unde ipſarum
nomen deſumptum videtur, ab odore ſcilicet ſuavi, odorem
Herb. Majoranæ aromaticum imitante, quam Incolæ hujus
Regionis appellant Germ. ſaneran. Obteguntur autem iſtæ
Uva tunicá pumctis nigricantibus notatã, tenui illá atque ſi-
mul tenaci, é quibus exprimitur Muſtum, quod Vinum ex-
hibet jucundiſſimum, palatoque gratiſſimum, ſuaviſſimi pro-
fectò ſaporis odoris.

Un.e XIV. Quod dein attinet Uvas, ab Incolis Germ. cif
Geifdutten. butten vocatas reſpectu externæ fux formæ figuræ, Bac-

cx illarum exactam quaſi ſtruẽturam oblongo- rotundam Pa-
pillarum caprinarum exprimunt, inveſtiunturque mem-
braná admodum craſſa, virideſcente, atque Succo ſcatent co-

Pioſo, ut eapropter ad uſum Dulciariorum aſſervari præci-
pué ſoleant, in loco frigido non humido, ubi per longum tem-
pus ſine labe durant. Utut enim Uvæ tales, in nonnullis Re-

e

fompardens gionibus ſamparden diéta, copioſum valdé, eumque, fi probé
rauben. maturuerint, etiam ſpirituoſum exhibeant Succum vinoſum,

rarò



8) 11raiò tamen purum ex illis Vinum exprimitur prupãratur,
HAD, uti modò notavimus, ad menſas tantúm ſecundas com-
muniter aſſervantur ac deſtinantur.

XV. Porrò generoſæ adhuc Uvarum ſpecies in Hortis So- Uræ gete-
pronienſium viniſeris plantantur creſcunt, verüm non in rœæ uimer.
tantá copia abundantià, uti illa ſuperius jam recenſitæ, 7
quamobrem cúm rariſſimè imò nunquam purum ex illis con-
ficiatur Vinum, eas ulterius intactas relinquimus, cœteris con- Nullum inde
tenti, é quibus optimum copioſiſimum Vinum conficere Vor pu-
ſolent. Etſi enim ex iis quoque Vinum pararetur, fuá tamen ſm conſic-

tur.virtute eſficacià præſtantiam Vinorum ſuperius recenſito-
rum minimé ſuperaret.

XVI. Quibus præmiſſis opere pretium eſt, ut etiam Ueæ ignobi-
Uvas vilioris conditionis paucis deſcribam, inter quas prima. fore.
rium locum obtinent albæ, live pallide dit ISafen ™PWeins ae.
trouben/ hoc nomine inſignitæ, quod tunicã pellucidà al-
bá five pallidà inveſtiantur. Succo hæ magis aquoſo, fed dulci dus ſuæ.
tamen gaudent, unde liquorem in copia, licet debilioris
virtutis, minusque ſpirituoſum largiuntur, qui fermentatio-
ne peracta Vinum præbet ciburium G&inen LiſdyQZõein/quod pro- Veum c.
in ceu mediocre fine notabili ebrietatis metu etiam affatim ſaruum præ-

bent,

hauriri poteſt.
XVII. Rubras quod attinet Uvas ſeu ceruleas, quas in Uvæ ruben-

maximá etiam copià Hungaria promit, nomen ſuum ſortiun- 85 aut coe-
tur ab externá membranà rubrà ſeu cœrulea, vocantur díje "74ec.
othen ober Viauen Lrauben/ reliquis magis acidæ, auſteræ,
adſtringentes ſunt, ob copiam (Sfis aluminoſ aut vitriolici, quo
ſcatent. Ex iis Vinum plerumque magis emergit acidum, au- Auſterum
sterum, crudum, ſtypticum, quod acerrimum etiam in degene- Vinum pre-

ratione præbet Acetum.
bent,

XVIII. Poſtquam ſic omnia ſimplicia, ex uno tantüm Vasa miſia.
Uvarum genere expreſſa, confectaque Vina perluſtravimus,
par eſt ut Vina quoque miſia, è variis Uvarum ſpeciebus pa-
rata, inveſtigemus: ſic paratur ex Uvis præcocibus Quugſter/ Voum aro-

Moſchatellinis Muſtateſtr, ſimul combinatis, ſemipaſſis, Tó
expreſſione probè inſtitutã, ſicut in Valle tellina Rhætiæ, Vi- z4m.
uum maximu virtutis, ſpirituoſum, aromaticum, quod ceu de-

B 2 lica-
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ng 12 54Iicatiſſimum, ſtomachico-cardiacum, valdè eſficax calefa-
ciens, non ſatis laudari pote©;t. Verüm ejusmodi Vinum nog
adeo copioſum ubique conficitur, cúum labore extraordinario
opus ſit, magnaque Uvarum quantitas ad illud elaborandum
requiratur.

XIX. Solent hinc Incolæ Hungariæ uberioris Vini
proventũs avidi, fpretá illa ſingulari colligendarum optima-
rum Uvarum, indeque decernendarum Baccarum curà, quã
parum duntaxat licet generoſiſſimum Vinum adipiſcuntur,
omnes Uvas, cujuscunque conditionis in ſuis Vinetis aluerint,
ſimul combinare, earumque ſuccum. exprimere, qui dein Suc-

Vinum me- cus poſt fermentationem evadit in Vinum mediocre, in vul-
dio re&-vul-8 are Iuiga- Barem uſum aſſervatur, ad ſedandam ſitim, ut pro potu or-
ricum. dinario, ob mediocrem ſui indolem, quæ non nimis aquoſa

nec etiam ſpirituoſa exiſtit, convenientiſſimum. Sed ſciat
benevolus Lector, mediocre hoc atque ignobile, quod voco,

Félni Hungarix Vinum, nihilominus fuá eficaciá vix adhuc Vino
Rbezi- cedere Rhenano, ut adeo hinc concludi facillimo negotio poſ-

no vix c- fit, ſpirituoſum adhuc ſatis eſſe, magnisque viribus aut virtuti-
dens. bus neceſſariò gaudere debere noſtra Vina Sopronenſia, quorum

ea quæ indolis naturæ generoſioris (unt Vinis Hiſpanicis,
Italicis, Gallicis vix poſtponenda ſunt. Quando igitur mihi
ſermo eft de Vino Sopronienſi ignohili, crudo, acido, non
eſt mea mens, ac ſi plané ad bibendum inutile id eſſet, fed re-
ſpectu Vinorum duntaxat nobiliorum hoc modo illa appella-

Vina Hun-re placuit. Quoniam itaque Vinum Hungaricum, qualecun-
gariea "107 que fermè, potus eft maximæ virtutis, uti ſuperius ditum,
magná qum V7inisque Auſtriacis ceu minori pollentibus efficaciã, longé po-
titate cir-
cumferun- tentius, ne horum commodæ ſatis venditioni negouationi
1. impedimento eſſet, Hungaris ab Imperatore Vini mercatura,

atque in Auſtriacum tractum transportatio multiplex,eſt dene-
gata ac prohibita, unde factum, quòd plurimis adhuc Ex-
teris virtutes efſectus laudabiles Vinorum Hungaricorum
ſint incogniti.

Controver- XX. Cúm autem maxima adhuc controverſia fit circa
Aa de hmi- Vinum Hungariæ ſuperioris, inferioris, quodnam horum
sast Vino-vinorum bonitatis prarogativá alterum ſuperet, operæ pretium

erit
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n') 13 38erit ad litem hanc dirimendam Vinorum quoque talium ſpe- run: ſiperio-
cies a fe invicem probè diſcernere, ſingulorumque naturam ?5 æfe-
examinare. Inter Vina autem Hungariæ ſuperioris omnium ſori lln-
calculo eminet Vinum Tockavienſe, toto illud orbe non imme. 772.

rito celebratum: provenit hoc in cacumine Montis Tockavien- aſ:s To-
ſis, qui in ſinu ſuo divites Auri mineras fovet; ita ut etiam pu- ctve4sis
rum é terrà ejus Aurum, inſtar filamentorum aut funiculorum 982/.
rat,) modo rotundorum, modoò angulatorum, unà cum Vite
progerminãſſe, imó etiam ipſo Vitium trunco arctiſſime anne-
xum adhæſiſſe, inſtar Convolvuli aut Hederæ arboreæ ma-
gnam trunci partem occupãſſe, non ſemel notatum fuerit. Id
quod inter alios etiam Phil. Jac. Sachs in Ampelograph p. 42.
4 teſte oculato Dno Doct. Martin, Henric, de Franckenſtein
Phylic Exper. in ſuperiori Hungariã, per literas reſponſorias per-
cepit, utpote qui rem iſtam non ſolum oculis propriis viderit,
fed etiam manibus palpaverit. Refert idem, Botros quosdam
curioſitatis gratià auro circumductos ſibi exhibitos fuifle, Ta-
Ha verő ego ex plurimorum fide digniſſimorum Incolarum
sivrabia edoctorum, ore habeo, quod ſæpiſlime, nimirum in
quibusdam. locis re ſcatentibus, Aurum purum, nitidum,
quaſi recenter liquatum, fuerit repertum, De Auro, quod
nonnunquam in ipſis reperitur Uvis, ſuo loco inferius dicen-
dum erit. Cum itaque Mons gre copioſo, prout modò di. Suplure
ctum, abundet, nil mirum, quòd Vites Uva generofiorist
indolis ibidem producantur, ab omnibus quippe injuriis, quæ
quidem ipſis tam quoad productionem, quàm quoad incre-
mentum impedimento eſſe poſſent, liberæ exiſtentes. Con-
ſvirare enim heic omnia videntur ad verum Nectar producen-
dum, dum Terra vel Solum adeſt ad Vitium plantationem ma-
ximè idoneum, Aer conſpirat valdé purus, æſtus Solis Uvas
continuò fovet ſatis potens, dum ab altitudine Montis verſus
ortum meridiemque ſpectantis, ſrigidiores Septentrionum Ven-
ti, noxam aliis in locis ingentem afferentes, plane arcentur, ac
denique pluviæ imbresque facile depluentes nullum inferre
detrimentum valent. Atque hæc, opinor, ſatis demonſtrant

evincunt, in Monte hoc aurifero, non minus quàm vini-
fero non poſſe non muſtum provenire incomparabilis virtutis,
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Be 14 (38inefſabilis bonitatis, efficaciæ ipirituoſiſimæ, atque ſaporis des
licatiſſimi.

XXI. Vinum autem Tockavienſe præcipuè e ſucco Bo-
trorum præcocium ugſter/ aut Uvarum moſchatellinarum,
conſicitur, quando videlicet Uva ob Solis fervorem jam ſe-
mipalix ſunt conſpiciuntur, parimodo uti Uvæ Sopronien-
ſes hujus conditionis, Semipaſſarum nomine Germ. ſNancſeſe

-gaudentes, atque inſtar Paſſularum majorum conſpicur. Hoc
Vinum elt gratiſſimum, ſpirituoſiſſimum, generoſiſſimum,
proin omne ad Aulam Cæſaris Auguſtiſſimi quotannis deferri

ſolitum, eo quòd credatur prærogativam præ omnibus aliis
FHungariæ Vinis obtinere atque habere, utpote e Terra Mon-
tis aurifera proveniens. Adfertur tamen Vinum hocce Vien-
nam non quidem hanc ob rationem, ac ſi Aurum in eo radi-
caliter ſolutum, uti Aurum potabile vel putabile Philoſophorum
elle putatur, hareret, veluti quidam ſomniare voluerunt, fed
eam potius ob cauſam, quòd præſtantiiſimæ fit indolis pro-
ductum Montis auriferi, 4reà terrà undique præditi; quin hæ
Vites tam ſtudiose ideo plantari coli pro Cæſaris mensã vi-
dentur, ut Incolæ inibi ab Auro effodiendo tanto diligentius
arceantur præpediantur. Itaque ſolus Imperator omne Vi-
num in iſto tractu Montis creſcens ſibi vindicat ſoli, illudque
Viennam adferri jubet curat, ut adeo minimè ſentiendum

credendumque fit, Vinum illud Tockavienſe præſtantia vir-
tute ſuã tantopere ſuperare Vinum Sopronienſe, quippe quòd hoc
etiam maxime virtutis exiſtat, ac ſecundum plurimos Hunga-
rorum Incolas Vino Tockavienſi fi non præferendum, vix ta-
men poſtponendum fit.

XXII. Solet etiam Vinum Hungariæ nequiſſima ſubinde
manu methodoque adulterari, raró hinc purum illud ge-
nuinum citra miſcelam in longè diſtantes Regiones deferri ob-
ſervatur, quin utplurimum vel Aurigæ, vel iplimet etiam male-
fidi Mercatores illud, antequam transmittunt, adulterare in
more poſitum habent. Et Aurigæ quidem circulum Dolii unum
alterumve ſuo paululum loco movere ſolent, quibus ademptis
terebrã adactà foraminulum quoddam dolio inhgunt, quantum
pro emiſſione Vini ſufficiens eſſe putant, quo facto aliquam

Vini
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Vini generoſi portionem eximunt, ablatæque ſpatium dein
Aquã communi aut vilioris indolis Vino replent, colorem
Tinctura Sacchar. uſti reſtituunt, tandemq́; foramen ligno con-
venienti appropriato tam affabre iterum claudunt, ut ve-
ſtigium ejus relictum, vix deprehendi conſpicique poſſit, cir-
culos hinc in ſua iterum loca reponunt, ac ita foraininibus
applicant ut videri nequeant. Quapropter Vini Hungarici
translati potus accuratè prius examinandus eft, antequam pro
puro minimè adulterato declaretur, characterem autem ad
adquirendam Vini genuini notitiam inveſtigationem neceſ-
ſarium ſequens Caput ex parte exhibebit.

CAPUT II.De Naturà Eſentia Vini Sopronienſis
Tockavienſis.

I.

HE Num quodquecCorpus conſtare le gre $rio Chymi- priai
ſ

L qualitate
u corum mens ſententia eſt, rout hinc unum alterumve ehymze e.

alterari, vel plane immutari debet. Tria iſta Chymicorum Prin-
cipia, activa aliis diéta, uná cum Aqua Terrà paſſivis, VÍX 4um04
in ullo corpore evidentius apparent, quàm in ipſo Vino, ab pafjva.
illorum enim indole proportione mixtura ſingulæ Vinorum
differentiæ, reſpectu conſiſtentiæ, ſaporis, odoris, coloris, pon-
deris virtutis dependere ſolent. Si Analyſi Chymicorum Analiſis
ipſum Vinum ſubjicimus, inveniemus in illo principaliter ckym. Vmi
Spiritum ipſius Vini,vulgo ſic appellatum Germ. \randtemein; Hunarici.

à Chymicis vel Philoſophis etiam nuncupatum Eſſentia
Jubrilijfima Eſſentia incorruptibilis, Aqua Vita, Aqua ar-
dens Aqua Culeſtis, Menſiruum Celeſte, Lullii Celum, Cla-
vis Philoſophorum, fal volutile) qui liquor deinceps rectifi-
catus eft penetrantiſſimus maximè inflammabilis, nihilque
proin aliud guám Jrius vegetabilis, ob nimiam volatilitatem

ſubtilitatem calori cedens, è particulis fo-greis. ſicut Chy-
mica paſſim experimenta docent, maximam partem conſtans.
Hic enim Yrius vix aliter ac reliqua principia à corporibus

mixtis



A 8 16 38Afr u.a. mixtis adeo purus ſeparari poteſt, ut non alig ſimul particu-
Vass pri 1... 18 combinatæ obſerventur. In plurimis Vinis vel hicce rius
pina paiticulis 4reis eſt intimè maritatus, vel ejus volatilitas in

ebue
Jo tő quibusdam ſalinæ ſubſtuntiæ elt commixta, atque ab hac ali-

qualiter fixata id quod ſcite probeque annotavit Celeberr.
Nicol. Lemeri in Curſu ſuo Chymiæ Germanicè verſo pug. m. 6.

Qur in de-
II. In progreiſu Deſtillationis ulteriore, fele ante omnia

Jiliatimeoculis ſiſtet Aquæ inſipidæ inſignis copia, ſequetur poſtea Spi-
uaz pi eitus fumidus, (ub cujus nomine Spiritus volatilis  ri venit, qui
teſait.Ara joo. nihil aliud elt guam ꝗrius fixior. Dato dein gradu ignis ad-
iu 1. huc fortiore, prodibit :7. volatile, quod appellan ſolet Vo-
Sose f-latile, ri, Recipientis partem interiorem jucundè ſatis inve-
mig an, €0- ffjens: hoc autem mbhil aliud eſt, niſi ¥rius priori paulo ma-
hatos,sal voluile. His d ſalinà iutermixtà ſubſtantia, cujus aliquam ſimul par-
god item ob vehementem ignis torturam in altum elevabat, fixa-
Mmur o túsz pari modo uli cernere licet in ſublimatione Ciuuabaris

fuæclitia, compoiitæ exre rio, ubi duo hæc principia in-
vicem bene ſociata őz mixta, ſubmiſo ignis gradu debito in

Mercurirs altum ſimul elevantur. Mercurius enim volatili gaudet natu-

ki
eh volatlés sú, ignem non facilè ſuſtinens, quapropter aliter fieri nequit,

quam ut Yrius particulas ſibi commixtas ſecum ſimul rapiat.
Sali volatili inter deſtillandum ſuccedit Oleum veré pingue, un-
ctuoſum, combuſiibile, licet pauciiſimum, quod eft juxta omni-
um Chymicorum Philoſophorum mentem inflammabile,
&c. Denique ſuperato omni in deſtillatione ignis gradu rema-

Sal fixumnet  fſixum, cui maxima ex parte terreſtris quædam portio
elt immixta, quæ autem facillimo negotio per elixiviationem

filtrationem disjungi poteſt; terrea nempe ſubſtantia ratio-
ne craſſitudinis in filtro neceſſarid ob denegatum progreſlum
ſubſiſtere cogitur, cúm è contrario particulæ næ per filtri
poros transcant quæ filtratio ſolutio &lis iterum inſpiſ-

Si hur Vi- ſata, pixbet vix ipſi Oli-9ri abſimile. Sed antequam ulte-
92 gt  gius progrediar, ſcire quemlibet velim, quòd in examine ejus-

modi Chymico non tale lentiam adeſſe 2, prout aljas cru-
dum illud nativum conſpicitur, nec etiam hujusmodi ſigu-
ratum Viium, ſicuti crudus aut vulgaris eſſe ſolet; denique
non t, commune ſeu culinare, fed loco ris accipiendum vel

tenendum

-r-



98 17 38ktenendum cupio omne illud, quodeſt inflammabile; loco autem
™rii intelligendam elle credo partem ſpirituoſam omnem vo- &d Mer.
Iatilem, aereo- ætheream. Ulterius lis loco omue illud in. curus:
digitatur, quod ratione particularum anguloſarum cuſpidata- guid Aqua?
rum ſaporem efficientium, incidendi penetrandi vi pollet.
Pro Vá porrò liquor habendus eft inſipidus, minus ſpirituo- id sa

Quud dem-ſus, demum ſã,eſt illa dura, craſſa, inſipidaque pars a Chy- ae Tera?

micis Caput mortuum vocata.III, His conſideratis dividendæ meritò veniunt partes Diæiſo par-
in Vino herentes in eſſentiales minus eſſentiales: partes eſſen- lium Von,
tiales ceu principia activa vocamus 4,& $rium; partes verő
minus eſſentinles ſunt Va -àa, veluti principia paſſiva ab
aliis nuncupata; quapropter omnes haſce partes, ſiquidem ab
iis cunctæ Vinorum difterentiæ dependent, ut ordine perve-
ſtigemus neceſſe eft. Mercuriale ante omnia Elementum elt ad- Mercuriai-
modum ſubtile, volatile, aereo-uthereum, quod in Analyſi cemenium
ipſius Vini primo prodit, Sicut enim in univerſo terrarum 7442
orbe, ſive ſit ex Regno vegetabili, ſive ex Animalium genere,
aut è claſle Mineralium, concretum aliquod fine hoc $riali
Elemento absque notabili alteratione noxã ſubſiſtere nequit,
ita pariter remoto eodem principio Vinum in fuá integritate

naturá vix durare poſſe probabile eft. Apparere autem opi-
nor iſtud principium præcipuè, quando Vinum ex uno Vitro
in alterum transfunditur, ubi bullulas acreas copioſiſſimas
Mercuriali principio turgidas aſcendere obſervamus. Quin umod-
ſumma volatilitas atque elaſticitas, inVino exiſtens, ſigna præ- ts pr.ęſu-
ſentis hujus Elementi eſſe ſolent. Volatilitas autem hæc ſln cogoſti
Elaſticitas obſervatur maximè in deſtillatione ipſius Spiritũs Ub: volui-
Vini in qua Elementum iſtud mirificè expandi ſolet, usque te eln
adeo ut non rarò, fi plané omnis ipſi denegatur expanſionis VAI
locus, vaſa ſummo cum impetu fragore diſtrumpat ac fran-
gat, portamque ſibi occluſam probè aperiat. Cavendum itaque
eft in deſtillatione ipſius Vini generoſioris, quod copioſiore
Elemento ¥riali pollet, ne majore ſtatim ignis gradu illa ſuſci-
piatur, neve pariter omni aeri egreſſus prohibeatur, alias enim
triſtis plané ſuccedet operationis, uti modo ditum, eventus.

XV. Volatilitas ejusmodi inprimis etiam obſcrvatur in Polaris
ii ViuoVino ſluugarico.
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Vino Hungarico, etenim ſi per ſpatium duntaxat aliquot ho-
rarum iſtud aeri liberiori expoſitum relinquatur, non ſollm
ſaporem odorem, fed ſpirituaſcentiam, virtutem eſfica-

l

l

ciam planè omnem ſimul amittet, id quod præcipuè in Vinis,
aux generoſioris indolis ſunt, videre licet, in quibus pars

l

$rialis acreo-ætherea ſubtilis, ac ſpirituoſa evidenter avolare,

ll
præcipuamque £ris partem ſecum rapere ſimul ſolet: hinc non

I

potctt aliter fieri, guám ut Vinum illud, generoſum antea exi-
ftens ob disruptum Elementorum vinculum, alterari pari-
ter corrumpi five vires ſuas amittere debeatt. Notandum
etiam eft peculiare illud, quod obſervãrunt accuratiores cu-

rim piál rioſiores Naturæ ſcrutatores, in Vino Hungarico præcipuẽ
mentatio no- Circa tempus Vitium de novo florentium, mutationem quan-
va tempore dam fermentationem contingere, usque adeo ut é Doliis
forenium quoque effluat, aut ſi efluxus talis per arctam orificiorum clau-
Vitiumſqram impediatur, Vaſa maximã cum vi hinc, ſequente Vini

diſpendio disrumpat; cujus rationem non quidem deſumen-
dam eſſe credimus à Vitium flore, fed potius ab ejusmodi Aé-
ris conſtitutione, ſub guá præcipuè circa ſolſtitium, dum Vi-
tes florent, calore penetrantiſſimo agitatur, atque ſic Elemen-
tum Vini Yriale in motum impetuoſum ciet, quod proin ita
magnopere dilatatur, rarefit, ac exitum é ſuo Dolii ergaſtulo
molitur. Sic videmus pariter, ſæpiſſimè lagenas vitreas, Vino
generoſiore repletas firmiore obturaculo munitas, tempore
æſtivo à ſolo Aeris calore intenſo, quo nimirum hocce Ele-
mentum in Vino latens max imè rarefit expanditur, ob de-
fectum ſufficientis ſpatii, non fine vehementi impetu co-
natu disrumpi.

Frincipium V. Silentio ulterius hoc Ioco non elt prætereunda
Vini aereo- jſtius principii aereo-ætherei ſumma in Vino mobilitas, quæ
æthereummaxim: m- Pro diverſa aeris conſtitutione externa plus minus fortiter ex-
vile. erceri ſolet. Ita enim quando aer elt frigidus crailus, ſicut in

Hyeme, principium illud in Vino deprimitur condenſatur;
dum autem aes evadit calidus, ſubtilis, ſummè agitatus, pro-

Thermome-
ut in æſtate, tum idem Vini Elementum rarefit, ac ſeſe expan-

sraé Mercy. dit. Sic parantur ex hocce ¥riali Elemento quoque Thermome-
rio Viui. tra ficut ex Jrio crudo aut vulgari Barometra parari ſolent,)

in
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án quibus varians liquoris ſpirituoſi aſcenſus ac deſcenſus no-
bis modò aéris ponderoſitatem five craſſitiem, modò ejus-
dem tenuitatem ſubtilitatem rect?ẽ ſiſtit.

VI. Denique id probè obſervandum, quòd, fi dolia non vm
in totum ſunt repleta, Vinum Hungaricum in illo exiſtens ab Hingaria
aére craſiore, partem dolii vacuam occupante, deſtruatur pla- ab Aere co-
né alteretur. Quamobrem ſingulis hebdomadibus Incolg rumpitur.
hujus Regionis Dolia, é quibus aliqua portio Vini extracta
fuit, Vino generoſo jterum replent, ne corruptio quædam
accedere queat. Denique obſervamus, triplicem Vini potum ex r/ſæ Vi-
uno dolio elici ſolere, cujus rei ratio in ſequentibus patebit. zum ex 2078

VII. Sic ergo patet ſatis, ac nnicuique facilè innoteſcit, doio.
quare Regiones, quæ magnum diuturnum Olis æſtum ex- pegjores ea-
periuntur, Vina longè ſpintuoſiora, potentiora generoſio- /idires Vi-
ra exhibeant, quàm aliæ, quæ à Ventis ſeptentrionalibus fri- mum gerers.
gidis jugiter perflantur. $riale enim Vini principium utplu. ſus exbu-
rimum ab aére provenit, ita ut illud tanto efficacius co-

bent.

pioſius in Uvis evadat, quanto ſpirituoſiore aere per æſtatem
foventur. Ufum verő iſtius Principii quod attinet, efficit hoc
maximè, ut Vinum in debita qualitate, ſpirituaſcentia, gu-
ſtu, efficacià conſervetur,

VIII. Sequitur ordine à, quod pro varià ſui conſtitu- Sulpburem
tione, mirum etiam in modum Vina mutat, alterat, ac inver- ſrincipium

Vina quoꝗ́;tit, eſt enim unum magis ſubtile, tenerum, alterum contæã ,uat.
craſſius, terreſtrius, per gravia ingrata effluvia caput re-
plens; unum magis, alterum minus evolutum, exaltatum ac
ſolutum. Ab hoc quoque 4re non tam color, quàm calor ac
odor dependere produci ſolet. Sulphureum hoc principium,
mercuriale a nobis appellatum, in deſtillatione ipſius Vini præ-
cipué conſpicitur, eſtque omne illud, quod concipit lammam;
ſic ipſius Spiritus Vini inflammatio à gre dependere ſolet. O- Oo Viui.
leum pariter, quod Vulcani ope in deſtillatione ab ipſo Vino
expellitur, ad oculos nobis ſiſtit arenm Elementum. Hæc
etiun præcipua cauſa eft, ob quam ex uno dolio Vino repleto
tria diverſæ indolis Vina quoad ſaporem, odoremque inter fe
differentia eliciantur. Optimum enim Vinum in medio dolt aj éz um
vilius in parte ſuperiori, tandem viliſmum in parte in vola Viua
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ferni obſervatur, cujus rei ratio forté hec eſfe poterit, quòd
Mriale Vinorum Elementum a trigore condenſari, à calore ve-
rö rareſieri ſolitum, in cellis, ubi aer elt frigidior ac denſior,

Uſus prin-
eipii ſulphu-
rii.

Cauponum
remedia ad

Vinorum
conſerva-
tioneni.

Sulphure do-
lia noxii
perfuman-
487.

ad centrum quaſi intra dolia cogatur, ibidemque aliquo mo-
do condenſetur: in qua igitur parte Vini in doliis contenti
Yriale iſtud Llementum, quod participiat de gre, deficit, in il-
Já quoque deficiet ipſa 4ris portio ut hinc in fundo dolii
Vinum ſemoer debile, exiguum aquoſum, minusque ſpirituo-
ſum exiſtat, ibidem enim maxima particularum narum ter-
reſtrium congeries obſervatur, quæ ratione qualitatum inſi-
gnem etiam in modum ſaporem odorem Vini mutare valent.

IX. Uſum quod attinet hujus Elementi srei in Vino
exiſtentis, excitat illud odorem, colorem, calorem, adeoque
inſtar nobiliſſimi balſami Vinum in debita qualitate, virtute,
conſiſtentiã, naturà conſervat; quo naturali balſamo fi aut
arte aut negligentiã, aut infortunio Vinum privatur, ſuam il-
lud ſimul amittet indolem alterabitur, quod videre eft in
Nino aeri liberiori expoſito, in quo naturalis ille balſamus
propter ¥rialis Elementi avolationem aufertur, quo gre ab-
lato Vinum mox vileſcit, corrumpitur, degenerat aceſcit ke.
Quare fi tale quid Caupones vident, Vinum ad aceſcentiam

degenerationem vergens érato peculiari (G&inſũ=lag)quodam
ſuffiunt einbrennen/) quod efficit, ut Vinum iterum ad ali-
quod temporis ſpatium a corruptionis labe immune præſtetur.
Sed quamvis hocce aceſcentiam aliquatenus inhibeat, no-
xium tamen, nervisque inimicum eſſe ſolet, etiamſi herbis aut
radicibus aromaticis &c. conjunctum ſit.

X. Pellimè hinc ſanitati hominum conſcientiæ
ſuæ ii conſulunt, qui ad Vinorum aceſcentiam cohibendam
hujusmodi ſulphurato dolia perfumant, capitis enim dolores
ſupiſſimè graves à Vini talis 4rati potu largiore producuntur,
cüm è contrario Vinum Hungaricum, etiamſi largá ſatis quan-
titate hauriatur, ne minimum quidem dolorem creare ſoleat.
Vini enim iſtius4 elt à natura aromatiſatum, jucundum, gra-
tum. Sulphuri a. crudo immixtæ (unt variæ particulæ hetero-
neæœ, ita ut, antequam he ſeparatæ ſint, etiam in ſuffitu dunta-
xat adhibitum corpori noſtro noxium magis quàm proficuum

eſſe



WS) 21 (2eſſe ſoleat, utpote quod hac ratione Varii generis. morbos in-
troducere facilé poteſt. Melius itaque hominum valetudi-
ni conſcientiæ quoque ſuæ conſulerent, fi loco ejusmodi grati
adhiberent ſequens conſervandorum vel etiam meliorandorum
Vinorum innoxium plane, imo utile remedium

R. Ol, Nuciſt. expr. 518.
Caryophyll. deſt. 3),
Cinamom. 3).

Camphor.
Moſch. ana. DB.

Probé invicem mixtis obducito Linteum quoddam pro Uſ
Sulphur, adhibitoo, Hæc methodus ſulphurandi pretioſa quidem

atque ditioribus magis guám aliis uſitata, nihilominus tamen
omnium ſulphurationum fortè convenientiſſima erit, utpote
quæ caput minimè offendet, nervis amica valde exiſtet, de-
nique ſaporem palato maximè gratum, fragrantemque naribus
odorem conciliabit. Verüm cum hocce ſuffimen propter in-
gens ſui pretium, non æquè omnibus acceptum eſſe in uſum
vocari queat, quò hi pariter, quibus curta eſt domi ſupel-
lex, quique opibus non affluunt, aliquid habeant, quo Vina
ſua à corruptione immunia præſtare valeant, loco Sulphuris
crudi eum in finem vilioris pretiiSulphuratum, ſed illud tamen
etiam efficaciſſunum, magno cum fructu ſequens adhibent,
quod in medium proferre placuit.

2. b Naciſt. expr. 31.
Benzoés gtt. ij,

Ceræ 3j-
Terebinth. Díj.
Cinumom. 5).
Caryophyllor, arom. 5j.

Poſiquam omnia ritè [ant mixta, adhibeantur uti in ſuperioribus

dictum eft.Alii ipſum etiam tum Vini miſtum cum Oleo aliquo
aromatico ex. gr, Caryophyllorum aut Nuciſtæ, in dolio in-
enſum, maximas vires efficaciam in àrandis ejusmodi Vinis,

exere deprehenderunt
reXI. Ordine nunc ſequitur Sal Vino inexiſtens, quod
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Principia
Fini plfrva,

Afutat ſapo-

rem, o.0-

n: 22 (3Elementum eft papillulas ipſius Linguæ nerveas variè particu-
lis (uis anguloſis cuſpidatis afficere, ſaporemque ita conci-
Hare valens; eſt autem illud fixum Chymicorum Principium.
Cüúm autem omnis ſapor dependeat à particulis nis, diverſa-
que in Vinis dentur genera &lium, diverſus etiam Vini potus
ratione ſaporum animadvertitur, ſed Coloris pariter ipſius
cauſa eſt quippe quod gris partes exaltat, ſubtiliſat &e.
Quo magis autem exaltatum erit 4, coloris etiam Tinctura eo
ſaturatior clarior apparebit, Conſpicitur verő inprimis
 num Elementum in ipſius Vini deitillatione finito omni
ignis gradu, ubi fi copioſiſſimæ terreſtteitates à faliná ſeparatæ
ſint ſubſtantià mediante elixiviatione inſpiſſatione Sal iſtud
ſub nomine &ri apparebit, terrea autem ſubſtantia, quæ Chy-
micis Caput mortuum appellari conſuevit retro manebit. Por-
rö obſervantur dolia intus a ſalinà ejusmodi ſubſtantià incru-
ſtari, quam Chymici nomine ꝗri ſalutant, quique conſtat ex
acido liquore, oleo, terrá, Videre etiam licet in degenera-
tione ipſius Vini Elementum num, quando nimirum gene-
roſiſimum fepé Vinum in acerrimum Acetum corrumpitur.
Verüm cúm neutiquam amplius dubitetur, Vino ineſſe Princi-
pium ſalinum, quod ipſe ſapor ſatis demonſtrat, ideoque ma-
gis neceſſarium eſſe duco, ut ad indigitandum ejus uſum acce-
dam. Hujus itaque Elementi ni indoles natura præcipua eft
4 ſubtiliſare, attenuare, ac debitam Vino conſiſtentiam ex-
hibere, quòd fi autem hoc Sal in Vino exiſtens vel quantitate
vel qualitate peccat, tum Vinum magnopere variare ſolet;
ita enim particulæ ſalinu plus minus cralfe fi juſto majori
copia adtuerint, Vinum reddent auſterum, crudum &c. Ea-
dem ſalia ſi nimiopere ſoluta evadant in Vino, atque inver-
tantur aut acuentur, tum aceſcet illud corrumpetur.

XII. Illuſtratis ſic Principiis activis ac principalioribus pro-
gredimur ad paſſiva ſeu minus principalia, ſic dicta, quoniam eſſen-
tiamVini non conſtituunt, ſed tantum per accidens ad illius com-
poſitionem accedunt, atque vehiculi loco reliquis inſerviunt.
Sic Agua non eft pars ipſius Vini eſſentialis, fed tantum Vehicu-
lum partium elementarium activorum, tale nimirum, quali
totum Vegetabilium genus, pro ſui nutntione augmento

opus
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8) 23 3opus habet. Porrò videmus Vinum generoſum ac ſum
non tam facilem inferre noxam atque detrimentum, quàm ve-
ró aquoſum; fi enim aquoſitates 4 Vino ſeparentur, tunc
fine omni labe per plurimos annos illud durare poſſt experi-
entia probat; cum e contrario, fi aquoſa adhuc ſubſtantiã il-
lud polleat, facilius atque citius corrumpatur. Aquoſam au-
tem ſubſtantiam in Vino exiſtere nemo, opinor, dubitabit, cum
differentia Vinorum, imó ipſa Vini deſtillatio id ſufficienter
demonſtret; de aqueis autem particulis in Analyſi ipſius Vini
chymica dictum jam eſt. Hunc verő Uſum Agua in Vino exi-
ſtens inprimis habere ſolet, ut partes ejus activas diluat, quò
ſuam melius vim exercere, nullumque palato noxium ardorem

imprimere queant.XIII. Terra quæ in Vino exiſtit, eft illa pars, quæ Chy-
micis nomine Capitis mortui venit, nullam planè vim ad
conſtituendum bonum Vini potum habet, fed potius detrimen-
tum tam Vino ipſi, quàm Homini iſtud bibenti cauſatur. Con-
fpicitur hoc principium serreum poſt omnem adhibitam per
ignis gradus in deſtiliatione curam in fundo vaſis deſtillatorii,
eique adhuc Principium ſalinum fixum commixtum hæret,
quod poſtea mediante Elixiviatione facilè ſeparari poteſt. Hac
Terra 1n minimas particulas à ſalino principio ſoluta cum Suc-

Co in Uvas ſub nutritione attollitun
XIV. Conſideratis itaque generalibus, ad ſpecialiora

me nunc accingo, Vinorumque ſupiã recenſitorum Hunga-
ricorum Sopronienſium Naturam atque Eſentiam inquiram.
Ubi primo occurrit Vinum, quod ex Uvis ugſter exprimitur,
nomenque habet Juabrud): conſtat hocce ex particulis magis
ſulphureis, tuoſis, nec adeo multis ſalinis aut terreſtribus, a-
quolo principio jucundè dilutis, quare etium primarium in-
ter omnia locum obtinere ſolet. Vinum Moſchatellinum ſive Fa-
lernum conſtat equidem 4re copioſo aromatico, ceu Elemento
ſpirituoſo, pauco dein Sle, ſatis larga quantirate Væ ac Ter-
TX: ér autem illud aromaticum non tantim odore, ſed etiam ſa-

pore Vini tele ſatis pandit ac oſtendit. Elementntum tuoſum
apparet ex ipſius penetratione, non ſecus atque è nimià volatili-

tato

Terreſires in

Vino parii-
cul.e.

Natura Vi-
norum Hum-

garicorum.

Augſter
LWemni.

Vinum Fa-
lernum.
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tate ac elaſticitate, ob quam citó valdé inebriat, Quod

m &Llis Elementum attinet, non tantúm chymica exploratio il-
tus út Ved0. ſjus in Vino paucitatem nobis declarat, fed etiam fapor illius

dulcis id conhirmare ſolet,. Vinum appellatum ſtenertrau
a" bei 2 in quod attinet, hoc pariter conſtat ex 4re aro-

matico, oleoſo ſubtili, tu volatili, pauco Sale cum pau-
cis particulis terreſtribus, quantitate Aquæ invicem ſolutis.

Ociſtutten vinum autem ex Uvis, &iidutten dictis, paratum, majore par-
Beer: ticularum ſalinarum quantitate pollet, á quibus tamen plu-

rimæ; ris particulæ non, uti par effet, ſolutæ ſunt, idque ob
diuturnam maturationis moram, hinc tu debiliori, terrà

Van U-copioſiore, denique aquà gaudet in abundantia. Vinum
vanm al-quod ex Uvis albis parari ſolet, quoad ſuam eſſentiam, conſtat
birum. inprimis ex Elemento Jriali copioſo, pauco gre, &lis copiã,

abundantià Aquæ, unde Vinum producitur minoris ac de.
Rulim Vi- hiliotis virtutis elſicaciu. Rubrum quod attinet Viuum, cir-

num. ca hoc adhuc lis elt, volunt enim quidam, rubrum hoc Vi-
num majori mole Elementi frei imprægnatum eſſe, quàm
generoſum fulvum aut flavum, quod tamen experientiæ pla-
né contrariatur. Signum autem iſtius rei a colore depromere
conantur, fallax certé illud, quia color non eft pars Vini ef.
ſentialis, fed tantúm accidentaliter ei accedit. Hinc ergo po-
tius credimus, illud abundare magis le vitriolico, alumino-
fo, id quod ſapor auſterus, visque ipſius Vini rubri adſtricto-
ria ſtyptica demonſtrare videtur, 4re etiam mediocri, fed

Unde Vini maxime exaltato à particulis &nis imprægnatum eſt. Vul-
rubri color. gãtis hinc illa opinio falſiſſima notatur, quà quidem multi ſibi

imaginantur, rubrum Vini colorem é ſubſtantià Uvarum ru-
brarum medullari aut carnosà exprimi, cum tamen ſucculenta

intrinſeca earum caro albedini pulpæ Uvarum albarum pa-
rum aut nihil cedat, hincque ſuccus ex Uvis etiam maximè
rubicundis leniter tantúm expreſſus, albicans appareat, nul-
Iatenus ruber, Verum fi folliculos aut ſacculos hujus carnis
membranaceos conſiderabis, invenies in illis fané colorem tin-
cturamque rubicundiſſimam. Unde fit ut, dum ſuccum vi-
noſum Incolæ aut Vinitores exprimunt, ſimul tinctus mem-
branularum ſuccus, adeoque color rubicundus exprimatur,

isque
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isque dein ulterius, quando ſuccus una cum racemis vinaceis
fermentationem ſubit augeatur exalterur; atque e coutrario Cobr Vini
ubi talis fermentatio non bene procedit, inverſo iodo res "7. m

bo fit olorem
Yv pr: Pi fel

ſuccedere foleat, E quibus omnius jam euces 4  i., volu-
"1 pulposa vel medullari Uvarum ſubſtan a, fed potius cus prove-

non iin earundem involucris membranaceis exiiteic. Edentiam 72.
Vinorum mixtorum eruditus quisque é modo recenſitis f.cilli-
mé explorare concipere poterit, modo proportonem ele-
mentorum, Vina mixta componentium, probe attendere vo-

luerit,XV. Vinum Tockavienſe, quod eft tnoſum, greum, Vir Te-
parciori principio ſalino, paucaque quantitate aquæ, fed ſatis "kevsegi

largã portione terræ gaudet, Mirabile autem quid in hoc Vino
elauiut.t.

obſervatur, quod aliquales ſubinde particulæ Auri in fœcibus
illius poſt deſtillationem reperiantur; imó nonnunquam in
iplis Uvis 4 condenſatum Aurum genuinum obſervetur, de
quo legi meretur Jacobus Sachs Ampelogr. p. 41. ut com- Aurum in
pendium illud Hiſtoriarum, cui Titulus eft Europeiſthe fernæ Uva eper.
Diſtori/ in quo hæc legere mirarique datum fuit,: Wan hat 1.
in. 1651. rauben umvcit Toy gerunden/unbd dem Hürfíten
&Sigmundr Ragoii verehret deren Serner 901 &GIſb geeſen/
dergleichen aud 2ſn. 1670. find abgefebnitten worden; quomodo
vero id contigerit, an ſimul cum ſucco nutritio tales Auri
particulæ in Uvas elevatæ é Terri fuerint, vel an aliá ratione
cd pervenerint, res adhuc dubia eft neque certi quid de illá
definire licet, Forſan, dum Vites florent, floresque earum ter-
re, particulis Auri exundantis turgidæ, magis inclinati incum- gye ce.
bunt, cjusmodi aculeatæ portiones Auri interſtitiis eorum ſeſe veri.
inſinuantes, ſuis qualibuscunque ſpiculis aſfiguntur, hinc-
gue poſt defloreſcentiam, ipſis Baccis Uvarum adhæreſcunt, ac
ita ſubinde faciurc, ut vulneralis duarum Baccarum membra-
nulis, illa ſibi invicem conaſcintur, compactæ conſpician-
tur; non aliter Juàm in Frumento Indico non rarò duus, tres,
quatuorve Baccas ſioi connaſci, in unam quaſi coaleſcere
notamus. Non mirum hinc, yuödd, ſi aculeatu duræ Auri
portiunculæ interititiis Uvarum ſeſe inſinuaverint, ob ſo-
liditatem minimè csdentes membranas earum transfixerint,

D hæque
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hæque denuo coaluerint, Auri fruſtula deinceps in Uvis repe-
riantur. Ob eandem cauſam in Uvarum ſubſtantià nonnun-

Lajili- quam lapilli, atque fruſtula lignorum inveniuntur, quæ certè
Jr 4- eodem modo illuc translata elle credenda ſunt, Sic porrò ves

96779
som  sofimile eft, quòd, cum Mons Tockavienſis copioſo gre ſca-

teat, uná cum ſucco nutritio ejusmodi particulæ minimæ ſul-
phureæ ſimul in Uvas ſubinde tranſcant, quæ deinceps in U-
vis præcipuè ſemipaſſis ob nimium calorem atmosphere in
maſiulas confluant, ſplendentem ſulphuris mineram, German.
Sh nefed: Stuffen/repræſentantes, reique ignaris ſub Auri ſpe-
cie imponentes: facilé enim eſt, ut illi qui nullam Minerarum
metallicarum cognitionem habent, hac ratione decipiantur,

Asm globulos ſulphuris ſplendentes pro Auro adgnoſcant. De-
etiam cum nique probabile eſt, ipſius quoque Auri minima corpuſcula,
succo muri- ſubinde cum Suceo nutritio per Radices in Vites, atque hinc in
nom Uvn >vas elevari, ibidemque dein coagulari. Demonſtratum enim
allrgit. eft in Analyſi ipſius Vini chymicá, terram interdum copioſam

ipſi Vino ineſſe, quæ terra certè haud aliter quam per alimen-
tum Vitis in Uvarum baccas translata eſſe poterit. Quando
igitur tot terreſtres atdue tartareæx moleculæ adeo evideuter in
Vino apparent, quis dubitaret amplius, quòd non æquẽ illius
pretioſillimi Metalli particulæ inde cum ſucco nutritio in U-
vas deferri, ibique tandem à nimio Solis fervore condenſari
queant. Conſirmat hanc meam opinionem inter alia quoquę
tus Vini microcoſmicus, qui etſi non adeo fit cauſticus vel
corroſivus, nihilominus tamen ad ſolutionem Auri aptiſſimus
deprehenditur, atque hinc pro menſtruo Auri potabilis non
ſine ratione habetur ac ſeligitur.

CAPUT III.De Vini Sopronienſis Tockavienſis Uſu
Abuſu.

18

m Inum omne, ſi ponum eft, magnam virtutem imò
hb ta demonbulis nora. .7 ame caciam a ere experien 1WV  frat; paucis tamen, quamvis ejus largiore potu ſe-

ſe
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fe quotidie inebrient, ipſius excellens uſus reété patet; quam-
obrem operæ pretium eft, illius non folúm præſtantem atque
nobilem uſum, fed etiam pernicioſum abuſum ob oculos
ponere. Dividitur autem Vini noſtri Uſus in internum ex- pre, von

internus præcipuè Scopo medico, externus verő magis jer.
3chirurgico inſervire ſolet. Sicut autem in Sacris Literis Vino

attribuitur virtus Cor hominis lætificandi, ita inter Ethuicos
Ariſtoteles ſuo jam tempore Vinum corporis vires refocillare
obſervavit; vid. ejus Problem. Sect. XX. Cornelius Celſus pa-
riter Libr. 1. de Medicina Cap. viij. Vini potum ſic collau-
dat: Vinum totius ſubſiantiæ quadam ſimilitudine alit, colit, ro-
borat, putredinibus reſiſiit, intemperiem frigidam humidamq; cor-
rigit. Plurimos etiam alios adferre recenſere poſſem, qui
laudes Vinorum, inprimis noſtrorum, ſatis deprædicare haud
potuerunt, fi temporis id anguſtia permitteret. Omnium loco
ſit unicus Johan, Agricola Med. Palat. qui in Commentar.
Obſervation. in Joban, Poppium Tract. de Tartar, pag. m. "7706. in
hæc inter alja Verba erupit. Es fegnd in bieſem edlen Gzemádjó
viel edle und verborgene Shákezden Stt hat den Zen nidht
nur alſein sur r”nen erſhaffen/ ſondern ev erfreuet aud; Gótter
und Menſchen. Plurimos dein ipſe novi, qui fi aliquid ardu,, pet
excogitare aut meditari volunt, largiorem Vini hauſtum fa- gyart ex-
ciunt, cujus ope excitati ſpiritus anſam eruditiſſimis atque ele- cogésre f3-
gantiſſimis meditationibus ac laboribus in lucem edendis præ- c.

pent. Quod verő ipſis etiam Poetis a plurimis jam ſeculis
Virtus Efficacia Vini probé innotuerit, extra dubitationis
aleam verſatur, quare laudes ipſius carminibus interdum in-
genioſis exprimere, atque inprimis ei vim aperiendæ Venæ

df b h ud dubitàrunt Noti hinc ſuntPocticæ ingentem a cri ere a
illi Poẽtæ Rythmici verſus:

Quando bibo Vinum loquitur mea Lingua latinum,
Cum bibo bis vel ter, ſum qualibet arte magiſter.

Alius etiam, proprià forſan aliorum experientià edoctus,
in hunc aliquando verſum erupit:

Qui bona Vina bibunt etiain bona Carmina ſcribunt. Poctus ef
Cum porrò tota Vita, omnisque motus corporis, de- i*r

pendeat a motu humorum, videmus ctiam huncce à Vini potu

D 2 CX-
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excitari, accelerari, hincque vires ac ſpiritus reſtaurari, Urinam
pelli, calorem accendi, ſudorem moveri, faciei rubedinem in-
troduci, totumque adeo corpus cum ĩpſo animo refici. Qui-
bus ita fe habentibus fine difficultate concludere poſfumus,
Vini Uſum minimè Turcarum more contemnendum aut pro-

uLvmi hibendum, fed commendandum potius, imò tanquam con-
som" fortans roborans, lætificansque egregium, à Medicis inter-
à.udus. dum ſub moderato uſu præſcribendum ac ordinandum eſſe.

Sic videmus nullum convenientius, nullumque jucundius
feré in Arte medica reperiri tam ad tuendam guám ad reſtituen-
dam ſanitatem Medicamentum, guodaue tot ac tantis fulgeat
virtutibus, ac illud in Vini Spiritu reſidens, quamobrem etiam

sic cum
tot Eſſentiæ, totque Tincturæ, Elixiria, Spiritus, aliique Li-

ſriiu Vmi quores medicamentoſi ope Spiritũs Vini parari ſolent. Ani-
fini. madvertimus etiam Regiones, quæ Vino abundant generoſo,

utplurimum Homines alere ingenioſiores, prudentiores cal-
lidiores, (11 tali videlicet potu non abutantur,) quàm alias Re-
giones, quæ omni Vini proventu deſtituuntur. Gryll. de Sep.
dult, libr. 1, exiſtimat, Græcos ob generoſum, quo gaudebant,
Vini potum olim fuiſſe Sapientiæ Parentes, qui nunc cum Vi-
tibus à Turcis, quorum dominio ſubjecti ſunt, exſtirpatis inge-
nii doctrinæ famam ſimul omnem amiſerunt. Ovidius quo-
que in exilio conſtitutus, Vini potu ſe privatum videns, non
Ieviter hanc ſuam miſeriam notabili diſticho conqueſtus eft,
dum cecinit:

Impetus ille ſacer, qui Vatum pectora nutrit,
Qui prius in nobis elle solebat, abeſi.

vſus Vini II. Uſum Vini medicum ſuperius jam diximus eſſe vel
Mualuus: jnternum vel externum; iuternus iterum in duas clailes commo-

dé dividi poteſt, nimirum in aniverſalem particularem: Uai-
verſalem Uſum appello illum, qui toti corpori proipicit par-
ticularem verő, qui tantum parti ejusdem alicuĩ inſervit. Quod
Uſum internum univerſalem concernit, ille locum ſtatim inve-
nit in Morbis totum corpus aſſligentibus, in quibus Vinum cirr

hierms cumſpectẽ concedi poteſt: tales Morbi ſunt Febres varii gene-
Univerſulis pjg ut Atrophia, Cachexia, Icterus, Scorbutus, alii plu-

res. Mauritius Tinelli in Hiſor. Vini Febrium, Vinum cre-
dit
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Ait ac demonſtrat, omni tempore, in quibuslibet Febribus m Ftri.
cautè propinatum ſalubre eſſe. Ne verő quis ſentiat atque libi
imaginetur, nos Vinum tale pro potu ordinario aut ledanda
Siti eapropter commendare; verüm hoc credimus, illud tan-
quam putrredini reſiſtens, roboraus, confortans, ac diaphoreſin
promovens aliquando ſpecificè quibusdam in caſibus exhiberi
poſſe. In ipsà etiam Peſte, quæ eſt Febris ſumme maligná,
Petr. Rommel in peculiati Tratl, de Peſte. p.m. 197 hiſce ver-
bis collaudat Vini Uſum: S02an ſolle in ſeſticit met viel nũdſh-
tern feln 7 ſondern õffters ein $iincEleim Wõin thuny als meſds
das ner ertriſchet? und audh præſerviret. Huc referimus ob-
ſervationem alicujus. Med, Pract. qua non niſi generoſi alicujus
Vini potu ſe proprias aliorumque ædes a Lue peſtilentiali præ-
fervalle glonatur. Ita Heinric. &aner/ Medicus Auglus, tem-
pore Peſtis A. 1645. hinc inde in Anglia grafiantis reſert, fe om-
nes /Egrotos, divites, mediocris etiam fortunæ, imó pau-
peres Lue peſtilenti aftiiétos, quos quidem alii Medici viſitare

curare nolebant, ipſemmet propria ſuà manu, citra ullum
timorem aut metum tractaiſe curalic Bubones malignos ad
maturitatem piomoviile, hinc aperuille, exterſiiſe, ſanaſc, ne-
que in ejusmodi deſperatis caſibus quid aliud præſervationis
gratia aſlumſiiẽ, gyám tantillo largiorem boni Vini haultum,
$ed alii quoque Vini Potum tempore Peſtis proſicuum eſſe
/bſervarunt, qua propter laudes ipſius trito hoc verſiculo ex-
primerè voluerunt:

tiemabſę nidytern/ niemahſò volly
<Lhut in Sterbens-£áufften wohl,

III, In omnibus autem Febribus illuc primariò reſpicien-
dum elt, ap vires ſint debiles, nec ne? Cum euim Febris fit
intenſior ſanguinis commotio, eum in finem à Natura exci-
tata, ut motu fortiori illud, quod corpor nocivum ett, expel-
tat, per (e cuivis patet, ſub motu ejusmodi valde intenſo
vehementi, Vinum in parciori doli eſſe concedendum. $1 au-
tem debiles admodum vires aliaque naturæ quih impedimen-
ta adfuerint, tunc Vinum tanquam Os "mu. putredini reſi-
ſtens, confortans, roborans, ſudores promovens, Ipiritus

D 3 vires-
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hauriri poſſe.
IV. In Atrophiã, quæ quidem à Meſenterii vel Pancreatis

Obſtructione, aut a vitiatà Chylificatione originem trahit, Vi-
num ope particularum rialium volatilium obſtructos po-

reſerat, viſcidam materiam attenuat, ſpiritus auget, ő
languentem denique Chylificationem éris &ſi aromatici be-
neſicio ſimul promovet atque auget.

V. In Cachexià quoque, in quà copia Humorum pi-
tuitoſo-aquoſorum in ſanguine collecta exiſtit, defectusque
particularum Atuoſarum, balſamico-àrearum in ſangui-
ne exiſtit, Vini tanquam optimi Remedii incidentis attenuan-
tis bulſamici uſus modicus laudari meretur; viſciditates

enim corrigit, humores pituitoſos reſolvit ac invertit, &e.
VI. In Itero, ab ohſtructione duétuum bilariorum Os

riuudo, ubi Bilis in ſuã ſecretione diſtributione naturali ad
Inteſtinorum canalem impeditur, non adeo damnandum pu-
tamus Vini uſum, utpote quod obſtructiones reſerat, diapho-

relin promovet, Urinam pellit, hac ratione Vires lauda-
biles exerit, etiam cúm talis obſtru&tio à calculoſa quàdam
ſubſtantià ortum habet, eam enim illud modicè hauſtum, li-
cet non fine intercedente morã diuturnã, diſſolvit atque fran-
git, præcipuè ſi ſimul Spiritus Slis dulcis ad guttas plus
minus quindecim, bis vel ter quotidie ſumeretur. Ut autem
Vires ipſius Vini magis exaltentur, ſubinde illud per infuſio-
nem diverſarum Radicum, Lignotum, Herbarum, aliarumque
rerum medicatum redditur, atque ita efficacius potentiusque
evadit.

VII. In Scorbuto, ubi ſauguis viſcoſus, craſſus, acidis
terreis particulis ſtipatus eſt, Vinum commodé ac ſalubriter
in uſum trahere licet utpote quod viſcoſitates, craſſitiem,
aciditatem terreſtritates omnes corrigit, attenuat, fluxiles
reddit, aciditatem præprimis mediunte blando Elemento 5&ſo

Vinim hn-
yum 191 ada

rro hid,

hr Ünbeui

Ja Ictoe.

In Scorbuto.

Lrc0 compeſcit, ac ita velut edulcorat.
Uſus Verni VIII. Conſiderato ſic univerſali Vini Uſu, proximum

pudui elt, ut etiam ad Uſum ipſius particularem nns accingamus.
Vocatur autem hic Uſus particalaris, quandu per illum uni

tantũm
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tantúm parti corporis proſpicitur. Dividuntur autem Morbi
particulares in morbos Capitis, Pectoris, infimi Ventris, Ar-

tuum.IX. In omnibus porrò Capitis doloribus, a ſtagnatione n capiis
Sanguinis viſcidi craſſioris ortum habentibus, Vinum meritò door,
quoque tanquam reſolvens, attenuans, diſcutiens, ratione
tuaſcentiæ? ſlisque volatilis in uſum adhiberi poteft, tam
intus modice in potu, guam extus in formá Epithematum
calentium.

X. Sic pariter in Apoplexià, ab impedito aut deficien- Jn 4popfe-
te ſpirituum animalium motu, eorundem ceſſante influxu 774.
dependente Vinum optimæ notæ commodè in uſum trahitur,
utpote quod motum excitat, ſpiritus refocillat, obſtructiones
reſerat, nervoſum genus confortat Fluidi nervei influxum
reſtaurat.

XI. In Epilepſiã, ſi cruditates, vitriolico-acidæ, auſte- Eplgſi
ræ, tam in ipſo ſanguine auám etiam in primis Viis hæreant,
atque ab illis ſubinde, neſcio qua datà occaſione, certè irá
aut terrore frequentius exagitatis, nervoſum genus, tendinesq́;
Muſculorum irritentur, inque motus præternaturales contra-
ctivos, ſpasmodico- clonicos cieantur, Vinum bonæ indolis
maximam opem auxilium afferre poteſt.

XII. In Palpitatione atque Tremore Cordis, a ſalino-vi- pappitatio-
ſcido-acri pituita fibras hujus partis nerveas crebrò ſi non "e, ac Tre-
ſemper irritante oriundis, Vinorum noſtrorum potus ope ſua- "More Cordis
rum particularum ſpirituoſo- ſulphurearum ingens quandoque
levamen affert illis, qui liquore hoc delicioſo modicè utun-
tur, ac minimè abutuntur.

XIII. Imò etiam in Deliquio animi aut Syncope, ubi Syucopt.
/tus ſunt excitandi, motusque ſanguinis augendus, Vinum
noſtræ Patriæ generoſum, fulvum, præcipuè ex Uvis ſemipaſ-
ſis exprellum, maximam vim efficaciam exerere valet. Me-
morabile pariter obſervatu maximè dignum quid habet
Sachs, in Ampelograph. Cap. V. pug. 303. ubi, retulit, inquit,
oretenus Dn. D. Matth. Held, càm Ann. 1652. Archiatri munus
æpud Georg. Ragot2ium obiiſſet, Principis Couſiliarium Job, Henr,
Bieſierveldium, plurimis legationibus feliciter adhibitum Virum,

Synope
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Syncope correptum ferè anim im egiſſe, ſeq conſuluiſſe ut de

i Vess paſio Hungurico nobiliſlimo cochlear infunderetur /Egro poſi
l primum huius Vini cochleare Ezer motum, poft ſecundum loquelam

Tedpít, Pofl rertium denique tautum Virism refectiouem ſenſit, ut
14

Teuamenti tabulas, quamviæ it aliquot anni adhuc ſuperjies, con-

l

dere potucrit. Ipſe etiam Gulenus ſuo jam tempore Vinum o-
muibus Syncopizauubus ſuaſit. Vid. ejus Lilr, 3. de Medic.
Facult.

l Phibyſi. XIV. In Phthiſi, ubi adeſt materia in Pulmonibus ſta-
l gnans, viſcida, pituitoſa, acris, Vinum non tantum pituitam

i iftam potenter attenuat diſolvit, verüm etiam acredinem
corrigit, ad tuſliendum diſponit, excreationem ſenſim fa-
ciliorem reddit.

Aſibmate, XV. In Aſthmate aut Reſpiratione difficili, ubi ſerum vi-
ſcidum, pituitoſum, craſum, &num peccat, pro ſcopo in-
cidendi, attenuandi, reſolvendi, atque expectorandi, ſimiliter

1

Vinum commode uſurpari poteſt.
síron Xi. XVI. Ulterius in morbofis Atfeétibus Ventriculi, v. gr.

in Ánorexiá Dyſorexià $c, Vinum ſimiliter materiam pec-
cantem morboſam invertit atque corrigit, fibrarum etiam
Ventriculi tonum rohorat, firmat; auget. Sic in Imbe-

Apſicillitute Ventriculi, in Chyliricatione læſi, Apepfiá Dyspeplia,
Vini optimi moderato potu nihil utilius ad juvandam, pro-
movendam vel etiam augendam Chylificationem, five Con-
coctionem ciborum eſſe, Celſ. L. 1. Medic. Cap, 9. teſtatur: Pa-

Nanſui. riter in Vomitu Nanfet præſentaneam a Vino tali generoſo
Iumimopem exſpectari debere, auctor eft Ettmuller. in Epit, Colleg-

Pract, Sect, VI. Cap. 2.
dread pas-

XVII. In Ileo ſeu Volvulo illo, in quo irritatio à parti-
Sent, culis inis acribus orta, motum Inteſtinorum periſtalticum

invertit, ut hinc non aſlumta tantum omnia, fed etiam ipſa
Crallorum Inteſtinorum excrementa ręjiciantur, juſtam quoque
noſtri Vini generoſĩ potus moderatus laudem meretur, dum non
ſolum irritationem a lalibus ortam egregie tollere fed etiam fœ-
torem palati moleſtum nauſeoſum corrigere uotatur.

Un Diayybed, KVIII. In Diarrbas, Dyfenteria, atque Lienteriã, ubi na-.
Dyſot erii-Limirai. turalis tonus Inteſtinorum Glandularum eft laxatus, im-

becil-

4
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rubra bonæ notæ, efficaciſſima ſunt roborantia atque blandè
adſtringentia, ſed nihilominus ſimul tranſpirationem corporis
inſenſibilem promoventia. Imò etiam inCholerũ in guá motus
Ventriculi ac Inteſtinorum à Succi pancreatici bilioſi, confer
tim inDuodenum profluentium acrimoniã eft turbatus, Cæliaca-
gut paſſione,ubiChylus propter obſtrutaMeſenterii vaſcula non
ritè diſtribuitur, fed uná cum excrementis projicitur, Vinorum
noſtrorum potus optimè conducit, fibrarum naturalem tonum
reſtaurando, laxitatem omnem corrigendo, obſtructiones tan-
dem Glandularum vel Lacteorum vaſculorum reſerando. Præ-
terea in Colicà, Hyſtericã, atque Nephriticài Paſſione,quæ à viſci-
do ſalino-acri humore producuntur, Vinum noſtri Regni ge-
neroſum miraculi inſtar juvat, fi caliculus €0 repletus unã vel
alterà vice ingurgitetur exhauriatur.

XIX. In Hydrope Aſcite, Vino certè cum moderamine In Hydrope
hauſto, vix quidpiam nobilius haberi poterit, ita Epiphan. 4ſ.
Ferdin. Hiſt. Med. 38. Aſciticos ſolo Malvatici Vini uſu cu-
ratos notavit. Vinum quoque noſtrum Hungaricum, quod
Malvatico ſuis viribus qualitatibus nihil cedit, ſi purum
generoſumque fuerit, laxatos ſimiliter tubulos roborat, diu-

reſin promovet, atque ſudores pellit.
XX. In Suppreſſionibus variis, ac præcipuè etiam men- In Suppreſ-

ſium, Vinum Hungat. generoſum, fulvum, ex Uvis Augſter simibus.
aparatum, locum inter Remedia primarium obtinere ſolet, in-

primis fi additione variarum ſpecierum, Radicum, Herbar.
Aromat. fuerit redditum medicatum, ſanguinem enim atte-
nuat, fibras roborat obſtructiones ſolvit. E contrario Vinum
rubrum noſiras in nimio menſium Fluxu parcẽ potum utile depre-
henditur, quippe quod poſt evacuationes prægreſſas, ratione
Slis ſui vitriolici, virtutisque hinc dependentis ſtypticæ, fi-
brarum laxitatem emendat, tonumque earum roborat.

XXI. Tandem accedimus ad Morbos Articulorum,videlicet Ha Dolori-
Rheumatismum, hinc inde in muſculorum, tendinum articula- bus Articu-
rium fibris, Chiragram in manibus, Iſchiadicum Dolorem in co. rum.
xendice vel circa Os Jlium, Gonagram in Genubus, Lumbaginem
in Lumbis, Podagram in Articulis pedum ſuam tragosdiam ex-

E ercentes,
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qui quamvis ab una eademq; cauſa dependeant, ac ſimili modo

Morti ar. Per ſtagnationem humoris tartareo-ſalini, plus minus viſcidi,
ibrisuiin Glandulis Articulorum factam, producantur, ratione tamen

e Partium diſtincta nomina habent. Generaliter autem loquendo
hi Morbi omnes ſunt arthritici, in quibus an Vina noſtra ge-
neroſa conducant, ſi modicẽè potentur, non fine ratione inter
Practicos controvertitur, diverſam ſuper hác quæſtione oni-
nionem foventes, propugnantes. Nos verő pertinaciter affir-
mamus atque credimus, etiam in ejusmodi Vinis antipodagri-

gat cam virtutem latere: varia autem nos in hanc defcendere ſen-
ee pota fur tentiam compulerunt; primó enim experientia docet, Vinum

annpotgri- ejusmodi generoſum externè tantúm Articulis dolentibus ca-
lidè applicatum dolores brevi lenire, tophos atque nodos ſen-
ſim imminuere, fi non plane difcutere. Dein etiam hoc nota-
vimus, omnes illos, qui Vina ejusmodi generoſa quotidie,
fed cum moderatione potárunt, ac prætereæ Iræ, Vene-
rique parum indulſerunt, à Podagrà liberos manfiffe, Non
equidem inficias imus, in Hungarià quoque noſtrà reperiri

rauci in Arthriticos, fed pauci tamen illi ſunt, fi cum Arthriticorum
Hungariain Auſtrià, aliisque Europa Provinciis, ubi Vina ordinariè bi-
Avibruci. buntur, reperiundorum numero comparaveris. Quin pau-

ciores illi Hungariæ noſtræ Podagrici vel Vini generoſioris po-
tu abuſi fuerunt, vel Veneri quoque nimium litãrunt, aliisque

diæœtæ erroribus Morbum ejusmodi contraxerunt.
Uſus Vimo- XXII. Divifimus ſuperius Vini Uſum in internum ő
rim extr-externum; illuſtrato jam interno neceſſe ell, ut pariter conſide-
36, remus ipſius virtutes, quoad Uſum externum. Vix autem in

totá rerum naturã exiſtit medicamentum, quod tot tantisque
in Morbis conveniat, quàm ipſum Flungariæ noſtræ Vinum;
etenim in Inflammatoriis aliisque Tumoribus, Vulueribus, Ul-
ceribus, imo ad corrigendam univerſam Maſfam ſanguineam
ſuam conferre ſymbolum Vina noſtra ſolent. Univerſalis ipſius
Vini Uſus externus eft præciouẽ in Morbo Gallico, Scorbuto, Sca-
hie, aliis hujusmodi Aſfectibus, in quibus ſanguis viſcidi-
tate, acredine, ſalſedine peccat, In hoc enim ſtatu Balnea,
ex Aquã fluviatili cum Vino mixtá, maximo cum emolumen-
to efficaciá adhiberi ſolent, quibus fepé id omne expellitur

quod
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quod Corpori noſtro interitum minatur. Particulariter autem liu Vini
Vinum ejusmodi calefactum ſub Epithematum ac Fomenta- particulari.
tionum formá prodeſt, varii generis Tumoribus calidè ſæpius
applicatum, dum ſic partium obſtructos poros aperit, extenſas
dolorificè fibras ubique laxat confortat, latque ſic in o-
mnibus ferè præternaturalibus fibrillarum expanſionibus mira

præſtare poteſt.
XXIII. In cunctis etiam Inflammationibus Vini uſus 3; mfam-

externè adhibitus non eft contemnendus, cUm inprimis ea- mationibus.
rum cauſa fit circulatio ſanguinis impedita, quam Vini gene-
roſi calefacientis applicatio frequens ſuæ integritati reſtituit.
Ita in omnibus etiam Doloribus pulſatoriis, qui nobis oſten-
dunt aliquales adeſſe obſtructiones, per conſequens Inflam-
mationes, uti in. Dolore capitis contingit, externus calidè
applicandi Vini uſus laudabiliter ſeſe commendat.

XXIV. In omnibus etiam Morbis, ubi ſpiritus refo- In Apopfe-
cillandi obſtructique nervorum canales aperiendi ſunt, ex. gr. 524, Para-
in Apoplexia, Paralyſi, Deliquiis animi ad Vinum, tanquam ad ſa- rés Lipoihy-

cram anchoram, ad parata ex eo Medicamenta confugimus,
utpote quæ non tantum parti aſfectæ applicata conducunt, ve-
rum etiam naribus adhibita ſpiritus mirificè recreare valent,
quod experientia ſatis quotidiana ad oculos ſiſtit.

XXV. In Spaſmis, five Convulſionibus, ac Epilepſià, ubi corvuſo-
mibns, Epi-partes contorqueri præternaturaliter convelli ſolent ab irri- ǽ”3/@.

tatione, ſive lancinatione quadam vehementi, nervorum per
materiam viſcidam acrem factã, ſacculi ex Herbis cephalico-
nervinis concinnati non fine felici fucceíTu uoſo Vino in-
coqui, expreſſique dein calidè ſæpius Vertici capitis, Nuchæ,
atque Spinæ dorſi applicari poſſunt; ſic enim nervoſum ge-
nus validé nimis irritatum, demulceri, materia peccans diſcu-
ti acredo inverti, fibræque tandem nimis debilitatæ iterum

I Cráb ST. A fe A 1. 2 va 37 01confortari poſſunt. Sic in ſjaimodica Colicu atque Caraiaigit a. Cardial-
Vinum calidé extus adhibitum non raró maximum levamen pi /ha/ho-

affert dua.
XXVI. In Procidentii Ani atque Uteri, a nimia laxitate 12 Proci.

dent: 1 Auidependente, Vinum præcipuè rubrum calidè adhibitum opti- [eri
Ve conducit, quippe quod fibras iterum adducit, blandè con-

E 2 ſtringit,
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ſalia prædominium in Inteſtinorum canalibus obtineant, quæ
ſuà acredine fibras ad excretiones magnopere ſtimulant, in For-
má etiam Clyſteris adhibitum Vinum rubrum vix opem de-
negabit.

In Vulntri- XXVII. Quid porrd Vinum noſtras in Vulneribus
bo. mundificandis, à corruptionis labe præſervandis externo uſu

præſtare valeat, jam dudum Lippis atque Tonſoribus no-
tum: nullum certè convenientius medicamentum in tali caſu
inveniri poteſt, laudatur autem inprimis Vinum rubrum, ut-
pote quod non ſolum purificat, fed inſimul fibras roborat,
Vulnerum labia ad coalescentiam diſponit.

Viceribus XXVIII. Similiter ad Ulcera eluendaæ Vinum eſt remedium
utiliſſimum, Vid. Fumanell. de Vini Facuit. c. 16. Hinc etiam
multi Gallorum Italorumdue Chirurgi Vinum in ejusmodi
Affectibus maximá cum efficacia adhibere ſolent, omnia
Ulcera, imò Fiſtulas Vino five ſimplici, ſive cum præcedanea
Herbarum traumaticarum amararum incoctione, ſub quali-
bet deligatione calidè eluere, ſicque mundificare, ad felicio-
rem, citioremqque conſolidationem per impedientium humo-
rum acido-acrium remotionem diſponere ſolent.

Yinum
XXIX. Tandem circa Vini noſtratis uſum ulterius eſt

nunquam monendum, quod illud nunquam affatim pro ordinario po-
afatim tu bibendum, fed pro variá rei exigentia, tantúm cochleatim

aum.
baurien-hauriendum præſcribi concedique ſoleat; tanquam medica-

mentum potius quàm alimentum, ſcimus enim probè, quan-
tam ejus largior uſus internus in quamplurimis Morbis inter-
nis noxam inferre poſſet. Hoc verő etiam tenendum, quod-
tale Vinum generoſum in multis caſibus tam parcè uſurpa-
tum quotidie ad præſervandum æquè ac medendum plus præ-
ſtare valeat, tutius quoque uſurpari, guám largus Acidu-
larum potus matutinus, utpote quæ aquæ magis quantitate
quàm qualitate vires ſuas interdum minus tutò exercere ſo-
lent; cuivis enim ſrigida talium aquarum temperies ſautis con-
ſtat, unde, fi tantá in copià illæ quotidie mane aſſumuntur,
tonus Ventriculi multoties deſtruitur, atque chylificatio ma-
gnopere læditur; qualis autem poſtea Chyliicatio talis etiam

ſangui-
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fanguinis difföfitio erit, ac per conſequens ſimul Spirituum
Iatex evadet, Vitia enim primæ cococtionis non corriguntur
in fecundá aut tertiá humorum digeſtione, ut proin multi
fepius plus detrimenti guám nutrimenti capiant, qui potu
hocce minerali, nervis minus amico, ſanitatem ſuam præſen-
tem conſervare labeſactatam reſtituere conantur. Præſtat id-
circò Vinum noſtræu Hungariæ generoſum, utpote quod Je
volatili oleoſo 4reo nervisque amico gaudet, hincque optimum
ſtomachicum, analepticum, Urinam, Sudoremque pellens exi- ri mk tré.

ftit. Quapropter loco ejusmodi Aquarum mineralium potiũs ſiæ Vesz
Vinum ſolum uſurpari poſſet, aut fi Acidulas quis haurire ni- Inmgn-
hilominus cupit, iis potius Vinum diluat, quæ diluta ſine du- e.
bio majoris efficaciæ erunt, quàm fi Acidulæ crudæ frigidæq;
affatim biberentur. Antequam autem talem cum Vino Hun-
garico quotidie hauriendo curam quis aggrediatur, ante omnia
illuc intendat, ut primo omnium corpus a ſordibus craſſiori-
hus per exhibitum evacuans liberetur atque præparetur, pari-
modo uti ante Uſum Acidularum feri conſuevit. Si dein etiam
aliqua ſanguinis turgescentia vel ebullitio adfuerit, ſimul
aliqua Venæſectio inſtituatur. Poſtmodum Alvo interdum ſe-
gniöre exiſtente, viſcoſæ primarum viarum ſordes per &lia
abſterſiva, per medicamenta emollientia atque laxantia Dietæ ra-
ſunt tollendæ; dein optimus Vini Potus eft eligendus, diæ- 9.
taqus, tanquam inſtrumentum medicinæ commodum, eft ob-
ſervanda optima,lin quà quidem præ cibis dyspeptis quis ſeli-
gat comedendos euchymos atque eupeptos; animi enormia
etiam pathemata fugiat, curam excretorum naturalium, mo-
tús quietis, ſomni vigiliarum naturalium habeat. Qui-
bus ſecundum Artis præcepta præſcriptis ad curam Vini acce-
dendum erit, ita tempore quidem vernali vel autumnali eam
quis ita adgrediatur: primã die hauriet Vini optimi Hunga-
rici 5iv. fecundá die 3ivfi. tertiá Zv. guartá Fv. quinta õvj.
ſexta 5viſ. ſeptimà Fvij. atque (ic uncia quotidie dimidia a-
cendendo perget usque ad diem ſeptimum, quo unciæ duo-
decim capiuntur, in quã doſi poſtea per ſpatium octo dierum
ſubſiſtendum; atque deinceps eá ratione per dimidias quoti-
die uncias deſcendendum venit, donec iterum ad doſin uncia-

E 3 sum
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Viaum di- úm quatuor perventum erit, Quòd fi autem quis tale Vinum
hi aquiob nimiam tuaſcentiam, ardentemque ejus calorem bibere
potelt nequeat, is aguá quadam illud diluere poterit, five dein illa

fuerit Agua fontana, five mineralis quædam acidula, quã ratione
dein tanto felicior potationis ejusmodi effectus ſuccedet.

Mos homi- XXX. Verum perverſus ſicut in als, ita heic eft
num perver- hominum mos, ut, fi ſub rerum utcunque utiliſſimarum uſu
fa. noxa quædam vel detrimentum præter exſpectationem acce-

dat, ſtatim illud in rei certè ſaluberrimæ uſum, non autem in
ejusdem abuſum ſive exceſſivum forſan aut præpoſterum uſum
conjiciant. Tale quoque fatum experitur Vini Hungarici Po-
tus pro curá præſcriptus, quo fi (ele Homines fortè contra
expreſſlam medici ordinationem inebriant, atque hinc in Mor-
bum unum alterumve delabuntur, non largiorem quoque ac
immoderatum illius potum, ſicut fieri deberet, ſed Vinum in
genere ipſum, ceu talium /Egritudinum auctorem, accuſare

Abies, zona haud verentur, cum tamen illud, fi rectè fuiſſet uſurpatum,.
es Vim accuſari minimè poſſet. Neque verő noſtri heic arbitror eſſe
eulpands. oſficii, qualecunque Ebrietatis vitium Encomiis celebrare,

quanquam juxta Romanorum Sapientillimum de Tranquillita-
te animi, Vinum liberius hauſtum deleat curas, animi ima
proferat, tam morbis, quàm etiam Triſtitiæ, magnorum
morborum chronicorum matri, ſæpiſſimè medeatur. Vid. Paul.
Zacchix Quaæſt. Med. Legal. L. 6. t. 1.Neminẽ tamen mihi vitio
verſurum crederem, ſi quandoque etiam hilaritatis poculum

Hilaritis homini ſuaderem, cum ſubinde levis éz modica crapula ad
poculumnon ſanitatem conducat, notante id etiam Primeroſ. de Error. Med.
contemmen-T, 3, c. 18. Sicut autem omne nimium in Vitium verti facile
dum. poteſt, ita pariter Vini abuſus, ſive largior ejus uſus ſæpius

inſtitutus, nunc chronicos, nunc etiam acutos graves mor-
bos produccre five excitare valet. Hinc Turcis Vini potus eft
prohibitus, non quòd ejus modici hauſtus noxii ſint, (ed
quòd immodicus illius abuſus, cui Natio Turcarum facilé in-
dulgeret, maximè pernicioſus, abominabilis evaderet. Vid.
Joh. Agtic, Tract. de Tartar. ubi circa Vini abuſum talia verba
profert: &8 Fan aber audh der 28tein jur Ungebihr gebraucht
merden/ da ítt er den Fenteben felne lrenevi ſondern ein tódtltz

bes
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5n 29 38 sŐs Sift und forumen mehr Menſchen burdh den Wein aló
durdh das &hmerdt umb. Atque hinc pernicioſus abuſus ip- l
ſius Vini Hungarici maximã ex parte occaſionem dediſſe vi-
detur trito proverbio, das lngarn iſt der Qiitſchen sirch-
hoff/ cm enimVinum Hungariæ ſit potus maximè ſpirituo- 4tuſis Viui

lſus, Germani illud nimiá quantitate ingurgitantes non poſ- ſhui. u.-
1

xttut.
ſunt non promté in Febres admodum acutas, vel planc mali- 7205 morbo,
gnas, aliosve graves morbos, V. gr. Apoplea iam, Epilepſiam,
Inflammationes, Arthritidem, Vertiginem, Capitisque varios
dolores, Phthiſin, Hecticam, &c. incidere, ſicque præmaturam
mortem ſibi accelerare, prout hoc inter plurimos alios etiam
Celeberrimus quondam Auſiriæ ſuperioris Medicus, Johannes.
Chriſtophor. \ittertraut/ probè obſervavit. Sic:

2 -Data tempore proſunt
Et data non apto tempore Vina nocent,

Cholerici hinc atque ſanguinei pre cœteris à largiore ejüsmodi Choſerici
Vini uſu ac inebriatione meritò abſtineant, cúm enim in hiſce PeiloruisVisitm 1ſtud
temperiebus motus particularum ſanguinis per fe jam fit vehe- ſnuuęũm.
mens magis ille intendi hac ratione, citoque cum ſanitatis
inevitabili diſpendio accendi atque accelerari poſſet. Unde iſti
homines aquoſo magis ſeu debiliori Vino in potu uti, vel ge-
neroſum ata; ſpirituoſum aquã dilutum haurire debebunt. Con-
trá verő Phlegmaticis interdum, non quotidie, concedendus eft
largior Vini generoſi hauſtus, ut per illum motus humorum
tardior ſegnis acceleretur, Sed diſſuadent hinc rectè quo-
que Medici ægrotis ſuis ferè omnibus Vini non tam modera-
tum five medicatum, quãàm largiorem uſum pro ordinario potu,
quoniam ægroti feré ſemper majore Vini appetitu gaudent, ſi-
que ipſis concederetur Vini potus, facilè excederent, hinc
a minori morbo in majorem graviorem laberentur. Et hxc Fpilgw.
de Vino Hungarico pro ingenii tenuitate temporis conceſſi
modulo ſuſficiant,amicè tamen adhuc moneo, atq́; conſideratè

prorſus ſuadeo, ne unquam
Sit Cibus ante famem, potus ante ſitim

Verúm potius:
Inter prandendum fit ſæpe parumá, bibendum.

Interim fi quos heic Lector vel calami vel mentis invene-
rit lapſus, ut illos ingenii noſtri judiciique debilitati, éz

tempo-
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$5 40 344temporis, quo premebamur, anguſtiæ pro fuá benevolentià
adſcribere condonare dignetur, enixè rogamus. Divino au-
tem Numini, cujus favorabili nutu dutu hæc conſcribe-
re licuit, pro præſtito auxilio ſit Laus, Honor Gloria in
ſempiterna ſecula/

ály CSÖ TKSONYSAÉÁY sy--
Qvæiu, an Vini COMAROMUS calleat uſum

Hungarici, cujus dulcia dona refert.
In dubio res eft; fi vires callet ab uſu,

Uti judicio definet ille ſuo.
Sin vires certus non confirmaverit uſus,

Fruſira de Vino diſſeret ille bono.
Promta tamen ratio eft ab Apolline doctus Iacchi

Exornat patrii Munera laude ſuã.
P-

THEODORUS ZUINGERUS,Med. Pract. Proſ. Reip. Raſil. Archiat.
tæ/æ/æ%;eSQ“~  ”dd} L~ ML ZM ALL ÁM LA 1

s Eg romlot emberi természetnek oxãt
Lelki- teſtikeppen értenyi fzép dolog.NYA Ezt már meg- tanulván, Sapkat

f

El veheted méltán gyuruvel, melly villog.
Igy ekesſettetik azért én Barátom
Tudos irãſaval meg nyert böcsülettel
Kinek az ö kedves Szülei mint látom,
Velem moſt örülnek kik már fok kerresætel
Meg látogattattak Magzattyokra, nézve
Mert mivel azudo el vagyon érkezve,
Hogy a kikeletben Fioxnak virágjat
Szemekkel fzemléllyék, Diſputatiojat;
Azért már ſiralmok bizváít nagy örömre
Fordulhat nckiek. En pedig illy végre
Iftent kérem továb, hogy Barátom ſorſat,
Az o udeikor haza utazàſat,
Tegye ſzerencſeſſè, -s engem véle végyen
Edes mi hazánkban; Amen, hogy ugy légyen

ASBOTH, Sopron. Hang.

SS. Tb. Sz. in I. Stip. Tub.
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