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PREFACE,

Ox ne doit pas sattendre
a trouver dans cet Ouvrage,
I'élégance & les graces d’un
beau ftyle. La matiere que jai
choifie n’en eft guere fuf=
ceptible. Le coloris des fleurs
que le pommier nous offre,
fe répand difficilement {ur

un difcours qui en traite, &

les échos de la campagne ne
peuvent répéter que des {ons
champétres. C’eft pour les
Agricoles que jécris ; jef=
pere quiils voudront bien fe
contenter d’un détail exac,
d’une expreffion claire , de la
vérité de mes préceptes, &
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de-la certitude de mes expé-

riences. J’ai tAché de réunir
ces qualités {i neceflairesa un
QOuvrage purement didacti-

ue. Je ne prélente ici que le
réfultat des réflexions, & des
épreuves journalieres que
. {ai faites; jaloux d'érre utile
aux - Cultivateurs ; j’ai {fou-
vent épié la Nature, je lai
furprife quelquefois dans fes
opérations ; heureux fi mon
travail peut contribuer au
bonheur de mes femblables!
Phumanité connoit-elle un
plaifir  plus doux & plus

touchant ?

Lo
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LE BON CIDRE,
ET DE CULTIVER
LES POMMIERS
ET POIRIERS

\A

INTRODUCTION,

LE Cidre eft une boifTon aflez
nouvelle pour la France, Son
ufage a paflé I’Afrique en Efpa-
gne, & d'Efpagne en Normandie,
Les habitans de cette Province,,

A
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qui ne trouvoient pas le climat

& le fol de leur pays propres &
Ia culture-des vignes , n’en avoient
que pour fe procurer une boiffon
néceflaire , mais pen agréable ;
beaucoup de cantons en étoient
privés totalement, par la froideur
& l'humidité des terres ; les peu-
ples qui les habitoient écment ré-
duits a 'ufage de la biere ou A
celui de Pean. La fréquentation
des Normands avec les Bifcayens
par-le commerce maritimée, lear
fit connoitre Putilité du Cidre ; ils
planterent des pommiers, appor-
terent de Bifcaye des greffes de
ces fruics a Cidre, & les premieres
pommes qu'ils recueillirent, furent
appellées pommes de Bifcair »
nom que les pammes confervent
encore. Bientor les pommiers fe
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mutiplierent , & lufage du Ci.
dre devint général. Alors on abans
donna les vignes Normandes : jl
n'eft refté aux différents rerreins
fur lefquels elles éioient plantées,
que le nom que le Plant leur avoit
donné, e clos de l4 vigne, Il y a
a=peu - prés trois fiecles que les
vignes ont été dérruites en Nor-
mandie, & que les pommiers ont
pris leur place. Les Bretons , les
Anglois ont fuivi Pexemple des
Normands, & par la culture des
pommiers, fe font procuré une
boiffon auffi agréable qu'utile : on
commence méme dans différentes
Provinces de la France, & fur-
tout en Picardie, & cultiver cer
arbre avec fucces , & 3 préparer

des Cidres qui ne font pas fans
mérite; mais fouvent aufli ces Cia

A jj
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dres nianquent de qualité, & c’eft

moinsi celle du fol qu'il faut s’en
prendre , qu’au défaut de choix
dans les efpeces de pommes,; &
au peu d’intelligence de ceux qui
préparent cette boiffon. Cleft pour
remédier a ce double inconvénient
quon fe détermine 4 rendre pus
blic ce petic Ouvrage. -
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CHAPITREL

De la Pépiniere.

I: y a des cantons dans la Nor-

mandie, comme le pays de Bray,
celui de Caux , & plufieurs au-
tres, ol les habitans fe font un
revenu confidérable des pepins
qu’ils fement & qu’ils vendent au
bout de deux ans. Ils ont alors
deux pieds de haut. Si on peut
fe procurer de ce plant, ceft Te
moyen le plus-prompt & le plus
facile pour établir une pépenicre,
Sion ne le peut pas, il faut, dans
le tems que les pommes font pi-
I¢es , faire ramafler dans leyr
marc des pepins de pommes 4 Cj.
dre; ceux des pommes & couteay
ne produiroient pas le méme effet,
On préparera dans fon jardin un
terrein bien meuble , on'y femera

A iij
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le pepin dans le mois de Février;
on aura foin de le bien farcler
pendant les deux années qu’il ref
tera dans la terre, de crainte que
les mauvaifes herbes ne nuifent
a fon accroiflement. Au bout de
deux-aps, on le levera pour en
former la pépiniere,

Il faur choific pour la pépi-
niere un terrein neuf, s'il eft pof-
fible , ou tout autre terrein qui
foit en bon érat de culture, dont
le fond ne foit point argilleux.
On le défoncera de dix-huic pou-
ces de profondeur 5 & s'il y a du
gazon fur-la fuperficie, on le pié~-
cipitera dans le fond de la tran-
chée: quand le terrein fera fuffi-
famment labouré & drefl¢ a Ia
béche , & non & la charrue , ou
fi la terre croit trop dure pour
{e {ervir de la béche, au pic & a
Ia pelle, on placera le plant au
cordeau, chaque fujet a neaf pou-
ces de diftance: Les rangs feront



éloignés les uns des autres de deux
pieds & demi. Quand on plante
plus ferré , 1a pépiniere n’en vient
pas mieux. Certe plantation fe
fera dans le cours de Phiver ;
apres quoi- en couvrira toute la
pépiniere de vieux chaume’, ou
de feuilles qu’on ramaffera dans
les-bois ; cette couverture tiendra
les racines fraiches, la terre meu-
ble, & empéchera les mauvaifes
herbes de pouffer. Sion couvre
fufhfamment la. pépinicre , elle
n'aura befoin d’aucunc culture :
fi elle n'eft pas affez couverre,
les mauvaifes herbes paroicront
au bout de quelque témps. Alors
avec la houc plate, il faudra grat-
ter la {uperficie de la pépiniere
pour détruire les herbes; ces her-
bes dérruites S féchées par le
foleil, augmenteront I'ancienne
couverture de chaume ou des
feuilles qui auront été mifes d’a-
Aiv
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bord fur la pépiniere. Au bout
de deux ans, on coupera toute la
pépiniere par le pied ; les nou-
veaux jets qu’clle donnera furpaf-
feront bientot les anciens. S'il en
poufle plufieurs A chaque pied ,
on les arrachera, pour ne laiffer
que celui qui fera de la plus belle
efpérance. On ne coupera rien 2
ces nouveaux jets pendant deux
ans: il {uffira d’arracher les rejet-
rons qui paroitront  leurs pieds,
& d’entretenir la pépiniere bien
nette, fans y fouffrir d’herbes, Au
bout de deux ans, la pépiniere
en ayant quatre de plantation ,
on commencera a couper les bran-
ches gourmandes de chaque fujer,
obfervant de ne pas dégarnir le
pied & le corps de larbre des
petites branches , parce qu'elles
empéchent la feve de fe porter
avec trop de vivacité vers le haut
de l'arbre , ce qui le faic groffir
du pied, & croitre en forme de



cierge : Ceft 1a perfeltion d’un
arbre de pépiniere.

A la cinquieme & fixieme an-
née, on arrétera tous les arbres
qui feront bons 4 lever P'année
{uivante ; cette opération con-
fifke 1 Ieur couper la téte environ
a fix ou fept pieds de hauteur,
{elon la difpofition naturelle de
Parbre. Il {e formera enfuite une
téte A Parbre , dont les branches
auront cinq @ fix pouces de lon-
gueur ; & l'année d'apres on
commencera a lever les fujets
qui auront le plus de force, les
autres en viendront micux. Il y
a beaucoup de cantops- dans la
Normandie , ou lufage eft de
greffer les arbres dans la pépi-
niere ; cela ne feroit pas conve-
nable pour ces fujets vigoureux

’on leve dés la fixieme année,
& qui font I'élite de la pépiniere;
mais lor{que ces plantes hatives
font enlevées , & placées dans
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les champs, on peut avec fue-
ces greffer les fujets qui font par.
leur groffeur en érat de fuppor-
ter la greffe. L’avantage. qu’on
en retire eft, que fi la greffe
manque , larbre fait une nou-
velle téee dans la pépiniere avec
Plus de facilité que dans les
champs ; & que lorfqu’on ne
plante dans les champs que des
arbres dont la greffe eft bien re-
prife & bien recouverte , on jouit:
plus promptement du fruic de £
plantation : on n’eft pas expofi
a tous les accidens qui arrivent
aux greffes qu'on met dans les
champs , fur des arbres qui.y
ont ¢ré plantés fans greffars fe
vent, les oifeaux les caflene |
clles meurent parce que la feve
de lannée neft pas toujours
bonne ; clles efluient mille ay-
tres accidents , qui mettent le
proprictaire dans le cas d’arra-
cher de jeunes arbres pour Yy en
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fubftituer d’autres ; de-fagon que
dans une plantation de pom-
miers , il s'en trouve fouvent
un tiers: qui-a été changéd’an=
née enannée , d’ou il arrive qu'il
y en a qui prennent de Page &
de laccroiflement , tandis que
les autres font @ leur premiere
ou a Jeur feconde année de plan-
tation. Cela ne fait jamais un
bon effet; car les premiers plan=
tés , qui, m'ayant point eu d’ac-
cident, ont pouflé avec vivacité,
étendu leurs- branches & leurs
racines , {e font , pour ainfi dire,
emparés du rerrein , & les der-
niers arrivés ont bien de la peine
a fe frayer une place. On évite
ces inconvénients , en formant
un plant de fujets dont la greffe
eft bien aflurée danms la pépi-

niere.
Les arbres qui font dans la
épiniere , ou qu'on a tran{por-
tés dans les champs fans greffer ,
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portent flouvent du fruic avant
que d’érre greffés. Si ce fruit
eft gros, doux , ou amer-doux,
quil aic da jus, une chair blan-
che oua jiune , qu'il ne foit point
aigre , on confervera Parbre fans
le greffer, ce fera une nouvelle
efpece de pommesa Cidre : elles
ne fe font multiplides & Pinfini
que de cette maniere ; comme
les ceuillets de graine- donnent
des fleurs nouvelles qui font les
plus eftimées des Curieux. Cleft
pourquoi on a dit qu'il ne falloie
femer que des pepins de bonnes
pommes a-Cidre ; ceux de pom-
mes de rainettes ou d’autres poms
mes a couteau , ne produiroient
que des fruits aigres peu propres
pour le Cidre, au lieu que les ar-
bres qui proviennent d'un pe-
pin de pomme a Cidre , donnent
fouvent un fruit d’excellente qua-
lité,

On finira ce Chapitre par aver-
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tir qu'il faut que la pépiniere foit
bien claufe , pour la garantir des
beftiaux , & par exhorter le Cul-
tivateur & la tenir couverte de
feuiliés le plus qu'il lui fcra pof=
fible ; rien n’eft fi analogue a un
arbre que lcs feuilles d’'un arbre
quelconque. Ce petit foin n’eft
pas difpendieux ; des femmes ra-
maflent au rateau, fous des fu-
taies ou des taillis , des feuilles
lorfqu’elles font tombées, & les
portent fur la pépiniere quand
elle eft finie,
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CHAPITRE II

Maniere de former les plants,
dorfque les arbres font bons &
lever dans la pépinicre,

b terreins qui n’ont qu’une

légere fuperficie de terre friable,

dont le fond n'eft quune at-
gille dure , e conviennent point
aux plants de pommiers. Les

racines des arbres ne peuvent

s'infinuer dans cette terre trop
denfe ; ona beau faire des trous
larges & profonds , les remplir
de terre meuble., de gazon ,
Larbre croit & paroit beau pen-
dant quelques années;, mais lor{-
que les racines ont atteint la
terre argilleufe, il ne croit plus;
il fe couvre de moufle, & il meurt
peu-a-peu fans donner de fruit.
11 en eft de méme des terres qui
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n’ont fous la fu;erﬁcie friable ,
que de la craie , du tuf blanc :
mais dans toutes les terres fortes
& grafles qui ont du fond, dans
tous les gravxers qu’on nomme
creux , parce qu’ils font faciles a
remuer a deux & trois pieds de
profondeur ; dans toutes les ter-
res mélces de perits grés plats &
caffants, les pommiers viennent
3. mervéille. La  terre rouge &
humide comient mieux aux poi-
riers qu'aux pommiers ; il fauc
toujours en avoir un tiers fur fa
terre , pour fournir aux Domef-
tiques & aux Journaliers de
la boiffon lorfque. les pommes
manquent. Rarement les pom-
miers rapportent du fruit trois
ans de fuite : quand les pommes
manquent , les poires font ordi-
rairement abondantes.
I1 y a beaucoup de perfonnes
qui plantent des ceintures de
pommiers & de poiriers autour de
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leurs terres labourables; cet ufage
a un grand inconvenient. Lerf-
que les charretiers labourent , ils
ne rencontrent pour l'ordinaire
que trois arbres 4 chaque bout
du champ dans leur journée; le
propriétaire ne peut leur donner
du monde pour aider a pafler ces
arbres, & renverler la charrue
a leur approche ; les hommes
deftinés a cet emploi n’auroient
pas une occupation fuffifante :
les arbres au bout des champs
font donc écorchés 4 tous les
labours , & finiffent par périr.
Ceft pourquoi il eft bien plus
convenable de choifir les terres
graveleufes qu’on pofféde, pour
y former des plants, dans toure
leur €rendue ; parce que les jours
qu'on y laboure, on fait accom-
pagner le charretier par une ou
deux perfonnes, qui renverfenc
la charrue &4 Papproche de Parbre,
& qui la remettent 3 fa place

quand
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quand l'arbre cﬁ7paﬂ'é. Le char-
retier laboure de fuite toutes
les rangées d’arbres , aprés quoi
il renvoie les hommes qui 'ont
aidé , & travaille feul dans l'in-
térieur des rangées,

Dans bien des pays il fe trouve
plus de terres légeres que deterres
fortes ; il n’eft pas 4 propos de
couvrir celles-ci d’arbres frui~
tiers, qui, en ombrageantlebled,
Pempéchent d'éere auffi ferme
dans fa paille , auffi nourri dans
fon grain. On convient que I’a-
veine vient pour le moins 'zu{'1
belle fous les pommiers qu’en
plein champ, Mais le bled n’a
pas le méme avantage, & Cleft
ce qui doit fixer 'attention du
Caultivateur. - Il faur donc dans
les cantons ou la bonne terre eft
rare, ne planter que les terres
1égeres; les arbres, en Jes ombra-
geant un peu , défendront le
grain desardeurs du foleil, il n’en

B
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fera que meilleur ; au lieu que
dans les terres fortes, le grain ne
veut pas étre ombragé; fouvent
il verfe fous les pommiers.

On ne peut dire précifément
quelle efpece de terrein donnera
Ie meilleur Cidre ; P'expérience
feule peut inftruire & cet égard:
les fonds les plus gras de la Nor--
mandie , le Cotentin ol eft
Ifigny, le pays d’Auge, donnent -
des Cidres excellents. Les enclos
de la Commanderie de Saint="
Vaubours pres de Rouen , ol
le terrein eft fort mauvais, pro=-
duifent un Cidre admirable qui a
un bouquet unique. Prefligny
dans le Veexin Normand , Cham-
bray fur la rivicre d'Iron, {1 re-
nommés pour agrément de leurs
Cidres, n’ont qu’un terrein léger
& pierreux. Ainfi ce n’eft que par
Yexpérience qu'on conngitra la
valeur du fol. Mais il faut tou-
jours §'attacher aux efpeces de
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pomines les plus renom mées, car
elles contribuent beaucoup a la
bonté du Cidre.

Lor{qu’on aura deltiné un ter-
rein pour y mettre des pommiers;
au.commencement del’auromne,
on fera des trous carrés de qua-
tre pieds d’ouverture en tous fens,
& de deux pieds de profondeur.
L’ouvrier fera trois lots de la
terre qu'il en tirera: le premier,
de la fuperficie qui eft ameublie
par la culture, ou par les engrais
naturels , comme feuilles & ga-
zon, fi ce v’eft pas en champ
labouré qu'on travaille : -le fe=
cond’, de la terre quife trouve
au-deflous de celle qui a été cul=
tivée : le troifieme ; des pierres
qui fortiront de chaque trou. Les
trous feront placés au champ la-
bouré a trente-fix pieds de dif~
tance fur tous fens; par ce moyen
les plants ne couvriront pas trop
la terre, les racines trouveront

B ij
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a sétendre fans fe rencontrer ;
auront une {ubftance fufiifante,
Parbre viendra promptement ,
aura une écorce vive & claire,
& rapportera beaucoup de fruit.
11 y a encore d’autres avantages
a ¢éloigner ainfi les plants , les
terres font moins ombragées , les
grainsy viennent mieux, les char-
retiers qui trouvent une diftance
de trente-fix pieds d’un arbre a
Pautre , peuvent faire rentrer
leurs chevaux dans la diretion
de la ligne qu’ils tenoient pour
tracer leur-fillon, & qu’ils n'ont
quittée -que pour éviter le pied
de Plarbre & ne pas toucher a
fon tronc ; de facon que prefque
tout le terrein fe trouvant la-
bouré par la charrue, il ne refte
a cultiver a la houe que la terre
du pied de l'arbre que la char-
rue a laiflée fans culture en forme
de navette , dont chaque pointe
eft tournée vers 'arbre précédent
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& le fuivant. Si la charrue ne
pouvoit reprendre ainfi la direc-
tion de fon fillon , aprés avoir
tourné fur chaque coté des ar-
bres , on feroit obligé de laiffer
4 chaque rangée d’arbres une
planche de terre fans la Jabou-
rer; ce qui donneroit un ouvrage
immenfe pour mettre une fi vafte
étendue de terrein en labour
avec la houe fourchue : on ne
peut donc trop recommander de
mettre une diftance fuffifante
d’un arbre A un autre , quoique
bien des propriétaires n’'aient pas
cette attention. Il eft vrai que
les plants que Pon met dans les
cours ou autres tefreins qui ne
fe cultivent pas & la charrue,
ne doivent pas étre fi éloignés;
quinze pieds de diftance d’un
arbre a Pautre fuffiront. Lor{que
les trous font faits & difpofés
ainfi qu'on vient de le marquer ,
on arrache dans la pépiniere

TR g




Ies arbres qui font en bon é&eat,
& dont les tailles des années pré-
cédentes font bien recouvertes,
en obfervant de leur hifler le
plus- de ‘racines & de chevelu
qu'il eft poffible’; on les raille
en bec de flite, I'entaille par-
deflous ; on rafraichit les bran-
ches de la téte de Parbre , fi elles
ont trop poufl¢ dans la pépiniere
depuis que Parbre a été arrété ;
enfuite on jette dans le trovta
premiere terre qui en a été Otée s
on fait encore tomber dedans
la terre la plus meuble qui fe
trouve aux-environs ; on la range
horizontalement avec la fourche
ou la béche; on pofe I'atbre defs
fus , un homme le tient droit ,
un autre couvre les racines de la
meilleure terre qu'’il peut trouver
a fa proximité: quand elles font
couvertes , on fecouc un peu
Yarbre en ligne perpendiculaire,
pour que la terre mouvante ga’on
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vient de jetter 3fur les racines ,
ginfinue par-tout. Apres quoi on
recouvre en totalité le pied de
Vacbre de la terre qui Penvironne;
on la butte en forme de naverte,
G ceft dans Jes champs labourés ;
& {i Ceft ailleurs’, en forme-de
baffin qui doit avoir, comme 1a
premiere ouverture; quatre pieds
de diametre : ce baffin fera rond:
Parbre doit étre dans le centre
du cercle : les bords auront un
pied d’élévation fur le niveau du
terrein : le baflin ira toujours en
baiffanc vers le pied de Parbre, -
afin qu'il puiffe recevoir les eaux
du - ciel qui “doivent humetter
les racines. S’il refte aprés cela-
des pierres fur les bords des trous ,
on les fait porter dans les che-
mins les plus proches pour les
 réparer. Ceft un' trés-bon ufage
de jetter au fond des trous, avant
que d’y metcre aucune terre , ces
joncs marins , des genéts, bruye-




res, gazons chevelus, ou autres
broffailles quand on peut en
avoir , cela tienc la terre creufe
& meuble, les racines s’en trou-
vent tres~bien ; mais générale-
ment 1l faur planter fur la fuper-
ficie de la terre, ceft -4 - dire ,
le moins profondément qu’il eft
pofiible ; les arbres qui font en-
caiflés trop avanc , languiffent
prefque toujours & ont beaucoup
de moufle; leurs racines ne pou-
vant percer le fond, & les parties
latérales des trous font contrain.
tes de remonter pour s’étendre
fur la {uperficie de la terre : ccla
arréte totalement le progrés de
Parbre. Il eft vrai que les arbres
plantés trop a fleur de terre , font
plus facilement renverfés par les
vents; mais il vaut mieux perdre
quelques pommiers par cet acci-
dent, que de voir languir toutes
les plantations.

Dés la premiere année ; la
téce
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téte des pommiers nouveaux plan-
tés pouffe de petites branches &
des feuilles ; au bout de trois ans,
clle eft aflez confidérable , pour
qu'on’ puiffe commencer & gref-
fer les fujets qui marquent aflez
de vigueur pour recevoir la greffe.
Cetre vigueur dépend de Ia facon
dont les racines ont travaillé. II
Yy a toujours des arbres qui foat
plus lents a poufler en racines;
alors la téte érant moins garnie,
on différe 4 les greffer. Sion gref-
foit avant que larbre efic bien
pouflé en racines, la greffe feroic
languiflante , ou mouroir ; mais
lorfque Parbre affe@ionne le ter-
rein, quon voit qu'il poufle une
téte bien garnie de branches, que
Iécorce en eft vive & tranfpa-
rente 5 4l eft temps de pofer Ia
greffe. Il faur greffer quand le
champ eft enfemencé en bled ,
parce que dans cette année & Ia
fuivante, qu'il produit des avoi-
=
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mnes , Tes moutons approchent ‘plus
rarement des arbres ;car il faut ob-
{erver que leur odeur nuit ala feve.
Quand les arbres font greffés, ils ne
xecoivent de culture que par les la~
bours. Le Cultivateur fait remuer
1a terre de leur pied avec la houe
fourchue & toutes les faifons de
bled , mars, & gueret, & jetter
de la femence au pied, quand
les champs font enfemencés. Les
pommiers {e plaifent beaucoup:
plus. dans les terres labourables

que dams les enclos @ 1°. Parce
qu'en ouviant la terre qui cou-
vre leurs racines, clles recoivent
1e bénéfice des influences de Pair.
2. Parce qu'en répandant des
fumiers dans les chamips, on aug=
mente leur vigueur. Cependant
dans les cours des métairics , OU
il y aun grand concours de befl-
giaux qui répandent des engrais ,
les arbres vienment tres-bien &
rapportent beaucoup , parce qu'ils
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font ordinairechxt a labri, des
vents par quelques murs on ba-
timents , ce qui conferve les
fleurs. Mais dans les pacures ¢loi-
gnées des maifoits ,, {1 elles 'ont
pas un bon fonds, files arbres ne -
font pas cultivés tous s ans,
en les béchant au pied, en‘grat-
tant fa moufle , en dégarniffant
les branches de leur fuperflu, ils
languiffent & rapportent peu.
En général on connoit que Par~
bre fe plaic dans un terrein,
lor{que P'écorce en eft vive &
claire , qu’il y a peu de moufle
autour des ‘branches; & dans
tous les pays qui produifert des
pommicrs de cette nature , on
peut y établir des plants a Cidres
avec une forte de confiance; au
refte, il n’y a que P'expérience qui
apprenne fi le Cidre aura de la qua-
licd, J'ai va de trés-beaux pom-
miers dans les montagnes de Sa-
voie; j’ai envoy¢ au Marquis d’On-
Ci
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&Lieu dexcellentes greffes de Nor-
:mandie qui ont bien réufli;il y a
dieu de croire que le Cidre qui en
proviendra fera bon, & je fuis
perfuadé que beaucoup de pays
spourroient {e procurer T'ufage du
«Cidre , fi les Cultivateurs vou-
Joient en tenter 1'établifflement.
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CHAPILITRE INEK
Dela Gre_ﬂ’e‘,v-

Torsque les pommiers fone’
en érat de recevoir la gretfe ,on en’
prend , dansles fommités des bran-
ches, des poufles de Pannée : 1
on n’a pas chez foi de bonnes ef=
peces , on en fait venir de Nor=
mandie , en sadreflant 2 quel~
qu'un capable de faire un bon:
affortiment, bien varié. Les greffes
peuvent. ére cueillies deux mois?
avant. que de les employer;. ons
les envoie dans de la moufle frai--
che;.on les met en terre dans un:
coin du jardin quand on. les a
recues , & on en fait-ufage quand’
le tems y eft propre;. celui qui
les. envoie, a foin de mettre une:
ériquette & chaque efpece diffe-
resite. A la. fin d’Avril, & méme’
C 1ij.
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un -peu plutdt pour les efpeces
précoces , on commence & gref-
fer par un tems doux & fans
pluie. On taille les greffes de la
longucur -de fix a fepr pouces;
il importe peu que Peeilleton de
la- greffe foit coupé , “puifque
d’une feule poufle de Pannée,
on en fait fouvent deux greffes.
On forme au bout de chaque
greffe, une efpece de coin d'un
pouce de long en applatiffant les
deux coOtés fans toucher a la
moclle de la greffe , excepté dans
Pextrémité de 1a taille ot elle fe
trouve découverte ; on coupe
la téte de Parbre avec la {cie , &
cing pieds & demi ou fix pieds
de terre ; on pare avec la ferpette
fa partic qui a été {ciée; on fend
Parbre en deux autant quiil eft
néceffaire pour y introduire la
greffe ; on le tient entr’ouvert
avec un coin de bois; on pofe
deux greffes fur chaque coré de:
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fa fente de ce:3 atbre’ 3 ot faid
rencontrer exadtement de' cha-
que cbeé, V'écorce de la greffie
& celle de Parbre. On retire: le
coin . Varbre ferre aufli-tot les’
greffés. Alors on environne cette
tére d’arbre ainfi grefliée, avec
une bande de papier; on fait une’
poupée’ avec de la~ filafle rirée
en long, & garnie de terre fran=
che réduite en mortier ; on palle’
cetre filaffe entre les deux gref
fes, pour que touty foir piein’
& garni’ de_cette efpece- de mor="
_tier. Oa la fait tourner pluficuts’
“fois autour. - de-la tére- grefiée 3
cela forme une poupée grofle
comme le poing, au travers de la-
quelle- fortent les deux grefies y
qui paroiflent de la lengueur de:
cing, pouces au travers de la-pou~
pée ;-enluite on lic au corps de lar-
bre.-une petite brariche {eche , qui
pafle. un. pew an-deflus des: deux:
greffes , pour empécher les ol

Ciwn
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feaux de fe regofer deffus & de
les caffer. On mer deux greffes,
parce que fi 'une manque , Pautre
peut ne pas manquer. Il n’eft pas
avanrageux qu’il en refte denx
fur un arbre; ces deux greffes,
qui ne s'uniflent  jamais parfaite-
ment, laiffent toujours un vuide
entr’elles ; lorfqu’elles font char-
gées de fruits & qu’il furvient
des. vents, I'une des deux greffes
fe cafle,, & entraine avec clle la
moiti¢ de arbre qui s’éclate en
deux. Pour parer & cet inconvé-
nient , lorfque les deux greffes
ont bien. pouflé, on choific la
s belle, & d’un coup de mail-
, on fait fauter Pauere avec un
1 de menuifier ; on met fur
pure, de la terre franche
< la greffe qui refte,
iparer de la to-
: le tout fe recou~
Cii peu de tems. Bien
<Cs gens ne prennent pas. tous. ces;

o
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foins , auffi onc%igls des arbres de:
mauvaife mine, tortus, trainants
jufqu'a terre, plantés fans au-
cune fymmétrie ; il n’en cotite pas
davantage de donner de la grace
aux chofes utiles. Lorfque les
branches de lagreffe, en croiffant,.
tombent trop bas vers la terre,
il faut avoir foin de les couper
& de les diriger de fagon qu'elles
puiffent laiffer un libre paflage
aux chevaux de harnois, pour
la culture des terres labourables
fur lefquelles les arbres font plan-—
téss; il eft méme trés-convenable:
de ne greffer dans les terres la-
bourables , que des efpeces dont:
le bois. séleve, & a la forme de
Yoranger, car les branches trai-
nantes font incommodes au Cul-
sivareur ; Parbre a hautes. bran-
ches eft plus agréable 2 la vue.
Tl y a de fi bonnes efpeces de.
fruits dans ce genre , qu'il eft fa-
cile davoir des Cidres excellents,,.




én ne fc férvan?;4pas des arbres
dont les branches s'inclinent trop’
vers la terre’, & qui font toujours:
expofés a Pattaque des beftiaux.

Lorfque les greffes: meurent,,
il faur donner le temsa Iarbre
de faire ‘une nouvelle téte , on:
la coupe enfuite. comme on avoit
faic la premicre fois, obfervant
de couper jufqu’a ce qu’on trouve:
le bms parfaitement vif, & fans-
aucune 1mpreflion de: ancienne’
cicatrice : f1 ces {econdes greffes:
manquent cncore, il faut asra--
cher Parbre & en planter un au=
tre:;. Tour le monde fcait que le:
pommier en fleur , & méme lorf~-
quil eft chargé de fruir, eft un:
tres-bel arbre.

W
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cCHAPRLTRE IV.

Des différentes efpeces de pormnes:
a Cudre.

()~ doic divifer les pommes
en trois clafles;. les précoces,qui-‘
font milres au commencement
du mois d'Aofi. Ces fruits font
d’une grande utilité, ils procu-
rent des. Cidres & ceux dont la
récolte précédente 2 manque ;
fouvent on: les attend avec impa-
tience ; le Gidre en eft léger &
agréable; on en boit ordinaire—
ment 3 la foire de Guibray qui:
commence le 9 Aotit. Ges pom~

mes font =
L’Ambrette;.
Le. Renouvellet:.
Ta- Bellefille..
Le Jaunet.-

X.e:Blanc..
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IT eft convenable de Ios greffer
dans un méme canton, pour avofr-
plus'de facilité 4 les cueillir s-fans.
i | étre obligé de parcourir tous les;
A8 plants.

La deuxieme claffe , que on:
cueille 2 la fin de Septembre & au
¢ommencement d’O&obre, eft.:.

Le Frefquin..

La Girouette, -

La- Haute-branche,-
Le Long-bois,.
¢ E’Avoine;.

,‘ : Le Gros-adam-blanc..
Le Doux=évéque,.

Le Rouger. -
I'Ecarlatre,
Le Blanc-mnller;
Ee Bedin,
Le Petit-manoir,
Le Saint-Georges.’
Te Gros-amer-doyyx,
Le Petit=amer-dbux,
Marie-la-douce..




37
T.a troifieme clafle eft mire 2
1a fin d'O&obre ; les meilleures
fons

La.Peau-de~-vache.
L’Alouette-roufle.
1’ Alonetce-blanches
La Cofte.

Le Blagny.

Le Blanc-duré.
L’Adam.

Le Doux-reté

Le Mattois.

Le Pepin.

Le Doux-verete
Le Clofente.

La Rouffe.

La Reinette-douce,
Marie-honfroy..
Le Rambouillet.
Le Pied-de-cheval.
Le CGros-Coqe
L'Bquieu’d.
L'Epicés
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L'Ante-au-gros,
Le Bon-vallet,

Le Saint-Bazile.
Le Mufcadet.
I’Amer-moufle.
Le Petit-moulin-3-yent.
La Petite-chappe.

Le Rebois.

Le Grout.

La Germaine,

La Sauge.

Il y a une infinité d’autres ef-
peces de pommes en Norman-
die. La méme pomme a aufli trés-
fouvent divers noms felon les di-
vers cantons ; mais il s’en forme
tous les jours de nouvelles par
efpeces doubles™ qui viennent
dans les pépinieres , & qui font
d'une excellente qualité + elles
multiplieroient bien plus, fi on
laiffoic rapporter tous les jeunes
arbres avant que de leur. couper la
téee ; on fait fouvent de grandes
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injuftices danms cetre  exécution ,
‘on déeruir des fruits admirables,
il en eft des pommes comme des
feurs qu'on feme, la grainc pro-
duit beaucoup. de: fimples & pen
de doubles. Les pommes fimples
font petites , aigres, ont peu de
{fuc, la chair wverte. Les:doubles
{ont grofles, blanches ou colorées,
ont la chair jaune ou blanche,
{ont dounces ou amer-douces, &
certainement ces efpetes nouvel-
les en valent bien dlautres, Il eft
vrai quon prétend que les pom-
miers qui n’ont pas Cte greffés,.
rapportent plus rarement que les
autres ; mais jai Pexpérience du
contraire ; il y a méme de ces
arbres qui produifent plus fou-
vent & plus abondamment que
les aucres + comme aufli- il peut
slen trouver qui ng foient pas
chanceux , alors on les grefferoic
fur les branches : mais lor[qu'an
acbre non greffé produit de boa
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& beau fruit &4en,produic fou-
vent, il faut le conferver, puif-
qu'il eft plus vigoureux qu'un
autre , dure plus long-temps ,; &
n'eft pas fi fujec & étre caflé par
les vents.

Ceux qui ne voudront pas faire
ufage de cette remarque, trou-
veront dans les liftes qu’on a don-
nées, des efpeces plus que fuffi-
fantes pour établir d’excellentes
plantations -d’arbres a4 Cidre. I1
y a un grand avantage & greffer
des trois clafles de pommes ci-
deflus indiquées, car il vient {ou-
vent des gelées dans le printems
qui font périr les fleurs ; fi ce mo-
ment arrive dans le tems que les
elpeces précoces font en fleur, on
a lieu d’efpérer que la foraifon
des deux clafles fuivantes fera
plus heureufe; fi au contraire les
gelées ou les vents-roux arrivent
tard, les elpeces hitives ont déja
Jcur fraic formé, & il n’y a que




Jes pommes tardives qui-en fouf=
f'rent. Enfin, on fentira de refte
qu'on doit plus compter fur des:
arbres qui ne fleuriflent pas dansle-
méme-tems,, que {ur ceux qui fleu-
riffent tous enfemble avec. .ceux-~r
cion a tout, ou rien; avec lesau-
tres on a toujours quelque chofe ,.
& prefque jamais une abondance:
générale , fouvent a charge auw
propriétaire qui n’a pas aflez de
furailles pour mettre tous- les:
Cidres que les arbres ont produit..
Les vents-roux chaffent avec eux
un brouillard quia plus lair d’une
légere. fumée ,. que d’un brouile-
lard ordinaire ; toutes- les fleurs
des arbres qu1 en font frappées .
font roties dans linftant, & fe
pulvérifent. enfuite comme. des:
feuilles de. tabac. Les. fleurs qui
nen font pas totalement dé-
truites ,. produifent une petite
pomme dans laquelle il s’établic
un. ver, & qui tombe avanc:

5;
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qu'elle ait pris un accroiffement
confidérable.

Il y a des perfonnes qui, pour
garantir les fleurs de leurs: arbres:
de ce: vent deftru&eur, aflem-
blent au couchant de leurs. plants,.
de diftance err diftance , de petits
tas. d’herbes feches, de feuilles,.
de bruyeres, &c. & quand ce vent,.
qui- vient tovjours du couchant,,
commence i {ouffler, elless met-
tent le feu & ces petits monceaux:
de: maticres. combuflibles, la- fa-
mée quiten fore eft portée par le
vent vers le plant;, corrompt: Te-
mauvats. air;, & garantit les fleurs:
&une: deftru&ion certaine s cela
n’cft pas bien difficile a pratiquer;:
¢ar en fuppofant qu’on n'ait pas cu:
Ia précaution d'affembler des ma--
tierss combBuftibles au conchant
des-plants, il eft encore tems d’y-
en- porter lorfque le vent:- roux:
paroit 3 il faur peu. de: matiere:
pour produire: beancoup- de fu=




mée, on' a bien-tdt raffemblé’
chez foi de vieux foins pourris,,
-de petites bourrées de bois, fur
lefquelles- on jette un- peu de:
paille mouillée,- les vents - roux:
difparoiflent. promptement: ,. &
ne durent jamais -trois jours ; d’ail-
leurs ils font fans cffer: pendant:
la ouic : il réfulte auffi de ces:
wents - des chenilles en quantité,:
Lorfqu’clles > font emparées dess
-g.rbres, il n’y.a d’autrefecret pour~
s'en: défaire’, que dcchemller,,.
on fe ferc” pour cette operatlon
d’une-efpece de cifeaux qu'on - en=
manche & un baton; ils reftent
ouverts par-le moyen d’un ref-
{orr, comme les cifeaux dont on
fe fert pour couper les - ongles:
des plLus On fait mouvoir la par--
tic {upérieure: de ces cifeaux-y.
par le moycn d'une ficelle qm v
ch: attachée , & on coupe la bran--
che au - deflous: de 1mmoxt ous
les: chienilles: font: érablies .+ ceft:

IBET
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zoujours. fur les petites branches.
e Si on n’a pas.ces cifeaux , on peut:
| fe. fervir du croiffant du Jardi~
nier, & briiler enfuite les. bran=
ches. qui feront tombées a. terre:
avec la coque des chenilles. On:
peut faire fous. les arbres pluficurs:
fumigations pour faire périr les”
ik chenilles , mais elles ne font. pas.
i | - fans inconvénient. Il eft plus
court d’écheniller ,. cela- n’eft pas,

» fi long ; fans. cette précaution , -
ne refte pas une. feuille aux. ars
bres., les chenilles les dévorent,.
& altérent. confidérablement la

fve..
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CHAPITRE V.

BPe la maniere de cueillir les
Pommes..

S 1 lTes plants font enclos de
haies ou de foffés , de facon qu'on
puiffent les.défendre de 'approche-
des beftiaux , 1a meilleure fagon
eft de laiffer mrir les pommes
i larbre,, au point' que’la plus
grande- partie tombe d’elle-mé--
me ; aprés. quoi en fecouant les.
branches des arbres ,. le- refie:
tomhe fans effort: Par ce moyen,.
Parbre n’eft point bartu- avec des-
gaules , le bourgeon qui- doit
produire l'année. fuivante. n’eft
point” détruit , . les arbres rappor-
tent plus fouvent & davantage:
On haifle ces: pommes: fons les
arbres , elles y miriffent & lor(=-
que. I tout eft tombé , foit na-




46
wurellement’, foit par les fecouffes-
qu’'on a données aux branches,.
on pofe les pommes & terre dans:
E dé¢s batimens, pour les piler lorf--
18 qu’clles font a leur vrai point de-
i maturité : ce qui eft-eflentiel pour-

: avoir de bons Cidres. Il ne faur
jamais tranfporter les pommes
daps- les. batimens:, lorfqu’elles:
‘ font mouillées par la- ploic” ou-
par-la rofée ; cela les fait noircir ,,
K pourrir, & ote. la qualité'des Ci-
; dres: Pour les pommes qui ont:
‘ mri fur” les arbres, fi elles font
a leur point jufte, on pet les por--

ter tout de fuite fous la roue du

reffoir: Tl faut avoir foin de ne-

pas méler. dans les-batimens les-

pommes avancées , avec les tardis

ves ;. les unes - feroient trop mii--

res & méme pourries ,. que les:

autres feroient encore vertes). il’

wen réfulteroir’ qu'un. jus im=

| parfait. On a donc foin' ‘de ne-
porter dans chaque” grenier, que-




fes pommes qui font de la méme:
clafle,, & qui doivent étre pilées:
dans le méme tems; quant:a cel=
les qui fe trouvent dans-les terres:
labourables, & qui font expofées:
aux beftiaux:, on- envoie tous' les:
matins , pendant les mois de Sep~
rembre & d'O&obre ,. ramaflerr
ee qui eft tombé pendancla. nuit.-
©n les pile de bonne heure pour:
en faire de petic Cidre , car la-
plupart font verreufes 5 quand e
fruiv de ces arbres eft {ufifam-
ment mtir , on en fait la cueillette
générale,. en fecouant & gaulant:
les branches pour faire romber le:
fruie. C'eft alors qu’il y a bien du:
bois de brif¢ & que larbre fouf--
fre ;. mais il eft impoffible de pa-
rer cet inconvénient. Les. pont--
mes ainfi- cueillies ,. on les porte:
dans les bitimens qui’leur {ont
deftinés : on peur méme les -met=-
tre fur Pherbe dans un lieu. fermé
prache: le. preffoir;, elles. y mii«:
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riront.bien , l’air4ne les- endomma‘é
gera pas, ni-les. pluxes s il n’yau—
roit a.craindre. qu'une gelée trop:
forte : une. pomme gelée ne donne:
jamais.de ben Cidre. On s’en ga-
rantira,, i on les couvre de feuil--
les; la pomme fe conferve. par~-
faitement fous les- feuilles. On.
ne doit piler les pommes. que
quand.elles font bien miires ; on:
le comnoit a leur couleur jaune,,
a leur bonne odeur qu’elles répan--
dent quand, quelques-unes com=
mencent & pourrir. Ceft-1a ce qui-
indique leur vrai degré de matus-
nite,

&%

CHAPITRE.
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CHAPITRE VI

De la fagon des Cidres.

M, NS1EUR des Pommiers
dans fon livre intitulé : L’ Arz de
s’enrichir promptement par I’a-
griculture , nous dit, » que les
» pommes d’un doux-amer, quel-
» ques-unes un peu aigres, font les
» {cules propres a donner de bons
» Cidres «. Cetafortiffement n’eft
point encore venu  la connoif-
fance des Normands, qui n’efti-
ment que le doux & amer-doux,
& qui regardent les pommes un
peu aigres , comme contraires &
la bonne qualité du Cidre. Mon-
fieur des Pommiers écrit bien -
a du zele. Ses effais fur les Ci-
dres font encore nouveaux , il
les perfe&tionne tous les jours,
Si je ne craignois pas de m’écar-
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ter de_mon fujet , je lui prope-
{erois mes objections fur la culture
du fainfoin ; je prends feulement
la Tibercé de lui repréfenter, que
les fuccés qulil a eus dans fon
pays pour I'érabliffement des fain.
foins , ne fcroient pas les- mémes
dans la haute-Normandie , dans
le Perche, par-tout ou les terres
saffaiflent & fe condenfent beau-
coup. Ce n'elt point a la graing
qu'il tient ; les Fermiers qui cul-
tivent une: de mes terres pres de
.Falaife , qui ont des {ainfoins en
abondance , m’ont apporté de Ia
graine la plus parfaite, & font
venus la femer dans la terre de
Chambray que jhabite, fituce
entre. Verneuil au Perche & No-
“pancourt ; les labours , les fu-
miers ,-rien n'a été €pargné ; ie
“fainfoin a trés-bien levé ; mais la
terre seft affaiffiée pendant Péeé,
la plante scit trouve enfermée
‘comme dans une brique cuitc au
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foleil, & eft morte peu-&-peu,
Bien d’autres que moi ont manqué
leurs expériences dans ce canton ,
qui eft plein de pierres A fufil
& de gros gravier rouge ou gris,
Il faut donc dire avec excellent
Auteur du Mémoire fur la culture
du fainfoin dans la haute Cham-
pagne, que le plas grand fecret
pour avoir des fainfoins, eft d’em-
pécher l'affaiflement des terres 3
ceft a quoi je travaillle aGuelle-
ment: je rendrai compte au Public
de mon procédé, fi je réuffis. On
me pardonnera cette digreflion |,
en faveur de mon zele pour le bien
public.

Quand on veut faire du Cidre
parfaic , lorfque les pommes fong
aleur point de maruricé, 4 mefure
quon les prend fur la pelle de bois
pour les mettre dans la corbeille
& les porter dans les auges du
prefloir , une oa deux femmes
otent toutes les pommes noires

E ij
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& pourries, on les garde pour les
mettre dans le repilage : mais
comme tout le monde ne veut pas
faire cette petite dépenfe , voicl
Pufage ordinaire pour bien piler
les fruits. Je dis bien piler, parce
que les trois quasts des Normands
ont des Cidres troubles & de mau-
vais gofit, par le peu de foin qu’ils
donnent & les fagonner. J¢ ne don-
nerai point les dimenfions d’un
refloir ; elles font afiez connucs.
Le cheval qui fert au pilage,
ayant fuffifamment faic tourner
]a meule de bois ou dc pierre qui
{ert 4 écrafer les pommes , on les
porte ainfi écrafées fur le tablier
du prefloir 3 clies y font dreflées
en forme carrée; on met un rang
de paille entre chaque couche de
pommes pilces ; les bouts de la
paille excédent de quatre doigts
le carté cube de pommes écra-
fées, qui eft dreflé par le Con-
duéteur des Cidres, fur le tablier
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du prefloir. Plus on exhaufle cet

‘¢difice, plus le jus coule en abon=
dance fur le tablier , & tombe
dans la cuve appel]de beflon.
Lorfque ce cube, qu'on appelle la
motte , eft a la hauteur d’ env1ron
quatre pieds, que le Cidre n'en
découle plus , on met deflus un
carré de planches fortes, jointes
énfemble, qui excéde les-bords de
cette motte de trois pouces de
toutes parts ; enfuite on met de
petits foliveaux de méme gran-
deur fur ce carré de planches, &
on defcend , par le moyen d’une
vis , Parbre a prefloir’ fur tout
Pédifice. Son poids faic fortir le
jus des pommes €crafées, il tombe
dans le beflon ; alors i on n’a pas
de cuve, on tranfporte le Cidre
du beflon dans des futailles bien
nettes & bien reliées: mais {ion
a la commodité d’avoir dans fon
prefloir des cuves contenant deux,
quatre,fix queues plus ou moins,on
E iij




jette dans’ ces cuves tout fe cidre
qui forc du beflon ; il y refte
trois & quatre- jours fans monter,
au bout defquels il fermente trés-
fort. Toute la lie monte comme
Paine du vin ; quand on voit que
cette crolite commence a s'abaif=
{er, il eft tems de tirer le Cidre &
de le porter dans les furailles,
On a une groffe canelle de bois
ou de cuivre au bas de la cuve,,
on emplit les feaux par cette ca-
nelle , on porte le Cidre dans les
tenneaux qui font préparés fur
les chantiers dans la cave. Par ce
moyen il ne fe trouve point dans
la futaille, cetee affreufe quan-
ticd de lie dont les Cidres des
Payfans font touwjours furchar-
gés ; le Cidre ne s'aigrit pas fi
promptement , eft plus clair, & a
plus belle couleur. Si les Cidres
par la nature du terrein ne font
pas fufifamment colorés , ce qui
agrive fouvent , il faut laiffer mé-



quer les pommes pilées. pendant
quelques heures , c'eft-a-dire;
différer d’en faire fortir le jus
apreés qu’elles font pilées ; par
cette méthode on donne an Cidre
autant de couleur qu’on le juge
a propos. Quand les tonneaux
font pleins, il faut les laifler fans
les bonder pendant trois {emai=
nes, pour leur donner le tems de
bouillir & de jetter par le tron de
la bonde, une quantité d'impu-
retés. Le Cidre ayant cefié de
bouillir, on remplit les tonneaux
avec d’'autre Cidre , & on bonde;
mais il faut regarder fouvent aux
futailles pour leur donner de Pair
s’il eft befoin , car fouvent le Ci-
dre fait fauterles cercles ;  fur=
tour {i on a bondé trop tor. Les Pa-
rifiens ne trouvent jamais le Cidre
aflez doux:; fi on veut en avoir
qui conferve fa douceur trés-
long-tems, qui moufle bien, &
qui ait une tres - belle couleur 4
Eiv
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il fa ut mettre plein un grand

chaudron de fer ou de cuivre,
contenant a-peu - pres trois feaux
de Cidre fortant du beflon, le faire
bouillir fans interruption depuis
le matin jufqu’au foir, en forte
qu’il fe réduife en fyrop épais ;
lorfque ce fyrop eft & - pewr- pres
4 fon degré de cuiffon, ony jette
une demi- livre de beau miel ,
on le fait encore bouillir un peu,,
& Pon jette le fyrop par le trou
de fa bonde d’une pipe qui con-
tient cinq cent pintes. On la roule
fur vous {ens, on entonne dedans
le Cidre fortant de la cuve; au
bout de trés-peu de tems, on a du
Cidre trés - clarifié , trés - doux
piquant & agréable. Cette recette
et encore meilleure pour des Ci-
dres qui n’ont pas beaucoup de
qualité par enx-mémes: elle feroit
tres-inutile & Ifigny & en bien
d’autres endroits de la Norman-

dic. Ce fyrop fe garde, {i on veut,



dans des pots tres - long < temps 4
il y refte en confiftance de miel ,
& quand on veur en faire ufage
dans les thumes, 1l faut le barttre
avec de Peau chaude; il eft tres=
bon pour la poitrine.

Si le Cidre n’éclaircifloit pas
dans les tonneaux, ce qui arrive
quelquefois , fur-tout & ceux qui
ont 'des pommes dont le jus eft
gras & limoneux,, il faudroit pour
une demi- queue de deux cent
cinquante pintes , broyer un pain
de blanc d’Efpagne , autrement
craie de Briancon, y joindre le
poids de deux liards de foufre
en poudre, jetter le tout dans la
futaille par la bonde, remuer le
Cidre avec un baton fendu en
quatre ; il fera bientoe clair-fin ,
c’eft la maniere de le coler. Au
mois de Mars, on met en bouteilles
le Cidre qu’en deftine pour la table
des Maitres , en obfervant de ne le
boucher & demeure quau bout de




quelques jours , autrement il cafs
feroit bien des bouteilles : ce Cidre
moufle , pique le palais , porte
au nez , monte a la téte , plaie
beaucoup ; mais ce ne feroic pas
une boiffon convenable pour Pore
dinaire, elle a trop de violence ;
les Normands boivent rarement
du Cidre fans eau; il faut done
voir 'ufage journalier qu'on peug
faire du Cidre.

Pour avoir une boiffon agréable
& faine, il faut metere quelques
feaux d’eau dans les auges du pref-
foir en pilant les pommes ; on regle
cela felon le degré de force quon
veut donner au Cidre: lorfqu'il eft
ainfi tempéré, il eft trés-fain, on
le digere facilement ; on I'appelle
la tefane des Normands. Mais ce
Cidre mélé deau , ne pafle gueres

année, il Saigric 4 Ia fin; au liew” *

que du Cidre d’un bon crit, fe con-
ferve mieux, & eft fouvent erés-po-
table au bout de fix. & fept aps.

WRET <
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P A e o O S Ao
C.HAPIT RE "VIL

Des peries Cidres,
S I on buvoit le Cidre pur a {on

erdinaire , cc feroit comme {i on
ne mettoit jamais d’eau dans fon
vin: Il n’eft point de boiflon plus
légere & plus rafraichiffante que
le petic Cidre ; il n’a aucun des
inconvéniens des gros Cidres , qui
fouvent gonflent & nourriffent
trop ; mais il faut que le petit
Cidre foit-bien fait. Pour y par-
venir , voici comme on doit pro=
céder.

Le gros Cidre érant tiré dumarc
des pommes pilées , on exhaufle
Parbre & prefloir. On ote de def-
fus la motte , les piéces de bois
& le couvercle de planches quiy
¢roient. On releve le marc des
pommes par couches, qui font
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marquées par les lits de paille
qui {éparent chaque couche de
marc, On met le marc dans une
futaille défoncée par un bout ,
dans un coin du tablier du pref-
foir, & dans les auges 4 piler. Si
on a befoin de pepins pour femer,
c’eft dans ce moment qu'on les
met a part. On jette de 'eau fur
le marc qui eft dans les auges; &
quand il eft imbibé , on arcele
le cheval 4 1a meule pour le re-
piler. Lorfqu’il eft fuffifamment
repilé , on le porte 4 pelletées fur
le tablier du prefloir ; & de ce re-
pilage, on forme une nouvelle
motte , comme on a fait pour le
gros Cidre. C'eft exa&ement le
méme procédé , pour drefler Ia
motte , mettre arbre 4 prefloir ,
porter du beflon dans la cuve,
ou dans la futaille, fi on ne veut
pas faire cuver le perit Cidre ,
ce qui cependant le rendroit meil-
leur , & le débarrafleroic de Ja
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plus grande partie de fa lie. Pour
{cavoir la quanticé d’cau qu'il faut
metere fur le marc, la regle eft
@’y en mettre autant qu'on en
a tiré de gros Cidre, Ceft-la la
boiffon des Domeftiques : fi on
veut qu'elle ferve aux Maitres ou
qu'elle foit d’une qualité plus
forte , on jette dans le repilage
quelques pelletées de pommes.
Mais il y a unc autre fagon de
faire du Cidre mitoyen pour les
Maitres, & c’eftla plus convenable;
elle confifte A jerter deux , trois,
ou quatre feaux d’eau dans chaque
pilée de pommes , lor(qu’elles
{ont bien écrafées , & a faire
enfuite tourner la meule pour que
le tout s'incorpore. Plus le tour
du prefloir eft grand, plus il cone
tient de boiffeaux de pommes ,
ainfi on ne peut déterminer coms-
bien on metrra de feaux d'ean a
Ja pilée; le Propriétaire en jugera
facilement ; il y a méme des crils
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qui ont moins de qualité, Ie jus
des pommes eft moins fpiritueux,
dans ce cas -la il faudroit moins
d’cau. Chacun doic connoitre Ia
valeur des chofes dont il fait ufa-
ge ; le Cidre mitoyen fe faconne
comme le gros Cidre; il ne dif-
fere que par I'eau quion y met,
pour rendre cette boiffon plus
convenable a la fanté : les enfans
qui en boivent font frais comme
des rofes: elle nourric & rafraichie,
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CHAPITRE VIIL

Des Poiriers , des Poires , & du
Poire.

L: poirier {e culrive de la mé-
me manicre que le pommier ;
les Cidres dé¢ poires fe font de
méme que ceux de pommes ;
mais le poirier veut une terre
plus forte & plus humide que le
pommier. Il faut eflayer fon ter-
rein pour connoitre celui qui lui
convient le micux, fi on plante
ailleurs qu’en Normandie , ou
ces chofes font connues de tout
le monde. Le poirier {e plaic dans
les terres cultivées , mais il ne
craint pas tant que le pommier,
celles qui ne le font pas; il dure
un plus‘grand nombre d’annces:

fon jus fupplée a celni de la
pommic ; en.y mettant de Peau’,
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il fert de boiffon au peuple ;
comme on I'a expl qué ci-deflus &
Yarticle des petits Cidres. Le Poiré
fans eau eft doux & agréable; il
fe garde deux ans: on prétend
qu’il eft mal-fain, il ne caufe ce-
pendant aucuns mauvais effets
en Normandie , au contraire les
Nourrices en boivent pour fe
procurer une abondance de lait.
Siona fuffifamment de Cidre de
pommes pour fon ufage & la
confommation de {a maifon, on
ne fait que du Poiré fans eau, on
en repile le marc avec de leau,
pour ne rien perdre ; c’eft la boif=
fon des Domeftiques & Journa-
liers. Les Poirés fans eau fe ven-
dent bien dans les pays vi-
gnobles , lorfqu’on n'en eft pas
éloigné , parce que cette liqueur
reflemble au vin; les Vinaigriers
les achetent pour en faire des
vinaigres qu’ils colorent avec la

graine de fureau; & les font paf-
fer




63

fer pour du vinaigre de vin ;
c’eft un des gros commerces de
la Ville de Dreux. Quand on.n’a
pas ces débouchés. pour le Poiré ,
on le fait briller comme les Ci-
dres de pommes , pour en tirer
des caux - de-vie, qui font d’un
trés - grand ufage en Normandie.
L’cau - de - vie de’ Poiré eft plus
limpide & plus vive que celle de
pommeé.

11y a beaucoup de choix dans
les grefles des poiriers; caril.y a
des efpeces de poires a Cidre bien
fupéricures en qualité : I¢s meil=
leures font ,

L’Ecuyer.

Le Jacob.

Le Rouillard.

Le Gros-mefnil.
Le Rouge-vigny.
Le Blin.
Le Bois-prieur.

Le Huchet-gris.




Le Huchet-blanc.
Le Verd.

Ec plufieurs autres qu'il feroit
inutile d’indiquer.

Ceux qui voudront fe procurer
des greffes de pommes & de poi=
res y pourront s'adrefler, en af-
franchiffant leurs lettres , & Mon-
fieur le Marquis de Chambray, en
Jon Chiteau de Chambray , prés
Tillieres , route de Bretagne : il a
des meilleures efpeces en tout
genre , & fe fait un plaifir d’écre
utile au progres de I’Agriculture.

FIN.
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Fin de la Table,




APPROBAITION.
]’ a1 10, par ordre de Monfei-

gneur le Vice-Chancelier , ’Art
de cultiver les Pommiers & Poi-
riers s & de faire des Cidres ;
& je 'y ai rien trouvé qui doive
en empécher 'impreffion.

Signé AMEILHON.

~—
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